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สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
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กิตติกรรมประกาศ 
 

การดำเนินกิจกรรมภายใต้โครงการนี้ได้รับการสนับสนุนงบประมาณและการส่งเสริมเชิงวิชาการจาก 
คลินิกเทคโนโลยี สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (สป.อว.) ซึ่งมีบทบาท
สำคัญในการสนับสนุนการถ่ายทอดองค์ความรู้ เทคโนโลยี และนวัตกรรมสู่การใช้ประโยชน์ในระดับพื้นที่และ
ชุมชนอย่างเป็นรูปธรรม 

การสนับสนุนดังกล่าวเอื้อให้การดำเนินกิจกรรมของโครงการเป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพ ครอบคลุม
กระบวนการตั้งแต่การวางแผน การดำเนินงาน การติดตามประเมินผล ตลอดจนการสรุปผลและถอดบทเรียนเชิง
วิชาการ ส่งผลให้โครงการสามารถบรรลุวัตถุประสงค์ที่กำหนดไว้ และแล้วเสร็จได้ด้วยดีตามกรอบระยะเวลาและ
แผนงานที่วางไว้ 

ทั้งนี้ การสนับสนุนจากคลินิกเทคโนโลยี สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม นับเป็นกลไกสำคัญในการส่งเสริมการบูรณาการองค์ความรู้จากภาควิชาการสู่การพัฒนาศักยภาพของ
กลุ ่มเป้าหมาย ตลอดจนเสริมสร้างความเข้มแข็งของระบบนิเวศด้านวิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรมใน
ระดับประเทศอย่างยั่งยืน  

ทางทีมวิจัย มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก จึงกราบขอบพระคุณมา ณ โอกาสนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ผศ.ดร.ยุธนา ศรีอุดม และคณะ 
      (ผู้วิจัย) 
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บทสรุปผู้บริหาร 

กาแฟนับเป็นพืชเศรษฐกิจที่มีความสำคัญต่อระบบเศรษฐกิจโลกและประเทศไทย โดยสร้างรายได้ให้
เกษตรกรปีละหลายพันล้านบาท ปัจจุบันตลาดกาแฟของไทยมีแนวโน้มเติบโตอย่างต่อเนื่อง ทั้งด้านการบริโภค
ภายในประเทศและการแปรรูปเพื่อการส่งออก ข้อมูลปี พ.ศ. 2566 ชี้ให้เห็นว่า ประเทศไทยมีการนำเข้ากาแฟดิบ
ในปริมาณสูง เพ่ือนำมาแปรรูปเป็นกาแฟสำเร็จรูปซึ่งเป็นสินค้าส่งออกหลัก สะท้อนให้เห็นถึงศักยภาพของประเทศ
ในการพัฒนาอุตสาหกรรมกาแฟแปรรูปและเพ่ิมมูลค่าเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 

จังหวัดตากเป็นพ้ืนที่หนึ่งที่มีศักยภาพสูงในการปลูกกาแฟ โดยเฉพาะพ้ืนที่ฝั่งตะวันตกซ่ึงมีภูมิประเทศเป็น
ที่ราบสูงและสภาพภูมิอากาศเหมาะสมต่อการปลูกกาแฟคุณภาพสูง หมู่บ้านวะเบลอลู่ ตำบลแม่สอง อำเภอท่า
สองยาง จังหวัดตาก เป็นชุมชนชาวไทยภูเขาเผ่ากะเหรี่ยง ที่มีประสบการณ์ในการปลูกกาแฟอาราบิก้าแบบอินทรีย์
มาอย่างยาวนาน ภายใต้การสนับสนุนจากหน่วยงานภาครัฐและสถาบันการศึกษา ส่งผลให้เกิดการรวมกลุ่มจัดตั้ง 
“กลุ่มกาแฟวะเบลอลู่” และพัฒนาผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่วที่มีเอกลักษณ์ด้านกลิ่นและรสชาติ สามารถสร้างรายได้
และเป็นที่รู้จักในตลาดมากขึ้น 

อย่างไรก็ตาม จากการวิเคราะห์ศักยภาพของกลุ่ม พบว่ายังมีข้อจำกัดหลายประการ อาทิ ความรู้และ
ทักษะด้านการจัดการแปลงปลูก การแปรรูปและยกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์ การขาดเทคโนโลยีและอุปกรณ์ที่
เหมาะสม บรรจุภัณฑ์ที่ยังไม่โดดเด่น การจัดการของเสียจากกระบวนการผลิต รวมถึงการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ ซึ่งล้วนเป็นอุปสรรคต่อการเพ่ิมมูลค่าและการแข่งขันในตลาด 

ด้วยเหตุนี้ คณะทำงานจึงได้เสนอ โครงการพัฒนา ยกระดับ และจัดการของเสียกาแฟวะเบลอลู่ เพ่ือสร้าง
มูลค่าเพิ ่มสู ่ผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ โดยบูรณาการองค์ความรู ้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม 
ดำเนินงานต่อเนื่องระยะเวลา 3 ปี ครอบคลุมการพัฒนาตั้งแต่ต้นน้ำถึงปลายน้ำ ได้แก่ การจัดการแปลงปลูกตาม
หลัก GAP การแปรรูปของเสียจากกาแฟเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ เช่น ชาจากเปลือกกาแฟ และงานหัตถกรรมผ้าทอ
กะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติ การยกระดับคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ การออกแบบตราสินค้าและบรรจุภัณฑ์ 
รวมถึงการส่งเสริมการตลาดทั้งในรูปแบบออนไลน์และออฟไลน์ 

โครงการตั้งเป้าหมายให้เกิดการถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีแก่ประชาชนอย่างน้อยปีละ 40 คน 
พัฒนาเทคโนโลยีและผลิตภัณฑ์ใหม่อย่างต่อเนื่อง เพิ่มความพึงพอใจของผู้รับบริการไม่น้อยกว่าร้อยละ 80–90 
และสามารถเพ่ิมรายได้ของกลุ่มเป้าหมายไม่น้อยกว่าร้อยละ 10 พร้อมทั้งลดรายจ่ายไม่น้อยกว่าร้อยละ 10 อันจะ
นำไปสู่การสร้างมูลค่าทางเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อมอย่างเป็นรูปธรรม 

โดยสรุป โครงการนี้ไม่เพียงมุ่งยกระดับผลิตภัณฑ์กาแฟวะเบลอลู่ให้มีศักยภาพเชิงพาณิชย์และแข่งขันได้
ในตลาดเท่านั้น แต่ยังเป็นกลไกสำคัญในการสร้างอาชีพ สร้างรายได้ ฟื้นฟูและรักษาป่าต้นน้ำ ลดการทำเกษตร
เชิงเดี่ยว และเสริมสร้างความเข้มแข็งให้กับชุมชนบนพื้นที่สูง อันนำไปสู่การพัฒนาที่ยั่งยืนในระยะยาวอย่างแท้จริง 
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บทที่ 1 บทนำ  

กาแฟ พืชเศรษฐกิจสำคัญของโลกรวมถึงประเทศไทย ทำรายได้ให้เกษตรกรปีละหลายพันล้านบาท ตั้งแต่ใน
อดีตเกษตรกรนิยมปลูกกาแฟกันอย่างต่อเนื่องใน 2 สายพันธุ์ ได้แก่กาแฟอาราบิก้า (Coffea arabica) และกาแฟ
โรบัสต้า (Coffea robusta) ข้อมูลจาก สำนักงานนโยบายและยุทธศาสตร์การค้า กระทรวงพาณิชย์. (2567). สรุป
ข้อมูลการค้าของสินค้ากาแฟ พบว่า ตลาดกาแฟของไทยเติบโตอย่างต่อเนื่อง โดยในปี 2566 ประเทศไทยมีผลผลิต
กาแฟ 16,575 ตัน แบ่งเป็นพันธุ์อาราบิก้า และโรบัสต้า ร้อยละ 4.2 และ 51.8 ตามลำดับ เมื่อพิจารณามูลค่าการ
นำเข้ากาแฟ พบว่า มีการนำเข้ากาแฟอย่างต่อเนื่อง ตั้งแต่ ปี 2562 จนถึงปัจจุบัน โดยในปี 2566 ไทยมีมูลค่า
นำเข้ากาแฟ 338.42 ล้านเหรียญสหรัฐ ขยายตัวร้อยละ 12.90 เมื่อเทียบกับปี 2565 (299.77 ล้านเหรียญสหรฐั) 
โดยแบ่งเป็นการนำเข้ากาแฟดิบ 184.76 ล้านเหรียญสหรัฐ (62,171.01 ตัน) กาแฟคั่ว 27.55 ล้านเหรียญสหรัฐ 
(1,647.14 ตัน)  และกาแฟสำเร็จรูป 126.11 ล้านเหรียญสหรัฐ (15,947.11 ตัน) โดยในช่วงเดือนมกราคม - 
มีนาคม ไทยมีมูลค่านำเข้ากาแฟ 76.3 ล้านเหรียญสหรัฐ แบ่งเป็น กาแฟดิบ 31.21 ล้านเหรียญสหรัฐ กาแฟคั่ว 
6.15 ล้านเหรียญสหรัฐ และกาแฟสำเร็จรูป 38.94 ล้านเหรียญสหรัฐ  

สำหรับ มูลค่าการส่งออกกาแฟ พบว่า มีการขยายตัวอย่างต่อเนื่อง ตั้งแต่ปี 564 จนถึงปัจจุบัน โดยในปี 2566 
มีมูลค่าส่งออกกาแฟ 125.89 ล้านเหรียญสหรัฐ ขยายตัวร้อยละ 15.59 เมื่อเทียบกับปี 565 () โดยแบ่งเป็นการ
ส่งออกกาแฟดิบ 2.20 ล้านเหรียญสหรัฐ (255.18 ตัน)  กาแฟคั่ว 2.75 ล้านเหรียญสหรัฐ (243.23 ตัน)  และ
กาแฟสำเร็จรูป 120.95 ล้านเหรียญสหรัฐ (24,517.72 ตัน)  โดยในช่วงเดือนมกราคม - มีนาคม ไทยมีมูลค่า
ส่งออกกาแฟ 34.18 ล้านเหรียญสหรัฐ แบ่งเป็น กาแฟดิบ 0.21 ล้านเหรียญสหรัฐ กาแฟคั่ว 1.24 ล้านเหรียญ
สหรัฐ และกาแฟสำเร็จรูป 32.72 ล้านเหรียญสหรัฐ สำหรับตลาดการส่งออกกาแฟสำเร็จรูป ในปี 2566 พบว่า 
ไทย เป็นอันดับหนึ่ง รองลงมาเป็น สปป.ลาว และฟิลิปปินส์ ตามลำดับ และด้านการนำเข้า พบว่า ไทย นำเข้า
เมล็ดกาแฟดิบจากเวียดนามมากที่สุด รองลงมา เป็น อินโดนีเซีย และ สปป.ลาว 

จากชุดข้อมูลข้างต้น จะเห็นว่าไทยมีการนำเข้ากาแฟดิบในปริมาณมาก เพื่อบริโภคในประเทศและแปรรูป
ส่งออกเป็นกาแฟสำเร็จรูป แสดงให้เห็นถึงการมีศักยภาพในการแปรรูปกาแฟดิบเป็นกาแฟสำเร็จรูป และทำให้
ทราบถึงตลาดกาแฟของไทยมีแนวโน้มเติบโตขึ้นอย่างต่อเนื่อง ผู้บริโภค 

จังหวัดตาก ตั้งอยู่บนพื้นที่เขตภาคเหนือตอนล่าง มี 9 อำเภอ สภาพภูมิประเทศโดยทั่วไป เป็นป่าไม้และภเูขา 
มีทิวเขาถนนธงชัย เป็นตัวแบ่งพ้ืนที่ออกเป็นสองฝั่ง เป็นตากฝั่งตะวันออกมี อ.เมือง อ.บ้านตาก อ.สามเงา กิ่ง อ.วัง
เจ้า และตากฝั่งตะวันตก คือ อ.แม่สอด อ.แม่ระมาด อ.พบพระ อ.ท่าสองยาง อ.อุ้มผาง แบ่งการปกครองออกเป็น 
8 อำเภอ 1 กิ่งอำเภอ คือ อ.เมือง อ.บ้านตาก อ.สามเงา อ.แม่สอด อ.แม่ระมาด อ.พบพระ อ.ท่าสองยาง อ.อุ้งผาง 
และกิ่ง อ.วังเจ้า โดยตากฝั่งตะวันตก มีสภาพภูมิประเทศเป็นที่ราบสูงและมีสภาพภูมิอากาศที่ เหมาะสม ทำให้มี
เกษตรกรปลูกกาแฟหลายอำเภอ โดยข้อมูลจาก สำนักงานเกษตรและสหกรณ์.(2566).  พบว่า ในปี พ.ศ. 2566 
จังหวัดตากมีพ้ืนที่การปลูกกาแฟประมาณ 5,436 ไร่ โดยเป็นพันธุ์อาราบิก้า 1,492 ไร่ และพันธุ์โรบัสต้า 3,944 ไร่ 
ให้ผลผลิต 391 ตัน แบ่งเป็นพันธุ์อาราบิก้า 64 และพันธุ์โรบัสต้า 327 ตัน  

กล่าวถึงหมู่บ้านวะเบลอลู่ ตำบลแม่สอด อำเภอท่าสองยาง จังหวัดตาก พ้ืนที่ตั้งอยู่บนเนินเขา มีระดับความสูง
จากระดับน้ำทะเลประมาณ 900 -1,200 เมตร มีอุณหภูมิเฉลี่ยประมาณ 25 องศาเซลเซียส โดยมีอุณหภูมิต่ำสุด
ประมาณ 20 องศาเซลเซียส อุณหภูมิสูงสุดประมาณ 35 องศาเซลเซียส ประชากรในพื้นที่เป็นชาวไทยชนเผ่า
กะเหรี่ยง จำนวนกว่า 60 ครัวเรือน จำนวนประชากร รวม 289 คน อาชีพ ทำไร่ ทำนา และปลูกกาแฟอาราบิกา  
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รูปที่ 1.1 แผนที่หมู่บ้านวะเบลอลู่ 
 

โดยเมื่อ 30 ปีที่แล้ว ศูนย์พัฒนาและสงเคราะห์ชาวเขาได้เข้ามาส่งเสริมการปลูกต้นกาแฟ สายพันธุ์อาราบิกก้า 
เป็นการปลูกแบบเกษตรอินทรีย์ ต่อมาสถาบันวิจัยและพัฒนาพื้นที่สูง (สวพส.) ตำบลแม่สอง ได้ให้ความรู้ในการ
ดูแลต้นกาแฟ การเก็บเกี่ยว การคัดแยก การตาก ให้ได้ผลเมล็ดกาแฟที่มีคุณภาพ ซึ่งจากเดิมชาวบ้านได้นำเมล็ด
กาแฟส่งให้กับโครงการหลวงในรูปแบบเมล็ดกาแฟที่เป็นกะลา ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าสองยาง โดย ศูนย์
การเรียนชุมชนชาวไทยภูเขา “แม่ฟ้าหลวง” บ้านวะเบลอลู่ ได้ให้คำแนะนำชาวบ้านเข้าร่วมโครงการสร้างป่า สร้าง
รายได้ ตามพระราชดำริสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตน์ราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี เพ่ือ
พัฒนาการฟื้นฟูป่า รักษาป่าต้นน้ำ สามารถอยู่ร่วมกับป่า และมีรายได้เสริมจากการปลูกพืชโดยไม่ทำลายป่า อีกทั้ง
ยัง จัดตั้งเป็นแหล่งเรียนรู้ระดับตำบลแม่สอง ศูนย์การเรียนรู้ตำบลแม่สอง และศูนย์การเรี ยนชุมชนชาวไทยภูเขา 
“แม่ฟ้าหลวง” บ้านวะเบลอลู่ ในการต่อยอดอาชีพเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม จึงได้จัดการศึกษาต่อเนื่อง โครงการศูนย์ฝึก
อาชีพชุมชน หลักสูตรการแปรรูปกาแฟ จึงได้เชิญ นายศักดา ทรัพย์ประมาณ ประธานกลุ่มกาแฟมอโก้คี ตำบลแม่
อุสุ มาเป็นวิทยากรให้ความรู้เกี่ยวกับ การแปรรูปกาแฟ การคัดเลือกเมล็ดกาแฟ การคั่วเมล็ดกาแฟ การศึกษาดู
งานของกลุ่มกาแฟมอโก้คี การออกแบบโลโก้ บรรจุภัณฑ์ และการตลาด  

จากการคำแนะนำของนายนิวัฒน์ เงินงามมีสุข ครูประจำ ศศช. บ้านมอโก้คี และ นายอุทัยรัตน์ แสงพระจันทร์ 
ผู้อำนวยการศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าสองยาง ใน ปี 2566 เมื่อวันที่ 25 มกราคม ได้มีการจัดตั้งกลุ่มกาแฟ
วะเบลอลู่ ทำให้บ้านวะเบลอลู่มีผลิตภัณฑ์เมล็ดกาแฟคั่วและจำหน่ายเมล็ดกาแฟในชื่อ “กาแฟวะเบลอลู่” วะ
เบลอลู่ เป็นภาษาปากะญา ความหมายว่า ดอยไม้ไผ่ตง สำหรับเมล็ดกาแฟแต่ระดับจะมีรสชาติและกลิ่นแตกต่าง
กันไป ซึ่งมีคั่วอ่อน คั่วกลาง และคั่วเข้ม วิถีการคั่วใช้วิธีการคั่วแบบดั่งเดิม คือ การคั่วมือ ผลิตตามออเดอร์ที่สั่ง 
เพราะจะได้เมล็ดกาแฟคั่วที่สดใหม่ การคั่วมือนั้นเราสามารถควบคุมอุณหภูมิจนถึงจุดการคั่วที่ดึงรสชาติและกลิ่น
ออกมาให้ได้คุณภาพมากที่สุด ทำให้เมล็ดกาแฟคั่ววะเบลอลู่ มีกลิ่น และรสชาติของกาแฟที่มีเอกลักษณ์ จึงทำให้
เป็นที่รู้จักมากขึ้น และเพ่ิมรายได้ให้กับชาวบ้านที่เข้าร่วมกลุ่มกาแฟวะเบลอลู่  
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ทั้งนี้ในระยะเวลาที่ผ่านมา กลุ่มกาแฟวะเบลอลู่ ได้รับการส่งเสริม สนับสนุนทั้งด้านองค์ความรู้ ทักษะ และ
เทคโนโลยีจากหน่วยงานต่าง ๆ อาทิ ศูนย์การเรียนรู้ตำบลแม่สอง จึงได้จัดโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชนขึ้น 
หลักสูตรผลิตเมล็ดกาแฟคั่ว มหาวิทยาลัยราชภัฏกำแพงเพชรแม่สอด โดยกองทุนเพื ่อความเสมอภาคทาง
การศึกษา (กสศ.) ได้เข้ามาให้ความรู้ในการรักษาคุณภาพของเมล็ดกาแฟคั่ว และเทคนิคในการดึงรสชาติของเมล็ด
กาแฟออกมาให้ได้ มีความหอมและรสชาติที่ดี และสนับสนุนเครื่องสีเมล็ดกาแฟกะลา โดยมี นางสาวแพรววนิต 
วนากนกจำรูญ เป็นประธานกลุ่มกาแฟวะเบลอลู่ นางสาวชฎาพร กรแก้วพนาพร ครู ประจำ ศศช. บ้านวะเบลอลู่ 
และนายกิตติ จีนะ ครู กศน.ตำบลแม่สอง เป็นที่ปรึกษา โดยการปลูกกาแฟของคนในชุมชนวะเบลอลู่ ประกอบไป
ด้วย 1. การเตรียมดินให้เหมาะต่อการปลูกกาแฟ ได้แก่ การกำจัดต่อพืช ปรับพื้นที่ โดยไม่ต้องโค่นไม้ใหญ่ และ
เตรียมพันธุ์อาราบลิกา ที่เหมาะสม ได้แก่ มีอายุตั้งแต่ 8 – 12 เดือน ความสูงอย่างน้อย 20 เซนติเมตร 2. การปลูก
กาแฟ จะปลูกในช่วงต้นฝน โดยเตรียมหลุม ขนาด 50*50*50 เซนติเมตร รองก้นหลุมด้วยดินผสมปุ๋ยคอกหรือปุ๋ย
หมัก โดยมีระยะปลูก 2*2 เมตร 3. การดูแลรักษา ประกอบด้วย การใส่ปุ๋ยอินทรีย์ การให้น้ำในช่วงนอกฤดูฝน 
และการตกแต่งทรงพุ่ม 4. การป้องกันโรคและกำจัดศัตรูพืช  การป้องกันโรคจะป้องกันเป็นกรณี ๆ ไป แล้วแต่
อาการของโรค ส่วนการกำจัดศัตรูพืช จะทำการกำจัดเป็นระยะเมื่อตรวจสอบแล้วพบว่ามีวัชพืชขึ้นปกคลุมมาก
เกินไป 5. การเก็บเกี่ยว จะทำเก็บผลกาแฟที่มีสีส้ม สีแดง โดยใช้แรงงานคนในการเก็บ เลือกเก็บเฉพาะเมล็ดที่สุก 
โดยเก็บทีละเมล็ด 6. การแปรรูปกาแฟหลัก ๆ แล้วในชุมขนวะเบลอลู่ จะมีด้วยกันสามวิธี ได้แก่ การแปรรูปแบบ
เปียก (Washed Process) การแปรรูปแบบแห้งตามธรรมชาติ (Dry Natural Process) และการแปรรูปแบบผสม
หรือแบบน้ำผึ้ง (Pulped Natural or “Honey” Process) หลังจากแปรรูปแล้วทางกลุ่มจะนำออกจำหน่ายทั้ง
แบบออนไลน์ และแบบออฟไลน์ รวมไปถึงการออกบูทจำหน่ายทั้งภายในและภายนอกพ้ืนที่ 

ตามที่ สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ได้จัดประชุมหารือการพัฒนา
ศักยภาพครู กรมส่งเสริมการเรียนรู้ภาคเหนือ ด้วยวิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือ พัฒนา
ศักยภาพบุคลากรของ ครู สกร. ภาคเหนือ ในพื้นที่เป้าหมายนำร่อง 10 จังหวัด เมื่อวันที่ 28 มิถุนายน 2567 ไป
แล้วนั้น  และในวันที่ 14 – 16 กรกฎาคม 2567 ได้กำหนดจัดประชุมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาศักยภาพครู สกร. 
ภาคเหนือด้วย อววน. พ่ืนที่ 10 จังหวัด เพ่ือหารือแนวทางและเตรียมความพร้อมจัดทำแผนงาน/โครงการ ด้าน อว
วน.  โดยให้ครู สกร.แต่ละพ้ืนที่ นำเสนอประเด็นปัญหา ความต้องการด้านเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคลล้านนา ตาก อยู่ในพื้นที่นำร่อง 10 จังหวัด ได้ลงพื้นที่ หารือวางแผน การพัฒนา เพื่อนำสู่การเขียนข้อเสนอ
โครงการเบื้องต้น (Project Brief)  

คณะทำงานได้ทำการลงพื้นที่และดำเนินการวิเคราะห์ศักยภาพเพื่อประเมินสถานภาพ วางแผน และกำหนด
แนวทางการพัฒนาร่วมกัน สรุปดังตารางที่ 1 

ตารางที่ 1 แสดงการวิเคราะห์ จุดแข็ง จุดอ่อน โอกาส และอุปสรรคของกลุ่มวะเบลอลู่ 
จุดแข็ง จุดอ่อน 

1. เกษตรกรสมาชิกกลุ่ม ปลูกกาแฟแบบอินทรีย์ 
2. ผลิตภัณฑ์มีกลิ่นและรสชาติเป็นอัตลักษณ์ 
3. มีช่องทางการจำหน่ายที่เป็นปัจจุบัน ทั้งแบบ
ออนไลน์ และ ออฟไลน์ 

1. มีปัญหาด้านการปลูก โรค และสัตว์กัดก่ิงกาแฟ 
2. เมล็ดกาแฟมีคุณภาพต่ำ เนื่องจากกลุ่มเกษตรกรยังขาด
ความรู้ด้านการดูแล และบำรุงรักษา. ส่งผลให้ราคาขายต่ำ 
3. เกษตรกรสมาชิกกลุ่มขาดความรู้และทักษะด้านการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์กาแฟ 
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4. มีการจำหน่ายกาแฟวะเบลอลู ่ 22 ปี ทำให้มี
ลูกค้าประจำ โครงการหลวง และ พ่อค้าคนกลาง 
 
 
 

4. มีเศษวัสดุจากกระบวนการผลิตเหลือทิ้งเป็นจำนวน
มาก เช่น เปลือกกาแฟสด เปลือกกาแฟกะลา เป็นต้น 
5. เกษตรกรสมาชิกกลุ่มขาดแคลนเทคโนโลยีที่สนับสนุน
การผลิตและคุณภาพของกาแฟ เช่น เครื ่องคั ่วกาแฟ 
เครื่องบดกาแฟ เครื่องคัดแยกกาแฟ เป็นต้น และขาด
ความรู้ด้านการใช้เทคโนโลยีการแปรรูปกาแฟ 
6. บรรจุภัณฑ์ของกาแฟวะเบลอ ยังไม่น่าสนใจ 
7. ผลิตภัณฑ์ยังไม่ได้รับการรับรองมาตรฐานฯ 
8. ยังไม่ได้รับการจดทะเบียนกลุ่มอย่างเป็นทางการ 
9. เกษตรกรบางรายยังขาดความอดทนและความเอาใจใส่ 
ในกระบวนการการผลิตกาแฟให้ได้คุณภาพ 

โอกาส อุปสรรค 
1. พื้นที่มีความสูงกว่าระดับน้ำทะเลตั้งแต่ 900 – 
1,200 เมตร และมีสภาพภูมิอากาศท่ีเย็นเหมาะสม
กับการปลูกกาแฟที่มีคุณภาพ 
2. หน่วนงานในพื้นที่ส่งเสริมและสนับสนุนให้มีการ
ขยายพ้ืนที่เพาะปลูกกาแฟ อย่างต่อเนื่อง 
3. มีเครือข่ายและพันธมิตร (กาแฟมอโก้คี) 
4. ผู้บริโภคในปัจจุบันนิยมดื่มกาแฟเพื่อสุขภาพ
มากขึ้น 
5. ความก้าวหน้าของเทคโนโลยีส่งผลให้สามารถใช้
โซเชียสมิเดียได ้
6. มีตลาดรองรับผลิตภัณฑ์กาแฟทั้งภายใน และ
ภายนอกประเทศ 
7. หน่วยงานจังหวัด มีนโยบายในการส่งเสริมและ
สน ับสน ุน ส ่งเสร ิมให ้ม ีการปล ูกและพ ัฒนา
ผลิตภัณฑ์กาแฟ 

1. โรคและสิ่งรบกวนต้นกาแฟ มีจำนวนมาก 
2. เกษตรกรในพื้นที่บางส่วนปลูกพืชเศรษฐกิจอื่น เช่น 
ข้าวโพด ทำให้ผู้ปลูกกาแฟยังมีจำนวนน้อย 
3. การคมนาคม สัญจร ไม่สะดวก การเข้าถึงพ้ืนที่ค่อนข้าง
ยากลำบาก โดยเฉพาะช่วงฤดูฝน 
4. มีคู่แข่งขันจำนวนมาก 
5. สัญญาณอินเตอร์เน็ตในพ้ืนที่ไม่เสถียรภาพ 

จากนั้น คณะทำงานและ ครู สกร. ได้ร่วมกันนำเสนอแนวทางการพัฒนาโดยนำวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และ
นวัตกรรมมาช่วยในการแก้ไขปัญหาของกลุ่มกาแฟวะเบลอลู่ ตำบลแม่สอง อำเภอท่าสองยาง จังหวัดตาก ได้แก่ 

โครงการพัฒนา ยกระดับ และจัดการของเสีย กาแฟวะเบอร์ลู่ เพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มสู่ผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ 
ประกอบไปด้วย 

ปีท่ี 1 
กิจกรรมที่ 1 กิจกรรมอบรมให้ความรู้การจัดการแปลงกาแฟตามหลักการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (Good 

Agricultural Practice (GAP)) 
กิจกรรมที่ 2 กิจกรรมการพัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ชาจากเปลือกกาแฟอาราบิกาวะเบลอลู่ 
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กิจกรรมที่ 3 กิจกรรมการพัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีงานหัตถกรรมผ้าทอกะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติจาก
เปลือกกาแฟ  

ปีท่ี 2 
กิจกรรมที่ 1 กิจกรรมการสร้างตราผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์สำหรับผลิตภัณฑ์ชาจากเปลือกกาแฟอาราบิกาวะ

เบลอลู่ 
กิจกรรมที่ 2 กิจกรรมการพัฒนาสร้างมูลค่าเพิ่มด้วยการแปรรูปผ้าทอกะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติจากเปลือก

กาแฟ 
กิจกรรมที่ 3 กิจกรรมการจัดการคุณภาพกาแฟวะเบลอลู่สู่มาตรฐาน อย. เพื่อชุมชนสู่ความยั่งยืน 
ปีท่ี 3 
กิจกรรมที่ 1 กิจกรรมส่งเสริมการตลาดเพ่ือประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ชาจากเปลือกกาแฟอาราบิกาวะเบลอลู่ 
กิจกรรมที่ 2 กิจกรรมการออกแบบตราสินค้าและบรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์แปรรูปผ้าทอกะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติ

จากเปลือกกาแฟ 
กิจกรรมที่ 3 กิจกรรมการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์กาแฟวะเบลอลู่เชิงพาณิชย์ 
 
ทั้งนี้คณะทำงาน มทร.ล้านนา ตาก คาดหวังเป็นอย่างยิ่งว่าแนวทางการพัฒนาจะมุ่งส่งเสริม สนับสนุนกลุ่ม

กาแฟวะเบลอลู่อย่างมั่นคงและยั่งยืน เนื่องจาก กาแฟเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีศักยภาพและมีแนวโน้มการเติบโตอย่าง
ต่อเนื่อง หากผู้ผลิตและผู้ประกอบการปรับตัว รับมือ เปลี่ยนแปลงและนำเทคโนโลยีสมัยใหม่ที่รักษ์โลกมาใช้ จะยิ่ง
ตอบโจทย์การพัฒนาตามความต้องการของผู้บริโภค  

กาแฟ ไม่เพียงสร้างผลิตภัณฑ์ชุมชน สร้างรายได้ให้ตนและครอบครัว กาแฟสร้างจิตสำนึกให้ชุมชนและทายาท
ในพื้นที่ที่สืบต่อปลูกกาแฟด้วยความรัก และส่งต่อความยั่งยืน ในการสร้างป่า  รักษ์ป่า ลดปริมาณการปลูกพืชไร่
ข้าวโพด อีกท้ังความเป็นอินทรีย์ ยังร่วมรับผิดชอบต่อสิ่งแวดล้อมและสำคัญยิ่งคือการส่งต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์
ให้กับกลุ่มลูกค้า อันเป็นเหตุผล ของ ความยั่งยืนโดยแท้  

ข้อมูลวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่นำไปใช้แก้ปัญหา 
ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 

ผลผล ิตราคาตกต ่ำ /ม ีการขยายพ ื ้นท ี ่ การ
เพาะปลูกทั้งในและนอกพื้นที่/ขาดองค์ความรู้ใน
การแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์กาแฟ 

- การอบรมให้ความรู้การจัดการแปลงกาแฟตามหลักการ
ปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (Good Agricultural Practice 
(GAP)) 

- การพัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ชาจาก
เปลือกกาแฟ 

- การพัฒนาตราผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ เพิ่มมูลค่าเชิง
พานิชย์ผลิตภัณฑ์จากลำไย 

มีวัสดุเหลือใช้จากการแปรรูปกาแฟ เช่น เปลือก
กาแฟ 

- การพัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีงานหัตถกรรมผ้าทอ
กะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ 

- การพัฒนาสร้างมูลค่าเพิ่มด้วยการแปรรูปผ้าทอกะเหรี่ยง
ย้อมสีธรรมชาติ 
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ขาดองค์ความรู ้ด้านการยกระดับผลิตภัณฑ์สู่
มาตรฐาน รวมไปถึงผลิตภัณฑ์กาแฟในชุมชนยัง
ไม่ได้รับรองมาตรฐาน 

- การจัดการคุณภาพกาแฟวะเบลอลู่สู่มาตรฐาน และสร้าง
องค์ความรู้ด้านการขอรับรองผลิตภัณฑ์ในรูปแบบต่าง ๆ 
เช่น มผช. อย. และ GMP ประกอบด้วย 

1. ให้ความรู้และความเข้าใจเพื่อเตรียมความพร้อมสู่การ
รับรองมาตรฐาน อย. 
2. ตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารตามข้อกาหนดตาม
ประกาศประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่197) เรื่อง 
กาแฟ 
3. ยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์เพื่อให้ได้รับการรับรอง 
อย. 

ขาดองค์ความรู้ในการออกแบบและพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์ให้มีความสวยงาม โดดเด่น แตกต่างจาก
คู่แข่ง ดึงดูดใจผู้ซื้อ 

- การออกแบบตราสินค้าและบรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์แปรรูป
ผ้าทอกะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติ 

- การออกแบบและพัฒนาบรรจ ุภ ัณฑ์เพื ่อเพิ ่มม ูลค่า
ผลิตภัณฑ์กาแฟวะเบลอลู่เชิงพาณิชย์ 

ขาดอ งค ์ ค ว าม ร ู ้ แ ล ะ เทค โน โ ลย ี ใ น ก า ร
ประชาสัมพันธ ์ และการขยายช่องทางทาง
การตลาด 

- ส่งเสริมการตลาดเพื่อประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ชาจาก
เปลือกกาแฟ 

- เพิ่มช่องทางการจำหน่ายผลิตภัณฑ์ที่เพิ่มขึ้นทั้งในแบบ 
Offline และ Online ส่งผลต่อการเพิ่มรายได้ให้กับกลุ่มผู้
ปลูกลำไย 
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บทที่ 2 ข้อมูลการขอปรับแผนการดำเนินงาน 
 

แบบขอปรับแผนปฏิบัติงาน/ขอขยายเวลา 
กิจกรรมส่งเสริมการนำวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อเพิ่มศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน 

ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 
 

ตารางท่ี 2.1 แผนปฏิบัติงาน (ที่ระบุไว้ในข้อเสนอโครงการ) 

 

 

 

 

 
 
 

กิจกรรม 
ระยะเวลาดำเนินการ 
(ระบุแต่ละกิจกรรม 

เช่น 1 มค. – 30 กย.) 

สถานะการดำเนินงาน 
ในแต่ละกิจกรรม 

งบประมาณ 
ที่ใช้จ่ายไปแล้ว 

(บาท) เสร็จแล้ว ขอขยายเวลา 
1. ก ิ จ ก ร ร ม อบ ร ม ใ ห้
ความรู ้การจัดการแปลง
กาแฟตามหลักการปฏิบัติ
ทางการเกษตรที่ดี (Good 
Agricultural Practice 
(GAP)) 

19 มิ.ย. – 30 เม.ย.   41,640 

2. ก ิจกรรมการพ ัฒนา
และถ่ายทอดเทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์ชาจากเปลือก
กาแฟอาราบิกาวะเบลอลู่ 

1 มี.ค. 2568 – 30 มิ.ย.   41,360 

3. ก ิจกรรมการพ ัฒนา
และถ่ายทอดเทคโนโลยี
ง านห ั ต ถกร รมผ ้ า ทอ
กะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติ
จากเปลือกกาแฟ 

1 พ.ค. 2568 – 30 ก.ย.   65,050 

แผนเงิน : ตามไตรมาส 164,500   164,500 
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ตารางท่ี 2.2 กิจกรรมที่ขอปรับ/ขอขยายเวลา (ยกมาจาก ข้อ 2.1) 

 
2.3 ปัญหา/อุปสรรคที่พบ พร้อมข้อเสนอแนะแนวทางการแก้ไข 

1. การเข้าถึงพ้ืนที่เป้าหมายเป็นไปด้วยความยากลำบากเนื่องจากพ้ืนที่เป้าหมายอยู่บนพื้นที่สูง ถนนดินและลูก
ลัง ช่วงฤดูฝนไม่สามารถเข้าถึงพ้ืนที่ด้วยรถยนต์ทั่วไป ต้องใช้รถยนต์ขับเคลื่อนสีล้อโดยเส้นทางการเดินทาง
ระยะทาง 50 กว่ากิโลเมตร ใช้ระยะเวลาในการเดินทางอย่างน้อย 3 ชั่วโมง 

2. พ้ืนที่เป้าหมายไม่มีไฟฟ้า ทำให้การอบรมที่จำเป็นต้องใช้พลังงานไฟฟ้าสำหรับอุปกรณ์ในการอบรม ไม่
สามารถอบรมในพ้ืนที่ได้ 

3. เกษตรกรเป้าหมาย เป็นคนชนเผาทำให้การสื่อสารค่อนข้างลำบาก ต้องมีล่ามช่วยสำหรับการสื่อสาร 
 
 
 

กิจกรรมที่ขอปรับ/ 
ขอขยายเวลา 

ระยะเวลาที่ขอปรับ/ 
ขอขยายเวลา 
(โปรดระบุ เช่น  

1 ตค. – 31 ธค.) 

เหตุผลความจำเป็นที่ต้องปรับ
แผน 

(ระบุทุกกิจกรรมที่ขอปรับแผน) 

งบประมาณ 
ที่คาดว่าจะใช้จ่าย 

(บาท) 

1. กิจกรรมอบรมให้ความรู้การ
จัดการแปลงกาแฟตาม
หลักการปฏิบัติทางการเกษตร
ที่ดี (Good Agricultural 
Practice (GAP)) 

1 ตค. – 31 ธค. พ้ืนที่ดำเนินงานอยู่บนพ้ืนที่สูง 
และอยู่ห่างไกล การเดินทางเข้า
พ้ืนที่ค่อนช้างลำบาก 
โดยเฉพาะในช่วงฤดูฝน ทำให้
ไม่สามารถเข้าไปดำเนินงานได้ 

41,640 

2. กิจกรรมการพัฒนาและ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์
ชาจากเปลือกกาแฟอาราบิกา
วะเบลอลู่ 

1 ตค. – 31 ธค. พ้ืนที่ดำเนินงานอยู่บนพ้ืนที่สูง 
และอยู่ห่างไกล การเดินทางเข้า
พ้ืนที่ค่อนช้างลำบาก 
โดยเฉพาะในช่วงฤดูฝน ทำให้
ไม่สามารถเข้าไปดำเนินงานได้ 

41,360 

3. กิจกรรมการพัฒนาและ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีงาน
หัตถกรรมผ้าทอกะเหรี่ยงย้อมสี
ธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ 

1 ตค. – 31 ธค. พ้ืนที่ดำเนินงานอยู่บนพ้ืนที่สูง 
และอยู่ห่างไกล การเดินทางเข้า
พ้ืนที่ค่อนช้างลำบาก 
โดยเฉพาะในช่วงฤดูฝน ทำให้
ไม่สามารถเข้าไปดำเนินงานได้ 

65,050 

แผนเงิน : ตามไตรมาส   164,500 
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บทที่ 3 ผลการดำเนินงาน 
การรายงานผลการดำเนินงาน ประกอบด้วยข้อมูล ดังนี้ 

3.1 แผนการดำเนินงานของโครงการ 
ตารางท่ี 3.1 แผนการดำเนินงานของโครงการ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3.2 สรุปขั้นตอนการดำเนินงานตามแผนของแต่ละกิจกรรมที่กำหนด 
3.2.1 กิจกรรมการพัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีงานหัตถกรรมผ้าทอกะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติจาก

เปลือกกาแฟ 
คณะทำงานดำเนินงานจัดกิจกรรมการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ โดยมีผู้เข้าร่วมกิจกรรม ได้แก่ ครู สอร. และ

ชาวบ้านผู้ทอผ้า ตลอดจนผู้เกี่ยวข้อง รวมจำนวน 33 คน จัดกิจกรรมจำนวน 2 วัน คือ วันที่ 27 – 28 พฤศจิกายน 
2568 ณ ศูนย์การเรียนรู้แม่สอง อำเภอท่าสองยาง จังหวัดตาก โดยก่อนการจัดโครงการ ได้ดำเนินการประเมิน
ความรู้ของผู้เข้าร่วมกิจกรรม จำนวน 10 ข้อ กำหนดเกณฑ์มีระดับความรู้ “ผ่าน”  คือสามารถให้คำตอบถูกต้อง 
จำนวน 6 ข้อขึ้นไป รายละเอียด ดังนี้ 

 
 
 
 

กิจกรรม 
ระยะเวลาดำเนินการ 
(ระบุแต่ละกิจกรรม 

เช่น 1 มค. – 30 กย.) 

สถานะการดำเนินงาน 
ในแต่ละกิจกรรม 

เสร็จแล้ว ขอขยายเวลา 
1. กิจกรรมอบรมให้ความรู้การ
จัดการแปลงกาแฟตามหลักการปฏิบัติ
ทางการเกษตรที่ดี (Good 
Agricultural Practice (GAP)) 

1 ตค. – 31 ธค.   

2. กิจกรรมการพัฒนาและถ่ายทอด
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ชาจากเปลือก
กาแฟอาราบิกาวะเบลอลู่ 

1 ตค. – 31 ธค.   

3. กิจกรรมการพัฒนาและถ่ายทอด
เทคโนโลยีงานหัตถกรรมผ้าทอ
กะเหรี่ยงย้อมสีธรรมชาติจากเปลือก
กาแฟ 

1 ตค. – 31 ธค.   

แผนเงิน : ตามไตรมาส   164,500 
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ตารางท่ี 3.2 แสดงผลคะแนนการประเมินความรู้ของผู้เข้าร่วมกิจกรรมก่อนการพัฒนาฯ 

ที่ ผู้เข้าร่วมกิจกรรม ผลประเมินความรู้ของผู้เข้าร่วมกิจกรรมก่อนการพัฒนาฯ 
คะแนน ผ่าน/ไม่ผ่าน 

1 บุคคลที่ 1 5 ไม่ผ่าน 
2 บุคคลที่ 2 4 ไม่ผ่าน 
3 บุคคลที่ 3 4 ไม่ผ่าน 
4 บุคคลที่ 4  5 ผ่าน 
5 บุคคลที่ 5 4 ไม่ผ่าน 
6 บุคคลที่ 6 5 ผ่าน 
7 บุคคลที่ 7 4 ไม่ผ่าน 
8 บุคคลที่ 8 5 ไม่ผ่าน 
9 บุคคลที่ 9 6 ผ่าน 
10 บุคคลที่ 10 4 ไม่ผ่าน 
11 บุคคลที่ 11 6 ผ่าน 
12 บุคคลที่ 12 7 ผ่าน 
13 บุคคลที่ 13 7 ผ่าน 
14 บุคคลที่ 14 5 ไม่ผ่าน 
15 บุคคลที่ 15 4 ไม่ผ่าน 
16 บุคคลที่ 16 6 ผ่าน 
17 บุคคลที่ 17 7 ผ่าน 
18 บุคคลที่ 18 4 ไม่ผ่าน 
19 บุคคลที่ 19 4 ไม่ผ่าน 
20 บุคคลที่ 20 3 ไม่ผ่าน 
21 บุคคลที่ 21 5 ไม่ผ่าน 
22 บุคคลที่ 22 6 ผ่าน 
23 บุคคลที่ 23 5 ไม่ผ่าน 
24 บุคคลที่ 24 4 ไม่ผ่าน 
25 บุคคลที่ 25 4 ไม่ผ่าน 
26 บุคคลที่ 26 6 ผ่าน 
27 บุคคลที่ 27 7 ผ่าน 
28 บุคคลที่ 28 3 ไม่ผ่าน 
29 บุคคลที่ 29 5 ไม่ผ่าน 
30 บุคคลที่ 30 6 ผ่าน 
31 บุคคลที่ 31 4 ไม่ผ่าน 
32 บุคคลที่ 32 7 ผ่าน 
33 บุคคลที่ 33 6 ผ่าน 
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 ผลการประเมินความรู้ของผู้เข้าร่วมกิจกรรม ก่อนการจัดการกิจกรรมการย้อมสีธรรมชาติจากเปลือก
กาแฟวะเบลอลู่ ส่วนใหญ่มีระดับคะแนนน้อยไม่ผ่านตามเกณฑ์กำหนด โดยมีผู้ผ่านตามเกณฑ์กำหนด จำนวน 12 
คน คิดเป็นร้อยละ 36.63 และมีผู้ไม่ผ่านตามเกณฑ์กำหนด จำนวน 21 คน คิดเป็นร้อยละ 63.64 
จากนั้นดำเนินการจัดกิจกรรม ดังนี้ 
 กิจกรรมย่อยท่ี 1 กิจกรรมการย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟวะเบลอลู่ 
 

 

รูปที ่3.1 ภาพประกอบการจัดฝึกบรม 
 

ในการจัดกิจกรรมครั้งนี้นำโดย ผศ.ดร.ยุธนา ศรีอุดม ผศ.ซินเนีย รัติภัทร์ และ ดร.ธนิสรา พินิจมนตรี 
ร่วมกับปราชญ์ชาวบ้าน โดยมีประเด็นเนื้อหาในการอบรมเชิงปฏิบัติการ ประกอบด้วย หัวข้อการสร้างแรงบันดาล
ใจ และหัวข้อการถ่ายทอดองค์ความรู้การย้อมสีธรรมชาติในวิถีท้องถิ่นและการย้อมสีจากเปลือกกาแฟ โดยให้
ความรู้เรื่องการให้สีจากวัตถุดิบธรรมชาติ, องค์ประกอบการย้อมสีจากวัตถุดิบธรรมชาติ, สารช่วยติด (Mordant) 
และการเลือกใช้ให้เหมาะสม และการย้อมด้วยเฉดสีต่าง ๆ 
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รูปที ่3.2 การแลกเปลี่ยนเรียนรู้เรื่องการสร้างแรงบันดาลใจ และการถ่ายทอดองค์ความรู้การย้อมสีธรรมชาติในวิถี
ท้องถิ่นและการย้อมสีจากเปลือกกาแฟ 
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รูปที ่3.2 (ต่อ) การแลกเปลี่ยนเรียนรู้เรื่องการสร้างแรงบันดาลใจ และการถ่ายทอดองค์ความรู้การย้อมสีธรรมชาติ
ในวิถีท้องถิ่นและการย้อมสีจากเปลือกกาแฟ  
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จากนั้นดำเนินการฝึกปฏิบัติการถ่ายทอดองค์ความรู้การย้อมสีธรรมชาติในวิถีท้องถิ่น และการย้อมสีจาก
เปลือกกาแฟ โดยดำเนินการรายละเอียด ดังนี้ 

 

 

รูปที่ 3.3 วัสดุและอุปกรณ์การย้อมผ้าทอจากกาแฟ  

ขั้นตอนการย้อมสีธรรมชาติจากเปลือก 
1) การทำความสะอาดและเตรียมเส้นด้าย  

1.1) นำด้ายออกมาสะบัดและตัดเส้นด้ายที่เกินออกมาเพ่ือง่ายต่อการซักและการย้อม 
1.2) นำด้ายลงซักกับผงซักฟอกขยี้เศษฝุ่น เศษวัสดุที่ติดมากับด้ายพอสะอาดแล้วล้างด้วยน้ำเปล่าจน

สะอาด สะบัดน้ำพอหมาดเพ่ือเตรียมเข้าสู่ขั้นตอนการย้อม 
2) การปรับสภาพเส้นด้ายให้มีสภาพเป็นประจุบวก 

2.1) การขจัดสิ่งเจือในที่มากับด้าย สิ่งสกปรกต่าง ๆ ที่มากับด้าย 
2.2) เมื่อด้ายมีความสะอาด มีความยืดหยุ่น การดูดซับน้ำดีขึ้น 
2.3) เส้นด้ายผ่านการปรับสภาพแล้วจะช่วยให้กระบวนการต่าง ๆ  เช่น การปั่น การทอ หรือการ

ย้อม ทำได้ง่ายขึ้น ลดปัญหาการเกิดสีไม่สม่ำเสมอ หรือเส้นใยขาด 
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รูปที ่3.4 การทำความสะอาดและเตรียมเส้นด้าย 
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รูปที่ 3.4 (ต่อ) การทำความสะอาดและเตรียมเส้นด้าย  

3) การเตรียมสารมอร์แดนท์  
การเตรียมสารมอร์แดนท์ (สารติดสีหยวกกล้วย+ใบฝรั่ง)  
3.1) นำหยวกกล้วยมาหั่นเป็นแว่นๆ (กล้วย1ก.ก/ใบฝรั่ง1กำมือ/น้ำ3ลิตร)  
3.2) ตั้งไฟต้มส่วนผสมทั้งหมดจนเดือดสียางกล้วยออกชัดเจน (30-40 นาที)  
3.3) ยกหม้อลงจากเตาตักกากกล้วยออกทิ้งไว้ให้เย็นรินเอาแต่น้ำหยวกกล้วยเก็บใส่ภาชนะเก็บไว้ใช้

งานได้ในระยะเวลา1เดือน (ถ้าเกิน1เดือนสารติดสีจะหมดอายุไม่สามารถนำมาใช้ได้อีก) 
 

  
 

รูปที ่3.5 การเตรียมสารมอร์แดนท์ 
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รูปที ่3.5 (ต่อ) การเตรียมสารมอร์แดนท์  
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4) การย้อมสีเส้นด้ายโดยใช้สีย้อมจากกาแฟธรรมชาติ จำแนกเป็น 2 รูปแบบ ดังนี้ 
4.1) การย้อมสีรูปแบบที่ 1 สารติดสีใช้น้ำหยวกกล้วยผสมใบฝรั่ง 

4.1.1) ส่วนผสม 
- เปลือกเมล็ดกาแฟ จำนวน 2 กิโลกรัม  
- กากกาแฟ 1 กก./หม้อ  
- น้ำหยวกกล้วย จำนวน 24 ลิตร หรือประมาณ 9 ลิตร 

 

  

รูปที่ 3.6 เปลือกและกากกาแฟสำหรับนำมาใช้เป็นวัสดุในการย้อมสีผ้า 
 

4.1.2) วิธีการย้อม  
1) นำน้ำเปล่า 3 ลิตร ใส่เปลือกเมล็ดกาแฟ 2 ก.ก ตั้งไฟจนเดือด สังเกตสีที่ออกมา

พอเหลือง ให้ตักเปลือกเมล็ดกาแฟออก  
2) ใส่น้ำหยวกกล้วย 24 ลิตร และ ผงกาแฟคั่วเข้ม 10 ถ้วย ต้มจนเดือด (30นาที) 

จากนั้นหรี่ไฟอ่อน  
3) นำด้ายลงย้อม 15 กุ่ม พลิกสลับด้ายไปมา ระยะเวลาการย้อม 30 นาที  
4) นำด้ายออกบิดพอหมาด สะบัดผึ่งลม ประมาณ 20 – 30 นาที (สังเกตสีและจับ

เส้นด้ายว่าสีเสมอ หรือสีซึมเข้าเส้นด้ายดีแล้ว)  
5) นำด้ายไปล้างน้ำเปล่าจนสะอาด แล้วมาขยำกับน้ำแป้งข้าวจ้าว (น้ำแป้งข้าวจ้าว 1

แก้ว และน้ำเปล่า จำนวน 1.5 ลิตร หรือ1ขัน / ด้าย1กุ่ม บิดจนแห้ง สะบัดไปมา 
ผึ่งในที่ร่มลมโกรก หมั่นสะบัดกลับด้านไป-มา จนแห้ง (อาจใช้เวลาประมาณ 2 – 
3 วันขึ้นอยู่กับสภาพอากาศ) เมื่อแห้งแล้ว เข้าสู่ขั้นตอนการม้วน  
หมายเหตุ : สูตรการย้อมอาจมีการปรับเปลี่ยนสูตรตามความเหมาะสมของการ
ย้อมหน้างานนั้นๆ 
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รูปที ่3.7 ขั้นตอนการย้อมสีธรรมชาติจากกาแฟ รูปแบบที่ 1 
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รูปที ่3.8 ผลลัพธ์จากการย้อมสีธรรมชาติจากกาแฟ รูปแบบที่ 1 สีที่ได้ คือ สีน้ำตาลกาแฟ 
 

4.2) การย้อมสีรูปแบบที่ 2 สารติดสีใช้เปลือกประดู่ 
4.2.1) ส่วนผสม 

- เปลือกเมล็ดกาแฟ จำนวน 2 กิโลกรัม ใส่ 1/1 กก.ต่อหม้อ 
- เปลือกประดู่ จำนวน 4 กิโลกรัม 5/5 กก.ต่อหม้อ 
- กากกาแฟ 1/1 กก.ต่อหม้อ 
 

  
 

รูปที ่3.9 เปลือกประดู่ 
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รูปที ่3.9 (ต่อ) เปลือกประดู่  
 

4.2.2) วิธีการย้อม  
1) นำเปลือกประดู่ถากเปลือกนอกออกสับเป็นชิ้นเล็กๆ  
2) นำน้ำเปล่า จำนวน 16 ลิตร (12 ขัน) ตั้งไฟใส่เปลือกเมล็ดกาแฟ จำนวน 2 

กิโลกรัมและเปลือกประดู่ จำนวน 4 กิโลกรัม ต้มจนเดือด (30นาที) หรือให้ได้สีที่
ต้องการ จากนั้น ตักเปลือกเมล็ดกาแฟและเปลือกประดู่ออก หรี่ไฟอ่อน  

3) นำด้ายลงย้อม จำนวน 15 กุ่ม พลิกด้ายสลับไป-มา ต้มต่อประมาณ 30 นาที 
(สังเกตสีด้ายจับเส้นด้าย ว่าสีเสมอหรือได้สีที่ต้องการแล้ว) 

4) นำด้ายออกมาบิดพอหมาดสะบัดไป-มา ผึ่งลมประมาณ 20 – 30 นาที  
5) นำด้ายไปล้างน้ำเปล่าจนสะอาดบิดจนแห้งสะบัดไปมาลงขยำกับน้ำแป้งข้าวจ้าว 

(น้ำแป้งข้าวจ้าวจำนวน 1แก้ว และน้ำเปล่า1ขัน / ด้าย1กุ่ม) บิดจนแห้ง สะบัด
ไป-มา ตากในที่ร่ม ลมโกรก หมั่นสะบัดกลับด้านไป-มา จนแห้ง (อาจใช้เวลา2-3
วันขึ้นกับสภาพอากาศ) เมื่อแห้งแล้ว เข้าสู่ขั้นตอนการม้วน 
หมายเหตุ สูตรการย้อมอาจมีการปรับเปลี่ยนสูตรในการใส่วัสดุในการย้อมตาม
ความเหมาะสมของการย้อมหน้างานนั้นๆ 
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รูปที ่3.10 ขั้นตอนการย้อมสีธรรมชาติจากกาแฟ รูปแบบที่ 2 
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รูปที ่3.10 (ต่อ) ขั้นตอนการย้อมสีธรรมชาติจากกาแฟ รูปแบบที่ 2  
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รูปที ่3.11 ผลลัพธ์จากการย้อมสีธรรมชาติจากกาแฟ รูปแบบที่ 2 สีที่ได้ คือ สีน้ำตาลอมส้ม 
 

กิจกรรมย่อยท่ี 2 กิจกรรมการออกแบบลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน 
รายละเอียดดังนี้ 

          สำหรับการจัดกิจกรรมครั้งนี้นำโดย ผศ.ดร.ยุธนา  ศรีอุดม ผศ.ซินเนีย  รัติภัทร์ และ ดร.ธนิสรา  พินิจ
มนตรี ร่วมกับปราชญ์ชาวบ้าน โดยมีประเด็นเนื้อหาในการอบรมเชิงปฏิบัติการ ประกอบด้วย หัวข้อการตามรอย
ผู้นำด้านลวดลายผ้าทอบนฐานอัตลักษณ์ชุมชนและทบทวนลายผ้าดั้งเดิม และหัวข้อการออกแบบลายผ้าร่วมสมัย
เชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน 

  

รูปที ่3.12 กิจกรรมการออกแบบลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัย ฯ 
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รูปที ่3.12 (ต่อ) กิจกรรมการออกแบบลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัย ฯ  
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รูปที ่3.13 แสดงการออกแบบลายผ้าร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน 
 

จากนั้นดำเนินการฝึกปฏิบัติการ การถ่ายทอดลายสู่ผืนฟ้า การตั้งชื่อ และบอกเล่าเรื่องลวดลายผ้าทอ 
ผู้เข้าร่วมกิจกรรมสามารถปฏิบัติได้เป็นอย่างดี 
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รูปที ่3.14 แสดงการนำเสนอ การตั้งชื่อลายผ้าทอ การเล่าเรื่องลวดลายผ้าทอ (Story Telling) การออกแบบลาย
ผ้าร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน 
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รูปที ่3.14 (ต่อ) แสดงการนำเสนอ การตั้งชื่อลายผ้าทอ การเล่าเรื่องลวดลายผ้าทอ (Story Telling) การออกแบบ
ลายผ้าร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน  

 
3.3 การประเมินผลการดำเนินกิจกรรมของโครงการ 

ภายหลังจากการดำเนินกิจกรรม คณะทำงานฯ ได้ดำเนินการประเมินความรู้ของผู้เข้าร่วมกิจกรรม 
จำนวน 10 ข้อ รายละเอียด ดังนี้ 
ตารางท่ี 3.3 แสดงผลคะแนนการประเมินความรู้ของผู้เข้าร่วมกิจกรรมหลังการพัฒนาฯ 

ที ่ ผู้เข้าร่วมกิจกรรม ผลประเมินความรู้ของผู้เข้าร่วมกิจกรรม
ภายหลังการพัฒนาฯ 

คะแนน ร้อยละ 
1 บุคคลที่ 1 8 ผ่าน 
2 บุคคลที่ 2 7 ผ่าน 
3 บุคคลที่ 3 7 ผ่าน 
4 บุคคลที่ 4 9 ผ่าน 
5 บุคคลที่ 5 7 ผ่าน 
6 บุคคลที่ 6 10 ผ่าน 
7 บุคคลที่ 7 8 ผ่าน 
8 บุคคลที่ 8 9 ผ่าน 
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9 บุคคลที่ 9 7 ผ่าน 
10 บุคคลที่ 10 7 ผ่าน 
11 บุคคลที่ 11 8 ผ่าน 
12 บุคคลที่ 12 10 ผ่าน 
13 บุคคลที่ 13 10 ผ่าน 
14 บุคคลที่ 14 8 ผ่าน 
15 บุคคลที่ 15 9 ผ่าน 
16 บุคคลที่ 16 10 ผ่าน 
17 บุคคลที่ 17 8 ผ่าน 
18 บุคคลที่ 18 7 ผ่าน 
19 บุคคลที่ 19 8 ผ่าน 
20 บุคคลที่ 20 10 ผ่าน 
21 บุคคลที่ 21 9 ผ่าน 
22 บุคคลที่ 22 8 ผ่าน 
23 บุคคลที่ 23 9 ผ่าน 
24 บุคคลที่ 24 8 ผ่าน 
25 บุคคลที่ 25 9 ผ่าน 
26 บุคคลที่ 26 10 ผ่าน 
27 บุคคลที่ 27 7 ผ่าน 
28 บุคคลที่ 28 9 ผ่าน 
29 บุคคลที่ 29 10 ผ่าน 
30 บุคคลที่ 30 8 ผ่าน 
31 บุคคลที่ 31 10 ผ่าน 
32 บุคคลที่ 32 9 ผ่าน 
33 บุคคลที่ 33 9 ผ่าน 

 
ผลการประเมินความรู้ของผู้เข้าร่วมกิจกรรม ภายหลังการจัดการกิจกรรมการย้อมสีธรรมชาติจากเปลือก

กาแฟวะเบลอลู่ พบว่า ผู้เข้าร่วมกิจกรรมทุกท่านมีระดับคะแนนผ่านตามเกณฑ์กำหนด โดยมีผู้ผ่านตามเกณฑ์
กำหนด จำนวน 33 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00 

นอกจากนี้ได้ดำเนินการประเมินศักยภาพผู้เข้าร่วมกิจกรรมด้านทักษะปฏิบัติ 
1. ด้านการย้อมสีจากกาแฟ พบว่า ผู้เข้าร่วมกิจกรรม รู้ เข้าใจ ตลอดจนสามารถจัดเตรียมวัสดุ ปฏิบัติ

ขั้นตอนการย้อมได้ถูกต้อง ควบคุมสีได้ปานกลาง และผลลัพธ์ของสีชัด สม่ำเสมอ เป็นต้น 
2. ด้านการออกแบบลายผ้าทอร่วมสมัย ผู้ข้าร่วมกิจกรรม รู้และสามารถสะท้อนอัตลักษณ์ของชุมชนได้

ชัดเจน มีความใหม่บางส่วน และมีความเป็นไปได้ในทอได้จริง เป็นต้น 
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ภายหลังจากการจัดกิจกรรมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ และการ
ออกแบบลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน ได้ดำเนินการประเมินผลการจัดงาน
กิจกรรมฯ แสดงรายละเอียดผลการดำเนินโครงการ ดังนี้ 
ตอนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้เข้าร่วมกิจกรรม 
ตารางท่ี 3.4 ตารางแสดงจำนวนและร้อยละของผู้เข้าร่วมกิจกรรม 

ข้อมูลทั่วไป จำนวน (คน) ร้อยละ 
เพศ 
     -หญิง                                              

-ชาย 

 
17 
3 

 
85.00 
15.00 

อายุ 
     -ต่ำกว่า 20 ปี                           

-อายุ 21 – 30 ปี                      
-อายุ 31 – 40 ปี                      
-อายุ 41 – 50 ปี                      
-อายุ 51 – 60 ปี                     
-อายุ 60 ปีขึ้นไป 

 
0 
2 
3 
7 
8 
0 

 
0.00 
10.00 
15.00 
35.00 
40.00 
0.00 

การศึกษา 
     -ต่ำกว่ามัธยมปลาย                           

-มัธยมปลาย/ปวช.                    
-ปวส.หรือเทียบเท่า                    
-ปริญญาตรี                            
-สูงกว่าปริญญาตรี                      

 
3 
5 
5 
7 
0 

 
15.00 
25.00 
25.00 
35.00 
0.00 

สถานะผู้เข้าร่วมอบรม 
     -ชาวบ้านผู้ทอผ้า/ผู้ปลูกกาแฟ                           

-ครู สกร.                              
-อ่ืน ๆ              

  
4 
16 

       
20.00 
80.00 

  
ผู้เข้าร่วมกิจกรรมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ และการออกแบบ

ลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน ส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง จำนวน 17 คน คิดเป็น
ร้อยละ 85.0 และเป็นเพศชาย จำนวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 15.0 ส่วนใหญ่มีอายุระหว่าง 51 – 60 ปี จำนวน 8 
คน คิดเป็นร้อยละ 40.0 รองลงมาได้แก่ผู้ที่มีอายุระหว่าง 41 – 50 ปี จำนวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 35.0 อายุ
ระหว่าง 31 – 40 ปี จำนวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 15.0 และอายุระหว่าง 21 – 30 ปี จำนวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 
10.0 ด้านระดับการศึกษา ส่วนใหญ่จบการศึกษาระดับปริญญาตรี จำนวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 35.0 และ
รองลงมาอยู่ในระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย/ปวช. จำนวน 5 ราย คิดเป็นร้อยละ 25 .0 และ ระดับปวส.หรือ
เทียบเท่า จำนวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 25.0 และ ต่ำกว่ามัธยมปลาย จำนวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 15.0 สำหรับ
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ตำแหน่งของกลุ่มเป้าหมาย เป็นผู้ประกอบการจำนวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 20.0 และเป็นพนักงาน/สมาชิก 
จำนวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 80.0  
 

ตอนที่ 2 ความพึงพอใจของผู้เข้ากิจกรรมที่มีต่อการดำเนินงาน 
การประเมินผลระดับความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมกิจกรรมที่มีต่อการดำเนินงานครั้งนี้ กำหนดเกณฑ์ในการ

แปลผลความพึงพอใจจากระดับคะแนนเฉลี่ย ดังนี้ 

ระดับความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมกิจกรรม    คะแนนเฉลี่ย  

มากที่สุด  
มาก  
ปานกลาง  
น้อย  
น้อยท่ีสุด  

ระดับคะแนนเฉลี่ย  
ระดับคะแนนเฉลี่ย  
ระดับคะแนนเฉลี่ย  
ระดับคะแนนเฉลี่ย  
ระดับคะแนนเฉลี่ย  

4.21 – 5.00 
3.41 – 4.20 
2.61 – 3.40 
1.81 – 2.60 
1.00 – 1.80 

 

ตารางท่ี 3.5 แสดงค่าเฉลี่ยและระดับความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมกิจกรรม ด้านการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย  ผล 
ด้านการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้     
บรรยากาศในการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้แบบเป็นกันเอง 4.70  มากที่สุด 
ได้รับองค์ความรู้ใหม่จากการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 4.35  มากที่สุด 
สามารถนำความรู้ที่ได้รับจากการประชุมไปแลกเปลี่ยนเรียนรู้
และเพ่ิมประสบการณ์กับผู้อ่ืนได้  

4.35  มากที่สุด 

ภาพรวมด้านการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 4.47  มากที่สุด 
 

ผู้เข้าร่วมกิจกรรมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ และการออกแบบ
ลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน มีระดับความพึงพอใจต่อการเข้าร่วมกิจกรรมใน
ด้านการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ฯ โดยรวมมีระดับความพึงพอใจมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.47 จำแนกรายข้อ พบว่า 
ผู้เข้าร่วมกิจกรรมมีระดับความพึงพอใจมากที่สุด คือ มีบรรยากาศในการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้แบบเป็นกันเอง 
ค่าเฉลี่ย  4.70 รองลงมา ผู้เข้าร่วมกิจกรรมได้รับองค์ความรู้ใหม่จากการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ จัดอยู่ในระดับ
ความพึงพอใจมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.35 และสามารถนำความรู้ที่ได้รับจากการประชุมไปแลกเปลี่ยนเรียนรู้และเพ่ิม
ประสบการณ์กับผู้อ่ืนได ้จัดอยู่ในระดับความพึงพอใจมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.35  
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ตารางท่ี 3.6 แสดงค่าเฉลี่ยและระดับความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมกิจกรรม ด้านสิ่งอำนวยความสะดวกและระยะเวลา 
รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย  ผล 

ด้านสิ่งอำนวยความสะดวกและระยะเวลา    
ความเหมาะสมของสถานที่และอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์ 4.45  มากที่สุด 
ความเหมาะสมของระยะเวลาในการประชุม 4.20  มาก 
ความเหมาะสมของอาหาร/อาหารว่าง 4.35  มากที่สุด 
ภาพรวมด้านสิ่งอำนวยความสะดวกและระยะเวลา 4.33  มากที่สุด 

 

ผู้เข้าร่วมกิจกรรมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ และการออกแบบ
ลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน มีระดับความพึงพอใจต่อการเข้าร่วมกิจกรรม 
ในด้านสิ่งอำนวยความสะดวกและระยะเวลา โดยรวมมีระดับความพึงพอใจมากท่ีสุด ค่าเฉลี่ย 4.33 จำแนกรายข้อ 
พบว่า มีความเหมาะสมของสถานที่และอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์ จัดอยู่ในระดับความพึงพอใจมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 
4.45 รองลงมา มีความเหมาะสมของอาหาร/อาหารว่าง จัดอยู่ในระดับความพึงพอใจมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.35 และ 
มีความเหมาะสมด้านระยะเวลาในการประชุม จัดอยู่ในระดับความพึงพอใจมาก ค่าเฉลี่ย 4.20 

ตารางท่ี 3.7 แสดงค่าเฉลี่ยและระดับความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมกิจกรรม ด้านกระบวนการให้บริการ 

รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย  ผล 
ด้านกระบวนการให้บริการ    
ระยะเวลาการประชาสัมพันธ์หรือการแจ้งข้อมูล 4.30  มากที่สุด 
ความสะดวกในการติดต่อประสานงาน 4.45  มากที่สุด 
ความเหมาะสมของการให้บริการ 4.40  มากที่สุด 
ภาพรวมด้านกระบวนการให้บริการ 4.38  มากที่สุด 

 
ผู้เข้าร่วมกิจกรรมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ และการออกแบบ

ลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน มีระดับความพึงพอใจต่อการเข้าร่วมโครงการใน
ด้านกระบวนการให้บริการ โดยรวมมีระดับความพึงพอใจมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 4.38 จำแนกรายข้อ พบว่า มีระดับ
ความพึงพอใจมากที่สุดทุกรายการ ได้แก่ ความสะดวกในการติดต่อประสานงาน ค่าเฉลี่ย 4.45 รองลงมา มีความ
เหมาะสมของการให้บริการ ค่าเฉลี่ย 4.40 และมี ระยะเวลาการประชาสัมพันธ์หรือการแจ้งข้อมูล ค่าเฉลี่ย 4.30  
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ตารางท่ี 3.8 แสดงค่าเฉลี่ยและระดับความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการในภาพรวมต่อการประชุม 

รายการประเมิน ค่าเฉลี่ย  ผล 
ด้านการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 4.47  มากที่สุด 
ด้านสิ่งอำนวยความสะดวกและระยะเวลา 4.33  มากที่สุด 
ด้านกระบวนการให้บริการ 4.38  มากที่สุด 
ความพึงพอใจในภาพรวมต่อการประชุมครั้งนี้ 4.39  มากที่สุด 

 
ผู้เข้าร่วมกิจกรรมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ และการออกแบบ

ลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัยเชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน มีระดับความพึงพอใจต่อการเข้าร่วมโครงการใน
ภาพรวมต่อการอบรมครั ้งนี้ โดยรวมมีระดับความพึงพอใจมากที่สุด ค่าเฉลี ่ย 4.39 จำแนกรายด้าน พบว่า 
ผู้เข้าร่วมโครงการมีระดับความพึงพอใจมากที่สุดทุกด้าน ได้แก่ ด้านการประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ ค่าเฉลี่ย 4.47 
รองลงมาคือ ด้านกระบวนการให้บริการ ค่าเฉลี่ย 4.38 และด้านสิ่งอำนวยความสะดวกและระยะเวลา ค่าเฉลี่ย 
4.33 
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บทที่ 4 สรุปผลการดำเนินงาน 
 
4.1 สรุปผลการการดำเนินงานตามค่าเป้าหมาย/ตัวชี้วัดของโครงการในภาพรวม  

ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ 
ตารางท่ี 4.1 ค่าเป้าหมายในแต่ละปี ( 3 ปี) ของผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ หน่วย 
ค่าเป้าหมายในแต่ละปี 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 
แผน ผล แผน ผล แผน ผล 

1. จำนวนคนที่ได้รับการถ่ายทอดความรู้/
เทคโนโลยี 

คน 40 40 40 - 40 - 

2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด เรื่อง 3 1 3 - 3 - 
3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอด

ความรู้ให้ผู้อ่ืนได้ 
คน 5 3 5 - 5 - 

4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 88.7 85 - 90 - 
5. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับ

ไปใช้ประโยชน์ 
คน 2 - 3 - 3 - 

6. สัดส่วนมูลค่าทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เท่า 1 - 1.5 - 1.5 - 
7. จำนวนผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนา ผลิตภัณฑ์ 2 - 2 - 1 - 

หมายเหตุ : กรณีเป็นปีที่ 1 ระบุเฉพาะแผน / กรณีเป็นปีที่ 2 ระบุผลในปีที่ 1 / กรณีเป็นปีที่ 3 ระบุผลในปีที่ 1 
และ 2 
 
4.2 สรุปผลการการดำเนินงานตามค่าเป้าหมาย/ตัวชี้วัดของโครงการในปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 (ปีที่

ดำเนินการในปัจจุบัน) 
ตารางท่ี 4.2 สรุปผลการการดำเนินงานตามค่าเป้าหมาย/ตัวชี้วัดของโครงการ 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ หน่วย 
ค่าเป้าหมาย 

แผน ผล 
1. จำนวนคนที่ได้รับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลยี คน 40 40 
2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด เรื่อง 3 1 
3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ให้ผู้อื่นได้ คน 5 3 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 87.8 
5. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับไปใช้ประโยชน์ คน 2 - 
6. สัดส่วนมูลค่าทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เท่า 1 - 
7. จำนวนผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนา ผลิตภัณฑ์ 2 - 
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4.3 การประเมินผลกระทบจากการดำเนินโครงการ 
1) ผลกระทบทางเศรษฐกิจ  

ในเชิงเศรษฐกิจ การแปรรูปกากกาแฟและเปลือกกาแฟเป็นสีย้อมธรรมชาติช่วยสร้างมูลค่าเพ่ิมตลอดห่วง
โซ่อุปทาน โดยเกษตรกร ร้านกาแฟ และชุมชนสามารถมีรายได้เสริมจากการจำหน่ายวัตถุดิบเหลือทิ้ง หรือการ
แปรรูปขั ้นต้น เช่น การตากแห้ง บด และสกัดสี ขณะที่ผู ้ประกอบการสิ ่งทอสามารถลดต้นทุนการนำ เข้าสี
สังเคราะห์ และพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอที่มีราคาสูงขึ้นจากคุณค่าด้านความเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อมและความยั่งยืน 

2) ผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อม  
การนำกากกาแฟและเปลือกกาแฟซึ่งเดิมถูกจัดเป็นของเสียหรือวัสดุเหลือทิ้งจากกระบวนการผลิตและ

การบริโภคกาแฟ มาใช้เป็นวัตถุดิบในการย้อมสีผ้า ถือเป็นการเพ่ิมมูลค่าเชิงเศรษฐกิจและเชิงสิ่งแวดล้อมอย่างเป็น
รูปธรรม จากวัสดุที่มีมูลค่าต่ำหรือแทบไม่มีมูลค่า กลับสามารถพัฒนาเป็นแหล่งสีย้อมธรรมชาติที่มีเอกลักษณ์
เฉพาะตัว ทั้งในด้านโทนสี กลิ่นอายธรรมชาติ และเรื่องราวของผลิตภัณฑ์ (storytelling) ซึ่งเป็นที่ต้องการของ
ตลาดสิ่งทอและแฟชั่นเชิงอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 

3) ผลกระทบด้านสังคม  
ในเชิงสิ่งแวดล้อม การเพิ่มมูลค่าให้กับของเสียทางการเกษตรดังกล่าวช่วยลดปริมาณขยะอินทรีย์ ลดการ

เผาทำลายหรือการฝังกลบ ซึ่งเป็นแหล่งกำเนิดก๊าซเรือนกระจก พร้อมทั้งลดการใช้สารเคมีในอุตสาหกรรมย้อมสี 
การเปลี่ยนของเสียให้เป็นทรัพยากรจึงช่วยลดการใช้ทรัพยากรใหม่และลดผลกระทบต่อระบบนิเวศอย่างเป็นระบบ 

นอกจากนี้ การใช้กากกาแฟและเปลือกกาแฟในการย้อมสีผ้ายังช่วยยกระดับภาพลักษณ์ของผลิตภัณฑ์สิ่ง
ทอให้เป็นสินค้าสีเขียว (Green Product) และสินค้าชุมชนเชิงนวัตกรรม ซึ่งสามารถต่อยอดสู่ตลาดสินค้ารักษ์โลก 
ตลาดแฟชั่นยั่งยืน และการท่องเที่ยวเชิงวัฒนธรรม ส่งผลให้เกิดการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากควบคู่กับการอนุรักษ์
สิ่งแวดล้อม 

โดยสรุป การเพิ่มมูลค่ากากกาแฟและเปลือกกาแฟผ่านกระบวนการย้อมสีผ้าไม่เพียงเป็นการจัดการของ
เสียอย่างมีประสิทธิภาพ แต่ยังเป็นการสร้างคุณค่าใหม่ให้กับทรัพยากรท้องถิ่น สร้างรายได้ เสริมความเข้มแข็งให้
ชุมชน และสนับสนุนการพัฒนาเศรษฐกิจและสิ่งแวดล้อมอย่างยั่งยืนในระยะยาว 

 
4.4 สรุปกิจกรรมที่บรรลุเป้าหมายตามแผนการดำเนินงานของโครงการ (ตั้งแต่ปีแรก – ปีปัจจุบัน) และที่ไม่

สามารถดำเนินการได้ตามแผนการดำเนินงานของโครงการ (พร้อมระบุเหตุผลและแนวทางการ
ดำเนินงานในปีต่อไป)  
- ปีที่ 1 (พ.ศ. 2568) ดำเนินการแล้วเสร็จ 1 กิจกรรม จากทั้งหมด 3 กิจกรรม โดยกิจกรรมที่ดำเนินการ

แล้วเสร็จคือ กิจกรรมการย้อมสีธรรมชาติจากเปลือกกาแฟ และการออกแบบลายผ้าทอกะเหรี่ยงร่วมสมัย
เชิงสร้างสรรค์บนฐานอัตลักษณ์ชุมชน ส่วนอีก 2 กิจกรรมไม่สามารถดำเนินการแล้วเสร็จตาม
วัตถุประสงค์และเป้าหมายที่ตั้งไว้ เนื่องจากปัญหาการเข้าถึงพ้ืนที่เป้าหมายที่มีความยากลำบากในการ
เข้าถึง รวมไปถึงปัญหาการสื่อสารกับกลุ่มเป้าหมายที่เป็นคนชนเผากะเหรี่ยงหรือปกาเกอะญอ 

- ปีที่ 2 (พ.ศ. 2569) ยังไม่ได้ดำเนินการ 
- ปีที่ 3 (พ.ศ. 2570) ยังไม่ได้ดำเนินการ 
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4.5 สรุปผลการใช้จ่ายงบประมาณตามรายกิจกรรมท่ีระบุไว้ในข้อเสนอโครงการ 
ตารางท่ี 4.3 สรุปผลการใช้จ่ายงบประมาณตามรายกิจกรรมที่ระบุไว้ในข้อเสนอโครงการ 

ปีงบประมาณ 
(พ.ศ.) 

งบประมาณที่
ได้รับการ

สนับสนุน (บาท) 

งบประมาณที่ใช้
จ่าย (บาท) 

งบประมาณ
คงเหลือ (บาท) 

หมายเหตุ 

2568 164,500 65,050 99,450  
2569 - - -  
2570 - - -  

รวม 164,500 65,050 99,450  
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บทที่ 5 ปัญหา อุปสรรค และข้อเสนอแนะ 
 
4.1 ปัญหา/อุปสรรค 

1. พ้ืนที่เป้าหมายจัดอยู่ในลักษณะพื้นที่สูงและพ้ืนที่ห่างไกล (Remote and Highland Area) ซึ่งมีข้อจำกัด
ด้านโครงสร้างพื้นฐานและการคมนาคม ส่งผลให้ต้นทุนเวลาและต้นทุนการดำเนินงานภาคสนามสูง 
โดยเฉพาะในฤดูฝนที่ถนนดินและถนนลูกรังมีความเสี่ยงต่อการสัญจร 

2. ไม่มีระบบไฟฟ้าถือเป็นข้อจำกัดด้านโครงสร้างพ้ืนฐานพลังงาน (Energy Infrastructure Limitation) ซ่ึง
ส่งผลต่อการถ่ายทอดองค์ความรู้ที่ต้องใช้อุปกรณ์ไฟฟ้าและสื่อการเรียนรู้สมัยใหม่ 

3. ความแตกต่างด้านภาษาและวัฒนธรรมเป็นอุปสรรคสำคัญในการถ่ายทอดองค์ความรู้ (Cultural and 
Language Barrier) ซึ่งอาจส่งผลต่อความเข้าใจ การยอมรับ และการนำไปใช้จริงของเกษตรกรเป้าหมาย 

 
4.2 ข้อเสนอแนะ/แนวทางการแก้ไข 

1. วางแผนการดำเนินงานเชิงพ้ืนที่ (Spatial Planning) โดยเลือกช่วงเวลาลงพ้ืนที่ในฤดูแล้ง เพื่อลดความ
เสี่ยงและเพ่ิมประสิทธิภาพการเข้าถึง 

2. ใช้แนวคิด “การกระจายจุดเรียนรู้ (Decentralized Training)” โดยจัดอบรมในจุดศูนย์กลางชุมชนหรือ
พ้ืนที่ใกล้เคียงท่ีสามารถเข้าถึงได้ง่าย แล้วคัดเลือกตัวแทนเกษตรกร (Training of Trainers: ToT) เพ่ือ
ถ่ายทอดความรู้ต่อในพ้ืนที่ 

3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีพลังงานทดแทนขนาดเล็ก (Appropriate Technology) เช่น ระบบโซลาเซลล์
แบบเคลื่อนที่ (Portable Solar System) สำหรับใช้กับอุปกรณ์อบรมข้ันพ้ืนฐาน 

4. ปรับรูปแบบการอบรมให้สอดคล้องกับบริบทพ้ืนที่ (Context-Based Learning) โดยเน้นการสาธิต
ภาคปฏิบัติ การใช้สื่อสิ่งพิมพ์ แผ่นภาพ หรือสื่ออุปกรณ์ท่ีไม่ต้องใช้ไฟฟ้า 

5. จัดการอบรมเชิงผสมผสาน (Hybrid Approach) โดยอบรมเชิงทฤษฎีในพ้ืนที่ที่มีไฟฟ้า และอบรมเชิง
ปฏิบัติจริงในพ้ืนที่เป้าหมาย 

6. พัฒนาสื่อการเรียนรู้ที่เหมาะสมกับวัฒนธรรม (Culturally Appropriate Materials) เชน่ สื่อภาพ 
อินโฟกราฟิก สัญลักษณ์ หรือการสาธิตมากกว่าการบรรยาย 

7. สร้างกระบวนการเรียนรู้แบบลงมือปฏิบัติ (Learning by Doing) เพ่ือลดข้อจำกัดด้านภาษา และเพ่ิม
การเรียนรู้ผ่านประสบการณ์ตรง 

 
 


