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คํานํา 

โครงการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโค มคีุณภาพและมาตรฐานตอบโจทยการตลาด มีความสําคัญอยางยิ่งตอ

การยกระดับมูลคาเพิ่มของผลผลิตทางการเกษตร การสรางรายไดใหแกเกษตรกรและชุมชน ตลอดจนการเสริมสราง

ความเขมแข็งของเศรษฐกิจฐานรากในระดับทองถิ่น ทั้งนี้ การนําวัตถุดิบเนื้อสัตวที่มีอยูในพื้นที่มาแปรรูปเปนผลิตภัณฑ

ที่มีคุณภาพ ไดมาตรฐาน และตรงตามความตองการของตลาด ถือเปนแนวทางหนึ่งในการลดความเสี่ยงดานราคา เพิ่ม

ชองทางการจําหนาย และสรางโอกาสทางธุรกิจอยางยั่งยืนโครงการฉบับนี้มุงเนนการถายทอดองคความรูดานการ

วิเคราะหตนทุนและผลตอบแทนเชิงเศรษฐศาสตร การพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อเสียบไม การตัดแตงซากและการคัดเลือก

วัตถุดิบที่เหมาะสม ตลอดจนการทดลองตลาดเบื้องตน เพื่อใหกลุมเปาหมายสามารถนําความรูไปประยุกตใชไดจริง ลด

ตนทุนการผลิต เพิ่มประสิทธิภาพการดําเนินงาน และสรางรายไดที่มั่นคงในระยะยาว ควบคูไปกับการคํานึงถึงความ

ปลอดภัยของผูบริโภคและการจัดการที่เปนมิตรตอสิ่งแวดลอมรายงานฉบับนี้จัดทําขึ้นเพ่ือสรุปผลการดําเนินงานของ

โครงการในมิติตาง ๆ ไดแก ผลกระทบทางเศรษฐกิจ ผลกระทบดานสิ่งแวดลอม และผลกระทบดานสังคม โดยนําเสนอ

ขอมูลเชิงเปรียบเทียบกอนและหลังการดําเนินโครงการ พรอมทั้งอธิบายกระบวนการดําเนินงานและวิธีการคํานวณ

อยางชัดเจน เพื่อใชเปนขอมูลประกอบการประเมินผลโครงการ และเปนแนวทางในการขยายผลหรือพัฒนาตอยอดใน

อนาคตคณะผูจัดทําหวังเปนอยางยิ่งวารายงานฉบับนี้จะเปนประโยชนตอหนวยงานที่เกี่ยวของ เกษตรกร 

ผูประกอบการ และผูสนใจทั่วไป ในการนําองคความรูไปใชในการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปจากเนื้อสัตวอยางมี

ประสิทธิภาพและยั่งยืนตอไป 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

บทสรุปผูบริหาร 

โครงการ พัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโค มีคุณภาพและมาตรฐานตอบโจทยการตลาด (ปที่ 1) ดําเนินการภายใต

แพลตฟอรมเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise: BCE) มีเปาหมายเพื่อยกระดับศักยภาพ

เกษตรกรและวิสาหกิจชุมชนผูเลี้ยงและแปรรูปเนื้อโคในตําบลเขวาไร อําเภอโกสุมพิสัย จังหวัดมหาสารคาม ใหสามารถ

เพิ่มมูลคาผลผลิต สรางรายไดที่ม่ันคง และพัฒนาเศรษฐกิจชุมชนอยางยั่งยืนตลอดหวงโซคุณคาโครงการมุงแกไขปญหา

สําคัญของพื้นที่ ไดแก ราคาผลผลิตโคเนื้อตกต่ํา ตนทุนอาหารสัตวสูง การพ่ึงพาพอคาคนกลาง และการขาดมาตรฐาน

การแปรรูป โดยบูรณาการองคความรูดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยีและนวัตกรรม (วทน.) รวมกับการบริหารจัดการ

ธุรกิจและการตลาด ผานกิจกรรมหลัก ไดแก การพัฒนาเทคโนโลยีอาหารโคขุนโดยใชวัตถุดิบทองถิ่น การวิเคราะห

ตนทุนและความคุมคาทางเศรษฐศาสตร การถายทอดเทคนิคการตัดแตงซากและแปรรูปเนื้อโค การพัฒนาผลิตภัณฑ

ตนแบบ เชน เนื้อเสียบไม และการเตรียมความพรอมสูการขอรับรองมาตรฐาน (อย. และ GMP)ผลการดําเนินงานในปที่ 

1 แสดงใหเห็นถึงการเปลี่ยนแปลงเชิงประจักษ กลุมเปาหมายมีความรูและทักษะเพิ่มขึ้น สามารถลดตนทุนการผลิตจาก

การใชวัตถุดิบทองถิ่น เพิ่มมูลคาผลผลิตผานการแปรรูป และเริ่มสรางตลาดปลายทางของตนเอง สงผลใหรายไดของ

เกษตรกรและวิสาหกิจชุมชนมีแนวโนมเพ่ิมขึ้นอยางชัดเจน ขณะเดียวกันยังเกิดการจางงาน การรวมกลุม และการ

เรียนรูรวมกันในชุมชน ชวยยกระดับคุณภาพชีวิตและความเขมแข็งของเศรษฐกิจฐานรากในมิติดานสิ่งแวดลอม 

โครงการสงเสริมการใชวัสดุเหลือใชทางการเกษตรเปนอาหารโคขุน ลดของเสีย ลดตนทุน และใชทรัพยากรอยางคุมคา 

สอดคลองกับแนวคิดการพัฒนาที่ยั่งยืนโดยสรุป โครงการนี้เปนตนแบบการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชนบนฐานองคความรู

และนวัตกรรม ที่สามารถตอยอดสูการขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจชุมชนในปถัดไป และมีศักยภาพในการขยายผลไปยังพื้นที่

อื่น เพ่ือสรางความมั่นคงทางรายไดและความยั่งยืนของภาคเกษตรกรรมในระยะยาว 
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บทท่ี 1 บทนํา 

รายละเอียดขอเสนอโครงการที่ไดรับอนุมัติ 

โครงการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโคมีคุณภาพและมาตรฐานตอบโจทยการตลาด 

ภายใตแพลตฟอรมเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE 

โครงการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโคมีคุณภาพและมาตรฐานตอบโจทยการตลาด จัดทําขึ้นภายใตแพลตฟอรม

เพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) โดยคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยมหาสารคาม มี

วัตถุประสงคเพื่อยกระดับขีดความสามารถในการแขงขันของเกษตรกรผูเลี้ยงโคและวิสาหกิจชุมชนในตําบลเขวาไร อําเภอ

โกสุมพิสัย จังหวัดมหาสารคาม ตลอดหวงโซคุณคา ตั้งแตตนน้ํา กลางน้ํา จนถึงปลายน้ํา ดวยการบูรณาการองคความรูดาน

วิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรม (วทน.) รวมกับการบริหารจัดการธุรกิจและการตลาดอยางเปนระบบ 

สถานการณการเลี้ยงโคในพื้นที่ตําบลเขวาไรประสบปญหาหลายประการ ไดแก ราคาผลผลิตตกต่ํา ตนทุนอาหาร

สัตวสูง การพ่ึงพาพอคาคนกลาง และความเสี่ยงจากโรคระบาด สงผลใหเกษตรกรไมสามารถกําหนดราคาผลผลิตของตนเอง

ไดอยางเปนธรรม โครงการนี้จึงมุงแกไขปญหาดังกลาวดวยการสงเสริมการแปรรูปเนื้อโคภายในชุมชน การพัฒนาผลิตภัณฑ

เนื้อโคและผลิตภัณฑแปรรูปใหมีคุณภาพและมาตรฐาน (เชน อย. และ GMP) รวมถึงการสรางตลาดปลายทางที่มั่นคงใหแก

เกษตรกร 

กลุมเปาหมายของโครงการ ไดแก สหกรณการเกษตรผูเลี้ยงสัตวตําบลเขวาไร จํากัด และวิสาหกิจชุมชนผูผลิตและ

แปรรูปเนื้อโคตําบลเขวาไร (E–San Beef) ซึ่งมีสมาชิกเกษตรกรรวมกวา 99 คน และมีโคเนื้อสายพันธุคุณภาพหลายสาย

พันธุ โครงการมุงพัฒนาศักยภาพของกลุมเปาหมายผานกิจกรรมหลัก ไดแก การพัฒนาองคความรูดานการจัดการอาหารโค

โดยใชวัตถุดิบทองถิ่นเพื่อผลิตเนื้อโคเกรดพรีเมี่ยม การวิเคราะหตนทุนและความคุมคาทางเศรษฐศาสตร การถายทอด

เทคโนโลยีการตัดแตงซากและแปรรูปเนื้อโค การพัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ การสรางแบรนด บรรจุภัณฑ และการพัฒนา

ชองทางการตลาดทั้งออนไลนและออฟไลน 

โครงการมีระยะเวลาดําเนินการ 3 ป (พ.ศ. 2568–2570) โดยใชแนวคิดการพัฒนาตอเนื่องตามแพลตฟอรม BCE 

ไดแก ปที่ 1 การเตรียมความพรอมและยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ ปที่ 2 การขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจและการตลาด และปที่ 

3 การพัฒนาธุรกิจสูความยั่งยืนในรูปแบบธุรกิจเพื่อชุมชนหรือธุรกิจเพื่อสังคม คาดวาจะกอใหเกิดผลลัพธที่สําคัญ ไดแก การ

เพิ่มรายไดใหเกษตรกร การลดตนทุนการผลิต การสรางอาชีพและการจางงานในชุมชน การยกระดับคุณภาพชีวิตของ

เกษตรกร และการใชทรัพยากรทองถิ่นอยางคุมคาและเปนมิตรตอสิ่งแวดลอม อันจะนําไปสูความเขมแข็งทางเศรษฐกิจและ

ความยั่งยืนของชุมชนในระยะยาว รายละเอียดดังขอเสนอโครงการดานลาง 
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ขั้นตอนการพัฒนา แนวทางเบื้องตน 

ปที๑่ มาตรฐาน เตรียมพรอมสูการขอรับรองมาตรฐาน การใหความรู เทคโนโลยี เพื่อนําไปสูการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ 

เชน GMP อย. มผช.  

ปที่ ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจ นําโมเดลธุรกิจมาใชในการขายสินคาและบริการผานชองทางออฟไลน

และออนไลน 

ปที่ ๓ ธุรกิจยั่งยืน พัฒนาธุรกิจสูธุรกิจเพื่อสังคม สงเสริมการดําเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสูการเปนธุรกิจเพื่อสังคม 

  โครงการใหม   โครงการตอเนื่องปที่ 2    โครงการตอเนื่องปที่ 3 

1. ชื่อหนวยงาน  : คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยมหาสารคาม 

2. ชื่อโครงการ  : พัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโค มคีุณภาพและมาตรฐานตอบโจทยการตลาด 

3. หวงโซคุณคา (Value chain) : โคเนื้อ โคนมคุณภาพและสัตวเศรษฐกิจ 

4. รายช่ือผูรับผิดชอบโครงการและผูรวมโครงการ 

รายชื่อผูรวมโครงการ 

ระบุช่ือ นามสกลุ ตําแหนง เบอรโทร 

อีเมล 

หนาที่รับผดิชอบ

ในโครงการ1 

องคความรู/เทคโนโลยี/

นวัตกรรมทีร่ับผดิชอบใน

โครงการ 

ประสบการทํางานท่ีเกี่ยวของ

กับโครงการ2 

2 

5 

6 

8 แพลตฟอรม์เพิ�มศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอรมเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดทําขึ้นเพื่อใหนักวิจัยนําความรูดาน วทน. 

และการบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแขงขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจใหกับผูประกอบการชุมชน 

ทั้งนี้ แพลตฟอรม BCE มุงเนนการพัฒนาสินคา(Product) และบริการ(Service) ตลอดหวงโซคุณคา(ตนทาง กลางทาง ปลายทาง) 

มีการพัฒนาผลิตภัณฑและบริการดวยการตอยอดภูมิปญญา นําไปสูการพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน(Quality & Standard) มี

กระบวนการในการชวยผูประกอบการในการจัดทําโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทยทั้ง

ตลาดออฟไลนและออนไลน ซึ่งจะนําไปสูการเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันใหกับสินคาและบริการของธุรกิจชุมชนและสงเสริม

วิธีคิดและการดําเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได

ในอนาคต 
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รศ.ดร.ทรงศักดิ์ จําปาวะดี  
หัวหนาโครงการ 
โทรศัพทมือถือ 0815445897  
E-mail: songsak.c@msu.ac.th  

 

ควบคุม

โครงการ 

ดําเนินโครงการ 

สรุปโครงการ 

-การถายทอดเทคโนโลยี่

อาหารสัตว เพื่อยกระดับ

ผลิตภัณฑเนื้อโคและ

คุณภาพเนื้อโค 

- การพัฒนากลไกทาง

การตลาด 

- การขอมาตฐานสินคา 

(อย.) 

เปนหัวหนาโครงการ และ

ที่ปรึกษาโครงการ และ

เปนวิทยากร เกี่ยวกับโค

เนื้อ การผลิจสัตว การ

พัฒนาผลิตภัณฑจากสัตว 

การทํางานเครือขาย

ชุมชนตนแบบ การสอน

และพัฒนาผูประกอบการ 

โครงการของ NIA การ

พัฒนาผลิตภัณฑดาน

สมุนไพรในสัตว  จด

สิทธิบัตรดานอาหารสัตว 

รวมทั้งใหคําปรึกษาดาน

การจดทะเบียน อย. 

ผศ.สพ.ญ.ดร.สุกัญญา ลีทองดี  
กรรมการบริหารโครงการ
โทรศัพทมือถือ 0831429151  
E-mail: sukanya.l@msu,ac,th 

ดําเนินโครงการ 

สรุปโครงการ 

-การถายทอดเทคโนโลยี่

ดานสัตว  

- การพัฒนากลไกทาง

การตลาด  

- การขอมาตฐานสินคา 

(อย.) 

-การยกระดับมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ 

-การสรางแบรนดสินคา 

-เคยทํางานดานการ

สงออกสัตวและผลิตภัณฑ

จากสัตวไปตางประเทศ

และมีเครือขายดาน

การคาสัตวและผลิตภัณฑ

จากสัตว รวมทั้งระบบ

การขนสงทั้งในและ

ตางประเทศ 

ชวยผูประกอบการพัฒนา

แบรนดสินคา เชนสตอก

โฮมล นาเชือก ศูนยผลิต

น้ําเชื้อเท็กซัสเปนตน 

ผศ.ดร. ขนิษฐา เพ็งมีศรี 
กรรมการบริหารโครงการ
โทรศัพทมือถือ 089 4588228  
E-mail :  
ppoomm@yahoo.com 

ดาํเนินโครงการ 

สรุปโครงการ 
-การออกแบบบรรจุ

ภัณฑ  

-กลไกการพัฒนาและ

ยกระดับผลิตภัณฑ 

การพัฒนาตลาดออนไลน

ผานสื่อสังคมออนไลน

เชน ติ๊กต็อก  facebook  

line สรางเพจเพื่อการ

มีงานบริการวิชาการดาน

การทํางานชุมชน

เครือขาย การพัฒนา

ผลิตภัณฑ เชน หัวอาหาร

ไกไข การพัฒนาตลาด

ออนไลน ละเปนผูสอนใน

รายวิชาการบมเพาะการ
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โฆษณาและจําหนาย

สินคา 

เปนผูประกอบการ

ทางดานสัตว 

ผศ.นส.พ.ดร. ปองพล พงไธสงค
กรรมการบริหารโครงการ
โทรศัพทมือถือ 0827383557 
E-mail : 
pongphol.p@msu.ac.th 

ดําเนินโครงการ 

สรุปโครงการ 

การขอมาตรฐาน อย. 

การพฒันาตลาดออนไลน ์

มคีวามเชี�ยวชาญดา้นสตัว

แพทยส์าธารณะสขุ เคย

ใหบ้รกิารวชิาการดา้นการขอ

มาตฐาน อย. เป็น

ผูเ้ชี�ยวชาญดา้นโรงงานแปร

รูปเนื �อสตัวแ์ละโรงฆ่าสตัว์

เป็นสตัวแพทยผู์ไ้ดร้บั

วฒุบิตัรดา้นนี �โดยเฉพาะ 
1 หนาที่ความรับผิดชอบ ไดแก หวัหนาโครงการ ผูรวมโครงการ ประธานกลุม เจาหนาที่รัฐ เจาหนาที่ทองถิ่น อื่น ๆ 

2แนบประวัติแบบยอ(การศึกษา ประสบการณทํางาน งานวิจยัที่เกี่ยวของ) ในสวนที่เกี่ยวของกับบทบาทหนาที่ในโครงการของผูเขารวมโครงการทุกคน 

 

5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใสเครื่องหมาย    ใน  ที่ตองการและกรอกขอมูลพรอมหลักฐานตามที่ระบ ุ

 5.1 เปนโครงการที่กลุมเปาหมายอยูในฐานขอมูลแผนงานการใหบริการคําปรึกษาและขอมูลเทคโนโลยี 

  (ปท่ีใหคําปรึกษา พศ. 2567 และ 2568) 

 5.2 เปนโครงการที่มีผูรวมโครงการ ดานผูเชี่ยวชาญดานการตลาด และแผนธุรกิจเขามารวมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในชื่อผูเสนอโครงการและ
ผูรวมโครงการหรือแผนการดําเนินโครงการ) 

 5.3 เปนโครงการตอเนื่องที่เคยไดรับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยดําเนินการ มาแลวจากแหลงทุนอื่น (ปที่
ดําเนินการ   ) 

 แนบผลการดําเนินงานและผลสาํเร็จที่ผานมาประกอบดวย 

  5.4  เปนโครงการใหม (ไมเคยดําเนินการหรือรับงบประมาณจากแหลงใด) โดยเปนโครงการที่............ 

 1) เปนความตองการของชุมชน (เกษตรกร แมบานเปนรายบุคคลหรือเปนกลุม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ SMEs โดยได
แนบหลักฐานตามแบบสํารวจความตองการ (แบบสํารวจขอมูลความตองการเทคโนโลยี) 

2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (โปรดระบุช่ือผูนํา)  .โดยไดแนบหนังสือขอความชวยเหลือทาง
วิชาการ (แบบหนังสือขอความชวยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 3) กลุมเปาหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมูบาน (โปรดระบุช่ือผูนํา)  .โดยไดแนบหนังสือขอความชวยเหลือทาง
วิชาการ (แบบหนังสือขอความชวยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 4) เปนขอเสนอความตองการของ  จังหวัด /ทองถิ่น (ผานหนวยปฏิบัติการเครือขาย อว. ระดับภาค) 

  5.5 เปนผลงานวิจัยและพัฒนาที่มีพรอมในการนํามาดําเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหลงทุน     ปที่ไดรับทุน    
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หมายเลขโทรศัพทแหลงทุน   โดย  ไมเคยดําเนินการ 

         เคยดําเนินการ ใหระบุไวในขอ 5.3 

6. หลักการและเหตุผล  : 

สถานการณการเลี้ยงโคในพื้นตําบลเขวาไร 

 เกษตรกรผูเลี้ยงโคในตําบลเขวาไรกลุมนี้เลี้ยงโคเพื่อเปนอาชีพหลักและเปนอาชีพเสริม โดยใชเปนแหลงเงินทุน

หรือเมื่อเกิดยามวิกฤติก็สามารถจําหนายโคเพื่อนําเงินมายังชีพได ซึ่งในอดีตอาชีพการเลี้ยงโคของเกษตรกรในพื้นที่สามารถ

สรางรายไดใหกับเกษตรกรไดเปนอยางดี แตในปจจุบันอาชีพการเลี้ยงโคของเกษตรกรประสบปญหาตาง ๆมากมาย ไมวาจะ

เปนในเรื่องของราคาที่ตกต่ํา การขาดแคลนอาหารที่สงผลใหอาหารโคมีราคาที่สูงขึ้น โรคระบาดที่เกิดจากการนําเขาเนื้อโค

จากตางประเทศ ซึ่งสงผลกระทบกับเกษตรกรผูเลี้ยงโคเปนอยางมาก อีกทั้งเกษตรกรผูเลี้ยงโคในปจจุบันไมสามารถกําหนด

ราคาผลผลิตของตัวเองไดราคาจะขึ้นอยูกับพอคา จึงทําใหเกิดชองวางใหพอคารับซื้อผลผลิตของเกษตรกรในราคาที่ต่ํากวา

ความเปนจริงจึงทําใหเกษตรกรผูเลี้ยงโคในพื้นที่เกิดขาดทุน ในขณะที่เกษตรกรตองแบกรับตนทุนความเสี่ยงของการเลี้ยงโค 

ทั้งโรคปากเทาเปอย โรคลัมปสกิน โรคอื่น ๆ รวมไปถึงการแบกรับภาระคาอาหารวัวที่สูงขึ้นหากคิดเปนรายตัวเกษตรกร

จะตองแบกรับคาอาหารวัวขุนอยูที่ตัวละ ๒,๐๓๙ บาทตอเดือน รวมถึงยังถูกพอคาบางรายหลอกลวงใหทําการขุนวัวโดยให

เกษตรกรซื้ออาหารวัวขุนของพอคา แตพอถึงเวลาที่จะขายผลผลิตพอคากลับไมมารับซื้อตามขอตกลงที่ตกลงกับเกษตรกรไว

จึงทําใหเกษตรกรผูเลี้ยงโคตองแบกรับหนี้สินที่ไปกูยืมเพื่อมาเลี้ยงโคขุนบางรายตองถูกเจาหนี้ฟองยึดทรัพย ถึงขั้นลมละลาย

ขาดทุน 

 ในการที่จะแกปญหาที่กลาวมาขางตนใหกับเกษตรกรผูเลี้ยงโคในพื้นที่ จึงจําเปนที่จะตองสงเสริมใหเกษตรกรผู

เลี้ยงโคในพื้นที่ทําการการแปรรูปเนื้อโคภายในชุมชน สรางตลาดของตัวเองที่ชัดเจนเพื่อแขงขันกับตลาดเนื้อที่นําเขาจาก

ตางประเทศ รวมถึงการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปตาง ๆเพื่อสรางตลาดปลายทางที่เปนของตัวเองเพื่อใหเกษตรกรสามารถตั้ง

ราคาขายผลผลิตของตัวเองไดซึ่งจะทําใหเกิดความเปนธรรมในดานราคาแกเกษตรกรผูเลี้ยงโค  

ดวยเหตุนี้เอง วิสาหกิจชุมชนผูผลิตและแปรรูปเนื้อโคตําบลเขวาไร (E –San Beef ) จึงไดทําการสรางแบรนเพื่อแปรรูป

ชิ้นสวนเนื้อโคขุนจําหนายทุกชิ้นสวน รวมไปถึงผลิตภัณฑแปรรูปจากเนื้อโคไมวาจะเปน ไสกรอกเนื้อ ลูกชิ้นเนื้อ เนื้อแดด

เดียว เนื้อแผนปรุงรส เนื้อเสียบไม แฮมเบอรเกอร ออกจําหนายเพื่อสรางตลาดใหแกเกษตรกรผูเลี้ยงโคในพื้นที่ รวมไปถึง

สงเสริมใหเกษตรกรเลี้ยงโคแบบปลอดสารที่เปนอันตรายตอผูบริโภค ไมวาจะเปนสารเรงเนื้อแดงหรือยาปฏิชีวนะตาง ๆเพื่อ

สรางอาหารที่ปลอดภัยกับผูบริโภค ปจจุบันเรามีตลาดหลายชองทางทั้งออนไลนและออฟไลน รวมไปถึงกลุมลูกคาที่

หลากหลายรวมไปถึงรานสเต็กในพื้นที่ตัวจังหวัดมหาสารคามและขอนแกน เพื่อเปนการเพิ่มยอดขายสรางรายไดเพิ่มใหกับ

เกษตรกรเราจึงมีความจําเปนตองมีโรงงานแปรรูปเนื้อโคขนาดเล็กเพื่อเพิ่มศักยภาพในการผลิตและสรางมาตรฐานพัฒนา

ผลิตภัณฑภายในพื้นท่ีใหเปนสินคาพรีเมี่ยม จึงมีความจําเปนตองการโรงแปรรูปพรอมเครื่องจักรแปรรูปเนื้อโคใชงานได ๑๐๐ 

% เพื่อสงเสริมการแปรรูปเนื้อโค นําเทคโนโลยีมาพัฒนาผลิตภัณฑสินคาใหทันสมัย ลดตนทุนในการขนสง สรางอาชีพใหกับ

คนในชุมชน เพื่อขยายตลาดเนื้อโคขุนของเกษตรกรผูเลี้ยงโคเพิ่มขึ้น 

กลุมเปาหมายท่ีจะไปดําเนินการ 
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  สหกรณการเกษตรผูเลี้ยงสัตวตําบล เขวาไร จํากัด และกลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตและแปรรูปเนื้อโค      ต.เขวา

ไร อ.โกสุมพิสัย จ.มหาสารคาม    

1.สหกรณการเกษตรผูเลี้ยงสัตวตําบลเขวาไร จํากัด รวมกลุมครั้งแรกเมื่อป 2556 และไดดําเนินการจดทะเบียนจัดตั้ง โดยใช

ชื่อวา “สหกรณการเกษตรผูเลี้ยงสัตวตําบลเขวาไร จํากัด”จากนายทะเบียนสหกรณ จังหวัดมหาสารคาม เปน นิติบุคคล เลข

ทะเบียนสหกรณ 449999125248 ที่อยู บานเลขที่ 191 บาน โนนงาม หมูที่ 16 ตําบลเขวาไร                อําเภอโกสุมพิสัย 

จังหวัดมหาสารคาม 44149  

กลุมกิจการ สหกรณเกษตรกรเลี้ยงสัตวตําบลเขวาไร ประเภทกิจการ โค และ อาหารสัตว  

2.วิสาหกิจชุมชนผูผลิตและแปรรูปเนื้อโคตําบลเขวาไร (E –San Beef) 

ที่ตั้งปจจุบัน    194 ม.5  ต.เขวาไร  อ.โกสุมพิสัย  จ.มหาสารคาม 

จดทะเบียนเปนวิสาหกิจชุมชน ชื่อ วิสาหกิจชุมชนผูผลิตและแปรรูปเนื้อโคตําบลเขวาไร 

ทะเบียนเลขที่ 4449394/19941วันที่ 9 เดือน มีนาคม พ.ศ 2566 

กลุมกิจการ แปรรูปเนื้อโค ประเภทกิจการ  เนื้อโค 

เกษตรกรผูเลี้ยงโคในตําบลเขวาไร  ไดรวมตัวกันตั้งเปนสหกรณเกษตรกรผูเลี้ยงสัตว กอตั้งเมื่อป พ.ศ 2556 มีสมาชิกทั้งหมด 

99 คน  19  หมูบาน มีโคจํานวนทั้งหมด 2956 ตัว มีโคเนื้อสายพันธุดีหลายหลายสาพันธุ เชน แองกัส วากิว บีมาสเตอร ชา

โลเลห และอเมริกันบรามั่น 
 

ขอมูลวิทยาศาสตร เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่นําไปใชแกปญหา 

ประเด็นปญหา แนวทางแกไขปญหาดวย วทน. / การบริหารจัดการ 

1.องคความรูในการจัดการอาหารโคโดยใชวัตถุดิบทองถิ่นเพื่อผลิต

เนื้อโคเกรดพรีเมี่ยม 

แกไขปญหาการใหอาหารโค 2 ระยะ ได โควัยกลางน้ํา โควัย

ปลายน้ํา โดยเนนการใชวัตถุดิบทองถิ่นที่มีอัตลักษณในการ

ประกอบสูตรอาหารอันจะนําไปสูเนื้อโคเกรดพรีเมี่ยมโดยใช

เทคโนโลยี่ดานอาหารโค วิเคราะหโภชนาการของสูตรอาหาร 

วิเคราะหปริมาณการใหอาหาร และวิเคราหอัตตาแลกเนื้อ 

การมีไขมันแทรกในกลามเนื้ออันจะนําไปสู เนื้อโคเกรดพ

รีเมี่ยมที่ขายไดราคาแพง 

2.องคความรูในการวิเคราะหขอมูลทางศรษฐศาสตรที่บงบอกถึง

ความคุมคาในการดําเนินธุรกิจ 

แนะนําเกษตรกลุมเปาหมายในการจดบันทึกบัญชีฟารมดวย

สมุดบัญชีหรือแอปเคชันชวยบันทึกขอมูล ใหความในการ

คํานวณตนทุนทางเศรษฐศาสตร ตนทุนคงที ตนทุนผันแปร 

จัดอบรมใหความรูอยางตอเนื่อง 

3. องคความรูการแปรรูปเนื้อโคเพื่อสรางมูลคาเพิ่มใหกับโคเนื้อ แนะนําการตัดแตงซากโค BUTCHERY” การตัดแตงเนื้อ 

พรอมแปรรูป และรังสรรค 

เมนูอาหารจากเนื้อโค มุงเปาหมายเพื่อใหกลุมเปาหมายมี

ทักษะความรูในการตัดแตงเนื้อ และเพิ่มทักษะในการแปรรูป

อาหารจากเนื้อโค เพื่อเปนชองทางใหกลุมเปาหมายสามารถ

นําไปปรับใช และตอยอดเปนอาชีพของตนเอง และผูเขารวมกิ
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จรรมไดคิดคํานวณตนทุนการปรุงสูตรอาหาร นําไปการคิดหา

รายไดเพิ่มขึ้น เกิดเชฟในชุมชนสามารถถายทอดองคความรู

ใหกับบุคคลอื่นได สามารถทําสูตรรสชาติอาหารขึ้นชื่อประจํา

ตําบลเขวาไรได และถายทอดองคความรูใหกับบุคคลอื่นได 

ผูเขารวมมีความรูในการตัดแตงเนื้อ การแปรรูป เชน การตัด

ชิ้นสวนเนื้อ การขึ้นรูปเนื้อ การแลเนื้อสวนตางๆ การทําไส

กรอกจากเนื้อเศษ การทําเนื้อแผน การทําลูกชิ้น ฯลฯ เปนตน 

4. องคความรูเกี่ยวกับการตลาด ยกศักยภาพสามารถแขงขันได และเพิ่มชองทางการตลาด

สินคา เกิดการกระจายรายไดสูทองถิ่นในระดับฐานรากเกิด

ความเขมแข็งระดับชุมชน รับรูถึงอัตลักษณและคุณภาพของ

สินคาเกษตร สินคาเดน บงชี้ทางอัตลักษณพื้นที่ เกษตรกรมี

ชองทางการขาย ยกศักยภาพสามารถแขงขันได และเพิ่ม

ชองทางการตลาดสินคา เกิดการกระจายรายไดสูทองถิ่นใน

ระดับฐานรากเกิดความเขมแข็งระดับชุมชน จัดอบรมให

ความรูอยางตอเนื่อง 

 

กรณีโครงการตอเนื่อง 

นําเสนอผลการดําเนินงานที่เกิดขึ้นในแตละปที่ไดรับงบประมาณ 

แผนการดําเนินงาน ผลการดําเนินงาน ผลที่ไดรับ 
นําเสอแผนการดําเนินงานในปที่ ไดรับการ

สนับสนุนงบประมาณ(ทุกป) 

สรุปผลการดําเนินงานตามแผนการดําเนินงานที่

กําหนดไว 

สรุปตัวชี้วัด ผลผลิต ผลลัพธ และผลกระทบ และ

มูลคาทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้น 

7. วัตถุประสงค  : 

1 . เพื่อแกปญหาราคาโคเนื้อตกต่ําในพื้นที่ โดยการแปรรูปเนื้อโคใหมีมูลคาที่สูงขึ้น 

2. เพื่อสรางตลาดปลายทางโคเนื้อที่มั่นคงใหแกเกษตรกรผูเลี้ยงโคเนื้อ 

3. เพื่อชวยเหลอืกลุมเกษตรกรใหสามารถจดมาตณฐาน อย. และ GMP 

4. เพื่อปรับปรุงสูตรอาหารโคเนื้อตนน้ําเพื่อใหไดเนื้อคุณภาพสูง และการปรับปรุงสูตรเนื้อใหเปนที่ยอมรับของ

ผูบริโภคมากขึ้น 

8. กลุมเปาหมาย  : 

ชื่อสถานประกอบการวิสาหกิจชุมชนผูผลิตและแปรรูปเนื้อโค ตําบลเขวาไร (E –San Beef ) และสหกรณการเกษตรผูเลี้ยง

สัตวตําบล เขวาไร จํากัด 

ที่ตั้งสถานประกอบการ ๑๙๔ ม.๕  ต.เขวาไร  อ.โกสุมพิสัย  จ.มหาสารคาม    
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พิกัดละติจูด : 16.281875   ลองติจูด:  102.885977                                    

ชื่อประธาน นายอรรถพล สิงพิลา   เบอรโทร ๐๘๕ ๔๕๑๙๐๑๔   

ชื่อผูประสานงาน นางสาวองัสุมารินทร แหวนสอง เบอรโทร ๐๘๙ ๔๒๗๐๔๙๔   
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9. 
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ระยะเวลาดําเนินการ : วันเริ่มตน -สิ้นสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ป 

1 ตุลาคม 2568 -  30 กันยายน 2570 

10. หวงโซคุณคา(Value Chain) : 
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11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 

 

 

 

12. แผนการดําเนินงาน (Gantt Chart) :  
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ระบุแผนการดําเนินงานใหสอดคลองกับขอ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  

12.1 แผนการดําเนินงานรายป 

เทคโนโลย/ี

องคความรู/

กิจกรรม 

ปที่ 1 ปที่ 2 ปที่ 3 คาใชจาย 

(บาท) 

ผูรับผิดชอบ
4 

วิธีการ

ดําเนินงาน
5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

กิจกรรมท่ี 1.

การวิเคราะห

สถาน

ประกอบการ

และความ

เปลี่ยนแปลง

รวมทั้งการ

รับรอง

มาตรฐาน

สินคา (ปละ 

1 ครั้ง 

            33,000 

บาท (ป

ละ

11,000

บาท) 

รศ.ดร.

ทรงศักดิ์ 

จําปาวะดี 

ประชุมสั

มมนา

เพื่อระดม

ความคิด 

การ

ถายทอด

ความรู

และ

ติดตาม

การ

เปลี่ยนแ

ปลง 

กิจกรรมท่ี 2.

พัฒนาและ

การถายทอด

เทคโนโลยี

ดานอาหาร

โคขุนโดยใช

วัตถุดิบ

ทองถิ่นที่

มีอัตลักษณ

เพื่อผลิตเนื้อ

โคเกรดพ

รีเมี่ยม 

ปที่ 1= 9 

เดือน 

ปที่ 2 = 6 

เดือน 

            120,000 รศ.ดร.

ทรงศกัดิ์ 

จําปาวะด,ี 

สุกัญญาลี

ทองดี 

ขนิษฐา

เพ็งมีศร,ี 

ปองพล 

พงษไธ

สงค 

อบรมเชิง

ปฏิบัติกา

ร ให

คําปรึกษ

าและ

ถายทอด

ความรู 

และ

จัดการ

สาธิตการ

ทําอาหาร

โคขุน

เกรดพ

รีเมี่ยม 

และนําไป

เลี้ยงโคใน
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สถานที่

จริงเพื่อ

สราง

ความ

มั่นใจให

เกษตรกร

และใหใด

วัตถุดิบที่

จะนํามา

พัฒนา

ผลิตภัณ

ฑ 

กิจกรรมท่ี 3 

องคความรู

ในการ

วิเคราะห

ขอมูลทาง

ศรษฐศาสตร

ที่บงบอกถึง

ความคุมคา

ในการดําเนิน

ธุรกิจ 

            35,000 รศ.ดร.

ทรงศักดิ์ 

จําปาวะดี 

และปอง

พล พงษ

ไธสงค 

แนะนํา

เกษตร

กลุมเปาห

มายใน

การจด

บันทึก

บัญชี

ฟารม

ดวยสมุด

บัญชีหรือ

แอปเค

ชันชวย

บันทึก

ขอมูล ให

ความใน

การ

คํานวณ

ตนทุน

ทาง

เศรษฐศา

สตร 

ตนทุนคง
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ที ตนทุน

ผันแปร 

จัดอบรม

ใหความรู

อยาง

ตอเนื่อง 

กิจกรรมท่ี 4.

พัฒนา

ผลิตภัณฑ

และเทคนิค

การตัดแตง

ซากโคเพ่ือให

ไดสินคาที่มี

คุณภาพออก

สูตลาด และ

ทดลองตลาด

เบื้องตน 

ปที่ 1 = 3 

เดือน 

ปที่ 2 = 3 

เดือน 

            210,000 รศ.ดร.

ทรงศักดิ์ 

จําปาวะด,ี

ปองพล 

พงษไธ

สงค 

อบรมเชิง

ปฏิบัติกา

ร ให

คําปรึกษ

าและ

ถายทอด

ความรู 

และ

จัดการ

สาธิตการ

ตัดแตง

ซากโค

และการ

ทํา

ผลิตภัณ

ฑสาธิ

วิธีการทํา

จริงและ

ทดลอง

ตลาด 

กิจกรรมท่ี 5. 

ดําเนินการ

จดรับรอง

มาตรฐาน 

อย.เพื่อ

รับรอง

มาตรฐาน

สินคา 

            130,161 ปองพล 

พงษไธ

สงคและสุ

กัญญาลี

ทองดี 

อบรม

บรรยาย

เชิง

ปฏิบัติกา

รให

คําปรึกษ

าและทํา

การยื่น
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ตรวจ

ประเมิน

เพื่อขอ

มาตรฐาน 

อย. 

กิจกรรมท่ี 6 

พัฒนาการ

สรางแบรนด 

ฉลาก และ

บรรจุภัณฑ  

            150,000 ขนิษฐา

เพ็งมีศร,ี 

ปองพล 

พงษไธ

สงค 

อบรมเชิง

ปฏิบัติกา

ร ให

คําปรึกษ

าและ

พัฒนา

และสาธิต

วิธีการทํา

การสราง

แบรนด 

ฉลาก 

และ

บรรจุ

ภัณฑ 

กิจกรรมท่ี 7 

พัฒนาตลาด

ออนไลน 

ออฟไลน 

และตลาด

สากล 

            120,000 ขนิษฐา

เพ็งมีศร,ี 

สุกัญญา ลี

ทองดี 

ทําการ

อบรมเชิง

ปฏิบัติกา

รและ

พัฒนากา

รทําตลาด

ออนไลน 

ออฟไลน

และ

ตลาด

สากล 

โดยการ

ทดลอง

การทํา

ตลาดจริง
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จาก

สินคา

และ

ผลิตภัณ

ฑท่ีได

จาก

โครงการ 

กิจกรรมท่ี 8 

ติดตามงาน 

ประเมินผล

งานและ

สรุปผลงาน 

ปที่ 1= 3 

เดือน 

ปที่ 2 = 3 

เดือน 

ปที่ 3 = 3 

เดือน 

            41,997 รศ.ดร.

ทรงศักดิ์ 

จําปาวะด,ี 

สุกัญญาลี

ทองดี 

ขนิษฐา

เพ็งมีศร,ี 

ปองพล 

พงษไธ

สงค 

ลงพื้นที่

ทําการ

ติดตาม

ประเมินผ

ลและ

เขียนสรุป

โครงการ 

สรุป

งบประมาณ 
170,160 259,999 259,999 690,158   

4ผูรับผิดชอบตองมีชื่อปรากฏตามขอ 4 

5วิธกีารดําเนินงาน เชน การบรรยายและลงมือปฏิบัติ การใหคําปรึกษา บรรยายออนไลน ประชุมออนไลน ฯลฯ 

12.2 แผนการดําเนินงานของปทีข่อรับการสนับสนนุงบประมาณ 

เทคโนโลย/ีองคความรู/

กิจกรรม 

ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.

ย. 

ก.ค. ส

.

ค

. 

ก

.

ย

. 

คาใชจาย

(บาท) 
ผูรับผิดชอบ วิธีการ

ดําเนินงาน 

กิจกรรมท่ี 1.การ

วิเคราะหสถาน

ประกอบการและความ

เปลี่ยนแปลงรวมทั้งการ

รับรองมาตรฐานสินคา  

            11,000 รศ.ดร.ทรง

ศักดิ์ จําปา

วะด ี

ประชุมสั

มมนา

เพื่อระดม

ความคิด 

การ

ถายทอด

ความรู
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และ

ติดตาม

การ

เปลี่ยนแ

ปลง 

กิจกรรมท่ี 2.พัฒนา

และการถายทอด

เทคโนโลยีดานอาหารโค

ขุนโดยใชวัตถุดิบทองถิ่น

ที่มีอัตลักษณเพื่อผลิต

เนื้อโคเกรดพรีเมี่ยม 

ปที่ 1= 9 เดือน 

            84,160 รศ.ดร.ทรง

ศักดิ์ จําปา

วะด,ี สุ

กัญญาลี

ทองดี 

ขนิษฐาเพ็ง

มีศร,ี ปอง

พล พงษไธ

สงค 

อบรมเชิง

ปฏิบัติกา

ร ให

คําปรึกษ

าและ

ถายทอด

ความรู 

และ

จัดการ

สาธิตการ

ทําอาหาร

โคขุน

เกรดพ

รีเมี่ยม 

และนําไป

เลี้ยงโคใน

สถานที่

จริงเพื่อ

สราง

ความ

มั่นใจให

เกษตรกร

และใหใด

วัตถุดิบที่

จะนํามา

พัฒนา

ผลิตภัณ

ฑ 
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กิจกรรมท่ี 3 องค

ความรูในการวิเคราะห

ขอมูลทางศรษฐศาสตร

ที่บงบอกถึงความคุมคา

ในการดําเนินธุรกิจ 

            15,000 รศ.ดร.ทรง

ศักดิ์ จําปา

วะดี และ 

ปองพล 

พงษไธสงค 

แนะนํา

เกษตร

กลุมเปาห

มายใน

การจด

บันทึก

บัญชี

ฟารม

ดวยสมุด

บัญชีหรือ

แอปเค

ชันชวย

บันทึก

ขอมูล ให

ความใน

การ

คํานวณ

ตนทุน

ทาง

เศรษฐศา

สตร 

ตนทุนคง

ที ตนทุน

ผันแปร 

จัดอบรม

ใหความรู

อยาง

ตอเนื่อง 

กิจกรรมท่ี 4.พัฒนา

ผลิตภัณฑและเทคนิค

การตัดแตงซากโค

เพื่อใหไดสินคาที่มี

คุณภาพออกสูตลาด 

           50,000 รศ.ดร.ทรง

ศักดิ์ จําปา

วะด,ี สุ

กัญญาลี

ทองดี 

ขนิษฐาเพ็ง
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และทดลองตลาด

เบื้องตน 

มีศร,ี ปอง

พล พงษไธ

สงค 

กิจกรรมท่ี 5 ติดตาม

งาน ประเมินผลงาน

และสรุปผลงาน 

           10,000 รศ.ดร.ทรง

ศักดิ์ จําปา

วะด,ี สุ

กัญญาลี

ทองดี 

ขนิษฐาเพ็ง

มีศร,ี ปอง

พล พงษไธ

สงค 

 

สรุปงบประมาณ     170,160    
 

 

13. ผลผลิตและผลลัพธของโครงการ :  

ผลผลติ/ผลลัพธ หนวย คาเปาหมายในแตละป 

ปที่ 1 ปที่ 2 ปที่ 3 

1. จํานวนคนที่ไดรับการถายทอดความรู/เทคโนโลย ี คน 30 30 30 

2. จํานวนเทคโนโลยีที่ถายทอด (ระบุรายละเอยีดองคความรูเทคโนโลยี) เรื่อง 2 2 2 

3. จํานวนวิทยากรที่สามารถถายทอดความรูใหผูอื่นได คน 3 3 3 

4. รอยละความพึงพอใจของผูรับบริการ รอยละ 95 95 95 

5. จํานวนผูนําความรู/เทคโนโลยีทีไ่ดรับไปใชประโยชน คน 30 30 30 

6. สัดสวนมูลคาทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เทา 3 3 3 

7.ขอมูลเชิงคุณภาพดานชีวิตความเปนอยูและการประกอบการของกุมเกษตรกร

คุณภาพดีขึ้น 

    

8.จัดการองคความรูโดยการ เพื่อขยายสูชุมชนอื่น ชุมชน 1 1 1 

 

 

14. หนวยงานสนับสนุน :  

ชื่อหนวยงานสนับสนุน 
ระบุชื่อหนวยงานที่รวมใหการสนับสนุนโครงการ 

รูปแบบการสนับสนุน 
ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เชน งบประมาณ อาคารสถานที่ 

วิทยากร การจัดกิจกรรม ฯลฯ 
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คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยมหาสารคาม สนับสนุนบุคลากร นิสิตชวยงาน 

คณะสัตวแพทยศาสตร มหาวิทยาลัยมหาสารคาม สนับสนุนบุคลากรและนิสิตชวยงาน 

สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดมหาสารคาม ใหคําปรึกษาและตรวจมาตรฐาน อย. 

สํานักงานปศุสัตว อําเภอโกสุมพิสัย ใหคําปรึกษาเรื่องสุขภาพโค 

15. ผลกระทบ : (แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการทั้งท่ีเกิดกับผูประกอบการ และผูมีสวนไดสวนเสียที่ไดรับประโยชนจากการดําเนิน

โครงการ) 

15.1 เศรษฐกิจ  

  เพิ่มรายได (แสดงรายการ วิธีการหารายไดจากการนําองคความรู/เทคโนโลยีไปพัฒนาธรุกิจของผูประกอบการ) โปรดระบ ุ

1. จากป 2567 ที่ผานกลุมสหกรณผูเลี้ยงโคตําบลเขวาไร ขายโคบารหมันลูกผสมจํานวนทั้งหมด 150 ตัว เฉลี่ยตัวละ 

26,000 บาท ถึง 30,000 บาท โดยคํานวณคิดเฉลี่ยน้ําหนักตอตัว ตัวละ 300 ถึง 450 กิโลกรัม ปจจุบันโคขุนน้ําหนัก 

300 ถึง 450 กิโลกรัม ขายไดราคา 12,000  ถึง 18,000 บาทตอตัว ถาผานกระบานการแปรรูปโรงงานแปรรูปเนื้อโค

ที่ไดมาตรฐานขนาดเล็กในพื้นตําบลเขวาไร เกษตรกรจะมีรายได 23,000 ถึง 26,000 บาทตอตัว สามารถผลิตเนื้อได  

85 ตัวตอป มียอดขาย 1,888,870 บาทตอป 

2. วิสาหกิจชุมชนผูผลิตและแปรรูปเนื้อโคตําบลเขวาไรจะมีการผลิตเพิ่มข้ึน จากเดิมที่ผลิตโคเขาโรงแปรรูปอําเภอ

หนองสูง จังหวัดมุกดาหาร ซึ่งปจจุบันมีสมาชิกเลี้ยงโคพรีเมี่ยม มีโควากิวในสมาชิก 15 ตัว ตอป  คิดเฉลี่ยรายได 

975,000 บาทตอป   คิดเปนเงินยอดขายจากโคแปรรูปตอป บาท ตามเกรด 1 ถึง 5 ลายเนื้อไขมันแทรก  

  ลดรายจาย (แสดงรายการ วิธีการที่ชวยลดคาใชจายใหกับผูประกอบการเมื่อไดนําองคความรู/เทคโนโลยีไปปรับใช

ในการ    ประกอบธุรกิจ) โปรดระบุ 

การใชวัตถุดิบทองถิ่นที่หาไดงายและราคาถูกมาทําเปนอาหารโคขุนเกรดพรีเมี่ยมเปนการชวยลดตนทุนการผลิตไดมา

กวาการเลี้ยงโดยใชอาหารโคขุนเชิงการคาและนอกจากนั้นยังสามารถสรางอัตลักษณของอาหารโคขุนเฉพาะถ่ินเชน

โคขุนจากรําขาวหอมมะลิหรือการใชสมุนไพรทองถิ่นในอาหารโคขุนเกรดพรีเมี่ยม เปนตน  

15.2 สังคม (เชน เกิดการจางงาน ลดการยายถิ่นฐาน ครอบครัวเปนสุข เปนตน) โปรดระบ ุ

ในสถานการณณืปจจุบันมีผูวางงานเพ่ิมขึ้นเปนจํานวนมากเนื่องจากปญหาเศรษกิจและการเลิกจางงานการสงเสริม

อาชีพการเลี้ยงโค การแปรรูปเนื้อโคจะเปนแนวทางการสรางรายไดเสริมและรายไดหลักกับผูวางงานในชุมชนได 

 15.3 สิ่งแวดลอม (เชน การลดปญหามลพิษ การเพิ่มพื้นที่ปา การอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติ เปนตน) โปรดระบ ุ

การใชวัสดุเหลือใชทางการเกษตรเชนฟาง ยอดออย เศษเหลือจากการสีขาว และจากโรงงานแปงมันสําปะหลังและโรงงาน

น้ําตาลมาเปนอาหารโคขุนเกรดพรีเมี่ยมเปนการอนุรักษสิ่งแวดลอมและการลดมลพิษอีกทางหนึ่ง          

16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  

จํานวนทั้งสิ้น 779997  บาท (รวมทุกปที่ขอรับงบประมาณ) 

ปที่ 1 พ.ศ. 2568  จํานวน  170,160  บาท 

ปที่ 2 พ.ศ. 2569  จํานวน 259,999   บาท 
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ปที่ 3 พ.ศ. 2570  จํานวน 259,999   บาท 

รายการงบประมาณ ดังนี้ 

(คําอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปปจจุบัน โดยใหแจกแจงรายละเอียดคาใชจายที่จะใชในการดําเนินโครงการราย

กิจกรรมที่ตรงกับขอ 12.2 โดยจัดทํา เปนงบตัวคูณ [ราคาตอหนวย: จํานวนคน/คร้ัง/วัน/ชิ้น] โดยใชระเบียบและอัตราของทางราชการ) 

ปงบประมาณ พ.ศ  2568 ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จํานวน 170,160 บาท ประกอบดวย 

กิจกรรม รายการคาใชจาย ปริมาณ ราคาตอหนวย รวมเงิน 

จัดถายทอดความรูการ

การถายทอดเทคโนโลยี

อาหารสัตว การถายทอด

ความรูดานเศรษฐศาสตร 

ก า ร แ ป ร รู ป  แ ล ะ ก า ร

วิ เ ค ร า ะ ห ส ถ า น

ประกอบการ ในกิจกรรม

ที ่1 2 3 และ 4 

คาอาหารกลางวัน 

 

40 คน * 4 ครั้ง 80 12,800 

จัดถายทอดความรูการ

การถายทอดเทคโนโลยี

อาหารสัตว การถายทอด

ความรูดานเศรษฐศาสตร 

ก า ร แ ป ร รู ป  แ ล ะ ก า ร

วิ เ ค ร า ะ ห ส ถ า น

ประกอบการ ในกิจกรรม

ที่ 1 2 3 และ 4 

คาเครื่องดื่มและอาหารวาง 2 มื้อ*40 คน * 4 

ครั้ง 

30 9,600 

จัดถายทอดความรูการ5

การถายทอดเทคโนโลยี

อาหารสัตว การถายทอด

ความรูดานเศรษฐศาสตร 

ก า ร แ ป ร รู ป  แ ล ะ ก า ร

วิ เ ค ร า ะ ห ส ถ า น

ประกอบการ ในกิจกรรม

ที่ 1 2 3 และ 4 

คาตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 4 ครั้ง 600 14,400 

จัดถายทอดความรูการ5

การถายทอดเทคโนโลยี

อาหารสัตว การถายทอด

ความรูดานเศรษฐศาสตร 

ก า ร แ ป ร รู ป  แ ล ะ ก า ร

วิ เ ค ร า ะ ห ส ถ า น

คาเบี้ยเลี้ยงผูชวยวิทยากร 6 คน* 4 ครั้ง 240 5,760 
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ประกอบการ ในกิจกรรม

ที่ 1 2 3 และ 4 

จัดถายทอดความรูการ5

การถายทอดเทคโนโลยี

อาหารสัตว การถายทอด

ความรูดานเศรษฐศาสตร 

ก า ร แ ป ร รู ป  แ ล ะ ก า ร

วิ เ ค ร า ะ ห ส ถ า น

ประกอบการ ในกิจกรรม

ที่ 1 2 3 และ 4 

คายานพาหนะเหมาจาย 2 คัน 4 ครั้ง 3,500 28,000 

จัดถายทอดความรูการ5

การถายทอดเทคโนโลยี

อาหารสัตว การถายทอด

ความรูดานเศรษฐศาสตร 

ก า ร แ ป ร รู ป  แ ล ะ ก า ร

วิ เ ค ร า ะ ห ส ถ า น

ประกอบการ ในกิจกรรม

ที่ 1 2 3 และ 4 

คาเอกสารฝกอบรม 40 ชุด * 4 ครั้ง 60 9,600 

กิจกรรมที่ 2 คาวัตถุดิบอาหารสัตว 2000 กิโลกรัม 15 30,000 

ถายทอดความรูการการ

ถายทอดเทคโนโลยีอาหาร

สัตว และการแปรรูปเนื้อ

โค ในกิจกรรมที่ 2 และ 4 

ค า วั ต ถุ ดิ บ ใ น กา ร จั ดทํ า แ ล ะค า ทํ า

ผลิตภัณฑตนแบบเพื่อขอ อย. 

2 ผลิตภัณฑ 17,238 34,476 

 รวมงบดําเนินการทั้งหมด 144,639 

ค า บ ริ ก า ร วิ ช า ก า ร

มหาวิทยาลัยมหาสารคาม 

15 % 

1.นําเงินเขามหาวิทยาลัยมหาสารคาม 

(7.5%) 

1 ครั้ง 12,762 12,762 

2.นําเงินเขาคณะหนวยงาน (7.5 %) 1 ครั้ง 12,762 12,762 

รวม คาบริการวิชาการมหาวิทยาลัย 25,524 

รวมทั้งสิ้น 170,160 

หมายเหตุ 

- ขอความรวมมือเครือขายคลินิกเทคโนโลยีไมคิดคาใชจายที่เปนคาธรรมเนียมหักเขาหนวยงาน 
- คาที่พัก คาเดินทาง คาเบี้ยงเลี้ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการกําหนด 
- คาจางออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ใหยึดความประหยัดงบประมาณเปนหลักและแสดงหลักฐานการจางงานชัดเจน 
- คาจางเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตร ใหแนบรายละเอียดอัตราคาบริการ 
- คาวัสดุ/อุปกรณ คาวัสดุสํานักงานที่ใชในการจัดกิจกรรม ตองใหรายละเอียดวามีวัสดุและอุปกรณอะไรที่จําเปนตองใชในการ

ดําเนินโครงการ บางอยางผูประกอบการสามารถรวมออกคาใชจายไดหรือไม  
- คาวัสดุการเกษตรคาวัสดุวิทยาศาสตรและสารเคมี ใหแจกแจงรายละเอียดวาคืออะไร 

17. การรายงานความกาวหนาติดตามและประเมินผล : ผูรับผิดชอบโครงการตองดําเนินการ ดังนี้ 
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(1) รายงานความกาวหนาโครงการผานระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผูรับผิดชอบโครงการตองใหผูรับบริการตอบแบบสํารวจวัดความพึงพอใจผูรับบริการในขณะจัดกิจกรรม  

และผูรับผิดชอบโครงการตองใหผูรับบริการตอบแบบติดตามผลการนําไปใชประโยชนหลังสิ้นสุดการดําเนินงาน

ของโครงการ กอนจัดสงรายงานฉบับสมบูรณ  

(3) ผูรับผิดชอบโครงการตองคํานวณมูลคาทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดสงรายงานฉบับสมบูรณเปนอิเล็กทรอนิกสไฟลพรอมหนังสือนําสงจากหนวยงาน ไมเกินวันที่ 30 กันยายน (วัน

สิ้นสุดปงบประมาณ) ยกเวนมีเหตุจําเปน หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดวาโครงการจะไมสามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไวและมีความจําเปนตองขอขยาย

เวลา ผูรับผิดชอบโครงการตองจัดทําหนังสือขอขยายเวลาโดยผูบริหารหนวยงานเปนผูลงนาม   ในหนังสือถึง 

ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัยและนวัตกรรม กอนวันที่ 15 กันยายน แจงให สป.อว. ทราบ เพื่อ

ดําเนินการในสวนที่เกี่ยวของตอไป 

18. การเผยแพรประชาสัมพันธโครงการ :   

การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพรประชาสัมพันธโครงการในรูปแบบตาง ๆ เชน แผนพับ ปายประชาสัมพันธ จดหมาย

ขาว วารสาร และสื่ออ่ืนใด ตองมีขอความและสัญลักษณของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัยและนวัตกรรมซึ่ง

เปนผูใหการสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีใหความรวมมือเขารวมจัดแสดงผลงานในกิจกรรมตาง ๆ 

ตามที่ สป.อว. รองขอ พรอมทั้งทําตามหลักเกณฑและเง่ือนไขที่ระบุในคูมือการดําเนินงานฯ ทุกประการ 

 

                                                                                                                                                                                                                                        

 

 

 

 

 

 

 

 

      

(รศ.ดร.ทรงศักดิ์ จําปาวะด)ี 

ผูเสนอโครงการ 
ตําแหนง รองศาสตราจารย 
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บทท่ี 2  

ขอมูลการขอปรับแผนการดําเนินงาน (ขอขยายเวลา) จากขอเสนอโครงการที่ไดรับอนุมัติ  

แบบขอปรับแผนปฏิบัติงาน/ขอขยายเวลา 

กิจกรรมสงเสริมการนําวิทยาศาสตร เทคโนโลยีและนวัตกรรม เพื่อเพิ่มศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน 
ปงบประมาณ พ.ศ. 2568 

1. ชื่อหนวยงาน คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยมหาสารคาม 

2. ชื่อโครงการ  พัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโค มคีุณภาพและมาตรฐานตอบโจทยการตลาด 

3. แพลตฟอรม โคเนื้อ โคนมคุณภาพและสัตวเศรษฐกิจ  สถานะโครงการ (ใหม/ตอเนื่อง) ใหม 

4. แผนปฏิบัติงาน (ที่ระบุไวในขอเสนอโครงการ) 

 

กิจกรรม 

ระยะเวลาดําเนินการ 

(ระบุแตละกิจกรรม 

เชน 1 มค. – 30 กย.) 

สถานะการดําเนินงาน 

ในแตละกิจกรรม 
งบประมาณที่ใช

จายไปแลว (บาท) 
เสร็จแลว ขอขยายเวลา 

1.การวิเคราะหสถานประกอบการ

และความเปลี่ยนแปลงรวมทั้งการ

รับรองมาตรฐานสินคา 

1 มกราคม -  30 เมษายน   11000 

2.พัฒนาและการถายทอด

เทคโนโลยีดานอาหารโคขุนโดยใช

วัตถุดิบทองถิ่นที่มีอัตลักษณเพื่อ

ผลิตเนื้อโคเกรดพรีเมี่ยม 

30 มค – 30  กค.   84160 

3.องคความรูในการวิเคราะห

ขอมูลทางศรษฐศาสตรที่บงบอก

ถึงความคุมคาในการดําเนินธุรกิจ 

1 กค. – 30  กันยายน   15000 

๔.พัฒนาผลิตภัณฑและเทคนิค
การตัดแตงซากโคเพื่อใหไดสินคาที่
มีคุณภาพออกสูตลาด และทดลอง
ตลาดเบื้องตน 

๑ กค– 30  กันยายน   50000 

๕.ติดตามงาน ประเมินผลงานและ
สรุปผลงาน 

๑ กค– 30  กันยายน   10000 

แผนเงิน : ตามไตรมาส    170160 
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5. กิจกรรมที่ขอปรับ/ขอขยายเวลา (ยกมาจาก ขอ 4) 

หมายเหตุ : หากประสงคจะขอรับการสนับสนุนตอเนื่อง จะตองขอขยายเวลาในแตละกิจกรรม ไมเกินเดือนธันวาคม 
6. ปญหา/อุปสรรคที่พบ พรอมขอเสนอแนะแนวทางการแกไข 

6.1. เวลาคอนขางจํากัด ควรขยายเวลาใหมากกวานี้ 
6.2. ผูรวมโครงการมีงานหลายหนาที่จึงทําใหหาเวลาที่เหมาะสมคอนขางยาก 
 

 

 

กิจกรรมที่ขอปรับ/ 

ขอขยายเวลา 

ระยะเวลาที่ขอปรับ/ 

ขอขยายเวลา 

(โปรดระบุ เชน  

1 ตค. – 31 ธค.) 

เหตุผลความจําเปนที่ตองปรับแผน 

(ระบุทุกกิจกรรมที่ขอปรับแผน) 

งบประมาณที่คาด
วาจะใชจาย 

(บาท) 

๒.พัฒนาและการถายทอด

เทคโนโลยีดานอาหารโคขุน

โดยใชวัตถุดิบทองถิ่นที่มีอัต

ลักษณเพื่อผลิตเนื้อโคเกรดพ

รีเมี่ยม 

1 ตค. – 31 ธค. เนื่องจากตองใชเวลาในการถายทอด

เทคโนโลยีประมาณ 3 เดือนจึงจะ

เห็นผล 

40000 

๓.องคความรูในการวิเคราะห

ขอมูลทางศรษฐศาสตรที่บง

บอกถึงความคุมคาในการ

ดําเนินธุรกิจ 

1 ตค. – 31 ธค. เนื่องจากเปนกิจกรรมตอเนื่องจาก

กิจกรรมท่ี 2 จึงมีความจําเปนตองข

บายเลา 

15000 

๔.พัฒนาผลติภัณฑและ

เทคนิคการตัดแตงซากโค

เพื่อใหไดสินคาที่มีคุณภาพ

ออกสูตลาด และทดลอง

ตลาดเบื้องตน 

1 ตค. – 31 ธค. กําลังดําเนินการปรับปรุงหองพัฒนา

ผลิตภัณฑเพ่ือใหถูกสุขลักษณะกอน

การลงมือทําการพัฒนาผลิตภัณฑและ

ทดลองตลาดเบื้องตน 

50000 

๕.ติดตามงาน ประเมินผล

งานและสรุปผลงาน 

1 ตค. – 31 ธค. ตองรอกิจกรรมที่ 2-4 เสร็จขึงจะ

ดําเนินกิจกรรมนี้ได 

10000 

แผนเงิน : ตามไตรมาส   115000 

ลงชื่อ…………………………………………หัวหนาโครงการ       
        (รศ.ดร.ทรงศักดิ์ จําปาวะด)ี 

       ตําแหนง รองศาสตราจารย 
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บทท่ี 3  

ผลการดําเนินงาน 

3.1 แผนการดําเนินงานของโครงการ 

3.2 สรุปขั้นตอนการดําเนินงานตามแผนของแตละกิจกรรมท่ีกําหนด 

รายละเอียดผลการดําเนินงาน: (ดําเนินการอยางไร ที่ไหน เมื่อไหร และผลการดําเนินงานเปนอยางไร พรอมรูป

ภาพประกอบ) 

(1) ชื่อกิจกรรมที่ 1 : การวิเคราะหสถานประกอบการและความเปลี่ยนแปลงรวมทั้งการรับรองมาตรฐานสินคา 

(2) รายละเอียดกิจกรรม (วิธีการดําเนินงาน/ขั้นตอนการดําเนินงาน/ระยะเวลาดําเนนิงาน) 

กิจกรรม 

ระยะเวลาดําเนินการ 

(ระบุแตละกิจกรรม 

เชน 1 มค. – 30 กย.) 

สถานะการดําเนินงาน 

ในแตละกิจกรรม 
งบประมาณที่ใชจาย

ไปแลว (บาท) 
เสร็จแลว ขอขยายเวลา 

1.การวิเคราะหสถานประกอบการ

และความเปลี่ยนแปลงรวมทั้งการ

รับรองมาตรฐานสินคา 

1 มกราคม -  30 เมษายน   11000 

2.พัฒนาและการถายทอด

เทคโนโลยีดานอาหารโคขุนโดยใช

วัตถุดิบทองถิ่นที่มีอัตลักษณเพื่อ

ผลิตเนื้อโคเกรดพรีเมี่ยม 

30 มค – 30  กค.   84160 

3.องคความรูในการวิเคราะห

ขอมูลทางศรษฐศาสตรที่บงบอก

ถึงความคุมคาในการดําเนินธุรกิจ 

1 กค. – 30  กันยายน   15000 

๔.พัฒนาผลิตภัณฑและเทคนิค
การตัดแตงซากโคเพื่อใหไดสินคาที่
มีคุณภาพออกสูตลาด และทดลอง
ตลาดเบื้องตน 

๑ กค– 30  กันยายน   50000 

๕.ติดตามงาน ประเมินผลงานและ
สรุปผลงาน 

๑ กค– 30  กันยายน   10000 

แผนเงิน : ตามไตรมาส    170160 
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2.1 วิธีการดําเนินงาน 

ดําเนินกิจกรรมโดยใชกระบวนการมีสวนรวม (Participatory Approach) รวมกับการถายทอดองคความรูดาน

วิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรม (วทน.) และการบริหารจัดการธุรกิจชุมชน ภายใตแนวคิดแพลตฟอรมเพิ่มศักยภาพ

ธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) โดยมีกระบวนการสําคัญ ดังนี้ 

� การลงพื้นที่สํารวจและประเมินสถานประกอบการจริง (On-site assessment) 

� การประชุมเชิงปฏิบัติการ (Workshop) เพื่อวิเคราะหศักยภาพ ปญหา และแนวโนมความเปลี่ยนแปลงดานการผลิต

และการตลาด 

� การใหคําปรึกษาเชิงลึก (Coaching & Mentoring) แบบรายกลุมและรายสถานประกอบการ 

� การถายทอดองคความรูดานมาตรฐานสินคา สุขาภิบาลอาหาร และระบบคุณภาพ เชน GMP และ อย. 

� การติดตามประเมินผลและสรุปขอเสนอแนะเชิงพัฒนาอยางตอเนื่อง 

 

2.2 ขั้นตอนการดําเนินงาน 

ขั้นตอนที่ 1 การเตรียมความพรอมและรวบรวมขอมูลพื้นฐาน 

� ศึกษาขอมูลเบื้องตนของสถานประกอบการ ไดแก โครงสรางการดําเนินงาน กระบวนการผลิต ผลิตภัณฑที่มีอยู 

ชองทางการตลาด และตนทุนการผลิต 

� ประชุมทีมผูรับผิดชอบโครงการและผูประกอบการเพื่อชี้แจงวัตถุประสงค ขอบเขต และแนวทางการดําเนินกิจกรรม 

� จัดเตรียมแบบประเมินสถานประกอบการตามเกณฑมาตรฐานที่เกี่ยวของ 

ขั้นตอนที่ 2 การวิเคราะหสถานประกอบการและสภาพแวดลอมทางธุรกิจ 

� ลงพื้นที่สํารวจสถานที่ผลิต ระบบสุขาภิบาล การจัดผังโรงงาน เครื่องมือและอุปกรณการแปรรูป 

� วิเคราะหศักยภาพและปญหาเชิงโครงสรางของสถานประกอบการ (จุดแข็ง จุดออน โอกาส และอุปสรรค) 

� วิเคราะหความเปลี่ยนแปลงดานตลาด ผูบริโภค และการแขงขันที่มีผลตอธุรกิจเนื้อโคแปรรูป 

ขั้นตอนที่ 3 การประเมินชองวางดานมาตรฐานสินคา 

� ประเมินความสอดคลองของกระบวนการผลิตกับหลักเกณฑ GMP และขอกําหนดของสํานักงานคณะกรรมการ

อาหารและยา (อย.) 

� วิเคราะหชองวาง (Gap analysis) ระหวางสภาพปจจุบันกับเกณฑมาตรฐานที่ตองการ 

� จัดทํารายการขอปรับปรุงและแนวทางการพัฒนาสถานประกอบการใหเปนไปตามมาตรฐาน 

ขั้นตอนที่ 4 การถายทอดองคความรูและใหคําปรึกษาดานมาตรฐาน 

� จัดอบรมเชิงปฏิบัติการดานสุขลักษณะสวนบุคคล สุขาภิบาลอาหาร และการจัดการคุณภาพในกระบวนการแปรรูป

เนื้อโค 

� ใหคําปรึกษาการปรับปรุงผังสถานที่ผลิต กระบวนการผลิต และการจัดทําเอกสารที่เกี่ยวของ 

� ถายทอดความรูการจัดทําระบบเอกสาร เชน SOP การควบคุมคุณภาพ และการตรวจสอบยอนกลับของผลิตภัณฑ 

ขั้นตอนที่ 5 การเตรียมความพรอมสูการขอรับรองมาตรฐาน 
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� ใหคําแนะนําการจัดเตรียมเอกสารและหลักฐานสําหรับการขอรับรองมาตรฐาน อย. และ GMP 

� ซักซอมความเขาใจผูประกอบการเก่ียวกับขั้นตอนการตรวจประเมินจากหนวยงานภายนอก 

� ประสานงานกับหนวยงานที่เก่ียวของเพื่อใหคําปรึกษาและสนับสนุนการตรวจประเมิน 

ขั้นตอนที่ 6 การติดตาม ประเมินผล และสรุปผลการดําเนินงาน 

� ลงพื้นที่ติดตามความกาวหนาการปรับปรุงสถานประกอบการตามขอเสนอแนะ 

� ประเมินผลการเปลี่ยนแปลงดานการจัดการ คุณภาพ และความพรอมในการขอรับรองมาตรฐาน 

� สรุปผลการดําเนินกิจกรรม จัดทํารายงาน และนําเสนอแนวทางพัฒนาตอยอดในระยะถัดไป 

2.3 ระยะเวลาดําเนินงาน  

ลงพื้นที่เก็บขอมูลพื้นฐานชวงเดือนเมษายน ถึงปลายเดือนพฤษภาคม และจัดประชุม วันที่ 12 มิถุนายน 2568 

 

(3) ผลการดําเนินงาน 

การวิเคราะหสถานประกอบการและความเปลี่ยนแปลงรวมทั้งการรับรองมาตรฐานสินคา 

โครงการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโคมีคุณภาพและมาตรฐานตอบโจทยการตลาด 

ภายใตแพลตฟอรมเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) 

3.1 วิเคราะหสถานประกอบการในปจจุบัน 

สถานประกอบการเปาหมายของโครงการ ไดแก สหกรณการเกษตรผูเลี้ยงสัตวตําบลเขวาไร จํากัด และวิสาหกิจ

ชุมชนผูผลิตและแปรรูปเนื้อโคตําบลเขวาไร (E–San Beef) ซึ่งเปนกลุมผูประกอบการชุมชนที่ดําเนินกิจกรรมตั้งแตการเลี้ยง

โคเนื้อ การรวบรวมผลผลิต ไปจนถึงการแปรรูปและจําหนายผลิตภัณฑเนื้อโคในระดับชุมชนและระดับจังหวัด สถาน

ประกอบการมีศักยภาพดานวัตถุดิบตนน้ํา เนื่องจากมีสมาชิกเกษตรกรจํานวนมากและมีโคเนื้อสายพันธุคุณภาพหลากหลาย 

เชน แองกัส วากิว และลูกผสมสายพันธุเชิงการคาอยางไรก็ตาม ในปจจุบันสถานประกอบการยังประสบขอจํากัดสําคัญ 

ไดแก 

1. การพ่ึงพาตลาดโคมีชีวิตและพอคาคนกลาง ทําใหไมสามารถกําหนดราคาผลผลิตไดเอง 

2. ตนทนุการผลิตสูง โดยเฉพาะคาอาหารสัตวและคาขนสงไปยังโรงงานแปรรูปนอกพ้ืนที่ 

3. ขาดโรงงานแปรรูปเนื้อโคขนาดเล็กที่ไดมาตรฐานในพื้นที่ สงผลใหไมสามารถเพ่ิมมูลคาผลผลิตไดเต็มศักยภาพ 

4. ระบบการจัดการคุณภาพ การควบคุมสุขอนามัย และเอกสารดานมาตรฐานยังไมเปนระบบตามขอกําหนดของ

หนวยงานกํากับดูแล 

สถานประกอบการมีการเริ่มตนพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปแลว เชน ไสกรอกเนื้อ ลูกชิ้น เนื้อแดดเดียว และเนื้อปรุงรส 

แตยังอยูในระดับกึ่งอุตสาหกรรม (semi-processing) ซึ่งยังไมสามารถขยายกําลังการผลิตและเขาถึงตลาดที่มีมูลคาสูงได

อยางเต็มที่ 

3.2 การวิเคราะหความเปลี่ยนแปลงดานตลาดและผูบริโภค 

แนวโนมความเปลี่ยนแปลงของตลาดเนื้อสัตวในปจจุบันสะทอนใหเห็นถึงความตองการสินคาที่มีคุณภาพ ความ

ปลอดภัย และสามารถตรวจสอบแหลงที่มาได ผูบริโภคใหความสําคัญกับเนื้อโคที่ปลอดสารเรงเนื้อแดง ยาปฏิชีวนะ และมี

มาตรฐานการผลิตที่ชัดเจน นอกจากนี้ ตลาดออนไลนและตลาดเฉพาะกลุม (niche market) เชน ตลาดเนื้อพรีเมี่ยม รานส
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เต็ก และตลาดอาหารสุขภาพ มีการขยายตัวอยางตอเนื่องการเปลี่ยนแปลงดังกลาวสงผลใหสถานประกอบการชุมชน

จําเปนตองปรับตัวจากการขายวัตถุดิบหรือผลิตภัณฑขัน้ตน ไปสูการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปที่มีมูลคาเพิ่ม มีแบรนด มี

เรื่องราว และมีมาตรฐานรองรับ เพื่อสรางความเชื่อมั่นแกผูบริโภคและเพิ่มอํานาจตอรองทางการตลาด การดําเนินธุรกิจจึง

ตองเปลี่ยนจากการผลิตตามความเคยชิน ไปสูการผลิตตามความตองการของตลาด (market-driven) ภายใตกรอบธุรกิจเพื่อ

ชุมชน (Business for Community) 

3.3 การวิเคราะหความพรอมและชองวางดานมาตรฐานสินคา 

จากการวิเคราะหสถานประกอบการ พบวายังมีชองวางสําคัญดานการรับรองมาตรฐานสินคา ไดแก 

� การจัดผังสถานที่ผลิตและกระบวนการผลิตที่ยังไมสอดคลองกับหลักเกณฑ GMP 

� การควบคุมสุขลักษณะสวนบุคคล สุขาภิบาลอาหาร และการบันทึกขอมูลการผลิตยังไมเปนระบบ 

� เอกสารประกอบการขอรับรองมาตรฐาน เชน แผนผังการผลิต คูมือการปฏิบัติงาน (SOP) และระบบการตรวจสอบ

ยอนกลับ (Traceability) ยังไมครบถวน 

การขาดมาตรฐานดังกลาวเปนอุปสรรคตอการขยายตลาดและการสรางความเชื่อมั่นในระดับผูบริโภคและคูคาธุรกิจ 

ดังนั้น การยกระดับสถานประกอบการใหผานการรับรองมาตรฐาน อย. และ GMP จึงเปนหัวใจสําคัญของโครงการ เพื่อให

ผลิตภัณฑเนื้อโคแปรรูปสามารถเขาสูตลาดที่กวางขึ้น ทั้งในระดับจังหวัด ภูมิภาค และในอนาคตระดับประเทศ 

3.4 แนวทางการพัฒนาและการรับรองมาตรฐานภายใตแพลตฟอรม BCE 

ภายใตแพลตฟอรม Building Community Enterprise (BCE) โครงการไดออกแบบแนวทางการพัฒนาเปนลําดับ

ขั้น โดยเริ่มจากการวิเคราะหสถานประกอบการอยางเปนระบบ การถายทอดองคความรูดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ

แปรรูปเนื้อโค การปรับปรุงกระบวนการผลิตใหสอดคลองกับหลักเกณฑ GMP และการเตรียมความพรอมดานเอกสารเพื่อขอ

รับรองมาตรฐาน อย.การดําเนินงานจะควบคูกับการพัฒนาทักษะผูประกอบการ การสรางความเขาใจเรื่องมาตรฐานอาหาร

ปลอดภัย และการปลูกฝงแนวคิดการผลิตอยางมีความรับผิดชอบตอผูบริโภค สังคม และสิ่งแวดลอม ซึ่งจะนําไปสูการพัฒนา

ธุรกิจชุมชนใหมีความเขมแข็งและยั่งยืนในระยะยาว 

3.5 ผลที่คาดวาจะเกิดขึ้นจากการยกระดับมาตรฐาน 

เมื่อสถานประกอบการสามารถผานการรับรองมาตรฐานสินคาได จะเกิดผลเชิงบวกหลายประการ ไดแก การเพ่ิม

มูลคาผลิตภัณฑเนื้อโค การสรางความเชื่อมั่นใหกับผูบริโภค การขยายตลาดและเพ่ิมรายไดใหเกษตรกร ลดการพึ่งพาพอคา

คนกลาง และเสริมสรางภาพลักษณของธุรกิจชุมชนในฐานะผูผลิตอาหารปลอดภัยที่มีคุณภาพ ซึ่งสอดคลองกบัเปาหมายของ

แพลตฟอรม BCE และการพัฒนาชุมชนอยางยั่งยืน 

3.6 รายช่ือผูเขารวมวิเคราะห  

 ผูเขารวมวิเคราะหสถานการณในวันที่  12 มิถุนายน 2568 จํานวน 11 คน ดังรูปดานลาง  
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3.7 รูปภาพกิจกรรม 
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(1) ชื่อกิจกรรมที่ 2 : พัฒนาและการถายทอดเทคโนโลยีดานอาหารโคขนุโดยใชวัตถุดิบทองถิ่นที่มีอัตลักษณเพื่อผลิต

เนื้อโคเกรดพรีเมี่ยม 

(2) รายละเอียดกิจกรรม (วิธีการดําเนินงาน/ขั้นตอนการดําเนินงาน/ระยะเวลาดําเนนิงาน) 

2.1 วิธีการดําเนินงาน 

ดําเนินกิจกรรมโดยใชรูปแบบ การอบรมเชิงปฏิบัติการ (Hands-on Training) ควบคูกับการถายทอดองคความรู

เชิงวิชาการและการสาธิตในพื้นที่จริง ภายใตแนวคิดการเรียนรูจากการลงมือปฏิบัติ (Learning by Doing) และการมีสวน

รวมของเกษตรกร โดยเนนการพัฒนาและถายทอดเทคโนโลยีอาหารโคขุนเกรดพรีเมี่ยมที่ใชวัตถุดิบทองถิ่นเปนหลัก เชน มัน

สําปะหลัง และการใชเบียรเสริม เพื่อใหเกษตรกรสามารถนําองคความรูไปปรับใชไดจริงในฟารมของตนเอง 

รูปแบบการดําเนินงานประกอบดวย 

� การบรรยายเชิงวิชาการเก่ียวกับโภชนศาสตรโคขุนและการจัดการอาหารโคขุนเกรดพรีเมี่ยม 

� การฝกปฏิบัติการจัดทําสูตรอาหารโคขุนโดยใชวัตถุดิบทองถิ่น 

� การสาธิตการผสมอาหาร การใหอาหาร และการปรับสูตรอาหารในสถานการณจริง 

� การใหคําปรึกษาเชิงลึกและติดตามผลการนําไปใชของเกษตรกร 

2.2 ขั้นตอนการดําเนินงาน 

ขั้นตอนที่ 1 การเตรียมความพรอมและวิเคราะหความตองการ 

� รวบรวมขอมูลฟารมโคขุนของกลุมเปาหมาย เชน จํานวนโค ระยะการขุน และแหลงวัตถุดิบอาหารสัตวในพื้นที่ 

� วิเคราะหความตองการและปญหาดานอาหารโคขุนของเกษตรกร 

� คัดเลือกกลุมเปาหมายเขารวมการอบรมถายทอดเทคโนโลยี 

ขั้นตอนที่ 2 การถายทอดองคความรูเชิงวิชาการ 

� บรรยายใหความรูดานโภชนศาสตรโคขุน ความตองการพลังงานและโปรตีนในแตละระยะการขุน 

� ถายทอดองคความรูการใชมันสําปะหลังเปนแหลงพลังงานหลัก และการใชเบียรเสริมในอาหารโคขุน 

� อธิบายความสัมพันธระหวางสูตรอาหาร สมรรถนะการขุน (ADG, FCR) และคุณภาพเนื้อ (marbling) 

ขั้นตอนที่ 3 การอบรมเชิงปฏิบัติการจัดทําสูตรอาหารโคขุน 

� ฝกปฏิบัติการคํานวณสูตรอาหารโคขุนเกรดพรีเมี่ยมที่เหมาะสมกับบริบทพ้ืนที่ 

� สาธิตการเตรียมวัตถุดิบ การผสมอาหาร และการจัดการอาหารในฟารม 

� ทดลองจัดทําสูตรอาหารจริงโดยเกษตรกรภายใตคําแนะนําของวิทยากร 

ขั้นตอนที่ 4 การสาธิตการใหอาหารและการติดตามผลในพื้นที่จริง 

� สาธิตการใหอาหารโคขุนตามสูตรที่พัฒนา 

� ติดตามการกินอาหาร การเจริญเติบโต และสภาพรางกายของโคขุน 

� ใหคําปรึกษาการปรับสูตรอาหารใหเหมาะสมกับสภาพฟารมและตนทุนการผลิต 

ขั้นตอนที่ 5 การประเมินผลและสรุปบทเรียน 

� ประเมินผลความรูและทักษะของเกษตรกรกอนและหลังการอบรม 
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� สรุปผลการเรียนรู ปญหา อุปสรรค และแนวทางการพัฒนาตอยอด 

� จัดทํารายงานผลการถายทอดเทคโนโลยีและขอเสนอแนะเชิงพัฒนา 

2.3 ระยะเวลาดําเนินงาน 

ดําเนินกิจกรรม โดยแบงระยะเวลาดําเนินงานออกเปน 

� ชวงที่  1 เตรียมความพรอม วิเคราะหขอมูลฟารม และจัดทําแผนการอบรม 

� ชวงที่ 2 อบรมเชิงปฏิบัติการและถายทอดเทคโนโลยีการทําเบียรสําหรับโคขุน วันที่ 19 กรกฎาคม 2568 ที่ หอง

ประชุมโรงเรียนเขวาไรศึกษา  ต.เขวาไร อ.โกสุมพิสัย จใหมาสารคาม 

� ชวงที่ 3 อบรมเชิงปฏิบัติการและถายทอดเทคโนโลยีอาหารโคขุนเกรดพรีเมี่ยม วันที่ 7 สิงหาคม 2568 ที่ ต.เขวาไร 

อ.โกสุมพิสัย จ.มหาสารคาม 

� ชวงที่ 4 ติดตามและประเมินผล  

 

(3) ผลการดําเนินงาน 

3.1 หลักการและแนวคิดของกิจกรรม 

การพัฒนาอาหารโคขุนถือเปนปจจัยสําคัญที่มีผลโดยตรงตออัตราการเจริญเติบโต คุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อโค 

โดยเฉพาะการสะสมไขมันแทรกในกลามเนื้อ (marbling) ซึ่งเปนลักษณะเดนของเนื้อโคเกรดพรีเมี่ยม โครงการนี้มุงเนนการ

นําวัตถุดิบทองถิ่นที่มีศักยภาพและอัตลักษณเฉพาะพ้ืนที่มาใชเปนแหลงพลังงานในสูตรอาหารโคขุน เพื่อลดตนทุนการผลิต 

เพิ่มมูลคาใหกับวัตถุดิบทางการเกษตร และสรางจุดขายดานอัตลักษณของผลิตภัณฑเนื้อโคขุน 

มันสําปะหลังเปนพืชเศรษฐกิจสําคญัของภาคตะวันออกเฉียงเหนือ มีปริมาณการผลิตสูง มีคุณคาทางโภชนาการดานพลังงาน

ที่เหมาะสมสําหรับโคขุน และสามารถนํามาปรับใชไดหลากหลายรูปแบบ เชน มันเสน มันอัดเม็ด หรือผลิตภัณฑพลอยไดจาก

โรงงานแปรรูป จึงเหมาะสมอยางยิ่งที่จะนํามาใชเปนแหลงพลังงานหลักในสูตรอาหารโคขุนของชุมชน 

3.2 เทคโนโลยีการใชมันสําปะหลังเปนแหลงพลังงานในอาหารโคขุน 

มันสําปะหลังเปนแหลงคารโบไฮเดรตที่ใหพลังงานสูง มีแปงเปนองคประกอบหลัก ซึ่งสามารถถูกยอยและหมักในกระเพาะรู

เมนของโคไดอยางมีประสิทธิภาพ เมื่อมีการจัดสมดุลรวมกับแหลงโปรตีนและแรธาตุที่เหมาะสม จะชวยเพิ่มอัตราการ

เจริญเติบโตและประสิทธิภาพการใชอาหารของโคขุน 

ในการถายทอดเทคโนโลยีแกเกษตรกร โครงการไดเนนการพัฒนาแนวทางการใชมันสําปะหลังในอาหารโคขุน 2 ระยะ ไดแก 

1. ระยะโควัยกลางน้ํา เนนการใหพลังงานเพื่อการเจริญเติบโตของโครงสรางรางกาย 

2. ระยะโควัยปลายน้ํา เนนการเพิ่มพลังงานเพื่อสงเสริมการสะสมไขมันแทรกในกลามเนื้อ 

นอกจากนี้ ไดมีการถายทอดองคความรูดานการเตรียมและการแปรรูปมันสําปะหลังใหเหมาะสมตอการใชในอาหารโค เชน 

การลดความเสี่ยงจากสารไซยาไนด การควบคุมขนาดอนุภาคของมันเสน และการปรับสูตรอาหารใหเหมาะสมกับ

สภาพแวดลอมและวัตถุดิบในพื้นที่ ทั้งนี้เพื่อใหเกษตรกรสามารถนําไปปรับใชไดจริงและเกิดความปลอดภัยตอสัตว 

3.3 การใชเบียรเสริมในอาหารโคขุนเพื่อสรางอัตลักษณการผลิต 

เพื่อยกระดับอัตลักษณของเนื้อโคขุน โครงการไดนําแนวคิดการใชเบียรหรือกากเบียรจากกระบวนการผลิตเบียรมาเปน

วัตถุดิบเสริมในสูตรอาหารโคขุนในระยะปลายน้ํา เบียรและกากเบียรมีคุณสมบัติเดนดานการเปนแหลงพลังงานและโปรตีน



49 
 

 
 

บางสวน รวมทั้งมีสารประกอบจากกระบวนการหมักท่ีชวยกระตุนการกินอาหารและเสริมสรางสภาพแวดลอมการหมักใน

กระเพาะรูเมนการใชเบียรเสริมในอาหารโคขุนยังชวยสรางเรื่องราว (storytelling) ใหกับผลิตภัณฑเนื้อโคขุนในเชิงการตลาด 

โดยสะทอนถึงการผลิตที่มีเอกลักษณ ใชวัตถุดิบจากกระบวนการหมัก และเชื่อมโยงกับแนวคิดการใชทรัพยากรอยางคุมคา

และเปนมิตรตอสิ่งแวดลอม ทั้งนี้ โครงการไดถายทอดแนวทางการใชเบียรเสริมในระดับท่ีเหมาะสม ปลอดภัยตอสัตว และไม

สงผลกระทบตอสุขภาพโคหรือคุณภาพเนื้อ 

3.4 การถายทอดเทคโนโลยีและการประยุกตใชในพื้นที่ 

การถายทอดเทคโนโลยีดานอาหารโคขุนในกิจกรรมนี้ดําเนินการในรูปแบบการอบรมเชิงปฏิบัติการและการสาธิตใน

พืน้ที่จริง โดยเนนใหเกษตรกรมีสวนรวมในการผสมสูตรอาหาร ทดลองใหอาหาร และติดตามผลการเปลี่ยนแปลงของโคขุน

ในระยะเวลาที่กําหนด พรอมทั้งมีการใหคําปรึกษาอยางตอเนื่องเพื่อปรับสูตรอาหารใหเหมาะสมกับบริบทของแตละฟารม 

ผลจากการถายทอดเทคโนโลยีคาดวาจะชวยใหเกษตรกรสามารถผลิตโคขุนที่มีคุณภาพซากและคุณภาพเนื้อดีขึ้น ลดตนทุน

อาหารสัตวจากการใชวัตถุดิบทองถิ่น และสรางอัตลักษณเฉพาะของเนื้อโคขุนชุมชน ซึ่งจะนําไปสูการเพ่ิมมูลคาและ

ความสามารถในการแขงขันของผลิตภัณฑเนื้อโคแปรรูปในตลาดระดับพรีเมี่ยมอยางยั่งยืน 

3.5 การพัฒนาอาหารโคขุนจากมันสําปะหลังและการใชเบียรเสริม: ขอมูลเชิงวิชาการดานสมรรถนะการผลิต 

1. คุณคาพลังงานของมันสําปะหลังในอาหารโคขุน 

มันสําปะหลังและผลิตภัณฑจากมันสําปะหลัง (มันเสน มันอัดเม็ด หรือกากมันสําปะหลัง) เปนแหลงคารโบไฮเดรตที่ให

พลังงานสูง เหมาะสมสําหรับใชเปนแหลงพลังงานหลักในอาหารโคขุน โดยมีคาพลังงานที่โคสามารถใชประโยชนได 

(Metabolizable Energy: ME) อยูในชวงประมาณ 2.8–3.2 Mcal/kg วัตถุแหง (DM) ซึ่งใกลเคียงหรือสูงกวาธัญพืชบาง

ชนิดที่ใชในอาหารโคขุนเชิงการคาเมื่อใชมันสําปะหลังรวมกับแหลงโปรตีนที่เหมาะสม จะชวยเพิ่มประสิทธิภาพการหมักใน

กระเพาะรูเมน สงผลใหโคมีการใชพลังงานเพื่อการเจริญเติบโตและการสะสมไขมันไดดีขึ้น ทั้งยังชวยลดตนทุนอาหารสัตว

เมื่อเทียบกับการใชอาหารขุนสําเร็จรูปเพียงอยางเดียว 

2. ผลของสูตรอาหารมันสําปะหลังตอการเจริญเติบโต (ADG) และประสิทธิภาพการใชอาหาร (FCR) 

จากการถายทอดเทคโนโลยีและการประยุกตใชสูตรอาหารโคขุนที่มีมันสําปะหลังเปนแหลงพลังงานหลัก สามารถคาดหวัง

สมรรถนะการผลิตของโคขุนไดดังนี้ 

� อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยตอวัน (Average Daily Gain: ADG) 

o ระยะโควัยกลางน้ํา : ประมาณ 0.8–1.0 กิโลกรัม/ตัว/วัน 

o ระยะโควัยปลายน้ํา (ขุนเขมขน) : ประมาณ 1.1–1.3 กิโลกรัม/ตัว/วัน 

� อัตราการเปลี่ยนอาหารเปนน้ําหนักตัว (Feed Conversion Ratio: FCR) 

o อยูในชวงประมาณ 6.5–7.5 กิโลกรัมอาหารแหงตอการเพิ่มน้ําหนักตัว 1 กิโลกรัม 

ซึ่งถือวาอยูในระดับท่ีเหมาะสมสําหรับระบบการขุนโคเนื้อในเขตรอน และมีแนวโนมดีกวาการใชวัตถุดิบ

พลังงานคุณภาพต่ําเพียงอยางเดียว 

การใชมันสําปะหลังชวยใหโคไดรับพลังงานอยางตอเนื่อง สงผลใหโคมีการกินอาหารสม่ําเสมอ ลดความผันผวนของการหมัก

ในกระเพาะรูเมน และลดความเสี่ยงของปญหาทางโภชนศาสตร เชน ภาวะกรดในกระเพาะหมัก (rumen acidosis) 

3. บทบาทของเบียรเสริมตอสมรรถนะการขุนและคุณภาพเนื้อ 
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การใชเบียรหรือกากเบียรจากกระบวนการผลิตเบียรเปนวัตถุดิบเสริมในสูตรอาหารโคขุน โดยเฉพาะในระยะปลายน้ํา มี

บทบาทสําคัญทั้งดานโภชนศาสตรและการสรางอัตลักษณการผลิต โดยเบียรเสริมชวยเพิ่มความนากินของอาหาร 

(palatability) และสนับสนุนการหมักในกระเพาะรูเมนจากสารประกอบท่ีไดจากกระบวนการหมัก 

การเสริมเบียรในระดับท่ีเหมาะสมสามารถชวย 

� เพิ่มการกินอาหารแหง (Dry Matter Intake: DMI) ประมาณ 5–10% 

� สงผลทางออมตอการเพิ่ม ADG ประมาณ 0.05–0.10 กิโลกรัม/ตัว/วัน 

� ชวยใหการใชพลังงานจากมันสําปะหลังมีประสิทธิภาพมากขึ้น 

ทั้งนี้ การถายทอดเทคโนโลยีจะเนนการควบคุมปริมาณการใชเบียรเสริมใหอยูในระดับปลอดภัยและเหมาะสมตอสภาพฟารม 

เพื่อไมใหเกิดผลกระทบตอสุขภาพโคหรือคุณภาพซาก 

4. ผลตอคุณภาพซากและการสะสมไขมันแทรกในกลามเนื้อ (Marbling) 

สูตรอาหารโคขุนที่มีพลังงานสูงจากมันสําปะหลังรวมกับการเสริมเบียรในระยะปลายน้ํา มีแนวโนมชวยเพิ่มการสะสมไขมัน

แทรกในกลามเนื้อ ซึ่งเปนปจจัยสําคัญของเนื้อโคเกรดพรีเมี่ยม โดยสามารถคาดหวังผลดังนี้ 

� คะแนนไขมันแทรก (marbling score) มีแนวโนมเพ่ิมขึ้นจากระดับทั่วไปเปนระดับ ปานกลางถึงดี 

� คุณภาพซากมีความสม่ําเสมอ สีเนื้อแดงสด และมีไขมันแทรกละเอียด 

� เหมาะสมตอการแปรรูปเปนผลิตภัณฑเนื้อโคพรีเมี่ยม เชน สเต็ก เนื้อปรุงรส และเนื้อแปรรูปมูลคาสูง 

การสรางคุณภาพเนื้อดังกลาว ไมเพียงเพ่ิมราคาจําหนายตอกิโลกรัมของซากโค แตยังชวยสราง “เรื่องราวอัตลักษณ” ของ

เนื้อโคขุนจากมันสําปะหลังและเบียรเสริม ซึ่งสามารถนําไปใชเปนจุดขายทางการตลาดของชุมชนไดอยางมีประสิทธิภาพ 

 

3.6 รายช่ือผูเขารวมโครงการวันที่ 19 กค. 2568 
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3.7 รูปภาพกิจกรรม วันที่ 19 กค 68 
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3.8 รายช่ือผูเขารวมโครงการวันที่ 7 สิงหาคม 2568 
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3.9. ภาพกิจกรรมวันที่ 7 สิงหาคม 2568 
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3.9 ผลการประเมินกิจกรรม 

สวนที่ 2 การประเมินความพึงพอใจของผูเขารวมการถานทอดเทคโนโลยี 

กรุณาขีดเครื่องหมาย  ลงในชองที่ทานเห็นวาตรงกับความคิดเห็นของทานมากท่ีสุดเพียงชองเดียว 

 

ที ่ ความพึงพอใจของผูรวมกิจกรรม 

 

ระดับความพึงพอใจ 

มาก

ที่สุด 

มาก ปาน

กลาง 

นอย นอย

ที่สุด 

1 การจัดกิจกรรมในครั้งนี้มีประโยชนตอทาน  10.2 % 79.8% 10.0 % 0% 0% 

2 ทานไดมสีวนรวมในการจัดกิจกรรม 90.5 % 8.4% 1.1% 0% 0% 

3 ทานไดรับความรู/ประโยชนจากการเขารวมกิจกรรมเพื่อไปปรับใชได 10.5% 82.2% 7.3% 0% 0% 

4 รูปแบบ/หัวขอ ในการจดักิจกรรมมีความเหมาะสม 80.2% 10.5% 7.3% 0% 0% 

5 ระยะเวลาในการจัดกิจกรรมมีความเหมาะสม  10.3% 81.5% 6.2% 0% 0% 

6 การประชาสัมพันธการจัดกิจกรรม 7.7% 90.2% 2.1% 0% 0% 

7 สถานที่จัดกิจกรรมมีความเหมาะสม 95.0% 1.8% 3.2% 0% 0% 

8 เจาหนาที่สามารถใหขอมลู หรือตอบขอซักถามไดเปนอยางด ี 90.1% 6.4% 3.5% 0% 0% 

9 เจาหนาที่มีความสภุาพ เปนมิตร และเปนกันเอง 90.1% 6.7% 4.2% 0% 0% 

10 ภาพรวมความพึงพอใจในการจัดกจิกรรมครั้งนี ้ 85.5% 12.4% 2.1% 0% 0% 

 

ขอคิดเห็นอื่น ๆ ...........................................................................................................................………………………………… 

 ขอบคุณท่ีใหความรวมมือในการตอบแบบสอบถาม  
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(1) ชื่อกิจกรรมที่ 3 : องคความรูในการวิเคราะหขอมูลทางศรษฐศาสตรที่บงบอกถึงความคุมคาในการดําเนินธุรกิจ 

(2) รายละเอียดกิจกรรม (วิธีการดําเนินงาน/ขั้นตอนการดําเนินงาน/ระยะเวลาดําเนนิงาน) 

2.1 ขั้นตอนการดําเนินงาน 

ขั้นตอนที่ 1 การเตรียมความพรอมและวางแผนกิจกรรม 

� ศึกษาขอมูลพื้นฐานดานการผลิตเนื้อโคพรีเมียมและการแปรรูปเนื้อเสียบไม 

� ออกแบบหลักสูตรอบรมและเอกสารประกอบการถายทอดองคความรู 

� คัดเลือกกลุมเปาหมาย ไดแก เกษตรกร ผูประกอบการ วสิาหกิจชุมชน และผูสนใจดานการแปรรูปเนื้อโค 

� จัดเตรียมวัตถุดิบ อุปกรณ และสถานที่สําหรับการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ 

ขั้นตอนที่ 2 การอบรมภาคทฤษฎี : องคความรูดานเศรษฐศาสตรการผลิต 

� ถายทอดความรูพื้นฐานดานโครงสรางตนทุนการผลิตเนื้อโคเสียบไม 

o ตนทุนวัตถุดิบเนื้อโค 

o ตนทุนเครื่องปรุง บรรจุภัณฑ และคาแรง 

o ตนทุนคงที่และตนทุนผันแปร 

� อธิบายแนวคิดการเพิ่มมูลคา (Value Added) และอัตลักษณของผลิตภัณฑ 

� แนะนําการวิเคราะหความคุมคาทางเศรษฐศาสตร 

o การคํานวณตนทุนตอหนวย 

o การตั้งราคาขายที่เหมาะสม 

o การวิเคราะหจุดคุมทุน (Break-even Point) 

ขั้นตอนที่ 3 การวิเคราะหขอมูลทางเศรษฐศาสตรจากการปฏิบัติจริง 

� ใหผูเขาอบรมรวมกันรวบรวมขอมูลตนทุนจากการฝกปฏิบัติ 

� ฝกคํานวณตนทุนการผลิตตอหนวย 

� วิเคราะหกําไรข้ันตน กําไรสุทธิ และความคุมคาของผลิตภัณฑ 

� ทดลองตั้งราคาขายตามสถานการณตลาดที่แตกตางกัน 

� วิเคราะหความเปนไปไดในการตอยอดเชิงธุรกิจ 

ขั้นตอนที่ 4 การแลกเปลี่ยนเรียนรูและสรุปผล 

� เปดเวทีแลกเปลี่ยนประสบการณ ปญหา และอุปสรรคในการผลิต 

� วิเคราะหโอกาสและความเสี่ยงในการดําเนินธุรกิจเนื้อโคเสียบไม 

� สรุปบทเรียนและแนวทางการนําองคความรูไปใชจริง 

� ประเมินผลการอบรมและความพึงพอใจของผูเขารวมโครงการ 

2.2 ระยะเวลาดําเนินงาน 
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ระยะเวลาดําเนินงาน กิจกรรม 

ชวงที่ 1 วางแผนโครงการ จัดทําหลักสูตร  

ชวงที่ 2 ดําเนินการอบรมภาคทฤษฎี  จัดอบรมวันที่ 13 ธันวาคม 2568 

  

4. ผลทีไ่ดรับ 

� ผูเขารวมอบรมมีความรูและทักษะในการผลิตเนื้อโคเสียบไมพรีเมียมอยางถูกตอง 

� สามารถคํานวณตนทุน วิเคราะหความคุมคา และตั้งราคาขายไดอยางเหมาะสม 

� เกิดแนวคิดการพัฒนาธุรกิจแปรรูปเนื้อโคที่มีอัตลักษณและความยั่งยืน 

� สงเสริมการเพ่ิมมูลคาเนื้อโคและสรางรายไดใหกับชุมชน 

(3) ผลการดําเนินงาน 

องคความรูในการวิเคราะหขอมูลทางเศรษฐศาสตรที่บงบอกถึงความคุมคาในการดําเนินธุรกิจผลิตภัณฑแปรรูปเนือ้โค

คุณภาพ : กรณีเนื้อโคพรีเมียมเสียบไม (โควากิว) 

3.1. บทนํา 

การเพ่ิมมูลคา (Value Added) ใหกับผลิตภัณฑปศุสัตว โดยเฉพาะเนื้อโคคุณภาพสูง ถือเปนกลยุทธสําคัญในการ

ยกระดับรายไดของเกษตรกร ผูประกอบการขนาดกลางและขนาดยอม (SMEs) และวิสาหกิจชุมชน ในบริบทของเศรษฐกิจ

ฐานรากของประเทศไทย ผลิตภัณฑแปรรูปจากเนื้อโคพรีเมียม เชน เนื้อโคเสียบไมยาง หรือที่เรียกกันวา “โควากิว” ไดรับ

ความสนใจเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่อง เนื่องจากตอบสนองพฤติกรรมผูบริโภคที่ตองการอาหารคุณภาพสูง สะดวก บริโภคงาย และ

มีอัตลักษณเฉพาะถ่ินอยางไรก็ตาม การตัดสินใจลงทุนในธุรกิจผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโคพรีเมียม จําเปนตองอาศัยองคความรู

ดานการวิเคราะหขอมูลทางเศรษฐศาสตรอยางเปนระบบ เพ่ือประเมินความคุมคา ความเสี่ยง และความยั่งยืนของธุรกิจ 

โดยเฉพาะในประเด็นตนทุนการผลิต ราคาขาย ความตองการตลาด และผลตอบแทนทางการเงินในระยะสั้นและระยะยาว 

3.2. แนวคิดและกรอบองคความรูดานการวิเคราะหความคุมคาทางเศรษฐศาสตร 

การวิเคราะหความคุมคาทางเศรษฐศาสตรของธุรกจิแปรรูปเนื้อโคพรีเมียม สามารถแบงออกเปน 3 ระดับหลัก ไดแก 

1. การวิเคราะหตนทุน–ผลตอบแทน (Cost–Benefit Analysis) 

2. การวิเคราะหทางการเงิน (Financial Analysis) 

3. การวิเคราะหเชิงตลาดและความเสี่ยง (Market and Risk Analysis) 

องคความรูทั้งสามสวนนี้ตองเชื่อมโยงกนัอยางเปนระบบ เพื่อสะทอนภาพรวมของความเปนไปไดในการดําเนินธุรกิจอยาง

แทจริง 

3.3. การวิเคราะหตนทุนการผลิตเนื้อโคพรีเมียมเสียบไม 

3.3.1 โครงสรางตนทุนการผลิต 

ตนทุนการผลิตเนื้อโคพรีเมียมเสียบไมสามารถจําแนกออกเปน 2 ประเภทหลัก คือ 

1) ตนทุนผันแปร (Variable Cost) 

� ตนทุนวัตถุดิบหลัก ไดแก เนื้อโคคุณภาพ (ระดับ marbling ปานกลางถึงสูง) 
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� ตนทุนเครื่องปรุง เครื่องเทศ และสวนผสมที่สรางอัตลักษณของผลิตภัณฑ 

� คาแรงงานในการตัดแตงเนื้อ เสียบไม แปรรูป และบรรจุภัณฑ 

� คาวัสดุบรรจุภัณฑ เชน ถุงสุญญากาศ กลองอาหาร หรือบรรจุภัณฑแชแข็ง 

2) ตนทุนคงท่ี (Fixed Cost) 

� คาเสื่อมราคาอุปกรณและเครื่องมือแปรรูป 

� คาใชจายดานสถานที่ผลิต ระบบสุขาภิบาล และการควบคุมคุณภาพ 

� คาใชจายดานการขออนุญาต มาตรฐาน อย. และระบบความปลอดภัยอาหาร 

การเขาใจโครงสรางตนทุนอยางละเอียดชวยใหผูประกอบการสามารถกําหนดราคาขายขั้นต่ํา (Break-even Price) และ

วางแผนลดตนทุนโดยไมกระทบคุณภาพสินคา 

3.4. การวิเคราะหผลตอบแทนและตัวชี้วัดความคุมคาทางการเงิน 

3.4.1 การวิเคราะหรายไดและกําไร 

รายไดของธุรกิจเนื้อโคพรีเมียมเสียบไมขึ้นอยูกับ 

� ปริมาณการผลิตและจําหนาย 

� ราคาขายตอหนวย ซึ่งสะทอนคุณภาพและอัตลักษณสินคา 

� ชองทางการจําหนาย เชน ตลาดชุมชน รานอาหาร งานอีเวนต หรือออนไลน 

กําไรขั้นตน (Gross Profit) และกําไรสุทธิ (Net Profit) เปนตัวชี้วัดพื้นฐานที่สะทอนประสิทธิภาพการดําเนินงานของธุรกิจใน

แตละรอบการผลิต 

3.4.2 ตัวช้ีวัดทางเศรษฐศาสตรที่สําคัญ 

การประเมินความคุมคาเชิงเศรษฐศาสตรนิยมใชตัวชี้วัดสําคัญ ไดแก 

� จุดคุมทุน (Break-even Point) เพื่อประเมินปริมาณการขายขั้นต่ํา 

� อัตราผลตอบแทนตอการลงทุน (Return on Investment: ROI) 

� มูลคาปจจุบันสุทธิ (Net Present Value: NPV) 

� อัตราผลตอบแทนภายใน (Internal Rate of Return: IRR) 

ตัวชี้วัดเหลานี้ชวยสนับสนุนการตัดสินใจลงทุนและเปรียบเทียบความคุมคากับทางเลือกอื่นทางธุรกิจ 

3.5. การวิเคราะหตลาดและอัตลักษณของผลิตภัณฑโควากิว 

ความคุมคาทางเศรษฐศาสตรไมไดขึ้นอยูกับตัวเลขตนทุนและกําไรเพียงอยางเดียว แตตองพิจารณาความสามารถในการ

แขงขันในตลาดรวมดวย โดยเฉพาะผลิตภัณฑเนื้อโคพรีเมียมที่มีการแขงขันสูง 

การสรางอัตลักษณ (Product Identity) เชน 

� การใชวัตถุดิบทองถิ่น 

� เรื่องราวการผลิต (Storytelling) 

� คุณภาพเนื้อและรสชาติที่แตกตาง 

ชวยเพิ่มมูลคาเชิงเศรษฐศาสตรและทําใหผูบริโภคยอมรับราคาท่ีสูงขึ้น ซึ่งสงผลโดยตรงตอความคุมคาในการดําเนินธุรกิจ 
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3.6. การวิเคราะหความเสี่ยงและความยั่งยืนของธุรกิจ 

องคความรูดานเศรษฐศาสตรยังครอบคลุมการประเมินความเสี่ยง เชน 

� ความผันผวนของราคาวัตถุดิบเนื้อโค 

� ความไมแนนอนของความตองการตลาด 

� ความเสี่ยงดานสุขาภิบาลและมาตรฐานอาหาร 

การวิเคราะหความเสี่ยงควบคูกับแนวทางบริหารจัดการ เชน การกระจายชองทางจําหนาย การทําสัญญาวัตถุดิบลวงหนา 

และการพัฒนามาตรฐานการผลิต จะชวยเสริมความมั่นคงและความยั่งยืนของธุรกิจในระยะยาว 

3.7. บทสรุป 

องคความรูในการวิเคราะหขอมูลทางเศรษฐศาสตรมีบทบาทสําคัญอยางยิ่งในการบงบอกถึงความคุมคาในการ

ดําเนินธุรกิจผลิตภัณฑแปรรูปเนื้อโคคุณภาพ โดยเฉพาะผลิตภัณฑเนื้อโคพรีเมียมเสียบไม (โควากิว) การบูรณาการการ

วิเคราะหตนทุน ผลตอบแทน ตลาด และความเสีย่งอยางเปนระบบ จะชวยใหผูประกอบการสามารถตัดสินใจลงทุนไดอยางมี

ประสิทธิภาพ ลดความเสี่ยง และสรางความยั่งยืนใหกับธุรกิจในระดับชุมชนและเชิงพาณิชย 

ตัวอยางการวิเคราะหตนทุน–ผลตอบแทน และจุดคุมทุน 

ผลิตภัณฑเนื้อโคพรีเมียมเสียบไม (โควากิว) 

1. สมมติฐานการผลิตสําหรับการอบรม 

� ปริมาณการผลิต : 100 ไม/รอบการผลิต 

� น้ําหนักเนื้อตอไม : 30 กรัม 

� เนื้อโคที่ใช : เนื้อโคขุนคุณภาพ (marbling ปานกลาง) 

� ราคาขายเฉลี่ย : 45 บาท/ไม 

2. ตัวอยางโครงสรางตนทุนการผลิต 

2.1 ตนทุนผันแปร (Variable Cost) 

รายการ ปริมาณ ราคา/หนวย (บาท) รวม (บาท) 

เนื้อโคคุณภาพ 3 กก. 320 บาท/กก. 960 

เครื่องปรุง/เครื่องเทศ – – 150 

ไมเสียบ 100 ไม 0.8 บาท/ไม 80 

บรรจุภัณฑ 100 ชุด 2 บาท/ชุด 200 

คาแรงแปรรูป – – 300 

รวมตนทุนผันแปร   1,690 

ตนทุนผันแปรตอไม = 1,690 ÷ 100 = 16.90 บาท/ไม 

2.2 ตนทนุคงท่ี (Fixed Cost) (เฉลี่ยตอรอบการผลิต) 

รายการ คาใชจาย (บาท/รอบ) 

คาเสื่อมอุปกรณ 200 
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รายการ คาใชจาย (บาท/รอบ) 

คาสถานที่/สาธารณูปโภค 150 

คาใชจายดานสุขาภิบาล 100 

รวมตนทุนคงท่ี 450 

2.3 ตนทุนรวมการผลิต 

� ตนทุนรวม = ตนทุนผันแปร + ตนทุนคงท่ี 

� = 1,690 + 450 = 2,140 บาท/รอบ 

ตนทุนรวมตอไม = 2,140 ÷ 100 = 21.40 บาท/ไม 

3. การวิเคราะหรายไดและกําไร 

3.1 รายไดรวม 

� ราคาขาย = 45 บาท/ไม 

� ปริมาณขาย = 100 ไม 

รายไดรวม = 45 × 100 = 4,500 บาท 

3.2 กําไร 

� กําไรขั้นตน = รายได – ตนทุนผันแปร 

= 4,500 – 1,690 = 2,810 บาท 

� กําไรสุทธิ = รายได – ตนทุนรวม 

= 4,500 – 2,140 = 2,360 บาท/รอบ 

กําไรสุทธิตอไม = 23.60 บาท 

4. การวิเคราะหจุดคุมทุน (Break-even Point) 

4.1 จุดคุมทุนในรูป “จํานวนชิ้น” 

BEP (ชิ้น)=ตนทุนคงที่ราคาขายตอหนวย – ตนทุนผันแปรตอหนวย\text{BEP (ชิ้น)} = \frac{\text{ตนทุนคงที}่}{\text{

ราคาขายตอหนวย – ตนทุนผันแปรตอหนวย}}BEP (ชิ้น)=ราคาขายตอหนวย – ตนทุนผันแปรตอหนวยตนทุนคงท่ี =45045–

16.90=45028.10≈16 ไม= \frac{450}{45 – 16.90} = \frac{450}{28.10} ≈ 16 \text{ ไม}=45–16.90450=28.10450

≈16 ไม  

หมายความวา 

� ผลิตและขายเพียง 16 ไมแรก ก็เริ่มไมขาดทุน 

� ตั้งแตไมที่ 17 เปนตนไป คือ กําไร 

4.2 จุดคุมทุนในรูป “มูลคาเงิน” 

BEP (บาท)=16×45=720 บาท\text{BEP (บาท)} = 16 × 45 = 720 \text{ บาท}BEP (บาท)=16×45=720 บาท  

5. ตัวอยางการใชตัวเลขในการอบรมเชิงปฏิบัติการ 

ในการอบรม จะใหผูเขารวม 
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� ลงมือผลิตเนื้อเสียบไมจริง 

� บันทึกตนทุนของกลุมตนเอง 

� คํานวณ 

o ตนทุนตอไม 

o ราคาขายท่ีเหมาะสม 

o กําไรและจุดคุมทุน 

� เปรียบเทียบหลายกรณี เชน 

o ราคาขาย 40 / 45 / 50 บาท 

o ตนทุนเนื้อโคเพิ่มขึ้น 10–20% 

เพื่อใหเกิดความเขาใจเชิงธุรกิจอยางเปนรูปธรรม 

6. สรุปเชิงเศรษฐศาสตรสําหรับโครงการ 

จากตัวเลขตัวอยางแสดงใหเห็นวา 

� ธุรกิจเนื้อโคเสียบไมพรีเมียมมี จุดคุมทุนต่ํา 

� มี อัตรากําไรตอหนวยสูง เมื่อสามารถสรางอัตลักษณและตั้งราคาที่เหมาะสม 

� เหมาะสําหรับการถายทอดเปนอาชีพเสริมและตอยอดเชิงพาณิชยในระดับชุมชน 

3.8 รายช่ือผูเขารวมอบรม 
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3.8 ภาพกิจกรรมที่ 3  
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(1) ชื่อกิจกรรมที่ 4 : พัฒนาผลิตภัณฑและเทคนิคการตัดแตงซากโคเพื่อใหไดสินคาที่มีคุณภาพออกสูตลาด และทดลอง

ตลาดเบื้องตน 
(2) รายละเอียดกิจกรรม (วิธีการดําเนินงาน/ขั้นตอนการดําเนินงาน/ระยะเวลาดําเนนิงาน) 

2.1. วิธีการดําเนินงาน 

โครงการดําเนินงานในรูปแบบ การพัฒนาและถายทอดเทคโนโลยีเชิงปฏิบัติการ (Technology Development and 

Hands-on Training) ครอบคลุมตั้งแต 

1. การถายทอดเทคนิคการตัดแตงซากโคอยางถูกตองตามหลักวิชาการ 

2. การคัดเลือกชิ้นสวนเนื้อที่เหมาะสมสําหรับการแปรรูปเปนเนื้อโคเสียบไม 

3. การพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมคุณภาพ 

4. การทดลองตลาดเบื้องตนเพื่อประเมินการยอมรับของผูบริโภค 

กระบวนการเรียนรูเนน การลงมือปฏิบัติจริง (Learning by Doing) และการมีสวนรวมของเกษตรกร ผูประกอบการ และ

วิสาหกิจชุมชน เพื่อใหสามารถนําองคความรูไปใชไดจริงในเชิงพาณิชย 

2.2. ขั้นตอนการดําเนินงาน 

ขั้นตอนที่ 1 การเตรียมความพรอมและวางแผนการพัฒนาผลิตภัณฑ 

� ศึกษาขอมูลพื้นฐานดานคุณภาพซากโคและความตองการของตลาดเนื้อโคแปรรูป 

� คัดเลือกกลุมเปาหมาย ไดแก เกษตรกรผูเลี้ยงโค ผูแปรรูป และผูสนใจพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อโค 

� วางแผนรูปแบบผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมที่เหมาะสมกับตลาดเปาหมาย 

� เตรียมสถานที่ อุปกรณ และวัตถุดิบสําหรับการฝกอบรมและพัฒนาผลิตภัณฑ 

ขั้นตอนที่ 2 การอบรมภาคทฤษฎี : คุณภาพซากโคและการเลือกช้ินเนื้อ 

� ถายทอดความรูเกี่ยวกับองคประกอบและคุณภาพซากโค 

� อธิบายหลักการแบงชิ้นสวนซากโค (Primal และ Sub-primal cuts) 

� แนะนําชิ้นเนื้อที่เหมาะสมสําหรับการทําเนื้อเสียบไม เชน ชิ้นเนื้อท่ีมีความนุม เหมาะตอการยาง 

� เชื่อมโยงคุณภาพซากโคกับมูลคาและการเพิ่มราคาผลิตภัณฑในตลาด 

ขั้นตอนที่ 3 การอบรมเชิงปฏิบัติการ : เทคนิคการตัดแตงซากโค 

� สาธิตการตัดแตงซากโคตามลําดับขั้นตอนอยางถูกสุขลักษณะ 

� ฝกปฏิบัติการตัดแตงและแยกชิ้นเนื้อใหไดมาตรฐาน 

� การคัดเลือกชิ้นเนื้อสําหรับผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไม 

� การลดของเสียจากการตัดแตง และการใชประโยชนจากชิ้นสวนอื่นเพ่ือเพิ่มมูลคา 

ขั้นตอนที่ 4 การพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไม 
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� การกําหนดขนาดและน้ําหนักมาตรฐานของเนื้อเสียบไม 

� การปรุงรสและพัฒนาเอกลักษณของผลิตภัณฑ 

� การเสียบไม การบรรจุ และการเก็บรักษา 

� การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑกอนออกสูตลาด 

ขั้นตอนที่ 5 การทดลองตลาดเบื้องตน 

� นําผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมไปทดลองจําหนายในตลาดเปาหมาย เชน ตลาดชุมชน งานแสดงสินคา หรือกิจกรรม

ทองถิ่น 

� ประเมินการยอมรับของผูบริโภคดานรสชาติ รูปลักษณ ราคา และความคุมคา 

� เก็บขอมูลขอเสนอแนะจากผูบริโภคและผูจําหนาย 

� วิเคราะหผลการทดลองตลาดเพื่อปรับปรุงผลิตภัณฑ 

2.3. ระยะเวลาดําเนินงาน 

ระยะเวลาดําเนินงาน กิจกรรม 

ชวงที่ 1 วางแผนโครงการ เตรียมอุปกรณ คัดเลือกกลุมเปาหมาย 

ชวงที่ 2 อบรมภาคทฤษฎีและเชิงปฏิบัติการตัดแตงซากโค วันที่ 22 พย.2568 

ชวงที ่3 พัฒนาผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไม  วันที่ 22 พย.2568 

ชวงที่  4 ทดลองตลาดเบื้องตน เก็บขอมูลและสรุปผล 

2.4. ผลทีไ่ดรับ 

� ผูเขารวมมีทักษะการตัดแตงซากโคที่ถูกตองและไดมาตรฐาน 

� ไดผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมคุณภาพ พรอมทดลองตลาดจริง 

� ลดการสูญเสียจากการตัดแตงและเพ่ิมมูลคาซากโค 

� เกดิแนวทางตอยอดเชิงพาณิชยและสรางรายไดใหกับชุมชน 

 

3.ผลการดําเนินงาน 

โครงการพัฒนาผลิตภัณฑและเทคนิคการตัดแตงซากโคเพื่อใหไดสินคาที่มีคุณภาพออกสูตลาด และทดลองตลาด

เบื้องตน (ผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไม) 

3.1. ผลการถายทอดองคความรูและทักษะการตัดแตงซากโค 

จากการดําเนินกิจกรรมอบรมและฝกปฏิบัติ พบวา ผูเขารวมโครงการมีความรูและความเขาใจเก่ียวกับคุณภาพซาก

โคและหลักการตัดแตงซากโคที่ถูกตองเพิ่มขึ้นอยางชัดเจน สามารถจําแนกชิ้นสวนซากโค (Primal และ Sub-primal cuts) 

ไดอยางเหมาะสม และเขาใจความแตกตางของคุณภาพเนื้อในแตละสวนที่สงผลตอการแปรรูปและมูลคาทางการตลาด 

ผูเขารวมสามารถฝกปฏิบัติการตัดแตงซากโคไดอยางถูกตองตามหลักสุขาภิบาล ลดการสูญเสียจากการตัดแตง และเพ่ิมอัตรา

การใชประโยชนของซากโคไดมากขึ้น สงผลใหสามารถคัดเลือกชิ้นเนื้อที่เหมาะสมสําหรับการผลิตเนื้อโคเสียบไมคุณภาพได

อยางมีประสิทธิภาพ 
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3.2. ผลการพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมคุณภาพ 

โครงการสามารถพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมที่มีคุณภาพสม่ําเสมอ โดยกําหนดขนาด น้ําหนัก และลักษณะของ

ผลิตภัณฑใหไดมาตรฐานเดียวกัน มีการปรับปรุงสูตรการปรุงรสใหเหมาะสมกับกลุมผูบริโภคเปาหมาย และสามารถสราง

เอกลักษณของผลิตภัณฑจากเนื้อโคคุณภาพไดอยางชัดเจน 

ผลิตภัณฑที่ไดมีลักษณะเนื้อนุม รสชาติเปนที่ยอมรับ มีความสะดวกตอการบริโภค และเหมาะสมสําหรับการจําหนายใน

ตลาดชุมชนและตลาดเชิงพาณิชยเบื้องตน 

3.3. ผลการทดลองตลาดเบื้องตน 

จากการนําผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมไปทดลองจําหนายในตลาดเปาหมายเบื้องตน พบวา ผูบริโภคใหการตอบรับใน

ระดับดีถึงดีมาก โดยเฉพาะดานรสชาติ ความนุมของเนื้อ และความคุมคาของราคา ผูบริโภคสวนใหญมีความสนใจซื้อซํ้า 

และแสดงความตองการใหมีการผลิตจําหนายอยางตอเนือ่งขอมูลจากการทดลองตลาดยังสะทอนใหเห็นวา ผลิตภัณฑเนื้อโค

เสียบไมมีศักยภาพในการตอยอดเชิงพาณิชย หากมีการพัฒนาบรรจุภัณฑ การสรางแบรนด และการขยายชองทางการ

จําหนายเพิ่มเติม 

3.4. ผลดานเศรษฐศาสตรและศักยภาพเชิงธุรกิจ 

จากการวิเคราะหตนทุนและผลตอบแทนของการผลิตเนื้อโคเสียบไม พบวา การแปรรูปเนื้อโคจากซากท่ีตัดแตงอยาง

เหมาะสมสามารถเพิ่มมูลคาใหกับเนื้อโคไดอยางชัดเจน มีตนทุนตอหนวยอยูในระดับเหมาะสม และมีจุดคุมทุนต่ํา ทําให

เหมาะสมสําหรับการพัฒนาเปนอาชีพเสริมหรืออาชีพหลักในระดับชุมชน 

ผูเขารวมโครงการสามารถนําขอมูลตนทุนจากการปฏิบัติจริงไปใชในการตั้งราคาขาย วิเคราะหกําไร และประเมินความคุมคา

ในการดําเนินธุรกิจไดดวยตนเอง ซึ่งเปนพื้นฐานสําคัญของการพัฒนาธุรกิจแปรรูปเนื้อโคอยางยั่งยืน 

3.5. ผลดานการเรียนรูและการมีสวนรวมของชุมชน 

โครงการสงเสริมการเรียนรูแบบมีสวนรวม ทําใหเกิดการแลกเปลี่ยนประสบการณระหวางเกษตรกร ผูแปรรูป และ

ผูเกี่ยวของ เกิดเครือขายความรวมมือดานการผลิตและการตลาดเนื้อโคแปรรูปในระดับพื้นที่ ผูเขารวมมีทัศนคติที่ดีตอการ

พัฒนาผลิตภัณฑแปรรูป และมีความมั่นใจในการนําองคความรูไปประยุกตใชจริง 

3.6. บทสรุปผลการดําเนินงาน 

ผลการดําเนินโครงการแสดงใหเห็นวา การพัฒนาผลิตภัณฑและเทคนิคการตัดแตงซากโคควบคูกับการทดลองตลาด

เบื้องตน สามารถเพ่ิมมูลคาเนื้อโค สรางผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมที่มีคุณภาพ และมีศักยภาพเชิงเศรษฐศาสตรอยางชัดเจน 

โครงการจึงเปนแนวทางที่เหมาะสมในการตอยอดสูการพัฒนาอาชีพ การสรางรายได และการยกระดับเศรษฐกิจฐานราก

อยางยั่งยืน 

ผลการพัฒนาผลิตภัณฑ 

� จํานวนสูตรผลิตภัณฑเนื้อโคเสียบไมที่พัฒนาได: 3 สูตร 

o สูตรดั้งเดิม 

o สูตรหมักสมุนไพร 

o สูตรพรีเมียมรสเขม 

� ผลิตภัณฑที่ผานการคัดเลือกเพื่อทดลองตลาด: 2 สูตร 
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ผลการทดลองตลาดเบื้องตน 

� ปริมาณผลิตภัณฑที่นําไปทดลองตลาด: 300 ไม 

� ราคาจําหนายเฉลี่ย: 10 บาท/ไม 

� ยอดจําหนายรวม: 270 ไม (90.0%) 

� มูลคายอดจําหนายรวม: 2700 บาท 

ผลการประเมินความพึงพอใจของผูบริโภค (n = 50 คน) 

รายการประเมิน คะแนนความพึงพอใจ (%) 

รสชาติ 92.5 

ความนุมของเนื้อ 90.8 

รูปลักษณผลิตภัณฑ 88.3 

ความคุมคาของราคา 89.6 

ความตั้งใจซื้อซํ้า 87.4 

ความพึงพอใจโดยรวม 91.2 

ผลลัพธของโครงการ (Outputs) 

1. ไดองคความรูและทักษะดานการตัดแตงซากโคและการแปรรูปเนื้อโคเสียบไมถายทอดสูกลุมเปาหมายอยางเปน

รูปธรรม 

2. ไดผลิตภัณฑตนแบบเนื้อโคเสียบไมคุณภาพ จํานวน 2 รูปแบบ พรอมจําหนาย 

3. ไดชุดขอมูลตนทุน–ผลตอบแทนจากการผลิตจริง สําหรับใชเปนตนแบบในการวิเคราะหความคุมคา 

4. ไดเอกสารและแนวทางการผลิตเนื้อโคเสียบไมตามหลักสุขาภิบาลและมาตรฐานอาหาร 

ผลลัพธระยะกลาง (Outcomes) 

1. ผูเขารวมโครงการอยางนอย 80% มีความสามารถในการนําความรูไปผลิตเนื้อโคเสียบไมไดดวยตนเอง 

2. ผูเขารวมโครงการ 70% มีแผนเริ่มตนหรือขยายกิจกรรมแปรรูปเนื้อโคเชิงพาณิชยในระดับครัวเรือนหรือชุมชน 

3. ตนทุนการสูญเสียจากการตัดแตงซากโคลดลงเฉลี่ย 15–20% เมื่อเทียบกับวิธีเดิม 

4. ผูเขารวมสามารถตั้งราคาขายโดยอิงตนทุนจริงและจุดคุมทุนไดอยางเหมาะสม 

5. เกิดเครือขายความรวมมือระหวางผูเลี้ยงโค ผูแปรรูป และผูจําหนายในระดับพื้นที่ 

ผลกระทบทางเศรษฐกิจ 

� เพิ่มมูลคาเนื้อโคจากการแปรรูปเปนผลิตภัณฑพรีเมียม 

� เพิ่มรายไดใหแกเกษตรกรและวิสาหกิจชุมชน โดยคาดวารายไดจากการจําหนายเนื้อโคเสียบไมจะเพิ่มขึ้นไมนอยกวา 

20–30% ตอรอบการผลิต 

� สรางโอกาสในการพัฒนาอาชีพเสริมและอาชีพหลักในชุมชน 

ผลกระทบทางสังคมและชุมชน 

� เกิดการเรียนรูรวมกันและการถายทอดองคความรูภายในชุมชน 
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� เสริมสรางความเขมแข็งของเครือขายผูผลิตและผูแปรรูปเนื้อโค 

� สงเสริมบทบาทของชุมชนในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารที่มีคุณภาพและอัตลักษณ 

ผลกระทบดานความย่ังยืน 

� ลดการสูญเสียจากการตัดแตงซากโคและใชทรัพยากรอยางคุมคา 

� วางรากฐานการพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อโคแปรรูปที่สอดคลองกับตลาดและมาตรฐานความปลอดภัยอาหาร 

� สนับสนุนการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากอยางยั่งยืนในระยะยาว 

ผลการดําเนินงานเชิงตัวเลขสะทอนใหเห็นวา โครงการสามารถพัฒนาทักษะ ผลิตภัณฑ และศักยภาพเชิงธุรกิจไดอยางเปน

รูปธรรม มีการตอบรับจากตลาดในระดับสูง และมีแนวโนมสรางผลกระทบเชิงบวกตอเศรษฐกิจและชุมชนอยางยั่งยืน 

3.7 รายช่ือผูเขารวมอบรม 
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3.8 ภาพกิจกรรม  
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บทท่ี 4 สรุปผลการดําเนินงาน 

4.1 สรุปผลการการดําเนินงานตามคาเปาหมาย/ตัวชี้วัดของโครงการในภาพรวม 

ผลผลิตและผลลัพธของโครงการ 

คาเปาหมายในแตละป ( 3 ป) ของผลผลิตและผลลัพธของโครงการ 

ผลผลิตและผลลัพธของโครงการ :  

ผลผลิต/ผลลัพธ หนวย 

คาเปาหมายในแตละป 

ปที่ 1 ปที่ 2 ปที่ 3 

แผน ผล แผน ผล แผน ผล 

1. จํานวนคนที่ไดรับการถายทอดความรู/

เทคโนโลย ี

คน 30      

2. จํานวนเทคโนโลยีที่ถายทอด (ระบุ

รายละเอียดองคความรูเทคโนโลย)ี 

เรื่อง 2      

3. จํานวนวิทยากรที่สามารถถายทอด

ความรูใหผูอื่นได 

คน 3      

4. รอยละความพึงพอใจของผูรับบริการ รอยละ 95      

5. จํานวนผูนําความรู/เทคโนโลยีทีไ่ดรับไป

ใชประโยชน 

คน 30      

6. สัดสวนมูลคาทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เทา 3      

7.ขอมูลเชิงคุณภาพดานชีวิตความเปนอยู

และการประกอบการของกุมเกษตรกร

คุณภาพดีขึ้น 

       

8.จัดการองคความรูโดยการ เพื่อขยายสู

ชุมชนอื่น 

ชุมชน 1      

หมายเหตุ : กรณีเปนปที่ 1 ระบเุฉพาะแผน / กรณีเปนปที่ 2 ระบุผลในปที่ 1 / กรณีเปนปที่ 3 ระบุผลในปที่ 1 และ 2 

4.2 สรุปผลการการดําเนินงานตามคาเปาหมาย/ตัวชี้วัดของโครงการในปงบประมาณ พ.ศ. 2568 (ปที่ดําเนินการใน

ปจจุบัน) 

ผลผลิต/ผลลัพธ หนวย 
คาเปาหมาย 

แผน ผล 

1. จํานวนคนที่ไดรับการถายทอดความรู/เทคโนโลย ี คน 30 130 

2. จํานวนเทคโนโลยีที่ถายทอด (ระบุรายละเอยีดองคความรู

เทคโนโลยี)  

เรื่อง 2 2 
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1.เทคโนโลยีดานอาหารโคขนุเกรดพรีเมี่ยม  

2. เทคโนโลยี่ดานการตัดแตงซากและการทําเนื้อ

เสียบไม 

3. จํานวนวิทยากรที่สามารถถายทอดความรูใหผูอื่นได คน 3 3 

4. รอยละความพึงพอใจของผูรับบริการ รอยละ 95 95 

5. จํานวนผูนําความรู/เทคโนโลยีทีไ่ดรับไปใชประโยชน คน 30 130 

6. สัดสวนมูลคาทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เทา 3 3 

7.ขอมูลเชิงคุณภาพดานชีวิตความเปนอยูและการ

ประกอบการของกุมเกษตรกรคุณภาพดีขึ้น 
   

8.จัดการองคความรูโดยการ เพื่อขยายสูชุมชนอ่ืน ชุมชน 1 1 

4.3 การประเมินผลกระทบจากการดําเนินโครงการ 

1. กรณีถายทอดเทคโนโลยีดานอาหารโคขุนเกรดพรีเมี่ยม 

    (1) ผลกระทบทางเศรษฐกิจ 

รายไดที่เพิ่มขึ้นและตนทุนการผลิตที่ลดลง 

1.1 ขอมูลเปรียบเทียบกอน – หลังดําเนินโครงการ 

รายการ กอนดําเนินโครงการ หลังดําเนินโครงการ เปลี่ยนแปลง 

ตนทุนวัตถุดิบอาหารสัตว (บาท/ตัว/รอบการขุน) 18,500 15,800 
ลดลง 2,700 บาท 

(�14.6%) 

น้ําหนักเพิ่มเฉลี่ย (ADG, กก./วัน) 0.85 1.05 เพิ่มขึ้น 0.20 

ระยะเวลาขุน (วัน) 300 270 ลดลง 30 วัน 

รายไดจากการจําหนายโค (บาท/ตัว) 92,000 101,000 เพิ่มขึ้น 9,000 บาท 

กําไรสุทธิโดยเฉลี่ย (บาท/ตัว) 18,000 29,200 เพิ่มขึ้น 11,200 บาท 

ที่มาของขอมูล 

� ขอมูลตนทุนและรายไดจากการสัมภาษณเกษตรกรผูเขารวมโครงการ (n = 5 ราย) 

� ขอมูลสมรรถนะการขุนจากการบันทึกภาคสนามกอน–หลังการถายทอดเทคโนโลยี 

� ราคาจําหนายอางอิงจากตลาดโคเนื้อในพื้นที่จังหวัดมหาสารคาม (พ.ศ. 2568) 

1.2 วิธีการคํานวณผลกระทบทางเศรษฐกิจ 

� ตนทุนอาหารสัตวตอรอบการขุน 

ตนทุนอาหารรวม (บาท) = คาอาหารขน + คาอาหารหยาบ + คาแรง + คาเสริมอาหาร 

� กําไรสุทธิ 
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กําไรสทุธิ = รายไดจากการจําหนาย – ตนทุนการผลิตรวม 

� รายไดที่เพิ่มขึ้น (%) 

(กําไรหลัง – กําไรกอน) ÷ กําไรกอน × 100 

จากการคํานวณ พบวาเกษตรกรมี กําไรสุทธิเพิ่มขึ้นเฉลี่ยรอยละ 62.2 หลังดําเนินโครงการ 

 (2) ผลกระทบดานสิ่งแวดลอม 

การจัดการที่เปนมิตรกับสิ่งแวดลอมและการลดของเสีย 

2.1 ขอมูลเปรียบเทียบกอน – หลังดําเนินโครงการ 

ตัวชี้วัดดานสิ่งแวดลอม กอนดําเนินโครงการ หลังดําเนินโครงการ 

การใชวัตถุดิบทองถิ่นในสูตรอาหาร (%) 25 60 

ปริมาณของเสียจากอาหารเหลือ (กก./วัน/ฟารม) 12.5 5.3 

การจัดการมูลสัตว (ไมมีระบบ) กองทิ้ง หมักทําปุยอินทรีย 

การใชสารเคมีในฟารม ใชเปนประจํา ลดลง ≥30% 

ที่มาของขอมูล 

� การสังเกตและบันทึกภาคสนามของทีมโครงการ 

� แบบสอบถามเกษตรกรกอน–หลังเขารวมกิจกรรม 

� ขอมูลการชั่งน้ําหนักอาหารและของเสียในฟารมตัวอยาง 

2.2 กระบวนการดําเนินงานดานสิ่งแวดลอม 

1. ถายทอดความรูการใช วัตถุดิบอาหารสัตวทองถิ่น แทนวัตถุดิบนําเขา 

2. ฝกปฏิบัติการผสมอาหารสัตวในปริมาณเหมาะสม ลดอาหารเหลือท้ิง 

3. แนะนําระบบ การจัดการมูลสัตวแบบหมักเปนปุยอินทรีย 

4. สงเสริมแนวคิดเศรษฐกิจหมุนเวียน (Circular Economy) ภายในฟารม 

ผลที่ไดคือ ลดของเสียจากกระบวนการผลิตลงเฉลี่ยรอยละ 57.6 และเพิ่มการใชทรัพยากรอยางคุมคา 

 (3) ผลกระทบดานสังคม 

การสรางความรวมมือและยกระดับคุณภาพชีวิตในชุมชน 

กระบวนการดําเนินงาน 

1. คัดเลือกเกษตรกรเปาหมายและผูนําชุมชนเขารวมเปน กลุมเรียนรูรวมกัน 

2. จัดกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการแบบมีสวนรวม (Participatory Learning) 

3. สงเสริมการแลกเปลี่ยนประสบการณระหวางเกษตรกรตนแบบ 

4. สนับสนุนการรวมกลุมเพื่อจัดซื้อวัตถุดิบและจําหนายผลผลิตรวมกัน 

ผลกระทบที่เกิดขึ้น 

� เกิดเครือขายเกษตรกรผูเลี้ยงโคขุนในพื้นที่ จํานวน 1 กลุม (15 ครัวเรือน) 

� เกษตรกรมีความรูและความมั่นใจในการจัดการฟารมเพ่ิมขึ้น 
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� ลดความเหลื่อมล้ําดานองคความรูและตนทุนการผลิต 

� คุณภาพชีวิตโดยรวมของเกษตรกรดีขึ้นจากรายไดที่มั่นคงขึ้น 

 

2. ผลกระทบของโครงการ (กรณีผลิตภัณฑเนื้อเสียบไม) 

(1) ผลกระทบทางเศรษฐกิจ 

รายไดที่เพิ่มขึ้นจากการแปรรูป และการลดการสูญเสียของซากโค 

1.1 ขอมูลเปรียบเทียบกอน – หลังดําเนินโครงการ 

รายการ กอนดําเนินโครงการ หลังดําเนินโครงการ 

รูปแบบการจําหนาย จําหนายเนื้อสด แปรรูปเปนเนื้อเสียบไม 

ราคาจําหนายเฉลี่ย (บาท/กก.) 280 420 

ปริมาณเนื้อเกรดรองที่ใชประโยชน (%) 35 75 

ตนทุนการผลิต (บาท/ไม) – 7 

ราคาขายเฉลี่ย (บาท/ไม) – 10 

กําไรสุทธิเฉลี่ย (บาท/ไม) – 3 

กําไรสุทธิตอวัน (100 ไม) – 300 

ที่มาของขอมูล 

� การทดลองแปรรูปและจําหนายผลิตภัณฑเนื้อเสียบไมของกลุมเกษตรกรผูเขารวมโครงการ 

� การบันทึกตนทุน–รายไดจากการอบรมเชิงปฏิบัติการและทดลองตลาด 

� ราคาจําหนายอางอิงจากการทดลองตลาดในชุมชนและตลาดทองถิ่น (พ.ศ. 2568) 

1.2 วิธีการคํานวณผลกระทบทางเศรษฐกิจ 

� ตนทุนตอไม 

ตนทุน = คาเนื้อ + คาเครื่องปรุง + คาไมเสียบ + คาแรง + คาแกส/ไฟฟา 

� กําไรสุทธิตอไม 

กําไร = ราคาขาย – ตนทุนตอไม 

= 10 – 7 = 3 บาท/ไม 

� มูลคาเพิ่มจากการแปรรูป (%) 

(ราคาหลังแปรรูป – ราคาขายเนื้อสด) ÷ ราคาขายเนื้อสด × 100 

= (420 – 280) ÷ 280 × 100 = 50% 

แสดงใหเห็นวา การแปรรูปเปน เนื้อเสียบไมชวยเพิ่มมูลคาเนื้อโคไดอยางชัดเจน และสรางรายไดเสริมใหเกษตรกรในระยะสั้น 

 (2) ผลกระทบดานสิ่งแวดลอม 

การลดของเสียจากซากโค และการใชทรัพยากรอยางคุมคา 

2.1 ขอมูลเปรียบเทียบกอน – หลังดําเนินโครงการ 
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ตัวชี้วัด กอนดําเนินโครงการ หลังดําเนินโครงการ 

เนื้อเกรดรองที่เหลือท้ิง (%) 30 <10 

การใชชิ้นเนื้อเศษ/ชิ้นตัดแตง ไมใช นํามาแปรรูป 

ปริมาณขยะอินทรียจากการแปรรูป (กก./วัน) 6.5 2.1 

การจัดการเศษเนื้อ ทิ้ง ทําอาหารสัตว/ปุย 

ที่มาของขอมูล 

� การสังเกตและบันทึกกระบวนการตัดแตงซากและแปรรูป 

� การชั่งน้ําหนักเศษเนื้อกอน–หลังการนําไปใชประโยชน 

� แบบสอบถามเกษตรกรและผูแปรรูปในพื้นที่ 

2.2 กระบวนการดําเนินงานดานสิ่งแวดลอม 

1. ถายทอดเทคนิคการ ตัดแตงซากอยางมีประสิทธิภาพ 

2. คัดแยกเนื้อเกรดรองและเศษเนื้อเพ่ือแปรรูปเปนเนื้อเสียบไม 

3. สงเสริมการใชเศษเหลือจากการผลิตใหเกิดประโยชนสูงสุด 

4. ลดการทิ้งของเสียและสนับสนุนแนวคิด Zero Waste Processing 

ผลลัพธคือ ลดของเสียจากกระบวนการแปรรูปมากกวารอยละ 65 

 (3) ผลกระทบดานสังคม 

การสรางอาชีพเสริมและความเขมแข็งของชุมชน 

กระบวนการดําเนินงาน 

1. ฝกอบรมเกษตรกรและสมาชิกครัวเรือนดานการแปรรูปเนื้อเสียบไม 

2. สงเสริมการทํางานแบบ กลุมวิสาหกิจชุมชน (แบงหนาที่ ผลิต–แปรรูป–จําหนาย) 

3. ทดลองตลาดในชุมชน โรงเรียน และงานกิจกรรมทองถิ่น 

4. สรางตนแบบอาชีพเสริมที่สามารถดําเนินการไดจริงในครัวเรือน 

ผลกระทบที่เกิดขึ้น 

� เกิดอาชีพเสริมจากการแปรรูปเนื้อเสียบไมในชุมชน 

� สมาชิกในครัวเรือน (โดยเฉพาะสตรีและผูสูงอายุ) มีรายไดเพิ่ม 

� ชุมชนมีความภาคภูมิใจในผลิตภัณฑทองถิ่น 

� เพิ่มความมั่นคงทางอาหารและรายไดในระดับครัวเรือน 

4.4 สรุปกิจกรรมที่บรรลุเปาหมายตามแผนการดําเนินงานของโครงการ (ตั้งแตปแรก – ปปจจุบัน) และที่ไมสามารถ

ดําเนินการไดตามแผนการดาํเนินงานของโครงการ (พรอมระบุเหตุผลและแนวทางการดําเนินงานในปตอไป)  

- ปที่ 1 (พ.ศ. 2568) .................................................................................... 

- ปที่ 2 (พ.ศ. ..........) .................................................................................... 

- ปที่ 3 (พ.ศ. ..........) .................................................................................... 
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4.5 สรุปผลการใชจายงบประมาณตามรายกิจกรรมท่ีระบุไวในขอเสนอโครงการ 

ปงบประมาณ 

(พ.ศ.) 

งบประมาณที่ไดรับ

การสนับสนุน (บาท) 

งบประมาณที่

ใชจาย (บาท) 

งบประมาณ

คงเหลือ (บาท) 
หมายเหตุ 

พ.ศ. 2568 170160 170160 0  

     

     

รวม 170160 170160   
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บทท่ี 5 ปญหา อุปสรรค และขอเสนอแนะ 

5.1 ปญหา/อุปสรรค 

1. ปญหาดานระยะทางและการเดินทาง 

พื้นที่ดําเนินโครงการตั้งอยูหางไกลจาก มหาวิทยาลัยมหาสารคาม ทําใหการเดินทางของคณะผูดําเนินงานใชเวลานาน มี

คาใชจายดานการเดินทางสูง และจํากัดจํานวนครั้งในการลงพื้นที่ สงผลใหการติดตามและใหคําปรึกษาเชิงลึกแกเกษตรกรทํา

ไดไมเต็มประสิทธิภาพ 

2.  ขอจํากัดดานเวลาของเกษตรกรผูเขารวมโครงการ 

เกษตรกรในพื้นที่มีภารกิจดานการประกอบอาชีพและกิจกรรมทางการเกษตรที่แตกตางกันในแตละชวงเวลา สงผลให

ชวงเวลาวางไมตรงกัน ทําใหการนัดหมายเขารวมกิจกรรม การอบรม หรือการทดลองปฏิบัติรวมกันเปนไปไดยาก และตองมี

การปรับแผนการดําเนินงานอยางตอเนื่อง 

3. ขอจํากัดดานระยะเวลาดําเนินโครงการ 

ระยะเวลาดําเนินโครงการคอนขางจํากัด เมื่อเทียบกับลักษณะกิจกรรมที่ตองอาศัยกระบวนการเรียนรู ทดลอง และติดตาม

ผลในภาคสนามอยางตอเนื่อง สงผลใหไมสามารถขยายผลหรือประเมินผลลัพธเชิงลึกในระยะยาวไดอยางครบถวน 

5.2 ขอเสนอแนะ/แนวทางการแกไข 

1. ใชการอบรมแบบกลุมยอยหรือออนไลนเสริม 

2.  ประสานแกนนําเกษตรกรในพื้นท่ีเปนผูชวยถายทอด 

3.  เสนอขยายระยะเวลาโครงการหรือทําเปนโครงการตอเนื่องระยะท่ี 2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



92 
 

 
 

 

ภาคผนวก 

 



93 
 

 
 

 

 



94 
 

 
 

          

 
 

 



95 
 

 
 

 

 


