
การพัฒนาผลิตภัณฑ ์OTOP 
ด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม

ตามแนวทาง คูปองวิทย์เพ่ือโอทอป

โดย นางสาวสุชานุช  ชนะชาญมงคล
นักวิเคราะห์นโยบายและแผนช านาญการ
กองส่งเสริมและประสานเพ่ือประโยชน์ทางวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (กปว.)
ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (สป.อว.)

ภายใต้โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์สินคา้ชุมชน ปีงบประมาณ พ.ศ. 2568







บทบาทของ อว. ในการพัฒนา OTOP 

ส่งเสริมการท าการเกษตร 
ส่งเสริมการค้าเกษตรชมุชน 
ส่งเสริมการรวมกลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชน ส่งเสริมการท า
ผลิตภัณฑ์ชุมชน

ก.เกษตรและสหกรณ์
การเกษตร

ส่งเสริมการรวมกลุ่ม
และจดทะเบียน
ผู้ประกอบการ+
ผลิตภัณฑ์ OTOP

พช. 
ก.มหาดไทย

ถ่ายทอดเทคโนโลยี
พร้อมใช้

เพ่ือการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ OTOP 

อว.

ส่งเสริมการผลิต 
การจดทะเบียนโรงงาน

ก.อุตสาหกรรม



รับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ OTOP 

[อย. มผช. และมาตรฐาน อ่ืนๆ]

อย.  ก.สาธารณสุข
มอก. มผช. 

ก.อุตสาหกรรม 



น า วทน. ไปช่วย
ให้ได้มาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์

อว.

ส่งเสริมและ
คัดสรรดาว 
ข้ึนทะเบียน 

OTOPพรีเม่ียม

พช. ก.มหาดไทย


น า วทน. ไป

พัฒนาเพ่ือเตรียม
ความพร้อมการ

คัดสรร

อว.

ส่งเสริมการขาย
กระตุ้นยอดจ าหน่าย

ในประเทศ
[Online/Offline]

พช. ก.มหาดไทย

ส่งเสริมการตลาด
ต่างประเทศ

พัฒนาช่องทาง
E-commerce

ก.พาณิชย์

หน่วยร่วมด าเนินการ อว. : สป.อว. วศ. วว. และสถาบันการศึกษาเครือข่ายที่ปรึกษา 70 แห่ง ทั่วประเทศ

ท่ีประชุม คณะกรรมการอ านวยการหน่ึงต าบล หน่ึง
ผลิตภัณฑ์ (กอ.นตผ.) ครั้งท่ี 1/2567 เม่ือวันท่ี 11 
มิถุนายน 2567 มีข้อเสนอแนะให้ อว. และ สธ. ร่วมมือกัน
ผลักดันให้ผู้ประกอบการได้รับรองมาตรฐานสินค้า 
โดยเฉพาะมาตรฐาน อย.



วัตถุประสงค์ของโครงการ

1. เพ่ือพัฒนาและยกระดับสินค้า OTOP ด้วย วทน. ให้มีคุณภาพมาตรฐาน 

เพ่ิมมูลค่า ผลิตภาพหรือลดต้นทุนการผลิต และสร้างโอกาสการแข่งขัน

ทางด้านการตลาด 

2. เพ่ือพัฒนาศักยภาพของผู้ประกอบการ OTOP ให้มีขีดความสามารถใน

การแข่งขัน โดยใช้ประโยชน์จากผลงานวิจัย เทคโนโลยีและนวัตกรรม 

ร่วมกับการพัฒนารูปแบบการประกอบธุรกิจ ระบบการบริหารจัดการ และ

การตลาด



แผนการสนับสนุนงบประมาณตามแนวทาง คูปองวิทย์เพ่ือโอทอป ปงีบประมาณ พ.ศ. 2568

ผู้ประกอบการรายใหม่

ตุลาคม 67 พฤศจิกายน 67 ธันวาคม 67 มกราคม 68 มีนาคม 68กุมภาพันธ ์68

10 จังหวัดเป้าหมาย กิจกรรมโอทอปสัญจร 68
ภาคเหนือ : เชียงใหม่ ตาก
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ : บึงกาฬ อุดรธานี 
อุบลราชธานี
ภาคกลางและภาคตะวันออก : สมุทรปราการ ตราด
ภาคใต้ : ภูเก็ต สงขลา ยะลา

• การรายงานความก้าวหน้า 
ภายหลังได้รับอนุมัติ จ านวน 2 คร้ัง

• การรายงานฉบับสมบูรณ์
   30 กันยายน 2568
• การติดตาม/ประเมินผลฯ โดยภาคีที่ 3

กิจกรรม Pitching สัญจร (On-Site)

เปิดรับ
ข้อเสนอโครงการ

(ผ่านระบบ 
OPMS)

เปิดรับ
ใบสมัคร 68
ผ่านออนไลน์
และคัดกรอง
ใบสมัคร

พิจารณาข้อเสนอโครงการ

สนับสนุน
งบประมาณ

แจ้งผลการ
พิจารณา

กิจกรรม Pitching Online

ผ่านเกณฑ์ : 2 ใน 3 ของคณะกรรมการฯ ให้คะแนน
ไม่น้อยกว่า 70 คะแนน

พ้ืนที่เป้าหมาย

ทั่วประเทศ



คุณสมบัติของผู้ประกอบการ OTOP ที่เข้าร่วมโครงการฯ

มีหนังสือรับรองการขึ้นทะเบียน OTOP 
 จาก กรมการพัฒนาชุมชน (พช.)

การผลิตไม่มีความซับซ้อน ผลิตจ านวนมาก 
และผลิตอย่างต่อเนือ่ง

ไม่เคยได้รับการสนับสนุน
   ตามเง่ือนไข ดังนี้

- โครงการพัฒนาผลิตภณัฑส์ินคา้ชมุชน (แนวทาง
คูปองวิทย์เพ่ือโอทอป) ในปีก่อนหน้านี้

- ในประเด็นการพัฒนาเดียวกันจากแหล่งทุนอืน่ 
กับที่ขอรับบริการจากแนวทางคูปองวิทย์ฯ

ภายใต้เง่ือนไขของโครงการ เช่น
- ค่าก่อสร้างโรงเรือน/ภาชนะ
- ค่าธรรมเนียมการย่ืนขอรับรองมาตรฐาน
- ค่าวัตถุดิบในการพัฒนาฯ /ค่าแรงงาน

OTOP Quadrant C

มีความพร้อมและยินดีร่วมลงทุน

21

3 4

ปีที่ 1
(ร้อยละ)

ปีที่ 2
(ร้อยละ)

ปีที่ 3
(ร้อยละ)

20 30 40

In-kind
หรือ 

In-cash



ใบสมัครท้ังหมด 685 ใบ

ใบสมัครผู้ประกอบการ OTOP ปีงบประมาณ พ.ศ. 2568

32%

28%

29%

11%

เหนือ อีสาน กลางและตะวันออก ใต้

30%

29%

30%

11%

เหนือ อีสาน กลางและตะวันออก ใต้

ใบสมัครผ่านคัดกรอง 569 ใบ

ใบสมัครที่ผ่านเกณฑ์คัดกรอง และระบุหน่วยงานที่ปรึกษา ที่ยื่นใบสมัครล าดับที่ 1 – 250 
จะเข้าสู่กระบวนการพัฒนาข้อเสนอโครงการในนล าดับแรก

ผ่านคัดกรอง
83.31%



คุณสมบัติของที่ปรึกษาที่เสนอขอรับการสนับสนุนฯ

เป็นบุคลากรทางการศึกษาของ
หน่วยงานที่เป็นสถาบันการศึกษา

เชี่ยวชาญสอดคล้องกับแนวทางการพัฒนา 
(ไม่น้อยกว่า 2 ปี)

ไม่เป็นผู้ทิ้งงาน / ไม่มีข้อค้นพบ
ด้านลบจากการประเมินโครงการ

มีความเชี่ยวชาญตรง21

3

มีบัญชีผู้ใชง้านระบบ OPMS
เช่น พัฒนาเคร่ืองจักร/อปุกรณ์ : วิศวกรรมศาสตร์

พัฒนามาตรฐาน อย. : วิทยาศาสตร์การอาหาร

พัฒนาบรรจุภัณฑ์ : กราฟฟกิดีไซน์ / วัสดุ / 
กฏหมายที่เกีย่วข้อง

ที่ปรึกษาหลักไม่เกิน 3 โครงการต่อปี นับรวม 

1. โครงการปี 67 ที่ขอขยายเวลาเกินกว่า ธ.ค.

2. โครงการต่อเนื่องปี 68

3. โครงการใหม่ปี 68

**ที่ปรึกษาที่มีประสบการณ์ด้านการบริหาร การตลาดหรือที่
เกี่ยวข้อง สามารถเปน็ผู้ร่วมโครงการได้เท่าน้ัน และสามารถ
ร่วมโครงการได้มากกว่า 3 โครงการ

• ด าเนินโครงการไมแ่ล้วเสร็จ / ไม่รายงานผล   
การด าเนินงาน / ไม่ส่งรายงานฉบับสมบูรณ์

• มีรายงานว่าด าเนินการแล้ว แต่เม่ือลงพ้ืนท่ี
ประเมินโครงการ ผู้ประกอบการแจ้งว่า ยังไม่ได้
รับการพัฒนา ยังไม่ได้รับสูตรที่พัฒนา ฯลฯ

https://opms.mhesi.go.th



6 ประเด็นการพัฒนาตามแนวทาง “คูปองวิทย์เพ่ือโอทอป”

การพัฒนาและออกแบบ

กระบวนการผลิต
l

การพัฒนา

ระบบมาตรฐาน
l

การพัฒนา

นวัตกรรมผลิตภัณฑ์
l

การพัฒนา
และออกแบบ

บรรจุภัณฑ์

1

4

2 3

5 6

• อาหาร

• เครื่องด่ืม

• สมุนไพรทีไ่มใ่ชอ่าหาร

• ผ้าและเครื่องแต่งกาย

• ของใช้ ของตกแต่ง 

ของที่ระลึก 

OTOP 5 ประเภท

คูปองวิทย์เพ่ือโอทอป เป็นการให้บริการทางด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยแีละนวัตกรรม 

[การให้ค าปรึกษาเชิงลึก ถ่ายทอดเทคโนโลยี หรือพัฒนาดัดแปลงเทคโนโลยี เพ่ือยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP  6 ประเด็น  5 ประเภทผลิตภัณฑ์]

การพัฒนาและออกแบบ

เคร่ืองจักร
l

การพัฒนาคุณภาพ

วัตถุดิบต้นน ้า
l



1. การพัฒนาคุณภาพวัตถุดิบต้นน ้า

การสนับสนุนของ สป.อว. ผู้ประกอบการ
❑ พัฒนา/ควบคุมคุณภาพวตัถุดิบ

ท่ีจะเข้าสู่กระบวนการผลิตหรือแปรรูป เช่น 
– การย้อมเส้นไหม/ฝ้ายดว้ยสีธรรมชาติ 
– การลดสารพิษ เคร่ืองล้าง การทดสอบวัตถุดิบ
– เกณฑ์การคัดเลือก และการเก็บรักษาวัตถุดิบ

❑ สนับสนุนการให้ค าปรึกษา เช่น เทคนิคในการเก็บรักษา
และคงคุณภาพวัตถุดิบก่อนการผลิต 
ค่าวิเคราะห์ทดสอบคุณภาพวัตถุดิบตามมาตรฐาน

❑ ไม่สนับสนนุการพัฒนาเกษตรต้นน า้ เช่น การปลูก
มะม่วงให้มีรสชาติอร่อย

❑ ให้ข้อมูลวัตถุดิบต้นน ้าท่ีต้องการพัฒนา 
โดยวัตถุดิบนั้นผู้ประกอบการต้องเป็นผู้ผลิตเอง 
หากซ้ือวัตถุดิบจากที่อ่ืนต้องระบุแหล่งที่ซ้ือ

❑ ให้ข้อมูลปัญหาหรือความต้องการพัฒนา ให้
ชัดเจน

คุณภาพ
วัตถุดิบ
ดีข้ึน

เพ่ิม
มูลค่า
วัตถุดิบ

OUTPUT OUTCOME



ความต้องการของผู้ประกอบการ แนวทางการพัฒนาของทีป่รึกษา

การลดต้นทุนวัตถุดิบโดยการผลิตเส้นใย
จากเศษรังไหม

1. ถ่ายทอดความรู้เรื่องการผลิตเส้นใยจากเศษรังไหมด้วยกระบวนการย่อย
ทางเคมี และน าไปทอเปน็ผลิตภัณฑ์ผ้าทอลายขัด

2. ถ่ายทอดเทคโนโลยีการย้อมสีธรรมชาติ จากพืชในท้องถ่ิน 5 ชนิด (ฝาง
แดง ใบยูคาลิปตัส ใบสบู่แดง ใบกันเกรา ครั่ง ใบเพกา เงาะและมังคุด) 

3. ถ่ายทอดเทคนิคการสร้างเฉดสีเบ้ืองต้นโดยการใช้สารช่วยติดสี 
4. ถ่ายทอดกระบวนการทดสอบเฉดสีเบ้ืองต้น 

โดยมีผลผลิตจากโครงการ คือ ผู้ประกอบการสามารถผลิตผ้าทอลายขัดย้อม
สีธรรมชาติ จ านวน 1 ผลิตภัณฑ์ เพ่ือส่งขอมาตรฐาน มผช.18/2557

ตัวอย่าง 1. การพัฒนาคุณภาพวัตถุดิบต้นน ้า



2. การพัฒนาและออกแบบกระบวนการผลิต

การสนับสนุนของ สป.อว. ผู้ประกอบการ
❑ วินิจฉัยจดุทีม่ปัีญหาในกระบวนการผลิต และ
น าเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหา ร่วมกับ 
ผู้ประกอบการ 

❑ ด าเนินการปรับปรุงพัฒนาให้การผลิตได้คณุภาพ
มาตรฐาน

❑ สนับสนนุในเรื่อง
– การให้ค าปรึกษา ให้ค าแนะน า ฝึกอบรม
– การวิเคราะห์ ทดสอบ กระบวนการ/ผลิตภณัฑ์
– วัสดุเพ่ือการปรับปรุงบางส่วน

ตัวอย่าง
• การพัฒนากระบวนการผลิตจากพาสเจอร์ไรซเ์ป็น
สเตอริไลส์

• การเปล่ียนวิธีการทอดท าให้กรอบนาน ไม่เหม็นหืน
• การปรับวิธีการข้ึนรูปตะกร้าให้มีขนาดสม า่เสมอ

❑ ให้ข้อมูลขั้นตอนกระบวนการผลิตเดิม 

❑ ระบุข้อมูลปัญหาอย่างชัดเจน 
มีปัญหาอย่างไร ในจุดไหน หรือต้องการปรับปรุง
อะไร

OUTPUT OUTCOME

ลดต้นทุน 
เวลา 

แรงงาน 

ประสิทธิภาพ
การผลิต
เพ่ิมข้ึน



ความต้องการของผู้ประกอบการ แนวทางการพัฒนาของทีป่รึกษา

สูตรซอสแปง้เย็นตาโฟท่ีผลิตอยู่ 
มีเน้ือสัมผัสข้นหนืดไม่เหมือนซอสแปง้

ท่ีมีจ าหน่ายท่ัวไป 
อาจเน่ืองมาจากสูตรการผลิตยังไม่เหมาะสม

: ปรับปรุงสูตรซอสแปง้ของผู้ประกอบการ 
- วิเคราะห์กระบวนการผลิตเดิม วิเคราะห์ Pain point และแนวทางแก้ไขปัญหา

- ถ่ายทอดเทคนิคการเลือกใช้ชนิดและปริมาณสารให้ความคงตัวที่เหมาะสมเพ่ือให้ซอส
แป้งมีความคงตัวเป็นเนื้อเดียวกันไม่แยกชั้น

- ควบคุมคุณภาพในระหว่างการผลิต ได้แก่ การควบคุมอุณหภูมิและเวลาในข้ันตอนการ
กวน

- ปรับสูตรการผลิตซอสแป้งให้มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารไม่เกินกว่าที่กฎหมายก าหนด 

- ท าการตรวจวิเคราะห์คุณภาพผลิตภัณฑซ์อสแป้งที่พัฒนาตามเกณฑ์มาตรฐานที่ก าหนด 

- ท าการทดสอบการยอมรับของผู้บริโภคต่อสูตรของผลิตภณัฑ์ซอสแป้งที่ได้รบัการ
พัฒนา

ตัวอย่าง 2. การพัฒนาและออกแบบกระบวนการผลิต



3. การพัฒนาระบบมาตรฐาน

การสนับสนุนของ สป.อว. ผู้ประกอบการ
❑ พัฒนาสถานที่ผลิตและผลิตภัณฑ์ ให้ได้รับมาตรฐาน
ที่จ าเป็นต่อการประกันคณุภาพ เช่น GMP/GHP อย. 
มผช. ฮาลาล นกยูง

❑ วินิจฉัยจดุทีม่ปัีญหา ข้ันตอนที่ต้องด าเนินการ และ
จัดล าดับความส าคัญของงาน ร่วมกับผู้ประกอบการ

❑ สนับสนนุในเรื่อง

– การให้ค าปรึกษา ให้ค าแนะน า ฝึกอบรม/ปฏิบัติ

– การวิเคราะห์ ทดสอบ กระบวนการ/ผลิตภณัฑ์

❑ ไม่ให้การสนับสนนุงบลงทุน ส าหรับก่อสร้างโรงเรือน
/ค่าธรรมเนียมในการย่ืนขอฯ

❑ ระบุชื่อผลิตภัณฑ์ + ชนิดของมาตรฐาน 
ที่ต้องการขอรับรอง

❑ ให้ข้อมูลความพร้อมของผู้ประกอบการ อาทิ 
สถานที่ผลิต มาตรฐานที่เคยได้รับมากอ่น 
ปีที่เคยได้รับมาตรฐาน

❑ การปรับปรุงสถานทีผ่ลิตเพ่ือขอรับมาตรฐาน 

ผู้ประกอบการต้องพร้อมที่จะร่วม
สมทบทุนตามเง่ือนไขของโครงการ

OUTPUT OUTCOME

รายได้
เพ่ิมข้ึน

สถานที่
ผลิต/

ผลิตภัณฑ์
ได้รับ

มาตรฐาน



ความต้องการของผู้ประกอบการ แนวทางการพัฒนาของทีป่รึกษา

สถานท่ีผลิตและผลิตภัณฑ์
น ้ามะนาวผสมน ้าผึ้งบรรจุขวด 

ยังไม่มีมาตรฐาน อยากพัฒนาเพ่ือขอรับรอง
มาตรฐาน จะได้ส่งขายได้ไกลๆ

: พัฒนาคุณภาพสถานท่ีผลิตเพ่ือยื่นขอมาตรฐาน GMP อย. 
- วิเคราะหก์ระบวนการผลิตเดิม วิเคราะห ์Pain point และแนวทางแก้ไขปญัหา

- จัดท าแบบรา่งแผนผังในการปรบัปรงุสถานท่ีผลิต โดยประสาน สสจ. ประจ า
จังหวัดเข้าให้ค าปรกึษาด้านการปรบัปรงุสถานท่ีควบคู่กนัไป โดยผู้ประกอบการ
ต้องสมทบค่าใช้จ่ายในการก่อสร้างตามเงื่อนไขท่ีระบุใน TOR

- จัดวางผังกระบวนการผลิตใหม่ท่ีสอดคล้องกับสถานท่ีผลิตท่ีปรบัปรงุใหม่

- วิเคราะหค์ุณภาพผลิตภัณฑ์ท่ีผลิตในสถานท่ีผลิตใหม่ ข้อมูลฉลากโภชนาการ 
และการวิเคราะหอ่ื์นๆ ตามรายการท่ีจ าเป็นให้ครบถ้วนเพ่ือยื่นขอมาตรฐาน

- ผู้ประกอบการจัดเตรยีมเอกสารเพ่ือยื่นขอมาตรฐานสถานท่ีผลิตและผลิตภัณฑ์ 
โดยท่ีปรึกษาใหค้ าแนะน าในแต่ละขั้นตอน

ตัวอย่าง 3. การพัฒนาระบบมาตรฐาน



4. การพัฒนาและออกแบบเคร่ืองจักร

การสนับสนุนของ สป.อว. ผู้ประกอบการ
❑ พัฒนาเครื่องจักร/อุปกรณ์ทีเ่ป็นผลงานวิจัย

ที่พร้อมใช้งาน โดยเป็นเครื่องที่มวัีตถุประสงค์
การใช้งานเฉพาะเจาะจงและไม่มีจ าหน่าย
ในท้องตลาด

❑ ไม่ให้การสนับสนนุเครือ่งจักรส าหรับท าบรรจภุัณฑ์ 
เครื่องบรรจุปิดผนึก และเครื่องจักรทีม่จี าหน่ายใน
ท้องตลาด หรือการจัดหาเพ่ือทดแทนของเดิม 

❑ พัฒนาเครื่องจักร เพ่ือเพ่ิมก าลังการผลิต 
ลดของเสีย ลดต้นทุนการผลิต หรือสร้างความ
ปลอดภัยในการท างาน โดยพัฒนาและออกแบบ
ให้สอดคล้องกบัความตอ้งการสินค้าในตลาดและ
ก าลังการผลิตของผู้ประกอบการ

❑ ให้ข้อมูล

– กระบวนการผลิตและเครื่องจกัรที่มอียู่เดิม

– ก าลังการผลิตเดิมต่อวัน/ต่อสัปดาห์/ตอ่
เดือน

– ข้อมูลเครื่องจักร/อุปกรณ์ที่ต้องการ เช่น 
ขนาด ก าลังของเคร่ือง ความเฉพาะเจาะจง
กับการใช้งาน เป็นต้น

OUTPUT OUTCOME

เพ่ิมรายได้
ลดต้นทุน 
ระยะเวลา 
แรงงาน 
การสูญเสีย

เคร่ืองจักรที่
ช่วยเพ่ิม

ประสิทธิภาพ



ความต้องการของผู้ประกอบการ แนวทางการพัฒนาของทีป่รึกษา

กระบวนการผลิตหมูฝอยไร้มัน 
จ้างแรงงานในการฉีกเส้นหมูฝอย 

โดยใน 1 วัน แรงงานสามารถฉีกเส้นหมูฝอย
ได้เพียง 1 กิโลกรัม 

ซึ่งไม่เพียงพอต่อความต้องการในการผลิต

: พัฒนาเครื่องฉีกหมูฝอยทีม่คีวามจ าเพาะกับการผลติของผู้ประกอบการ
- วิเคราะห์กระบวนการผลิตเดิม วิเคราะห์ Pain point และแนวทางแก้ไขปัญหา 
เครื่องฉีกเส้นหมูฝอยที่มขีายในท้องตลาดไม่สามารถฉีกเสน้หมูฝอยในขนาดที่
ผู้ประกอบการตอ้งการได ้(ผู้ประกอบการต้องการขนาดความกว้างของเสน้หมู
ฝอย ประมาณ 2-3 มิลลิเมตร)

- หลักการท างานของเครือ่ง ใช้มอเตอรไ์ฟฟา้ขนาด 220 V ส่งก าลัง ไปยังชุดโซ่
ส่งก าลังไปยังชุดลกูกลิง้นวด ซึ่งชุดลูกกลิง้นวดจะท าการบีบอัดเนื้อหมูทีผ่่านการ
ต้มให้เส้นใยแตกออก ก่อนส่งต่อมาที่ชดุหัวเก่ียวฉกีเพ่ือท าการเก่ียวฉกีเสน้หมู
ฝอย

- เครื่องฉีกเส้นหมูฝอยที่สรา้งข้ึนสามารถฉกีเส้นหมูฝอยได้ 10 กิโลกรัมต่อชัว่โมง
เมื่อเปรยีบเทยีบกับแรงงานคนฉกีด้วยมือจะใชเ้วลา 1 วันต่อหมู 1 กิโลกรัม 
ประหยัดต้นทนุคา่จา้งแรงงานในการฉกีเส้นหมูฝอย (300 บาท ต่อคนต่อวัน)

ตัวอย่าง 4. การพัฒนาและออกแบบเคร่ืองจักร



5. การพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์

การสนับสนุนของ สป.อว. ผู้ประกอบการ

❑ พัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่เก่ียวข้องกับ
ประเด็นด้านเทคโนโลยี การบรรจุ การขนส่ง
มาตรฐานบรรจุภัณฑ์/ฉลากตามกฎหมาย 
การลดความเสียหายจากบรรจุภัณฑ์แบบเดิม 

❑ ไม่ให้การสนับสนุนเครื่องท าบรรจุภัณฑ์ 
เครื่องบรรจุ เครื่องปิดผนึก

❑ สนับสนุนเพียงบรรจุภัณฑ์ต้นแบบเพ่ือ
ประกอบการทดสอบตลาด 100 ชิ้นเท่านั้น 
หากด าเนินการในประเด็นการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพียง
อย่างเดียว สนับสนุนได้ไม่เกิน 100,000 บาท

❑ ให้ข้อมูลปัญหาจากบรรจุภัณฑ์เดิม 
หรือหากไม่มีบรรจุภัณฑ์เดิมให้แจ้งวัตถุประสงค์
ท่ีต้องการบรรจุภัณฑ์

❑ ผลิตภัณฑ์ที่ต้องการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
ต้องได้รับการรับรองมาตรฐานมาก่อน 
หรือหากยังไม่ได้รับการรับรอง ให้ด าเนินการ
ในประเด็นการพัฒนาระบบมาตรฐานควบคู่
ในปีเดียวกัน

OUTPUT OUTCOME

ลดต้นทุน
รายได้เพ่ิม
ลดการ
สูญเสีย

บรรจุภัณฑ์
ใหม่



ความต้องการของผู้ประกอบการ แนวทางการพัฒนาของทีป่รึกษา

อยากให้ช่วยเร่ืองบรรจุภัณฑ์ที่ทนทานส าหรับแช่แข็ง 
ไม่กรอบและแตกระหว่างขนส่ง
ของผลิตภัณฑ์ น ้าพริกหนุ่ม 

(ได้รับการรับรอง อย. เรียบร้อยแล้ว)

เดิมบรรจุด้วยถุงร้อน PP ส าหรับใส่แกงแช่แข็ง 
มีปัญหาเมื่อแช่แข็งแล้ว ถุงบรรจุกรอบและแตกง่าย

: พัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์น ้าพริกหนุ่ม
- วิเคราะห์สภาพปัญหา และหารือแนวทางการแก้ไข และต้นทุนที่ยอมรบัไดพ้ร้อมกับ
ผู้ประกอบการ

- คัดเลือกวัสดุบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสม ลามิเนต Polyamide (Nylon)+ Linear Low 
Density Polyethylene (Nylon/LL) ซึ่งเป็นถุงที่มีความเหนียวและทนต่อการแช่
แข็งได้ดี และท าการปรับปรุงการบรรจุเพ่ือให้ง่ายต่อการละลายผลิตภัณฑ์

- ตรวจวิเคราะห์คุณภาพทางกายภาพ เคมี อายุการเก็บรักษาและคุณค่าทาง
โภชนาการของผลิตภัณฑ์ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

- ออกแบบฉลากใหม่ที่ถูกต้องตามกฎหมาย และดึงเอกลักษณ์และคุณค่าของ
ผู้ประกอบการที่ต้องการสื่อลงในฉลาก จ านวน 3 แบบ ให้ผู้ประกอบการคัดเลือก

- ส่งมอบต้นแบบบรรจุภัณฑ์ จ านวน 100 ชิ้น พร้อมไฟล์ต้นแบบให้แก่ผู้ประกอบการ

ตัวอย่าง 5. การพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์



6. การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรม

การสนับสนุนของ สป.อว. ผู้ประกอบการ

❑ พัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ โดยใช้ความคิดสร้างสรรค์ 
เพ่ิมคุณค่าและมูลค่าให้ผลิตภัณฑ์ ด้วยเทคโนโลยี
และนวัตกรรม

❑ วิเคราะห์ความเป็นไปได้ของตลาดและให้ค าปรึกษา
วางแผนการผลิตให้สอดคล้องกับความต้องการ

❑ สนับสนุนในเรื่อง

– การพัฒนาผลิตภัณฑ์ตน้แบบและบรรจุภัณฑ์
ส าหรับผลิตภัณฑ์ต้นแบบ

– การถ่ายทอดสูตรและวิธีการผลิต

– การวิเคราะห์ ทดสอบ กระบวนการ/ผลิตภณัฑ์

– การทดสอบตลาด

❑ แจ้งความต้องการ/แนวคดิ ในการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ใหม่ ที่ต่างไปจากผลิตภณัฑ์เดิม 

เพ่ือเพ่ิมมูลค่าให้สูงขึ้นกว่าเดิม

❑ ให้ข้อมูลแนวโน้มการตลาด ว่าเป็นการพัฒนา
เพ่ือตอบสนองตลาดเป้าหมายใหม่ หรือกลุ่ม
ลูกค้าเดิม

❑ ให้ข้อมูลความพร้อม ของสถานที่ผลิต 
เครื่องมือ เครื่องจักร ที่มีอยู่เดิม

OUTPUT OUTCOME

รายได้
เพ่ิมข้ึน

สินค้าใหม่



ความต้องการของผู้ประกอบการ แนวทางการพัฒนาของทีป่รึกษา

อยากท าผลิตภัณฑ์จ้ิงหรีดแปรรูปแบบผง 
เพ่ือเพ่ิมมูลค่าของจ้ิงหรีดในชุมชน 

เพราะประสบปญัหาด้านราคาจ้ิงหรีดตกต ่า
เน่ืองจากตลาดรับซื้อจ้ิงหรีดสด

/จ้ิงหรีดแช่แข็ง
มีจ ากัดจากสถานการณ์การระบาด

ของโรคโควิด-19

: พัฒนาการผลิตผงโปรตีนจ้ิงหรีดด้วยกรดอินทรีย์ร่วมกับแบบโฟม-แมท 
(เทคโนโลยีพร้อมใช้จากห้องปฏิบัติการ) 
- วิเคราะห์ความพร้อมด้านการตลาด ความพร้อมด้านสถานที่ผลิต ค านวณต้นทุน 

- พัฒนาสูตรนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ผงโปรตีนจ้ิงหรีด 

- ทดสอบตลาดและผู้บริโภคการประเมินการยอมรับของผู้บริโภคทางประสาทสัมผสั

- ถ่ายทอดกรรมวิธีผลิตให้กับผู้ประกอบการ

- วิเคราะห์คุณสมบัติผลิตภัณฑ์ คุณค่าทางโภชนาการ การทดสอบทางเคมีและ
กายภาพ ทดสอบอายุการเก็บรักษา พัฒนาบรรจุภัณฑ์และฉลากตามกฎหมาย เพ่ือ
เตรียมข้อมูลเข้าสู่การยื่นขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์

ตัวอย่าง 6. การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรม







ประเด็นการพิจารณา คะแนนเต็ม

1.กลุ่มเป้าหมาย แนวทางการพัฒนา และการมีส่วนร่วมของ ผู้ประกอบการ

1.1 สถานภาพของผู้ประกอบการ : มีข้อมูลผู้ประกอบการครบถ้วน มีการวิเคราะห์ SWOT ผลการวินิจฉัยเบื้องต้น 
รูปภาพผลิตภัณฑ์เดิม และสถานที่ผลิต (หากเป็นโครงการต่อเนื่องปีที่ 2 หรือ 3 ต้องมีผลการด าเนินงานตามประเด็นการ
พัฒนา และมีผลการพัฒนาเปรียบเทียบก่อน – หลังการพัฒนาของผลิตภัณฑ์หรือสถานประกอบการในปีที่ได้รับการ
สนับสนุนฯ ทุกปี)              

1.2 แนวทางการพัฒนาและยกระดับโอทอป สอดคล้องกับประเด็นการพัฒนา และมีการแสดง วทน. ที่ชัดเจนในแนว
ทางการพัฒนาฯ 

1.3 การมีส่วนร่วม/ความพร้อมและศักยภาพของผู้ประกอบการ 

40

15

15

10

2. ศักยภาพและความพร้อมในการด าเนินงานของที่ปรึกษา/คณะที่ปรึกษา

2.1 จ านวนทีป่รึกษาเพียงพอกับการพัฒนา และผู้ประกอบการเป็นไปตามข้อก าหนด
2.2 ที่ปรึกษามีความเชี่ยวชาญ ประสบการณ์ ตรงตามประเด็นที่พัฒนาฯ
2.3 ความพร้อม/ศักยภาพของสถาบันการศึกษาสังกัดของที่ปรึกษา อาทิ เครื่องมือ อุปกรณ์ และสิ่งอ านวยความสะดวก 

30

10
15
5

3. ความเหมาะสมของข้อเสนอโครงการ 

3.1 วัตถุประสงค์ ผลผลิต ผลลัพธ์ กิจกรรมและแผนปฏิบตัิการฯ มีความชัดเจน สอดคล้องกับแนวทางฯและประเด็นการ
พัฒนาฯ
3.2 รายการค่าใช้จ่ายงบประมาณ และสัดส่วนงบประมาณ มีความเหมาะสม เป็นไปตามหลักเกณฑ์/เง่ือนไข การสนับสนุน
งบประมาณ

30

15

15

รวม (3 ข้อ) คะแนนรวม 100

เกณฑ์การพิจารณาข้อเสนอโครงการ



การด าเนินการช่วงต่อไป

ตรวจสอบ
ข้อมูลใบสมัคร

วิเคราะห์ความ
ต้องการของ
ผู้ประกอบการ

จัดส่งไฟล์
ใบสมัครท่ีแก้ไข 
ให้ สป.อว.

พัฒนา
ข้อเสนอ

โครงการผ่าน
ระบบ OPMS

สป.อว. แก้ไข
ใบสมัครใน
ระบบ OPMS

Pitching 
ข้อเสนอ
โครงการ

ภายใน 
20 พ.ย.

ภายใน 
29 พ.ย.

ธันวาคม -
กุมภาพันธ์

คณะกรรมการฯ 
พิจารณาโครงการ 
3 ท่าน/โครงการ



: โครงการพัฒนาผลิตภณัฑ์สนิค้าชุมชน : 
กองส่งเสริมและประสานเพ่ือประโยชน์ทางวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
ส านักงานปลัดกระทรวงการอดุมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
ชั้น 6 อาคารพระจอมเกล้า ถนนพระรามที ่6 เขตราชเทวี กทม. 10400

หมายเลขโทรศัพท์ 02 3333 3947

ขอขอบพระคุณ
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