
 

 

ขั้นตอนการพัฒนา แนวทางเบ้ืองต้น 
ป ีท ี ่๑ มาตรฐาน การพัฒนาผล ิตภ ัณฑ์  ร ูปแบบ
ผลิตภัณฑ์  การขอรับรองมาตรฐาน และการทดสอบทาง
ประสาทสัมผัสผลิตภัณฑ์และการยอมรับของลูกค้า  

พัฒนาผลิตภัณฑ์และรูปแบบผลิตภัณฑ์ ถ่ายทอดให้ความรู้ โดยการ
อบรมเชิงปฏิบัติการ เพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์ไอศรีมวัตถุดิบจากฟาร์ม
เกษตรอินทรีย์ ในรูปแบบใหม่และนำไปสู ่การขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ เช่น GMP อย. และการทดสอบสินค้า  

ปีที่ ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจชุมชน การขับเคลื่อนการตลาดผลิตภัณฑ์สุขภาพ การอบรมการบริหารจัดการ
ธุรกิจต่อยอดจากธุรกิจเกษตร การจัดโปรแกรมการส่งเสริมการขาย 
การประเมินการปลดปล่อยคาร์บอนของผลิตภัณฑ์ (CFP) 

ปีที ่ ๓ ธุรกิจยั ่งยืน พัฒนาเครือข่ายธุรกิจสู ่ธุรกิจสู่
ความยั่งยืน 

การสร้างเครือข่ายธุรกิจชุมชนเช่ือมโยงในพ้ืนท่ีบางกะเจ้า  
ส่งเสริมการทำธุรกิจเกษตรและอาหารคาร์บอนต่ำเพื่อให้เกิดการรับรู้สู่
ผู้บริโภค  

 โครงการใหม่   โครงการต่อเนื่องปีที่ 2    โครงการต่อเนื่องปีที่ 3 
 

1. ชื่อหน่วยงาน  :  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี     
                  

2. ชื่อโครงการ  : การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน ไอศกรีมอินทรีย์ บางกะเจ้า     
        

ชื่อโครงการควรสั้น กระชับ บ่งบอก วทน. และ กลุ่มทีจ่ะดำเนินการเพื่อไปพัฒนาผู้ประกอบการ 

3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) :  เกษตรอินทรีย์                  

4. รายช่ือผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 
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แพลตฟอรม์เพ่ิมศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดทำขึ้นเพื่อให้นักวิจัยนำความรู้ด้าน วทน. 
และการบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจให้กับผู้ประกอบการชุมชน 
ทั้งนี้ แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นการพัฒนาสินค้า(Product) และบริการ(Service) ตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) 
มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์และบริการด้วยการต่อยอดภูมิปัญญา นำไปสู่การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน  (Quality & Standard) มี
กระบวนการในการช่วยผู้ประกอบการในการจัดทำโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ (Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทย์ทั้ง
ตลาดออฟไลน์และออนไลน์ ซึ่งจะนำไปสู่การเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับสินค้าและบริการของธุรกิจชุมชนและส่งเสริม
วิธีคิดและการดำเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน (Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม (Social Enterprise) 
ได้ในอนาคต 

 



รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุช่ือ นามสกลุ ตำแหน่ง เบอรโ์ทร 
อีเมล ์

หน้าท่ีรับผดิชอบใน
โครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมทีร่ับผดิชอบใน
โครงการ 

ประสบการทำงานท่ี
เกี่ยวข้องกับโครงการ2 

1.ผศ.ดร. ธิติมา วงษ์ชีรี  นักวิจัย 
โทร 0815833513 อีเมลล์ 
thitima.won@kmutt.ac.th 

หัวหน้าโครงการ การสร้างเครือข่ายห่วงโซ่มลูค่า
ผลิตภณัฑ์ การจดัการวัตถดุิบ
ก่อนการแปรรูป/ทดสอบทาง
ประสาทสัมผัส 

สนับสนุนความเข้มแข็งของ
ธุรกิจชุมชน และการ
ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีที่
เหมาะสม 

2.นายทวีศักดิ์ อ่องเอี่ยม ประธานกลุม่ ร่วมทดสอบตลาด การตลาด/ลูกค้าสัมพันธ์ 
3. นายเสรี  กลบีเมฆ รองประธานกลุม่ ร่วมพัฒนาผลิตภณัฑ ์ การแปรรปูผลิตภณัฑฯ์ 
4. นางสาวกมลพรรณ  ทรัพยเ์มฆ ผู้ร่วมโครงการ/ผู้

ประสานงานโครงการ 
การพัฒนาบรรจุภณัฑ์และ
ช่องทางการตลาด 

การตลาดสินค้าชุมชนและ
เชื่อมโยงตลาด 

5. รศ.ดร.ประเวทย์ ตุ้ยเต็มวงศ ์ ผู้ร่วมโครงการ/ที่
ปรึกษาโครงการด้าน
มาตรฐานอาหาร 

ให้คำปรึกษาด้านการขอ
มาตรฐาน 

การขอรับรองมาตรฐาน
อาหาร 

6. รศ.ดร.วรพจน์ สุนทรสุข ผู้ร่วมโครงการ การพัฒนาผลิตภณัฑไ์อศกรีม การแปรรปูไอศกรมี 
7. ผศ.ดร.ทรงสิรินธ์   เรืองวิเศษ ผู้ร่วมโครงการ การพัฒนาผลิตภณัฑไ์อศกรีม เทคโนโลยีสะอาดเพื่อการ

แปรรูปผลิตภณัฑ ์
8. นางสาวปัณณธร ธรรมบุตร ผู้ร่วมโครงการ/

ผู้จัดการโครงการ 
การตลาด/โมเดล BMC และ 
การประเมินการปลดปล่อย
คาร์บอนของผลติภณัฑ์ (CFP) 

การเขียนแผนการตลาด 

9. นายจิระพันธ์ุ  เนื่องจากนิล ที่ปรึกษาโครงการ
ด้านเทคโนโลย ี

การวางผังการผลติ การบ่มเพาะผู้ประกอบการ 

10.ดร.พิสิฐพงษ์ อินทรพงษ ์ ผู้ร่วมโครงการ การพัฒนาอุปกรณ์แปรรูปและ
กระบวนการ 

การพัฒนาเครื่องมือแปรรูป
ที่เหมาะสมกับชุมชน 

1 หน้าที่ความรับผิดชอบ ได้แก่ หวัหน้าโครงการ ผู้ร่วมโครงการ ประธานกลุ่ม เจ้าหน้าที่รัฐ เจา้หน้าที่ทอ้งถิ่น อื่น ๆ 
2แนบประวัติแบบย่อ(การศึกษา ประสบการณ์ทำงาน งานวิจยัที่เกี่ยวข้อง) ในส่วนที่เกี่ยวข้องกับบทบาทหนา้ที่ในโครงการของผู้เข้าร่วมโครงการทุกคน 

5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐานตามที่ระบุ 

 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีท่ีให้คำปรึกษา   ) 
 5.2 เป็นโครงการที่มีผู้ร่วมโครงการ ด้านผู้เชี่ยวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในชื่อผู้เสนอ

โครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการดำเนินโครงการ) 
 5.3 เป็นโครงการต่อเนื่องที่เคยได้รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยดำเนินการ มาแล้วจากแหล่งทุน

อื่น (ปีท่ีดำเนินการ   ) 
 แนบผลการดำเนินงานและผลสำเร็จที่ผ่านมาประกอบดว้ย 

  5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยดำเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 
 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ SMEs 

โดยได้แนบหลักฐานตามแบบสำรวจความต้องการ (แบบสำรวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยี) 
2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุช่ือผู้นำ)  . โดยได ้ แนบหน ั งส ื อขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
 3) กลุ่มเป้าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู่บ้าน (โปรดระบุช่ือผู้นำ)  . โดยได ้ แนบหน ั งส ื อขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 



 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 
  5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาท่ีมีพร้อมในการนำมาดำเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รับทุน    
หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยดำเนินการ 

         เคยดำเนินการ ให้ระบุไว้ในข้อ 5.3 

 

6. หลักการและเหตุผล  : 
พ้ืนที่บางกะเจ้า ตั้งอยู่ในจังหวัดสมุทรปราการ เป็นแหล่งท่องเที่ยววิถีชุมชนที่อยู่ไม่ไกลจากกรุงเทพมหานคร 

และ ถูกยกให้เป็นปอดของเมือง จากความอุดมสมบูรณ์ของพื้นที่ ที่มีสวนเกษตรมากถึง 1,300 ไร่ สำนักงานการวิจัย
แห่งชาติ เป็นหนึ่งในหน่วยงานภาครัฐ ที่สนับสนุนการทำสวนเกษตรอินทรีย์และสนับสนุนให้เป็นแหล่งท่องเที่ยวเชิง
นิเวศ  การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ ไอศกรีมพิลังกาสา ซึ่งเป็นไอศกรีมสมุนไพรเชิงอัตลักษณ์พ้ืนที่ ของ
กลุ่มเกษตรอินทรีย์บางกะเจ้า นอกจากจะช่วยเพิ่มรายได้ให้กับเกษตรกรผู้ผลิตวัตถุดิบ ที่มีผลผลิตตามฤดูกาลแล้ว ยัง
สามารถเป็นส่วนของการสนับสนุนการท่องเที่ยวเชิงนิเวศ จากการสำรวจความคิดเห็นกลุ่มตัวอย่างผู้บริโภคในเมือง
ใหญ่ โครงการจัดตั้งธุรกิจร้านไอศกรีมสมุนไพรเพื่อสุขภาพ (ไขมัน 0%) พบว่าผู้บริโภคให้ความสำคัญกับปัจจัยทางด้าน
ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ รสชาติไอศกรีมมีความหลากหลาย รองลงมาคือ มีกรรมวิธีการผลิตปลอดภัย และมีการสาธิตการทำ
ไอศกรีม (ภาคย์ มหิธิธรรมธร, 2558) ทั้งนี้นิยามของ ไอศกรีมสมุนไพรเพื่อสุขภาพ หมายถึง ไอศกรีมที่ใช้วัตถุดิบเป็น
สมุนไพรสดที่ปราศจากสารเคมี ใช้กระบวนการผลิตที่ไม่ทำลายคุณค่าทางโภชนาการ และส่วนผสมอื่นๆ ของไอศกรีม
ให้ความหวานไม่มาก ไม่แต่งสีและกลิ่น ไม่มีไขมัน  จากส่วนประกอบ จึงทำให้คุณสมบัติของไอศกรีมมีเนื้อไอศรีม
ค่อนข้างหยาบ มีเกล็ดน้ำแข็งในเนื้อไอกรีม ตักเป็นลูกค่อนข้างยากและละลายง่าย จึงเป็นข้อจำกัดต่อการส่งขายหรือ
ขยายตลาด รวมทั้งอายุการเก็บรักษาท่ีค่อนข้างสั้น  อย่างไรก็ตาม ผลิตภัณฑ์ไอศกรีมเป็นที่นิยมมากในผู้บริโภคและ
นักท่องเที่ยว โดยเฉพาะการท่องเที่ยงเชิงนิเวศหรือโอมสเตร์ ซึ่งสัมผัสกับธรรมชาติและสภาพอากาศที่ค่อนข้างร้อน 

ผลิตภัณฑ์ไอศกรีมจัดเป็นผลิตภัณฑ์ที่ต้องให้ความสำคัญต่อกระบวนการผลิตเพ่ือความปลอดภัยของผู้บริโภค 
การศึกษาของสำนักคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร ได้ดำนินการตรวจวิเคราะห์คุณภาพทางจุลชีววิทยาของ
ไอศกรีม ในระหว่างปี พ.ศ. 2554-2556 ที่ส่งโดยผู้ผลิตทั่วประเทศ จากเขตกรุงเทพฯ และปริมณฑลรวม 375 ตัวอย่าง 
โดยแบ่งเป็น 2 กลุ่ม คือ ไอศกรีมหวานเย็น 92 ตัวอย่าง และกลุ่มที่ 2 คือ ไอศกรีมนม ไอศกรีมดัดแปลงและไอศกรีม
ผสม 283 ตัวอย่าง พบว่า คุณภาพของไอศกรีมไม่ได้มาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 354 พ.ศ. 
2556 เรื่อง ไอศกรีม และประกาศกระทรวงสาธารณสุขฉบับที่ 364 พ.ศ. 2556 เรื่องมาตรฐาน อาหารด้านจุลินทรีย์ที่
ทำให้เกิดโรค จำนวน 27 ตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 7.20     โดยมีสาเหตุจากปริมาณแบคทีเรียและปริมาณ 
Bacillus cereus เกินเกณฑ์มาตรฐาน และพบ Escherichia coli, Staphylococcus aureus และ Salmonella 
spp. (อัจฉรา  อยู่คง และคณะ, 2558)  โดยพบว่า ไอศรีมหวานเย็นมีคุณภาพทางจุลชีววิทยาดีกว่าไอศกรีมนม  แต่
อย่างไรก็ตาม กระบวนการในการพัฒนาสินค้าหรือบริการ ตลอดช่วงโซ่การผลิต ประกอบด้วย การประยุกต์ใช้
เทคโนโลยีสะอาดและความปลอดภัยอาหารในการเก็บรักษาวัตถุดิบเกษตร ซึ่งเป็นผลไม้หรือไม้ผลที่ออกตามฤดูกาล 
การพัฒนาผลิตภัณฑ์รูปแบบใหม่และคุณภาพของผลิตภัณฑ์เดิมโดยประยุกต์ใช้เครื่องมืออุปกรณ์ท่ีเหมาะสมกับพ้ืนที่ 
และการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสและการทดสอบตลาด เพื่อสร้างความแตกต่าง และอัตลักษณ์ของสินค้า 
เป็นแนวทางการสร้างความเชื่อมั่นให้ลูกค้าและเพ่ิมความสามารถทางการตลาด 



 (1) ข้อมูลพื้นฐานของผู้ประกอบการ  
กลุ่มเกษตรอินทรีย์บางกะเจ้า ประกอบด้วยผู้ดำเนินงานหลัก 7 คน และ และสมาชิกร่วมกลุ่มวิสาหกิจ 36 คน ทางกลุ่มมีการผลิตผัก 
ผลไม้อินทรีย์และมีหน้าร้าน รวมทั้งเป็นแหล่งเรียนรู้และท่องเที่ยวเชิงนิเวศ  ที่มีประสบการณ์และความพร้อมของสมาชิกกลุ่มในการที่
จะเรียนรู้สิ่งใหม่ ทดสอบและประยุกต์ใข้วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเพื่อพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐาน “ผลิตภัณฑ์
อินทรีย์” มีต้นทุนจดทะเบียน รวม 20,000 บาท มีอุปกรณ์พื้นที่และสถานที่แปรรูปที่พร้อมต่อการแปรรูปเป็นสินค้าที่มีอัตลักษณ์เชิง
พื้นที ่

 (2 ) ข้อมูลการวิเคราะห์ศักยภาพและความพร้อมของผู้ประกอบการ  
ศักยภาพและความพร้อมของผู้ประกอบการ 
ต้นน้ำ คือ มีแหล่งวัตถุดิบอินทรีย์ในพื้นที่ ซึ่งเพาะปลูกในพ้ืนท่ีของสมาชิก ซึ่งเป็นการปลูกแบบอินทรีย์ รวมทั้งมีขั้นตอนการส่งตัวอย่าง
วิเคราะห์และรับรองวัตถุดิบอินทรีย์  ทำให้มีวัตถุดิบที่มีคุณภาพและมีปริมาณที่เพียงพอต่อการนำมาใช้ในการแปรรูปของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชนฯ  แต่ยังไม่ได้รับมาตรฐานการแปรรูป ผลิตภัณฑ์ไอกรีม และยังไม่ผ่านการรับรอง อย.  
 กลางน้ำ คือ ที่ทำการของกลุ่มวิสาหกิจมีความพร้อมของกลุ่มคือ โรงเรือน อาคารสถานท่ีสำหรับการแปรรูปท่ีแยกสัดส่วนระหว่างส่วน
แปรรูป ส่วนบรรจุ    อุปกรณ์แปรรูปขั้นพื้นฐาน รวมทั้งอุปกรณ์/เครื่องมือท่ีเป็นระดับครัวเรือน มีตู้แช่แข็งเพื่อเก็บรักษาวัตถุดิบที่มีการ
สุกตามฤดูกาล กลุ่มมีความพร้อมในการลงทุน จัดซื้อชุดอุปกรณ์ ภายหลังจากการทดสอบอุปกรณ์ที่เช่าเหมา จนเป็นที่มั่นใจต่อการใช้
งาน  
ปลายน้ำ คือ กลุ่มมีหน้าร้าน มีแฟลตฟอร์มในการจำหน่ายสินค้า รวมทั้งมีลูกค้าท่ีต้องการรับผลิตภัณฑ์อินทรีย์ไปจำหน่าย 
นโยบาย/เป้าหมาย/กลยุทธ์การตลาด/แนวคิดทางการตลาด/การวางแผนการตลาด 

1. ปรับปรุงและพัฒนาผลิตภัณฑ์ไอศรีมอินทรีย์ ให้มีคุณสมบัติสอดคล้องกับความต้องการของลูกค้าและเหมาะสมต่อการขาย 
ได้แก่ คุณสมบัติเนื้อไอศรีมที่ง่ายต่อการตัก (scoop) การชะลอการละลายของเนื้อไอศรีม โดยปรับส่วนผสมให้มีความแปลกใหม่     

2. ความต้องการของลูกค้าและสามารถยืดอายุการเก็บของผลิตภัณฑ์ให้ยาวนานยิ่งขึ้น 
       3.  ต้องการขยายตลาดทางการขายไอครีมอินทรีย์  โดยมีความปลอดภัยทางอาหาร และมาตราฐานการรับรอง 
 
กรณีโครงการใหม่ 

ชี้แจงเหตุผลความจำเป็นที่ต้องดำเนินโครงการ  เช่น ระบุประเด็นหรือที่มาของปัญหา  แนวคิดการแก้ไขหรือพัฒนา  มีความร่วมมือกับหน่วย งานอื่นๆ 
หรือไม่อย่างไร เป็นต้น 

ผลิตภัณฑ์ 
ข้อมูลผู้ประกอบการอธิบายสถานะปัจจุบัน รายละเอียดของผู้ประกอบการ การประกอบการ การบริการจัดการกลุ่ม การจัดการวัตถุดิบ 

กระบวนการผลิต การตลาดในปัจจุบัน 
พิลังกาสาแปรรูปเป็นอาหาร ได้แก่ น้ำสมุนไพรพิลังกาสาผสมน้ำผึ้งชันโรง (60%) ไวท์ (10%) ไอศกรีม (5%) และอื่นๆ (5%) โดย
กระจายสินค้าสู่กลุ่มลูกค้า  ผ่านทางหน้าร้าน บางกะเจ้าฟาร์ม และออกตลาด เช่น ตลาดสุขใจ งาน Event หน่วยงานภาครัฐ  
ช่องทางการจัดจำหน่ายและการส่งเสริมการขาย ร้านอาหารข้าวใหม่ปลามัน อำเภออัมพวา จังหวัดสมุทรสาคร 
ราคาของผลิตภัณฑ์พิลังกาสาดังนี้  น้ำพิลังกาสาผสมชันโรง (50 บาทต่อขวด 180 มล.) ไอศกรีมพิลังกาสา (50 บาทต่อสกู๊บ 100 
กรัม) 
 
ข้อมูลวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่นำไปใช้แก้ปัญหา 

ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 
เนื้อไอศรีมไม่ละเอียดยากต่อการตัก (scoop) ละลายเร็ว ปรับปรุงกระบวนการทำไอศรีม  
อายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ค่อนข้างสั้น เทคโนโลยีการผลิตแบบสะอาด ตลอดห่วงโซ่การผลิต การปรับค่า

ความเป็นกรด และปรับปรุง ขั้นตอนและอุปกรณ์ในการเก็บรักษา
ด้วยความเย็น 

การกระจายสินค้า/รูปแบบสินค้า ปรับปรุงรูปแบบสินค้าให้เหมาะสมกับการกระจายสินค้า 



 

7. วัตถุประสงค ์ : 
1. พัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์รูปแบบใหม่สำหรับไอศกรีมจากวัตถุดิบฟาร์มเกษตรอินทรีย์ให้สื่อถึงอัต

ลักษณ์สินค้า อย่างน้อย 2 ผลิตภัณฑ์ ให้ได้มาตรฐานและมีเนื้อสัมผัสที่ผู้บริโภคยอมรับ  

2. ส่งเสริมการขายของสินค้าใหม่ให้มียอดขายเพ่ิมขึ้นไม่น้อยกว่าร้อยละ 20 เทียบจากยอดขายเดิม 

 

(โปรดระบุ ชื่อกลุ่มเป้าหมาย ชื่อ/นามสกุล ที่อยู่ (ตำบล อำเภอ จังหวัด) หมายเลขโทรศัพท์ที่เป็นประธาน/ผู้นำกลุ่ม-ชุมชน พร้อมแนบหนังสือขอความ
ช่วยเหลือทางวิชาการ ทุกปีที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ)  

ชื่อกลุ่มเป้าหมาย        กลุ่มเกษตรอินทรีย์บางกะเจ้า        
ชื่อประธานกลุ่ม นายทวีศักดิ์ อ่องเอ่ียม                 เบอร์โทร 0846456939         

  
พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย...ละติจูด  13.675438356950805 ลองติจูด  100.55724009381669 

  

9. ระยะเวลาดำเนินการ : วันเร่ิมต้น -สิ้นสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ป ี

  ....... 1 ตุลาคม 2568 – 30 กันยายน 2569                    
       

10. ห่วงโซ่คุณค่า (Value Chain) : 
      ประเด็นปัญหาและแนวทางในการแก้ไขปญัหาตลอดห่วงโซ่คุณค่า (ต้น กลาง ปลาย) 

 
 



 
 

ขั้นตอนการผลิตไอศรีม พิลังกาสา ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนเกษตรอินทรีย์บางกะเจ้า 

 

ผลพิลังกาสาสุก สด/แช่แข็ง จำนวน 1 กิโลกรัม + น้ำสะอาด 1 ลิตร 

 

ต้ม นาน 30 นาที จนน้ำเดือด แล้วนำไปปั่นละเอียดด้วยเครื่องปั่นละเอียด พร้อมเมล็ด 

 

 

กรองด้วยผ้าขาวบาง นำส่วนน้ำที่ได้มาเติมกลูโคสไซรับ ร้อยละ 25 และน้ำมะนาวสด ร้อยละ 10 

 

 

นำเข้าเครื่องปั่นไอศรีม นาน 30 นาที ถ่ายใสภาชนะ แล้วนำไปแช่แข็ง ในตู้แช่ -20 องศาเซลเซียส 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 
 

 

12. แผนการดำเนินงาน (Gantt Chart) :  
ระบุแผนการดำเนินงานให้สอดคล้องกับข้อ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  

12.1 แผนการดำเนินงานรายปี 
เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ
ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

การพัฒนารูปแบบ
ผลิตภัณฑ์และบรรจุ
ภัณฑ์ 

√            30,900 ผศ.ดร.ทรงสิ
รินธ์   เรือง
วิเศษ/รศ.ดร.วร
พจน์ สุนทรสุข 

การทดสอบใน
ห้องปฏิบัติการ/
จัด workshop 

การพัฒนา
กระบวนการผลิต
ตามมาตรฐาน 

 √           89,600 ผศ.ดร.ทรงสิ
รินธ์   เรือง
วิเศษ/รศ.ดร.
ประเวทย์ ตุ้ย
เต็มวงศ์/     
ดร. พิสิฐพงษ์ 
อินทรพงษ์ 

อบรมเชิง
บรรยายและ
ปฏิบัติการ 

ทดสอบทางประสาท
สัมผัสและการ
ยอมรับของลูกค้า 

 √           18,000 ผศ.ดร.ธิติมา  
วงษ์ชีรี/ 
นางสาวกมล
พรรณ  ทรัพย์
เมฆ/นางสาว
ปัณณธร ธรรม
บุตร 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ/ลง
มือปฏิบัติ 

ส ำนกังำนสำธำรณสขุ
อ ำเภอพระประแดง
ภำควิชำจลุชีววิทยำ 
คณะวิทยำศำสตร ์
  มจธ. รำชบรุ ี

 สรบ. TITEC มจธ. 



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ
ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

เก็บข้อมูลเพ่ือวัดผล
กระทบเชิงสังคม 

            20,000 คณะทำงาน
และผู้
ประสานงาน 

เก็บข้อมูล
ภาคสนามและ
ข้อมูลลำดับ
สอง 

การอบรมการบริหาร
จ ั ดการธ ุ รก ิ จ /ต่อ
ยอดจากธุรกิจเกษตร 
การจัดโปรแกรมการ
ส่งเสริมการขาย 
 

    √        

165,500 

  

ก า ร ป ร ะ เ ม ิ น ก า ร
ปลดปล่อยคาร์บอน
ของผลิตภัณฑ์ (CFP) 

     √ √        

การประเมินยอดขาย
และการปรับปรุงกล
ยุทธ์การขายและการ
นำเสนอสินค้า 

      √ √       

สร้างเครือข่ายธุรกิจ
ช ุมชนเช ื ่อมโยงใน
พื้นท่ีบางกะเจ้า (DC) 

        √ √ √  

250,000 

  

ส่งเสริมการทำธุรกิจ
เกษตรและอาหาร
คาร์บอนต่ำเพื ่อให้
เ ก ิ ด ก า ร ร ั บ ร ู ้ สู่
ผู้บริโภค 

         √ √ √   

ป ร ะ เ ม ิ น ผ ล ก า ร
ดำเนินการทางธุรกิจ 

   √    √    √   

สรุปงบประมาณ        165,500 250,000 250,000 750,000   
4ผู้รับผิดชอบต้องมีชื่อปรากฏตามขอ้ 4 
5วิธกีารดำเนินงาน เช่น การบรรยายและลงมือปฏิบัติ การให้คำปรึกษา บรรยายออนไลน์ ประชุมออนไลน์ ฯลฯ 

12.2 แผนการดำเนินงานของปีทีข่อรับการสนับสนนุงบประมาณ 2568 
เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย
. 

พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ
ดำเนินงาน 

1. การพัฒนารูปแบบ
ผลิตภณัฑ์และบรรจุ
ภัณฑ ์

√ √ √ √         30,900 ผศ.ดร.ทรงสิ
รินธ์   เรือง
วิเศษ/รศ.ดร.
วรพจน์ สุนทร
สุข 

การทดสอบใน
ห้องปฏิบัติการ 

2.การพัฒนา
กระบวนการผลติตาม
มาตรฐาน 

    √ √ √ √ √    89,600 ผศ.ดร.ธิติมา  
วงษ์ชีรี/นายจิ
ระพันธุ์  

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ/ลง
มือปฏิบัต ิ



เนื่องจากนิล/
ดร. พิสิฐพงษ์ 
อินทรพงษ์ 

3.ทดสอบทางประสาท
สัมผสัและการยอมรับ
ของลูกค้า 

         √ √ √ 18,000 นางสาวปัณณ
ธร ธรรมบุตร/
ผู้ประกอบการ 

ลงมือปฏิบัต ิ

4.เก็บข้อมูลเพื่อวัดผล
กระทบเชิงสังคม 

√ √ √ √ √ √ √ √ √ √
  

√
  

√ 20,000 คณะทำงาน/ผู้
ประสานงาน 

เก็บข้อมูล
ภาคสนามและ
ข้อมูลลำดับ
สอง 

สรุปงบประมาณ 30,000 15,000 89,500 50,000 165,500   

 
 
13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ :  

ผลผลติ/ผลลัพธ์ หน่วย ค่าเป้าหมายในแต่ละป ี

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 

1. จำนวนคนท่ีไดร้ับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลย ี คน 50 100 150 

2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด (ระบุรายละเอยีดองค์ความรู้เทคโนโลยี) เรื่อง 2 3 3 

3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ใหผู้้อื่นได ้ คน 3 5 7 

4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 70 80 80 

5. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยีทีไ่ด้รับไปใช้ประโยชน ์ คน 3 5 5 

6. สัดส่วนมูลค่าทางเศรษฐกิจท่ีจะเกิดขึ้น B/C ratio เท่า >1 >1 >1 

อื่น ๆ     

 

14. หน่วยงานสนับสนุน :  
ชื่อหน่วยงานสนับสนุน 

ระบุชื่อหน่วยงานที่ร่วมใหก้ารสนับสนุนโครงการ 
รูปแบบการสนับสนุน 

ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เช่น งบประมาณ อาคารสถานที่ 
วิทยากร การจัดกิจกรรม ฯลฯ 

ภาควิชาจุลชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร์ 
  มจธ. ราชบุร ี
 สรบ. TITEC   มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรี 

สนับสนุนการใช้สถานที่ในการทดสอบและพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ไอศรีมอินทรีย์ การปรับปรุงกระบวนการ
ผลิตและปฏิบัติการทดสอบด้านสารเคมีและจุลินทรีย์ 

สำนักงานสาธารณสุขอำเภอพระประแดง ให้การสนับสนุนขั้นตอนการขอเครื่องหมายมาตรฐาน 
อย. 

 

 

 



15. ผลกระทบ : (แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการทั้งที่เกิดกับผู้ประกอบการ และผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่ได้รับประโยชน์จากการ
ดำเนินโครงการ) 

15.1 เศรษฐกิจ  
  เพ่ิมรายได้   - เพ่ิมราคาขายสินค้าอีกร้อยละ 10 (เดิม 59 บาท/สคูป เป็น 65 บาท/สคูป) โดยการปรับปรุง
รูปแบบบรรจุภัณฑ์ เนื้อสัมผัสละเอียด 

- เพ่ิมประสิทธิภาพการเก็บรักษา เพ่ือขยายโอกาสทางการตลาด (จำนวนลูกค้าขึ้นร้อยละ 20 
จากเดิม)   

                
15.2 สังคม (เช่น เกิดการจ้างงาน ลดการยา้ยถิ่นฐาน ครอบครัวเป็นสุข เป็นต้น) โปรดระบ ุ
     จำนวนผู้พิการทางสายตาที่ได้รับการจ้างงานทดสอบผลิตภัณฑ์ 8 คน     
        

 15.3 สิ่งแวดล้อม (เช่น การลดปัญหามลพิษ การเพิ่มพื้นท่ีป่า การอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ เป็นต้น) โปรดระบ ุ

                      

16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  
จำนวนทั้งสิ้น   665,500    บาท (รวมทุกปีท่ีขอรับงบประมาณ) 
ปีที่ 1 พ.ศ. 2568 จำนวน           165,500                    บาท  
ปีที่ 2 พ.ศ. 2569 จำนวน  250,000    บาท 
ปีที่ 3 พ.ศ. 2570 จำนวน  250,000    บาท 
 
รายการงบประมาณ ดังนี้ 

(คำอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปีงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปีปัจจุบัน โดยใหแ้จกแจงรายละเอียดค่าใช้จ่ายที่จะใช้ในการดำเนินโครงการ
รายกิจกรรมที่ตรงกับข้อ 12.2 โดยจัดทำ เป็นงบตัวคูณ [ราคาต่อหน่วย: จำนวนคน/ครั้ง/วัน/ชิ้น] โดยใช้ระเบียบและอัตราของทาง
ราชการ) 
ปีงบประมาณ พ.ศ.........2568.............. ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จำนวน.....165,000........................ บาท ประกอบด้วย 

ลำดับ รายการ งบประมาณ (บาท) 

1 ค่าใช้จ่ายในการเดินทางไปลงพ้ืนที่ ณ บางกระเจ้า สมุทรปราการ                11,160  
- ค่าเบี้ยเลี้ยง 240 *3 คน *3 วัน = 2,160 บาท 

- ค่าเช่ารถตู้พร้อมน้ำมันเชื้อเพลิง 3,000 *3 วัน = 9,000 

2 ค่าจ้างผู้เชี่ยวชาญ 1 คน *10,000 บาท *3 เดือน                30,000  

3 ค่าจ้างพัฒนากระบวนการผลิตตามมาตรฐาน                25,000  

4 ค่าจ้างพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบ จำนวน 3 ผลิตภัณฑ์                30,000  

5 ค่าจ้างตรวจวิเคราะห์คุณภาพผลิตภัณฑ์ไอศรีมอินทรีย์ 3 ผลิตภัณฑ์ *10,000 บาท                 30,000  

6 ค่าจ้างทดสอบทางประสาทสัมผัส-trained panel                10,000  

7 ค่าจ้างจัดทำสื่อประชาสัมพันธ์โครงการ                  6,000  



8 ค่าวัสดุวิทยาศาสตร์และสารเคมี                  8,340  
9 ค่าจ้างจัดเก็บข้อมูล สรุปผล และจัดทำรายงาน                15,000  

              165,500  
 

หมายเหตุ 
- ขอความร่วมมือเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่าใช้จ่ายที่เป็นค่าธรรมเนียมหักเข้าหน่วยงาน 
- ค่าที่พัก ค่าเดินทาง ค่าเบี้ยงเลี้ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการกำหนด 
- ค่าจ้างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให้ยึดความประหยัดงบประมาณเป็นหลักและแสดงหลักฐานการจ้างงานชัดเจน 
- ค่าจ้างเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตร์ ให้แนบรายละเอียดอัตราค่าบริการ 
- ค่าวัสดุ/อุปกรณ์ ค่าวัสดุสำนักงานท่ีใช้ในการจัดกิจกรรม ต้องให้รายละเอียดว่ามีวัสดุและอุปกรณ์อะไรที่จำเป็นต้องใช้ใน

การดำเนินโครงการ บางอย่างผู้ประกอบการสามารถร่วมออกค่าใช้จ่ายได้หรือไม่  
- ค่าวัสดุการเกษตรค่าวัสดุวิทยาศาสตร์และสารเคมี ให้แจกแจงรายละเอียดว่าคืออะไร 

 

17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องดำเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบสำรวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัดกิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการนำไปใช้ประโยชน์หลังสิ้นสุดการ
ดำเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องคำนวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือนำส่งจากหน่วยงาน ไม่เกินวันที่ 30 
กันยายน (วันสิ้นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจำเป็น หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความจำเป็นต้องขอ
ขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดทำหนังสือขอขยายเวลาโดยผู้บริหารหน่วยงานเป็นผู้ลงนาม    ใน
หนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 กันยายน แจ้งให้ 
สป.อว. ทราบ เพ่ือดำเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   
การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 

จดหมายข่าว วารสาร และสื่ออื่นใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรมซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัด
แสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั ้งทำตามหลักเกณฑ์และเงื ่อนไขที ่ระบุในคู่มือการ
ดำเนินงานฯ ทุกประกา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

      

(ผศ.ดร.ธิติมา  วงษ์ชีรี) 
ผู้เสนอโครงการ 

ตำแหน่ง** นักวิจัย4    
(** ตำแหน่งในสถาบันการศึกษา) 

 



 แบบสำรวจข้อมูลความต้องการผู้ประกอบการ 
แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) ประจำปีงบประมาณ....................  

เรื่อง ขอเข้าร่วมแพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
สิ่งที่ส่งมาด้วย รายชื่อสมาชิกของสถานประกอบการที่เข้าร่วมโครงการ 

  ด้วย(ชื่อ นามสกุล)............................................................. มีความประสงค์ที่จะนำความรู้และ
งานวิจัยด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมและความรู้ในการเพิ่มศักยภาพผู้ประกอบการ  ไปใช้ในการ
พัฒนาธุรกิจชุมชน โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 
ส่วนที่ 1 ข้อมูลผู้ประกอบการ 

ช่ือสถานประกอบการ    ที่ตั้งสถานประกอบการ     
พิกัดละตจิูด :    ลองติจูด:                                       
ช่ือประธาน     เบอร์โทร       
ช่ือผู้ประสานงาน     เบอร์โทร       

ส่วนที่ 2 ข้อมูลการประกอบการ 
 รูปแบบธุรกิจ     ผูประกอบการรายเดียว      หุ้นส่วน/ห้างหุ้นส่วน จำกัด      บริษัทจำกัด     ผู้ประกอบการ OTOP 

         วิสาหกิจชุมชน      สหกรณ์     กลุ่มอาชีพ     กลุ่มผู้ผลติชุมชนที่ยังไม่จดทะเบียน 
                                 ผู้ประกอบการรายเดียว 
 จำนวนสมาชิก...........คน   ปีท่ีก่อตั้ง.............ระยะเวลาในการดำเนนิธุรกิจ.........ปี   ทุนจดทะเบียน...........................บาท 
ผลิตภณัฑ์ที่ผลิตและจำหนา่ยอยู ่
 ช่ือผลิตภณัฑ์...................................................................ยอดขายต่อเดือน...........................รายได้ต่อเดอืน................บาท 

ช่ือผลิตภณัฑ์...................................................................ยอดขายต่อเดือน...........................รายได้ต่อเดอืน................บาท 
 กลุ่มลูกค้า............................................................................................................................................................................ 
 แหล่งจำหน่ายสินค้า(ออฟไลน์/ออนไลน์)............................................................................................................................. 
ส่วนที่ 3 ประเด็นความต้องการพัฒนาสินค้าและบริการ 
 ระบุประเด็นปญัหาที่เกดิขึ้น และความต้องการในการพัฒนา 

ปัญหาที่เกิดขึ้น ความต้องการด้าน วทน. 
  
  

 
 

 
 
 
 
หมายเหตุ  

๑. กรุณาแนบรายชื่อผู้เข้าร่วมโครงการทุกคน 
๒. ต้องแสดงแบบสำรวจข้อมลูความต้องการผู้ประกอบการ(BCE) ทุกปีท่ีเสนอโครงการ 

ลงชื่อ    (ตัวบรรจง) 
หมายเลขโทรศัพท ์     

ผู้ให้ข้อมูล 
วันที่ / /  

ลงชื่อ     (ตัวบรรจง) 
หมายเลขโทรศัพท ์     

ผู้สำรวจข้อมูล 

วันที ่ / / . 
 



 
 

 
 
 
 

แบบฟอร์มการนำผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
ชื่อกลุ่ม      
ที่อยู่      

              
 วันที่       เดือน พ.ศ   
 

เรื่อง การนำผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 

  ตามที่  สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ร่วมกับ 
คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย ได้ดำเนินโครงการส่งเสริมการนำวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม เพื่อเพ่ิม
ศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน เพ่ือนำผลงานวิจัยและพัฒนาด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
ไปถ่ายทอด บ่มเพาะ เพ่ิมศักยภาพให้แก่ชุมชน วิสาหกิจชุมชน ผู้ประกอบการ กลุ่มเกษตรกร นั้น 
  ข้าพเจ้า  นายทวีศักดิ์ อ่องเอ่ียม  ชื่อกลุ่ม    
 และสมาชิกกลุ่ม/ชุมชน จำนวน..............คนได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยี     องค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม ดังนี้(ระบุได้มากกว่า ๑ เรื่อง/เทคโนโลยี/องค์ความรู้) 

เทคโนโลยี/องค์ความรู้ ผลของการใช้องค์ความรู้/เทคโนโลย ี
(เพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย มาตรฐาน อ่ืน ๆ) 

๑.   
๒.  
๓.  

ซึ่งกลุ่มได้นำความรู้ดังกล่าวไปใช้ให้เกิดประโยชน์ต่อการประกอบอาชีพ การพัฒนาชุมชน พัฒนาผลิตภัณฑ์ ทำให้
สามารถเพ่ิมรายได้ ลดรายจ่าย และพัฒนาคุณภาพชีวิตให้ดีขึ้น จึงขอขอบพระคุณเป็นอย่างสูงมา ณ โอกาสนี้ 
  จึงเรียนมาเพ่ือโปรดทราบ  
 
 
 
 
 
 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(ผศ.ดร.ธิติมา  วงษ์ชีรี) 
ผู้รับผิดชอบโครงการ 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(นายทวีศักดิ์ อ่องเอ่ียม) 

ประธานกลุ่ม  



หัวหน้าโครงการ 

1. ชื่อ - นามสกุล (ภาษาไทย)  นางธิติมา   วงษ์ชีรี 
ชื่อ - นามสกุล (ภาษาอังกฤษ)  Assist. Prof. Dr. Thitima  Wongsheree 

2.    ตำแหน่งปัจจุบัน    นักวิจัย ระดับ 4 
3. หน่วยงานและสถานที่อยู่ที่ติดต่อได้สะดวก   ศูนย์วิจัยและบริการเพ่ือชุมชนและสังคม (ศวช.)  
 สำนักวิจัยและบริการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (สวท)  
 อาคารจอดรถ ชั้น 3B  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระ จอมเกล้าธนบุรี 
 เลขที่ 126 ถ.ประชาอุทิศ แขวงบางมด เขตทุ่งครุ  กรุงเทพฯ 10140  
 โทร 0-2470-9682, 02-4709709 มือถือ 0815833513 
 โทรสาร. 0-2470-9680 
 E-mail: thitima.won@kmutt.ac.th, thitima.won@gmail.com 
4. ประวัติการศึกษาต้องระบุสถาบันการศึกษา สาขาวิชาและปีที่จบการศึกษา  
ปีที่จบ ระดับ

การศึกษา 
วุฒิการศึกษา วิชาเอก ชื่อสถาบัน 

2534 ปริญญาตร ี วท.บ. พืชสวน สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจา้คุณ
ทหารลาดกระบัง 

2538 ปริญญาโท วท.ม. วิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว มหาวิทยาลยัเชียงใหม ่
 

2550 ปริญญาเอก ปร.ด. เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ (กำแพงแสน)  

 
5. รางวัล อนุสิทธิบัติและสิ่งประดิษฐ์ 
 
รางวัลการประกวดนวัตกรรมเพ่ือคนพิการ รางวัลเหรียญเงิน “นักชิมผู้บกพร่องทางการเห็น” กรมส่งเสริมและ
พัฒนาคุณภาพชีวิตคนพิการ ปี 2566  
 
อนุสิทธิบัติและสิ่งประดิษฐ์  
อนุสิทธิบัตรไทย เลขท่ี 12146  เครื่องหยอดสารแคลเซียมคาร์ไบด์สำหรับการปลูกสับปะรด  
อนุสิทธิบัตรไทย เลขท่ี 15280   อุปกรณ์เคลื่อนย้ายผู้พิการและคนชรา 
อนุสิทธิบัตรไทย เลขท่ี 14766  ระบบบันทึกการให้คะแนนประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสของผู้พิการทาง

สายตา  
อนุสิทธิบัตรการออกแบบ เลขท่ี  2102001081 ที่คีบเพ่ือวัดอุณหภูมิเนื้อสัตว์สำหรับคนพิการทางสายตา  
 
6. การวิจัยและบริการวิชาการ ทีด่ำเนินการเสร็จแล้ว (ผลงานย้อนหลัง 5 ปี 2562-ปัจจุบัน) 

1) โครงการฝึกอบรมเพ่ือพัฒนาศักยภาพผู้พิการ-หลักสูตร ผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัส  ภายใต้การ
สนับสนุนของการไฟฟ้าฝ่ายผลิตแห่งประเทศไทย ปีงบประมาณ 2562  

mailto:thitima.won@kmutt.ac.th


2)     การพัฒนากระบวนผลิตที่เป็นมาตรฐาน และตราสินค้าสบู่ดอกเกลือทะเล แผนงานการส่งเสริมการนำ
นวัตกรรมไปใช้ประโยชน์ในพื้นที่เพ่ือพัฒนาสังคมและชุมชน (Area-based Innovation for 
Community) (ผ่าน สนอ. มจธ.)  สป.อว. ประจำปีงบประมาณ 2564  

3)     การถ่ายทอดนวัตกรรมเครื่องให้สารแคลเซียมคาร์ไบด์ เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตและลด ต้นทุนการผลิต
สับปะรดของเกษตรกรรายย่อย จังหวัดราชบุรี   ภายใต้โครงการ  การจัดการความรู้เพ่ือการใช้ประโยชน์
เชิงชุมชน สังคม ตามพระราชดำริ สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ ประจำปีงบประมาณ 2562   

4)    โครงการยกระดับความสามารถของธุรกิจชุมชนสับปะรดแปรรูปบ้านคาด้วยการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต
และสร้างอัตลักษณ์ของสินค้า สำนักงบประมาณ ปีงบประมาณ 2565 

5)   พัฒนาทักษะอาชีพนักชิมอาหารปรุงสำเร็จผู้พิการทางการเห็นเพื่อสร้างรายได้เสริม 
ภายใต้โครงการ จัดการความรู้การวิจัยและถ่ายทอดเพ่ือการใช้ประโยชน์ สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ 
ประจำปี 2565 (หัวหน้าโครงการ) 

6)  การพัฒนาอุปกรณ์ช่วยในการเก็บและระบบลำเลียงน้ำดอกมะพร้าวด้วยเทคโนโลยีทันสมัยที่มีต้นทุนต่ำและ
ความปลอดภัยสูง สำนักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์กรมหาชน) ร่วมกับบริษัทชีวาดี โปรดักส์ จำกัด 
ประจำปี 2565 (ผู้ร่วมโครงการ) 

7) การศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพ ชีวเคมีและคุณสมบัติทางประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑ์ข้าวฮางโภชนาการ 
หอมภูพานและ กข.43 งบประมาณสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund; FF) สำนักงานการวิจัย
แห่งชาติ ประจำปี 2566  

8) การศึกษาขีดการรับรู้ทางด้านการดมกลิ่นของผู้สูงอายุและผลของกลิ่นที่มีผลต่ออารมณ์ของผู้สูงอายุ 
งบประมาณสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund; FF) สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ ประจำปี 2566   

9)  โครงการการพัฒนาสุขภาพกายและสุขภาพใจ ชมรมผู้สูงอายุศูนย์บริการสาธารณสุข 54 ทัศน์เอี่ยม 
กองทุนหลักประกันสุขภาพกรุงเทพมหานคร ประจำปี 2567  

 
7. โครงการวิจัยและบริการวิชาการ ที่อยู่ระหว่างการดำเนินการ 

1)  เซนส์ซีรีส์ การเดินทางของประสบการณ์ผสมชากับผู้พิการทางสายตา ภายใต้โครงการ จัดการความรู้การ
วิจัยและถ่ายทอดเพ่ือการใช้ประโยชน์ สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ ประจำปี 2566 (ดำเนินงานแล้ว ร้อยละ  
80) 

2)  การพัฒนาคุณภาพสีธรรมชาติและต้นแบบหัตถกรรมของเล่นไม้ เพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตผู้สูงวัย ตำบลเต่า
งอย อำเภอเต่างอย จังหวัดสกลนคร สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ ประจำปี 2567 (ผู้จัดการโครงการ) 
ดำเนินงานแล้ว ร้อยละ  60) 

 
 
 
 
 
 



ประวัติคณะผู้วิจัย 
ผู้จัดการโครงการ 
ช่ือ นางสาวปัณณธร ธรรมบุตร 
 ตำแหน่งปัจจุบัน ผู้ช่วยนักวิจัย  
 วันท่ีเริ่มงานใน มจธ. 1 กุมภาพันธ์ 2566 
 หน่วยงานต้นสังกัด ศูนย์วิจัยและบริการเพื่อชุมชนและสังคม สำนักวิจัยและบริการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
 สถานท่ีติดต่อ   เลขท่ี 126 ถ.ประชาอุทิศ แขวงบางมด เขตทุ่งครุ กรุงเทพฯ 10140 
 โทรศัพท์เคลื่อนที่  093-3164515 
คุณวุฒิ (สาขาความชำนาญ) วท.ม. เทคโนโลยีและการจัดการสิ่งแวดล้อม 
ความเชี่ยวชาญในสาขาวิชา การจัดการขยะมูลฝอย การทำปุ๋ยหมักจากวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตร 
ประสบการณ์ทำวิจัย (งานวิจัยท่ีทำเสร็จ งานวิจัยท่ีกำลังทำ ผลงานเผยแพร่ ผลงานจดสิทธิบัตร) 

1) International Training on Low Carbon City Scenario Development and Implementation. 
2) The Training workshop on Improvement of National GHG Inventory. 
3) Applications of geophysics in landfill mining business for refuse derived fuel production. 
4) Development of energy generation potential from landfill mining business.  
5) Collecting data on waste management in municipalities in Thailand. 
6) การถอดบทเรียน วิเคราะห์และสังเคราะห์ระบบการบริหารจัดการขยะมลูฝอยตามขนาดและ บริบทของ อปท. แบบมีส่วน

ร่วมของทุกภาคส่วนของพื้นที่ภาคกลางตอนล่าง 
 
ที่ปรึกษาโครงการ 
ช่ือ นามสกุล  นาย จิระพันธุ์  เนื่องจากนิล 

สถานท่ีทำงาน  สถาบันพัฒนาและฝึกอบรมโรงงานต้นแบบ 

   มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุร ี

   126  ถนนประชาอุทิศ แขวงบางมด เขตทุ่งครุ กรุงเทพฯ 10140 

โทรศัพท ์   02-470-7452 

โทรสาร   02-452-3466 

E-mail   Chirapannnue@gmail.com 
 

ประวัติการศึกษา 

2532-2536 วิศวกรรมศาสตรบัญฑติ (วิศวกรรมเคมี)  

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุร ี

2537-2542 วิศวกรรมศาสตรมหาบญัฑติ (เทคโนโลยีการจดัการพลังงาน) 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุร ี
 

ความชำนาญการ ด้านอบแห้ง การทำความเย็นพืชผกัและผลไม้ การสำรวจงานพลังงานในโรงงานอุตสาหกรรม การอนุรกัษ์
พลังงานและพลังงานทดแทน เทคโนโลยสีะอาด การจดัทำแผนพลังงาน การบริหารจัดการกระบวนการผลิต 



 

ตำแหน่งงานปัจจุบนั 

• 2560 - ปัจจุบัน รักษาการหัวหน้าศูนย์วิจัยและบรกิารเพื่อชุมชนและสังคมมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้า 

• วิศวกรอาวุโส สถาบันพัฒนาและฝึกอบรมโรงงานต้นแบบ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยพีระจอมเกล้าธนบุรี 

ประสบการณ์ทำงาน 

ปี พ.ศ. 2561-62 

• หัวหน้าโครงการ การพัฒนาต้นแบบการพัฒนากระบวนการแปรรูปสมุนไพร โรงพยาบาลเจ้าพระยาอภัยภูเบศร  
จังหวัดปราจีนบรุ ี

• ผู้จัดการโครงการจัดทำแผนยุทธศาสตร์การพัฒนา กลุ่มจังหวัดภาคกลางตอนล่าง 2 ระยะ 20 ปี (พ.ศ. 2560–
2579) 

• วิศวกรโครงการ การศึกษาห่วงโซมู่ลค่า (value chain) ของมะพร้าวน้ำหอมและผลติภณัฑ์ตาลโตนด กลุม่

จังหวัดภาคกลางตอนล่าง ๒ และจังหวัดราชบุรี สำนักงานยุทธศาสตร์กลุม่จังหวัดภาคกลางตอนล่าง 2 

ปี พ.ศ. 2560  

• ที่ปรึกษาโครงการการปรบัปรุงระบบดักฝุ่นแป้งขนาดน้อยกว่า 10 ไมโครเมตร และการออกแบบระบบทำลาย
มอดข้าวด้วยลมร้อน บริษัท โรงแป้งพรกมล จำกัด อ.เมือง จ.ระยอง 

• โครงการอบรม ออกแบบ ปรับปรุง/สร้างระบบอบแห้งอาหารสตัว์ บริษัท บริษัท อินเตอร์เนช่ันแนล เพ็ทฟู้ด 
จำกัด อำเภอแก่งคอย จังหวัดสระบุรี 

 
ผู้ประสานงานโครงการ 

1. ช่ือ-สกุล นางสาวกมลพรรณ  ทรัพย์เมฆ 
2. ตำแหน่งทางวิชาการ - 
3. ตำแหน่งทางการบริหาร ไม่มี 
4. สังกัด ศูนย์วิจัยและบริการเพื่อชุมชนและสังคม 

 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี (ราชบุรี)  
 เลขท่ี  126  ถนนประชาอุทิศ แขวงบางมด เขตทุ่งครุ จังหวัดกรุงเทพ ฯ 10140 

5. Email-address (มหาวิทยาลัย) kamonpan.sap@kmutt.com 
Email-address (อ่ืน) kamonpan.sap@gmail.com 

6. โทรศัพท์มือถือ 094-031-1416 
7. โทรศัพท์ท่ีทำงาน 02-470-9681-2 

โทรสาร  02-470-9680 
8. ที่อยู่ในการจัดส่งเอกสาร  

 ศูนย์วิจัยและบริการเพื่อชุมชนและสังคม  (ศวช.) 
 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี (ราชบุรี)  
 เลขท่ี  126  ถนนประชาอุทิศ แขวงบางมด เขตทุ่งครุ จังหวัดกรุงเทพ ฯ 10140 



9. ประวัติการศึกษา 
 
ปีท่ีจบ ระดับการศึกษา วุฒิการศึกษา วิชาเอก ช่ือสถาบัน 
2551 ปวส. อนุปริญญา คอมพิวเตอร์ธุกิจ โรงเรียนมิตพลพานิชยาการ 
2563 ปริญญาตรี กำลังศึกษา การจัดการทั่วไป สถาบันรัชต์ภาคย์ 

 
10. ประสบการณ์วิจัยร่วม/บริการวิชาการที่เกี่ยวข้อง 
1) กิจกรรมพัฒนาเครือข่ายอุตสาหกรรมในพ้ืนท่ี TFV ปีท่ี 1 กองพัฒนาอุตสาหกรรมรายสาขา 2 กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม 

งบประมาณปี 2560 : ผู้ช่วยเจ้าหน้าที่ประสานงาน workshop SWOT Analysis 
2) การจัดการองค์ความรู้ด้านการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสเพื่อถ่ายทอดให้เยาวชนที่บกพร่องทางการมองเห็น 

กิจกรรมส่งเสริมและสนับสนุนการวิจัย การจัดการความรู้การวิจัยเพื่อการใช้ประโยชน์เชิงชุมชน สังคม ภายใต้โครงการ
จัดการความรู้การวิจัยเพื่อการใช้ประโยชน์ ประจำปี สภาวิจัยแห่งชาติ 2561 : ฝ่ายประสานงานถ่ายทอดองค์ความรู้แก่
กลุ่มเป้าหมาย 

3) โครงการฝึกอบรมเพื่อพัฒนาศักยภาพผู้พิการ-หลักสูตร ผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัส ภายใต้การสนับสนุนของ การ
ไฟฟ้าฝ่ายผลิตแห่งประเทศไทย (เดือนพฤษภาคม - ตุลาคม 2562) : ฝ่ายสนับสนุนการแปรรูปผลิตภัณฑ์ผู้พิการทาง
สายตาและการส่งเสริมตลาดออนไลน์ 

4) โครงการพัฒนาสินค้าและผลิตภัณฑ์ของสหกรณ์ตามโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าชุมชน  ปีงบประมาณ 2563  กรม
ส่งเสริมสหกรณ์ : เจ้าหน้าที่ประสานงานถ่ายทอดเทคโนโลยี และทดสอบตลาดผลิตภัณฑ์ สบู่เกลือ สหกรณ์เกลือทะเล
ไทย และ กล้วยไล่ระดับ สหกรณ์การเกษตรท่ายาง จ.เพชรบุรี 

 
ผู้ร่วมโครงการ  
ประวัติย่อ 
รศ.ดร. ประเวทย์ ตุ้ยเต็มวงศ์ 
 Assoc. Prof. Pravate Tuitemwong  
ตำแหน่งปัจจุบันรองศาสตราจารย์ (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) 
 
หน่วยงานและสถานท่ีติดต่อ 
ศูนย์ความปลอดภัยอาหาร สำนักวิจัยและบริการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 
เลขท่ี 126 ถนนประชาอุทิศ แขวงบางมด เขตทุ่งครุ  กรุงเทพ 10140 
โทรศัพท์: 0-2470-8881, 0-2470-8885  โทรสาร: 0-2470-8885      
E-mail Address: pravate.tui@kmutt.ac.th, radalkmutt@yahoo.com 
 
การศึกษา 
ระดับการศึกษา วุฒิการศึกษา สาขาวิชา มหาวิทยาลัย ปีการศึกษาท่ีจบ 
ระดับปริญญาเอก Ph.D. Food Science Kansas State University 2535 
ระดับปริญญาโท วท.ม.  จุลชีววิทยา เกษตรศาสตร์ 2528 
ระดับปริญญาตรี วท.บ. จุลชีววิทยา เกษตรศาสตร์ 2524 
 



สาขาวิชาการที่มีความชำนาญพิเศษ (Fields of interest) 
- ระบบความปลอดภัยของอาหาร (Food Safety Management System)  
- Rapid Methods in Microbiology 
- การประเมินอายุการเก็บอาหาร (Shelf life evaluation/prediction) 
 
ประสบการณ์ทำงาน 
- Lead trainers: GMP, HACCP, ISO22000 
- Lead Auditor: ISO 9001:2015 
- Auditor: Good Agricultural Practices: ข้าว, ข้าวหอมมะลิ 
-  Auditor: Tourism Standards: มาตรฐานร้านอาหารเพื่อการท่องเที่ยว เรือภัตราคาร ห้องน้ำสาธารณะ ร้านของชำร่วย 
- US FDA Lead Trainer: Food Safety Preventive Controls for Human Food Qualified Individual (FSPCA 
Training Course) 
- Consultancy: Food Safety Management System, GMP, GHPs HACCP, ISO22000, ISO 9001:2015 
 
ผู้ร่วมโครงการ 
ดร. ทรงสิรินธ์  เรืองวิเศษ 
Dr. Songsirin Ruengvisesh 
 
1. ประวัติการศึกษา 
ปี พ.ศ. 2559 PhD (Food Science and Technology) Texas A&M University,  College Station, USA 
ปี พ.ศ. 2555  MS (Food Science), University of Massachusetts, Amherst, USA 
ปี พ.ศ. 2551  วท.บ. (จุลชีววิทยา) (เกียรตินิยมอันดับ 2) จุฬาลงกรณ์ มหาวิทยาลัย 
 
2. สาขาความเชี่ยวชาญ 
 Food microbiology 
 Food safety 
 Pathogen detection 
 Natural antimicrobial 
 
3. ผลงานวิจัย (5 ปีย้อนหลัง) 
โครงการวิจัยที่แล้วเสร็จ 
 1) โครงการวิจัยเรื่อง “การกำหนดกระบวนการสำหรับการผลิตชุดทดสอบ” (ภายใต้แผนงานวิจัย การพัฒนาชุดทดสอบ
เชิงพาณิชย์), แหล่งทุน งบประมาณแผนบูรณาการพัฒนาศักยภาพ วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี วิจัยและนวัตกรรม ทุนวิจัยหมวดเงิน
อุดหนุน (ว.1), ระยะเวลาดำเนินการ ตุลาคม 2562- กรกฎาคม 2563, งบประมาณ 1,572,300 บาท, หัวหน้าโครงการ 
 2) โครงการวิจัยเรื่อง “การศึกษาการใช้สารสกัดและน้ำมันหอมระเหยของพืชสมุนไพรไทยร่วมกับสารลดแรงตึงผิวเพื่อ
กำจัดไบโอฟิล์มระยะเริ่มต้นและระยะโตเต็มที่ของแบคทีเรียในอาหารบนพื้นผิวสเตนเลส”, แหล่งทุน ทุนพัฒนาศักยภาพในการ
ทำงานวิจัยของอาจารย์รุ่นใหม่ สำนักงานคณะกรรมการส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม, ระยะเวลาดำเนินการ มีนาคม พ.ศ. 
มีนาคม 2562 – พฤศจิกายน พ.ศ. 2565, งบประมาณ 600,000 บาท, หัวหน้าโครงการ 
โครงการวิจัยที่อยู่ระหว่างดำเนินการ 



 1) โครงการวิจัยเรื่อง “การพัฒนาชุดทดสอบรวดเร็วแบบกระดาษร่วมกับ immunomagnetic separation” แหล่งทุน 
กองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม งบประมาณด้าน ววน. ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2565, ระยะเวลาดำเนินการ 
ตุลาคม 2565 – กันยายน 2566, งบประมาณ 490,000 บาท,  หัวหน้าโครงการ 
 2) โครงการวิจัย “การสร้างแบบจำลองของเยื่อแผ่นผสมต้านแบคทีเรียที่ทำความสะอาดตัวเองได้เพื่อทำนายการไหลผ่าน
สำหรับบำบัดน้ำเสียจากอุตสาหกรรมอาหาร” แหล่งทุน ทุนส่งเสริมงานวิจัยเน้นคุณค่าองค์ความรู้ใหม่ วิทย์-วิศวะ คณะวิทยาศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี, ระยะเวลาดำเนินการ พฤษภาคม 2565- เมษายน 2566, งบประมาณ 200,000 บาท, 
ผู้ร่วมโครงการ 
 
4. งานบริการทางวิชาการ (5 ปีย้อนหลัง) 
 1) โครงการ “การพัฒนากิมจิเสริมโพรไบโอติก”, แหล่งทุน สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม - อว.”, ระยะเวลาดำเนินการ ตุลาคม 2565 – กันยายน 2566, งบประมาณ 450,000 บาท, หัวหน้าโครงการ 
 2) วิทยากรโครงการบัณฑิตพันธ์ุใหม่ Food Science (Non-Degree) ในหัวข้อ “Biological food safety hazards for 
human food” และ “Chemical, physical and economically motivated food safety hazards for human food”, ภาควิชา
จุลชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี, เมษายน 2563 
 
 
ผู้ร่วมโครงการ 
รศ.ดร. วรพจน์ สุนทรสุข  
(หัวหน้าภาควิชาจุลชีววิทยา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี)  
Name Worapot  Sunornsuk   
 
Address Department of Microbiology, Faculty of Science, King Mongkut’s University of Technology Thonburi, 
Bangmod, Tongkru, Bangkok 10140 
Tel. 662-470-8890, 662-470-8887 Mobile: 6683-800-0034  
E-mail Address 
 worapot.sun@kmutt.ac.th  
 
ACADEMIC TRAINING  
Ph.D. (Food Science), Cornell University 1996 
M.S. (Biotechnology), Kasetsart University, Bangkok, Thailand. 1990 
B.Sc. (Radiological Technology), Mahidol University, Bangkok, Thailand. 1985 
  
 
PROFESSIONAL EXPERIENCES  
2002-Present Associate Prof., King Mongkut’s University of Technology Thonburi 
1999-2002 Assistant Prof., King Mongkut’s University of Technology Thonburi 
1997-1999 Lecturer, King Mongkut’s University of Technology Thonburi 
1996-Present Guest lecturer, Assumption University, Siam University, Silapakorn University, & Burapha 
University 
1996-1997 Researcher, Thailand Institute of Scientific and Technological Research 



  
  
COURSE RESPONSIBILITY   
Industrial Microbiology, Food Preservation, Beverage Technology, Fermentation Technology & Process, Enzyme 
Technology, Microbiological Waste Utilization 
  
FIELDS OF SPECIALIZATION   
• Microbial and Food Fermentation, Enzyme Technology, 
• Bioconversion of Agricultural and Food Processing Wastes, 
• Food Quality Assurance and Management 
SUMMARY OF RESEARCH   
• Developed bacterial inoculum for cleaning up shrimp farm 
• Developed the bioconversion process of feathers into animal feed 
• Purified keratinase from feather-degrading bacteria 
• Isolated thermotolerant feather-degrading bacteria from soil and water samples 
• Isolated lipase-producing microbial strains from fat-contaminated soil and waste water 
• Developed the process of microbial treatment on oil-contaminated waste 
• Screened for styrene-degrading microorganisms from soil 
• Developed a screening medium for isolation of L(+)-lactic acid and glucoamylase- overproducing 
Rhizopus oryzae mutants 
• Improved a Rhizopus oryzae strain by conventional mutagenesis for high yields of L(+)-lactic acid and 
glucoamylase 
• Isolated L(+)-lactic acid-and glucoamylase-overproducing Rhizopus oryzae mutants 
• Investigated the production of L(+)-lactic acid, glucoamylase, chitosan and lactate dehydrogenase from 
Rhizopus oryzae mutants by using starch as a substrate 
• Purified and characterized glucoamylase and lactate dehydrogenase from a Rhizopus oryzae mutant 
• Constructed a hybrid of Aspergillus sp. by protoplast fusion for citric acid and glucoamylase production 
• Developed the submerged fermentation process of citric acid and glucoamylase production from cassava 
starch by using Aspergillus niger  in laboratory and pilot scale 
• Examined the downsteam process of citric acid and glucoamylase from Aspergillus sp. fermentation 
• Induced callus formation of Costus lacerus and evaluated diosgenin produced from its cell suspension 
ON-GOING RESEARCH   
• Production of biopigments/food colorant from sponges-associated bacteria 
• Bio-detoxification of physic nut residue 
• Utilization of physic nut residue as food, feeds and other value added products 
• Bioconversion of agricultural and food processing wastes to bioactive peptides and food colorant 
• Investigation of bioactive peptide in traditional Thai fermented foods 
• Microbial encapsulation applied to traditional Thai fermented foods 
 
 



ผู้ร่วมโครงการ 
ช่ือ ดร. พิสิฐพงษ์ อินทรพงษ ์
 ตำแหน่งปัจจุบัน อาจารย์  
 หน่วยงานต้นสังกัด ศูนย์บริการทางการศึกษาราชบุรี 
 สถานท่ีติดต่อ   เลขท่ี 209 หมู่ 1 ตำบลรางบัว อำเภอจอมบึง จังหวัดราชบุรี 70150 
 โทรศัพท์เคลื่อนที่  089-2043703 
คุณวุฒิ (สาขาความชำนาญ) วท.ด. เทคโนโลยีปิโตรเคมีวิทยาลัยปิโตรเลียมและปิโตรเคมี 
ความเชี่ยวชาญในสาขาวิชา ปิโตรเคมีและวัสดุพอลิเมอร์ การจัดการพลังงานและสิ่งแวดล้อม 
ประสบการณ์ทำวิจัย (งานวิจัยท่ีทำเสร็จ งานวิจัยท่ีกำลังทำ ผลงานเผยแพร่ ผลงานจดสิทธิบัตร) 
ผลงานงานวิจัย 
โครงการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตและการบริหารธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตรแปรรูป  (แหล่งทุน ศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรมภาคที่ 8 
กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม ปีงบประมาณ 2561) 
การประหยัดเชื้อเพลิงก๊าซแอลพีจีในกลุ่มอุตสาหกรรมที่ใช้สับปะรดเป็นวัตถุดิบ (สำนักงานนโยบายแผนและพลังงาน กระทรวง
พลังงาน งบประมาณปี 2560) 
การประเมินวัฏจักรทางสิ่งแวดล้อมของการผลิตน้ำมันชีวภาพจากหญ้าเนเปีย (บริษัท ปตท. จำกัด ปีงบประมาณ 2558) 
วัฏจักรจัดการเชิงเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อมสำหรับการนำน้ำมันเครื่องและกระป๋องน้ำมันเครื่องใช้แล้ว (บริษัท ปตท. น้ำมันเครื่อง 
จำกัด ปีงบประมาณ 2558) 
 



กำหนดมาตรฐานผลิตภณัฑ์ไอศกรีม 

 
 
 
 
 



 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ที่มำ: https://exfood.fda.moph.go.th/law/data/announ_moph/P354.pdf 

 


