
 

 

ขั้นตอนการพัฒนา แนวทางเบ้ืองต้น 

ปีที ่๑ มาตรฐาน เตรียมพร้อมสู่การขอรับรองมาตรฐาน การให้ความรู้ เทคโนโลยี เพื่อน าไปสู่การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 
เช่น GMP อย. มผช.  

ปีที่ ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจ น าโมเดลธุรกิจมาใช้ในการขายสินค้าและบริการผ่านช่องทางออฟไลน์
และออนไลน์ 

ปีที่ ๓ ธุรกิจยั่งยืน พัฒนาธุรกิจสู่ธุรกิจเพื่อสังคม ส่งเสริมการด าเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสู่การเป็นธุรกิจเพื่อสังคม 

 โครงการใหม่   โครงการต่อเนื่องปีที่ 2    โครงการต่อเนื่องปีที่ 3 
 

1. ชื่อหน่วยงาน  : มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 
 

2. ชื่อโครงการ  : การใช้นวัตกรรมเพ่ือส่งเสริมและพัฒนาการแปรรูปชาอัสสัมสู่มาตรฐาน ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
เกษตรอินทรีย์บ้านแม่หาง ปีที่ 2 

3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) : เกษตรครบวงจร นวัตกรรมการพัฒนาพืชเศรษฐกิจ 
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แพลตฟอรม์เพ่ิมศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดท ำขึ้นเพื่อให้นักวิจัยน ำควำมรู้ด้ำน วทน. 
และกำรบริหำรจัดกำร กำรตลำด ยกระดับขีดควำมสำมำรถในกำรแข่งขันและวำงรำกฐำนทำงเศรษฐกิจให้กับผู้ประกอบกำรชุมชน 
ทั้งนี้ แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นกำรพัฒนำสินค้ำ(Product) และบริกำร(Service) ตลอดห่วงโซ่คุณค่ำ(ต้นทำง กลำงทำง ปลำยทำง) 
มีกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์และบริกำรด้วยกำรต่อยอดภูมิปัญญำ น ำไปสู่กำรพัฒนำคุณภำพและมำตรฐำน(Quality & Standard) มี
กระบวนกำรในกำรช่วยผู้ประกอบกำรในกำรจัดท ำโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทย์ทั้ง
ตลำดออฟไลน์และออนไลน์ ซึ่งจะน ำไปสู่กำรเพิ่มขีดควำมสำมำรถในกำรแข่งขันให้กับสินค้ำและบริกำรของธุรกิจชุมชนและส่งเสริม
วิธีคิดและกำรด ำเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได้
ในอนำคต 

 



4. รายช่ือผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 
รายชื่อผู้ร่วมโครงการ หน้าท่ีรับผิดชอบ

ในโครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่รับผิดชอบใน

โครงการ 

ประสบการท างานที่เกี่ยวข้องกับ
โครงการ2 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยาภรณ์ 
เชื่อมชัยตระกลู 
ต าแหน่ง  
1. อาจารย์ประจ าส านักวิชา
อุตสาหกรรมเกษตร   
2. หัวหน้าสถาบันชาและกาแฟ  
มหาวิทยาลยัแม่ฟ้าหลวง 
โทรศัพท์ 053-916253,  
081-8848112 
อีเมล์ piyaporn.chu@mfu.com 

หัวหน้าโครงการ 1. องค์ความรู้เรื่องมาตรฐาน
ใบชาสด  
2. การควบคุมคณุภาพการ
แปรรูปชา  
3. การเพิ่มมลูค่าผลิตภัณฑ์ชา 
4. การประเมินคุณภาพของ
ผลิตภณัฑ์ชา 

ประวัติการศึกษา   
-ปร.ด.(พัฒนา
ผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตร) 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ (2554)  
-วท.ม. (พัฒนา
ผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตร) 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ (2546)  
- วท.บ. (เทคโนโลยีอุตสาหกรรม
อาหาร) มหาวิทยาลัยแมโ่จ้ 
(2542) 
สาขาวิชาการที่มีความช านาญ
พิเศษ 
1.การพัฒนาผลติภณัฑ์อาหาร 
2.การประเมินคณุภาพทาง
ประสาทสัมผัสและการทดสอบ
ผู้บริโภค 
โครงการหมู่บ้านวิทยาศาสตร์ 

1. หมู่บ้านชาอินทรีย์  
(ปี พ.ศ. 2557-2559) 

2. หมู่บ้านแปรรูปผลิตภณัฑ์เมีย่ง 
(ปี พ.ศ. 2559-2561) 

3. หมู่บ้านแปรรูปผลิตภณัฑ์
ชาอัสสัมเพื่อส่งเสริมการท่องเที่ยว
ดอยม่อนล้าน (ปี พ.ศ. 2561) 

4. การพัฒนาและเพิ่มผลผลิตแปลง
ชาเมี่ยง ต าบลแม่พริก อ าเภอแม่
สรวย จังหวัดเชียงราย (ปี พ.ศ. 
2561) 

5. การพัฒนานวัตกรรมการแปร
รูปชาอัสสมัสู่มาตรฐานเพื่อ
สนับสนุนการท่องเที่ยวหมู่บ้าน
ท่องเที่ยววิถีชา (ปี พ.ศ. 2563-
2564) 



รายชื่อผู้ร่วมโครงการ หน้าท่ีรับผิดชอบ
ในโครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่รับผิดชอบใน

โครงการ 

ประสบการท างานที่เกี่ยวข้องกับ
โครงการ2 

2. นางสาวจิราพร ไร่พุทธา 
นักวิทยาศาสตร์  
สถาบันชาและกาแฟ มหาวิทยาลยั
แม่ฟ้าหลวง 
โทรศัพท์ 053-916253  
อีเมล์ jiraporn.rai@mfu.ac.th 

ผู้ร่วมโครงการ 1. องค์ความรู้เรื่องการแปรรูป
ชา  
2. การตรวจสอบคุณภาพใบ
ชา 
3. การประเมินคุณภาพของ
ผลิตภณัฑ์ชา 

ประวัติการศึกษา   

วท.ม. (เทคโนโลยีการจัดการ
ผลิตผลเกษตร) 
มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

วท.บ. วิทยาศาสตร์และ(เทคโนโลยี
การอาหาร) มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 

โครงการหมู่บ้านวิทยาศาสตร์ 

1. หมู่บ้านชาอินทรีย์  
(ปี พ.ศ. 2557-2559) 
2. หมู่บ้านแปรรูปผลติภณัฑ์เมี่ยง 
(ปี พ.ศ. 2559-2561) 
3. หมู่บ้านแปรรูปผลติภณัฑ์
ชาอัสสัมเพื่อส่งเสริมการท่องเที่ยว
ดอยม่อนล้าน  
(ปี พ.ศ. 2561) 
4. การพัฒนาและเพิม่ผลผลิต
แปลงชาเมี่ยง ต าบลแม่พริก 
อ าเภอแม่สรวย จังหวัดเชียงราย 
(ปี พ.ศ. 2561) 
5. การพัฒนานวัตกรรมการแปร
รูปชาอัสสมัสู่มาตรฐานเพื่อ
สนับสนุนการท่องเที่ยวหมู่บ้าน
ท่องเที่ยววิถีชา (ปี พ.ศ. 2563-
2564) 

3. นายอุทัย แสนค าด ี
พนักงานธุรการ 
สถาบันชาและกาแฟ มหาวิทยาลยั
แม่ฟ้าหลวง 
โทรศัพท์ 053-916253 
อีเมล์ uthai.san@mfu.ac.th 

ผู้ร่วมโครงการ องค์ความรู้เรื่องการพัฒนา
ผลิตภณัฑ์อาหารทีม่ีส่วนผสม
ของชา 

ประวัติการศึกษา   

บธ.บ.(บริหารธรุกิจบณัฑิต)ระบบ
สารสนเทศทางคอมพิวเตอร ์
มหาวิทยาลัยราชมงคลล้านนา 

4. นางสาวศิริกานต์ ภักด ี
เจ้าหน้าท่ีบริหาร  

ผู้ร่วมโครงการ องค์ความรู้เรื่องการดูแลระบบ
การเงิน/ 
การเบลนด์ชา 

ประวัติการศึกษา   
วท.ม. เกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเชียงใหม ่



รายชื่อผู้ร่วมโครงการ หน้าท่ีรับผิดชอบ
ในโครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่รับผิดชอบใน

โครงการ 

ประสบการท างานที่เกี่ยวข้องกับ
โครงการ2 

สถาบันชาและกาแฟ มหาวิทยาลยั
แม่ฟ้าหลวง 
โทรศัพท์ 053-916253 
อีเมล์ sirikarn.pak@mfu.ac.th 

วท.บ. เกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม ่

5. นายวินัย เชอมือ 
เจ้าหน้าท่ีเกษตร 
สถาบันชาและกาแฟ มหาวิทยาลยั
แม่ฟ้าหลวง 
โทรศัพท์ 053-916253 
อีเมล์ vinai.che@mfu.ac.th 

ผู้ร่วมโครงการ 1. การตรวจสอบคุณภาพใบ
ชา 
2. การเบลนด์ชา 

ประวัติการศึกษา   
เกษตรศาสตรบณัฑิต (ส่งเสริม 
การเกษตร) 
มหาวิทยาลัยสุโสุขทัยธรรมาธริาช 

6. นายวิสิษฐ์  ปินใจ 
นักวิชาการส่งเสริมการเกษตร  
ศูนย์ส่งเสริมและพัฒนาอาชีพ
การเกษตรจังหวัดเชียงราย(เกษตร
ที่สูง) 
โทรศัพท์ 080-6755226 

เจ้าหน้าท่ีดูแลใน
พื้นที ่

องค์ความรู้เรื่อง 
การจัดการแปลงปลูก/การตัด
แต่งก่ิง/ประสานงานกับผู้น า
ชุมชน  

 

7. นายสุรชัย  บุญวรเศรษฐ์ 
นักวิชาการส่งเสริมการเกษตร  
ส านักงานเกษตรอ าเภอเวียงป่าเปา้ 
โทรศัพท์ 080-6755226 

เจ้าหน้าท่ีดูแลใน
พื้นที่ต าบลป่างิ้ว  

องค์ความรู้เรื่อง 
ดูแลงานไม้ยืนต้นในพ้ืนท่ี  
(ชา กาแฟ)/ประสานงานกับ
ผู้น าชุมชน  

 

9. นายจิรภัทร สุวรรณยศ 
ประธานกลุม่วิสาหกิจชุมชนเกษตร
อินทรีย์บ้านแม่หาง 
โทรศัพท์ 064-8934415 

ประธานกลุม่
วิสาหกิจชุมชน 

ประสานงานระหว่าง
หน่วยงานท้องถิ่นกับสมาชิก
กลุ่ม 

 

 

5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐานตามที่ระบุ 

 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีท่ีให้ค าปรึกษา   ) 
 5.2 เป็นโครงการที่มีผู้ร่วมโครงการ ด้านผู้เชี่ยวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในชื่อผู้

เสนอโครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการด าเนินโครงการ) 
 5.3 เป็นโครงการต่อเนื่องที่เคยได้รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยด าเนินการ มาแล้วจากแหล่ง

ทุนอื่น (ปีท่ีด าเนินการ พ.ศ.2567) 
 แนบผลการด าเนินงานและผลส าเร็จที่ผ่านมาประกอบดว้ย 

  5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยด าเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 



 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ 
SMEs โดยได้แนบหลักฐานตามแบบส ารวจความต้องการ (แบบส ารวจขอ้มูลความต้องการเทคโนโลยี) 

2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุชื่อผู้น า)  .โดยได้แนบหนังสือขอความ
ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 3) กลุ่มเป้าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู่บ้าน (โปรดระบุช่ือผู้น า)  .โดยได้แนบหนังสือขอความ
ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 
  5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาท่ีมีพร้อมในการน ามาด าเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีท่ีได้รับทุน    
หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยด าเนินการ 

         เคยด าเนินการ ให้ระบไุว้ในข้อ 5.3 

6. หลักการและเหตุผล  : 
 การพัฒนาศักยภาพการผลิตและแปรรูปชาอัสสัมเป็นกลยุทธ์ส าคัญที่ช่วยเพิ่มมูลค่าและสร้างความยั่ งยืน
ให้กับชุมชนในท้องถิ่น ชาอัสสัมเป็นพืชเศรษฐกิจที่มีศักยภาพสูงในพื้นที่ภาคเหนือของประเทศไทย โดยเฉพาะ
หมู่บ้านแม่หาง ต าบลป่างิ้ว อ าเภอเวียงป่าป่าเป้า จังหวัดเชียงราย (ภาพที่ 1) ตั้งอยู่ในเขตอุทยานแห่งชาติขุนแจ 
ซึ่งเป็นแหล่งปลูกชาที่มีสภาพแวดล้อมเหมาะสม มีพ้ืนที่ปลูกชาทั้งหมด 943 ไร่ ต้นชาส่วนใหญ่มีอายุมากกว่า 100 
ปี (ภาพที่ 2) แสดงถึงการสืบทอดภูมิปัญญาท้องถิ่นและการดูแลรักษาที่สอดคล้องกับวิถีเกษตรธรรมชาติ อย่างไร
ก็ตาม การเพิ่มคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ยังคงเผชิญความท้าทาย ทั้งในด้านการจัดการกระบวนการผลิต 
การแปรรูป และการพัฒนาช่องทางการตลาดที่ตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคยุคใหม่  

 



ภาพที่ 1 แผนที่ บ้านแม่หาง ต าบลป่างิ้ว อ าเภอเวียงป่าเป้า จังหวัดเชียงราย 
 

 
 

ภาพที่ 2 ลักษณะพื้นที่แปลงปลูกชาอัสสัม ในหมู่บ้านแม่หาง  

 ผลการด าเนินโครงการในปีที่ 1  (พ.ศ. 2567) โครงการได้ด าเนินการส าคัญหลายด้าน อาทิ การส่งเสริม
การจัดการสวนชาอย่างยั ่งยืนจนท าให้พื ้นที ่ปลูกชาได้ร ับการรับรองมาตรฐาน GAP (Good Agricultural 
Practices) จ านวน 9 ราย และผลิตภัณฑ์ชาแดงได้รับการรับรองจากส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
(FDA) (ภาพที่ 3) นอกจากนี้ ยังมีการจัดอบรมพัฒนาศักยภาพของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนในด้านการบริหารจัดการ 
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ และการส่งเสริมการตลาดทั้งในงานแสดงสินค้าระดับ
ท้องถิ่นและออนไลน์ ส่งผลให้ผลิตภัณฑ์เป็นที่รู้จักมากขึ้นและเพ่ิมยอดขายให้กับกลุ่มชุมชน 

 

ภาพที่ 3 การรับรองมาตรฐานสารบบอาหาร ผลิตภัณฑ์ชาด าอัสสัม 

  



 

ภาพที่ 4 ผลิตภัณฑ์ชาด าอัสสัม ได้รับการพัฒนาในปีที่ 1 

 ส าหรับการด าเนินงานในปีที่ 2 โครงการมุ่งเน้นการน าเทคโนโลยีและนวัตกรรมมาใช้ในกระบวนการผลิต
และแปรรูป เช่น การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มที่มีส่วนผสมของชาอัสสัม การพัฒนาผลิตภัณฑ์ดูแล
สุขภาพ และการพัฒนากระบวนการแปรรูปที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม รวมถึงเพิ่มจ านวนเกษตรกรที่ได้รับการ
รับรองมาตรฐาน GAP พร้อมจัดอบรมเชิงปฏิบัติการในด้านการตลาด การบริหารจัดการต้นทุน และการสร้าง
เครือข่ายความร่วมมือกับองค์กรภายนอก ตลอดจนการส่งเสริมการตลาดในงานแสดงสินค้าระดับประเทศ 

 ด้วยผลส าเร็จจากการด าเนินงานในปีที่ 1 และแผนพัฒนาในปีที่ 2 โครงการนี้จะช่วยเพิ่มมูลค่าให้กับ
ผลิตภัณฑ์ชาอัสสัม ส่งเสริมรายได้และคุณภาพชีวิตของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนเกษตรอินทรีย์บ้านแม่หาง พร้อมสร้าง
ความยั่งยืนให้กับอุตสาหกรรมชาไทยในระยะยาว 

 

 



 ส าหรับการวิเคราะห์ศักยภาพของเกษตรกร “กลุ่มวิสาหกิจชุมชนเกษตรอินทรีย์บ้านแม่หาง” สู่การสร้าง
มาตรฐานสินค้าเกษตรในระดับประเทศและระดับสากล เพื่อเป็นแนวทางการเพิ่มศักยภาพตลาดสินค้าเกษตรที่
ส ูงขึ ้น โดยใช้ SWOT Analysis มาทาการวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทั ้งภายในและภายนอก ( Internal and 
External Factors Analysis)  

 
 

จากปัญหาของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนเกษตรอินทรีย์บ้านแม่หาง ท าให้คณะนักวิจัยประเมินการนาข้อมูลทาง
วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมมาเป็นแนวทางแก้ไขปัญหา ดังนี้ 

 
ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 

ปีท่ี 1 (พ.ศ.2567) 

1. การขาดมาตรฐานการผลิตในแปลงปลูกชา 
ชาวบ้านในกลุ่มวิสาหกิจชุมชนยังขาดความรู้และการ
ปฏิบัติตามมาตรฐาน Good Agricultural Practice 
(GAP) ซึ่งส่งผลให้ผลผลิตไม่ได้คุณภาพสม ่าเสมอและ
ลดโอกาสในการแข่งขันในตลาด 

• น าเทคโนโลยีด้านการจัดการแปลงปลูก เช่น 
การวัดคุณภาพดินแบบแม่นย ามาใช้ 

• ถ่ายทอดองค์ความรู้และอบรมการปฏิบัติงาน
ในแปลงปลูกท่ีสอดคล้องกับมาตรฐาน GAP 

2. ปริมาณผลผลิตต ่าและไม่สม ่าเสมอ 
ผลผลิตชาของเกษตรกรในพื้นที่ยังต ่าและไม่สามารถ
ตอบสนองความต้องการของตลาดที่ก าลังเติบโต 

• ใช้เทคโนโลยีการท าปุ๋ยชีวภาพ และน ้าหมัก
ชีวภาพ เพื่อเพ่ิมความอุดมสมบูรณ์ในดิน 

• การส ารวจโรคและแมลงในแปลงชา เพื่อเฝ้า
ระว ังและหาแนวทางการป้องกัน โดยการ
ส ารวจและวินิจฉัยโรคพืช การติดตั้งระบบเฝ้า



ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 
ระวังแมลงศัตรูพืช และการป้องกันและก าจัด
โรคและแมลงแบบชีวภาพ 

3. ขาดความรู้ด้านการควบคุมคุณภาพและการแปร
รูปชา 
การแปรรูปและควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์ยังไม่เป็นไป
ตามมาตรฐาน ส่งผลให้ผลิตภัณฑ์ไม่ได้รับการรับรอง
จาก อย. 

• ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปชาด าอัสสัม เช่น 
การอบ การคั่ว การหมัก และการเก็บรักษาชา 
เพ่ือคงคุณภาพและมาตรฐานความปลอดภัย 

• มีผลการทดสอบสารส าคัญในผลิตภัณฑ์ชาจาก
ห้องปฏิบัติการวิเคราะห์ทดสอบ เพื ่อยืนยัน
คุณภาพและความปลอดภัย 

4. การขาดกลยุทธ์การตลาดและการเพิ ่มมูลค่า
ผลิตภัณฑ์ 
ผลิตภัณฑ์ชาขาดการสร้างแบรนด์ที่โดดเด่น และการ
ก าหนดราคายังไม่เหมาะสมกับต้นทุนและคุณภาพ 

• มีการออกแบบการออกแบบฉลาก บรรจุภัณฑ์
โดยร่วมกันระหว่างกลุ่มเกษตรกรและผู้เชี่ยวชา 
ให้มีความทันสมัยและดึงดูดผู้บริโภค 

• วิเคราะห์ต้นทุนการผลิตและตั้งราคาที่แข่งขัน
ได ้

5. การไม่ได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ (อย.) 
ผลิตภัณฑ์ชาอัสสัมในชุมชนยังไม่ได้ร ับการรับรอง
มาตรฐานความปลอดภัยและคุณภาพจาก อย. 

• สนับสนุนชุมชนในการเตรียมเอกสารและ
ด าเนินการเพ่ือขอรับรองมาตรฐาน 

• ยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ อย. 
6. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ย ังไม่
เพียงพอ 
ผลิตภัณฑ์ชาของกลุ่มยังไม่ได้รับการยอมรับในวงกว้าง
เนื่องจากการประชาสัมพันธ์ที่จ ากัด 

• ใช้แพลตฟอร์ม Social Media และสร้าง
เนื้อหาโปรโมตที่เน้นความเป็นเอกลักษณ์ของ
ชาอัสสัมจากชุมชน โดยมีการวางขายหน้าร้าน
ผ่านระบบออนไลน์ Shopee และ Facebook 

• เข้าร่วมออกบูทประชาสัมพันธ์กิจกรรมผ่านงาน
แสดงสินค้าหรือบูธประชาสัมพันธ์ 

ปีท่ี 2 (พ.ศ. 2568)  
1. ขาดเทคโนโลยีแปรรูปที่ทันสมัย • ฝึกอบรมการแปรรูปผลิตภัณฑ์อาหาร เครื่องดื่ม 

และผลิตภัณฑ์ดูแลร่างกายที่มีส่วนผสมของชา 

2. การสร้างแบรนด์ยังไม่แข็งแกร่ง • พัฒนากลยุทธ ์การสร ้างแบรนด์โดยใช ้สื่อ
ออนไลน์ เช่น โซเชียลมีเดียและอีคอมเมิร์ซ 

• ออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่โดดเด่นและเป็นมิตรต่อ
สิ่งแวดล้อม 



ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 
3. ช่องทางการจัดจ าหน่ายจ ากัด • เพ่ิมช่องทางการจ าหน่ายผ่านแพลตฟอร์ม

ออนไลน์ เช่น Lazada, Shopee และเพจของ
กลุ่ม 

• ส่งเสริมการประชาสัมพันธ์ สร้างการรับรู้ ผ่าน
การจัดบูธประชาสัมพันธ์สินค้าร่วมกับ
หน่วยงานภายในจังหวัดและเครือข่ายของ
มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

• สร้างโอกาสในการเชื่อมโยงทางธุรกิจระหว่าง
เกษตรกรกับผู้ประกอบการ  

4. การจัดการทรัพยากรไม่เพียงพอ • เพ่ิมทรัพยากรสนับสนุน เช่น วัตถุดิบและ
อุปกรณ์การผลิตส่งเสริมความร่วมมือระหว่าง
ชุมชนเพ่ือใช้ทรัพยากรร่วมกัน 

• ส่งเสริมให้ความรู้การประยุกต์ใช้ทรัพยากรที่มี
อยู่ในท้องถิ่น เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม 

 

โครงการ การใช้นวัตกรรมเพ่ือส่งเสริมและพัฒนาการแปรรูปชาอัสสัมสู่มาตรฐานของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
เกษตรอินทรีย์บ้านแม่หาง ปีที่ 1 (ปีงบประมาณ 2567) มีเป้าหมายเพ่ือยกระดับการผลิตและแปรรูปชาอัสสัมให้มี
คุณภาพสูงและได้รับการรับรองมาตรฐาน อย. เพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์และสร้างรายได้ที่ยั่งยืนให้แก่ชุมชน โดยใน
ปีที่ผ่านมาโครงการได้ด าเนินกิจกรรมต่าง ๆ ที่ครอบคลุมตั้งแต่การจัดการแปลงชา การพัฒนาองค์ความรู้ และการ
พัฒนากลยุทธ์การตลาด โดยจ าแนกกิจกรรมเป็น 3 ส่วน ดังนี้ 

 
แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 

ส่วนที ่1  การชี้แจงท าความเข้าใจ 

ประชุมวางแผนการด าเนิน
โครงการกับผู้ที่มีส่วน
เกี่ยวข้อง 

1. แลกเปลี่ยนข้อมูลระหว่างกลุ่มผู้มีส่วน
ร่วม รับฟังความคิดเห็น ความต้องการ 
และปัญหาของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน เพื่อ
ปรับแผนการด าเนินงานให้ตอบสนอง
ความต้องการของชุมชนได้ดีที่สุด 
2. วางแผนการด าเนินงานในปีแรกของ
โครงการ 
  • เน้นพัฒนาคุณภาพชา เช่น 
กระบวนการผลิต การตรวจสอบคุณภาพ 

การประชุมนี้เป็นจุดเริ่มต้นส าคัญท่ีช่วย
ก าหนดแนวทางการพัฒนาชาอัสสัมใน
ระยะยาว ไม่เพียงแต่เพ่ิมคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์และความสามารถในการ
แข่งขันในตลาด แต่ยังมุ่งเน้นการสร้าง
ประโยชน์ต่อชุมชนบ้านแม่หางในด้าน
เศรษฐกิจและความยั่งยืน โดยอาศัย
ความร่วมมือจากทุกฝ่ายที่เกี่ยวข้อง
เป็นหัวใจส าคัญในการพัฒนา 



แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
  • ออกแบบผลิตภัณฑ์ท่ีน่าสนใจและ
เหมาะสมกับตลาด 
  • วางแผนกลยุทธ์การตลาดและ
ช่องทางการจ าหน่าย 
3. สร้างความเข้าใจในแนวทาง
ด าเนินงานร่วมกัน ก าหนดบทบาท
หน้าที่ของแต่ละฝ่าย และสร้างความ
ร่วมมือที่ชัดเจน 

ส่วนที่ 2 การสร้างองค์ความรู้ 

กิจกรรมที่ 1. การจัดการแปลงชาเพื่อเพ่ิมปริมาณผลผลิต 

กิจกรรมที่ 1.1 การ
ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง 
การควบคุมโรค แมลงใน
แปลงชา 

กิจกรรมนี้ประกอบด้วยการบรรยายและ
การสาธิตการจัดการแปลงชา การเลือก
พ้ืนที่ปลูก การดูแลรักษาและการบ ารุง
ดิน การควบคุมโรคและแมลงศัตรูพืช 
การให้น ้าและการใช้ปุ๋ยอย่างถูกวิธี โดย
วิทยากรผู้มีประสบการณ์ในด้าน
การเกษตรจะถ่ายทอดความรู้ให้แก่
เกษตรกรอย่างเป็นขั้นตอน และสอนให้
เกษตรกรมีการส ารวจ จดบันทึกโรคและ
แมลงในแปลงชา พร้อมทั้งให้เกษตรกรมี
ส่วนร่วมในการแลกเปลี่ยนความคิดเห็น
และซักถามข้อสงสัย 

1.  เกษตรกรได้รับความรู้และทักษะใน
การจัดการแปลงชาอย่างถูกวิธีและมี
ประสิทธิภาพ 

2.  การใช้เทคนิคการจัดการแปลงชา
เพ่ือเพ่ิมปริมาณผลผลิตท าให้เกษตรกร
สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการ
ปรับปรุงแปลงชาในพ้ืนที่ของตน 

3. เกษตรกรมีความเข้าใจใน
กระบวนการต่าง ๆ ที่ช่วยเพิ่มผลผลิต
ชาอัสสัมอย่างยั่งยืน 

กิจกรรมที่ 1.2 การ
ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง 
การท าน ้าหมักชีวภาพจาก
ผลไม้ป่า และจุลินทรีย์หน่อ
กล้วย 

1. การอบรมการท าน ้าหมักชีวภาพ: 
เกษตรกรได้เรียนรู้วิธีการเลือกและ
เตรียมผลไม้ป่า เช่น มะขามป้อม หรือ
มะยม และการใช้จุลินทรีย์หน่อกล้วยใน
การท าน ้าหมักชีวภาพที่ช่วยบ ารุงดิน
และพืช 
2. ขั้นตอนการท าน ้าหมัก: การสอน
ขั้นตอนการผสมผลไม้ป่าและจุลินทรีย์
หน่อกล้วยกับน ้าตาลและน ้าสะอาด ใน
การหมักให้เกิดประโยชน์สูงสุด 

1. เกษตรกรสามารถผลิตน ้าหมัก
ชีวภาพจากผลไม้ป่าและจุลินทรีย์หน่อ
กล้วยได้ด้วยตัวเอง 

2. การน าสารน ้าหมักชีวภาพไปใช้ใน
แปลงชา ท าให้ดินมีความอุดมสมบูรณ์
มากขึ้นและลดการใช้สารเคมี 

3. เกษตรกรสามารถใช้วิธีนี้เพื่อลด
ต้นทุนการผลิต และเพ่ิมความยั่งยืนใน
การท าเกษตรกรรมในระยะยาว 



แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
3. การใช้งานน ้าหมัก: การใช้สารน ้าหมัก
ชีวภาพในการบ ารุงพืชและดินในแปลง
ชา เพื่อเสริมสร้างความสมดุลของระบบ
นิเวศในแปลงเกษตรและเพ่ิมผลผลิต 

กิจกรรมที่ 1.3 การ
ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง 
การถ่ายทอดองค์ความรู้
เรื่อง การจัดการแปลงปลูก
ชา ตามหลักการปฏิบัติ
ทางการเกษตรที่ดี Good 
Agricultural Practice 
(GAP) 

1. การอบรมให้ความรู้: เกษตรกรได้รับ
ความรู้เกี่ยวกับหลักการและแนวทางใน
การจัดการแปลงปลูกชาในรูปแบบ GAP 
เช่น การจัดการดิน การให้น ้า การ
ควบคุมศัตรูพืชและโรค การเลือกใช้ปุ๋ย
และสารเคมีอย่างเหมาะสม รวมถึงการ
บันทึกข้อมูลต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการ
ผลิตชา 
2. การให้ค าแนะน า: วิทยากรให้
ค าแนะน าและค าปรึกษาเก่ียวกับการ
ปรับปรุงแปลงปลูกชาให้เป็นไปตาม
มาตรฐาน GAP และการเตรียมความ
พร้อมเพ่ือขอรับรอง GAP 

1. เกษตรกรได้รับความรู้และทักษะใน
การจัดการแปลงชาอย่างมีมาตรฐาน
และเป็นไปตามหลักการ GAP 

2. เกษตรกรมีความเข้าใจในการ
ปรับปรุงการจัดการแปลงปลูกชา 
เพ่ือให้ผลผลิตได้มาตรฐานสูงขึ้น 

3. จ านวนเกษตรกรที่เริ่มด าเนินการ
ขอรับรอง GAP เพ่ิมข้ึน ซึ่งจะช่วยให้
สามารถเข้าถึงตลาดที่มีความต้องการ
สินค้าเกษตรที่ปลอดภัยและได้
มาตรฐาน 

4. หลังจากกิจกรรมอบรม มีเกษตรกร
ที่มีความพร้อมและสนใจยื่นขอรับรอง 
GAP และได้รับการตรวจประเมินและ
ค าแนะน าในการปรับปรุงระบบการ
ปลูก และยื่นขอรับรองแปลง GAP 
ทั้งหมด 9 ราย 

กิจกรรมที่ 2. กิจกรรมการสร้างองค์ความรู้ ทักษะการควบคุมคุณภาพ และการแปรรูปชาอัสสัม 

กิจกรรมที่ 2.1 การ
ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง 
มาตรฐานสุขลักษณะที่ดีใน
การผลิตอาหาร (GHP) 

1. การจัดอบรม: จัดการอบรมให้ความรู้
แก่เกษตรกรและผู้เกี่ยวข้องใน
กระบวนการผลิตชาเกี่ยวกับหลักการ
และแนวทางการปฏิบัติตามมาตรฐาน 
GHP เช่น การรักษาความสะอาดของ
แปลงปลูกชา เครื่องมือที่ใช้ใน
กระบวนการผลิต การควบคุมความ
สะอาดของการเก็บเก่ียว และการจัดการ
ในขั้นตอนการแปรรูปชา 

1. เกษตรกรและผู้ที่เกี่ยวข้องได้รับ
ความรู้และทักษะในการปฏิบัติตาม
มาตรฐาน GHP ที่ช่วยให้กระบวนการ
ผลิตชาเป็นไปตามข้อก าหนดที่
ปลอดภัยและได้มาตรฐาน 

2. เกษตรกรมีความเข้าใจและสามารถ
น าหลักการสุขลักษณะในการผลิต



แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
2. การฝึกปฏิบัติ: เกษตรกรได้ฝึกปฏิบัติ
จริงในการท าความสะอาดเครื่องมือ 
และดูแลแปลงชาให้มีความสะอาดและ
ปลอดภัย เพื่อป้องกันการปนเปื้อนของ
เชื้อโรคในกระบวนการผลิต 
3. การตรวจประเมิน: หลังการอบรมจะ
มีการประเมินเพ่ือทดสอบความเข้าใจ
และความสามารถของเกษตรกรในการ
น าไปใช้จริงในกระบวนการผลิตชา 

อาหารไปปรับใช้ในการผลิตชาอย่างมี
ประสิทธิภาพ 

3. มีการปรับปรุงกระบวนการผลิตชา
ให้มีความสะอาดและปลอดภัยมากขึ้น 
ซึ่งช่วยให้ชาอัสสัมในชุมชนมี
คุณภาพสูงขึ้นและได้รับความเชื่อถือ
จากผู้บริโภค 

กิจกรรมที่ 2.2 การ
ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง 
การแปรรูปชาให้ได้คุณภาพ
และมาตรฐานตามกฎหมาย
ก าหนด 

1. การอบรมและฝึกปฏิบัติการเลือกเก็บ
ใบชา: การสอนเทคนิคในการเก็บเก่ียว
ใบชา เช่น การเลือกช่วงเวลาที่เหมาะสม
ในการเก็บ และวิธีการเก็บใบชาให้คง
คุณสมบัติที่ดี 

2. การคัดแยกใบชาและการแบ่งชั้น
คุณภาพ: การอบรมการคัดแยกใบชาสด
ตามมาตรฐานสินค้าเกษตรไทย (มกษ.
5703-2561) เพ่ือให้สามารถแยกใบชา
ตามคุณภาพที่เหมาะสมกับการน าไป
แปรรูป 

3. การแปรรูปชา: การอบรมเกี่ยวกับ
กระบวนการแปรรูปชาในแง่ของคุณภาพ
และมาตรฐาน โดยการถ่ายทอดเทคนิค
ในขั้นตอนต่าง ๆ เช่น การหมัก การ
อบแห้ง การเก็บรักษา เพ่ือให้ได้
ผลิตภัณฑ์ชาในระดับคุณภาพที่สูงและ
ได้มาตรฐานตามกฎหมาย 

1. ความรู้และทักษะที่เพ่ิมข้ึน: 
ผู้เข้าร่วมได้รับความรู้และทักษะในการ
เก็บเก่ียวใบชาและการคัดแยกใบชา
อย่างมีประสิทธิภาพ ซึ่งสามารถ
น าไปใช้ในกระบวนการผลิตชาใน
ชุมชนได้ 
2. การแปรรูปชาได้ตามมาตรฐาน: 
กระบวนการแปรรูปชาได้รับการพัฒนา
ให้ได้มาตรฐานตามข้อก าหนดของ
กฎหมาย และมีความเหมาะสมกับ
ตลาด 

3. ผลิตภัณฑ์ชาในคุณภาพสูงและเป็น
ที่ยอมรับ: ผลิตภัณฑ์ชาที่ได้จากการฝึก
ปฏิบัติมีคุณภาพสูง มีมาตรฐาน และ
ได้รับการยอมรับจากตลาด ส่งผลให้
สามารถเพ่ิมมูลค่าของชาในชุมชนและ
สร้างความม่ันคงในการผลิตชา 

กิจกรรมที ่2.3 การฝึก
ปฏิบัติผลิตชาด าอัสสัม
คุณภาพในระดับ
อุตสาหกรรม 

1. การฝึกปฏิบัติในกระบวนการผลิตชา
ด าอัสสัม: ผู้เข้าร่วมจะได้ฝึกปฏิบัติใน
กระบวนการผลิตชาด าอัสสัมแบบ
อุตสาหกรรม รวมถึงการเตรียมใบชา 

1. ทักษะการผลิตชาด าอัสสัมระดับ
อุตสาหกรรม: ผู้เข้าร่วมได้รับความรู้
และทักษะในการผลิตชาด าอัสสัมใน



แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
การแปรรูป (การนวดชา การหมัก การ
อบแห้ง) และการควบคุมคุณภาพตาม
มาตรฐาน 
2. การประยุกต์ใช้เทคนิคการผลิตระดับ
อุตสาหกรรม: การอบรมและฝึกปฏิบัติที่
เน้นการใช้งานจริงในระดับอุตสาหกรรม
เพ่ือให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพสูง 
สม ่าเสมอ และปลอดภัยตามมาตรฐานที่
ก าหนด 
3. การควบคุมคุณภาพในกระบวนการ
ผลิต: จัดตั้งกลุ่มควบคุมคุณภาพภายใน
ชุมชน เพื่อประเมินคุณภาพชาในแต่ละ
ขั้นตอนของการผลิตจนถึงการบรรจุ 
4. การใช้เครื่องจักรและอุปกรณ์
ในกระบวนการผลิต: ฝึกทักษะการใช้
เครื่องจักรและอุปกรณ์ท่ีใช้ในการผลิต
ชาด าอัสสัมในระดับอุตสาหกรรม เพ่ือ
เพ่ิมประสิทธิภาพในการผลิต 

ระดับอุตสาหกรรม ซึ่งจะช่วยยกระดับ
การผลิตในชุมชน 

2. การควบคุมคุณภาพที่มีมาตรฐาน: 
ผลิตภัณฑ์ชาด าอัสสัมมีคุณภาพสูงและ
สม ่าเสมอ ผ่านการควบคุมคุณภาพตาม
ขั้นตอนในระดับอุตสาหกรรม 

3. ผลิตภัณฑ์ชาที่ได้มีการยอมรับใน
ตลาด: ชาด าอัสสัมที่ผลิตได้มีคุณภาพ
และรสชาติที่ดีข้ึน จึงได้รับการยอมรับ
จากตลาดในพ้ืนที่และมีโอกาสขยาย
ตลาดไปยังระดับประเทศและ
ต่างประเทศ 

4. การพัฒนาและเพ่ิมประสิทธิภาพใน
การผลิต: การใช้เครื่องจักรและเทคนิค
ที่ถูกต้องในกระบวนการผลิตช่วยเพิ่ม
ประสิทธิภาพและลดความผิดพลาดใน
การผลิต 

กิจกรรมที่ 2.4 การ
ถ่ายทอดองค์ความรู้และฝึก
ปฏิบัติการตรวจสอบ
คุณภาพชา (Tea Tasting) 

1. การฝึกปฏิบัติการชิมชา (Tea 
Tasting): จัดอบรมให้เกษตรกรได้ฝึก
ปฏิบัติการชิมชา เพื่อวิเคราะห์กลิ่น สี 
และรสชาติของชาอย่างละเอียด พร้อม
กับเรียนรู้วิธีการประเมินคุณลักษณะต่าง 
ๆ ของชา 
2. การฝึกการวิเคราะห์คุณภาพชา: ฝึก
ให้เกษตรกรเข้าใจวิธีการวิเคราะห์และ
ประเมินคุณลักษณะส าคัญของชา เช่น 
การประเมินกลิ่น รสชาติ และสี รวมถึง
วิธีการใช้อุปกรณ์ที่ใช้ในการตรวจสอบ
คุณภาพชา 
3. การทดสอบและเปรียบเทียบคุณภาพ
ชา: ให้เกษตรกรได้ทดลองชิมชาและ

1. เพ่ิมทักษะการตรวจสอบคุณภาพชา: 
เกษตรกรได้รับทักษะในการชิมและ
วิเคราะห์คุณภาพชาของตน โดย
สามารถระบุคุณลักษณะส าคัญของชา 
เช่น กลิ่น รสชาติ และสี ซึ่งจะช่วยให้
การผลิตมีคุณภาพดีขึ้น 

2. พัฒนาผลิตภัณฑ์ชาให้ตรงกับความ
ต้องการของตลาด: การฝึกทักษะการ
ตรวจสอบคุณภาพช่วยให้เกษตรกร
สามารถปรับปรุงชาให้ตรงกับความ
ต้องการของตลาดทั้งในด้านคุณภาพ
และรสชาติ 

3. เพ่ิมความสามารถในการแข่งขันของ
ผลิตภัณฑ์ชา: เกษตรกรสามารถพัฒนา



แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
เปรียบเทียบคุณภาพของชาที่ผลิตใน
แหล่งต่าง ๆ โดยมีการให้ค าแนะน าใน
การปรับปรุงคุณภาพชาให้เหมาะสมกับ
ความต้องการของตลาด 
4. การใช้ผลการตรวจสอบคุณภาพใน
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชา: ใช้ข้อมูลจาก
การชิมและการวิเคราะห์คุณภาพชาใน
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชาให้ดีขึ้น โดย
มุ่งเน้นการเพ่ิมมูลคา่และการแข่งขันใน
ตลาด 

ผลิตภัณฑ์ชาให้มีคุณภาพที่ดียิ่งขึ้น จึง
สามารถแข่งขันในตลาดได้ดียิ่งขึ้น 

4. การปรับปรุงคุณภาพชาในระยะ
ยาว: เกษตรกรมีความเข้าใจในการ
ควบคุมคุณภาพชาและสามารถปรับ
กระบวนการผลิตให้มีคุณภาพสูง
สม ่าเสมอ 

กิจกรรมที่ 3. การพัฒนากลยุทธ์การตลาดและต้นทุนเพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์ชาอัสสัม และการออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ 

กิจกรรมที่ 3.1 การ
วิเคราะห์ต้นทุน การจัดการ
งบประมาณส าหรับการผลิต
ชาและการสร้างผลิตภัณฑ์
ชาให้ตรงกับความต้องการ
ของตลาด 

1. การฝึกอบรมเกี่ยวกับการวิเคราะห์
ต้นทุนการผลิตชา: จัดอบรมให้ผู้เข้าร่วม
เรียนรู้วิธีการวิเคราะห์ต้นทุนในแต่ละ
ขั้นตอนของการผลิตชา เช่น ต้นทุนการ
ปลูก การเก็บเกี่ยว การแปรรูป การ
ขนส่ง และการบรรจุภัณฑ์ 
2. การฝึกทักษะการจัดการงบประมาณ: 
ฝึกให้ผู้เข้าร่วมรู้วิธีการจัดท าแผน
งบประมาณการผลิตชา และการค านวณ
ต้นทุนทั้งหมด เพ่ือให้สามารถควบคุม
ค่าใช้จ่ายและเพ่ิมผลก าไร 
3. การศึกษาความต้องการของตลาด: 
จัดให้มีการศึกษาความต้องการของ
ตลาดชาในปัจจุบัน โดยท าการส ารวจ
และวิเคราะห์แนวโน้มต่าง ๆ ที่จะช่วย
ให้ผลิตภัณฑ์ชาในท้องถิ่นมีความ
น่าสนใจและสามารถแข่งขันในตลาดได้ 
4. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชา: ฝึกการ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์ชาให้มีคุณภาพดีและ
ราคาเหมาะสมกับความต้องการของ

1. การวิเคราะห์ต้นทุนและการจัดการ
งบประมาณท่ีมีประสิทธิภาพ: 
ผู้เข้าร่วมมีความเข้าใจในการค านวณ
ต้นทุนการผลิตและการจัดการ
งบประมาณ ท าให้สามารถควบคุม
ต้นทุนการผลิตได้ดีขึ้น และเพ่ิมผล
ก าไรจากการผลิตชา 

2. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชาให้ตรงกับ
ความต้องการของตลาด: ผลิตภัณฑ์ชา
ที่ได้รับการพัฒนามีคุณภาพที่ดีและ
สามารถตอบสนองความต้องการของ
ตลาดได้อย่างเหมาะสม ส่งผลให้มี
ความสามารถในการแข่งขันในตลาด
มากขึ้น 

3. การปรับปรุงประสิทธิภาพการผลิต: 
เกษตรกรและผู้ผลิตชาเรียนรู้วิธีการ
ปรับปรุงกระบวนการผลิตชาให้มี
ประสิทธิภาพสูงสุด ซึ่งช่วยลดค่าใช้จ่าย
และเพ่ิมผลผลิต 



แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
ตลาด พร้อมทั้งสร้างแนวทางในการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ ที่สามารถ
ตอบสนองกลุ่มลูกค้าเป้าหมาย 

4. เพ่ิมโอกาสในการขยายตลาด: การ
สร้างผลิตภัณฑ์ที่ตรงกับความต้องการ
ของตลาดจะช่วยขยายฐานลูกค้าและ
เพ่ิมโอกาสในการขยายตลาดชาไปยัง
กลุ่มลูกค้าใหม่ 

กิจกรรมที่ 3.2 การ
ถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่อง 
การออกแบบฉลากและ
บรรจุภัณฑ์ 

1. จัดเวิร์กช็อปการออกแบบฉลากและ
บรรจุภัณฑ์ โดยเชิญนักออกแบบมือ
อาชีพมาให้ค าแนะน า ให้แก่กลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน โดยผลิตภัณฑ์ที่ได้เกิด
จากการระดมสมองของสมาชิกกลุ่ม  
2. แนะน าการใช้วัสดุที่เป็นมิตรต่อ
สิ่งแวดล้อมในการผลิตบรรจุภัณฑ์ 
3. ทดสอบบรรจุภัณฑ์ต้นแบบกับ
กลุ่มเป้าหมาย 

1. กลุ่มวิสาหกิจชุมชน มีบรรจุภัณฑ์
ต้นแบบ (ชาด าอัสม) ที่เหมาะสมและ
น่าสนใจ 

2. ผลิตภัณฑ์ชาที่มีฉลากและบรรจุ
ภัณฑ์ใหม่ได้รับความสนใจในตลาด
ทดลอง 

3. สร้างโอกาสขยายตลาดออนไลน์ 
(Shopee และ Facebook)  และ
ออฟไลน์ (การออกบูทร่วมกับ
หน่วยงานภาครัฐ) 

กิจกรรมที่ 4. กิจกรรมการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชาคุณภาพของชุมชนเพ่ือให้ได้รับการรับรองมาตรฐาน อย. 

กิจกรรมที่ 4.1 การผลิต
ชาอัสสัมคุณภาพ 

1. อบรมเชิงปฏิบัติการเกี่ยวกับ
กระบวนการผลิตชาอัสสัมคุณภาพ เช่น 
การเลือกใบชาสด การหมักชา และการ
ควบคุมความสะอาดในกระบวนการผลิต 
2. ฝึกปฏิบัติการผลิตชาด าอัสสัมใน
ระดับอุตสาหกรรม 
3. การตรวจสอบคุณภาพชาด าอัสสัม
เพ่ิมยื่นขอรับรองมาตรฐาน อย. 
4. การขอรับรองมาตรฐาน อย. เพื่อให้
ได้เลขสารบบอาหาร 

1. เกษตรกร 31 รายสามารถปรับปรุง
กระบวนการผลิตชาให้สอดคล้องกับ
มาตรฐานสุขลักษณะ (GHP) 

2. ตัวอย่างชาด าอัสสัมได้คุณภาพที่
ผ่านการผลิตด้วยมาตรฐานที่ก าหนด
  

กิจกรรมที่ 4.2 การ
ตรวจสอบคุณภาพชาเพ่ือใช้
ส าหรับขอรับรองมาตรฐาน 
อย. 

1. เก็บตัวอย่างชาด าอัสสัมจากผู้ผลิตใน
ชุมชนเพ่ือท าการตรวจสอบใน
ห้องปฏิบัติการ 

1. ตัวอย่างชาอัสสัมแดงอัสสัม 1 
ตัวอย่างผ่านการตรวจสอบคุณภาพ 



แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
2. ทดสอบคุณภาพชาตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 196 เรื่อง 
ชา 

2. ผู้ผลิตได้รับข้อมูลเชิงลึกเกี่ยวกับจุด
ที่ต้องปรับปรุงเพ่ือให้ผลิตภัณฑ์ผ่าน
การรับรอง 

กิจกรรมที่ 4.3 การยื่น
ขอรับรองมาตรฐาน อย. 

1. จัดเตรียมเอกสารที่เก่ียวข้อง เช่น 
รายงานการตรวจสอบคุณภาพชา และ
ข้อมูลกระบวนการผลิต 
2. ให้ค าแนะน าและช่วยเหลือผู้ผลิตใน
การด าเนินการยื่นเอกสารผ่านระบบ
ออนไลน์ของ อย. 
3. ประสานงานกับเจ้าหน้าที่ อย. เพ่ือ
ติดตามความคืบหน้าของกระบวนการ
รับรอง 

1. ผู้ด าเนินโครงการ ได้ด าเนินการยื่น
เอกสารขอรับรอง อย. และได้รับการ
รับรองส าหรับผลิตภัณฑ์ชาอัสสัม 1 
รายการ คือ ชาด าอัสสัม เลขที่ อย. 
5720205360012 

ส่วนที่ 3 การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ 

กิจกรรมที่ 1.1 การร่วมออก
บูทจัดนิทรรศการและแสดง
สินค้า ณ ในงาน Thailand 
Coffee Fest 2024 ณ 
ศูนย์การประชุมแห่งชาติ
สิริกิติ์ กรุงเทพมหานคร 
ระหว่างวันที่ 12 - 15 
ธันวาคม 2567 

1. จัดเตรียมบูธแสดงสินค้าและ
นิทรรศการเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์ชาอัสสัม
และผลิตภัณฑ์ที่เกี่ยวข้อง 
2. ทีมงานจัดเตรียมข้อมูลผลิตภัณฑ์, 
ตัวอย่างชา, และสื่อประชาสัมพันธ์
เกี่ยวกับชาอัสสัม 
3. จัดกิจกรรมให้ผู้เข้าชมงานได้ลองชิม
ชาอัสสัมและรับข้อมูลเกี่ยวกับ
กระบวนการผลิตและคุณสมบัติของชา 
4. มีการประชาสัมพันธ์ผ่านสื่อออนไลน์
และสื่อออฟไลน์ในระหว่างงาน 

1. ผู้เข้าร่วมงานได้รับข้อมูลเกี่ยวกับ
ชาอัสสัมมากขึ้น และมีการติดต่อธุรกิจ
กับร้านค้าต่าง ๆ ที่สนใจผลิตภัณฑ์ 

2. สร้างการรับรู้และความสนใจจาก
ผู้บริโภคกว่า 100 คนที่ได้ทดลองชิม
ชาอัสสัม 

3. มีการจัดเก็บข้อมูลลูกค้าที่สนใจ 
และสร้างฐานลูกค้าใหม่จาก
กลุ่มเป้าหมายที่หลากหลาย 

4. มีการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ในรูปแบบ
ออฟไลน์และรูปแบบออนไลน์ 

กิจกรรมที่ 1.2 การร่วม
แสดงสินค้า ณ ในงาน 
“เทศกาลกาแฟและชา
ล้านนาตะวันออก 2024”  
Eastern Lanna Coffee 
and Tea 2024 ในวันที่ 27 
ธันวาคม 2567 - วันที่ 1 

1. จัดเตรียมบูธแสดงสินค้าภายในงาน
เทศกาลกาแฟและชาล้านนาตะวันออก 
• เสนอตัวอย่างชาด าอัสสัมให้ผู้เข้าชมได้
ชิม  
• ใช้สื่อโซเชียลมีเดียและการ
ประชาสัมพันธ์ภายในงานเพ่ือดึงดูด
กลุ่มเป้าหมาย 

1. การโปรโมทชาอัสสัมและผลิตภัณฑ์
ชา 

- สามารถดึงดูดนักท่องเที่ยวและ
ผู้บริโภคในพื้นที่กว่า 2,000 คนตลอด
ระยะเวลาการจัดงาน 



แผนการด าเนนิงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
มกราคม 2568 ณ สิงห์
ปาร์ค จังหวัดเชียงราย 

- เพ่ิมการรับรู้แบรนด์และความนิยม
ของชาอัสสัมในตลาดท้องถิ่น 

2. การแลกเปลี่ยนความรู้และข้อมูล 

- มีการแลกเปลี่ยนความรู้ระหว่าง
ผู้ผลิตชา นักท่องเที่ยว และผู้ที่สนใจใน
อุตสาหกรรมชาและกาแฟ 

- ได้รับข้อเสนอแนะที่เป็นประโยชน์ต่อ
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ในอนาคต 

3. การกระตุ้นตลาดและโอกาสในการ
ขาย 

- มียอดขายผลิตภัณฑ์ชาภายในงาน 
12,000 บาท และมียอดขายในรูปแบบ
ออนไลน์ 25,00 บาท 

7. วัตถุประสงค ์ : 
1. เพ่ือส่งเสริมความรู้และทักษะในด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
2. เพ่ือเพ่ิมโอกาสทางการตลาดให้กับผลิตภัณฑ์ชาอัสสัม ผลิตภัณฑ์อาหารและผลิตภัณฑ์ดูแลร่างกายที่

มีส่วนผสมของชา 
3. เพ่ือสร้างความเข้มแข็งและยั่งยืนให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

8. กลุ่มเป้าหมาย  : 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนเกษตรอินทรีย์บ้านแม่หาง เลขที่ 41 หมู่ที่ 7 ถนน ต าบลป่างิ้ว อ าเภอเวียงป่าเป้า จังหวัด
เชียงราย 

รหัสทะเบียน 6-57-11-04/1-0043  
พิกัดละติจูด 19.215286 ลองติจูด 99.335878 
ชื่อผู้ประสานงาน นายชัยวัฒน์ จันศิริ  เบอร์โทร 0638365839 

9. ระยะเวลาด าเนินการ :  

  ปีงบประมาณ 2568 
  



10. ห่วงโซ่คุณค่า (Value Chain) : 

 
11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 

 

 
  



12. แผนการด าเนินงาน (Gantt Chart):  
12.1 แผนการด าเนินงาน   

เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ
4 

วิธีการ
ด าเนินงาน5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

ปีที่ 1 งบประมาณ 2567 

ประชุมวางแผน
การด าเนิน
โครงการกับผู้ที่มี
ส่วนเกี่ยวข้อง 

             - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
 

ประชุม
ออนไลน์หรือ
ออนไซต์ 

1) กิจกรรมการ
จัดการแปลง
ปลูกชา ตาม
หลักการปฏิบัติ
ทางการเกษตรที่
ดี Good 
Agricultural 
Practice (GAP) 
    - การควบคุม
โรคแมลงศัตรูพืช  
    - วิธกีารเพาะ
ขยายพันธุ์ชา 
การแบ่งชั้น
คุณภาพใบชาสด 
    - วิธกีารเก็บ
เกี่ยวผลผลิตใบ
ชาสด และ
กระบวนหลังการ
เก็บเกี่ยว 

            29,850 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย  
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ถ่ายทอดให้
ความรู้และฝึก
ปฏิบัต ิ

2) กิจกรรมการ
สร้างองค์ความรู้ 
ทักษะการ
ควบคุมคุณภาพ 
และการแปรรูป
ชาอัสสัม 
    - การสร้าง
ความรู้ความ
เข้าใจในการแปร
รูปชาให้ได้
คุณภาพและ
มาตรฐานตาม
กฎหมายก าหนด 
   - การ
ตรวจสอบ

            56,350 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร

 



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ
4 

วิธีการ
ด าเนินงาน5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

คุณภาพใบชา
แห้ง  
   - การทดสอบ
ชิม Tea tasting 
   - วธิีการเก็บ
รักษา และ
ควบคุมคุณภาพ
ใบชาแห้ง 

อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

3) กิจกรรมการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์
ชาคุณภาพของ
ชุมชน  
   - การ
ออกแบบ
ผลิตภัณฑ์ชา 

            40,100 
 

- 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ถ่ายทอดให้
ความรู้และฝึก
ปฏิบัต ิ

4) กิจกรรมการ
เตรียมพร้อมสู่
การขอรับรอง
มาตรฐาน อย. 
    - การให้
ความรู้และความ
เข้าใจ เพื่อ
น าไปสู่การขอรับ
รองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ อย. 
 

            66,100 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ถ่ายทอดให้
ความรู้และฝึก
ปฏิบัต ิ



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ
4 

วิธีการ
ด าเนินงาน5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

5) กิจกรรมการ
วางแผน
การตลาด และ
การคิดต้นทุนใน
การผลิตชา 
 - การวางแผน
การตลาด 
 - การค านวณ
ต้นทุนก าไร/
ราคาขาย 
 - การวางแผน
การตลาดให้
เพียงพอต่อความ
ต้องการของ
ตลาด 
 - การสร้างองค์
ความรู้ทางด้าน
การเงินพื้นฐาน 

            29,100 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ถ่ายทอดให้
ความรู้และฝึก
ปฏิบัต ิ

6) การเผยแพร่
ประชาสัมพันธ ์

            11,110 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 

รูปแบบ 
ออนไลน์ และ
ออฟไลน์ 

7) การประเมิน
และติดตามผล 

            11,110 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ลงพื้นที่จริง 

ปีที่ 2 งบประมาณ 2568 

1. ประชุม
วางแผนการ
ด าเนินโครงการ

            2,720 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 

ประชุมร่วม
วางแผนการ
ด าเนินงานกับ



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ
4 

วิธีการ
ด าเนินงาน5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

กับผู้ที่มีส่วน
เกี่ยวขอ้ง 

ผู้เข้าร่วม
โครงการ 

2. เทคโนโลยี
การแปรรูป
ชาอัสสัมใน
รูปแบบอาหาร  
  - การแปรรูป
เครื่องดื่มชา
พร้อมดื่ม 
 

            49,000 -
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
-ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
-ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ลงพื้นที่ให้
ความรู้ทั้ง
อบรมและฝึก
ปฏิบัต ิ

3. เทคโนโลยี
การแปรรูป
ชาอัสสัมใน
รูปแบบ
ผลิตภัณฑ์ดูแล
ร่างกาย 
  - การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์กลุ่ม
ท าความสะอาด 
เช่น สบู่ แชมพ ู 
   

            73,260 -
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
-ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
-ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ลงพื้นที่ให้
ความรู้ทั้ง
อบรมและฝึก
ปฏิบัต ิ

4. การออกแบบ
บรรจุภัณฑ์และ
การวางแผนดา้น
การตลาด 

            12,500 -
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
-ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 

ลงพื้นที่ให้
ความรู้ทั้ง
อบรมและฝึก
ปฏิบัต ิ



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ
4 

วิธีการ
ด าเนินงาน5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

-ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

5. การจัดท าสื่อ
ประชาสัมพันธ ์
คู่มือการเรียนรู้ 
เพื่อให้สอดคล้อง
กับบริบทของ
ชุมชน 

            5,000 มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 

จัดท าสื่อ
ประชาสัมพันธ์
ในรูปแบบ 
ออนไลน์ และ
ออฟไลน์  

6. การเผยแพร่
ประชาสัมพันธ ์ 
เช่น ออกบธูประ
ชาสัมพันธ์
ร่วมกับ
หน่วยงานภาครัฐ  

            16,000 มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
 

ออกบูท
ประชาสัมพันธ ์

7. การติดตาม 
ประเมินผล 

            7,000 มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 

 

ปีที่ 3 งบประมาณ 2569 

1) กิจกรรม
อบรมให้ความรู้
ด้านการ
ประกอบการ
ธุรกิจ 

            80,500 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ถ่ายทอดให้
ความรู้และฝึก
ปฏิบัต ิ

2) กิจกรรมการ
เช่ือมโยง
เครือข่าย
ผู้ประกอบการชา 

            87,450 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 

ถ่ายทอดให้
ความรู้และฝึก
ปฏิบัต ิ



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ
4 

วิธีการ
ด าเนินงาน5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

3) กิจกรรมการ
ติดตามและ
ประเมินการ
ขับเคลื่อนโมเดล
ธุรกิจของกลุ่ม
วิสาหกจิชุมชน 

            53,500 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

ถ่ายทอดให้
ความรู้และฝึก
ปฏิบัต ิ

4) การเผยแพร่
ประชาสัมพันธ ์
   เช่น คลิป
วีดีโอแนะน า 
         ออกบูธป
ระชาสัมพันธ์
ร่วมกับ
หน่วยงานภาครัฐ 

            17,740     - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 

จัดท าสื่อ
ประชาสัมพันธ์
ในรูปแบบ 
ออนไลน์ และ
ออฟไลน ์

5) การประเมิน
และติดตามผล 

            11,110 - 
มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
ร่วม
ด าเนินการ 
- ศูนย์
ส่งเสริมและ

 



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ
4 

วิธีการ
ด าเนินงาน5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

พัฒนาอาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
- ส านักงาน
เกษตร
อ าเภอเวยีง
ป่าเป้า 

สรุปงบประมาณ 168,000 165,480 250,000    

 

12.2 แผนการด าเนินงานของปีทีข่อรับการสนับสนนุงบประมาณ 
เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

พ.ศ. 2567 พ.ศ. 2568 ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ
ด าเนินงาน ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค ก.พ มี.ค เม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค. ก.ย. 

1. ประชุมวางแผนการ
ด าเนินโครงการกับผู้ที่มี
ส่วนเกี่ยวข้อง 

            2,720 มหาวิทยาลยั
แม่ฟ้าหลวง  

ออนไซต ์

2. เทคโนโลยีการแปรรูป
ชาอัสสัมในรูปแบบอาหาร  
  - การแปรรูปเครื่องดื่ม
ชาพร้อมดื่ม 
 

            49,000 -มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
-ศูนย์ส่งเสริม
และพัฒนา
อาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
-ส านักงาน
เกษตรอ าเภอ
เวียงป่าเป้า 

ลงพื้นที่ให้
ความรู้ทั้ง
อบรมและฝึก
ปฏิบัต ิ

3. เทคโนโลยีการแปรรูป
ชาอัสสัมในรูปแบบ
ผลิตภณัฑ์ดูแลร่างกาย 
  - การแปรรูปผลิตภัณฑ์
กลุ่มท าความสะอาด เช่น 
สบู่ แชมพู  
 

            73,260 -มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
-ศูนย์ส่งเสริม
และพัฒนา
อาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด

ลงพื้นที่ให้
ความรู้ทั้ง
อบรมและฝึก
ปฏิบัต ิ



เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

พ.ศ. 2567 พ.ศ. 2568 ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ
ด าเนินงาน ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค ก.พ มี.ค เม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค. ก.ย. 

เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
-ส านักงาน
เกษตรอ าเภอ
เวียงป่าเป้า 

4. การออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์และการวางแผนดา้น
การตลาด 

            12,500 -มหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง 
-ศูนย์ส่งเสริม
และพัฒนา
อาชีพ
การเกษตร 
จังหวัด
เชียงราย 
(เกษตรที่สูง) 
-ส านักงาน
เกษตรอ าเภอ
เวียงป่าเป้า 

ลงพื้นที่ให้
ความรู้ทั้ง
อบรมและฝึก
ปฏิบัต ิ

5. การจัดท าสื่อ
ประชาสมัพันธ์ คู่มือการ
เรียนรู้ เพื่อให้สอดคล้อง
กับบริบทของชุมชน 

            5,000 มหาวิทยาลยั
แม่ฟ้าหลวง 
 

จัดท าสื่อ
ประชาสัมพันธ์
ในรูปแบบ 
ออนไลน์ และ
ออฟไลน์  

6. การเผยแพร่
ประชาสมัพันธ์  
เช่น ออกบูธประชา
สัมพันธ์ร่วมกับหน่วยงาน
ภาครัฐ 

            16,000 มหาวิทยาลยั
แม่ฟ้าหลวง 
 

ออกบูท
ประชาสัมพันธ ์

7. การติดตาม ประเมินผล             7,000 มหาวิทยาลยั
แม่ฟ้าหลวง 

 

สรุปงบประมาณ   112,842 52,638 165,480   
 
หมายเหตุ การพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าเชิงธุรกิจจะเป็นไปในรูปแบบจ้างผลิต 
 
 
 
 
 
 
 



13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ:  
ผลผลิต/ผลลัพธ์ หน่วย ค่าเป้าหมายในแต่ละปี 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 

1. จ านวนคนที่ได้รับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลยี คน 31 31 31 
2. จ านวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด  เรื่อง 5 5 5 

3. จ านวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ให้ผู้อ่ืนได้ คน 5 5 5 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 80 80 

5. จ านวนผู้น าความรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับไปใช้ประโยชน์ คน 31 31 31 

6. สัดส่วนมูลค่าทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เท่า 1 2.5 5 

 

14. หน่วยงานสนับสนุน :  
ชื่อหน่วยงานสนับสนุน รูปแบบการสนับสนุน 

มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง วิทยากร 

ศูนย์ส่งเสริมและพัฒนาอาชีพการเกษตร จังหวัดเชียงราย (เกษตรที่สูง)  วิทยากร 
ส านักงานเกษตรอ าเภอเวียงป่าเป้า จังหวัดเชียงราย วิทยากร, การติดต่อประสานงานร่วมกับ

ชุมชน 

15. ผลกระทบ :  

15.1 เศรษฐกิจ  
  เพิ่มรายได้  

 1. การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์อาหาร เครื่องดื่ม และผลิตภัณฑ์ดูแลร่างกายที่มีส่วนผสมของชา 
  2. เกิดการจ้างงานในชุมชนเพ่ิมข้ึน ลดปัญหาการย้ายออกไปท างานนอกพ้ืนที่    
  ลดรายจ่าย      

  1. ช่วยลดค่าใช้จ่ายให้กับเกษตรกรเมื่อได้น าองค์ความรู้การผลิตผลิตภัณฑ์ดูแลร่างกายที่มีส่วนผสมของ
ชา มาผลิตใช้ในครัวเรือน ท าให้ลดรายจ่ายในครัวเรือน 

  2. เกษตรกรสามารถน าเทคโนโลยีการผลิตชาคุณภาพมาใช้แปรรูปผลิตภัณฑ์ชา ท าให้เกิดมูลค่าเพ่ิมขึ้น 
15.2 สังคม  
   1. เกิดการจ้างงานในชุมชน 
    2. ลดการย้ายถิ่นฐาน และลูกหลานกลับมาท างานในชุมชน 
    3. ครอบครัวเป็นสุข เนื่องจากอยู่กันพร้อมหน้า   

 15.3 สิ่งแวดล้อม  
  การลดปัญหามลพิษ การเพ่ิมพ้ืนที่ป่า การอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ เนื่องจากชาอัสสัมอยู่ในพื้นที่ป่า 
 



 

16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน:  
จ านวนทั้งสิ้น 333,480 บาท (สามแสนสามหมื่นสามพันสี่ร้อยแปดสิบบาทถ้วน) 
ปีที่ 1 พ.ศ. 2567  จ านวน 168,000 บาท (หนึ่งแสนหกหมื่นแปดบาทถ้วน) 
ปีที่ 2 พ.ศ. 2568  จ านวน 165,480 บาท (หนึ่งแสนหกหมื่นห้าพันสี่ร้อยแปดสิบบาทถ้วน) 

รายการงบประมาณ ดังนี้ 
ปีงบประมาณ พ.ศ 2568  ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จ านวน 165,480 บาท (หนึ่งแสนหกหมื่นห้าพันสี่ร้อย
แปดสิบบาทถ้วน) ประกอบด้วย 

ล าดับ รายการ งบประมาณ (บาท) 

1 ค่ำใช้จ่ำยในกำรเดินทำงไปลงพ้ืนที่ ณ ที่ตั้งของกลุ่มเป้ำหมำย 2,720 

   - ค่ำเบี้ยเลี้ยง 240 บำท x 3 คน x 1 ครั้ง = 720 บำท   

   - ค่ำเช่ำรถตู้พร้อมน้ ำมันเชื้อเพลิง 2,000 บำท * 1 วัน = 2,000 บำท   

2 ค่ำจ้ำงจัดกิจกรรมถ่ำยทอดเทคโนโลยีกำรแปรรูปชำอัสสัมในรูปแบบอำหำร  
(ผลิตภัณฑ์ชำผสมสมุนไพรและเครื่องดื่มชำพร้อมดื่ม) 

49,000 

3 ค่ำจ้ำงจัดกิจกรรมถ่ำยทอดเทคโนโลยีกำรแปรรูปชำอัสสัมในรูปแบบผลิตภัณฑ์
ดูแลร่ำงกำย  

30,000 

4 ค่ำจ้ำงผลิตผลิตภัณฑ์ต้นแบบเพ่ือขอรับรองมำตรำฐำน  30,000 

5 ค่ำจ้ำงออกแบบบรรจุภัณฑ์และวำงแผนด้ำนกำรตลำด 12,500 

6 ค่ำจ้ำงจัดท ำสื่อประชำสัมพันธ์และคู่มือกำรเรียนรู้ เพ่ือให้สอดคล้องกับบริบท
ของชุมชน 

5,000 

7 ค่ำจ้ำงจัดกิจกรรมกำรเผยแพร่ประชำสัมพันธ์โครงกำรร่วมกับหน่วยงำนในพื้นที่ 16,000 

8 ค่ำวัสดุส ำหรับสำธิต (กลีเซอรีน, น้ำมันหอมระเหย, แอลกอฮฮล์, น้ ำมะพร้ำว, 
น้ ำผึ้ง เป็นต้น) 

13,260 

9 ค่ำจ้ำงวิเครำะห์ข้อมูล ติดตำม ประเมินผลและจัดท ำรำยงำน 7,000 

  งบประมาณรวม 165,480 
 

 
 
 
 
 



 
รายละเอียด ดังตารางต่อไปนี้ 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย 
ระยะเวลา
ต่อคร้ัง 

ปริมาณ 
(หน่วย) 

หน่วยละ 
(บาท) 

รวมเงิน 
(บาท) 

1. ประชุมวางแผนการ
ด าเนินโครงการกับผู้ที่มี
ส่วนเกี่ยวข้อง 

ค่าอาหารกลางวนั 1 มื้อ 31 คน 80 2,480 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง 1 มื้อ 31 คน 30 930 

ค่าน ้ามนัเชื้อเพลิง 1 คัน 
154 กม.* 2 
เที่ยว (ไป-

กลับ) *1 คัน 
4 1,232 

2. เทคโนโลยีการแปร
รูปชาอัสสัมในรูปแบบ
อาหาร  เช่น 

- การท าชาผสมสมุนไพร
ท้องถิ่น 
- การแปรรูปเครื่องดื่มชา
พร้อมดื่ม 

 

ค่าอาหารกลางวนั 2 คร้ัง 31 คน * 1 มื้อ 80 4,960 

ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง 2 คร้ัง 31 คน * 2 มื้อ 30 3,720 
ค่าตอบแทนวทิยากร 2 คร้ัง 6 ชั่วโมง 600 7,200 

ค่าตอบแทนผู้ช่วยวทิยากร 2 คร้ัง 2 คน  240 960 

ค่าน ้ามนัเชื้อเพลิง 2 คร้ัง 
154 กม.* 2 
เที่ยว (ไป-
กลับ)*2 คัน 

4 4,928 

ค่าเอกสารฝึกอบรมและเผยแพร่ทั่วไป 2 คร้ัง 31 คน 30 1,860 
ค่าวัสดุงานบ้านงานครัว 2 คร้ัง  4,000 8,000 

ค่าวัสดุอุปโภคบริโภค 2 คร้ัง  5,000 10,000 
ค่าวัสดุบรรจุภัณฑ ์ 2 คร้ัง  4,520 9,040 

3. เทคโนโลยีการแปร
รูปชาอัสสัมในรูปแบบ
ผลิตภัณฑ์ดูแลร่างกาย 
- การแปรรูปผลติภณัฑ์
กลุ่มท าความสะอาด เช่น 
สบู่ แชมพู 

 

ค่าอาหารกลางวนั 1 คร้ัง 31 คน * 1 มื้อ 80 2,480 
ค่าเครือ่งดื่มและอาหารว่าง 1 คร้ัง 31 คน * 2 มื้อ 30 1,860 

ค่าตอบแทนวทิยากร 1 คร้ัง 6 ชั่วโมง 600 3,600 
ค่าตอบแทนผู้ช่วยวทิยากร 1 คร้ัง 2 คน  240 480 

ค่าน ้ามนัเชื้อเพลิง 1 คร้ัง 
154 กม.* 2 
เที่ยว (ไป-
กลับ)*2 คัน 

4 2,464 

ค่าเอกสารฝึกอบรมและเผยแพร่ทั่วไป 1 ครั้ง 31 คน 30 930 

ค่าวัสดุวิทยาศาสตร์ (กลีเซอรีน, น ้ามันหอม
ระเหย, แอลกอฮฮล์ ฯลฯ) 

1 คร้ัง  6,038 6,038 

ค่าวัสดุอุปโภคบริโภค  
(น ้ามนัมะพร้าว, น ้าผึ้ง, พิมพ์สบู่, ขวด ฯลฯ) 

1 คร้ัง  9,680 9,680 

ค่าจ้างเหมาผลิตภัณฑ์ตน้แบบ และขอรับรอง
มาตรฐาน 

1 คร้ัง  30,000 30,000 



กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย 
ระยะเวลา
ต่อคร้ัง 

ปริมาณ 
(หน่วย) 

หน่วยละ 
(บาท) 

รวมเงิน 
(บาท) 

4. การออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์และการวางแผน
ด้านการตลาด 

ค่าอาหารกลางวนั 1 คร้ัง 31 คน * 1 มื้อ 80 2,480 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง 1 คร้ัง 31 คน * 2 มื้อ 30 1,860 
ค่าตอบแทนวทิยากร 1 คร้ัง 6 ชั่วโมง 600 3,600 
ค่าตอบแทนผู้ช่วยวทิยากร 1 คร้ัง 1 คน  240 240 

ค่าน ้ามนัเชื้อเพลิง 1 คร้ัง 
154 กม.* 2 
เที่ยว (ไป-
กลับ)*2 คัน 

4 2,464 

ค่าเอกสารฝึกอบรมและเผยแพร่ทั่วไป 1 คร้ัง 31 คน 30 930 

ค่าจ้างเหมาออกแบบฉลากและจัดท าฉลาก 1 คร้ัง 1 งาน 13,260 13,260 

5. การจัดท าสื่อ
ประชาสัมพันธ์ คู่มือ
การเรียนรู้ เพื่อให้
สอดคล้องกับบริบทของ
ชุมชน 

ค่าจ้างเหมา (คา่จัดท าคู่มือ, แผ่นพับ
ประชาสัมพนัธ์โครงการ) 

   5,000 

6. การเผยแพร่
ประชาสัมพันธ ์
เช่น ออกบูธประชา
สัมพันธ์ร่วมกับ
หน่วยงานภาครัฐ 

ค่าที่พัก (ห้องคู่) 4 คืน 1 ห้อง 1,500 6,000 

ค่าเดินทาง 
(เชียงราย-กทม.) 

 2 คน 5,000 10,000 

7. การติดตาม 
ประเมินผล 

ค่าอาหารกลางวนั 1 คร้ัง 31 คน * 1 มื้อ 80 2,480 

ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง 1 คร้ัง 31 คน * 2 มื้อ 30 1,860 

ค่าน ้ามนัเชื้อเพลิง 1 คร้ัง 
154 กม.* 2 
เที่ยว (ไป-
กลับ)*2 คัน 

4 2,464 

สรุปงบประมาณ 165,480 บาท 
 
*ขอถัวเฉลี่ยทุกรายการ 
หมายเหตุ 

- ขอความร่วมมือเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่าใช้จ่ายที่เป็นค่าธรรมเนียมหักเข้าหน่วยงาน 
- ค่าที่พัก ค่าเดินทาง ค่าเบี้ยงเลี้ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการก าหนด 
- ค่าจ้างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให้ยึดความประหยัดงบประมาณเป็นหลักและแสดงหลักฐานการจ้างงานชัดเจน 
- ค่าจ้างเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตร์ ให้แนบรายละเอียดอัตราค่าบริการ 



- ค่าวัสดุ/อุปกรณ์ ค่าวัสดุส านักงานท่ีใช้ในการจัดกิจกรรม ต้องให้รายละเอียดว่ามีวัสดุและอุปกรณ์อะไรที่จ าเป็นต้อง
ใช้ในการด าเนินโครงการ บางอย่างผู้ประกอบการสามารถร่วมออกค่าใช้จ่ายได้หรือไม่  

- ค่าวัสดุการเกษตรค่าวัสดุวิทยาศาสตร์และสารเคมี ให้แจกแจงรายละเอียดว่าคืออะไร 
 

17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องด าเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบส ารวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัด
กิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการน าไปใช้ประโยชน์หลังสิ้นสุดการ
ด าเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องค านวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือน าส่งจากหน่วยงาน ไม่เกินวันที่ 30 
กันยายน (วันสิ้นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจ าเป็น หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความ
จ าเป็นต้องขอขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดท าหนังสือขอขยายเวลาโดยผู้บริหารหน่วยงาน
เป็นผู้ลงนามในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 
กันยายน แจ้งให้ สป.อว. ทราบ เพ่ือด าเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

 
 

18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   
การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 

จดหมายข่าว วารสาร และสื่ออื่นใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ 
วิจัยและนวัตกรรมซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วม
จัดแสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งท าตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มือการ
ด าเนินงานฯ ทุกประการ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 (ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ ดร.ปิยำภรณ์ เชื่อมชัยตระกูล) 
ผู้เสนอโครงกำร 

ต ำแหน่ง อำจำรย์ประจ ำส ำนักวิชำอุตสำหกรรมเกษตร 
หัวหน้ำสถำบันชำและกำแฟมหำวิทยำลัยแม่ฟ้ำหลวง 

 
 
 
 



 

 


