
 
 

 

 

ขั้นตอนการพัฒนา แนวทางเบ้ืองต้น 
ปีที๑่ มาตรฐาน เตรียมพร้อมสู่การขอรับรองมาตรฐาน การให้ความรู้ เทคโนโลยี เพื่อน าไปสู่การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

เช่น GMP อย. มผช.  
ปีที่ ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจ น าโมเดลธุรกิจมาใช้ในการขายสินค้าและบริการผ่านช่องทางออฟไลน์

และออนไลน์ 
ปีที่ ๓ ธุรกิจยั่งยืน พัฒนาธุรกิจสู่ธุรกิจเพื่อสังคม ส่งเสริมการด าเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสู่การเป็นธุรกิจเพื่อสังคม 

 โครงการใหม่   โครงการต่อเนื่องปีที่ 2    โครงการต่อเนื่องปีที่ 3 
 

1. ชื่อหน่วยงาน  : คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยนราธิวาสราชนครินทร์      

2. ชื่อโครงการ  : โครงการยกระดับมาตรฐานการผลิตบูดูในพื้นที่จังหวัดนราธิวาส     

ชื่อโครงการควรสั้น กระชับ บ่งบอก วทน. และ กลุ่มทีจ่ะด าเนินการเพื่อไปพัฒนาผู้ประกอบการ 

3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) : ยกระดับสินค้าเกษตรอัตลักษณ์ของภาค (ประมง)                     
ระบุห่วงโซ่คุณค่าที่สอดคล้องกับภาค 

4. รายช่ือผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 
รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุชื่อ นามสกุล ต าแหน่ง เบอร์โทร อีเมล์ 

หน้าที่
รับผิดชอบ
ในโครงการ1 

องค์ความรู้/
เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่
รับผิดชอบใน

ประสบการท างานที่เกี่ยวข้อง
กับโครงการ2 

2 

5 

6 

7 
แพลตฟอรม์เพ่ิมศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดท าขึ้นเพื่อให้นักวิจัยน าความรู้ด้าน วทน. 

และการบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจให้กับผู้ประกอบการชุมชน 
ทั้งนี้ แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นการพัฒนาสินค้า(Product) และบริการ(Service) ตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) 
มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์และบริการด้วยการต่อยอดภูมิปัญญา น าไปสู่การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน(Quality & Standard) มี
กระบวนการในการช่วยผู้ประกอบการในการจัดท าโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทย์ทั้ง
ตลาดออฟไลน์และออนไลน์ ซึ่งจะน าไปสู่การเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับสินค้าและบริการของธุรกิจชุมชนและส่งเสริม
วิธีคิดและการด าเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได้
ในอนาคต 

 



 
 

โครงการ 
1.อาจารย์วรรษมน วัฑฒนายน 
ต าแหน่ง : อาจารย์ประจ าคณะวิทยาศาสตร์ 
และเทคโนโลยี มนร. 
 

สถานที่ติดต่อ : คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี 99  หมู่ 8 ต าบลโคกเคียน อ าเภอ
เมือง    
จังหวัดนราธิวาส  96000 
 

เบอร์โทรศัพท์มือถือ 086-3747715 
E-mail : wassamon.w@pnu.ac.th 

ผู้รับผิดชอบ
โครงการ 

ความเชี่ยวชาญ : 
-วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการ
อาหาร 
- เทคโนโลยีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์
ผลิตภัณฑ์ 
- เทคโนโลยีการ
ยืดอายุผลิตภัณฑ์ 
- เทคโนโลยีการ
วิเคราะห์คุณภาพ
ผลิตภัณฑ์อาหาร 
- การยกระดับ
ผู้ประกอบการ
ผลิตบูดูในชุมชน 
และเครือข่าย
ผู้ประกอบการ
ผลิตบูดู ในพื้นที่
จังหวัดนราธิวาส 
- เทคโนโลยีการ
ใช้วัสดุเหลือใช้
จากกากบูดู ผลิต
ปุ๋ยอินทรีย์
คุณภาพสูง เพ่ือ
เพ่ิมรายได้ 

ประวัติการศึกษา 
- ปริญญาตรี : ปริญญาวิทยา
ศาสตรบัณฑิต (เกียรตินิยม
อันดับ 2 สาขาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร  
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์  
-ปริญญาโท : ปริญญาวิทยา
ศาสตรมหาบัณฑิต สาขา
วิทยาศาสตร์การอาหาร                           
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
ประวัติการท างาน 
-พ.ศ.2562 : ปัจจุบันอาจารย์ 
สังกัดคณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัย
นราธิวาสราชนครินทร์
ส านักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษากระทรวงศึกษาธิการ 
 

ประวัติงานวิจัย 
- PUBLICATION 
Wattanayon, W., 
Udompijitkul, P. and 
Kamonpatana, P. 2021.  
Ohmic heating of a solid-
liquid food mixture in an 
electrically conductive 
package. Journal of Food 
Engineering, 289, 110180. 
(Impact factor 5.354, Q1, 
2020) 
 

- CONFEREN 
Wattanayon, W. and 
Kamonpatana, P. 2018. 



 
 

Ohmic pasteurization of 
orange juice containing 
alginate-particles packed 
in a conductive package. 
Proceeding of International 
Conference of Agriculture 
and Natural Resources 
2018. Bangkok , April 25-
27, 2018. 374-377. 

2.อาจารย์ ดร.ภณิดา เภาประดิษฐ์ 
ต าแหน่ง : อาจารย์ประจ า คณะเกษตรศาสตร์ 
มนร. 
 

สถานที่ติดต่อ : คณะเกษตรศาสตร์ 99 หมู่ 8 
ต าบลโคกเคียน อ าเภอเมือง จังหวัดนราธิวาส 
 โทรศัพท์ : 097-2795620 
Email : panida.p@pnu.ac.th  
 

ผู้ร่วม
รับผิดชอบ
โครงการ 

- ความเชี่ยวชาญ : 
- เทคโนโลยีการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ 

- - เทคโนโลยี
อาหารและการ
วิเคราะห์ 

- - เทคโนโลยีการ
ยืดอายุผลิตภัณฑ์
แปรรูป 

- - การยกระดับ
ผู้ประกอบการ
ผลิตบูดูในชุมชน 
และเครือข่าย
ผู้ประกอบการ
ผลิตบูดู ในพื้นที่
จังหวัดนราธิวาส 

- - การพัฒนา
ต้นแบบศูนย์
เรียนรู้การผลิตบูดู
ที่มีคุณภาพ 
มาตรฐาน เพื่อ
เป็นแหล่งเรียนรู้
และการอนุรักษ์
ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
จังหวัดนราธิวาส 

ประวัติการศึกษา 
- - ปริญญาตรี : วิทยาศาสตร

บัณฑิต (วท.บ.) สาขาวิชาจุล
ชีววิทยา 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

- - ปริญญาโท : วิทยาศาสตร
มหาบัณฑิต (วท.ม.) สาขาวิชา
จุลชีววิทยา 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
- ปริญญาเอก : วิทยาศาสตร
ดุษฏีบัณฑิต (ปร.ด.) สาขาวิชา
จุลชีววิทยา 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
 

ประวัติการท างาน 
- - ปัจจุบัน อาจารย์สาขาสัตว

ศาสตร์ประจ าคณะ
เกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัย
นราธิวาสราชนครินทร์  
 

ประวัติงานวิจัย 
- - Boripun,R., Paopradit,P., 

Prampramote, J., 
Narinthorn, N., Intongead, 
S., Sangkanu, S.,Narongrit, 
T. and Mitsuwan, W. 2022. 



 
 

Bactericidal activity of 
Piper betle L. 
extract against antibiotic 
resistant Salmonella spp. 
isolated from pig farms in 
Southern Thailand. 
Veterinary Integrative 
Sciences, 20(3): 557-569. 
(Scopus, Q3, Citations: 1) 

- - Paopradit, P., Aksonkird, 
T. and Mittraparp-arthorn, 
P. 2022. Indole inhibits 
quorum sensing-
dependent phenotypes 
and virulence of acute 
hepatopancreatic  necrosis 
disease-causing Vibrio 
parahaemolyticus. 
Aquaculture Research. 
Volume53, Issue10 Pages 
3586-3597. (Impact Factor 
2.08, Q2, Citations: 1) 
-Paopradit, P., Tansila, N., 
Surachat, K. and 
Mittraparp-arthorn, P. 
2021. Vibrio alginolyticus 
influences quorum 
sensing-controlled 
phenotypes of 
acutehepatopancreatic 
necrosis disease- causing 
Vibrio parahaemolyticus. 
PeerJ. 9:e11567. (ISI: Q2, 
Impact Factor 2.38, 



 
 

Citations: 4)  
- Paopradit, P., 
Srinitiwarawong, K., Ingviya, 
N., Singkhamanan, K. and 
Vuddhakul, V. 2017. 
Distribution and 
characterization of 
Stenotrophomonas 
maltophilia isolates from 
environmental and clinical 
samples in Thailand. 
Journal of Hospital 
infection 97(2): 185-191. 
(Impact factor: 3.121, 
Citations: 8) 
- Paopradit, P., Tansila, N., 
Kaeobamrung, J. and 
Mittraparp-arthorn, P. 
2019. Inhibitory activity of 
Vibrio alginolyticus isolates 
from seafood against 
shrimp acute 
hepatopancreatic necrosis 
disease-causing Vibrio 
parahaemolyticus. 
Proceedings of the 4th 
National Conference on 
Science and Technology 
of Southern Network 2019 
(NSCIC 2019), Songkhla 
Rajabhat University, 
Songkhla, Thailand. 
- Paopradit, P., Tansila, N., 
Kaeobamrung, J., 



 
 

Mittraparp-arthorn, P. and 
Vuddhakul, V. 2019. 
Selection of Vibrio 
alginolyticus against the 
shrimp-pathogenic Vibrio 
parahaemolyticus and 
their interfering with 
quorum sensing. 
Proceedings of the U.S.-
Japan Cooperative Medical 
Science Program 
(USJCMSP) 21st 
International Conference 
on Emerging Infectious 
Disease in the Pacific Rim, 
Hanoi, Vietnam. 

3.อาจารย์สุมาลี กรดกางกั้น 
ต าแหน่ง : รองคณบดีฝ่ายนโยบายและแผน 
คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยนราธิวาส
ราชนครินทร์ 
 

สถานที่ติดต่อ : คณะวิทยาการจัดการ 99 หมู่  
8 ต าบลโคกเคียน อ าเภอเมือง จังหวัด
นราธิวาส 
 

โทรศัพท์ : 085-0817326 
E-mail : 
sumalee.grodgangunt@gmail.com  

ผู้ร่วม
รับผิดชอบ
โครงการ 

ความเชี่ยวชาญ : 
- หลักการตลาด 
- การเป็น
ผู้ประกอบการ 
- เทคโนโลยีการ
จัดการธุรกิจ
ขนาดย่อม 
- เทคโนโลยีการ
ออกแบบแบรนด์
สินค้า และบรรจุ
ภัณฑ์ 
- การส่งเสริมการ
ประกอบธุรกิจ
เพ่ือการพัฒนา
ชุมชนที่ยั่งยืน 

ประวัติการศึกษา 
- ปริญญาตรี : บริหารธุรกิจ
บัณฑิต สาขาธุรกิจศึกษา - 
การตลาด  จาก สถาบัน
เทคโนโลยีราชมงคล 
- ปริญญาโท : บริหารธุรกิจ
มหาบัณฑิต สาขาการตลาด  
จาก มหาวิทยาลัยราชภัฎสวน
ดุสิต 
- ก าลังศึกษาปริญญาเอก : 
สาขาวิชาบริหารธุรกิจ
อุตสาหกรรม มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้า พระ
นครเหนือ 
 

ประวัติการท างาน 
- ปัจจุบัน : อาจารย์ สาขาวิชา
การจัดการ  คณะวิทยาการ



 
 

จัดการมหาวิทยาลัยนราธิวาส
ราชนครินทร  
- รองคณบดีฝ่ายนโยบายและ
แผน คณะวิทยาการจัดการ 
มหาวิทยาลัยนราธิวาสราช
นครินทร์ 
 

ประวัติงานวิจัย 
-  งานวิจัยและบทความวิจัย 
เรื่อง การออกแบบและพัฒนา
รูปแบบบรรจุภัณฑ์ท าเรียนอบ
กรอบ ในอ าเภอเจาะไอร้อง 
จังหวัดนราธิวาสตีพิมพ์วารสาร
มหาวิทยาลัยนราธิวาสราช
นครินทร์ ปี พ.ศ. 2558 
 

- งานวิจัยและบทความวิจัย 
เรื่อง แรงจูงใจในการปฏิบัติงาน
ของข้าราชการครู ในภาวะ
ความไม่สงบ ในสามจังหวัด
ชายแดนใต้ ตีพิมพ์วารสาร
มนุษย์ศาสตร์สังคมศาสตร์   
มหาวิทยาลัยทักษิณ ปี พ.ศ. 
2556 

4.ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.นิรนัดร หนักแดง 
 

ต าแหน่ง : ผู้จัดการคลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยนราธิวาสราชนครินทร์ 
 

สถานที่ติดต่อ : คณะเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยนราธิวาสราชนครินทร์ 99 หมู่ 8 
ต าบลโคกเคียน อ าเภอเมือง จังหวัดนราธิวาส 
 

เบอร์โทร : 087-2965661 
Email : ncattle@hotmail.com 

ผู้ร่วม
รับผิดชอบ
โครงการ 

ความเชี่ยวชาญ : 
- การเพ่ิมมูลค่า
ทางการเกษตร 
- การขอ
มาตรฐาน อย. 
และฮาลาล 
- เทคโนโลยีการ
วิเคราะห์คุณภาพ
อาหาร 
- เทคโนโลยีการ
ใช้วัสดุเหลือใช้

ประวัติการศึกษา 
- ปริญญาตรี  
 วิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขา
สัตวศาสตร์มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย   
- ปริญญาโท  
 วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  
สาขาโภชนศาสตร์และและ
เทคโนโลยีอาหารสัตว์       
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
- ปริญญาเอก : สาขาวิชาโภชน



 
 

จากกากบูดู ผลิต
ปุ๋ยอินทรีย์
คุณภาพสูง เพ่ือ
เพ่ิมรายได้ 
- การพัฒนา
ต้นแบบศูนย์
เรียนรู้การผลิตบูดู
ที่มีคุณภาพ 
มาตรฐาน เพื่อ
เป็นแหล่งเรียนรู้
และการอนุรักษ์
ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
จังหวัดนราธิวาส 

ศาสตร์และและเทคโนโลยี
อาหารสัตว์        
 

ประวัติการท างาน 
 

- พ.ศ. 2552-2557 : ผู้จัดการ
รายวิชาการการแปรรูปอาหาร
ตามหลักฮาลาล 
- พ.ศ. 2552-2557 : จัดการ
รายวิชาการผลิตภัณฑ์จากสัตว์ 
-  พ.ศ. 2552-2561 : วิทยากร
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากเนื้อ
และนม 
- พ.ศ. 2554-2555 : การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปร
สภาพเนื้อแพะ 
-  พ.ศ. 2556 : โครงการการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิต
แพะเพ่ือรองรับอุตสาหกรรมฮา
ลาล ประจ าปีงบประมาณ 
2556 
-  พ.ศ. 2557 : โครงการการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการเลี้ยงโค
เนื้อเพ่ือยกระดับคุณภาพชีวิต
ของเกษตรในพ้ืนที่จังหวัด
ชายแดนใต้ ประจ าปี
งบประมาณ 2557 
-  พ.ศ. 2558 : โครงการบริการ
ให้ค าปรึกษาข้อมูลเทคโนโลยี
เพ่ือพัฒนาท้องถิ่นชายแดนใต้ 
ประจ าปีงบประมาณ 2558 
 
 

- พ.ศ.2558 : โครงการสรรหา
สมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยี (อสวท.)



 
 

ประจ าปีงบประมาณ 2558 
-  พ.ศ. 2560 : โครงการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิต
และการแปรรูปข้าวโพดหวาน 
-  พ.ศ. 2561 : โครงการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากเนื้อเพ่ือเพ่ิม
มูลค่า 
-  พ.ศ. 2561 : โครงการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิต
และการแปรรูปผลิตผลลองกอง 
ประจ าปีงบประมาณ 2561 

5.อาจารย์วิจิตรา เฉิดฉิ้ม 
ต าแหน่ง : อาจารย์ประจ าคณะวิทยาศาสตร์ 
และเทคโนโลยี มนร. 
 

สถานที่ติดต่อ : คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี 99  หมู่ 8 ต าบลโคกเคียน อ าเภอ
เมือง    
จังหวัดนราธิวาส  96000 
 

เบอร์โทรศัพท์มือถือ 088-8348363 
E-mail : wijitra.c@pnu.ac.th 

ผู้ร่วม
รับผิดชอบ
โครงการ 

- ความเชี่ยวชาญ : 
- เทคโนโลยีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์
แปรรูป 

- - การออกแบบ
บรรจุภัณฑ์ และ
การทดสอบตลาด 
- การสร้าง
ผู้ประกอบการ 
เพ่ือการค้าและ
จ าหน่าย 
- การส่งเสริมการ
ประกอบธุรกิจ
เพ่ือการพัฒนา
ชุมชนที่ยั่งยืน 

ประวัติการศึกษา 
- ปริญญาตรีวิทยาศาสตร์
บัณฑิต (สาขาวิชาชีววิทยา) 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
-ปริญญาโท 
วิทยาศาสตร์มหาบัณฑิต 
(สาขาวิชานิเวศวิทยา) 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
 

ประวัติการท างาน 
- พ.ศ.2555 : ผู้ช่วยวิจัย หนว่ย
วิจัยแพลงก์ตอน คณะ
วิทยาศาสตร์
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
- พ.ศ.2560-2561 : ผู้ช่วยวิจยั 
หน่วยประสาทวิทยา ภาควิชา
อายุรศาสตร์ คณะแพทยศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
- พ.ศ.2561-2562 : หน่วย
ปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับ
ภาค ภาคใต้ กระทรวงการ
อุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย 



 
 

และนวัตกรรม ประจ าภูมิภาค
ภาคใต้ 
 

- พ.ศ.2562 – ปัจจุบัน : 
อาจารย์ สังกัดคณะ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยนราธิวาสราช
นครินทร์ ส านักงาน
คณะกรรมการการอุดมศึกษา
กระทรวงศึกษาธิการ 
 

ประวัติงานวิจัย 
Choedchim, W., Van 
Damme, K. and Maiphae, 
S. (2016). Spatial and 
temporal  
 variation of Cladocera in a 
tropical shallow lake. 
Journal of Annales de  
 Limnologie,53, 233- 252. 
(Index by ISI Q2). 

6.ดร.กนก เชาวภาษี 
 

ต าแหน่ง :อาจารย์ประจ าคณะเกษตรศาสตร์ 
 

สถานที่ติดต่อ   คณะเกษตรศาสตร์  
มหาวิทยาลัยนราธิวาสราชนครินทร์   
ต าบลโคกเคียน อ าเภอเมือง  จังหวัดนราธิวาส  
รหัสไปรษณีย์  96000 
 

หมายเลขโทรศัพท์ : 089-2975084   
E-mail :  kzzo_001@hotmail.com 

วิทยากร - การพัฒนา
ต้นแบบศูนย์
เรียนรู้การผลิตบูดู
ที่มีคุณภาพ 
มาตรฐาน เพื่อ
เป็นแหล่งเรียนรู้
และการอนุรักษ์
ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
จังหวัดนราธิวาส 

ประวัติการศึกษา 
 

ปริญญาตรี  : วิทยาศาสตร
บัณฑิต สาขาสัตวศาสตร์  
มหาวิทยาลัยทักษิณ 
ปริญญาโท : วิทยาศาสตร
มหาบัณฑิต  สาขาปรับปรุง
พันธุ์สัตว์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
ปริญญาเอก : สาขาวิชาสัตว
ศาสตร์
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
 

ประวัติการท างานวิจัย 
พ.ศ. 2551 : การประมาณ



 
 

ค่าพารามิเตอร์ทางพันธุกรรม
ของลักษณะทางเศรษฐกิจบาง
ลักษณะในโคก าแพงแสน  
 

พ.ศ. 2554 : การศึกษา
ประสิทธิภาพการผลิต และ
พัฒนาพันธุกรรมของหนอนนก  
 

พ.ศ. 2555 : ความพึงพอใจใน
การท างานของบุคลากรคณะ
เกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัย
นราธิวาสราชนครินทร์ 
  

พ.ศ. 2556 : การประมาณ
ค่าพารามิเตอร์ทางพันธุ์กรรม
และคุณค่าการผสมพันธุ์ส าหรับ
ลักษณะทางเศรษฐกิจในหนอน
นก (Tenebrio moliter L.) 

7.คุณกาญจนวิช บัวสว่าง วิทยากร - มีความช านาญ
ด้านการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ 

 

1 หน้าที่ความรับผิดชอบ ได้แก่ หวัหน้าโครงการ ผู้ร่วมโครงการ ประธานกลุ่ม เจ้าหน้าที่รัฐ เจา้หน้าที่ทอ้งถิ่น อื่น ๆ 
2แนบประวัติแบบย่อ(การศึกษา ประสบการณ์ท างาน งานวิจยัที่เกี่ยวข้อง) ในส่วนที่เกี่ยวข้องกับบทบาทหนา้ที่ในโครงการของผู้เข้าร่วมโครงการทุกคน 

5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐานตามที่ระบุ 

 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีท่ีให้ค าปรึกษา   ) 
 5.2 เป็นโครงการที่มีผู้ร่วมโครงการ ด้านผู้เช่ียวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในช่ือผู้เสนอ

โครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการด าเนินโครงการ) 
 5.3 เป็นโครงการต่อเนื่องที่เคยได้รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยด าเนินการ มาแล้วจากแหล่ง

ทุนอื่น (ปีท่ีด าเนินการ 2566  ) 
 แนบผลการด าเนินงานและผลส าเร็จที่ผ่านมาประกอบดว้ย 

  5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยด าเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 
 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ 

SMEs โดยได้แนบหลักฐานตามแบบส ารวจความต้องการ (แบบส ารวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยี) 
2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุช่ือผู้น า)  .โดยได้ แนบหนั งสือขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
 3) กลุ่มเป้าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู่บ้าน (โปรดระบุช่ือผู้น า)  .โดยได้แนบหนังสือขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 



 
 

 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 
  5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาท่ีมีพร้อมในการน ามาด าเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รับทุน    
หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยด าเนินการ 

         เคยด าเนินการ ให้ระบุไว้ในข้อ 5.3 

6. หลักการและเหตุผล  : 
 ผู้เสนอโครงการต้องน าเสนอข้อมูลส าคัญ 2 ส่วน คือ (1) ข้อมูลพื้นฐานของผู้ประกอบการ และ (2 )ข้อมูลการวิเคราะห์ศักยภาพและความ
พร้อมของผู้ประกอบการ โดยใช้เครื่องมือต่าง ๆในการวิเคราะห์ เช่น SWOT, fishbone, Dream it Do it (DIDI), Problem situation, Problem 
research planning, Empathise form, Crazy’s 8, Icsberg model, Theory of Change, Stakeholder Analysis, Impact Value Chain, Value 
Proposition, Gantt Chart เป็นต้น อ่านเพิ่มเติมในบทที่ 6-7) 

 

6.1 ข้อมูลพื้นฐานของผู้ประกอบการ 
 พ้ืนที่ด าเนินการ 
- วิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ าบูดู บ้านบือราเป๊ะ 48/1 ม.3 บ้านบือราเป๊ะ ต าบลโคกเคียน อ าเภอเมืองนราธิวาส    
จังหวัดนราธิวาส 
 

 สถานภาพปัจจุบันของหมู่บ้าน 
-ในอดีตพ้ืนที่ต าบลโคกเคียนเป็นที่ราบ มีบางส่วนเป็นเนินเขา มีชาวมลายูได้เดินทางมาขึ้นฝั่งชายทะเล 
และได้น าเอาต้นตะเคียนมาปลูกตามเนินเขา ซึ่งเนินเขาชาวบ้านเรียกกันว่า”โคก” และได้ตั้งหลักแหล่งเป็น
ชุมชน ต่อมาจึงเรียกชื่อว่า “โคกเคียน” 
- บ้านบือราเป๊ะ เป็นชื่อต้นไม้ชนิดหนึ่ง ภาษามลายูถิ่น หมู่บ้านนี้เดิมเป็นที่ราบสูง มีภูเขาติดต่อกันสองลูก 
ประชากรส่วนใหญ่เป็นชาวมุสลิม มาอาศัยอยู่แถบนี้จึงตั้งชื่อบือราเป๊ะ แปลว่า ภูเขาสองลูกติดต่อกัน 
ปัจจุบันบ้านบือราเป๊ะมีจ านวนประชากรรวมชายหญิง ทั้งหมด 796 คน จ านวน 185 ครัวเรือน 

 

 อาณาเขต 
- ต าบลโคกเคียน        มีอาณาเขต ติดต่อดังนี้ 
- ทิศเหนือ               จดอ าเภอไม้แก่น จังหวัดปัตตานี 
- ทิศใต้                  จดเขตเทศบาลเมืองนราธิวาส 
- ทิศตะวันออก          จดอ่าวไทย 
- ทิศตะวันตก            จดเขตอ าเภอยี่งอและอ าเภอบาเจาะ 

 

 ลักษณะพ้ืนที่ต าบลโคกเคียน 
- พ้ืนที่ต าบลโคกเคียน เป็นลักษณะพ้ืนที่ที่ราบ และมีพ้ืนที่ติดกับชายฝั่งอ่าวไทยตลอดแนวระยะทาง

ประมาณ 20 กิโลเมตร หมู่บ้านนี้มีพ้ืนที่ติดกับชายฝั่งประกอบด้วย 1,2,3,4,5,6,7 ส่วนหมู่ที่ 8 และหมู่
ที่ 9 มีพ้ืนที่ตืดต่อกับภูเขาและพรุบาเจาะ 
 

 



 
 

 ลักษณะเด่นของต าบลโคกเคียน 
- เป็นที่ตั้งของสนามบิน ตั้งอยู่หมู่ที่5 ต าบลโคกเคียน 
- เป็นที่ตั้งค่ายทหาร หน่วยนากโยทิน ค่ายจุฬาภรณ์ ตั้งอยู่ท่ี 5,6 ต าบลโคกเคียน 
- เป็นที่ตั้งของหมู่บ้านท่องเที่ยว ตั้งอยู่หมู่ที่5 ต าบลโคกเคียน 
- เป็นที่หมู่บ้านอุตสาหกรรมของการท่องเที่ยวแห่งประเทศไทย ตั้งอยู่หมู่ที่5 ต าบลโคกเคียน 
- เป็นที่ตั้งของศูนย์ราชการจังหวัดนราธิวาส ตั้งอยู่หมู่ที่9  ต าบลโคกเคียน 
- เป็นที่ตั้งของนิคมบาเจาะ ตั้งอยู่หมู่ที่4  ต าบลโคกเคียน 
- เป็นต าบลที่มีพ้ืนที่ติดชายทะเลทรายขาวตลอดแนว เหมาะเป็นที่พักผ่อนหย่อนลักษณะอาชีพของ

ประชากร 
 

 อาชีพ 
- ราษฎรส่วนใหญ่ประกอบอาชีพด้านการประมง และเกษตรกรรม ท านา ท าสวน ค้าขาย อาชีพรอง 

ได้แก่ อาชีพรับจ้าง และอุตสาหกรรมในครัวเรือน เช่น การผลิตเรือกอและจ าลอง การจัดท าผลิตภัณฑ์
กระจูด การแปรรูปอาหารทะเล ข้าวเกรียบปลา ปลาแห้ง เป็น รายได้เฉลี่ยของประชากร 45,000 
บาท/ปี 

 

 การนับถือศาสนา 
- นับถือศาสนาอิสลาม           80  % 
- นับถือศาสนาพุทธ               20  % 

 

 ด้านเศรษฐกิจ 
- การประกอบอาชีพของราษฏรต าบลโคกเคียนประกอบอาชีพการประมง ท าสวน ท านา ค้าขาย รับจ้าง 

และมีกลุ่มอาชีพ ประกอบด้วย กลุ่มผลิตภัณฑ์เรือกอและจ าลอง กลุ่มผลิตภัณฑ์กระจูด กลุ่มปักผ้า 
กลุ่มจักสานใบลาน กลุ่มท าทะอาหารทะเลแปรรูป ข้าวเกรียบปลา ปลาเค็ม บูดู กลุ่มปลูกผักกลุ่มเลี้ยง
โค 

- การจัดตั้งศูนย์สาธิตการตลาด มีศูนย์สาธิตการตลาด1 แห่ง สมาชิก150 คน เงินทุนหมุนเวียน 263400 
บาท ซึ่งศูนย์สาธิตแห่งนี้นับเป็นสหกรณ์ของประชาชน ด าเนินการโดยประชาชนและเพ่ือประชาชน มี
การจัดตั้งร้านค้าสหกรณ์นิคมบาเจาะ 1 แห่ง 

 

 ด้านคุณภาพชีวิต 
- ราษฎร์ต าบลโคกเคียนได้ตระหนักและเห็นความส าคัญของศิลปะวัฒนาธรรมที่ได้สืบกันมานานและได้

อนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรมต่างๆไว้ตลอด 
                ที่มา : http://narathiwat.nfe.go.th/khokkhian/ 
 
 
 
 

http://narathiwat.nfe.go.th/khokkhian/


 
 

6.2 ข้อมูลการวิเคราะห์ศักยภาพและความพร้อมของผู้ประกอบการ 

 

จุดแข็ง จุดอ่อน 
1.มีพื้นที่ชุมชนอยู่ใกล้ริมฝั่งทะเลอ่าวไทย 
2.ประชากรในชุมชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพการ
ประมง ซึ่งถือเป็นอาชีพดั่งเดิม  
3.สมาชิกมีความรู้และความช านาญในการผลิต 
4.มีสูตรในการผลิตเป็นเอกลักษณ์ ที่มีการสืบทอดกัน
มาจากบรรพบุรุษ 
5.กระบวนการผลิตปราศจากสารเคมีเจือปน 
6.วิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ าบูดู มีความสามัคคี เข้มแข็ง 
 

1.สมาชิกส่วนใหญ่เป็นผู้สูงอายุ 
2.กลุ่มสมาชิกขาดองค์ความรู้ด้ านเทคโนโลยี
สมัยใหม่ 
3.บรรจุภัณฑ์มีน้ าหนักมาก แตกง่ายไม่เหมาะสมใน
การขนส่งทางไกล 
4.ไม่ค่อยมีการประชาสัมพันธ์โฆษณา 
5.อุปกรณ์ในการผลิตไม่ได้มาตรฐาน 
6.ช่องทางการจ าหน่ายไม่หลากหลาย 
7.รูปแบบบรรจุภัณฑ์ ไม่ดึงดูด ให้เกิดความสนใจ 

โอกาส อุปสรรค์ 
1.ผลิตภัณฑ์น้ าบูดูมีคุณค่าทางอาหารที่มีประโยชน์ต่อ
ร่างกาย  
2.มีทะเลทรายขาวตลอดแนว เป็นแหล่งท่องเที่ยว ใกล้
สนามบิน ผลิตภัณฑ์ต่างๆ ในชุมชน เหมาะส าหรับเป็น
ของฝาก 
3.ชุมชนอยู่ใกล้เมือง มีหน่วยงานภาครัฐที่พร้อมให้
ความช่วยเหลือในด้านต่าง ๆ ตลอด 
4.รัฐบาลส่งเสริมให้มีการอนุรักษ์และฟ้ืนฟูอาหาร
พ้ืนบ้านและภูมิปัญญาท้องถิ่น 

1.วัตถุดิบมีราคาสูงขึ้นตามฤดูกาล 
2.ฤดูกาลมีการเปลี่ยนแปลงตลอด ท าให้ยากต่อ
การคาดเดาสถานการณ ์
3.มีคู่แข่งจ านวนมาก 
4.สถานการณ์ในพ้ืนที่ และสถานการณ์โควิด – 19 
ท าให้นักท่องเที่ยวลดลง 



 
 

 น ้ำบูดู เป็นอำหำรพื นเมืองของชำวทะเลปักษ์ใต้และเป็นภูมิปัญญำท้องถิ่นที่มีมำแต่ดั งเดิมและใช้เป็นวิธีกำร
แปรรูปอำหำร คือ ปลำทะเลที่เหลือจำกกำรจ้ำหน่ำยหรือกำรบริโภคให้สำมำรถเก็บไว้บริโภคได้เป็น
เวลำนำน  น ้ำบูดูมีลักษณะคล้ำยน ้ำปลำ แต่น ้ำข้นกว่ำน ้ำปลำ สมบัติที่แตกต่ำงจำกน ้ำปลำ คือ น ้ำบูดูบำง
ชนิดจะมีเนื อของปลำที่ยังย่อยสลำยไม่หมดผสมอยู่ด้วยแต่น ้ำบูดูบำงชนิดก็จะน้ำไปผ่ำนควำมร้อนและกรอง
ส่วนที่เป็นเนื อปลำออก  ท้ำให้ผลิตภัณฑ์มีลักษณะเป็นน ้ำสีน ้ำตำลเข้มและข้นเล็กน้อย  นอกจำกนี ยังมีกำร
ปรุงรสโดยกำรเติมส่วนผสมอ่ืน เช่น น ้ำตำลท้ำให้น ้ำบูดูมีรสหวำน  กรรมวิธีกำรผลิตน ้ำบูดูจะใช้ปลำทะเล
ขนำดเล็ก เช่น ปลำไส้ตัน  ปลำกะตัก  น้ำมำหมักกับเกลือ  ต่อมำมีกำรค้นพบว่ำกำรใช้ปลำกะตักท้ำน ้ำบูดู
นั นจะท้ำให้ได้น ้ำบูดูที่มีรสชำติดีกว่ำปลำชนิดอ่ืน ๆ  น ้ำบูดูมีคุณค่ำทำงอำหำรที่มีประโยชน์ต่อร่ำงกำย 
ได้แก่ โปรตีน  ไขมัน  คำร์โบโฮเดรต  และวิตำมิน รวมทั่งแร่ธำตุอ่ืน ๆ  เช่น แคลเซียม  ฟอสฟอรัส และ
เหล็ก น ้ำบูดู เป็นผลิตภัณฑ์ปลำหมักของคนใต้คล้ำยกับ  “ปลำร้ำ”  ของคนอีสำนซึ่งต่ำงกันตรงวัตถุดิบที่
ใช้  แต่เหมือนกันที่คุณค่ำของภูมิปัญญำท้องถิ่นที่ถ่ำยทอดจำกรุ่นสู่รุ่นจำกอดีตถึงปัจจุบัน   
 

 
 

 
 

   



 
 

ค้ำว่ำบูดูนั นไม่มีหลักฐำนอ้ำงอิงที่ชัดเจนว่ำมำจำกไหน  แต่จำกกำรค้นคว้ำข้อมูลจำกหลำยแหล่งอำจสรุปได้
ดังนี  
 1. ค้ำว่ำ “ บูดู ” อำจมำจำกบูด เพรำะในกำรท้ำบูดูต้องมีกำรหมักปลำ ซึ่งมีลักษณะเน่ำ
เละ  คล้ำยของบูด ซึ่งต่อมำอำจจะออกเสียงเพี ยนเป็น บูดู 
 2. บูดู อำจมำจำกค้ำว่ำ “ บูบู๊ ”  ซึ่งเป็นอุปกรณ์จับปลำตัวใหญ่ เรียกว่ำ ปลำฆอ  ซึ่งเมื่อน้ำมำ
หมักกับเกลือจะได้ปลำหมักที่มีลักษณะคล้ำยกับปลำร้ำของชำวอีสำน แต่กำรหมักปลำฆอนั นจะบริโภค
เฉพำะเนื อปลำเท่ำนั น  ไม่น้ำน ้ำที่ได้จำกกำรหมักมำบริโภค  ซึ่งต่อมำมีวิวัฒนำกำรเปลี่ยนปลำที่ใช้หมักเป็น
ปลำกะตัก  และออกเสียงเป็นบูดู 
  3. บูดู เป็นค้ำที่มำจำกภำษำมลำยูหรือภำษำยำวี  แต่ไม่ทรำบควำมหมำยที่แน่ชัด จำกกำร
ศึกษำวิจัยของคุณสุภำ วัชรสุขุม เรื่อง ค้ำยืมภำษำมลำยูท้องถิ่นปัตตำนี ภำษำไทยถิ่น 3 จังหวัดชำยแดน
ภำคใต้  ได้รำยงำนว่ำ บูดูเป็นค้ำที่ยืมมำจำกภำษำมลำยู หรือ ภำษำยำวี ตำมเกณฑ์ที่ 1 คือ เป็นค้ำที่มีใช้
อยู่ในปัจจุบัน ในภำษำมลำยูท้องถิ่นปัตตำนีและเป็นค้ำที่มีใช้ในภำษำไทยทั่วไป หรือไม่ใช่ศัพท์เฉพำะถิ่น
ของภำษำไทยทั่วไป 

 4. บูดู เป็นค้ำท่ีมำจำกภำษำอินโดนีเซีย แปลว่ำ ปลำหมักดอง  เนื่องมำจำกชำวอินโดนีเซียถูกศัตรู
ตีเมืองแตก (เมืองยำวอ)  และได้แล่นเรือไปมำเรื่อย ๆ ระหว่ำงทำงได้จับปลำเล็ก ๆ หมักดองในไหเก็บไว้
กินนำน ๆ  หลังจำกนั นชำวอินโดนีเซียได้ขึ นฝั่งที่ต้ำบลปะเสยะวอ  อ้ำเภอสำยบุรี  จังหวัดปัตตำนี  จึงได้
น้ำวิธีกำรหมักปลำเล็ก ๆ มำสู่ชุมชนปะเสยะวอ 

 
 กำรผลิตน ้ำบูดูสำมำรถท้ำได้ดังนี  

1. เริ่มด้วยกำรน้ำปลำทะเลสดมำล้ำงให้สะอำด  อำจจะใช้ปลำชนิดใดก็ได้แต่ส่วนใหญ่ใช้ปลำกะตักจึงจะ
ให้น ้ำบูดูที่มีกลิ่นหอมและรสชำติดี  

2. น้ำปลำมำคลุกเคล้ำกับเกลือให้เข้ำกันโดยใช้อัตรำส่วนปลำกะตักต่อเกลือ 2 หรือ 3 ต่อเกลือ 1 ส่วน
โดยน ้ำหนัก 

3. หลังจำกคลุกปลำกะตักกับเกลือให้เข้ำกันได้ที่ดีแล้ว ก็จะน้ำไปใส่ในภำชนะปิด เช่น ไห โอ่งดินหรือบ่อซิ
เมนต์ ซึ่งชำวบ้ำนเรียกว่ำ  “บ่อบูดู ”  มีขนำดเส้นผ่ำนศูนย์กลำงประมำณ 1 เมตร สูง 1 เมตร โดย
กำรน้ำส่วนผสมใส่ในภำชนะดังกล่ำวให้แน่น และโรยเกลือปิดส่วนบน หลังจำกนั นใช้วัสดุเช่น ไม้ไผ่
สำน  กดทับกันไม่ให้ปลำลอย  และปิดปำกภำชนะที่ใส่ให้แน่นในระหว่ำงกำรหมักต้องไม่ปล่อยให้
อำกำศเข้ำไปในภำชนะที่ใช้หมักหรือให้อำกำศเข้ำไปได้น้อยที่สุด โดยจะเว้นปริมำตรบำงส่วนในภำชนะ
ไว้  เพ่ือให้แก๊สที่เกิดจำกกำรหมักสำมำรถดันฝำปิดบ่อน ้ำบูดูออกมำได้ 

4. จำกนั นน้ำมำตำกแดดและปล่อยให้เกิดกำรเปลี่ยนแปลงโดยกระบวนกำรหมักตำมธรรมชำติจำก
ปฏิกิริยำทำงเคมี  และเอนไซม์ชนิดต่ำง ๆ ได้แก่  น ้ำย่อยจำกตัวปลำ และกิจกรรมจำกจุลินทรีย์ที่ถูก
คัดเลือกโดยเกลือและสภำพกำรหมักที่เกิดขึ นเริ่มจำกกำรท้ำงำนของเอนไซม์ที่อยู่ในตัวปลำเริ่มท้ำงำน
ในกำรย่อยสลำยในขณะที่จุลินทรีย์เริ่มแรกมีจ้ำนวนมำก  ซึ่งมีแหล่งมำจำกธรรมชำติ  เช่น จำกตัวปลำ 
และเกลือเป็นต้น เกลือจะเป็นตัวคัดเลือกให้เหลือแต่เฉพำะจุลินทรีย์ที่สำมำรถทนต่อเกลือเข้มข้นสูงได้ 
เช่น จุลินทรีย์ในกลุ่ม halophilic ซึ่งมีบทบำทส้ำคัญในกำรเปลี่ยนแปลงของบูดู และอำจมีจุลินทรีย์ที่
สำมำรถสร้ำงสปอร์หลงเหลืออยู่ท้ำให้ทนต่อสภำพแวดล้อมที่ไม่เหมำะสมได้ ระยะเวลำในกำรหมักจะ
ใช้เวลำประมำณ 8-12 เดือน โดยในช่วงระหว่ำงกำรหมักจะไม่มีกำรเปิดบ่อบูดูเลย  และจะต้อง
พยำยำมไม่ให้น ้ำเข้ำไปในบ่อเมื่อเวลำฝนตก เพรำะจะท้ำให้บูดูมีสีด้ำ และมีกลิ่นเหม็น 



 
 

5. เมื่อครบก้ำหนดเวลำผู้ผลิตจะเปิดบ่อบูดูซึ่งจะมีน ้ำบูดูและเนื อบูดูปะปนกันอยู่ในบ่อบูดูแล้วท้ำกำรแยก 
น ้ำบูดูส่วนใสออกจำกน ้ำบูดูส่วนที่ขุ่น  น ้ำบูดูส่วนใสเรียกว่ำ “น ้ำบูดูใส”  ส่วนน ้ำ บูดูที่มีเนื อบูดูท่ีเหลือ
ปะปนอยู่ในบ่อจะน้ำไปผลิตเป็น “น ้ำบูดูข้น” 

6. กำรบรรจุน ้ำบูดูใส่ขวดนั นจะใส่ขวดสองขนำดคือ ขวดกลมและขวดแบน โดยกำรน้ำน ้ำบูดูใส่ขวดที่ผ่ำน
กำรฆ่ำเชื อแล้ว  ปิดฝำให้สนิท  ปิดฉลำกและส่งจ้ำหน่ำยต่อไป 
 

การวิเคราะห์กระบวนการผลิตน ้าบูดู 
1. กำรผลิตหรือกำรด้ำเนินงำน เป็นกำรด้ำเนินกิจกรรมต่ำง ๆ ที่ก่อให้เกิดผลิตภัณฑ์ กิจกรรมที่เกิดขึ นในกำร

ผลิต ได้แก่ กำรจัดหำปัจจัยกำรผลิต กำรวำงแผนเกี่ยวกับท้ำเลที่ตั ง กำรออกแบบผังโรงงำน กำรออกแบบ
ผลิตภัณฑ์ กำรก้ำหนดตำรำงเวลำกำรผลิต กำรควบคุมและตรวจสอบผลิตภัณฑ์ และกำรควบคุมสินค้ำคง
คลัง กิจกรรมดังกล่ำวส่งผลให้ผลิตภัณฑ์มีคุณภำพและปัจจัยกำรผลิตถูกใช้อย่ำงคุ้มค่ำและมีประสิทธิภำพ
สูงสุด ดังนั นกำรผลิตบูดูเพ่ือพัฒนำและยกระดับมำตรฐำนกำรผลิตน ้ำบูดู จึงมีควำมจ้ำเป็นอย่ำงยิ่งที่ต้องใส่
ใจตั งแต่กำรเลือกสรรวัตถุดิบที่มีคุณภำพ กระบวนกำรผลิต สถำนที่ผลิต มีควำมสะอำด และปลอดภัย มี
แผนกำรผลิต ตำรำงเวลำ กำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์และฉลำกสินค้ำให้เป็นที่น่ำสนใจอย่ำงต่อเนื่อง กำรควบ
คุณคุณภำพ ตลอดจนกำรวำงแผนกำรท้ำกำรตลำด 
 

2. ต้นทุนกำรผลิตน ้ำบูดู  

ล าดับที่ ส่วนประกอบ จ านวน หน่วย 
ราคาต่อหน่วย 

(บาท) 
จ านวนเงิน 

(บาท) 

1 ปลากะตัก 1,000 กก. 15 บาท/กก. 15,000 

2 เกลือ 500 กก. 5 บาท/กก. 2,500 

3 โอ่งดินเผาเคลือบพร้อมฝาปิด 10 ใบ 650 บาท/ใบ 6,500 

5 อุปกรณ์ คงท่ี 

6 ค่าแรง 18,000 

7 ค่าน้ า – ค่าไฟ 600 

8 ค่าใช้จ่ายทั้งหมด (เฉลี่ย) 42,600 

9 ค่าโสหุ้ย 20 

10 ต้นทุนทั้งหมด (เฉลี่ย) 6,000 ขวด 42,620 

11 ต้นทุน/หน่วย 7.10 

12 Packaging + ฉลาก (ขวด + สติกเกอร์) 17 

13 ต้นทุน/ขวด 24.10 

ราคาจ าหน่าย/บาท 35.00 



 
 

3.การวิเคราะห์ข้อมูลการจัดการปัจจัยการผลิตของกลุ่มผู้ประกอบการผลิตน้ าบูดู 
3.1  ผู้ประกอบการส่วนใหญ่ในกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ าบูดูบ้านบือราเป๊ะ มีสถานที่ผลิตหรือที่ดินเป็นของ

ตนเองในการประกอบกิจการ จ านวน  48 คน คิดเป็นร้อยละ 96 เปอร์เซ็นต์ รองลงมา คือ มีการเช่าที่ดินส่วนบุคคล 
จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 4 เปอร์เซ็นต์ 

3.2 แหล่งวัตถุดิบในการผลิตส่วนใหญ่ ที่ส าคัญ คือ ปลากระตัก  เนื่องจากพ้ืนที่ ตลอดแนวของหมู่บ้านติดกับ
ทะเล  ประชากรในพ้ืนที่ส่วนใหญ่ประกอบอาชีพประมง ดังนั้นก่อนและการด าเนินโครงการ แหล่งวัตถุดิบหลัก จึง
มาจากภายในชุมชนและในจังหวัด คิดเป็นร้อยละ 95 เปอร์เซ็นต์ รองลงมา คือ มีการสั่งซื้อจากจังหวัดใกล้เคียง  คิด
เป็นร้อยละ 5 เปอร์เซ็นต์  

3.3 ส าหรับการผลิตน้ าบูดูในพ้ืนที่ของผู้ประกอบการส่วนใหญ่ เกิดจากการถ่ายทอดอาชีพจากพ่อแม่สู่รุ่น
ลูกหลานมาช้านานท าให้แต่ละกลุ่มมีความพร้อม และศักยภาพ ทั้งในด้านประสบการณ์ องค์ความรู้การผลิตน้ าบูดู 
ตลอดจน เงินหมุนเวียนที่ใช้เป็นแหล่งทุน ซึ่งเดิมกลุ่มมีการกู้เงินจากสถานบันการเงิน เช่น ธนาคาร แต่ปัจจุบัน
สามารถหมุนเวียนแหล่งทุนที่เป็นของผู้ประกอบการเอง หรือจากการรวบรวมเงินจากสมาชิกกลุ่ม  

3.4 กลุ่มแรงงาน ส่วนใหญ่ที่จ้างในกระบวนการผลิต เป็นคนในพ้ืนที่แต่เดิม ซึ่งสามารถสร้างงาน และเกิดรายได้
แก่ประชากรในพ้ืนทีไ่ด้เป็นอย่างด ีคิดเป็นร้อยละ 100 เปอร์เซ็นต์ 

3.5 ส าหรับจ านวนในการผลิต จากการสอบถามของผู้ประกอบการผลิตน้ าบูดู พบว่า ในแต่ละเดือนจ านวนการ
ผลิตไม่แน่นอนซึ่งขึ้นอยู่กับวัตถุดิบหลัก คือ ปลากระตัก  ถ้ามีปลากระตักในพ้ืนที่ก็จะด าเนินการผลิตน้ าบูดูตลอด  
ประมาณ 2 – 4 ครั้ง/เดือนยกเว้นในช่วงฤดูมรสุม ซึ่งทางกลุ่มก็จะมีการวางแผนการผลิตให้สอดคล้องกับแผนการ
ขาย หากพบว่าในพ้ืนที่ไม่มีปลากระตัก ก็จะมีการสั่งซื้อจากจังหวัดใกล้เคียงมาท าการผลิต  



 
 



 
 

 เหตุผล ความต้องการหรือประเด็นปัญหาที่ต้องการน าวิทยาศาสตร์เข้าไปแก้ไขหรือพัฒนา 
น้ าบูดูเป็นอาหารพ้ืนเมืองของชาวปักษ์ใต้และเป็นภูมิปัญญาท้องถิ่นที่มีมาตั้งแต่ดั้งเดิม ซึ่งเป็นการ

น าปลาทะเลที่เหลือจากการจ าหน่ายหรือการบริโภคมาผ่านกรรมวิธีถนอมและแปรรูปอาหาร เพ่ือให้
สามารถเก็บไว้บริโภคได้เป็นเวลานานตลอดปี  น้ าบูดูมีลักษณะคล้ายน้ าปลาแต่มีความข้นกว่า น้ าบูดูมี
หลากหลายชนิด บางชนิดจะมีเนื้อของปลาที่ยังย่อยสลายไม่หมดผสมอยู่ แต่บางชนิดจะน าไปผ่านความ
ร้อนและกรองส่วนที่เป็นเนื้อปลาออก  ท าให้ผลิตภัณฑ์มีลักษณะเป็นน้ าสีน้ าตาลเข้ม  โดยกรรมวิธีการผลิต
น้ าบูดูจะใช้ปลาทะเลขนาดเล็ก เช่น ปลาไส้ตัน  ปลากะตัก  น ามาหมักกับเกลือเป็นเวลาหลายเดือน 
จนกระทั่งเนื้อปลาเปื่อยหลุดออกมาจากก้างแล้วจึงน ามากรอง น้ าบูดูมีคุณค่าทางอาหารที่มีประโยชน์ต่อ
ร่างกาย ได้แก่ โปรตีน  ไขมัน  คาร์โบโฮเดรต  และวิตามิน รวมทั่งแร่ธาตุ อ่ืน ๆ  เช่น แคลเซียม  
ฟอสฟอรัส และธาตุเหล็ก น้ าบูดูเป็นผลิตภัณฑ์ปลาหมักของคนภาคใต้คล้ายกับปลาร้าของคนภาคอีสานซึ่ง
ต่างกันตรงวัตถุดิบที่ใช้  แต่เหมือนกันที่คุณค่าของภูมิปัญญาท้องถิ่นที่ถ่ายทอดจากรุ่นสู่รุ่นจากอดีตถึง
ปัจจุบัน   

ชุมชนบ้านบือราเป๊ะ มีลักษณะพ้ืนที่อยู่ใกล้ริมฝั่งทะเล ส่วนใหญ่ประชากรในชุมชนประกอบ
อาชีพเกษตรกร ได้แก่ กรีดยาง ปลูกต้นปาล์ม ท าประมง รับจ้างทั่วไป และอ่ืนๆ ซึ่งภายในชุมชนมีกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนหลากหลายกลุ่ม ที่เกิดการรวมตัวกันของสมาชิกและน าผลผลิตต่าง ๆ ที่มีภายในชุมชนมา
เพ่ิมมูลค่า สร้างอัตลักษณ์ จนเป็นที่รู้จักกันอย่างแพร่หลาย เช่น ของที่ระลึกเรือกอและ เสื่อและกระเป๋า
สานจากต้นกระจูด ปลาตากแห้ง รวมถึงน้ าบูดู  ซึ่งวิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ าบูดู บ้านบือราเป๊ะ ตั้งอยู่ที่ 48/1 
ม.3 บ้านบือราเป๊ะ ต าบลโคกเคียน อ าเภอเมืองนราธิวาส เป็นกลุ่มผู้ประกอบการผลิตน้ าบูดูเพ่ือจ าหน่าย
เชิงพาณิชย์ เป็นการรวมกลุ่มผู้ประกอบการที่ผลิตน้ าบูดูในชุมชน เพ่ือให้การด าเนินกิจกรรมเป็นรูปแบบ
มาตรฐานเดียวกัน อย่างไรก็ตามทางกลุ่มประสบปัญหาเกี่ยวกับการควบคุมคุณภาพ มาตรฐาน ความ
สะอาดและความปลอดภัยในกระบวนการผลิตน้ าบูดู  เนื่องจากผู้ประกอบการยังขาดองค์ความรู้ทางด้าน
วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม ในการผลิตน้ าบูดูให้ได้มาตรฐาน และมีคุณภาพ ท าให้ได้น้ าบูดูที่ได้
จากการผลิตแต่ละครั้งมีรสชาติต่างกัน และการผลิตยังไม่ได้มาตรฐานในเรื่องของความสะอาดใน
กระบวนการผลิต อีกทั้งรูปแบบบรรจุภัณฑ์ไม่น่าสนใจ ขาดการแปรรูปผลิตภัณฑ์บูดูที่หลากหลาย จน
ประสบปัญหาด้านการจัดจ าหน่ายไปยังผู้บริโภค ในการด าเนินโครงการ ยกระดับมาตรฐานการผลิตน้ าบูดู
ในพ้ืนที่จังหวัดนราธิวาส ในปีที่ 1 ประจ าปีงบประมาณ 2565 ทางคณะผู้ด าเนินโครงการได้ลงพ้ืนที่ ไปยัง
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ าบูดู บ้านบือราเป๊ะ  ต าบลโคกเคียน อ าเภอเมืองนราธิวาส จังหวัดนราธิวาส เพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี กระบวนการการผลิตน้ าบูดูที่ ได้คุณภาพ ถูกสุขลักษณะ ซึ่งได้มีผู้ เชี่ยวชาญใน
กระบวนการผลผลิตน้ าบูดู ได้ถ่ายทอดให้ความรู้ในเรื่อง ของกระบวนการหมัก ที่ถูกสุขลักษณะ ตั้งแต่ 
กระบวนการ เตรียมวัตถุดิบ เช่น การเลือกชนิดของปลาที่ใช้ในการท าน้ าบูดู การเลือกใช้เกลือ และ
กระบวนการขั้นตอนในการชั่งเตรียมวัตถุดิบ ที่ได้ตามาตรฐาน และเป็นระบบ ระเบียบ ให้กับกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน เพ่ือที่จะสามารถผลิต และพัฒนาต่อยอดเข้าสู่การด าเนินกิจกรรม  ในปี ที่  2 ที่จะส่งเสริม
กระบวนการผลิตน้ าบูดูที่ ได้มาตรฐาน ถูกสุขลักษณะ ผลักดันเข้าสู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปน้ าบูดู ที่



 
 

หลากหลาย การสร้างแบรนด์สินค้าที่เป็นสินค้าอัตลักษณ์ในพ้ืนที่ และท้องถิ่น การทดลองตลาด การ
จ าหน่ายทั้งในพ้ืนที่ และนอกพ้ืนที่ ต่อไปได้ในอนาคต 

ในการด าเนินงานปีงบประมาณ ทางผู้ประกอบการ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ าบูดูบือราเป๊ะ มี
ความต้องการที่จะยกระดับผลิตภัณฑ์แปรรูปจากบูดูให้ได้มาตรฐาน พัฒนาบรรจุภัณฑ์ ยกระดับ
ผู้ประกอบการผลิตน้ าบูดูในชุมชน และเครือข่าย ให้สามารถผลิตแลแปรรูปในรูปของเชิงพาณิชย์ จ าหน่าย
ในพ้ืนที่ และนอกพ้ืนที่ได้ นอกจากการเพ่ิมมูลค่าน้ าบูดูในรูปแบบของผลิตภัณฑ์แล้วนั้น ทางกลุ่ม
ผู้ประกอบการเล็งเห็นว่า “กากบูดู” ที่เหลือทิ้งจากการผลิตน้ าบูดู หลังจากการกรองเอากากบูดูออกแล้ว
เอาเฉพาะในส่วนของน้ าบูดูบรรจุลงภาชนะเพ่ือจ าหน่ายแล้ว ทางผู้ประกอบการและสมาชิกในกลุ่ม มีความ
ต้องการที่จะน าองค์ความรู้กระบวนการทางวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี นวัตกรรม เข้ามาพัฒนา “กากบูดู” 
ให้สามารถเพ่ิมมูลค่าเป็นผลิตภัณฑ์  ในรูปของปุ๋ยอินทรีย์คุณภาพสูงจากกากบูดู  ทั้ งนี้ทางกลุ่ม
ผู้ประกอบการได้มีการทดลองน ากากบูดูที่เหลือจากการกรองเอาน้ าบูดูเหล่านั้นน าไปใส่ในไม้ผล พืชผัก ผล
ปรากฏว่า ผลไม้ในพ้ืนที่ให้ผลผลิตเพ่ิมมากข้ึน นอกจากนั้นแล้วยังสามารถน าของเสียจากการผลิตบูดูในรูป
ของ กากบูดู น าของเสียกลับมาเพ่ิมมูลค่าใหม่ (zero waste) สามารถลดปัญหามลพิษลดโลกร้อนได้อีกทาง
หนึ่ง นอกจากท่ีกล่าวมาแล้ว ในการด าเนินงานในปีที่ 3 ของโครงการทางกลุ่มสามารถจัดตั้งศูนย์เรียนรู้การ
ผลิตบูดูที่มีคุณภาพ กระบวนการแปรรูปเพ่ิมมูลค่า เป็นแหล่งเรียนรู้และการอนุรักษ์ภูมิปัญญาท้องถิ่นของ
จังหวัดนราธิวาสต่อไป  

 



 
 

ข้อมูลผู้ประกอบการ อธิบายสถานะปัจจุบนั รายละเอียดของผู้ประกอบการ การประกอบการ การบริการจัดการกลุ่ม การจัดการวัตถุดิบ กระบวนการ

ผลิต การตลาดในปัจจุบัน 
 

 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ าบูบ้านบือราเป๊ะ 
- ที่ตั้ง : เลขที่ 48/1 หมู่ที่ 3 ต าบลโคกเคียน อ าเภอเมือง จังหวัดนราธิวาส 
- โทรศัพท์ : 087-9111610  
- อีเมล juna2ad@gmail.com 
- รหัสทะเบียน 5-96-01-07/1-0026 (วันที่ 12 เดือนมีนาคม 2562) 

 

 โครงสร้างคณะกรรมการ 
- นางสาวนูไอนิง บีรู     ต าแหน่ง ประธาน 
- นางสาวรอฮานา สิเดะ  ต าแหน่ง เลขานุการ 
- นางสาวซูวีตาร์ เจ๊ะแมง   ต าแหน่ง เหรัญญิก 
- นางสาวยามีละห์ มะตาเล็ง   ต าแหน่ง ปฎิคม 
- นางสาวซัลวา ปิ     ต าแหน่ง ประชาสัมพันธ์ 
- นางสาวลาตีพะห์ เจ๊ะแว   ต าแหน่ง กรรมการ 

 

 การตลาด 
- ขายปลีกและส่ง ตัวแทนจ าหน่าย -  จ าหน่ายทางออนไลน์ เพจเฟสบุ๊ค ไลน์  

 

ข้อมูลวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่น าไปใช้แก้ปัญหา 
 

ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 
1.กระบวนการผลิตน้ าบูดูที่ไม่มีคุณภาพมาตรฐาน - การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนากระบวนการผลิตน้ าบูดูให้

มีคุณภาพ มาตรฐาน ปลอดภัย และถูกสุขลักษณะอนามัย 
2.รูปแบบบรรจุภัณฑ์ไม่น่าสนใจ - การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากน้ าบูดูใน

รูปแบบที่มีความหลากหลาย 
3.ผู้ประกอบการขาดองค์ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี 

- การยกระดับศักยภาพผู้ประกอบการผลิตน้ าบูดูในชุมชน 

4.ขาดการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากน้ าบูดูที่มีความหลากหลาย - การพัฒนาช่องทางการจ าหน่าย/การตลาด 
5.การตลาด - การพัฒนาศูนย์เรียนรู้การผลิตน้ าบูดูที่มีคุณภาพ มาตรฐาน 

 

mailto:juna2ad@gmail.com


 
 

โครงการต่อเนื่อง 
น าเสนอผลการด าเนินงานท่ีเกิดขึ้นในแต่ละปีที่ได้รับงบประมาณ 

    งบประมาณ 2565 ปีท่ี 1 (2565) 
แผนการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
น าเสนอแผนการด าเนินงานในปีที่ได้รับการ
สนับสนุนงบประมาณ(ทุกปี) 

สรุปผลการด าเนินงานตามแผนการด าเนินงานที่
ก าหนดไว้ 

สรุปตัวชี้วัด ผลผลิต ผลลัพธ์ และผลกระทบ และ
มูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้น 

1.กิจกรรมที่ 1 การถ่ายทอดเทคโนโลยีองค์
ความรู้เร่ืองหลักเกณฑ์และสุขลักษณะที่ดีใน
การผลิตอาหารให้ปลอดภัย 

- ผู้ประกอบการได้รับองค์ความรู้การถ่ายทอด
เทคโนโลยีในเรื่อง หลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการ
ผลิตอาหาร ซ่ึงเป็นองค์ความรู้พื้นฐานที่จ าเป็นใน
การผลิตและควบคุมเพื่อให้ผู้ประกอบการหรือ
ผู้ผลิตได้ปฏิบัติตามค าแนะน าให้สามารถผลิต
อาหารได้อย่างปลอดภัย 

-ผู้ประกอบการสามารถน าองค์ความรู้ที่ได้รับจาก
การถ่ายทอดไปประยุกต์ใช้ในกระบวนการผลิต
น้ าบูดู เพื่อให้น้ าบูดูมีความสะอาด ปลอดภัย ต่อ
ผู้ผลิต และผู้บริโภค โดยเน้นมาตรการการป้องกัน
และขจัดความเสี่ยงใดๆที่จะท าให้อาหารเป็นพิษ 
เป็นอันตรายหรือเกิดความไม่ปลอดภัยแก่ผู้บริโภค
โดยครอบคลุมปัจจัยทุกด้านที่เกี่ยวข้อง 

2.กิจกรรมที่ 2 การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการพัฒนา
กระบวนการผลิตน้ าบูดูที่มีคุณภาพ 

- ผู้ประกอบการได้รับองค์ความรู้ในหัวข้อเรื่อง
การน า วทน. มาใช้ในกระบวนการผลิตน้ าบูดูที่มี
คุณภาพู ซ่ึงน้ าบูดูเป็นอาหารหมักที่อุดมไปด้วย
คุณค่าสารอาหารจ าพวกโปรตีน เป็นผลิตภัณฑ์
อาหารชนิดหนึ่งที่ได้จากการใช้หลักการถนอม
อาหารในการพัฒนาผลิตภัณฑ์  
 
 

- ผู้ประกอบการสามารถพัฒนากระบวนการผลิต
น้ าบูดูที่มีคุณภาพ มีมาตรฐาน สะอาดปลอดภัย
และถูกสุขลักษณะอนามัย 

- ส่งเสริมให้เกษตรกรสามารถการผลิตน้ าบูดูที่มี
คุณภาพ ได้รับมาตรฐานต่าง ๆ  ให้เป็นที่ยอมรับ
แก่ผู้บริโภคตลอดยาวนาน 
เนื่องจากอาชีพการท าน้ าบูดูเป็นการสืบทอดภูมิ
ปัญญาท้องถิ่นของชาวปักษ์ใต้มาจนถึง 
ปัจจุบัน เราจึงควรสร้างความตระหนักให้กับกลุ่ม
ผู้ผลิตให้ค านึงถึงความปลอดภัยของผู้บริโภคเพื่อ
ประโยชน์ของผู้บริโภคและเป็นการเพิ่มรายได้แก่
ผู้ผลิตถ้าสามารถผลิตน้ าบูดูขายในท้องถิ่นและ
สามารถพัฒนาศักยภาพการผลิตของกลุ่มตนเอง
ให้สามารถที่ส่งออกได้ 

3.กิจกรรมที่ 3 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
พัฒนาระบบมาตรฐานต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง เช่น 
GMP อย. และ ฮาลาล 

- ผู้ประกอบการได้รับองค์ความรู้ในเรื่องการ
พัฒ นากระบวนการผลิตน้ าบู ดู เพื่ อรองรับ
มาตรฐานต่างๆ เพื่อสร้างความเชื่อมั่นให้กับ
ผู้บริโภค สามารถเพิ่มมูลค่าน้ าบูดูให้สูงขึ้น อีกทั้ง
ยังสามารถท าการตลาดได้หลากหลายช่องทาง 

4.กิจกรรมที่  4 การพัฒนาถ่ายทอดองค์
ความรู้ระบบการจัดการกลุ่มผู้ประกอบการ
น้ าบูดู 

-  ผู้ประกอบการได้รับการถ่ายทอดองค์ความรู้ใน
เร่ืองการพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการ อาทิเช่น 
ภาวะผู้น า ความรู้ความเชี่ยวชาญและการพัฒนา
ตนเอง การจัดท าแผนวิสาหกิจชุมชน การสื่อสาร
และการประสานงาน และคุณธรรม จริยธรรม 

- ผู้ประกอบการมีการพัฒนาศักยภาพที่เพิ่มขึ้น 
เพื่อรองรับการเปลี่ยนแปลงที่เกิดขึ้นในปัจจุบัน ให้
ทันเหตุการณ์ เทคโนโลยี และรูปแบบการตลาดที่
ทันสมัย เพื่อตอบโจทย์ความต้องการของผู้บริโภค 

- การสร้างความเข้มแข็งให้กับกลุ่มผู้ประกอบการ
ในพื้นที่ ในการรวบรวบองค์ความรู้ ภูมิปัญญา
ต่ า งๆ  รวม ทั้ งพั ฒ น าก ารสื่ อ ส าน และก าร
ประสานงาน เพื่อสร้างความมั่นใจ สร้างแรงจูงใจ 
กล้าตัดสินใจ สามารถบริหารการตลาด การ
จัดการสินค้า การเงิน/การบัญชี ได้ 
- ผู้ ป ร ะ ก อ บ ก า รส า ม า ร ถ เส ริ ม ส ร้ า งขี ด
ความสามารถในการแข่งขัน 

  
5.กิจกรรมที่ 5 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
คงคุณภาพและคุณค่าทางโภชนาการน้ าบูดู 

- เกษตรกรได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
พัฒนาคุณภาพเพื่อรักษาคุณค่าทางโภชนาการ 
โดยใช้ วทน.  

-ผู้ประกอบการมีการรักษาคุณภาพสารอาหารและ
คุณค่าทางโภชนาการของบูดู เพื่อรองรับ 

มาตรฐาน 
6.ติดตามประเมินผล/รายงานผล - ลงพื้นที่ประเมินผลกระทบที่ขึ้นจากการด าเนิน

โครงการ  
สรุปผล และรายงาน 

 



 
 

งบประมาณ 2566 ปีท่ี 2 (2566) 
แผนการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 

น าเสนอแผนการด าเนินงานในปีที่ได้รับการ
สนับสนุนงบประมาณ(ทุกปี) 

สรุปผลการด าเนินงานตามแผนการด าเนินงานที่
ก าหนดไว้ 

สรุปตัวชี้วัด ผลผลิต ผลลัพธ์ และผลกระทบ 
และมูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้น 

1.กิจกรรมที่ 1 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
แปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ าบูดู เพื่อเพิ่ม
มูลค่า 

- ผู้ประกอบการได้รับองค์ความรู้การถ่ายทอด
เทคโนโลยีการพัฒนาแปรรูปจากน้ าบูดู เพื่อเพิ่ม
มูลค่า ได้แก่ บูดูผง ทองพับบูดูทรงเครื่อง และ
คุกกี้บูดู จากผู้เชี่ยวชาญ 

ผู้ประกอบการสามารถน าองค์ความรู้จากการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีต่อยอดในการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์แปรรูปที่มีความหลากหลาย ได้รับ
คุณภาพ มาตรฐาน ตอบโจทย์ผู้บริโภค ช่วย
เพิ่มมูลค่า สร้างอาชีพ และก่อให้เกิดรายได้ 
โดยในปีงบประมาณ 2567 ทางกลุ่มมีความ
ต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์  บูดูผง ซ่ึงถือเป็น
ผลิตภัณฑ์ตั้งต้นที่สามารถน าไปพัฒนาต่อยอด
เป็นผลิตภัณฑ์อื่น ๆ ที่มีความหลากหลาย อีก
ทั้งสามารถตอบโจทย์กลุ่มลูกค้าที่ต้องการเดิน
ทางไกล ซ่ึ งบู ดู ผงมี ลักษณ ะกลิ่ นและรส
เหมือนบูดูสด น้ าหนักเบา มีความสะดวกใน
การขนส่ง ทั้งนี้กลุ่มผู้ประกอบการจะพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อื่น ๆ ที่ได้รับความนิยมต่อไป 

2.กิจกรรมที่  2 การพัฒนาและออกแบบ
บรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์น้ าบูดู 

- การพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ์ ผลิตภัณฑ์
น้ าบูดู ทางคณะท างานได้ด าเนินการออกแบบ
ฉลากสินค้าให้กับกลุ่มผู้ประกอบการ เพื่อเป็น
ต้นแบบในการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากน้ าบูดูออกสู่
ตลาด และจ าหน่าย ทั้งนี้ต้องมีการพัฒนาฉลาก
สินค้า และบรรจุภัณฑ์เพิ่มเติมในปีงบประมาณ 
2567 เพื่อให้ผู้บริโภคเกิดความสนใจ ดึงดูดใน
การซ้ือ และสามารถเพิ่มมูลค่าของผลิตภัณฑ์
เพิ่มขึ้น ทั้งนี้ ทางกลุ่มมีความต้องการที่จะพัฒนา 
และเรียนรู้ รูปแบบบรรจุภัณฑ์และฉลากสินค้า ที่
สามารถคงทนต่อการขนส่งระยะไกล เพื่อให้
ผลิตภัณฑ์ถึงมือผู้บริโภคในสภาพที่ดี 

ผู้ประกอบการสามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์จาก
น้ าบูดูที่ ได้รับการออกแบบฉลากสินค้าและ
บรรจุ ภั ณ ฑ์  จ านวน  3 ผลิ ตภัณ ฑ์  ซ่ึ งใน
ปีงบประมาณ 2567 ทางคณะท างานพร้อม
ด้วยผู้ประกอบการ มีความต้องการพัฒนา
ฉลากสินค้า และบรรจุภัณฑ์เพิ่มเติม เพื่อให้
สามารถสื่อและบ่งบอกถึงความอัตลักษณ์ของ
พื้นที่ให้ดีขึ้น เพิ่มเติมสตอรีในฉลากสินค้า เพื่อ
ผู้บริโภคเกิดความสนใจ สั่งซ้ือผลิตภัณฑ์ 

3.กิจกรรมที่ 3 การถ่ายทอดเทคโนโลยีด้าน
การตลาด ช่องทางการจ าหน่ายในรูปแบบ
ต่าง ๆ 

- ได้มีการส่งเสริม และสนับสนุนผู้ประกอบการใน
การพัฒนาช่องทางการตลาดทั้งออนไลน์ และ
ออฟไลน์ เพื่อช่วยประชาสัมพันธ์ และโฆษณา ทั้ง
น้ าบูดูสดที่มีกระบวนการท าที่ถูกต้อง สุขอนามัย 
และมีความปลอดภัย และผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการ
พัฒนาจาดน้ าบูดูที่หลากหลาย  

ผู้ประกอบการมีการพัฒนาช่องทางการตลาด 
ทั้งออนไลน์ และออฟไลน์ เพื่อประชาสัมพันธ์
ผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนาจากน้ าบูดู ปัจจุบัน
สามารถเพิ่มจ านวนกลุ่มลูกค้าจากช่องทาง
ออนไลน์เพิ่มมากขึ้น 

4.กิจกรรมที่ 4 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
ยืดอายุผลิตภัณฑ์น้ าบูดูต่างๆ 

- คณะท างานได้มีการด าเนินการหารือกับกลุ่ม
ผู้ประกอบการ และทีมอาจารย์ผู้ร่วมรับผิดชอบ 
ในการวางแนวทางการยืดอายุผลิตภัณฑ์จากน้ าบู
ดู ซ่ึงจากการศึกษาพบว่า มี 3 องค์ประกอบ ที่มี
ผลต่อการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ คือ 1.สมบัติของ
อาหาร 2.สภาวะในการเก็บรักษา 3.เทคโนโลยี
การบรรจุและบรรจุภัณฑ์ ซ่ึงจากการด าเนินงาน 
ได้มีการน าเทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ โดยการเลือก
บรรจุภัณฑ์ที่สามารถป้องกันสาเหตุที่จะท าให้
ผลิตภัณฑ์อายุการเก็บสั้นลง และต้องพัฒนาเพิ่ม 
ในปีงบประมาณ 2566 

ผู้ประกอบการได้รับองค์ความรู้ในเรื่องการน า
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์เพื่อยืดอายุการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์ ให้มีอายุการเก็บรักษาที่นานขึ้น 
คุณภาพอาหารอยู่ในเกณฑ์ที่ดี ซ่ึงต้องมีการ
พัฒนาต่อยอดอีกต่อไป 



 
 

5.ติดตามประเมินผล/รายงานผล - ลงพื้นที่ประเมินผลกระทบที่ขึ้นจากการด าเนิน
โครงการ  

สรุปผล และรายงาน 

 

7. วัตถุประสงค ์ : 
วัตถุประสงค์จะเป็นข้อความที่แสดงถึงความต้องการที่จะกระท าสิ่งต่างๆ ภายในโครงการให้ปรากฏผลเป็นรูปธรรม ซ่ึงข้อความที่ใช้เขียนวัตถุประสงค์จะต้อง
ชัดเจนไม่คลุมเครือ สามารถวัด และประเมินผลได้การเขียนวัตถุประสงค์ควรจะต้องค านึงถึงลักษณะที่ดี 5 ประการ(SMARTดังนี้S = Sensible (เป็นไปได้) 
หมายถึง วัตถุประสงค์จะต้องมีความเป็นไปได้ ในการด าเนินงานโครงการM = Measurable (วัดได้) หมายถึง วัตถุประสงค์ที่ดีจะต้องสามารถวัดและ
ประเมินผลได้A = Attainable (ระบุสิ่งที่ต้องการ) หมายถึง วัตถุประสงค์ที่ดีต้องระบุสิ่งที่ต้องการด าเนินงาน อย่างชัดเจนและเฉพาะเจาะจงมากที่สุดR = 
Reasonable (เป็นเหตุเป็นผล) หมายถึง วัตถุประสงค์ที่ดีต้องมีความเป็นเหตุเป็นผลในการปฏิบัติT = Time (เวลา) หมายถึง วัตถุประสงค์ที่ดีจะต้องมี
ขอบเขตของเวลาที่แน่นอนในการปฏิบัติงาน วัตถุประสงค์ไม่ควรเกิน 3 ข้อ 
 

1.เพ่ือยกระดับคุณภาพ มาตรฐาน การผลิตน้ าบูดู ในพื้นที่จังหวัดนราธิวาส 
2.เพ่ือแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ าบูดูให้มีความหลากหลาย 
3.เพ่ือให้ผู้ประกอบการเกิดการน า วทน.ไปใช้ประโยชน์ในขั้นตอนการผลิตและพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ าบูดู  
ที่มีคุณภาพ มีมาตรฐาน เกิดการสร้างอาชีพ กระจายรายได้ภายในชุมชน 

4.เพ่ือพัฒนาศักยภาพขีดความสามารถของผู้ประกอบการการผลิตน้ าบูดู เพื่อสร้างธุรกิจภายในชุมชน 
และพัฒนาความเป็นอยู่ของคน ในชุมชน 

 

8. กลุ่มเป้าหมาย  : 
(โปรดระบุ ชื่อกลุ่มเป้าหมาย ชื่อ/นามสกุล ที่อยู่ (ต าบล อ าเภอ จังหวัด) หมายเลขโทรศัพท์ที่เป็นประธาน/ผู้น ากลุ่ม-ชุมชน พร้อมแนบหนังสือขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ ทุกปีที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ) 
  

ชื่อกลุ่มเป้าหมาย 
 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ าบูดู บ้านบือราเป๊ะ 48/1 ม.3 บ้านบือราเป๊ะ ต าบลโคกเคียนอ าเภอเมืองนราธิวาส จังหวัด

นราธิวาส 
 ชื่อผู้ประสานงาน นางสาวนูไอนิง บีรู เบอร์โทร 087-9111610 

พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย : ละติจูด 6.479936 ลองติจูด : 101.778960 
 

9. ระยะเวลาด าเนินการ:วันเริ่มต้น -สิ้นสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ปี 
- 1 ตุลาคม 2566 – 30 กันยายน 2567 

 

10. ห่วงโซ่คุณค่า(Value Chain) : 
น าเสนอแผนภาพรวมของโครงการที่จะด าเนินการตลอดระยะเวลาที่จะขอรับการสนับสนุนงบประมาณ ที่แสดงให้เห็นถึงประเด็นปัญหา ความต้องการ
ของผู้ประกอบการเทคโนโลยี/องค์ความรู้ที่จะน าไปแก้ไขปัญหาตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) ผลผลิต ผลลัพธ์ ผลกระทบ(เศรษฐกิจ 
สังคม และสิ่งแวดล้อม) ที่คาดว่าจะเกิดขึ้น 

11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 
น าเสนอโมเดลธุรกิจ(Business Model Canvas) และแผนธุรกิจ(Business Plan) ในการพัฒนาสินค้าและบริการของผู้ประกอบการตลอด
ระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ อ่านเพิ่มเติมในบทที่ 6-7) 



 
 



 
 



 
 

12. แผนการด าเนนิงาน (Gantt Chart) :  
ระบุแผนการด าเนินงานให้สอดคล้องกับข้อ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  
12.1 แผนการด าเนินงานรายป ี

เทคโนโลย/ีองค์ความรู/้
กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

1.กิจกรรมที่ 1 การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีองค์
ความรู้เรื่องหลักเกณฑ์
และสุขลักษณะที่ดีใน
การผลิตอาหารให้
ปลอดภัย 

            11,600 อ.ชล
กาญจน์ 
สถะบดี 

การ
บรรยาย 
(ในพื้นที่

หรือ
ออนไลน์) 

2.กิจกรรมที่ 2 การ
ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน
วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการพัฒนา
กระบวนการผลิตน้ าบูดู
ที่มีคุณภาพ 

            99,350 อ.วรรษมน 
วัฒนายน 

การ
บรรยาย

และลงมือ
ปฏิบัติ 

3.กิจกรรมที่ 3 การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
พัฒนาระบบมาตรฐาน
ต่างๆ ที่เก่ียวข้อง เช่น 
GMP อย. และ ฮาลาล 

            25,200 อ.ชล
กาญจน์ 
สถะบดี 

การ
บรรยาย 
(ในพื้นที่

หรือ
ออนไลน์) 

4.กิจกรรมที่ 4 การ
พัฒนาถ่ายทอดองค์
ความรู้ระบบการจัดการ
กลุ่มผู้ประกอบการน้ าบู
ดู  

            11,600 อ.สุมาลี 
กรดกางกั้น 

อ.ชล
กาญจน์ 
สถะบดี 

การ
บรรยาย 
(ในพื้นที่

หรือ
ออนไลน์) 

5 กิจกรรมท่ี 5 การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
คงคุณภาพและคุณค่า
ทางโภชนาการน้ าบูดู 

            13,950 อ.วรรษมน 
วัฑฒนายน 

การ
บรรยาย

และลงมือ
ปฏิบัติ 

6. วัสดุโฆษณา
ประชาสัมพันธ์ ข้อมูล
ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ 

            2,500 อ.วรรษมน 
วัฑฒนายน 

สนับสนุน 



 
 

ต่างๆ 
7.ติดตามผลการ
ด าเนินการ และจัดท า
รายงาน 

            16,500 อ.วรรษมน 
วัฑฒนายน 

ลงพื้นที่
ส ารวจ, 

เก็บข้อมูล 
 

8.กิจกรรมที่ 6 การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
แปรรูปและพัฒนา
ผลิตภัณฑ์น้ าบูดู เพ่ือ
เพ่ิมมูลค่า 

            64,500 คุณบรรลือ 
กิจก าจรกุล 
คุณกาญจน
วิช บัวสว่าง 

การ
บรรยาย

และลงมือ
ปฏิบัติ 

9.กิจกรรมที่ 7 การ
พัฒนาและออกแบบ
บรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์
น้ าบูดู 

            43,100 อ.สุมาลี 
กรดกางกั้น 

การ
บรรยาย

และลงมือ
ปฏิบัติ 

10.กิจกรรมที่ 8 การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีด้าน
การตลาด ช่องทางการ
จ าหน่ายในรูปแบบต่าง 
ๆ 

            19,050 อ.สุมาลี 
กรดกางกั้น 
อาจารย์ชล
กาญจน์ 
สถะบดี 

การ
บรรยาย 
(ในพื้นที่

หรือ
ออนไลน์) 

11.กิจกรรมที่ 9 การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
ยืดอายุผลิตภัณฑ์น้ าบูดู
ต่างๆ 

            52,500 อ.วรรษมน 
วัฒนายน 

การ
บรรยาย

และลงมือ
ปฏิบัติ 

12.กิจกรรมที่ 10 การ
ทดลองตลาด/ออกงาน
ตามนิทรรศการต่างๆ 
เพ่ือเก็บข้อมูลและ
ประชาสัมพันธ์ 

            32,550 อ.ชล
กาญจน์ 
สถะบดี 

จัดแสดง
งาน/

ทดสอบ
ตลาด 

13.ติดตามผลการ
ด าเนินการ และจัดท า
รายงาน 

            15,300 อ.วรรษมน 
วัฒนายน 

ลงพื้นที่
ส ารวจ, 

เก็บข้อมูล 
14.กิจกรรมที่ 11 
กิจกรรมการยกระดับ

            45,000 อ.วรรษมน 
วัฑฒนายน 

การ
บรรยาย  



 
 

ผู้ประกอบการผลิตบูดูใน
ชุมชน และเครือข่าย
ผู้ประกอบการผลิตบูดู 
ในพ้ืนที่จังหวัดนราธิวาส 

และ อ.ดร.
ภณิดา เภา
ประดิษฐ์ 

 

 
 

15.กิจกรรมที่ 12 การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
ใช้วัสดุเหลือใช้จากกากบู
ดู ผลิตปุ๋ยอินทรีย์
คุณภาพสูง เพ่ือเพ่ิม
รายได้ 

            45,000 อ.วรรษมน 
วัฑฒนายน 
และ ผศ.

ดร.นิรันดร 
หนักแดง 

การ
บรรยาย

และลงมือ
ปฏิบัติ 

 

16.กิจกรรมที่ 13 
กิจกรรมการพัฒนา
ต้นแบบศูนย์เรียนรู้การ
ผลิตบูดูที่มีคุณภาพ 
มาตรฐาน เพื่อเป็นแหล่ง
เรียนรู้และการอนุรักษ์
ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
จังหวัดนราธิวาส 

            110,000 อ.ดร.
ภณิดา เภา
ประดิษฐ์ 
และ ผศ.

ดร.นิรันดร 
หนักแดง 

การ
บรรยาย 

และลงมือ
ปฏิบัติ 

17.กิจกรรมที่ 14 
กิจกรรมการส่งเสริมการ
ประกอบธุรกิจเพ่ือการ
พัฒนาชุมชนที่ยั่งยืน 

            40,000 อ.วิจิตรา 
เฉิดฉิ้ม     
อ.สุมาลี

กรดกางกั้ง  
และ

คณะท างาน 

การ
บรรยาย

และลงมือ
ปฏิบัติ 

18.ติดตามผลการ
ด าเนินการ และจัดท า
รายงาน 

            10,000 อ.วรรษมน 
วัฒนายน 

ลงพื้นที่
ส ารวจ, 

เก็บข้อมูล 
สรุปงบประมาณ 180,700 227,000 250,000 680,700   

 

4ผู้รับผิดชอบต้องมีชื่อปรากฏตามขอ้ 4 
5วิธกีารด าเนินงาน เช่น การบรรยายและลงมือปฏิบัติ การให้ค าปรึกษา บรรยายออนไลน์ ประชุมออนไลน์ ฯลฯ 



 
 

      12.2 แผนการด าเนินงานของปีที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ 
เทคโนโลย/ีองค์
ความรู/้กิจกรรม 

ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย
. 

พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.
ย. 

ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ 

1.กิจกรรมที่ 1 
การยกระดับ
ผู้ประกอบการ
ผลิตบูดูในชุมชน 
และเครือข่าย
ผู้ประกอบการ
ผลิตบูดู ในพื้นที่
จังหวัดนราธิวาส 

            45,000 อ.วรรษมน 
วัฑฒนายน 
และ อ.ดร.
ภณิดา เภา
ประดิษฐ์ 

การ
บรรยาย 

2.กิจกรรมที่ 2 
การถ่ายทอด
เทคโนโลยีการใช้
วัสดุเหลือใช้จาก
กากบูดู ผลิตปุ๋ย
อินทรีย์คุณภาพสูง 
เพ่ือเพ่ิมรายได้ 

            45,000 อ.วรรษมน 
วัฑฒนายน 
และ ผศ.
ดร.นิรันดร 
หนักแดง 

การ
บรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัติ 

3.กิจกรรมที่ 3 
การพัฒนาต้นแบบ
ศูนย์เรียนรู้การ
ผลิตบูดูที่มีคุณภาพ 
มาตรฐาน เพื่อเป็น
แหล่งเรียนรู้และ
การอนุรักษ์ภูมิ
ปัญญาท้องถิ่น 
จังหวัดนราธิวาส 

            110,000 อ.ดร.
ภณิดา เภา
ประดิษฐ์ 
และ ผศ.
ดร.นิรันดร 
หนักแดง 

การ
บรรยาย 
และลงมือ
ปฏิบัติ 

4.กิจกรรมที่ 4 
การส่งเสริมการ
ประกอบธุรกิจเพ่ือ
การพัฒนาชุมชนที่
ยั่งยืน 

            40,000 อ.วิจิตรา 
เฉิดฉิ้ม      
อ.สุมาลี 
กรดกางกั้ง 
และคณะ
ท า 
งาน 
 

การ
บรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัติ 



 
 

5.ติดตามผลการ
ด าเนินการ และ
จัดท ารายงาน 

            10,000 อ.วรรษมน 
วัฑฒนายน 
และ ผศ.
ดร.นิรันดร 
หนักแดง 

ลงพื้นที่
ส ารวจ, 
เก็บข้อมูล 

สรุปงบประมาณ - 50,000 150,000 50,000 250,000   
 
13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ :  

ผลผลติ/ผลลัพธ์ 
หน่วย 

ค่าเป้าหมายในแต่ละป ี

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 

1. จ านวนคนท่ีได้รับการถ่ายทอดความรู/้เทคโนโลย ี คน 50 50 50 

2. จ านวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด (ระบุรายละเอยีดองค์ความรู้เทคโนโลยี) 
   2.1 ปี 2565 
 - การถ่ายทอดเทคโนโลยีองค์ความรู้เรื่องหลักเกณฑ์และ              

สุขลักษณะที่ดีในการผลติอาหารให้ปลอดภยั 
 - การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการพัฒนา 

กระบวนการผลติน้ าบูดูที่มคีุณภาพ 
- การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาระบบมาตรฐานต่างๆ ท่ีเกี่ยวขอ้ง เช่น 

GMP อย. และ ฮาลาล 
- การพัฒนาถ่ายทอดองค์ความรู้ระบบการจดัการกลุ่มผูป้ระกอบการน้ าบูดู 
- การถ่ายทอดเทคโนโลยีการคงคณุภาพและคณุค่าทางโภชนาการน้ าบูดู 
 

  2.2 ปี 2566 
- การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปและพัฒนาผลติภณัฑ์น้ าบดูู เพือ่เพิ่ม
มูลค่า 
- การพัฒนาและออกแบบบรรจุภณัฑ์ผลิตภัณฑ์น้ าบูด ู
- การถ่ายทอดเทคโนโลยดี้านการตลาด ช่องทางการจ าหน่ายในรูปแบบต่าง  
- การถ่ายทอดเทคโนโลยีการยืดอายุผลติภณัฑ์น้ าบดููต่างๆ 
- การทดลองตลาด/ออกงานตามนิทรรศการต่างๆ เพื่อเก็บข้อมลูและ
ประชาสมัพันธ์ 
 

   2.3 ปี 2567  
 - การ ยกระดับผู้ประกอบการผลติบูดูในชุมชน และเครือข่ายผู้ประกอบการ
ผลิตบูดู ในพ้ืนท่ีจังหวัดนราธิวาส 
- การถ่ายทอดเทคโนโลยีการใช้วัสดุเหลือใช้จากกากบูดู ผลติปุ๋ยอินทรีย์
คุณภาพสูง เพื่อเพิ่มรายได ้
- การพัฒนาต้นแบบศูนย์เรียนรู้การผลิตบูดูทีม่ีคุณภาพ มาตรฐาน เพื่อเป็น
แหล่งเรียนรู้และการอนุรักษ์ภูมิปญัญาท้องถิ่น จังหวัดนราธิวาส 
- การส่งเสริมการประกอบธุรกิจเพื่อการพัฒนาชุมชนที่ยั่งยืน 

เรื่อง 5 5 4 



 
 

3. จ านวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ใหผู้้อื่นได ้ คน - 2 2 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 80 80 
5. จ านวนผู้น าความรู/้เทคโนโลยีทีไ่ด้รับไปใช้ประโยชน ์ คน 40 40 40 
6. สัดส่วนมูลค่าทางเศรษฐกิจท่ีจะเกิดขึ้น เท่า 1 1 1 
7.ผลิตภัณฑ ์ ผลิตภณัฑ ์ - 1 2 
8.ศูนย์เรียนรู้การผลติบูดูที่มคีุณภาพ มาตรฐาน ศูนย์ - - 1 
 

14. หน่วยงานสนับสนุน :  

 

15.ผลกระทบ 
(แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการทั้งที่ เกิดกับผู้ประกอบการ และผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่ได้รับประโยชน์จากการด าเนิน
โครงการ) 
15.1  เศรษฐกิจ  
  เพิ่มรายได้ (แสดงรายการ วิธีการหารายไดจ้ากการน าองค์ความรู้/เทคโนโลยีไปพัฒนาธรุกิจของผู้ประกอบการ)  

-  กลุ่มวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตน้ าบูดู สามารถผลิตน้ าบูดูที่ได้คุณภาพมาตรฐาน และพัฒนาเข้าสู่กระบวนการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์จากน้ าบูดู เพ่ือเพ่ิมมูลค่า และสามารถจ าหน่ายน้ าบูดูและผลิตภัณฑ์แปรรูปไปยังกลุ่ม
ผู้บริโภคในพ้ืนที่ต่าง ๆ ส่งผลให้กลุ่มวิสาหกิจมีการจ าหน่ายสินค้าที่เพ่ิมข้ึน ส่งผลให้เกิดการเพ่ิมรายได้มาก
ขึ้นผู้ประกอบการที่เข้าร่วมโครงการ สามารถน าองค์ความรู้ และเทคโนโลยี ที่ได้รับการถ่ายทอด พัฒนา 
ต่อยอด โดยคาดว่าสามารถสร้างรายได้ในชุมชนเพ่ิมขึ้นคิดเป็นมูลค่าไม่น้อยกว่า  1,200,000/ปี  (2,000 
บาท ×50 คน×12 เดือน) 

 

  ลดรายจ่าย (แสดงรายการ วิธีการที่ช่วยลดค่าใช้จ่ายให้กับผู้ประกอบการเมื่อได้น าองค์ความรู้/เทคโนโลยีไปปรับใช้ใน

การ ประกอบธุรกิจ 
-  กลุ่มผู้ประกอบการที่เข้าร่วมโครงการ เกิดการพัฒนาตนเอง ในด้านวิขาความรู้ การน าเทคโนโลยี
สมัยใหม่เข้ามาประยุกต์ใช้ในกระบวนการผลิต ซึ่งจะช่วยในเรื่องของการลดต้นทุนในกระบวนการผลิต
เพ่ิมขึ้น โดยคาดว่าสามารถลดรายจ่ายในแก่กลุ่มผู้ประกอบการเพ่ิมขึ้นคิดเป็นมูลค่าไม่น้อยกว่า 300,000 
บาท/ปี (500 บาท ×50 คน×12 เดือน) 
- มูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้นจากการด าเนินโครงการจ านวนรายได้ที่เพ่ิมขึ้น หรือรายจ่ายที่ลดลง เท่ากับ 
1,200,000 + 300,000 = 1,500,000 บาท/ปี 

 

ชื่อหน่วยงานสนับสนุน 
ระบุชื่อหน่วยงานที่ร่วมใหก้ารสนับสนุนโครงการ 

รูปแบบการสนับสนุน 
ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เช่น งบประมาณ อาคารสถานที่ 
วิทยากร การจัดกิจกรรม ฯลฯ 

1.มหาวิทยาลัยนราธิวาสราชนครินทร์ องค์ความรู้, นักวิชาการ, อาคารสถานที่ 
2.ส านักงานเกษตรอ าเภอเมือง องค์ความรู้, นักวิชาการ 
3.วิทยาลัยชุมชนนราธิวาส องค์ความรู้, นักวิชาการ 
4.ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดนราธิวาส องค์ความรู้, นักวิชาการ 
5.องค์การบริหารส่วนต าบลโคกเคียน อาคารสถานที่ 



 
 

15.2 สังคม (เช่น เกิดการจ้างงาน ลดการย้ายถิ่นฐาน ครอบครัวเป็นสุข เป็นต้น) โปรดระบุ 
  - เพ่ิมการจ้างงานในชุมชน ลดอัตราการว่างงาน ร้อยละ 30 
  - จ านวนผู้ผลิตน้ าบูดูที่ได้คุณภาพ และแปรรูป เพ่ิมข้ึนร้อยละ 60 
  - เกิดการจัดการและใช้สอยทรัพยากรที่มีในชุมชนเพ่ือให้เกิดประโยชน์สูงสุด 

- กลุ่มผู้ผลิตและแปรรูปน้ าบูดู และกลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์จากน้ าบูดู มีการร่วมกลุ่ม เกิดกระบวนการสร้าง
เครือข่ายระหว่างผู้ผลิตน้ าบูดูในพ้ืนที่ และต่างจังหวัด ไม่น้อยกว่า 7 กลุ่ม 

  - เกิดความสามัคคี ความร่วมมือ ภายในชุมชน 
  

 15.3 สิ่งแวดล้อม (เช่น การลดปัญหามลพิษ การเพ่ิมพ้ืนที่ป่า การอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ เป็นต้น) โปรด 
- เกิดการจัดการและใช้สอยทรัพยากรที่มีในชุมชนเพ่ือให้เกิดประโยชน์สูงสุด  

- ชุมชนและกลุ่มผู้ผลิตน้ าบูดู มีการบริหารจัดการพ้ืนที่ผลิตน้ าบูดูในชุมชน ลดปัญหากลิ่นของกระบวนการ
หมักได้ 
- กลุ่มผู้ผลิตและแปรรูปน้ าบูดู มีการน าของเสียจากกระบวนการผลิตน้ าบูดู ในรูปของ “กากบูดู” น ามา
พัฒนาผ่านกระบวนการด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม (zero waste) เป็นผลิตภัณฑ์ที่สร้าง
ประโยชน์ในเรื่องของปุ๋ยกากบูดูอินทรีย์คุณภาพสูง นอกจากนั้นแล้วยังช่วยลดมลพิษทางอากาศในชุมชนได้
อีกทางด้วย 
- เกิดการอนุรักษ์ภูมิปัญญาท้องถิ่น ให้คงอยู่กับพ้ืนที่ต่อไป 

 

 16.งบประมาณขอรับการสนับสนุน 
จ านวนทั้งสิ้น 750,000 บาท (รวมทุกปีท่ีขอรับงบประมาณ) 
ปีที่ 1 พ.ศ. 2565 จ านวน  180,700 บาท 
ปีที่ 2 พ.ศ. 2566 จ านวน  227,000 บาท 
ปีที่ 3 พ.ศ. 2567 จ านวน  250,000 บาท 
 

รายการงบประมาณ ดังนี้ 
(ค าอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปีงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปีปัจจุบัน โดยให้แจกแจงรายละเอียดค่าใช้จ่ายที่จะใช้ในการด าเนิน
โครงการรายกิจกรรมที่ตรงกับข้อ 12.2 โดยจัดท า เป็นงบตัวคูณ [ราคาต่อหน่วย: จ านวนคน/คร้ัง/วัน/ชิ้น] โดยใช้ระเบียบและอัตรา
ของทางราชการ) 
ปีงบประมาณ พ.ศ.   2567  ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จ านวน 250,000 บาท ประกอบด้วย 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย 
ระยะเวลา
ต่อคร้ัง 

ปริมาณ  
( หน่วย) 

ระยะเวลาต่อ
หน่วย (บาท) 

รวมเงิน 

กิจกรรมที่ 1 การ
ยกระดับผู้ประกอบการ
ผลิตบูดูในชุมชน และ
เครือข่ายผู้ประกอบการ
ผลิตบูดู ในพื้นที่จังหวัด
นราธิวาส 
 

1.ค่าตอบแทนวิทยากร (ภายนอก) 
1 วัน × 6 

ช่ัวโมง 
5 คน 600 18,000 

2.ค่าตอบแทนผู้ช่วยวิทยากร 1 วัน × 6 
ช่ัวโมง 

2 คน 1,200 14,400 

3.ค่าอาหารกลางวัน 5 วัน ๆ ละ 
1 มื้อ 

50 คน 80 20,000 



 
 

กิจกรรมที่ 2 การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
ใช้วัสดุเหลือใช้จากกากบู
ดู ผลิตปุ๋ยอินทรีย์
คุณภาพสูง เพ่ือเพ่ิม
รายได้ 
 
กิจกรรมที่ 3 การพัฒนา
ต้นแบบศูนย์เรียนรู้การ
ผลิตบูดูทีม่ีคุณภาพ 
มาตรฐาน เพ่ือเป็นแหล่ง
เรียนรู้และการอนุรักษ์ภูมิ
ปัญญาท้องถิ่น จังหวัด
นราธิวาส 
  
กิจกรรมที่ 4 การส่งเสริม
การประกอบธุรกิจเพ่ือ
การพัฒนาชุมชนที่ย่ังยืน 

4.ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม 5 วัน ๆ ละ 
2 มื้อ 

50 ชุด 25 12,500 

5.สื่อเทคโนโลยี/เอกสารชุดความรู้ 5 ครั้ง 50 ชุด 40 10,000 

6.ค่าวัสดุโฆษณาประชาสัมพันธ์ ข้อมูล
ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
ต่าง ๆ อาทิ 
6.1 แผ่นพับประชาสัมพันธ์ 
6.2 ไวนิลประชาสัมพันธ์ 

4 ครั้ง 1 ช้ิน 1,200 4,800 

7.ค่าวัตถุดิบส าหรับผลิตปุ๋ยอินทรีย์จาก
กากบูดูคุณภาพสูง 

- 1 ครั้ง - 45,000 

8.การออกแบบจัดตั้งศูนย์เรียนรู้ และ
สื่อข้อมูล ชุดความรู้ 

- 1 ศูนย์ - 80,000 

9.การเสริมสร้างนวัตกรรมทางธุรกิจแก่
ผู้ประกอบการ 

- 1 ครั้ง - 30,800 

10.ค่าพาหนะผู้ ร่วมอบรม  (จังหวัด
นราธิวาส) - 10 ครั้ง 1,300 13,000 

- การติดตามประเมินผล 
และรายงานผล 

11.ค่าจัดท าเล่มรายงานฉบับสมบูรณ์ - 
 

3 เล่ม 500 1,500 

รวมค่าใช่จ่ายทั้งสิ้น 250,000 

 

หมายเหตุ : ถั่วเฉลี่ยค่าใช้จ่ายทุกรายการ โดยเบิกจ่ายจริงตามหลักเกณฑ์ที่ก าหนดไม่เกินงบประมาณที่ได้รับอนุมัติ 
หมายเหตุ 

- ขอความร่วมมือเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่าใช้จ่ายที่เป็นค่าธรรมเนียมหักเข้าหน่วยงาน 
- ค่าที่พัก ค่าเดินทาง ค่าเบี้ยงเลี้ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการก าหนด 
- ค่าจ้างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให้ยึดความประหยัดงบประมาณเป็นหลักและแสดงหลักฐานการจ้างงานชัดเจน 
- ค่าจ้างเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตร์ ให้แนบรายละเอียดอัตราค่าบริการ 
- ค่าวัสดุ/อุปกรณ์ ค่าวัสดุส านักงานท่ีใช้ในการจัดกิจกรรม ต้องให้รายละเอียดว่ามีวัสดุและอุปกรณอ์ะไรที่จ าเปน็ต้องใช้

ในการด าเนินโครงการ บางอย่างผู้ประกอบการสามารถร่วมออกค่าใช้จ่ายได้หรือไม่  
- ค่าวัสดุการเกษตรค่าวัสดุวิทยาศาสตร์และสารเคมี ให้แจกแจงรายละเอียดว่าคืออะไร 

17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องด าเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบส ารวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัดกิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการน าไปใช้ประโยชน์หลังสิ้นสุดการ
ด าเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องค านวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 



 
 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือน าส่งจากหน่วยงาน ไม่เกินวันที่ 30 
กันยายน (วันสิ้นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจ าเป็น หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความจ าเป็นต้อง
ขอขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดท าหนังสือขอขยายเวลาโดยผู้บริหารหน่วยงานเป็นผู้ลงนาม   
ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 กันยายน 
แจ้งให้ สป.อว. ทราบ เพ่ือด าเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   
การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 

จดหมายข่าว วารสาร และสื่ออ่ืนใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรมซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัด
แสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งท าตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มือการ
ด าเนินงานฯ ทุกประการ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

       

(อาจารย์วรรษมน วัฑฒนายน) 
ผู้เสนอโครงการ 

ต าแหน่ง อาจารย์ประจ าคณะวิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยี 
(มหาวิทยาลัยนราธิวาสราชนครินทร์) 

 
 
 



 
 

 



 
 

 



 
 

รายช่ือสมาชิกในโครงการ 
 

ล้าดับ ชื่อ-สกุล บ้านเลขที่ หมู่ที่ ต้าบล อ้าเภอ จังหวัด 

1. นำงสำวนูไอนิง บีรู 48/1 3 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

2 นำงสำวรอฮำนำ สิเดะ 56 3 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

3 นำงสำวซูวีตำร์ เจ๊ะแมง 44 3 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

4 นำงสำวยำมีละห์ มะตำเล็ง 44/3 3 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

5 นำงสำวซัลวำ ปิ   33/2 3 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

6 นำงสำวลำตีพะห์ เจ๊ะแว 45/2 3 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

7 นำยมำหำมะ เงำะ 126/11 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

8 นำยอำแว สนิ 126/40 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

9 นำยซำรอฟี สะนิ 127/142 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

10 นำยอับดุลเลำะ แวฮีเล 127/98 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

11 นำยมะรีเพ็ง ดือรำบู 127/115 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

12 นำงรอฮำนิง บำกำแซ 112 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

13 นำงรอปีอะห ์อำแว 29 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

14 นำงรูฮำนี บรำเฮง 127/107 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

15 นำงรอมละ นิดิง 39/1 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

16 น.ส.ซีรำ แวฮูล ู 9/2 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

17 นำงซูรำยยำ ดอเลำะซีตี 127/32 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

18 นำงอำซียะห ์ยูโซ๊ะ 127/90 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

19 นำงซูบัยดะ เซะ 126/47 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

20 นำงรุสลีนำ มะแอ 127/40 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

21 นำยศรำวุฒิ ตะเละ 127/138 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

22 นำยอิบรอเฮม เป๊ำะซำ 127/89 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

23 นำงรอกีเย๊ำะ สะอิ 127/74 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

24 น.ส.รอรัยดำ  ดือลอง 126/29  4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

25 นำยประกอบ แซ่ภู่ 127/55 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

26 นำยอำหะมะ แมเรำะ 999/3 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

27 นำยนำวี แดร์ 13 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

28 นำยอิบรำฮิม แหลมทอง 4/3 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

29 นำยอับดุลปำตะ ยะกูมอ 5 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

30 นำยยูไรมำณ สะมะแอ 126/58 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

31 นำยมำยิด เจะโด 109 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 



 
 

32 นำยอะ๊มะกำบีเด็งดอเลำะ 10 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

33 นำยเจ๊ะเด็ง เจ๊ะโด 70/1 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

34 นำยสกรี เจะแม 117/1 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

35 น.ส.ซีตีอำอีเสำะ แซเยะ 70 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

36 นำงรอกำยะ เจ๊ะโด 17/5 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

37 นำยมูหัมมัดนำซำ ยูโซ๊ะ 17/2 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
38 นำยรอมลี บินเจ๊ะอำลี 11/1 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

39 นำยเจ๊ะสะมะแอ เจ๊ะโด 85/1 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

40 นำยหำมะนูซี แซเยะ 70 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

41 นำยอำมีน แวดือรำแม 88 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

42 นำยมะรอยี แวดือรำแม 127/38 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
43 นำงรอเมำะ สุหลง  49 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
44 นำยมะรูดิง กรำมะ 79/2 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
45 น.ส.รอบีฮะ ซือแม 100 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
46 นำงยัยตง สุหลง    100/3 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
47 นำงรอฮีมัส ซือแม 100/5 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
48 น.ส.ซีตีปำตีเมำะห์ สุหลง 65/12 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
49 นำงรอฮำนี ซือแม 100/7 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
50 นำงมีด๊ะ ฮำมะ 100/2 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 
51 นำงซัยนะ สุหลง 65/10 4 โคกเคียน เมือง นรำธิวำส 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 

Power point บรรยากาศสถานที่ 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
 
 

แบบฟอร์มการน าผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
ชื่อกลุ่ม      
ที่อยู่      

              
 วันที่เดือน พ.ศ   
 

เรื่อง การน าผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 

  ตามที่  ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ร่วมกับ 
คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย ได้ด าเนินโครงการส่งเสริมการน าวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม เพ่ือเพ่ิม
ศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน เพื่อน าผลงานวิจัยและพัฒนาด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
ไปถ่ายทอด บ่มเพาะ เพ่ิมศักยภาพให้แก่ชุมชน วิสาหกิจชุมชน ผู้ประกอบการ กลุ่มเกษตรกร นั้น 
  ข้าพเจ้า      ชื่อกลุ่ม     
 และสมาชิกกลุ่ม/ชุมชน จ านวน..............คนได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยี     องค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม ดังนี้(ระบุได้มากกว่า ๑ เรื่อง/เทคโนโลยี/องค์ความรู้) 

เทคโนโลยี/องค์ความรู้ ผลของการใช้องค์ความรู้/เทคโนโลย ี
(เพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย มาตรฐาน อ่ืน ๆ) 

๑.   
๒.  
๓.  

ซึ่งกลุ่มได้น าความรู้ดังกล่าวไปใช้ให้เกิดประโยชน์ต่อการประกอบอาชีพ การพัฒนาชุมชน พัฒนาผลิตภัณฑ์ ท าให้
สามารถเพ่ิมรายได้ ลดรายจ่าย และพัฒนาคุณภาพชีวิตให้ดีขึ้น จึงขอขอบพระคุณเป็นอย่างสูงมา ณ โอกาสนี้ 
 

  จึงเรียนมาเพ่ือโปรดทราบ  
 
 
 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(    ) 

ผู้รับผิดชอบโครงการ 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(    ) 

ประธานกลุ่ม / ตัวแทนกลุ่ม 


