
ข้ันตอนการพัฒนา แนวทางเบื้องต4น 

ป6ท่ี๑ มาตรฐาน เตรียมพร)อมสู-การขอรับรองมาตรฐาน การให)ความรู) เทคโนโลยี เพื่อนำไปสู-การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑG 

เช-น GMP อย. มผช.  

ป6ท่ี ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคล่ือนโมเดลธุรกิจ นำโมเดลธุรกิจมาใช)ในการขายสินค)าและบริการผ-านช-องทางออฟไลนG

และออนไลนG 

ป6ท่ี ๓ ธุรกิจย่ังยืน พัฒนาธุรกิจสู-ธุรกิจเพื่อสังคม ส-งเสริมการดำเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสู-การเปUนธุรกิจเพื่อสังคม 

þ โครงการใหมI  ¨ โครงการตIอเนื่องป6ท่ี 2   ¨ โครงการตIอเนื่องป6ท่ี 3 

1. ชื่อหนIวยงาน  :  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช

2. ชื่อโครงการ  : การยกระดับการพฒันาผลิตภัณฑGแปรรูปเน้ือแพะกลุ-มวิสาหกิจสิชลก)าวหน)า 

ชื่อโครงการควรส้ัน กระชับ บ-งบอก วทน. และ กลุ-มที่จะดำเนินการเพ่ือไปพัฒนาผู)ประกอบการ 

3. หIวงโซIคุณคIา (Value chain) : SO-๐๕: ปศุสัตวG เป^าหมาย โค/แพะ/ไก-เบตง/ไก-เบขลา  
ระบุห-วงโซ-คุณค-าที่สอดคล)องกับภาค 

4. รายชื่อผู4รับผิดชอบโครงการและผู4รIวมโครงการ

รายช่ือผู)ร-วมโครงการ 

ระบุช่ือ นามสกุล ตำแหน-ง เบอรGโทร 

อีเมลG 

หน)าที่รับผิดชอบใน

โครงการ1

องคGความรู)/เทคโนโลย/ี

นวัตกรรมที่รับผิดชอบใน

โครงการ 

ประสบการทำงานที่เก่ียวข)อง

กับโครงการ2

อ.ดร.สุณิษา คงทอง 

เบอรโทร ๐๘๑ ๑๔๕๔๖๑๐  

อีเมล: Sunisa.p@rmutsv.ac.th 

หัวหน)าโครงการ สารเสริมสุขภาพและอาหาร

เพื่อสุขภาพ 

วิจัยและบริการวิชาการด)าน

อาหารและสุขภาพให)กลุ-ม

วิสาหกิจฯ 

2 
5 
6 
7 แพลตฟอรมเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน 

Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอรaมเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดทำขึ้นเพื่อให)นักวิจัยนำความรู)ด)าน วทน. 

และการบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข-งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจให)กับผู)ประกอบการชุมชน 

ทั้งน้ี แพลตฟอรGม BCE มุ-งเน)นการพัฒนาสินค)า(Product) และบริการ(Service) ตลอดห-วงโซ-คุณค-า(ต)นทาง กลางทาง ปลายทาง) 

มีการพัฒนาผลิตภัณฑGและบริการด)วยการต-อยอดภูมิปuญญา นำไปสู-การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน(Quality & Standard) มี

กระบวนการในการช-วยผู)ประกอบการในการจัดทำโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทยGทั้ง

ตลาดออฟไลนGและออนไลนG ซ่ึงจะนำไปสู-การเพิ่มขีดความสามารถในการแข-งขันให)กับสินค)าและบริการของธุรกิจชุมชนและส-งเสริม

วิธีคิดและการดำเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได)

ในอนาคต 



อ.สุภิญญา ชูใจ  

เบอรโทร ๐๘๙ ๘๖๗๓๐๑  

อีเมล: supinya.c@rmutsv.ac.th 

ผู)ร-วมโครงการ โภชนศาสตรGสัตวGเคี้ยวเอ้ือง วิจัยและบริการวิชาการด)าน

อาหารและสุขภาพให)กลุ-ม

วิสาหกิจฯ 

อ.สพ.ญ.ภรณทิพย ทองมณี  

เบอรโทร ๐๘๗ ๔๖๙๖๒๕  

อีเมล: porntip.th@rmutsv.ac.th 

ผู)ร-วมโครงการ อายุรศาสตรGสัตวGเคี้ยวเอ้ือง วิจัยและบริการวิชาการด)าน

อาหารและสุขภาพให)กลุ-ม

วิสาหกิจฯ 

น.สพ.สิริศักดิ์ ชีช้าง 

โทร ๐๙๓ ๗๗๕๐๖๐๘  

อีเมล: Sirisak.c@rmutsv.ac.th 

ผู)ร-วมโครงการ การตัดแตงช้ินเน้ือ 

 

วิจัยและบริการวิชาการด)าน

อาหารและสุขภาพให)กลุ-ม

วิสาหกิจฯ 

ผศ.จรีพร เช้ือเจ็ดตน  

เบอรโทร ๐๙๐ ๑๖๐๖๕๙๙  

อีเมล: Jareeporn.c@rmutsv.ac.th 

ผู)ร-วมโครงการ การพัฒนาผลิตภัณฑGเน้ือสัตวG

และสัตวGน้ำ 

วิจัยและบริการวิชาการด)าน

การแปรรูปผลิตภัณฑGให)กลุ-ม

วิสาหกิจฯ 

ผศ. เจษฎา ร-มเย็น 

อีเมล: Jatsada.r.c@rmutsv.ac.th 

ผู)ร-วมโครงการ ผู)ประกอบการและการตลาด วิจัยและบริการวิชาการด)าน

การแปรรูปผลิตภัณฑGให)กลุ-ม

วิสาหกิจฯ 
1 หน)าที่ความรับผิดชอบ ได)แก- หัวหน)าโครงการ ผู)ร-วมโครงการ ประธานกลุ-ม เจ)าหน)าที่รัฐ เจ)าหน)าที่ท)องถิ่น อ่ืน ๆ 
2แนบประวัติแบบย-อ (การศึกษา ประสบการณGทำงาน งานวิจัยที่เก่ียวข)อง) ในส-วนที่เก่ียวข)องกับบทบาทหน)าที่ในโครงการของผู)เข)าร-วมโครงการทุกคน 

5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส-เครื่องหมาย  P  ใน o ที่ต)องการและกรอกข)อมูลพร)อมหลักฐานตามที่ระบ ุ

o 5.1 เปUนโครงการที่กลุ-มเป^าหมายอยู-ในฐานข)อมูลแผนงานการให)บริการคำปรึกษาและข)อมูลเทคโนโลยี 
  (ป�ที่ให)คำปรึกษา   ) 

o 5.2 เปUนโครงการที่มีผู)ร-วมโครงการ ด)านผู)เช่ียวชาญด)านการตลาด และแผนธุรกิจเข)ามาร-วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในช่ือผู)เสนอ
โครงการและผู)ร-วมโครงการหรือแผนการดำเนินโครงการ) 

o 5.3 เปUนโครงการต-อเน่ืองที่เคยได)รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยดำเนินการ มาแล)วจากแหล-งทุน
อ่ืน (ป�ที่ดำเนินการ   ) 

 Fแนบผลการดำเนินงานและผลสำเร็จที่ผ6านมาประกอบด:วย 
 þ 5.4  เปUนโครงการใหม- (ไม-เคยดำเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล-งใด) โดยเปUนโครงการที่............ 

 þ1) เปUนความต)องการของชุมชน (เกษตรกร แม-บ)านเปUนรายบุคคลหรือเปUนกลุ-ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ SMEs 
โดยได)แนบหลักฐานตามแบบสำรวจความต)องการ (แบบสำรวจข)อมูลความต)องการเทคโนโลยี) 

o2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตรGและเทคโนโลยี (โปรดระบุช่ือผู)นำ)  .โดย ได) แ นบห นั ง สื อข อ ค วาม
ช-วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช-วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 o3) กลุ-มเป^าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู-บ)าน (โปรดระบุช่ือผู)นำ)  .โด ย ได) แ น บ ห นั งสื อขอค วาม
ช-วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช-วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 o4) เปUนข)อเสนอความต)องการของ m จังหวัด /ท)องถิ่น (ผ-านหน-วยปฏิบัติการเครือข-าย อว. ระดับภาค) 

 o 5.5 เปUนผลงานวิจัยและพัฒนาที่มีพร)อมในการนำมาดำเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล-งทุน     ป�ที่ได)รับทุน    

หมายเลขโทรศัพทGแหล-งทุน   โดย ¨ ไม-เคยดำเนินการ 

        ¨ เคยดำเนินการ ให)ระบุไว)ในข)อ 5.3 

 

 

 



6. หลักการและเหตุผล  : 
 ผู:เสนอโครงการต:องนำเสนอข:อมูลสำคัญ 2 ส6วน คือ (1) ข:อมูลพ้ืนฐานของผู:ประกอบการ และ (2 )ข:อมูลการวิเคราะหMศักยภาพและความพร:อม

ของผู:ประกอบการ โดยใช:เคร่ืองมือต6าง ๆในการวิเคราะหM เช6น SWOT, fishbone, Dream it Do it (DIDI), Problem situation, Problem research 

planning, Empathise form, Crazy’s 8, Icsberg model, Theory of Change, Stakeholder Analysis, Impact Value Chain, Value Proposition, 

Gantt Chart เปwนต:น อ6านเพ่ิมเติมในบทที่ 6-7) 

แพะเปUนสัตวGเศรษฐกิจที่รัฐบาลมีการส-งเสริมการเล้ียงเน่ืองจากให)ผลผลิตและผลตอบแทนเรว็กว-าการเล้ียงโค มีขนาดตัวเล็ก 

ใช)พื้นที่น)อย จัดการเล้ียงดูง-ายและทนทานต-อทุกสภาพอากาศ จากสถานภาพการผลิตแพะในปuจจุบันพบว-า แนวโน)มการเล้ียงแพะใน

ประเทศไทยมีจำนวนแพะและเกษตรกรผู)เล้ียงแพะเพิ่มมากขึ้น และคาดการณGว-าทิศทางในอนาคตจะมีแนวโน)มเพิ่มขึ้นต-อเน่ืองเพราะ

ประเทศไทยมีกลุ-มผู)บริโภคที่เปUนผู)นับถือศาสนาอิสลาม อีกทั้งอุตสาหกรรมการเล้ียงแพะในประเทศไทยสามารถส-งออกแพะมีชีวิตไปยัง

ประเทศเพื่อนบ)าน โดยมีมูลค-าส-งออกแพะประมาณ ๕๖.๗๕ ล)านบาท ดังน้ันการส-งเสริมความเข)มแข็งให)กับเกษตรกรและกลุ-ม

เกษตรกรผู)เล้ียงแพะนับเปUนสินค)าปศุสัตวGทางเลือกที่น-าสนใจที่สามารถสร)างรายได)ให)กับเกษตรกรได) จากการสำรวจข)อมูลเกษตรกรผู)

เล้ียงแพะในพื้นที่จังหวัดนครศรีธรรมราช พบว-ามีกลุ-มวิสาหกิจแพะเน้ือ ทั้งหมด ๔๐ กลุ-ม และกลุ-มแพะนม ๑ กลุ-ม มีจำนวนเกษตรกร

ทั้งหมด ๓๖๖ คน และมีจำนวนแพะโดยประมาณ ๑๘,๐๐๐ ตัว (ข)อมูลกรมปศุสัตวG, ๒๕๖๕) และทีมวิจัยได)ลงพื้นที่สำรวจข)อมูลกลุ-ม

เกษตรกรผู)เล้ียงแพะที่มีศักยภาพสูงในจังหวัดนครศรีธรรมราช จำนวน ๕ กลุ-ม ประกอบด)วย กลุ-มวิสาหกิจผู)เล้ียงแพะ อ.สิชล (๒,๕๐๐ 

ตัว) กลุ-มวิสาหกิจผู)เล้ียงแพะ อ.พิปูน (๑,๒๐๐ ตัว) กลุ-มวิสาหกิจผู)เล้ียงแพะ อ.บางขัน (๕๐๐ ตัว) กลุ-มวิสาหกิจผู)เล้ียงแพะ อ.ร-อนพิบูลยG 

(๓,๕๐๐ ตัว) และกลุ-มวิสาหกิจผู) เล้ียงแพะ อ.เชียรใหญ-  (๑,๕๕๐ ตัว) จากการสำรวจข)อมูลปuญหาการเล้ียงแพะในจังหวัด

นครศรีธรรมราชได)สะท)อนปuญหาอุตสาหกรรมแพะที่เกิดขึ้นอย-างชัดเจน ได)แก- ขาดสายพันธุGแพะที่เหมาะสมกับพื้นที่ แพะที่เล้ียงมี

จำนวนไม-เพียงพอกับความต)องการของตลาดต-างประเทศ ขาดการรับรองคุณภาพฟารGมและมาตรฐานฟารGม ต)นทุนการผลิตด)านอาหาร

มีราคาสูงโดยเฉพาะอาหารข)น ปuญหาด)านสุขภาพและระบบสืบพันธุG การแปรรูปผลิตภัณฑGแพะและการรับรองการผลิตเน้ือแพะตาม

มาตรฐานการผลิต GMP (Good Manufacturing Practice) การตลาดและการเปUนผู)ประกอบการ เปUนต)น โดยพบว-ากลุ-มวิสาหกิจผู)

เล้ียงแพะในจังหวัดนครศรีธรรมราชไม-มีการแปรรูปผลิตภัณฑGแพะและการรับรองการผลิตเน้ือแพะตามมาตรฐานการผลิต ยกเว:นกลุม

วิสาหกิจแพะผูเล้ียงแพะสิชลก้าวหนา 

กลุมวิสาหกิจแพะผูเล้ียงแพะสิชลก้าวหนาจัดตั้งเพื่อรวบรวมสมาชิกผูเล้ียงแพะในอำเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช มี

จำนวนสมาชิก ๒๗ คน และมีจำนวนแพะทั้งหมด ๒,๕๐๐ ตัว โดยในกลุ-มเล้ียงแพะเพื่อการจำหน-ายแพะมีชีวิต (สายพันธุGแพะ ลูกแพะ 

แพะขุน) และมูลแพะ ซ่ึงทางคณะสัตวแพทยศาสตรG มทร.ศรีวิชัย ได)เข)าไปมีส-วนร-วมในการบริการวิชาการและการฝ�กปฏิบัติคลินิกแพะ

ของนักศึกษาสัตวแพทยGตั้งแต-อดีตจนถึงปuจจุบัน แต-อย-างไรก็ตามปuญหาจากการเล้ียงแพะในปuจจุบัน คือ ขาดการรับรองคุณภาพฟารGม

และมาตรฐานฟารGม ต)นทุนการผลิตด)านอาหารมีราคาสูงโดยเฉพาะอาหารข)น ปuญหาด)านสุขภาพและระบบสืบพันธุG การแปรรูป

ผลิตภัณฑGแพะและการรับรองการผลิตเน้ือแพะตามมาตรฐานการผลิต GMP ตลาดแพะมีชีวิตราคาตกต่ำ การตลาดและการเปUน

ผู)ประกอบการ เปUนต)น จากปuญหาดังกล-าวเปUนสาเหตุสำคัญที่ทำให)เกษตรกรมีขีดจำกัดความสามารถในการแข-งขันทางการตลาด ไม-

สามารถเพิ่มปริมาณการผลิต และผลกำไรได) อีกทั้งความต)องการของตลาดแพะมีชีวิตมีความต)องการแพะขุนเพศผู)และไม-มีองค์ความรู

ดานการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปจากเน้ือแพะ โดยเหตุผลดังกล-าวจึงทำให)ทางกลุ-มฯและทางทีมวิจัยและบริการวิชาการแพะของคณะ

สัตวแพทยศาสตรG มีแนวคิดในการสร)างมูลค-าเพิ่มจากเน้ือแพะจึงมีการขับเคล่ือนกลุ-มการแปรรูปผลิตภัณฑGจากแพะ โดยเฉพาะอย-างยิ่ง

การนำแพะปลดและแพะตัวเมียที่ทำแม-พันธุGไม-ได)มาแปรรูปเปUนผลิตภัณฑGต-างๆ (ความต)องการของตลาดแพะมีชีวิตมีความต)องการแพะ

ขุนเพศผู))  



 
 

กรณีโครงการใหมI 
 กลุมวิสาหกิจแพะผูเล้ียงแพะสิชลก้าวหนาจัดตั้งเพื่อรวบรวมสมาชิกผูเล้ียงแพะในอำเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช มี

จำนวนสมาชิก ๒๗ คน และมีจำนวนแพะทั้งหมด ๒,๕๐๐ ตัว โดยในกลุ-มเล้ียงแพะเพื่อการจำหน-ายแพะมีชีวิต (สายพันธุGแพะ ลูกแพะ 

แพะขุน) และมูลแพะ ซ่ึงทางคณะสัตวแพทยศาสตรG มทร.ศรีวิชัย ได)เข)าไปมีส-วนร-วมในการบริการวิชาการและการฝ�กปฏิบัติคลินิกแพะ

ของนักศึกษาสัตวแพทยGตั้งแต-อดีตจนถึงปuจจุบัน แต-อย-างไรก็ตามปuญหาจากการเล้ียงแพะในปuจจุบัน คือ ขาดการรับรองคุณภาพฟารGม

และมาตรฐานฟารGม ต)นทุนการผลิตด)านอาหารมีราคาสูงโดยเฉพาะอาหารข)น ปuญหาด)านสุขภาพและระบบสืบพันธุG การแปรรูป

ผลิตภัณฑGแพะและการรับรองการผลิตเน้ือแพะตามมาตรฐานการผลิต GMP ตลาดแพะมีชีวิตราคาตกต่ำ การตลาดและการเปUน

ผู)ประกอบการ เปUนต)น จากปuญหาดังกล-าวเปUนสาเหตุสำคัญที่ทำให)เกษตรกรมีขีดจำกัดความสามารถในการแข-งขันทางการตลาด ไม-

สามารถเพิ่มปริมาณการผลิต และผลกำไรได) อีกทั้งความต)องการของตลาดแพะมีชีวิตมีความต)องการแพะขุนเพศผู)และไม-มีองค์ความรู

ดานการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปจากเน้ือแพะ โดยเหตุผลดังกล-าวจึงทำให)ทางกลุ-มฯและทางทีมวิจัยและบริการวิชาการแพะของคณะ

สัตวแพทยศาสตรG มีแนวคิดในการสร)างมูลค-าเพิ่มจากเน้ือแพะจึงมีการขับเคล่ือนกลุ-มการแปรรูปผลิตภัณฑGจากแพะ โดยเฉพาะอย-างยิ่ง

การนำแพะปลดและแพะตัวเมียที่ทำแม-พันธุGไม-ได)มาแปรรูปเปUนผลิตภัณฑGต-างๆ (ความต)องการของตลาดแพะมีชีวิตมีความต)องการแพะ

ขุนเพศผู))  

 

ข4อมูลผู4ประกอบการอธิบายสถานะป}จจุบัน รายละเอียดของผู:ประกอบการ การประกอบการ การบริการจัดการกลุ6ม การจัดการวัตถุดิบ 

กระบวนการผลิต การตลาดในป}จจุบัน 

ปจจุบันทางกลุมวิสาหกิจฯไดมีการแปรรูปผลิตภัณฑจากเน้ือแพะ ประกอบด)วย แกงมัสม่ันแพะและแกงคั่วแพะ จากการแปร

รูปแพะเน้ือปลดเดือนละ ๒ ตัว ซ่ึงมีการจำหนายผลิตภัณฑในตลาดภายในพื้นที่จนสามารถสรางรายไดเสริมใหกับสมาชิกในกลุม

วิสาหกิจฯระดับหน่ึง แตอยางไรก็ตามยังมีข้อจำกัดดานการพัฒนาและการแปรรูปผลิตภัณฑเน้ือแพะใหมีมาตรฐานและคุณภาพ หลาย

ประการ ประกอบดวย มาตรฐานโรงเชือดแพะ มาตรฐานโรงเรือนแปรรูป การตกแตงช้ินสวนแพะใหมีคุณภาพ ขาดมาตรฐานตามข้อ

กำหนดการผลิตอาหารเพื่อบริโภค (อย.) การวิเคราะหคุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑ เงินทุนหมุนเวียนและการตลาด 

เปนตน แตเน่ืองดวยทางกลุมวิสาหกิจฯมีศักยภาพและมีความพรอม ประกอบดวย แพะปลดมีชีวิต โรงเรือนแปรรูป เครื่องสไลด ตูเย็น 

ตูอบลมรอน เครื่องอัดสุญญากาศและอุปกรณพื้นฐาน เปนตน สำหรับการพัฒนาและแปรรูปผลิตภัณฑเน้ือแพะ ๒ ผลิตภัณฑ คือ แกง

มัสม่ันแพะ และแกงคั่วแพะ ทีมี่มาตรฐานและคุณภาพสำหรับการจำหนายในตลาดออฟไลนและออนไลนของผูบริโภคตอไป 



 แนวทางในการจัดการหวงโซ่คุณค่าจากฟารมแพะสูผลิตภัณฑแปรรูปแพะเพื่อสรางมูลค่าเพิ่มของเน้ือแพะและแก้ปญหาการ

บริโภคเน้ือแพะใหตรงกับความตองการของตลาด จึงมีความจำเปนในการยกระดับขีดความสามารถของกลุมวิสาหกิจชุมชน การพัฒนา

คน ของ ตลาด โดยใช้วิทยาศาสตร เทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อสรางคุณค่าใหกับผลิตภัณฑและการสรางรายไดใหแก่ชุมชน คือ (๑) 

ระดับตนน้ำ: วัตถุดิบ คือ แพะ เน้ือแพะที่จะนำไปแปรรูปผลิตภัณฑตองมีมาตรฐานและมีคุณภาพ โดยฟารมแพะตองผานการตรวจ

รับรองมาตรฐานฟารมและฟารมปลอดโรค การทำมาตรฐานสายพันธุแพะที่นำมาแปรรูป การใหอาหารแพะ การจัดการสุขภาพแพะ 

และการตัดแตงซากแพะที่มีคุณภาพ โดยจะเปนปจจัยปอนวัตถุดิบเน้ือแพะจากเครือข่ายสมาชิกใหกับกลุมการแปรรูปผลิตภัณฑเพื่อ

สรางรายไดหมุนเวียนใหกลุมวิสาหกิจ (๒) ระดับกลางน้ำ: กรรมวิธีและกระบวนการผลิตที่สม่ำเสมอ โดยกระบวนการและกรรมวิธีใน

การแปรรูปผลิตภัณฑตางๆตองมีมาตรฐานและคุณภาพ ประกอบดวย มาตรฐานโรงเรือนแปรรูป การตกแตงช้ินสวนแพะที่มีคุณภาพ 

มาตรฐานตามข้อกำหนดการผลิตอาหารเพื่อบริโภค (อย.) การวิเคราะหคุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑที่ไดมาตรฐาน 

แบรนดสินค้าเปนที่รูจักในวงกวาง (๓) ระดับปลายน้ำ: ทักษะความรูการเปนและพัฒนาทางดานการตลาด การพัฒนาการขายใน

หลากหลายช่องทาง 

 

ข)อมูลวิทยาศาสตรG เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่นำไปใช)แก)ปuญหา 

ประเด็นปuญหา แนวทางแก4ไขปuญหาด4วย วทน. / การบริหารจัดการ 

1. ปuญหาขาดการรับรองคุณภาพฟารGมและมาตรฐานฟารGม เน้ือแพะที่จะนำไปแปรรูปผลิตภัณฑGต)องมีมาตรฐานและมีคุณภาพ 

โดยฟารGมแพะต)องผ-านการตรวจรับรองมาตรฐานฟารGมและฟารGม

ปลอดโรค การทำมาตรฐานสายพันธุGแพะที่นำมาแปรรูป  

2. ปuญหาเรื่องต)นทุนด)านอาหารมีราคาสูงและปuญหาด)าน

สุขภาพ 

แนวทางการให)อาหารแพะ การจัดการสุขภาพแพะ และการตัดแต-ง

ซากแพะที่มีคุณภาพและมีมาตรฐาน 

3. การแปรรูปผลิตภัณฑGแพะและการรับรองการผลิตเน้ือ

แพะตามมาตรฐานการผลิต 

กระบวนการและกรรมวิธีในการแปรรูปผลิตภัณฑGต)องมีมาตรฐานและ

คุณภาพ ประกอบด)วย มาตรฐานโรงเรือนแปรรูป การตกแต-งช้ินส-วน

แพะที่มีคุณภาพ มาตรฐานตามข)อกำหนดการผลิตอาหารเพื่อบริโภค 

(อย.) การวิเคราะหGคุณค-าทางโภชนาการของผลิตภัณฑG บรรจุภัณฑGที่

ได)มาตรฐาน 

4. การตลาดและการเปUนผู)ประกอบการ - ทักษะความรู)การเปUนผู)ประกอบการ  

- พัฒนาทางด)านการตลาด  

- พัฒนาการขายในหลากหลายช-องทาง 

โดยเกษตรกรจดบันทึกฟารGม เพื่อคำนวณกำไร เช-น ต)นทุน, รายรับ- 

รายจ-าย เพื่อประโยชนGในการคำนวณผลกระทบเม่ือส้ินสุดโครงการ 

 

7. วัตถุประสงคa  : 
วัตถุประสงคMจะเปwนข:อความที่แสดงถึงความต:องการที่จะกระทำส่ิงต6างๆ ภายในโครงการให:ปรากฏผลเปwนรูปธรรม ซ่ึงข:อความที่ใช:เขียนวัตถุประสงคMจะต:อง

ชัดเจนไม6คลุมเครือ สามารถวัด และประเมินผลได:การเขียนวัตถุประสงคMควรจะต:องคำนึงถึงลักษณะที่ดี 5 ประการ(SMARTดังนี้S = Sensible (เปwนไปได:) 

หมายถึง วัตถุประสงคMจะต:องมีความเปwนไปได: ในการดำเนินงานโครงการM = Measurable (วัดได:) หมายถึง วัตถุประสงคMที่ดีจะต:องสามารถวัดและ

ประเมินผลได:A = Attainable (ระบุส่ิงที่ต:องการ) หมายถึง วัตถุประสงคMที่ดีต:องระบุส่ิงที่ต:องการดำเนินงาน อย6างชัดเจนและเฉพาะเจาะจงมากที่สุดR = 

Reasonable (เปwนเหตุเปwนผล) หมายถึง วัตถุประสงคMที่ดีต:องมีความเปwนเหตุเปwนผลในการปฏิบัติT = Time (เวลา) หมายถึง วัตถุประสงคMที่ดีจะต:องมี

ขอบเขตของเวลาที่แน6นอนในการปฏิบัติงาน วัตถุประสงคMไม6ควรเกิน 3 ข:อ 

1.   เพื่อยกระดับฟารGมแพะให)มีมาตรฐานสำหรับเปUนแหล-งวัตถุดิบต)นน้ำในการแปรรูปผลิตภัณฑG                

2. เพื่อยกระดับกระบวนการและกรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGแพะให)มีคุณภาพและมาตรฐานที่ตอบโจทยGความ

ต)องการของตลาด 

3.    เพื่อพัฒนาทักษะการเปUนผู)ประกอบการและการตลาดจำหน-ายผลิตภัณฑGแปรรูปแพะ                   



 

8. กลุIมเป}าหมาย  : 

ช่ือกลุ6มเป�าหมาย กลุ-มวิสาหกิจผู)เล้ียงแพะสิชลก)าวหน)า รหัสทะเบียน : ๕-๘๐-๑๔-๐๔/๑-๐๐๒๐  

ช่ือผู:ประสานงาน นางจารึก เพ็ชรด)วง         เบอรMโทร        ๐๘๗-๙๐๘-๐๒๒๗      

              ที่อยู-: เลขที่ ๔๓/๓ หมู-ที่ ๕ ถนน ตำบลเขาน)อย อำเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช      

พิกัดของกลุ6มเป�าหมาย  ละติจูด : 8.946801  ลองติจูด:  99.765514                                

9. ระยะเวลาดำเนินการ : วันเร่ิมต:น -ส้ินสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ป� 

  มีนาคม ๒๕๖๗ – กุมภาพันธG ๒๕๗๐            

 

10. หIวงโซIคุณคIา (Value Chain) : 
นำเสนอแผนภาพรวมของโครงการที่จะดำเนินการตลอดระยะเวลาที่จะขอรับการสนับสนุนงบประมาณ ที่แสดงให:เห็นถึงประเด็นป}ญหา ความต:องการ

ของผู:ประกอบการเทคโนโลยี/องคMความรู:ที่จะนำไปแก:ไขป}ญหาตลอดห6วงโซ6คุณค6า(ต:นทาง กลางทาง ปลายทาง) ผลผลิต ผลลัพธM ผลกระทบ(เศรษฐกิจ 

สังคม และส่ิงแวดล:อม) ที่คาดว6าจะเกิดขึ้น 

ประเด็นปuญหา ความต4องการของผู4ประกอบการ องคaความรู4ท่ีจะนำไปแก4ไขปuญหาตลอด

หIวงโซIคุณคIา 

๑. ปuญหาขาดการรับรองคุณภาพ

ฟารGมและมาตรฐานฟารGม 

๑. องคGความรู)และแนวทางการปฏิบัติ

สำหรับการทำฟารGมปลอดโรคและ

มาตรฐานฟารGม 

๑. อบรมเชิงปฏิบัติการ “การถ-ายทอด

องคGความรู)และทักษะปฏิบัติการยกระดับ

ฟารGมแพะให)ได)มาตรฐานสากล” 

- การพัฒนาระบบการเล้ียงแพะสำหรับ

เข)าสู-ฟารGมมาตรฐาน 

- การพัฒนาระบบคุณภาพมาตรฐานความ

ปลอดภัยของฟารGมแพะ 

- การจัดการสายพันธุGแพะ  

 

๒. ปuญหาเรื่องต)นทุนด)านอาหารมี

ราคาสูงและปuญหาด)านสุขภาพ 

๑. สูตรอาหารต)นทุนต่ำ 

๒. การดูแลสุขภาพแพะและการใช)ยา

และสมุนไพรในฟารGมแพะ 

อบรมเชิงปฏิบั ติการผ ลิตอาหารสูตร

อาหารต)นทุนต่ำและการดูแลสุขภาพแพะ

ให)ปลอดโรค ประกอบด)วย 

๑. อบรมเชิงปฏิบัติการผลิตอาหารสูตร

อาหารต)นทุนต่ำ 

๒. อบรมเชิงปฏิบัติการดูแลสุขภาพแพะ 

 

๓. การแปรรูปผลิตภัณฑGแพะและการ

รับรองการผลิตเน้ือแพะตามมาตรฐาน

การผลิต 

๑. กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGเน้ือ

แพะต-างๆ  

- กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGเน้ือ

แพะแช-แข็ง 

- กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGแพะ

สวรรคG 

- กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGแกง

คั่วแพะ 

- กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGมัสม่ัน

การอบรม เชิ งปฏิ บั ติ การการพัฒ นา

ผ ลิต ภัณ ฑG แป รรูป จากเน้ื อแพะ ให) มี

คุณภาพและมาตรฐาน ประกอบด)วย 

๑. การพัฒนาผลิตภัณฑGแปรรูปจากเน้ือ

แ พ ะ ให) มี คุ ณ ภ า พ แ ล ะ ม า ต ร ฐ า น 

ประกอบด)วย 

ประกอบด)วย มาตรฐานโรงเรือนแปรรูป 

การต กแต- ง ช้ินส- วนแพะที่ มี คุณ ภ าพ 

มาตรฐานตามข)อกำหนดการผลิตอาหาร



แพะ 

 

เพื่อบริโภค (อย.)  

๒. การตรวจวิเคราะหGทางด)านกายภาพ 

เคมี ชีวภาพ เพื่อการรับรองมาตรฐานของ

ผลิตภัณฑGจากแพะ 

๓ . ก า ร ต ร ว จ วิ เค ร าะ หG คุ ณ ค- าท า ง

โภชนาการของผลิตภัณฑGจากแพะ 

 

๔ . ก า ร ต ล า ด แ ล ะ ก า ร เ ปU น

ผู)ประกอบการ 

ช-องทางการจำหน-ายผลิตภัณฑGและ

การตลาด 

ก า ร อ บ ร ม เ ชิ ง ป ฏิ บั ติ ก า ร พั ฒ น า

ผู) ป ร ะ ก อ บ ก า ร แ ล ะ ก า ร ต ล า ด 

ประกอบด)วย 

๑ . พั ฒ น า ทั ก ษ ะ ค ว า ม รู) ก า ร เปU น

ผู)ประกอบการ  

๒. พัฒนาทางด)านการตลาด และการขาย

ในหลากหลายช-องทาง 

 

ผลผลิต 

 ๑) จำนวนสมาชิกในกลุมวิสาหกิจฯที่ไดรบัการถายทอดองค์ความรู เทคโนโลยีและนวัตกรรมการผลิตแพะที่มีมาตรฐาน ไม

นอยกวา ๘๐ เปอรเซ็นต (๒๖ คน) 

 ๒) การยกระดับฟารมแพะของสมาชิกกลุมวิสาหกิจฯใหเปนฟารมแพะปลอดโรค ไมนอยกวา ๘๐ เปอรเซ็นต (๒๑ ฟารม) และ

ฟารมแพะที่ไดมาตรฐาน GMP ไมนอยกวา ๕% (๒ ฟารม) สำหรับเปนแหลงวัตถุดิบตนน้ำสำหรับการแปรรูปผลิตภัณฑเน้ือแพะ 

 ๓) จำนวนเทคโนโลยีที่ถ-ายทอด ๔ เรื่อง ประกอบด)วย ทักษะปฏิบัติการยกระดับฟารGมแพะให)ได)มาตรฐานสากล สูตรอาหาร

ต)นทุนต่ำและดูแลสุขภาพแพะ ผลิตภัณฑGแปรรูปจากเน้ือแพะให)มีคุณภาพและมาตรฐาน และพัฒนาผู)ประกอบการและการตลาด  

 ๔) การพัฒนากรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑแปรรูปเน้ือแพะ ๔ ผลิตภัณฑ คือ เน้ือแพะสไลด เน้ือแพะสวรรคG แกงมัสม่ันแพะ 

และแกงคั่วแพะ ที่ได)รับการพัฒนาด)วย วทน.  

 ๕) จำนวนผลิตภัณฑยื่นเอกสารการรับรองมาตรฐาน GMP และ อย. อยางนอย ๑ ผลิตภัณฑ 

ผลลัพธ 

 ๑) การสรางมูลค่าเพิ่มจากเน้ือแพะปลดและ/หรือแพะตัวเมียที่ทำแมพันธุไมไดมาแปรรูปเปนผลิตภัณฑตางๆ  

 ๒) ผลิตภัณฑแปรรูปเน้ือแพะที่มีมาตรฐานและคุณภาพสำหรับการจำหนายในตลาดของผูบริโภค 

 ๓) สงเสริมการสรางอาชีพและรายไดใหสมาชิกในกลุมวิสาหกิจฯ 

ผลกระทบ  

 ๑) สรางมูลค่าเพิ่มผลิตภัณฑแปรรูปเน้ือแพะและสรางรายไดเพิ่มขึ้นของกลุม ไมนอยกวารอยละ ๑๐ 

 ๒) เกิดแหลงเรียนรูหรือศึกษาดูงานดานการแปรรูปผลิตภัณฑเน้ือแพะในพื้นที่ภาคใต 

 ๓) การพัฒนาเกษตรกรผูเล้ียงแพะ (ผูผลิตตนน้ำ) สูการเปนผูแปรรูปผลิตภัณฑแพะ (กลางน้ำ) และเปนผูประกอบการ (ปลาย

น้ำ) 

 ๔) เกิดแผนติดตามงานในระยะยาวของหนวยงานกรมปศุสัตวหรือกองผลิตภัณฑปศุสัตวที่สนับสนุนการพัฒนาผลิตภัณฑจาก

แพะ 
 

 

 

 



 

11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 

นำเสนอโมเดลธุรกิจ(Business Model Canvas) และแผนธุรกิจ(Business Plan) ในการพัฒนาสินค:าและบริการของผู:ประกอบการตลอด

ระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ อ6านเพิ่มเติมในบทที่ 6-7) 

 

12. แผนการดำเนนิงาน (Gantt Chart) :  
ระบุแผนการดำเนินงานให)สอดคล)องกับข)อ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  

12.1 แผนการดำเนินงานรายป6 

เทคโนโลย/ีองคGความรู)/

กิจกรรม 

ป�ที่ 1 ป�ที่ 2 ป�ที่ 3 ค-าใช)จ-าย 

(บาท) 

ผู)รับผิดชอบ4 วิธีการ

ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

๑. อบรมเชิงปฏิบัติการ “การ

ถ- ายท อด องคG ค วาม รู) แ ละ

ทักษะปฏิ บัติการยกระดับ

ฟ า รG ม แ พ ะ ใ ห) ไ ด)

มาตรฐานสากล” 

 

ü 

           ๑๘,๗๖๐ 

 

อ.ภรณGทิพยG

และคณะ 

การบรรยาย

และลงมือ

ปฏิบัติ 

๒. อบรมเชิงปฏิบัติการผลิต

อาหารสูตรอาหารต)นทุนต่ำ

และดูแลสุขภาพแพะ 

 

ü 

           ๑๘,๗๖๐ 
 

อ.สุภิญญา 

และคณะ 

การบรรยาย

และลงมือ

ปฏิบัติ 

๓. การอบรมเชิงปฏิบัติการ

การพัฒนาผลิตภัณฑGแปรรูป

จากเนื้อแพะให)มีคุณภาพและ

มาตรฐาน 

(ดำเนินการ 3 ป�ต-อเนื่อง) 

  

ü 

 

ü 

  

ü 

 

ü 

   

ü 

 

ü 

  ๑๑๓,๗๒๐ 

 

อ.จรีพร 

และคณะ 

การบรรยาย

และลงมือ

ปฏิบัติ 

๔.การอบรมเชิงปฏิ บัติการ

พัฒนาผู)ประกอบการและ

การตลาด (ดำเนินการ 3 ป�

ต-อเนื่อง) 

    

ü 

   

ü 

 

ü 

   

ü 

 

ü 

๑๘,๗๖๐ 
 

อ.เจษฎา 

และคณะ 

การบรรยาย

และลงมือ

ปฏิบัติ 

สรุปงบประมาณ ๑๗๐,๐๐๐ (หน่ึงแสนเจ็ดหม่ืนบาทถ)วน)  



4ผู)รับผิดชอบต)องมีชื่อปรากฏตามข)อ 4 

5วิธีการดำเนินงาน เช-น การบรรยายและลงมือปฏิบัติ การให)คำปรึกษา บรรยายออนไลนG ประชุมออนไลนG ฯลฯ 

12.2 แผนการดำเนินงานของป6ท่ีขอรับการสนับสนุนงบประมาณ 

เทคโนโลยี/องคGความรู)/

กิจกรรม 

ต.ค พ.ย

. 

ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ค-าใช)จ-าย

(บาท) 
ผู)รับผิดชอบ วิธีการ

ดำเนินงาน 

๑. อบรมเชิงปฏิบัติการ 

“การถ-ายทอดองคGความรู)

และทักษะปฏิบัติการ

ยกระดับฟารGมแพะให)ได)

มาตรฐานสากล” 

  ü ü         ๑๘,๗๖๐ 

 

อ.ภรณGทิพยG 

และคณะ 

การบรรยาย

และลงมือ

ปฏิบัติ 

๒. อบรมเชิงปฏิบัติการ

ผลิตอาหารสูตรอาหาร

ต)นทุนต่ำและดูแลสุขภาพ

แพะ 

    ü ü       ๑๘,๗๖๐ 

 

อ.สุภิญญา 

และคณะ 

การบรรยาย

และลงมือ

ปฏิบัติ 

๓. การอบรมเชิงปฏิบัติการ

การพัฒนาผลิตภัณฑGแปร

รูปจากเน้ือแพะให)มี

คุณภาพและมาตรฐาน 

      ü ü ü ü   ๑๑๓,๗๒๐ 

 

อ.จรีพร 

และคณะ 

การบรรยาย

และลงมือ

ปฏิบัติ 

๔.การอบรมเชิงปฏิบัติการ

พัฒนาผู)ประกอบการและ

การตลาด  

          ü ü ๑๘,๗๖๐ 

 

อ.เจษฎา

และคณะ  
การบรรยาย

และลงมือ

ปฏิบัติ 

สรุปงบประมาณ ๑๗๐,๐๐๐ (หน่ึงแสนเจ็ดหม่ืนบาทถ)วน)  

 

13. ผลผลิตและผลลัพธaของโครงการ :  

ผลผลิต/ผลลัพธG หน-วย ค-าเป^าหมายในแต-ละป� 

ป�ที่ 1 ป�ที่ 2 ป�ที่ 3 

1. จำนวนคนที่ได)รับการถ-ายทอดความรู)/เทคโนโลย ี คน ๒๗ - - 

2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ-ายทอด (ระบุรายละเอียดองคGความรู)เทคโนโลยี) 

- ทักษะปฏิบัติการยกระดับฟารGมแพะให)ได)มาตรฐานสากล 

- สูตรอาหารต)นทุนต่ำและดูแลสุขภาพแพะ 

- ผลิตภัณฑGแปรรูปจากเน้ือแพะให)มีคุณภาพและมาตรฐาน 

- พัฒนาผู)ประกอบการและการตลาด 

เรื่อง ๔ - - 

3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถ-ายทอดความรู)ให)ผู)อ่ืนได) คน ๖ - - 

4. ร)อยละความพึงพอใจของผู)รับบริการ ร)อยละ ๘๐ - - 

5. จำนวนผู)นำความรู)/เทคโนโลยีที่ได)รับไปใช)ประโยชนG คน ๒๒ - - 

6. สัดส-วนมูลค-าทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เท-า ๑ - - 

อ่ืน ๆ     

 

 



14. หนIวยงานสนับสนุน :  

ชื่อหนIวยงานสนับสนุน รูปแบบการสนับสนุน 

คณะสัตวแพทยศาสตรG มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย อาคารสถานที่ วิทยากร การจัดกิจกรรม 

คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย อาคารสถานที่ วิทยากร การจัดกิจกรรม 

คณะเทคโนโลยีการจัดการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยากร การจัดกิจกรรม 

กองผลิตภัณฑปศุสัตวนครศรีธรรมราช กรมปศุสัตว วิทยากร การจัดกิจกรรม 

15. ผลกระทบ : (แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการทั้งที่เกิดกับผู:ประกอบการ และผู:มีส6วนได:ส6วนเสียที่ได:รับประโยชนMจากการ

ดำเนินโครงการ) 

15.1 เศรษฐกิจ  

  เพ่ิมรายได4 (แสดงรายการ วิธีการหารายได)จากการนำองคGความรู)/เทคโนโลยีไปพัฒนาธุรกิจของผู)ประกอบการ) โปรดระบ ุ
  ๑) การจำหน-ายแพะปลดมีชีวิตที่สามารถต-อรองทางการค)าได)เน่ืองจากฟารGมแพะปลอดโรคและ/หรือได)มาตรฐานฟารGมแพะ 

  ๒) การจำหน-ายผลิตภัณฑGแปรรูปเน้ือแพะ  ๔ ผลิตภัณฑG คือ เน้ือแพะสไลดG เน้ือแพะสวรรคG แกงมัสม่ันแพะ และแกงคั่วแพะ 

  ลดรายจIาย (แสดงรายการ วิธีการที่ช-วยลดค-าใช)จ-ายให)กับผู)ประกอบการเม่ือได)นำองคGความรู)/เทคโนโลยีไปปรับใช)ในการ    

ประกอบธุรกิจ) โปรดระบ ุ
  ๑) การผลิตสูตรอาหารต)นทุนต่ำภายในฟารGมทดแทนการซ้ือวัตถุดิบอาหารสำเร็จรูป หรือวัตถุดิบอาหารข)นที่มีราคาสูง 

  ๒) สมาชิกในกลุ-มฯสามารถดูแลสุขภาพแพะได)อย-างถูกต)องตามหลักวิชาการ ทำให)สามารถลดค-าใช)จ-ายในการซ้ือยาภายในฟารGม   

15.2 สังคม (เช-น เกิดการจ)างงาน ลดการย)ายถิ่นฐาน ครอบครัวเปUนสุข เปUนต)น) โปรดระบุ 
  ๑) ส-งเสริมการสร)างอาชีพและรายได)ให)สมาชิกในกลุ-มวิสาหกิจฯ         

  ๒) การพัฒนาเกษตรกรผู)เล้ียงแพะ (ผู)ผลิตต)นน้ำ) สู-การเปUนผู)แปรรูปผลิตภณัฑGแพะ (กลางน้ำ) และเปUนผู)ประกอบการ (ปลายน้ำ) 

  ๓) เกิดการจ)างงานผู)ที่สนใจหารายได)เสริม     

  ๔) การสร)างเศรษฐกิจหมุนเวียนในชุมชนจากการนำวัตถุดิบเครื่องเทศมาแปรรูป เช-น กลุ-มแม-บ)านปลูกพริก และเครื่องเทศ  

 15.3 สิ่งแวดล4อม (เช-น การลดปuญหามลพิษ การเพิ่มพื้นที่ป�า การอนุรักษGทรัพยากรธรรมชาติ เปUนต)น) โปรดระบ ุ

                      

 

16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  

จำนวนทั้งสิ้น  ๑๗๐,๐๐๐    บาท (รวมทุกป�ที่ขอรับงบประมาณ) 

ป�ที่ 1 พ.ศ. ๒๕๖๗ จำนวน  ๑๗๐,๐๐๐    บาท 

ป�ที่ 2 พ.ศ. ๒๕๖๘ จำนวน       บาท 

ป�ที่ 3 พ.ศ. ๒๕๖๙ จำนวน       บาท 

รายการงบประมาณ ดังน้ี 
(คำอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะป�งบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในป�ป}จจุบัน โดยให:แจกแจงรายละเอียดค6าใช:จ6ายที่จะใช:ในการดำเนินโครงการ

รายกิจกรรมที่ตรงกับข:อ 12.2 โดยจัดทำ เป#นงบตัวคูณ [ราคาต1อหน1วย: จำนวนคน/คร้ัง/วัน/ช้ิน] โดยใช:ระเบียบและอัตราของทาง

ราชการ) 

 

 

 

 



ป�งบประมาณ พ.ศ.......๒๕๖๗................ ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จำนวน..........๑๗๐,๐๐๐........................ บาท ประกอบด)วย 

กิจกรรม รายการค-าใช)จ-าย ปริมาณ ราคาต-อหน-วย รวมเงิน 

กิจกรรมที่ ๑. อบรมเชิงปฏิบัติการ “การถ-ายทอดองคGความรู)และทักษะปฏิบัติการยกระดับฟารGมแพะให)ได)มาตรฐานสากล” 

 ค-าอาหารกลางวัน 40 คน * 1 คร้ัง 80 3,200 

 ค-าเคร่ืองดื่มและอาหารว-าง 2 มื้อ*40 คน * 1 คร้ัง 30 2,400 

 ค-าตอบแทนวิทยากร 6 ชม* 4 คน* 1 คร้ัง  300 7,200 

 ค-าเบ้ียเล้ียงผู)ช-วยวิทยากร 2 คน* 1 คร้ัง 240 480 

 ค-ายานพาหนะเหมาจ-าย 1 คัน*1 คร้ัง 3,500 3,500 

 ค-าเอกสารฝ�กอบรม 33 ชุด * 1 คร้ัง  60 1,980 

 รวมเงิน 18,760 

กิจกรรมที่ ๒. อบรมเชิงปฏิบัติการผลิตอาหารสูตรอาหารต)นทุนต่ำและดูแลสุขภาพแพะ 

 ค-าอาหารกลางวัน 40 คน * 1 คร้ัง 80 3,200 

 ค-าเคร่ืองดื่มและอาหารว-าง 2 มื้อ*40 คน * 1 คร้ัง 30 2,400 

 ค-าตอบแทนวิทยากร 6 ชม* 4 คน* 1 คร้ัง  300 7,200 

 ค-าเบ้ียเล้ียงผู)ช-วยวิทยากร 2 คน* 1 คร้ัง 240 480 

 ค-ายานพาหนะเหมาจ-าย 1 คัน*1 คร้ัง 3,500 3,500 

 ค-าเอกสารฝ�กอบรม 33 ชุด * 1 คร้ัง  60 1,980 

 รวมเงิน 18,760 

กิจกรรมที่ ๓ การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑGแปรรูปจากเนื้อแพะให)มีคุณภาพและมาตรฐาน 

 ค-าอาหารกลางวัน 40 คน * 1 คร้ัง 80 3,200 

 ค-าเคร่ืองดื่มและอาหารว-าง 2 มื้อ*40 คน * 1 คร้ัง 30 2,400 

 ค-าตอบแทนวิทยากร 6 ชม* 4 คน* 1 คร้ัง  300 7,200 

 ค-าเบ้ียเล้ียงผู)ช-วยวิทยากร 2 คน* 1 คร้ัง 240 480 

 ค-ายานพาหนะเหมาจ-าย 1 คัน*1 คร้ัง 3,500 3,500 

 ค-าเอกสารฝ�กอบรม 33 ชุด * 1 คร้ัง  60 1,980 

 ค-าวัตถุดิบแพะปลดมีชีวิต 4 ตัว * 2 คร้ัง 1,200 9,600 

 ค-าวัตถุดิบเคร่ืองปรุง 4 ผลิตภัณฑG 2,500 10,000 

 ค-าทำผลิตภัณฑGต)นแบบเพ่ือขอ อย. และการ

ดำเนินการขึ้นทะเบียน 

1 ผลิตภัณฑG 27,360 27,360 

 ค-าวิเคราะหGโภชนาการผลิตภัณฑG 4 ผลิตภัณฑG 7,000 28,000 

 ค-าออกแบบบรรจุภัณฑG 4 ผลิตภัณฑG 5,000 20,000 

 รวม   113,720 

กิจกรรมที่ ๔ การอบรมเชิงปฏิบัติการพัฒนาผู)ประกอบการและการตลาด 

 ค-าอาหารกลางวัน 40 คน * 1 คร้ัง 80 3,200 

 ค-าเคร่ืองดื่มและอาหารว-าง 2 มื้อ*40 คน * 1 คร้ัง 30 2,400 

 ค-าตอบแทนวิทยากร 6 ชม* 4 คน* 1 คร้ัง  300 7,200 

 ค-าเบ้ียเล้ียงผู)ช-วยวิทยากร 2 คน* 1 คร้ัง 240 480 

 ค-ายานพาหนะเหมาจ-าย 1 คัน*1 คร้ัง 3,500 3,500 

 ค-าเอกสารฝ�กอบรม 33 ชุด * 1 คร้ัง  60 1,980 

 รวมเงิน 18,760 

หมายเหต;ุ ขอถัวเฉล่ียทุกรายการในกิจกรรมเดียวกัน 

 

 

 



17. การรายงานความก4าวหน4าติดตามและประเมินผล : ผู)รับผิดชอบโครงการต)องดำเนินการ ดังน้ี 

(1) รายงานความก)าวหน)าโครงการผ-านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลนG (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู)รบัผิดชอบโครงการต)องให)ผู)รบับริการตอบแบบสำรวจวัดความพึงพอใจผู)รับบริการในขณะจัดกจิกรรม  

และผู)รับผิดชอบโครงการต)องให)ผู)รับบริการตอบแบบติดตามผลการนำไปใช)ประโยชนGหลังสิ้นสุดการ

ดำเนินงานของโครงการ ก-อนจัดส-งรายงานฉบับสมบูรณG  

(3) ผู)รับผิดชอบโครงการต)องคำนวณมูลค-าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดส-งรายงานฉบับสมบูรณGเปUนอิเล็กทรอนิกสGไฟลGพร)อมหนังสือนำส-งจากหน-วยงาน ไม-เกินวันที่ 30 

กันยายน (วันสิ้นสุดป�งบประมาณ) ยกเว)นมีเหตุจำเปUน หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว-าโครงการจะไม-สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว)และมีความจำเปUนต)องขอ

ขยายเวลา ผู)รับผิดชอบโครงการต)องจัดทำหนังสือขอขยายเวลาโดยผู)บริหารหน-วยงานเปUนผู)ลงนาม   ใน

หนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตรG วิจัยและนวัตกรรม ก-อนวันที่ 15 กันยายน แจ)งให) 

สป.อว. ทราบ เพื่อดำเนินการในส-วนที่เกี่ยวข)องต-อไป 

 

18. การเผยแพรIประชาสัมพันธaโครงการ :   

การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร-ประชาสัมพันธGโครงการในรูปแบบต-างๆเช-น แผ-นพับ ป^ายประชาสัมพันธG 

จดหมายข-าว วารสาร และสื่ออื่นใด ต4องมีข4อความและสัญลักษณaของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตรa วิจัย

และนวัตกรรมซึ่งเปUนผู)ให)การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให)ความร-วมมือเข)าร-วมจัด

แสดงผลงานในกิจกรรมต-างๆ ตามที่ สป.อว. ร)องขอ พร)อมทั้งทำตามหลักเกณฑGและเงื่อนไขที่ระบุในคู-มือการ

ดำเนินงานฯ ทุกประการ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      

(ดร.สุณิษา คงทอง) 
ผู)เสนอโครงการ 

ตำแหน-ง  อาจารยG   
(** ตำแหน6งในสถาบันการศึกษา) 

 
 
 



 

แบบสำรวจข4อมูลความต4องการผู4ประกอบการ 

แพลตฟอรaมเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) ประจำป6งบประมาณ......2566..............  

เรื่อง ขอเข)าร-วมแพลตฟอรGมเพิม่ศักยภาพธุรกจิชุมชน (BCE) 

เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตรG วิจัยและนวัตกรรม 

สิ่งทีส่-งมาด)วย รายช่ือสมาชิกของสถานประกอบการทีเ่ข)าร-วมโครงการ 

  ด)วย (ช่ือ นามสกุล) อาจารยGสุณิษา คงทอง   มีความประสงคGที่ จะนำ

ความรู)และงานวิจัยด)านวิทยาศาสตรG เทคโนโลยีและนวัตกรรมและความรู)ในการเพิ่มศักยภาพผู)ประกอบการ ไปใช)

ในการพัฒนาธุรกิจชุมชน โดยมีรายละเอียด ดังน้ี 

สIวนที่ 1 ข4อมูลผู4ประกอบการ 

ช่ือสถานประกอบการ กลุ-มวิสาหกิจผู)เล้ียงแพะสิชลก)าวหน)า รหัสทะเบียน : ๕-๘๐-๑๔-๐๔/๑-๐๐ 

เลขที่ ๔๓/๓ หมู-ที่ ๕ ถนน ตำบลเขาน)อย อำเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช      

พิกัดละติจูด : 8.946801  ลองติจูด:  99.765514                                 

ช่ือประธาน นางจารึก เพ็ชรด)วง  เบอรGโทร  ๐๘๗ ๙๐๘๐๒๒๗     

ช่ือผู)ประสานงาน นางจารึก เพ็ชรด)วง  เบอรGโทร  ๐๘๗ ๙๐๘๐๒๒๗     

สIวนท่ี 2 ข4อมูลการประกอบการ 

 รูปแบบธุรกิจ     ผ)ูประกอบการรายเดียว      หุ)นส-วน/ห)างหุ)นส-วน จำกัด      บริษัทจำกัด     ผู)ประกอบการ OTOP 

     þวิสาหกิจชุมชน      สหกรณG     กลุ-มอาชีพ     กลุ-มผู)ผลิตชุมชนที่ยังไม-จดทะเบียน 

                                 ผู)ประกอบการรายเดียว 

 จำนวนสมาชิก....27.......คน   ป�ที่ก-อตั้ง..2556.......ระยะเวลาในการดำเนินธุรกิจ....10.....ป�   ทุนจดทะเบียน...............บาท 

ผลิตภัณฑGที่ผลิตและจำหน-ายอยู- 

 ช่ือผลิตภัณฑG......ผลิตภัณฑGมัสม่ันแพะ..................ยอดขายต-อเดือน........20,000 บาท........รายได)ต-อเดือน...10,000..บาท 

ช่ือผลิตภัณฑG......ผลิตภัณฑGแกงคั่วแพะ.................ยอดขายต-อเดือน........15,000 บาท........รายได)ต-อเดือน....5,000...บาท 

 กลุ-มลูกค)า...........กลุ-มแม-บ)านในชุมชน................................................................................................................................ 

 แหล-งจำหน-ายสินค)า(ออฟไลนG/ออนไลนG).............ออฟไลนG................................................................................................. 

สIวนท่ี 3 ประเด็นความต4องการพัฒนาสินค4าและบริการ 

 ระบุประเด็นปuญหาที่เกิดขึ้น และความต)องการในการพัฒนา 

ปuญหาที่เกิดขึ้น ความต)องการด)าน วทน. 

๑. ปuญหาขาดการรับรองคุณภาพฟารGมและมาตรฐานฟารGม ๑. องคGความรู)และแนวทางการปฏิบัติสำหรับการทำฟารGม

ปลอดโรคและมาตรฐานฟารGม 

๒. ปuญหาเรื่องต)นทุนด)านอาหารมีราคาสูงและปuญหาด)าน

สุขภาพ 

๑. สูตรอาหารต)นทุนต่ำ 

๒. การดูแลสุขภาพแพะและการใช)ยาและสมุนไพรในฟารGม

แพะ 

๓. การแปรรูปผลิตภัณฑGแพะและการรับรองการผลิตเน้ือแพะ

ตามมาตรฐานการผลิต 

๑. กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGเน้ือแพะต-างๆ ให)มีคุณภาพ

และมาตรฐาน 

- กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGเน้ือแพะแช-แข็ง 



- กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGแพะสวรรคG 

- กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGแกงคั่วแพะ 

- กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑGมัสม่ันแพะ 

๔. การตลาดและการเปUนผู)ประกอบการ ช-องทางการจำหน-ายผลิตภัณฑGและการตลาด 

 

 
 

 

 

 

 

หมายเหตุ  

๑. กรุณาแนบรายช่ือผู)เข)าร-วมโครงการทุกคน  

๒. ต)องแสดงแบบสำรวจข)อมูลความต)องการผู)ประกอบการ (BCE) ทุกป�ที่เสนอโครงการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ลงชื่อ    (ตัวบรรจง) 

หมายเลขโทรศัพทG     

ผู)ให)ข)อมูล 

วันที ่ / /  

ลงช่ือ     (ตัวบรรจง) 

หมายเลขโทรศัพทG     

ผู)สำรวจข)อมูล 

วันที่ / / . 
 



รายชื่อสมาชิกวิสาหกิจชมุชนกลุมผูเลี้ยงแพะสิชลก้าวหนา 

 อำเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช 

 

ลำดับท่ี ชื่อ นามสกุล 

1 นางจารกึ เพ็ชรดวง 

2 นายอรรณพ ยอแสงรัตน 

3 นายเอกวิทย เกลี้ยงขำ 

4 นายมีสิทธ์ิ ใจหาว 

5 นายจักรพงศ ใจหาว 

6 นางบุญพา เกลี้ยงขำ 

7 นายบุญฤทธ์ิ สมเขาใหญ 

8 นายวัชรพงษ เกตุประทมุ 

9 นายวิลัย หีดเดช 

10 นายนิวัฒน เพ็ชรดวง 

11 นายสัมพันธ เทพราช 

12 นายปยวัชร ใจหาว 

13 นางสาวตันติมา ยอแสงรัตน 

14 นางรำไพ พัฒใจ 

15 นางวาทินี ศิร ิ

16 นายปติชาติ เพชรนุย 

17 นายสุมล ใจหาว 

18 นายเกียรติศักด์ิ เกตุประทมุ 

19 นางวันเพ็ญ ใจหาว 

20 นางภคพร ไกรสรศร ี

21 นางสุพฒัตรา เกลี้ยงขำ 

22 นางกันยพร กัญจนกาญจน 

23 นายพหล เกลี้ยงเกลา 

24 นายธีรวีร ตันติพงศ 

25 นายสมศักด์ิ วิลัยมาศ 

26 นายภาณุมาส สมเขาใหญ 

27 นายถาวร ชัยเดช 

 

 

 



 

 
 

 

แบบฟอรaมการนำผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช4ประโยชนa 

 

ช่ือกลุ-มวิสาหกจิผู)เลี้ยงแพะสิชลก)าวหน)า 

ที่อยู- เลขที่ ๔๓/๓ หมู-ที่ ๕ ถนน ตำบลเขาน)อย  

            อำเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช    

       

 วันที่ ๔ ธันวาคม พ.ศ. ๒๕๖๖ 

 

เรื่อง การนำผลงานวิจัยและพฒันาไปใช)ประโยชนG 

เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตรG วิจัยและนวัตกรรม 

  ตามที่  สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตรG วิจัยและนวัตกรรม ร-วมกับ 

คลินิกเทคโนโลยีเครือข-าย ได)ดำเนินโครงการส-งเสริมการนำวิทยาศาสตรG เทคโนโลยีและนวัตกรรม เพื่อเพิ่ม

ศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน เพื่อนำผลงานวิจัยและพัฒนาด)านวิทยาศาสตรG เทคโนโลยีและนวัตกรรม 

ไปถ-ายทอด บ-มเพาะ เพิ่มศักยภาพให)แก-ชุมชน วิสาหกิจชุมชน ผู)ประกอบการ กลุ-มเกษตรกร น้ัน 

  ข)าพเจ)า  นางจารึก เพ็ชรด)วง  ช่ือกลุ-ม  กลุ-มวิสาหกิจผู)เลี้ยงแพะสิ

ชลก)าวหน)า  และสมาชิกกลุ-ม/ชุมชน จำนวน......๓๓........คน ได)รับการถ-ายทอดเทคโนโลยี องคGความรู)

ด)านวิทยาศาสตรG เทคโนโลยีและนวัตกรรม ดังน้ี (ระบุได)มากกว-า ๑ เรื่อง/เทคโนโลยี/องคGความรู)) 

เทคโนโลยี/องคGความรู) ผลของการใช)องคGความรู)/เทคโนโลยี 

(เพิ่มรายได) ลดรายจ-าย มาตรฐาน อ่ืน ๆ) 

๑. การยกระดับฟารGมแพะให)ได)มาตรฐานสากล 

 

๑) เพิ่มรายได)จากการจำหน-ายแพะปลด

มีชีวิตที่สามารถต-อรองทางการค)าได)

เน่ืองจากฟารGมแพะปลอดโรคและ/หรือ

ได)มาตรฐานฟารGมแพะ 

๒. การพัฒนาสูตรอาหารต)นทุนต่ำและดูแลสุขภาพแพะ ๑) ลดรายจ-ายจากการผลิตสูตรอาหาร

ต)นทุนต่ำภายในฟารGมทดแทนการซื้อ

วัตถุดิบอาหารสำเร็จรูป หรือวัตถุดิบ

อาหารข)นที่มีราคาสูง 

๒) ลดรายจ-ายจากการทีส่มาชิกในกลุ-มฯ

สามารถดูแลสุขภาพแพะได)อย-างถูกต)อง

ตามหลัก วิชาการ ทำให)สามารถลด

ค-าใช)จ-ายในการซื้อยาภายในฟารGม 



๓. การพัฒนาผลิตภัณฑGแปรรูปจากเน้ือแพะให)มีคุณภาพและมาตรฐาน เพิ่มรายได)จากการจำหน-ายผลิตภัณฑG

แปรรูปเน้ือแพะ  ๔ ผลิตภัณฑG คือ เน้ือ

แพะสไลดG เน้ือแพะสวรรคG แกงมัสมั่น

แพะ และแกงค่ัวแพะ 

๔. การพัฒนาผู)ประกอบการและการตลาด เพิ่มรายได)จากการจำหน-ายผลิตภัณฑG

แบบมืออาชีพมากข้ึน 

ซึ่งกลุ-มได)นำความรู)ดังกล-าวไปใช)ให)เกิดประโยชนGต-อการประกอบอาชีพ การพัฒนาชุมชน พัฒนาผลิตภัณฑG ทำให)

สามารถเพิ่มรายได) ลดรายจ-าย และพัฒนาคุณภาพชีวิตให)ดีข้ึน จึงขอขอบพระคุณเปUนอย-างสูงมา ณ โอกาสน้ี 
 

  จึงเรียนมาเพื่อโปรดทราบ  

 

 
 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(ดร.สุณิษา คงทอง) 

ผู)รบัผิดชอบโครงการ 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(นางจารึก เพ็ชรด)วง) 

ประธานกลุ-ม / ตัวแทนกลุ-ม 


