
 

 

 

ขั้นตอนการพัฒนา แนวทางเบื้องต้น 
ปีที่ ๑ มาตรฐาน เตรียมพร้อมสู่การขอรับรองมาตรฐาน การให้ความรู้ เทคโนโลยี เพื่อน าไปสู่การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

เช่น GMP อย. มผช.  
ปีที่ ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจ น าโมเดลธุรกิจมาใช้ในการขายสินค้าและบริการผ่านช่องทางออฟไลน์

และออนไลน์ 
ปีที่ ๓ ธุรกิจย่ังยืน พัฒนาธุรกิจสู่ธุรกิจเพื่อสังคม ส่งเสริมการด าเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสู่การเป็นธุรกิจเพื่อสังคม 
 
 โครงการใหม ่   โครงการต่อเน่ืองปีท่ี 2    โครงการต่อเน่ืองปีท่ี 3 

 

1. ชื่อหน่วยงาน  : มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา                     

2. ชื่อโครงการ  :   การพัฒนาคุณภาพ มาตรฐาน และการตลาดผลิตภัณฑ์แกงไตปลาแหง้และน  าพริกแกงไตปลาเจ
ให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนน  าพริกสูตรแม่ผัว อ.เมือง จ.ยะลา 
 3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) :     ยกระดับสินค้าเกษตรอัตลักษณ์ของภาค (พืชสมุนไพร  ผลไม้  ประมง  
ปศุสัตว์) 
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แพลตฟอรม์เพ่ิมศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดทำข้ึนเพ่ือให้นักวิจัยนำความรู้ด้าน วทน. และ
การบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจให้กับผู้ประกอบการชุมชน ทั้งนี้ 
แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นการพัฒนาสินค้า(Product) และบริการ(Service) ตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) มีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์และบริการด้วยการต่อยอดภูมิป ัญญา นำไปสู ่การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน( Quality & Standard) มี
กระบวนการในการช่วยผู้ประกอบการในการจัดทำโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ท่ีชัดเจนตอบโจทย์ทั้ง
ตลาดออฟไลน์และออนไลน์ ซ่ึงจะนำไปสู่การเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับสินค้าและบริการของธุรกิจชุมชนและส่งเสริม
วิธีคิดและการดำเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได้
ในอนาคต 

 



4. รายชื่อผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 
รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุชื่อ นามสกุล ต าแหน่ง 
 เบอร์โทร อีเมล์ 

หน้าที่รับผิดชอบใน
โครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่รับผิดชอบใน
โครงการ 

ประสบการท างานที่เก่ียวข้อง
กับโครงการ2 

1.หัวหน้าโครงการ 
 ผศ.วิภาดา  มุนินทร์นพมาศ 
มือถือ  086-9566595  
E mail : wipada.m@yru.ac.th 

หัวหน้าโครงการ - วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร 
- คุณภาพ และมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อาหารของสินค้า 
OTOP 

ประวัติการศึกษา 
-วท.ม เทคโนโลยีอาหาร   
ม.สงขลานครินทร์ วิทยาเขต
หาดใหญ่  
-วท.บ. วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร สถาบัน
เทคโนโลยีราชมงคล คณะ
เกษตรศาสตร์บางพระ จ.ชลบุรี 
สาขาวิชาการที่มีความช านาญ
พิเศษ 
1.การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
2.การแปรรูปอาหาร 
3.การศึกษาอายุการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์อาหาร 
4.การพัฒนามาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อาหาร 
5.การพัฒนาผลิตภัณฑ์โอท็อป
ในพื นที่สามจังหวัดชายแดนใต้ 
โครงการคูปองค์วทิย์เพื่อโอท็อป 
-ปี 2560 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ส้มแขกที่หลากหลายให้กับกลุ่ม
แม่บ้านเกษตรกรบ้านท่าสาป 
- ปี 2560 การพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์ และการพัฒนาออกแบบ
เครื่องจักรผลิตภัณฑ์ธัญพืชบด 
-ปี 2561 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ขนมรังผึ งและวาฟเฟิลและ
ออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ 
-ปี 2562 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
Banana bar รสช๊อกโกแลต
และการยกระดับมาตรฐาน
สถานประกอบการกลุ่มสตรี
บ้านเงาะกาโปร์ 
-ปี 2564 การ พัฒนา
ผลิตภัณฑ์เปลือมะนาว สามรส
และบรรจุภัณฑ์ให้กับกลุ่ม
วิสาหกิจ ชุมชนกลุ่มมะนาว
สร้างตนเอง อ. โคกโพธ์ิ    จ.
ปัตตานี 
-ปี 2564 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
น  าลองกอง ผสมอัญชันเสริม
คอลลาเจนเเคลลอรี่ต ่าและ 



ลองกองหยีให้กับกลุ่มวิสาหกิจ
แปรรูปผลไม้ บ้านเชิงเขา      
อ. บาเจาะ จ. นราธิวาส 
-ปี 2565 การพัฒนา
กระบวนการผลิตและ 
มาตรฐานผลิตภัณฑ์น  ามะนาว
ผสมน  าผึ ง บรรจุขวดให้กับกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม มะนาว
สร้างตนเอง อ.โคกโพธ์ิ         
จ. ปัตตานี 
-ปี 2565 การพัฒนา
กระบวนการผลิตและมาตรฐาน
ผลิตภัณฑน  ามะนาวผสมน  าผึ ง
บรรจุขวดใหกับกลุมวิสาหกิจชุม
ชนกลุมมะนาวสรางตนเอง    
อ.โคกโพธ์ิ จ.ปตตานี 
โครงการพัฒนาเกษตรกรรุ่น
ใหม่ (โครงการสินค้าอัตลักษณ์)  
ปี 2562 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ส้มแขกและการยกระดับการ
ผลิตกลุ่มผู้ประกอบการในพื นที่
สามจังหวัดชายแดนภาคใต้. 

2.ผู้ร่วมโครงการคนที่ 1 
ผศ.รอมลี เจะดอเลาะ 
มือถือ 087-9119291 
e-mail : romalee.c@yru.ac.th 

ผู้ร่วมโครงการ - วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร 
- คุณภาพ และมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อาหารของสินค้า 
OTOP 

ประวัติการศึกษา 
- วท.ม. วิทยาศาสตร์การอาหาร
และโภชนาการ ม.สงขลา
นครินทร์ วิทยาเขตปัตตานี 
- วท.บ. วิทยาศาสตร์การ
อาหารและโภชนาการ          
ม.สงขลานครินทร์ วิทยาเขต
ปัตตานี 
สาขาวิชาการที่มีความช านาญ
พิเศษ 
1.การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
2.การแปรรูปอาหาร 
ผู้อ านวยแผนงานวิจัย 
1. การพัฒนากระบวนการผลิต
และผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่มมูลค่าลูก
หยีในพื นที่ 3 จังหวัดชายแดน
ภาคใต้ (แหล่งทุนมุ้งเป้า วช.
และ สกว. 2559.) 

3.ผู้ร่วมโครงการคนที่ 2 
ผศ.จีรวุธ มุนินทร์นพมาศ  
มือถือ  081-5401915 
e-mail : jeerawoot.m@yru.ac.th   

ผู้ร่วมโครงการ วิทยาการคอมพิวเตอร์ ประวัติการศึกษา 
- วท.ม. วิทยาการคอมพิวเตอร์ 
ม.สงขลานครินทร์ วิทยาเขต
หาดใหญ่ 
-วท.บ. คณิตศาสตร์ ม.สงขลา
นครินทร์ วิทยาเขตปัตตานี 



สาขาวิชาการที่มีความช านาญ
พเิศษ 
-C programming,  
-Python Programming,  
-Database,  
-System Analysis 
-ICDL Online Collaboration 
-ICT in Education 
-ICDL Computer & Online 
Essentials 
-ICDL Application 
Essentials 
 
หัวหน้าโครงการวิจัย 
- ปี 2562 การใช้ส่ือสังคม 
เฟซบุคเพื่อส่งเสริมการจ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มแปรรูป
ผลิตภัณฑ์การเกษตร 
- ปี 2563 การใช้ส่ือสังคม   
เฟซบุ๊กเพื่อส่งเสริมการจ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มรามูวัณ 

4.ผู้ร่วมโครงการคนที่ 3 
อาจารย์อับดุลเราะห์มาน  สาและ 
มือถือ 084-7472439 
e-mail : 
abdulrohman.s@yru.ac.th 
 

ผู้ร่วมโครงการ บัญช ี ประวัติการศึกษา 
- บธ.ม. บัญชี 
มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 
- ศศ.บ. การบัญชี สถาบัน   
ราชภัฏยะลา 
สาขาวิชาการที่มีความช านาญ
พิเศษ 
-การวิเคราะห์และค านวณ
ต้นทุนการผลิต 
-การจัดท าบัญชีและวิเคราะห์
งบการเงิน 
-การจัดท าแผนธุรกิจ 
ประสบการณ์ด้านที่ปรึกษา 
-ปี 2564 โครงการเพิ่ม
ศักยภาพในการประกอบธุรกิจ
ให้กับผู้ประกอบการรายย่อย 
กิจกรรมส่งเสริมและพัฒนา 
SME ด้วยระบบบัญชีเดียว 
ส านักงานส่งเสริมวิสาหกิจ
ขนาดกลางและขนาดย่อม 
(สสว.) หน่วยร่วมด าเนินการ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
-ปี 2558 โครงการ
อุตสาหกรรมเพื่อการสร้างงาน 
ที่ยั่งยืนในพื นที่สามจังหวัด



ชายแดนภาคใต้ กระทรวง
อุตสาหกรรม ร่วมกับคณะ
วิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัย
ราชภัฏยะลา 

5.ผู้ร่วมโครงการคนที่ 4 
ผศ.ปวีณา  เจะฮารง 
มือถือ 084-6337112 
e-mail : paweena.j@yru.ac.th 

ผู้ร่วมโครงการ การตลาด และการส่งเสริม
การตลาด 

ประวัติการศึกษา 
-บธ.ม. (การตลาด) 
มหาวิทยาลัยเกษม    
บัณฑิ  
-บธ.บ. (การตลาด) 
มหาวิทยาลัยเกษมบัณฑิต 
สาขาวิชาการที่มีความช านาญ
พิเศษ 
-ธุรกิจออนไลน์ 
 -โปรแกรมส าเร็จรูปเพื่อ
ส่งเสริมการตลาดส าหรับ
ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

 
5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐานตามที่ระบุ 

 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีที่ให้ค าปรึกษา   ) 
 5.2 เป็นโครงการที่มีผู้ร่วมโครงการ ด้านผู้เชี่ยวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในชื่อผู้เสนอ

โครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการด าเนินโครงการ) 
 5.3 เป็นโครงการต่อเน่ืองที่เคยได้รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยด าเนินการ มาแล้วจากแหล่ง

ทุนอ่ืน (ปีที่ด าเนินการ  2566   โครงการ การพัฒนาผลิตภัณฑ์แกงไตปลาแห้งและน  าพริกแกงไตปลาเจเพื่อ
ส่งเสริมการตลาดให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนน  าพริกแม่ผัว อ.เมือง จ.ยะลา  ) 

 แนบผลการด าเนินงานและผลส าเร็จที่ผ่านมาประกอบด้วย 
  5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยด าเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 

 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ 
SMEs โดยได้แนบหลักฐานตามแบบส ารวจความต้องการ (แบบส ารวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยี) 

2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุชื่อผู้น า)  .โดยได้แนบหนังสื อขอความ
ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 3) กลุ่มเป้าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู่บ้าน (โปรดระบุชื่อผู้น า) โดยได้แนบหนังสือขอความช่วยเหลือ
ทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 
  5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาที่มีพร้อมในการน ามาด าเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รับทุน    
หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยด าเนินการ 

         เคยด าเนินการ ให้ระบุไว้ในข้อ 5.3 
6. หลักการและเหตุผล  : 

  ผู้ประกอบการน  าพริกแม่ผัว จดทะเบียนเบียนโอท็อปในปี 2562 (รหัสทะเบียน 950105307) และจด
ทะเบียนเป็นกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ปี 2565 (รหัสทะเบียน 5-95-01-01/1-0033)  ตั งอยู่ที่ เลขที่ 1 ถนนวิฑูรอุทิศ 
12 ต.สะเตง  อ.เมือง จ.ยะลา  มีประธานกลุ่ม คือ นส.อรี  ศักดิมาตร มือถือ 095-2127988 มสีมาชิกทั งสิ น 7 คน 
มีอาคารผลิตที่ได้รับรองมาตรฐาน อย. (เลขที่สถานผลิตอาหารที่ 95-2-00462) ผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกเพื่อจ าหน่าย 
14 ชนิด คือ น  าพริกปลาย่าง  น  าพริกตะไคร้  น  าพริกปลาดุกฟู  น  าพริกปลาดุกฟูต้มย า น  าพริกนรก  น  าพริกนรกส้ม
แขก น  าพริกกุ้งเสียบ น  าพริกปลาฉิ งฉ้าง  น  าพริกปลาร้า บูดูทรงเครื่อง น  าพริกไตปลาแห้ง และน  าพริกขิง ซึ่งได้
มาตรฐานอย.แล้วทั งสิ น 13 ชนิด ได้แก่ น  าพริกปลาย่าง (95-2-00462-6-0001)  น  าพริกกุ้งเสียบ (95-2-



00462-6-0002) น  าพริกตะไคร้ (95-2-00462-6-0003)  น  าพริกไตปลาแห้ง (95-2-00462-6-0004)  
น  าพริกนรก (95-2-00462-6-0005)  น  าพริกบูดูทรงเครื่อง (95-2-00462-6-0006) น  าพริกปลาฉิ งฉ้าง (95-2-
00462-6-0007)  น  าพริกปลาดุกฟู  (95-2-00462-6-0008) น  าพริกปลาร้า (95-2-00462-6-0009) น  าพริก
ขิง (95-2-00462-6-0010)  น  าพริกปลาดุกฟูต้มย า (95-2-00462-6-0011)  น  าพริกนรกส้มแขก (95-2-
00462-6-0012) และน  าพริกไก่กรอบ (95-2-00462-6-0013)  และในปี 2562 ได้ดาว จ านวน 3 ผลิตภัณฑ์ 
คือ น  าพริกไตปลาแห้ง ได้ 4 ดาว  น  าพริก  กุ้งเสียบ ได้ 4 ดาว และน  าพริกปลาดุกฟู ได้ 3 ดาว โดยมียอดจ าหน่ายใน 
ปี 2563 รวม 175,054 บาท และยอดจ าหน่ายปี 2564 รวม 112,005 บาท โดยมีช่องทางการจ าหน่าย คือ 
ออกบูธกับส่วนราชการในเทศกาลต่าง ๆ  ฝากขายตามร้านขายต่าง ๆ เช่น สหกรณ์โรงพยาบาลยะลา YRU Fresh mart  
ร้านเกษมพันธ์  จ าหน่ายทางออนไลน์ เช่น shopee  และ เพจfacebook เป็นต้น จัดเป็นกลุ่มผู้ประกอบการในพื นที่
จังหวัดยะลาที่มีศักยภาพ ประธานกลุ่มเป็นผู้ขยันขันแข็ง มีการผลิตเพื่อจ าหน่ายอย่างต่อเนื่อง พึ่งพาตนเองได้เป็นอย่าง
ดี และมีใจในการพัฒนาสินค้าให้ดียิ่งขึ นไป จากการพบปะผู้บริโภคในการออกบูธทั งในพื นที่สามจังหวัดชายแดนใต้   
อ.หาดใหญ่ และกรุงเทพ ฯ ผู้บริโภคแนะน าควรท าผลิตภัณฑ์แกงไตปลาแห้ง และน  าพริกแกงไตปลาเจ (แบบน  าพริก
แห้ง) ออกมาจ าหน่ายเพื่อเพิ่มกลุ่มผู้บริโภคและเพิ่มยอดจ าหน่ายให้มากยิ่งขึ น  แต่ผลิตภัณฑ์แกงไตปลาแห้งมีความชื น
สูง เนื่องจากไม่สามารถท าให้แห้งมากได้ เพราะจะท าให้คุณลักษณะทางประสาทเสียไปจนไม่เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภค 
ดังนั นจึงมีความจ าเป็นที่จะให้เทคโนโลยีการถนอมอาหารแบบผสมผสาน (Hurdle Technology) เช่น  การจัดการ
วัตถุดิบให้สะอาด  ถูกสุขลักษณะ และมีการปนเปื้อนต่ า การเติมสารลดความชื น (Humactant) และเลือกบรรจุภัณฑท์ี่
เหมาะสม ตลอดจนศึกษาอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์ไตปลา พัฒนาฉลากและบรรจุภัณฑ์ ขอมาตรฐาน การคิด
ต้นทุนก าไร และการส่งเสริมการตลาด นับเป็นปัจจัยส าคัญที่จะช่วยส่งเสริมการตลาดได้ ซึ่งมีการวางแผนการด าเนิน
โครงการเป็นเวลา 3 ปี ดังรายละเอียดังนี  
 
    ต้นน้ า   :  การจัดการวัตถุดิบที่ถูกสุขลักษณะและมีคุณภาพ  พร้อมลงไปบริการวิชาการแนะน าการจัดการ
วัตถุดิบอย่างถูกสุขลักษณะ 
   กลางน้ า : พัฒนาผลิตภัณฑ์แกงไตปลาแห้งและน  าพริกแกงไตปลาเจ  ศึกษาวิธีการยืดอายุการเก็บรักษา และอายุ
การเก็บรักษา วิเคราะห์ฉลากโภชนาการ พัฒนาฉลากและบรรจุภัณฑ์ ยื่นขอมาตรฐานอย. ค านวณต้นทุนก าไร 
การตลาดและการวิเคราะห์ตลาด (ส าหรับการวางแผนการด าเนินงานด้านการตลาดในปีที่ 3) 
   ปลายน้ า : พัฒนาการตลาดและช่องทางการจ าหน่าย การท าแผนธุรกิจและแนวทางต่อยอดผลิตภัณฑ์            
การพัฒนาระบบตลาดออนไซด์และระบบการจัดการตลาดออนไลน์ และการน าสินค้าออกจ าหน่ายเพื่อทดส อบ
ตลาด 
             และได้สนับสนุนจาก สป.อว.ให้ด าเนินโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์แกงไตปลาแห้งและน  าพริกแกงไต
ปลาเจ เพื่อส่งเสริมการตลาดให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนน  าพริกสูตรแม่ผัว อ.เมือง จ.ยะลา ในปี 2566  ซึ่งผลการ
ด าเนินการ  ปี 2566 บรรลุเป้าหมายที่วางไว้ คือ ได้ด าเนินการจัดท าคู่มือการจัดการวัตถุดิบที่ถูกสุขลักษณะและมี
คุณภาพพร้อมถ่ายทอดให้กลุ่มผู้ประกอบการ  พัฒนาผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้ง และผลิตภัณฑ์ไตปลาเจจนได้สูตรและ
กรรมวิธีการผลิต  ที่เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภค การทดสอบการยอมรับของผู้บริโภค พบว่า ผู้บริโภคส่วนใหญ่ให้การ
ยอมรับผลิตภัณฑ์ แกงไตปลาแห้งและผลิตภัณฑ์ไตปลาเจในระดับความชอบปานกลางถึงระดับความชอบมากที่สุด 
ผลการศึกษาเทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษาและอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้งและไตปลาเจ พบว่า 
ผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้งแต่เดิมมีอายุการเก็บเพียง 5-7 วัน หลังการใช้เทคโนโลยีการยืดอายุ สามารถยืดอายุการเก็บ
รักษาได้มากกว่า 11 สัปดาห์ ส่วนผลิตภัณฑ์ไตปลาเจมีอายุการเก็บรักษาได้นานกว่า 8 สัปดาห์ เมื่อได้สูตรและ
กรรมวิธีการผลิตไตปลาทั ง 2 ผลิตภัณฑ์ที่เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภค และทราบอายุการเก็บรักษาแล้ว แต่ผลิตภัณฑ์
ทั งสองยังไม่ได้รับรองมาตรฐาน  ไม่มีบรรจุภัณฑ์และฉลากที่เป็นไปตามกฏหมายและส่งเสริมการตลาด ยังไม่ทราบ
ต้นทุนก าไรของผลิตภัณฑ์ รวมทั งยังไม่มีการส่งเสริมการตลาดทั ง on line และ off line จึงได้มีการระดมความคิด



กับประธานกลุ่มวิสาหกิจชุมชนน  าพริกสูตรแม่ผัวเพื่อวางแผนการด าเนินการโครงการต่อเนื่องในปีที่ 2 โดยมี
แผนการด าเนินการดังนี  

  1.วิเคราะห์ฉลากโภชนาการผลิตภัณฑ์  พัฒนาฉลาก และบรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้ง และน  าพริก    
ไตปลาเจ 

 2. การยื่นขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้ง และน  าพริกไตปลาเจ 
 3.การตลาด ได้แก่ การคิดต้นทุน ก าไร การตลาดและการวิเคราะห์ตลาดส าหรับการด าเนินการวาง

แผนการท างานด้านการตลาดในปีที่ 3  
 

ก็จะเป็นการสร้างรายได้ให้กลุ่มผู้ประกอบการ และเกิดการจ้างงานในพื นที่ รวมทั งเป็นส่วนหนึ่งในการสร้างสังคม    
และความเป็นอยู่ที่เข้มแข็ง พร้อมมีการวิเคราะห์ศักยภาพและความพร้อมของผู้ประกอบการ ดังนี  
 

 
 
กรณีโครงการต่อเน่ือง 

น าเสนอผลการด าเนินงานที่เกิดขึ นในแต่ละปีที่ได้รับงบประมาณ 2566 
แผนการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 

1.ถ่ายทอดเทคโนโลยีการจัดการวัตถุดิบ
ให้ถูกสุขลักษณะ 

ได้คู่มือการจัดการวัตถุดิบที่ถูก
สุขลักษณะและมีคุณภาพ  1 เรื่อง 

ผู้ประกอบการทราบแนวทางในการจัดการ
วัตถุดิบให้มีคุณภาพ ซ่ึงจะส่งเสริมให้ได้
ผลิตภัณฑ์ไตปลาที่มีคุณภาพ และลดการ
เสื่อมเสียของวัตถุดิบขณะเก็บรักษา 

2.การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากไตปลาอย่าง
น้อย 2 ผลิตภัณฑ์ 

ได้พัฒนาผลิตภัณฑ์จากไตปลาอย่างน้อย 
2 ชนิด คือ ผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้ง  และ
น  าพริกไตปลาเจจนเป็นที่ยอมรับจาก
ผู้บริโภค 

ได้สูตรและกรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑ์ ไต
ปลาแห้ง  และน  าพริกไตปลาเจจนเป็นที่
ยอมรับจากผู้บริโภค และพร้อมส าหรับการ
น าไปผลิตเพื่อจ าหน่ายทางพาณิชย์ เพื่อ
ส่งเสริมรายได้ให้กับกลุ่มผู้ประกอบการ 



แผนการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 
3.ถ่ายทอดเทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บ
รักษาและอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
จากไตปลาอย่างน้อย 2 ผลิตภัณฑ์ 

ได้เทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษา
และอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์จากไต
ปลาอย่างน้อย 2 ผลิตภัณฑ์ 

ผู้ประการได้เทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บ
รักษาและทราบอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
จากไตปลาแห้ง และน  าพริกไตปลาเจ 
ส าหรับวางแผนการผลิตเพื่อจ าหน่ายส าหรับ
ส่งเสริมรายได้ให้กับกลุ่มผู้ประกอบการ 

 
7. วัตถุประสงค์  : 

1.เพื่อพฒันาฉลาก และบรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ไตปลา 
2.เพื่อพฒันามาตรฐานผลิตภัณฑ์ไตปลา 
3.เพื่อส่งเสริมการตลาดผลิตภัณฑ์ไตปลา 
 

8. กลุม่เป้าหมาย  : 
ช่ือกลุ่มเป้าหมาย....กลุ่มวิสาหกิจชุมชนน  าพริกแม่ผัว....... 
ช่ือผู้ประสานงาน....นส.อรี  ศักดิมาตร.......เบอร์โทร  095-2127988 
พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย...ละตจิูด  6.56012   ลองติจูด  101.29597 

 

9. ระยะเวลาด าเนินการ : ปีงบประมาณ 2566-2568 
 

10. ห่วงโซ่คุณค่า (Value Chain) : 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



12. แผนการด าเนินงาน (Gantt Chart) :  
ระบุแผนการด าเนินงานให้สอดคล้องกับข้อ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  

12.1 แผนการด าเนินงานรายปี   
เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอ
บ4 

วิธีการ
ด าเนินงาน5 Q

1 
Q
2 

Q
3 

Q
4 

Q
1 

Q
2 

Q
3 

Q
4 

Q
1 

Q
2 

Q
3 

Q
4 

๑. วิเคราะห์ฉลาก
โภชนาการแบบ
ยาวของผลิตภัณฑ์
ไตปลา 2 
ผลิตภัณฑ์ คือ ไต
ปลาแห้งและไต
ปลาเจ 

    /        20,000 
 
 
 

ผศ.วิภาดา ทดสอบโดย
ศูนย์
ทดสอบ
มาตรฐาน 

๒.พัฒนาฉลาก 
และบรรจุภัณฑ์
ผลิตภัณฑ์ไตปลา 

     /       61,600 
 

ผศ.วิภาดา 
ผศ.จีรวุธ 
ผศ.ปวีณา 

ประชุมกลุ่ม
ย่อย  
บรรยาย  
และลงมือ
ปฏิบัติ 

3. การขอ
มาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ไตปลา 

     / /      30,100 
 

ผศ.วิภาดา 
ผศ.รอมลี 

บรรยาย 
ลงมือปฏิบัติ 

4. การอบรมการ
คิดต้นทุน ก าไร 
ผลิตภัณฑ์ไตปลา 

       /     25,477 
 

ผศ.วิภาดา 
อ.อับดุล
เลาะห์
มาน 
ผศ.จีรวุธ 
ผศ.ปวีณา 

บรรยาย 
ลงมือปฏิบัติ 

5.อบรมการตลาด
และการวิเคราะห์
ตลาด 

       /     19,650 
 

ผศ.วิภาดา 
ผศ.ปวีณา 
ผศ.จีรวุธ 
ผศ.ปวีณา 

บรรยาย 
ลงมือปฏิบัติ 

6.การจัดท า
รายงานผลและ
ติดตามผล 

       /     3,173 ผศ.วิภาดา ลงมือปฏิบัติ 

สรุปงบประมาณ 205,000 160,000 250,000 615,000 

 
  

4ผู้รับผิดชอบต้องมีชื่อปรากฏตามข้อ 4 
5วิธีการด าเนินงาน เช่น การบรรยายและลงมือปฏิบัติ การให้ค าปรึกษา บรรยายออนไลน์ ประชุมออนไลน์ ฯลฯ 
 
 
 
 

 
 
 



12.2 แผนการด าเนินงานของปีที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ   
เทคโนโลยี/องคค์วามรู้/

กิจกรรม 
ต.ค พ.

ย. 
ธ.ค. ม.ค

. 
ก.พ
. 

มี.ค. เม.ย. พ.
ค. 

มิ.ย
. 

ก.ค
. 

ส.ค
. 

ก.ย
. 

ค่าใช้จา่ย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอ
บ 

วิธีการ
ด าเนินงาน 

๑. วิเคราะห์ฉลากโภชนาการ
แบบยาวของผลิตภัณฑ์ไตปลา 
2 ผลิตภัณฑ์ คือ ไตปลาแห้ง
และไตปลาเจ 

/            20,000 
 

ผศ.วิภาดา ทดสอบโดย
ศูนย์ทดสอบ
มาตรฐาน 

๒.พัฒนาฉลาก และบรรจุ
ภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ไตปลา 

/ / /          61,600 
 

ผศ.วิภาดา 
ผศ.จีรวุธ 
ผศ.ปวีณา 

ประชุมกลุ่ม
ย่อย  บรรยาย  
และลงมือ
ปฏิบัติ 

3. การขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ไตปลา 

   / / /       30,100 
 

ผศ.วิภาดา 
ผศ.รอมล ี

บรรยาย 
ลงมือปฏิบัติ 

4. การอบรมการคิดต้นทุน 
ก าไร ผลิตภัณฑ์ไตปลา 

      / / /    25,477 
 

ผศ.วิภาดา 
อ.อับดุล
เลาะห์มาน 
ผศ.จีรวุธ 
ผศ.ปวีณา 

บรรยาย 
ลงมือปฏิบัติ 

5.อบรมการตลาดและการ
วิเคราะห์ตลาด 

       / /    19,650 
 

ผศ.วิภาดา 
ผศ.จีรวุธ 
ผศ.ปวีณา 

ประชุมกลุ่ม
ย่อย  บรรยาย  
และลงมือ
ปฏิบัติ 

6.การจัดท ารายงานผลและ
ติดตามผล 

         / / / 3,173 ผศ.วิภาดา ลงมือปฏิบัติ 

สรุปงบประมาณ ๘๑,๖00 30,100 
 

45,127 
 
 

3,173 160,000   

 
 

13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ :  
ผลผลิต/ผลลัพธ์ หน่วย ค่าเป้าหมายในแต่ละปี 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
1. จ านวนคนที่ได้รับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลยี คน 10 10 - 
2. จ านวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด (ระบุรายละเอียดองค์ความรู้เทคโนโลยี) เรื่อง 5 - - 
  2.1 เทคโนโลยีการจัดการวัตถุดิบที่ถูกสุขลักษณะ เรื่อง 1 - - 
  2.2 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ไตปลา เรื่อง 2 - - 
  2.3 เทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ไตปลา เรื่อง 2 - - 
  2.4 เทคโนโลยีการขอมาตรฐานของผลิตภัณฑ์ไตปลา เรื่อง - 2 - 
  2.5 เทคโนโลยีการพัฒนาฉลากและบรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ไตปลา เรื่อง - 2 - 
  2.6 เทคโนโลยีการส่งเสริมการตลาด เรื่อง - 3 3 
3. จ านวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ให้ผู้อ่ืนได้ คน 4 4 4 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 80 80 
5. จ านวนผู้น าความรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับไปใช้ประโยชน์ คน 3 3 3 
6. สัดส่วนมูลค่าทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ น เท่า 0.5 1 1 
อ่ืน ๆ     

 
 
 
 



14. หน่วยงานสนับสนุน :  
ชื่อหน่วยงานสนับสนนุ 

ระบุชื่อหน่วยงานที่ร่วมให้การสนับสนุนโครงการ 
รูปแบบการสนับสนนุ 

ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เช่น งบประมาณ อาคารสถานที่ วิทยากร 
การจัดกิจกรรม ฯลฯ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา วิทยากร  ห้องปฏิบัติการ อาคาร สถานที่ และการจัดกิจกรรม 
ส านักงานสาธารสุขจังหวัดยะลา องค์ความรู้ในการขอมาตรฐาน 
ส านักงานฮาลาล จังหวัดยะลา องค์ความรู้ในการขอมาตรฐานฮาลาล 
ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดยะลา ผู้เชี่ยวชาญให้ค าแนะน าด้านผลิตภัณฑ์ 
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนน  าพริกสูตรแม่ผัว อาคาร  สถานที่ และการเข้าร่วมกิจกรรม 

 
15. ผลกระทบ : (แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการทั้งที่เกิดกับผู้ประกอบการ และผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่ได้รับประโยชน์จากการ
ด าเนินโครงการ) 
 

15.1 เศรษฐกิจ  
  เพ่ิมรายได้ (ตามการคาดคาดการณ์) 
1.ผลิตภัณฑ์แกงไตปลาแห้ง  
  บรรจุในถุงไนลอนแบบ  เรียบ ขนาด 10 x 15  มาตรฐานปลอดภัยส าหรับอาหาร (FOOD GRADE) และปิดผนึก
ด้วยสุญญากาศ  จ านวน 50 กรัมต่อถุง ปิดผนึกด้วยสญุญากาศ 

    ราคา 20 บาท  ต่อถุง    
    จ านวนผลิตภัณฑ์ทีจ่ าหน่าย  200 ชิ น/วัน 
     ราคาขายส่ง 18 บาท/กระปุก 
รวมต้นทุน 
  -ปลาสด   30 บาท/1กก. 
     -พริก      100 บาท/1กก. 
     -ไตปลา   55 บาท/1กก. 
     -กะปิ          55 บาท/1กก. 
     -มะขามเปียก 40 บาท/1กก. 
      -กระเทียม 70 บาท/1กก. 
      -น  าปลา 27 บาท/1ขวด 
      -บรรจุภัณฑ์ 1 บาท/กระปกุ 
     -ฉลาก 0.80 บาท/ชิ น 
       รวมต้นทุน               11.05 บาท/ถุง 
       ก าไรหลังหักค่าใช้จ่าย     20-11.05 = 8.95 บาท/กระปกุ 
       จ านวนผลิตภัณฑ์ที่จ าหน่าย    200 x 11.05 =  2,210บาท/วัน 
       ยอดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์   200x365 วัน = 73,000 ชิ น/ปี 
       ก าไรหลังหักค่าใช้จ่ายแล้ว  653,350  บาท/ป ี
 
 
 
 
 



 2.ผลิตภัณฑ์น้ าพริกแกงไตปลาเจ 
ผลิตภัณฑ์ใส่ในกระปุกใส ฝาเกลียว ปิดใหส้นิด บรรจผุลิตภัณฑ์กระปุกละ 50 กรัม    ราคา 35 บาท/กระปกุ 

กระปกุ 100 บาท 
  จ านวนผลิตภัณฑ์ที่จ าหน่าย  50 ชิ น/วัน  ราคาขายส่ง 35 บาท/กระปุก 
   รวมต้นทุน 
  -โปรตีนเกษตร   259/1กก. 
  -ไตปลาเจ   49 บาท/ขวด 
  -พริก              100 บาท/1กก. 
  -กะปิเจ              80 บาท/1กระปุก 
  -มะขามเปียก   40 บาท/1กก. 
  -ซีอิ วขาว   38 บาท/1ขวด 
  -เกลือไอโอดีน   50 บาท/ถุง 
  -บรรจุภัณฑ์   1 บาท/ชิ น 
  -ฉลากและบรรจุภัณฑ ์  3.80 บาท/ชิ น 
 รวมต้นทุน   19.85 บาท/กระปกุ 
 ก าไรหลังหักค่าใช้จ่าย  35-19.85 = 15.15 บาท/กระปกุ 
 จ านวนผลิตภัณฑ์ทีจ่ าหน่าย  50x15.15  = 757.5 บาท/วัน 
 ยอดจ าหน่ายผลิตภัณฑ ์  50x365 วัน = 18,250 ชิ น/วัน 
 ก าไรหลงัหักค่าใช้จ่ายแล้ว  = 276,487.50 บาท/ป ี
 
 ลดรายจา่ย (แสดงรายการ วิธีการที่ช่วยลดค่าใช้จ่ายให้กับผู้ประกอบการเม่ือได้น าองค์ความรู้/เทคโนโลยีไปปรับใช้ในการประกอบ
ธุรกิจ) โปรดระบุ 

.การรบัวัตถุดิบสปัดาหล์ะ   1 สัปดาห์/200 กิโลกรัม 
การรบัวัตถุดิบตลอดป ี  52 x 200 = 10,400 กิโลกรมั/ป ี
วัตถุดิบไม่มีคุณภาพ   52 x 5 = 260 กิโลกรัม/ป ี
มูลค่าหลังการสูญเสีย  260 x 50 บาท = 13,000 บาท/ป ี
หลงัการปรบัปรุง   สามารถแกป้ัญหาวัตถุดิบไม่มีคุณภาพได้ และลดการสญูเสีย    
 
15.2 สังคม (เช่น เกิดการจ้างงาน ลดการย้ายถิ่นฐาน ครอบครัวเป็นสุข เป็นต้น) โปรดระบุ 
  1.เกิดการจ้างงานคนในชุมชนอย่างต่อเนือ่ง ชาวบ้านมีอยู่มกีิน เศรษฐกิจมั่นคง สร้างความสามัคคี  สู่ความเข้มแข็ง
ของชุมชนอย่างยั่งยืน 

  2.ลดการย้ายถ่ินฐานของประชาชนในพื นที่สูส่ังคมเมืองที่ใหญ่กว่า ตั งมั่นในถ่ินฐานเดิมเพื่อสานต่อธุรกจิชุมชน 
 

 15.3 สิ่งแวดล้อม (เช่น การลดปัญหามลพิษ การเพิ่มพื นที่ป่า การอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ เป็นต้น) โปรดระบ ุ
        การจัดการวัตถุดิบอย่างถูกสุขลักษณะ สะอาด ปลอดภัยและมีคุณภาพ สู่ผลิตภัณฑ์จากไตปลาที่ได้ 
มาตรฐาน  สามารถใช้วัตถุดิบอย่างคุ้มค่า ลดการสญูเสียวัตถุดิบ และลดขยะในชุมชนได ้
 
 
 
 



16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  
จ านวนทั งสิ น  686,300   บาท (รวมทุกปีที่ขอรับงบประมาณ) 
ปีที่ 1 พ.ศ. 2566 จ านวน  205,000   บาท 
ปีที่ 2 พ.ศ. 2567 จ านวน  231,300   บาท 
ปีที่ 3 พ.ศ. 2568 จ านวน  250,000   บาท 
 
 
รายการงบประมาณ ดังน้ี 

(ค าอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปีงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปีปัจจุบัน โดยให้แจกแจงรายละเอียดค่าใช้จ่ายที่จะใช้ในการด าเนิน
โครงการรายกิจกรรมที่ตรงกับข้อ 12.2 โดยจัดท า เป็นงบตัวคูณ [ราคาต่อหน่วย: จ านวนคน/ครั้ง/วัน/ชิ้น] โดยใช้ระเบียบและอัตรา
ของทางราชการ) 
ปีงบประมาณ พ.ศ......2567.............. ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จ านวน.......... 160,000................ บาท ประกอบดว้ย 
(จัดตารางละแถว) 
 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อ
หน่วย 

รวมเงิน 

๑.วิเคราะห์ฉลาก
โภชนาการของ
ผลิตภัณฑ์ไตปลา  
2.ผลิตภัณฑ์ คือ         
ไตปลาแห้งและไตปลา
เจ 

-ค่าวิเคราะห์ฉลากโภชนการผลิตภัณฑ์ไต
ปลาแห้งและไตปลาเจ 
 
 

- 2  ผลิตภัณฑ์ 
 
 
 

10,000 
 
 
 

20,000 
 
 
 

๒. พัฒนาฉลาก  
และบรรจุภัณฑ์
ผลิตภัณฑ์ไตปลา 

-ค่าวิทยากรในการพัฒนาฉลากและบรรจุ
ภัณฑ์  
-ค่าจ้างออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์  
-ค่าจ้างท าผลิตภัณฑ์ต้นแบบ   
 

- 4 คน * 9 ชั่วโมง 
 
- 2 ผลิตภัณฑ์ 
- 2 ผลิตภัณฑ์ 
 

600 
 

10,000 
10,000 

 

21,600 
 

20,000 
20,000 
 

3.การขอมาตรฐาน (อย. 
และฮาลาล)  
 

-ค่าวิทยากรให้ความรู้และเตรียมความ
พร้อมในการขอมาตรฐาน 
- ค่าธรรมเนียมขออย.  
-ค่าธรรมเนียมขอมาตรฐานฮาลาลผลิต
ภัณฑ์ใหม่ในสถานประกอบการขนาดเล็ก  
-ค่าจ้างเหมารถยนต์ในการลงพื นที่เพื่อขอ
มาตรฐานอย.และฮาลาล  
- ค่าหนังสือส าคัญให้ใช้เครื่องหมายรับรอง 
ฮาลาลภาษาไทย  

-3 คน * 9 ชั่วโมง 
 
- 2 ตัวอย่าง 
- 1 แห่ง  
 
- 1 ครั ง 
 
- 2 รายการ 

600 
 

200 
10,000 

 
2,500 

 
500 

16,200 
 

400 
10,000 
 
2,500 

 
1,000 

 
4.การอบรมการคิด
ต้นทุน ก าไร ผลิตภัณฑ์
ไตปลา 
 

-ค่าวิทยากรอบรมการคิดต้นทุนก าไร 
ผลิตภัณฑ์ไตปลา 
- ค่าอาหารมื อหลัก  
- ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม  
- วัสดุในการท าไตปลาทั งสองผลิตภัณฑ์ 
 

- 3 คน * 9 ชั่วโมง 
 
- 15 คน * 2 มื อ  
- 15 คน * 4 มื อ 
1 ครั ง 

600 
 

80  
35 

4,777 
 

16,200 
 

2,400 
2,100 
4,777 

 
5.อบรมการตลาดและ
การวิเคราะห์ตลาด 

-ค่าวิทยากรอบรมการตลาดและการ
วิเคราะห์ตลาด 

- 4 คน * 6 ช่ัวโมง 
 

600 
 

14,400 
 



-ค่าอาหารมื อหลัก 
-ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม 
-ค่าจ้างเหมาบริการถ่ายเอกสารพร้อมเข้า
เล่ม 
 

- 15 คน *2 มื อ 
- 15 คน * 4 มื อ 
- 15 ชุด 
 

80 
35 
50 

 

2,400 
2,100 
750 

 

6. การจดัท ารายงาน
ผล  

ค่าวัสดุส านักงาน 

-ค่ากระดาษ A4 

-หมกึพิมพ ์ฯลฯ 
- ๑ ครัง้  3,173  3,173 

หมายเหตุ 
- ขอถัวเฉลี่ยค่าใชจ่้ายทุกรายการ 
- ขอความร่วมมือเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่าใช้จ่ายที่เป็นค่าธรรมเนียมหักเข้าหน่วยงาน 
- ค่าที่พัก ค่าเดินทาง ค่าเบี ยงเลี ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการก าหนด 
- ค่าจ้างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให้ยึดความประหยัดงบประมาณเป็นหลักและแสดงหลักฐานการจ้างงานชัดเจน 
- ค่าจ้างเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตร์ ให้แนบรายละเอียดอัตราค่าบริการ 
- ค่าวัสดุ/อุปกรณ์ ค่าวัสดุส านักงานที่ใช้ในการจัดกิจกรรม ต้องให้รายละเอียดว่ามีวัสดุและอุปกรณ์อะไรที่จ าเป็นต้องใช้

ในการด าเนินโครงการ บางอย่างผู้ประกอบการสามารถร่วมออกค่าใช้จ่ายได้หรือไม่  
- ค่าวัสดุการเกษตรค่าวัสดุวิทยาศาสตร์และสารเคมี ให้แจกแจงรายละเอียดว่าคืออะไร 

 
17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องด าเนินการ ดังนี  

(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รบัผิดชอบโครงการต้องใหผู้้รบับริการตอบแบบส ารวจวัดความพึงพอใจผูร้ับบริการในขณะจัดกจิกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการน าไปใช้ประโยชน์หลังสิ นสุดการ
ด าเนนิงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องค านวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือน าส่งจากหน่วยงาน ไม่เกินวันที่ 30 
กันยายน (วันสิ นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจ าเป็น หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความจ าเป็นต้อง
ขอขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดท าหนังสือขอขยายเวลาโดยผู้บริหารหน่วยงานเป็นผู้ลงนาม        
ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 กันยายน 
แจ้งให้ สป.อว. ทราบ เพื่อด าเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

 
 

18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   
การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 

จดหมายข่าว วารสาร และสื่ออื่นใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรม ซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั ง และโครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัด
แสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั งท าตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มื อการ
ด าเนินงานฯ ทุกประการ 

 
 
 
 
 

      ;bdlkf 
 
 
 
 
 
 
 
 

วิภาดา  มุนินทร์นพมาศ 

(ผู้ช่วยศาสตราจารย์วิภาดา  มุนินทร์นพมาศ) 
ผู้เสนอโครงการ 

ตำแหน่ง**   อาจารย์  

(มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา) 
 
 
 



แบบส ารวจข้อมูลความต้องการผูป้ระกอบการ 
แพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) ประจ าปีงบประมาณ...2567....... 

 
เร่ือง ขอเข้าร่วมแพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
ส่ิงที่ส่งมาด้วย รายช่ือสมาชิกของสถานประกอบการท่ีเข้าร่วมโครงการ 
 ด้วย (ชื ่อ นามสกุล)...นางสาวอรี  ศักด ิมาตร......มีความประสงค์ที ่จะนำความรู ้และงานวิจัยด้าน
วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม และความรู้ในการเพิ่มศักยภาพผู้ประกอบการ ไปใช้ในการพัฒนาธุรกิจชุมชน 
โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 
ส่วนที่ 1 ขอ้มูลผู้ประกอบการ 

ช่ือสถานประกอบการ  กลุ่มวิสาหกิจชุมชนน  าพริกสูตรแม่ผัว  ที่ตั้งสถานประกอบการ เลขที่ 1 
ถนนวิฑูรอุทศิ 12  ต.สะเตง อ.เมือง     จ.ยะลา    

พิกัดละติจูด : 6.55945              ลองติจูด :     101.29547            
ช่ือประธาน  นางสาวอรี  ศักดิมาตร  เบอร์โทร    095-2127988   
ช่ือผู้ประสานงาน ผศ.วิภาดา  มุนินทร์นพมาศ เบอร์โทร 086-9566595   

ส่วนที่ 2 ข้อมูลการประกอบการ 
รูปแบบธุรกิจ  

    ผู้ประกอบการรายเดียว       หุ้นส่วนจํากัด      บริษัทจำกัด   ผู้ประกอบการOTOP 
 วิสาหกิจชุมชน   สหกรณ์       กลุ่มอาชีพ   กลุ่มผูผ้ลิตชุมชนที่ยังไม่จดทะเบียน 

                    ผู้ประกอบการรายเดียว 
 จำนวนสมาชิก....7.......คน   ปีที่ก่อตั้ง.....2562........ระยะเวลาในการดำเนินธุรกิจ...4......ปี   ทุนจดทะเบียน....... -........บาท 
ผลิตภัณฑ์ที่ผลิตและจำหน่ายอยู่ 
 ชื่อผลิตภัณฑ์........น้ำพริกสูตรแม่ผัว............ยอดขายต่อเดือน........9,333..........รายได้ต่อเดือน......4,000..........บาท 
 แหล่งจำหน่ายสินค้า(ออฟไลน์/ออนไลน์).........Shopee  เพจ Facebook  ติ๊กตอก   ขายฝากกับร้านขายส่ง  ออกบูธกับ
ส่วนราชการ....... 
ส่วนที่ 3 ประเด็นความต้องการพัฒนาสินค้าและบริการ 
 ระบุประเด็นปัญหาที่เกิดขึ้น และความต้องการในการพัฒนา 
ปัญหาที่เกิดขึ้น ความต้องการด้าน วทน.  
ผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้ง และน้ำพริกไตปลาเจที่พัฒนายังไม่มี
ฉลาก และบรรจุภัณฑ์ที่ถูกต้องตามกฎหมาย และช่วยส่งเสริม
การตลาด  ยังไม่ได้มาตรฐานอย.และฮาลาล ไม่ทราบต้นทุน 
กำไร และยังขาดการส่งเสริมด้านการตลาด 

วิเคราะห์ฉลากโภชนการ เพ่ีอเป็นข้อมูลในฉลาก และบรรจุภัณฑ์  
พัฒนาฉลาก และบรรจุภัณฑ์  ขอมาตรฐานอย. และฮาลาล  
อบรมการคำนวณต้นทุน กำไร  และถ่ายทอดเทคโนโลยีด้าน
การตลาดผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้ง และน้ำพริกไตปลาเจ 

 
 

 
 

 

 

 
ลงชื่อ    (ตัวบรรจง) 

หมายเลขโทรศัพท์ 095-2127988  
ผู้ให้ข้อมูล 

วันท่ี 24/ สิงหาคม / 2566  

ลงช่ือ     (ตัวบรรจง) 

หมายเลขโทรศัพท์ ผศ.วิภาดา  มุนินทร์นพมาศ  

ผู้สำรวจข้อมูล 

วันที่ 24/ สิงหาคม / 2566 . 

 



รายชื่อผู้เข้าร่วมโครงการ คือ รายชื่อของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนน้ าพริกสูตรแม่ผัว ซึ่งมีทั้งสิ้น 7 คน ดังตาราง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หมายเหตุ  
๑. กรุณาแนบรายชื่อผู้เข้าร่วมโครงการทุกคน  
๒. ต้องแสดงแบบส ารวจข้อมูลความต้องการผู้ประกอบการ(BCE) ทุกปีที่เสนอโครงการ 

 
 



 

 
 
 
 

แบบฟอร์มการน าผลงานวิจัยและพฒันาไปใช้ประโยชน์ 
ช่ือกลุ่ม กลุ่มวิสาหกิจชุมชนน  าพริกสูตรแมผ่ัว  
ที่อยู ่เลขที่ 1 ถนนวิฑูรอุทิศ 12  ต.สะเตง อ.   
       เมือง     จ.ยะลา   
วันที่  1 เดือน ธันวาคม พ.ศ 2566  

 
เรื่อง การน าผลงานวิจัยและพฒันาไปใช้ประโยชน ์
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
  ตามที่  ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ร่วมกับ 
คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย ได้ด าเนินโครงการส่งเสริมการน าวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม เพื่อเพิ่ม
ศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน เพื่อน าผลงานวิจัยและพัฒนาด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
ไปถ่ายทอด บ่มเพาะ เพิ่มศักยภาพให้แก่ชุมชน วิสาหกิจชุมชน ผู้ประกอบการ กลุ่มเกษตรกร นั น 
  ข้าพเจ้า นางสาวอรี  ศักดิมาตร  ช่ือกลุ่ม วิสาหกิจชุมชนน  าพริกสูตรแม่ผัว และสมาชิกกลุ่ม/
ชุมชน จ านวน......7........คนได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยี  องค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
ดังนี (ระบุได้มากกว่า ๑ เรื่อง/เทคโนโลยี/องค์ความรู้) 

เทคโนโลยี/องค์ความรู ้ ผลของการใช้องค์ความรู้/เทคโนโลย ี
(เพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย มาตรฐาน อ่ืน ๆ) 

๑. เทคโนโลยีการจัดการวัตถุดิบที่ถูกสุขลักษณะ มี วั ต ถุ ดิ บ ในก า รท า ผลิ ต ภัณฑ์ที่ มี
คุณภาพ ส่ งผลให้ ได้ผลิตภัณฑ์ที่ มี
คุณภาพ และลดการเน่าเสียของวัตถุดิบ 

๒.เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ไตปลา ได้สูตรและกรรมวิธีการผลิตไตปลาแห้ง
และน  าพริกไตปลาเจที่เป็นที่ยอมรับ
ของผู้บริโภค และสามารถน าไปผลิต
เพื่อจ าหน่ายทางการค้าได้ 

๓.เทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ไตปลา ทราบเทคโนโลยีในการยืดอายุการเก็บ
ผลิตภัณฑ์ไตปลาแห้ง และทราบอายุ
การ เก็บรักษา ซึ่ งสามารถน าไปใช้
ส าหรับการวางแผนเพื่อผลิต และ
จ าหน่ายได้ 

ซึ่งกลุ่มได้น าความรู้ดังกล่าวไปใช้ให้เกิดประโยชน์ต่อการประกอบอาชีพ การพัฒนาชุมชน พัฒนาผลิตภัณฑ์ ท าให้
สามารถเพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย และพัฒนาคุณภาพชีวิตให้ดีขึ น จึงขอขอบพระคุณเป็นอย่างสูงมา ณ โอกาสนี  
 

  จึงเรียนมาเพื่อโปรดทราบ  
 
 
 
 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(ผศ.วิภาดา  มุนินทร์นพมาศ) 

ผู้รับผิดชอบโครงการ 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(นางสาวอรี  ศักดิมาตร) 

ประธานกลุ่ม / ตัวแทนกลุ่ม 


