
 
 

 

แพลตฟอร์มบริการให้ค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (Technology Consulting Service : TCS) มุ่งเน้นการ
บริหารจัดการเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยี ไปสู่เครือข่ายการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชน(Partnership) ด้วยกระบวนการมี
ส่วนร่วม (Participatory) ของคลินิกเทคโนโลยีเครือข่ายทั่วประเทศ เพ่ิมประสิทธิภาพการให้บริการค าปรึกษาและ
ข้อมูลเทคโนโลยีให้กับกลุ่มเป้าหมายในพ้ืนรับผิดชอบ ให้ผู้รับบริการได้ประโยชน์สูงสุด มีความพึงพอใจต่อการ
ให้บริการ และสร้างความร่วมมือในการแลกเปลี่ยนองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมระหว่าง
เครือขา่ยคลินิกเทคโนโลยีทั่วประเทศ 
 
 
1. ชื่อหน่วยงาน  :  ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์                               

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร         
 

2. ชื่อโครงการ  :  การให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยีด้านคหกรรมศาสตร์เพ่ือชุมชน และสังคม  
3. ผู้รับผิดชอบและผู้ร่วมรับผิดชอบ  :         
 (ค ำอธิบำย : โปรดระบุ ช่ือ – นำมสกุล / ต ำแหน่ง /สถำนที่ติดต่อ / หมำยเลขโทรศัพท์ / โทรสำร / e-mail ให้ครบถ้วนโดยเป็น 
ช่ือทีมบริหำรที่มีกำรแต่งตั้งคลินิกฯอย่ำงเป็นลำยลักษณ์อักษร): สาหรับประวัติ/ประสบการณ์ ให้ใส่แต่ผลงานท่ีเกีย่วข้องกับโครงการ
เป็นเอกสารแนบท้าย 

รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุช่ือ นามสกลุ ต าแหน่ง เบอรโ์ทร อีเมล ์

หน้าท่ีรับผดิชอบ
ในโครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมทีร่ับผดิชอบใน

โครงการ 

ประสบการท างานท่ีเกี่ยวข้องกับโครงการ2 

1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์รุ่งฤทัย ร าพึงจิต 
ต าแหน่ง รองคณบดฝี่ายบริหาร 
เบอร์โทร 0 2665 3777 ต่อ  5221 
มือถือ 06 4624 9441                
อีเมล์ rungrutai.r@rmutp.ac.th 
 
2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. ธนภพ โสตรโยม 
ต าแหน่ง คณบดคีณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์
เบอร์โทร 0 2665 3777 ต่อ  5555 
มือถือ 08 9662 9666 
อีเมล์ thanapop.s@rmutp.ac.th  
     
 
 
 
 
 

หัวหน้าโครงการ 
 
 
 
 

 
ที่ปรึกษา 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

ศิลปะประดิษฐ์และของที่
ร ะลึ ก  ง านหั ตถกรรม
พื้นบ้านและการออกแบบ
บรรจุภัณฑ์งานประดิษฐ์ 
 
 
เครื่องดื่มและอาหารเพื่อ
สุ ข ภ า พ  แ ล ะ พั ฒ น า
ผลิตภัณฑ์อาหาร 
 
 

        27 กันยายน 2566 ลงพื้นที่ ให้
ค าปรึ กษาและประชาสัมพันธ์ คลินิ ก
เทคโนโลยี สาขาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ 
เปิดบ้านแนะน าการศึกษา สาขาวิชาคหกร
รมศาสตร์ประยุกต์จัดงาน "Meet & Greet 
ยืนหนึ่ง  คหกรรมตัวตึง Showcase 
        18-19 ตุลาคม 2566 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) 
มทร.พระนคร จัดทดสอบมาตรฐานฝีมือ
แรงงานแห่งชาติ สาขาผู้ประกอบอาหาร
ไทยระดับ 1 เพื่อเป็นการทดสอบทักษะ
ความรู้ความสามารถด้านการประกอบ
อาหารตามเกณฑ์มาตรฐาน ในระดับ
ประกันคุณภาพผู้ผ่านการทดสอบจะได้รับ
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3. นายศิวกร ตลับนาค 

ต าแหน่ง หัวหน้างานบริการวิชาการแก่สังคม 

เบอร์โทร 0 2665 3777 ตอ่  8277  
มือถือ 06 5145 2895  
อีเมล์ siwakron.t@rmutp.ac.th  
 
4. นางสาววิไล    สุทธิจิตรทิวา 
ต าแหน่ง นักวิชาการศึกษาช านาญการ 
เบอร์โทร 0 2665 3777 ต่อ  8276 
มือถือ 09 3463 6441                
อีเมล์ wilai_suti@yahoo.com 
 
5. นายเกียรตศิักดิ์ คงเอียง 
ต าแหน่ง เจ้าหน้าท่ีคลินิกเทคโนโลย ี
เบอร์โทร 0 2665 3777 ต่อ 8275 
มือถือ 08 9287 2356 
อีเมล์ khongeiang.2356@gmail.com  

ผู้ประสานงาน 
 
 
 
 
 
ผู้ประสานงาน 

 
 
 
 
 
ผู้ประสานงาน 

 

หนังสือรับรองจากกรมพัฒนาฝีมือแรงงาน 
กระทรวงแรงงาน  
        11 พฤศจิกายน 2566 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
( โชติ เวช) มทร.พระนคร น าวิทยากร
ฝึกอบรมกิจกรรมสาธิตอาหารเมนูข้าว ใน
งาน “กินข้าวเป็นไหม” ณ เซ็นทรัลพระราม 
3  ได้รับเชิญจากบริษัท ดี มี สุข (ไม่) จ ากัด 
ธุรกิจเพื่อสังคม ให้ด าเนินการจัดสาธิต
อาหารเมนูข้าว ได้แก่ ข้าวไรซ์เบอรี่-ย าไก่
ย่างขมิ้น ข้าวสังข์หยด-แกงนอกหม้อและ
ข้าวหอมมะลิดินภูเขาไฟ (ผัดสมุนไพร)  
        13 พฤศจิกายน 2566 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยี   คหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร จัดแสดงสาธิตขนม
ไทย ในการประชุมนานาชาติ The ICCA 
Congress 2023 ครั้งที่ 62 ได้รับเชิญจาก
บริษัท เอ็น.ซี .ซี . แมนเนจเม้นท์ จ ากัด 
(NCC) ให้ด าเนินการจัดแสดง สาธิตขนม
ไทย เช่น ขนมลูกชุบและฝอยทอง จัดโดย
สมาคมการประชุมนานาชาติ ณ ศูนย์การ
ประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ 
        15 พฤศจิกายน 2566 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี
ร่ วมคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์        
(โชติเวช) มทร.พระนคร ได้รับมอบหมาย
จาก บริษัท บี.กริม เพาเวอร์ จ ากัดมหาชน 
ให้ด าเนินการสาธิตอาหารรสเลิศประจ าแต่
ละรัชสมัย ตั้งแต่รัชกาลที่ 5 ถึงรัชกาลที่ 9  
ณ วัดอรุณราชวรารามราชวรมหาวิหารเพื่อ
รับเสด็จสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรม
สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรม
ราชกุมารี “งานเฉลิมฉลองครบรอบการ
ด าเนินธุกิจในประเทศไทยปีที่ 145 ของ 
บริษัท บี.กริม”  
        27 พฤศจิกายน 2566 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร สาธิตการประดิษฐ์
จากวัสดุธรรมชาติ ในงาน“ลอยกระทงบน
สายน้ าแห่งความเจริญรุ่งเรือง” ICONSIAM 
เพื่อร่วมสืบสานวัฒนธรรมและอนุรักษ์
ประเพณีลอยกระทง ณ ริ เวอร์  พาร์ค 
ไอคอนสยาม 
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        1  ธั น ว าคม  2566  ล งพื้ นที่ ใ ห้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร จัดแสดงอาหาร
ไทยในงานเลี้ยง “เฉลิมฉลองครบรอบการ
ด าเนินธุรกิจในประเทศไทยปีที่ 145 ของ 
บริษัท บี.กริม” ได้แก่ หมี่กรอบเสวยสวรรค ์
ฝอยทอง ข้าวตังหน้าตั้ง มะกรูดแช่อิ่มลอย
แก้ว ก๋วยเตี๋ยวผัดไทย ขนมสี่ถ้วย นก
กระจาบแตกรัง ขนมกล้วย ขนมตาล ขนม
มัน ไข่พระอาทิตย์ เมี่ยงดอกบัว ลูกชุบ ข้าว
บุหรี่ และแกงมัสมั่นไก่ ณ บริษัท บี. กริม 
เพาเวอร์ จ ากัด (มหาชน)  
        1-5 ธันวาคม 2566 ลงพื้นที่ ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี
และเป็นวิทยากรฝึกอบรมกิจกรรม จัด
กิจกรรม ส่งเสริมและพัฒนาเสริมสร้างองค์
ความรู้ครูและนักเรียนด้านคหกรรมศาสตร์ 
ณ จังหวัดตาก พร้อมแนะแนวการศึกษาต่อ
ในระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) 
และระดับปริญญาตรี ณ โรงเรียนท่าน
ผู้หญิงวิไล อมาตยกุล (บ้านเปิ่งเคลิ่ง) ใน
การนี้คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มท
ร.พระนคร จัดกิจกรรมถ่ายทอดองค์ความรู้
ด้านคหกรรมศาสตร ์แก่นักครู และนักเรยีน 
ประกอบไปด้วยหลักสูตร หลักสูตรไข่เค็ม
สมุนไพร และกล้วยกรอบซอสผัดหมี่  
หลักสูตรกิ๊บติดผมจากเศษผ้าเหลือใช้ และ
แผ่นรองแก้วจากเศษผ้าเหลือใช้ หลักสูตร
แกะสลักผักผลไม้ และดอกไม้ประดิษฐ์จาก
กาบหมาก หลักสูตรพัดบุหงา 

20 ธันวาคม 2566 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี
และเป็นวิทยากรฝึกอบรมกิจกรรมใน
โครงการส่งเสริมอาชีพผู้สูงอายุ ประจ าปี 
2567 กิจกรรมการฝึกอาชีพเสริมเพื่อการมี
งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระ คณะ
เทคโนโลยี  คหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร 
ได้รับเชิญจากกองสวัสดิการสังคม เทศบาล
ต าเสาธงหิน อ.บางใหญ่ จ.นนทบุรี เป็น
วิทยากรบรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติ
อบรมหลักสูตรขนมไทย เป็นวิทยากร
บรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติอบรม
หลักสูตรการท าวุ้นเยลลี่ 3 มิติ ณ เทศบาล
ต าเสาธงหิน อ.บางใหญ่ จ.นนทบุรี 
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17-19 มกราคม 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยี   คหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร จัดฝึกอบรมแก่
นั ก ศึ ก ษ า จ า ก ม ห าวิ ท ย า ลั ย คุ นหมิ ง 
หลักสูตร “การสร้างลวดลายและสีสันบน
ผืนผ้า” หลักสูตร “วุ้นสายรุ้ง” หลักสูตร 
“ศิลปะการพับดอกบัว” เป็นวิทยากรและ
ผู้บรรยายภาษาจีน แก่นักศึกษาจาก
มหาวิทยาลัยคุนหมิง สาธารณรัฐประชาชน
จีน เนื่องในโอกาสศึกษาดูงานมหาวิทยาลัย
ในประเทศไทย พร้อมทั้งแลกเปลี่ยนเรียนรู้
ศิลปวัฒนธรรม และการเรียนรู้วิชาชีพ
ด้านคหกรรม 
        20 มกราคม 2567 ลงพื้นที่ ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยี  คหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร จัดแสดงอาหาร
ไทยในงาน “โปโลการกุศล Thai Polo 
Open 2024” ชิงถ้วยพระราชทาน สมเด็จ
พระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพ
รัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี ได้แก่ 
ข้าวบุหรี่ หมี่กรอบเสวยสวรรค์ ขนมลูกชุบ 
มะกรูดแช่อิ่มลอยแก้ว และก๋วยเตี๋ยวเส้น
หมี่แห้งโบราณ  
        30 มกราคม 2567 ลงพื้นที่ ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติ เวช) มทร.พระนคร สาธิตผลงาน
ศิลปหัตถกรรม ในงาน “งานประชุม
วิชาการระหว่างประเทศของกลุ่มสมาชิก
เ ค รื อ ข่ า ย  Asia-Pacific Advance 
Network (APAN57 ) ”  ไ ด้ รั บ เ ชิญจาก
กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรม ด าเนินการจัดแสดงสาธิต
ผลงานศิลปหัตถกรรม จัดแสดงสาธิตและ
workshop ได้แก่ เพ้นท์ร่ม พวงกุญแจปลา
ผ้าบาติก และสานปลาตะเพียนใบลานและ
ผ้าขาวม้า ในกิจกรรม Welcome Dinner 
ณ ห้องพญาไท 1-2 ช้ัน 6 โรงแรมอีสติน       
แกรนด์ พญาไทย 
        17 กุมภาพันธ์ 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยี   คหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร จัดแสดงอาหาร
ไทยในงานการแข่งขันขี่ม้าโปโลหญิงการ
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กุศล รายการ “ควีนส์คัพ พิงค์ โปโล 2024” 
โดยบริษัท บี.กริม น าโดย มร.ฮาราลด์ ลิงค์ 
ประธาน บี.กริม ในฐานะนายกสมาคมกีฬา
ขี่ม้าแห่งประเทศไทย พร้อมด้วย คุณนันทินี 
แทนเนอร์ อุปนายกสมาคมฯ ประธาน
จัดการแข่งขันขี่ม้าโปโลหญิงการกุศล ใน
การนี้  ได้จัดแสดงอาหารและขนมไทย 
ได้แก่ ขนมช่อชมพู เมี่ยงกลีบบัว และลูก
ชุบ  
        27 กุมภาพันธ์ 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยี   คหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร จัดสาธิตขนมไทย 
และงานศิลปหัตถกรรม ในงาน “ประชุม
วิชาการระหว่างประเทศของกลุ่มสมาชิก
เครือข่าย (APRICOT) 2024 ได้รับเชิญจาก
กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรม ด าเนินการจัดแสดงขนม
ไทยสาธิตผลงานศิลปหัตถกรรม งาน
แลกเปลี่ยนความรู้จากผู้เ ช่ียวชาญด้าน
เทคโนโลยีอินเทอร์เน็ตจากทั่วโลก จัดโดย
มูลนิธิศูนย์สารสนเทศเครือข่ายไทย จัด
แสดงและสาธิตการท าขนมลูกชุบ และ
workshop การท าพวงกุญแจจากผ้าปาเต๊ะ 
ณ โรงแรม ดิ แอทธินี ถนนวิทยุ  
        28 กุมภาพันธ์ 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับ คณะเทคโนโลยี   คหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร ได้รับเชิญจาก
เทศบาลต าบลเสาธงหิน ภายใต้โครงการ
ส่งเสริมอาชีพคนพิการและครอบครัว 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 ให้แก่คน
พิการและประชาชนในเขตพื้นที่ชุมชนบ้าน
เอื้ออาทรบางใหญ่ชิตี้ เพื่อเป็นการส่งเสริม
การจัดกิจกรรมด้านอาชีพ สร้างโอกาสและ
ทางเลือกด้านการประกอบอาชีพให้แก่คน
พิการและครอบครัว เป็นการเพิ่มรายได้ 
ลดรายจ่ายภายในครัวเรือน เป็นวิทยากร
การฝึกอบรม ในหลักสูตร ก๋วยเตี๋ยวลุยสวน
หลากไส้  ณ ห้องอเนกประสงค์  ช้ัน 1 
อาคารศูนย์ชุมชนบ้านเอ้ืออาทรบางใหญ่ชิตี ้
จังหวัดนนทบุรี 
        1  มี น า ค ม  2 5 6 7  ล ง พื้ น ที่ ใ ห้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์  ร่วมกับคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มท
ร.พระนคร ได้รับเชิญจากวิทยาลัยพยาบาล
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กองทัพบก ให้ด าเนินการถ่ายทอดองค์
ความรู้ และฝึกปฏิบัติ  “การร้อยมาลัย
ช าร่วย” แก่นักเรียนพยาบาลกองทัพบก ใน
รายวิชาอัตลักษณ์ความเป็นไทย โดย 
อาจารย์รุ่งฤทัย ร าพึงจิต อาจารย์มธุรส ข่ม
จิตร์ และนายเกียรติศักดิ์ คงเอียง  
        6  เ มษายน  25 67  ล งพื้ นที่ ใ ห้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร จัดแสดงอาหาร
และขนมไทย เพื่อจัดเลี้ยงในงาน “อินเตอร์
คอนติเนนตัล - บี.กริม บีช โปโล 2024” 
( InterContinental - B.Grimm Beach 
Polo 2024 ได้แก่ ขนมกระเช้าสีดา วุ้นใน
ลูกล าใย มะกรูดแช่อิ่มลอยแก้ว กระเช้าสดีา 
วุ้นในลูกล าใย มะกรูดแช่อิ่มลอยแก้ว ณ ริม
หาดหัวหิน โรงแรมอินเตอร์คอนติเนนตัล 
หัวหิน รีสอร์ท จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
        10 เมษายน 2567 ลงพื้ นที่ ให้
ค าปรึ กษาและประชาสัมพันธ์ คลินิ ก
เทค โน โลยี  ร่ วมกั บคณะ เทค โนโลยี          
คหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มทร.พระนคร 
และจัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ใน
งาน“Gateway to Wonderful Songkran 
อัศจรรย์สงกรานต์ ประเพณีไทยมรดกโลก” 
ได้รับเชิญจากส านักงานท่าอากาศยานดอน
เ มื อ ง  ด า เ นิ น ก า ร จั ด แ ส ด ง ส า ธิ ต
ศิลปวัฒนธรรมไทย ในการเฉลิมฉลองใน
โอกาสที่ “สงกรานต์ในประเทศไทย” ได้รับ
การขึ้นทะเบียนจากองค์การยูเนสโกให้เป็น
มรดกภูมิปัญญาทางวัฒนธรรม เพื่อเป็น
การส่งเสริมและสืบสานวัฒนธรรมไทยอัน
เ ป็ น เ อ ก ลั ก ษณ์ ข อ ง ช า ติ ไ ท ย  โ ด ยมี
คณาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรม
ศาสตร์ประยุกต์ ร่วมสาธิต ณ ท่าอากาศ
ยานดอนเมือง 
        12 -13 เมษายน 2567 ลงพื้นที่
บ ริ ก า ร ข้ อ มู ล แ ล ะ ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า
ประชาสัมพันธ์ งานคลินิก เทคโนโลยี  
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มท
ร.พระนคร จัดการประกวดก่อพระเจดีย์
ทรายและจัดการประกวดพานรับน้ า
สงกรานต์ ร่วมกับกรมส่งเสริมวัฒนธรรม 
กระทรวงวัฒนธรรม วัดสุทัศนเทพวราราม
ราชวรมหาวิหาร และส านักงานเขตพระ
นคร ในงานประเพณีสงกรานต์ปีใหม่ไทย 
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( Songkran in Thailand, traditional 
Thai New Year festival) เ พื่ อ เ ป็ นก า ร
ส่ ง เ ส ริ มอนุ รั กษ์ วัฒนธรรมและฟื้ นฟู
ประเพณี   อันดีงามของไทยให้คงอยู่สืบไป 
ณ วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร 
        13 - 15 เมษายน 2567 ลงพื้นที่
บ ริ ก า ร ข้ อ มู ล แ ล ะ ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า
ประชาสัมพันธ์ งานคลินิก เทคโนโลยี  
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์    
ม ท ร . พ ร ะ น ค ร  จั ด แ ส ด ง ส า ธิ ต
ศิลปวัฒนธรรม ใน“งานประเพณีสงกรานต์
ปี ใ ห ม่ ไ ท ย ”  ( Songkran in Thailand, 
traditional Thai New Year festival) 
สาธิตเครื่องหอมไทย และจัด Workshop 
“แป้งพวง,พัดบุหงา,ถุงบุหงา” สาธิตการท า
ข้าวแช่ และ Workshop “พริกหยวกสอด
ไส้ห่อไข่รังบวบ”  
        13 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการ
ข้อมูลและให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์งาน
คลินิกเทคโนโลยี ร่วมกับคณะเทคโนโลยี   
คหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร จัดแสดง
สาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในงาน“Amazing 
SONGKRAN A world Heritage 
Experience สงกรานต์ ไทย มรดกโลก     
ภูมิปัญญาทางวัฒนธรรม” ได้รับเชิญจาก
ส านักงานท่าอากาศยาน ด าเนินการจัด
แสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในการเฉลิม
ฉลองในโอกาสที่ “สงกรานต์ในประเทศ
ไทย” ได้รับการขึ้นทะเบียนจากองค์การ
ยู เ นส โก ให้ เ ป็ นมรดกภู มิ ปัญญาทา ง
วัฒนธรรม เป็นการส่งเสริมและสืบสาน
วัฒนธรรมไทยอันเป็นเอกลักษณ์ของชาติ
ไทย ณ ท่าอากาศยานสุวรรณภูมิ 
        20 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการ
ข้อมูลและให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์งาน
คลินิกเทคโนโลยี ร่วมกับคณะเทคโนโลยี   
คหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ได้รับเชิญ
จากธนาคารแห่งประเทศไทย จัดโดยศูนย์
การเรียนรู้แบงก์ชาติ ให้ร่วมเป็นวิทยากร 
การประดิษฐ์ช่อดอกไม้บูชาพระในงาน 
" เพลินสงกรานต์  อาหารย่ านถิ่น  ฟิน
การเงิน"  
        30 เมษายน ลงพื้นที่ให้ค าปรึกษา
ประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี ร่วมกับ
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) 
มทร.พระนคร ได้รับเชิญจากเทศบาลเมือง
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สุพรรณบุรีเป็นวิทยากรในโครงการส่งเสริม
อาชีพ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 
เพื่อสงเสริมอาชีพให้กับเด็ก เยาวชน          
ผู้พิการ ผู้ด้อยโอกาส กลุ่มสตรีแม่บ้าน กลุ่ม
ผู้ สู ง อายุ  สมา ชิกชมรม  องค์ ก รภาคี
เครือข่าย เป็นวิทยากร การท าแยมเปลือก
มะนาวและแยมมะกรูด แก่กลุ่มสตรีแมบ่า้น 
กลุ่มผู้สูงอายุ ณ เทศบาลเมืองสุพรรณบุรี 
        25 พฤษภาคม 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร ได้รับเชิญจาก
ส านักงานเทศบาลต าบลเสาธงหิน จังหวัด
นนทบุรี เป็นวิทยากรในโครงการส่งเสริม
สนับสนุนงานศูนย์เยาวชนเทศบาลต าบล
เสาธงหิน ประจ าปีงบประมาณ 2567 
(สร้างจิตส านึกโตไปไม่โกงมีภูมิคุ้มกันการ
ทุจริตคอร์รัปช่ันเปิดโลกกว้างเพิ่มอาชีพสู่
รายได้) เพื่ออบรมให้ความรู้ส่งเสริมเด็ก
และเยาวชนสร้างจิตส านึกโตไปไม่ โกง 
หลักสูตรการท าซูชิ แก่เด็กและเยาวชน ณ 
เทศบาลต าบลเสาธงหิน  
        25 พฤษภาคม 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร ได้รับเชิญจาก
ส านักงานเทศบาลเมืองไทรม้า เป็นวิทยากร
ในโครงการส่งเสริมการเกษตรและอนุรักษ์
พันธุ์ไม้ผลเมืองนนท์ ประจ าปีงบประมาณ 
2567 เพื่อเป็นการส่งเสริม สนับสนุน การ
ด าเนินงานตามภารกิจถ่ายโอนของกรม
ส่งเสริมการเกษตร กระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์ อนุรักษ์พันธุ์ ไม้ผลของจังหวัด
นนทบุรี  ส่งเสริมอาชีพหลักและอาชีพ 
หลักสูตรการท าแหนมเห็ด ณ เทศบาล
ต าบลเสาธงหิน  
        27 -28 พฤษภาคม และ 4 -12 
มิถุนายน 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์     
มทร.พระนคร ลงพื้นที่ให้ค าปรึกษาและ
ถ่ายทอดความรู้ ได้รับเชิญจากโรงเรียน   
พระดาบส จั งหวัดสมุทรปราการ ให้
ด าเนินการถ่ายทอดความรู้แก่ศิษย์พระ
ดาบส รุ่ นที่  47 หลักสูตร เคหบริบาล
ประจ าปีการศึกษา 2567 ณ โรงเรียนพระ
ดาบส จังหวัดสมุทรปราการ ในรายวิชาการ
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ดูแลงานบ้านและซ่อมแซมเครื่องใช้ในบ้าน 
และวิชาการจัดดอกไม้  หัวข้อ “การใช้การ
ดูแลรักษาอุปกรณ์งานบ้านและงานครัว” 
หัวข้อ “พื้นฐานการประดิษฐ์งานดอกไม้สด
แบบไทย” หัวข้อ “การจัดกระเช้าดอกไม้
และการท าโบว์แบบต่างๆ” หัวข้อ “การจัด
ช่อดอกไม้ติดเสื้อและช่อบูเก้” หัวข้อ “การ
พับบัวและการจัดช่อดอกไม้ถวายพระ”  
        9,16,29,30 พฤษภาคม และ 6,13 
มิถุนายน 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์    
มทร.พระนคร ลงพื้นที่ให้ค าปรึกษาและ
ถ่ายทอดความรู้ ได้รับเชิญจากโรงเรียน  
พระดาบส จั งหวัดสมุทรปราการ ให้
ด าเนินการถ่ายทอดความรู้แก่ศิษย์พระ
ดาบส รุ่ นที่  47 หลักสูตร เคหบริบาล
ประจ าปีการศึกษา 2567 ณ โรงเรียนพระ
ดาบส จังหวัดสมุทรปราการ ในรายวิชา 
ก า ร ซ่ อ ม แ ซ ม แ ล ะ ก า ร ดู แ ล รั ก ษ า
เครื่องนุ่งห่ม หัวข้อ “การเย็บด้วยมือ และ
การเย็บเครื่องเกาะเกี่ยว” หัวข้อ “การ
ทดสอบชนิดเส้นใย” หัวข้อ “การท าน้ ายา
ซักผ้า (ส าหรับซักด้วยมือ) และการท าน้ ายา
ปรับผ้านุ่ม” หัวข้อ “การเดินเส้น และเย็บ
ตะเข็บด้วยจักร การเย็บผลิตภัณฑ์จากผ้า” 
หัวข้อ “การซ่อมแซมและดัดแปลงเสื้อผา้ ” 
หั วข้ อ  “การตกแต่ งผ้ าด้ วยลวดลาย
สร้างสรรค์”  
        28 พฤษภาคม 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติ เวช) มทร.พระนคร จัดโครงการ
ส่งเสริมอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ เพื่อ
พัฒนาคุณภาพชีวิตส าหรับผู้สูงอายุ  ณ 
โรงเรียนผู้สูงอายุยานนาวา เพื่อฝึกอาชีพ
ด้านคหกรรมศาสตร์ให้กับกลุ่มผู้สูงอายุ 
พัฒนาศักยภาพ ผู้สูงอายุให้ใช้เวลาว่างให้
เกิดประโยชน์ หรือสามารถสร้างรายได้
ให้กับผู้สูงอายุ การฝึกอบรม แบ่งออกเป็น 
3 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรหมอนอิงรูป
ดอกไม้ หลักสูตรน้ าพริกปลาย่าง หลักสูตร
ของที่ระลึกจากแว็กซ์หอม (wax sachet)  
        28-29 พฤษภาคม 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร ได้รับเชิญจาก



10 
 

- 

ส านักงานเทศบาลเมืองไทรม้า อ าเภอเมือง
นนทบุรี จังหวัดนนทบุรี เป็นวิทยากรการ
ฝึกอบรม ภายใต้“โครงการฝึกอาชีพ” 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 ให้แก่
ก ลุ่ ม ผู้ สู ง อ า ยุ แ ล ะ เ ย า ว ช น  โ ด ย มี
วั ตถุ ประสงค์ เพื่ อส่ ง เ สริ มอา ชีพของ
ประชาชนในพ้ืนท่ีให้เข้มแข็ง สามารถพ่ึงพา
ตนเองได้ เป็นการสร้างงานสร้างอาชีพให้
เกิดขึ้นในพื้นที่ เกิดการรวมกลุ่มในพื้นที่ให้
มีความยั่งยืน กระตุ้นให้ประชาชนใช้เวลา
ว่ า ง ใ ห้ เ ป็ น ป ร ะ โ ย ช น์ ต่ อ ต น เ อ ง 
ประกอบด้วย 3 หลักสูตร ดังนี้ 1. หลักสูตร
แยมผลไม้ ไทย (มะกรูด) 2.  หลักสูตร        
เครปกล้วยหอม 3. หลักสูตรช่อดอกไม้จาก
ลวดก ามะหยี่ ณ ส านักงานเทศบาลเมือง
ไทรม้า จังหวัดนนทบุรี 
        18 มิถุนายน 2567 ลงพื้นที่ ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร ได้รับเชิญจาก
เทศบาลเมืองสุพรรณบุรี เป็นวิทยากรใน
โ ค ร ง ก า ร ส่ ง เ ส ริ ม อ า ชี พ  ป ร ะ จ า ปี
งบประมาณ พ.ศ. 2567 เพื่อสงเสริมอาชีพ
ให้กับสมาชิกกลุ่มสตรีแม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอาย ุ
สมาชิกชมรม องค์กรภาคี หลักสูตรการท า
เครื่องหอมและเทียนหอม ณ ห้องประชุม
ใหญ่ ศ รี ม า ล า  ช้ั น  3  เ ทศบาล เ มื อ ง
สุพรรณบุรี 
        19 มิถุนายน 2567 ลงพื้นที่ ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร จัดฝึกอบรมการ
ประกอบอาหารไทยแก่คณะภริยาทูต 12 
ประเทศ "ฝึกอบรมการประกอบอาหารไทย
แก่คณะภริยาทูตต่ างประเทศประจ า
ประเทศไทย" กิจกรรมประกอบด้วยการ
บรรยายเกี่ยวกับวัฒนธรรมอาหารไทย     
และการสาธิตการประกอบอาหารไทย 
ประกอบด้วย แกงมัสมั่นไก่ ม้าฮ่อ ขนม    
สัมปันนี  
        12 กรกฎาคม 2567 ลงพื้นที่บริการ
ข้อมูลและให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์  
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร โดยงานคลินิก
เทคโนโลยีร่วมเป็นวิทยากรฝึกอบรม งาน
ศิลปวัฒนธรรมด้านการแกะสลักผักผลไม้ 
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และงานดอกไม้แบบไทย ในงาน “มหรสพ
สมโภชเฉลิมพระเกียรติพระบาทสมเด็จ
พระเจ้าอยู่หัว” ได้รับเชิญจากกระทรวง
วัฒนธรรม จัดฝึกอบรมงานศิลปวัฒนธรรม
ภาคกลาง แก่ประชาชนที่ไปเที่ยวชมงาน 
เพื่อร่วมเฉลิมพระเกียรติและแสดงความ
จงรักภักดี ในการนี้ คณาจารย์และนักศึกษา
ส าขา วิ ช าคหกรรมศาสตร์ ประยุ กต์  
ฝึกอบรมการแกะสลักผักและผลไม้อย่าง
ง่าย และการจัดช่อดอกไม้แบบไทย ณ ท้อง
สนามหลวง กรุงเทพมหานคร 
        2 5  ก ร ก ฎ า ค ม  2 5 6 7  ค ลิ นิ ก
เทคโนโลยี โชติ เ วช  คณะเทคโนโลยี           
คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลพระนคร เข้าร่วมงานประชุม
เครือข่ายส่งเสริมการใช้ประโยชน์ทาง
วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม Science 
Research and Innovation (SRI) 
Network Townhall จั ด โดยส านั ก งาน
ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ 
วิจัยและนวัตกรรม มีวัตถุประสงค์เพื่อสร้าง
เครือข่ายความร่วมมือในการส่งเสริมการใช้ 
ประโยชน์ทางวิทยาศาสตร์  วิจั ยและ
นวัตกรรม ให้เกิดการถ่ายทอดเทคโนโลยี
และองค์ความรู้แก่ภาคอุตสาหกรรม และ
ชุมชน น าไปสู่การขับเคลื่อนเศรษฐกิจของ
ประเทศอย่างยั่งยืน ณ ศูนย์การประชุม
แห่งชาติสิริกิติ์  
        2 7  ก ร ก ฎ า ค ม  2 5 6 7  ค ลิ นิ ก
เทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะเทคโนโลยี    
คหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มทร.พระนคร 
ร่วมเสวนา “อ ร ร ถ -ร ส” รสชาติใน
อาหารไทย ได้รับเ ชิญจาก ส านักงาน
ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ 
วิจัยและนวัตกรรม ด าเนินการจัดกิจกรรม
การขับเคลื่อนอุตสาหกรรมอาหารไทย ด้วย
การอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์  วิจัยและ
นวัตกรรม ในหัวข้อ “อรรถ-รส” รสชาติใน
อาหารไทย ภายใต้งานมหกรรมส่งเสริมการ
ใช้ประโยชน์ การอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ 
วิจัยและนวัตกรรม เพื่อพัฒนาเศรษฐกิจ
ไทยอย่างยั่งยืนด้วยพลังสหวิทยาการ(อว.
แฟร์ : Sci Power For Future Thailand) 
เพื่อน าเสนอบทบาทของสถาบันอุดมศึกษา 
ร่วมออกบูทจัดแสดงอาหารรสเผ็ด ณ ศูนย์
การประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ 
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        2 และ 5-7 สิงหาคม 2567 คลินิก
เทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะเทคโนโลยี  
คหกรรมศาสตร์ มทร. พระนคร ได้รับเชิญ
จากสถาบันพัฒนาฝีมื อแรงงาน ๒๙ 
ฉะเชิงเทราเป็นวิทยากร ในโครงการ
ส่งเสริมการท่องเที่ยวเชิงธุรกิจ การฝึก
ยกระดับฝีมือ“หลักสูตรการประกอบ
อาหารจานเด่นประจ าถิ่นสู่อาหารจานดัง” 
ให้ กับแรงงานและผู้ ประกอบการ ใน
ภาคอุตสาหกรรมท่องเที่ยวและบริการ ณ 
เรือนปู่ เรียน ต าบลท่าไข่  อ าเภอเมือง
ฉะเชิงเทรา จังหวัดฉะเชิงเทรา ฝึกอบรม   
8  หลักสู ตร  ได้ แก่  กิ มจิ เห็ ด เข็มทอง          
ไส้กรอกไข่ ย่างซอสสไตล์ญี่ปุ่น ผงโรยข้าว
จากเห็ด ข้าวเหนียวคอนโด น้ าพริกปลานิล
สมุนไพร กล้วยรสหมี่กรอบ ข้าวย าสมุนไพร 
วุ้นเมล่อนนมสด  
        20 สิ งหาคม 2567 ลงพื้นที่ ให้
ค าปรึกษา ประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
(โชติเวช) มทร.พระนคร ได้รับเชิญจาก
เทศบาลเมืองสุพรรณบุรีเป็นวิทยากร ใน
โ ค ร ง ก า ร ส่ ง เ ส ริ ม อ า ชี พ  ป ร ะ จ า ปี
งบประมาณ พ.ศ. 2567 เพื่อส่งเสริมอาชีพ
ให้กับเด็ก เยาวชน ผู้พิการ ผู้ด้อยโอกาส 
กลุ่มสตรีแม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอายุ สมาชิก
ชมรม องค์กรภาคีเครือข่าย เป็นวิทยากร
หลักสูตรการท าโต๊ะญี่ปุ่นแฟนซี แก่กลุ่ม
สตรีแม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอายุ ณ ส านักงาน
เทศบาลเมืองสุพรรณบุรี 

 
4. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการ 
 เป็นโครงการต่อเนื่อง  (เริ่มด าเนินการปี  2548 ) 

เป็นโครงการใหม่ 
 
5. หลักการและเหตุผล  :           
 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ด า เนินการจัดการศึกษา
หลักสูตรเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ในสาขาวิชาต่าง ๆ ได้แก่ สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและการจัดการสินค้า 
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ สาขาวิชาอุตสาหกรรมบริการอาหาร สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร            
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ และสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (ระดับบัณฑิตศึกษา) คณาจารย์ของคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มีความรู้ความสามารถในการสร้างงาน มีประสบการณ์ในการสร้างอาชีพ สามารถ
ถ่ายทอดความรู้ด้านการประกอบอาชีพในคหกรรมศาสตร์ ช่วยเหลือชุมชนหรือสังคมให้มีความเข้มแข็ง มีอาชีพที่
มั่นคง ในอนาคต ดูแลตนเองและครอบครัวต่อไปได้ อีกทั้งเป็นที่ยอมรับของสถานประกอบการ เป็นแหล่ งบริการ
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ความรู้ด้านวิชาการวิชาชีพเป็นที่พ่ึงแก่ชุมชน บุคคลทั่วไปในการประกอบอาชีพ รวมถึงการเป็นแหล่งเผยแพร่
วัฒนธรรมในด้านต่าง ๆ ทางคหกรรมศาสตร์ด้วย  
 ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
ได้รับการสนับสนุนงบประมาณสนับสนุนจากกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม อย่าง
ต่อเนื่องตั้งแต่ปี 2548 – ปัจจุบัน และในปีงบประมาณ 2567 ได้ด าเนินการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี
ด้านคหกรรมศาสตร์เพ่ือชุมชน และสังคม กลุ่มเป้าหมายประกอบด้วย เกษตรกร หน่วยงานราชการ หน่วยงาน
เอกชน นักเรียน/นักศึกษา ผู้ประกอบการ ผู้สนใจทั่วไป กลุ่มแม่บ้าน กลุ่มชุมชน OTOP จ านวนทั้งสิ้น 203 คน โดย
มีบุคลากรจากคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นผู้ให้ค าปรึกษาผ่านช่องทาง โทรศัพท์ Facebook คณะ Line 
เว็บไซต์ของคณะ และของมหาวิทยาลัย ผลการด าเนินงานโครงการฯ มีดังนี้  

27 กันยายน 2566 ลงพื้นที่ให้ค าปรึกษาและประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช สาขาคหกรรมศาสตร์
ประยุกต์ เปิดบ้านแนะน าการศึกษา สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ จัดงาน "Meet & Greet ยืนหนึ่ง คหกรรม
ตัวตึง Showcase 

18-19 ตุลาคม 2566 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช ร่วมกับคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร จัดทดสอบมาตรฐานฝีมือแรงงานแห่งชาติ สาขาผู้ประกอบอาหารไทย
ระดับ 1 ศูนย์ทดสอบมาตรฐานฝีมือแรงงาน เพ่ือเป็นการทดสอบทักษะความรู้ความสามารถด้านการประกอบ
อาหารตามเกณฑ์มาตรฐาน ในระดับประกันคุณภาพ ผู้ผ่านการทดสอบจะได้รับหนังสือรับรองจากกรมพัฒนาฝีมือ
แรงงาน กระทรวงแรงงาน  

11 พฤศจิกายน 2566 ลงพื้นที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรมกิจกรรมสาธิตอาหารเมนูข้าว ในงาน 
“กินข้าวเป็นไหม” ณ เซ็นทรัลพระราม 3  ได้รับเชิญจากบริษัท ดี มี สุข (ไม่) จ ากัด ธุรกิจเพ่ือสังคม ให้ด าเนินการ
จัดสาธิตอาหารเมนูข้าว ได้แก่ ข้าวไรซ์เบอรี่-ย าไก่ย่างขม้ิน ข้าวสังข์หยด-แกงนอกหม้อและข้าวหอมมะลิดินภูเขาไฟ 
(ผัดสมุนไพร)  

13 พฤศจิกายน 2566 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและจัดแสดงสาธิตขนมไทย ในการประชุมนานาชาติ The 
ICCA Congress 2023 ครั้งที่ 62 ได้รับเชิญจากบริษัท เอ็น.ซี.ซี. แมนเนจเม้นท์ จ ากัด (NCC) ให้ด าเนินการจัดแสดง 
สาธิตขนมไทย เช่น ขนมลูกชุบและฝอยทอง จัดโดยสมาคมการประชุมนานาชาติ ณ ศูนย์การประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ 

15 พฤศจิกายน 2566 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและสาธิตอาหารรสเลิศประจ าแต่ละรัชสมัย รับเสด็จสมเด็จ
พระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี “งานเฉลิมฉลองครบรอบการด าเนิน   
ธุรกิจในประเทศไทยปีที่ 145 ของ บริษัท บี.กริม”ได้รับมอบหมายจาก บริษัท บี.กริม เพาเวอร์ จ ากัดมหาชน        
ให้สาธิตอาหารรสเลิศประจ าแต่ละรัชสมัย ตั้งแต่รัชกาลที่ 5 ถึงรัชกาลที่ 9  ณ วัดอรุณราชวรารามราชวรมหาวิหาร 

27 พฤศจิกายน 2566 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและสาธิตการประดิษฐ์จากวัสดุธรรมชาติ ในงาน“ลอยกระทง
บนสายน้ าแห่งความเจริญรุ่งเรือง” ICONSIAM เพ่ือร่วมสืบสานวัฒนธรรมและอนุรักษ์ประเพณีลอยกระทง           
ณ ริเวอร์ พาร์ค ไอคอนสยาม 

1 ธันวาคม 2566 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและจัดแสดงอาหารไทยในงานเลี้ยง 
“เฉลิมฉลองครบรอบการด าเนินธุรกิจในประเทศไทยปีที่ 145 ของ บริษัท บี.กริม” ได้แก่ หมี่กรอบเสวยสวรรค์ 
ฝอยทอง ข้าวตังหน้าตั้ง มะกรูดแช่อ่ิมลอยแก้ว ก๋วยเตี๋ยวผัดไทย ขนมสี่ถ้วย นกกระจาบแตกรัง ขนมกล้วย         
ขนมตาล ขนมมัน ไข่พระอาทิตย์ เมี่ยงดอกบัว ลูกชุบ ข้าวบุหรี่ และแกงมัสมั่นไก่ ณ บริษัท บี. กริม เพาเวอร์ จ ากัด 

1-5 ธันวาคม 2566 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษา ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร              
น าวิทยากรฝึกอบรมกิจกรรม จัดกิจกรรมส่งเสริมและพัฒนาเสริมสร้างองค์ความรู้ครู  นักเรียนด้านคหกรรมศาสตร์ 
ณ จังหวัดตาก ณ โรงเรียนท่านผู้หญิงวิไล อมาตยกุล (บ้านเปิ่งเคลิ่ง) ประกอบไปด้วยหลักสูตร หลักสูตรไข่เค็ม
สมุนไพร และกล้วยกรอบซอสผัดหมี่ หลักสูตรกิ๊บติดผมจากเศษผ้าเหลือใช้ และแผ่นรองแก้วจากเศษผ้าเหลือใช้ 
หลักสูตรแกะสลักผักผลไม้ และดอกไม้ประดิษฐ์จากกาบหมาก หลักสูตรพัดบุหงา 
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20 ธันวาคม 2566 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากร ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร. 
พระนคร ได้รับเชิญจากกองสวัสดิการสังคม เทศบาลต าเสาธงหิน เป็นวิทยากรฝึกอบรมกิจกรรมในโครงการส่งเสริม
อาชีพผู้สูงอายุ ประจ าปี 2567 กิจกรรมการฝึกอาชีพเสริมเพ่ือการมีงานท าหรือประกอบอาชีพอิสระ บรรยายให้
ความรู้และฝึกปฏิบัติอบรมหลักสูตรขนมไทย และหลักสูตรการท าวุ้นเยลลี่ 3 มิติ ณ เทศบาลต าเสาธงหิน  

17-19 มกราคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและจัดฝึกอบรมแก่นักศึกษา
จากมหาวิทยาลัยคุนหมิง หลักสูตร “การสร้างลวดลายและสีสันบนผืนผ้า” หลักสูตร “วุ้นสายรุ้ง” หลักสูตร “ศิลปะ
การพับดอกบัว” เป็นวิทยากรและผู้บรรยายภาษาจีน  แก่นักศึกษาจากมหาวิทยาลัยคุนหมิง สาธารณรัฐประชาชน
จีน เนื่องในโอกาสศึกษาดูงานมหาวิทยาลัยในประเทศไทย พร้อมทั้งแลกเปลี่ยนเรียนรู้ศิลปวัฒนธรรม และการ
เรียนรู้วิชาชีพด้านคหกรรม 

20 มกราคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและจัดแสดงอาหารไทยในงาน 
“โปโลการกุศล Thai Polo Open 2024” ชิงถ้วยพระราชทาน สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพ
รัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี ได้แก่ ข้าวบุหรี่ หมี่กรอบเสวยสวรรค์ ขนมลูกชุบ มะกรูดแช่อ่ิมลอยแก้ว และ
ก๋วยเตี๋ยวเส้นหมี่แห้งโบราณ โดยมีคณาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ คณะเทคโนโลยีคหกรรม
ศาสตร์ ร่วมสาธิต 

30 มกราคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและสาธิตผลงานศิลปหัตถกรรม 
ในงาน “งานประชุมวิชาการระหว่างประเทศของกลุ่มสมาชิกเครือข่าย Asia-Pacific Advance Network 
(APAN57)” ได้รับเชิญจากกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ด าเนินการจัดแสดงสาธิต
ผลงานศิลปหัตถกรรม จัดแสดงสาธิตและworkshop ได้แก่ เพ้นท์ร่ม พวงกุญแจปลาผ้าบาติก และสานปลาตะเพียน
ใบลานและผ้าขาวม้า ในกิจกรรม Welcome Dinner ณ ห้องพญาไท 1-2 ชั้น 6 โรงแรมอีสตินแกรนด์ พญาไทย 

17 กุมภาพันธ์ 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและจัดแสดงอาหารไทยในงาน
การแข่งขันข่ีม้าโปโลหญิงการกุศล รายการ “ควีนส์คัพ พิงค์ โปโล 2024” จัดโดยบริษัท บี.กริม น าโดย มร.ฮาราลด์ 
ลิงค์ ประธาน บี.กริม ในฐานะนายกสมาคมกีฬาขี่ม้าแห่งประเทศไทย พร้อมด้วย คุณนันทินี แทนเนอร์ อุปนายก
สมาคมฯ ประธานจัดการแข่งขันข่ีม้าโปโลหญิงการกุศล จัดแสดงอาหารและขนมไทย ได้แก่ ขนมช่อชมพู เมี่ยงกลีบ
บัว และลูกชุบ  

27 กุมภาพันธ์ 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี  และจัดสาธิตขนมไทย            
งานศิลปหัตถกรรม ในงาน “ประชุมวิชาการระหว่างประเทศของกลุ่มสมาชิกเครือข่าย (APRICOT) 2024 ได้รับเชิญ
จากกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ด าเนินการจัดแสดงขนมไทยสาธิตผลงาน
ศิลปหัตถกรรม งานแลกเปลี่ยนความรู้จากผู้เชี่ยวชาญด้านเทคโนโลยีอินเทอร์เน็ตจากทั่วโลก จัดโดยมูลนิธิศูนย์
สารสนเทศเครือข่ายไทย จัดแสดงและสาธิตการท าขนมลูกชุบ และworkshop การท าพวงกุญแจจากผ้าปาเต๊ะ       
ณ โรงแรม ดิ แอทธินี ถนนวิทยุ กรุงเทพฯ 

28 กุมภาพันธ์ 2567 ลงพื้นที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับเชิญจากเทศบาลต าบลเสาธงหิน 
ภายใต้โครงการส่งเสริมอาชีพคนพิการและครอบครัว ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 ให้แก่คนพิการและ
ประชาชนในเขตพ้ืนที่ชุมชนบ้านเอ้ืออาทรบางใหญ่ชิตี้ เพ่ือเป็นการส่งเสริมการจัดกิจกรรมด้านอาชีพ สร้างโอกาส
และทางเลือกด้านการประกอบอาชีพให้แก่คนพิการและครอบครัว เป็นการเพ่ิมรายได้ ลดรายจ่ายภายในครัวเรือน 
เป็นวิทยากรการฝึกอบรม ในหลักสูตร ก๋วยเตี๋ยวลุยสวนหลากไส้ ณ ห้องอเนกประสงค์ ชั้น 1 อาคารศูนย์ชุมชนบ้าน
เอ้ืออาทรบางใหญ่ชิตี้ จังหวัดนนทบุรี 

1 มีนาคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์และเป็นวิทยากร ได้รับเชิญจากวิทยาลัยพยาบาล
กองทัพบก ให้ด าเนินการถ่ายทอดองค์ความรู้และฝึกปฏิบัติ “การร้อยมาลัยช าร่วย” แก่นักเรียนพยาบาลกองทัพบก 
ในรายวิชาอัตลักษณ์ความเป็นไทย โดย อาจารย์รุ่งฤทัย ร าพึงจิต อาจารย์มธุรส ข่มจิตร์ และนายเกียรติศักดิ์       
คงเอียง เจ้าหน้าที่คลินิกเทคโนโลยี 
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15 มีนาคม 2567 ลงพื้นที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี และเผยแพร่การท าอาหารผ่านเพจ 
Starvingtime เรื่องกินเรื่องใหญ่ น้ าปลาแท้ 100% สูตร ซีเล็คเต็ด ตราหอยนางรม โดย ผศ.ดร.ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม 
หัวหน้าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ พร้อมด้วยคณาจารย์ และนักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
เผยแพร่การท าอาหารในเมนู Beef kofta Pita breads & hummus  

21 มีนาคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี ร่วมถ่ายรายการกระจกหกด้าน 
ตอน "มาลัยประดิษฐ์" สะท้อนเอกลักษณ์วัฒนธรรมไทย โดยสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ เผยแพร่การ
สร้างสรรค์มาลัยดอกไม้สดและเครื่องแขวน ผ่านรายการสารคดี “กระจกหกด้าน” ออกอากาสทาง สถานีโทรทัศน์สี
กองทัพบกช่อง 7 HD โดยมี อาจารย์ขจร อิสราสุชีพ และผู้ช่วยศาสตราจารย์ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ อาจารย์
ประจ าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ให้สัมภาษณ์ 

6 เมษายน 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี จัดแสดงอาหารและขนมไทย       
เพ่ือจัดเลี้ยงในงาน “อินเตอร์คอนติเนนตัล - บี.กริม บีช โปโล 2024” (InterContinental - B.Grimm Beach 
Polo 2024) จัดแสดงและจัดเลี้ยงขนมไทย ได้แก่ ขนมกระเช้าสีดา วุ้นในลูกล าใย มะกรูดแช่อ่ิมลอยแก้ว 
กระเช้าสีดา วุ้นในลูกล าใย มะกรูดแช่อ่ิมลอยแก้ว ณ ริมหาดหัวหิน โรงแรมอินเตอร์คอนติเนนตัล หัวหิน รีสอร์ท 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

10 เมษายน 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและจัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในงาน“Gateway to 
Wonderful Songkran อัศจรรย์สงกรานต์ ประเพณีไทยมรดกโลก” ได้รับเชิญจากส านักงานท่าอากาศยานดอน
เมือง ด าเนินการจัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในการเฉลิมฉลองในโอกาสที่ “สงกรานต์ในประเทศไทย” ได้รับ
การขึ้นทะเบียนจากองค์การยูเนสโกให้เป็นมรดกภูมิปัญญาทางวัฒนธรรม เพ่ือเป็นการส่งเสริมและสืบสาน
วัฒนธรรมไทยอันเป็นเอกลักษณ์ของชาติไทย โดยมีคณาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ร่วม
สาธิต ณ ท่าอากาศยานดอนเมือง 

12-13 เมษายน 2567 ลงพ้ืนที่บริการข้อมูลและให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ร่วมกับ
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนครจัดการประกวดก่อพระเจดีย์ทรายและจัดการประกวดพานรับน้ า
สงกรานต์ ร่วมกับกรมส่งเสริมวัฒนธรรม กระทรวงวัฒนธรรม วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร และส านักงาน
เขตพระนคร ในงานประเพณีสงกรานต์ปีใหม่ไทย (Songkran in Thailand, traditional Thai New Year festival) 
เพ่ือเป็นการส่งเสริมอนุรักษ์วัฒนธรรมและฟ้ืนฟูประเพณีอันดีงามของไทยให้คงอยู่สืบไป ณ วัดสุทัศนเทพวราราม
ราชวรมหาวิหาร 

13 - 15 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลและให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ร่วมกับ
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนครจัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรม ใน“งานประเพณีสงกรานต์ปีใหม่ไทย” 
(Songkran in Thailand, traditional Thai New Year festival) เพ่ือเป็นการส่งเสริมและสืบสานวัฒนธรรมไทย
อันเป็นเอกลักษณ์ของชาติไทย ณ วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร โดยคณาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
ประยุกต์ ด าเนินการสาธิตเครื่องหอมไทย และจัด Workshop “แป้งพวง,พัดบุหงา,ถุงบุหงา” คณาจารย์สาขาวิชา
อาหารและโภชนาการสาธิตการท าข้าวแช่ และ Workshop “พริกหยวกสอดไส้ห่อไข่รังบวบ”  

13 เมษายน 2567 ลงพ้ืนที่บริการข้อมูลและให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ร่วมกับ     
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร จัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในงาน“Amazing SONGKRAN     
A world Heritage Experience สงกรานต์ไทย มรดกโลก ภูมิปัญญาทางวัฒนธรรม” ได้รับเชิญจากส านักงานท่า
อากาศยาน ด าเนินการจัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในการเฉลิมฉลองในโอกาสที่ “สงกรานต์ในประเทศไทย” 
ได้รับการขึ้นทะเบียนจากองค์การยูเนสโกให้เป็นมรดกภูมิปัญญาทางวัฒนธรรม เพ่ือเป็นการส่งเสริมและสืบสาน
วัฒนธรรมไทยอันเป็นเอกลักษณ์ของชาติไทย ณ ท่าอากาศยานสุวรรณภูมิ 

20 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลและให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ร่วมกับคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ได้รับเชิญจากธนาคารแห่งประเทศไทย จัดโดยศูนย์การเรียนรู้แบงก์ชาติ 
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ให้ร่วมเป็นวิทยากร การประดิษฐ์ช่อดอกไม้บูชาพระในงาน "เพลินสงกรานต์ อาหารย่านถิ่น ฟินการเงิน" โดย
อาจารย์ประจ าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ เป็นวิทยากรอบรมกิจกรรมการการประดิษฐ์ช่อดอกไม้บูชาพระ 

30 เมษายน 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับเชิญจากเทศบาลเมืองสุพรรณบุรี
เป็นวิทยากรในโครงการส่งเสริมอาชีพ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 เพ่ือสงเสริมอาชีพให้กับเด็ก เยาวชน        
ผู้พิการ ผู้ด้อยโอกาส กลุ่มสตรีแม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอายุ สมาชิกชมรม องค์กรภาคีเครือข่าย เป็นวิทยากร การท าแยม
เปลือกมะนาวและแยมมะกรูด แก่กลุ่มสตรีแม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอายุ ณ เทศบาลเมืองสุพรรณบุรี 

13 - 17 พฤษภาคม 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและบันทึกเทปรายการสาร
คดีราชมงคลพระนคร สืบสานแผ่นดินไทย “ชุดอาหารไทย 10 แผ่นดิน” เพ่ือเผยแพร่คลังความรู้ทางด้านอาหาร
และโภชนาการที่มีความโดดเด่นในรัชกาลที่ 1-10 ผ่านการสร้างสรรค์ผลงานศิลปวัฒนธรรมไทย พร้อมเสริมสร้าง
ความยั่งยืนทางองค์ความรู้ และเผยแพร่ศิลปวัฒนธรรมไทยทางด้านอาหารและโภชนาการเพ่ือให้คนรุ่นใหม่ได้
ตระหนักถึงคุณค่าและความส าคัญของขนบธรรมเนียมและประเพณีอันดีงามให้คงอยู่ตราบนานเท่านานสืบไป  

25 พฤษภาคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากร ได้รับเชิญจากส านักงานเทศบาลต าบลเสาธง
หิน จังหวัดนนทบุรี เป็นวิทยากรในโครงการส่งเสริมสนับสนุนงานศูนย์เยาวชนเทศบาลต าบลเสาธงหิ น ประจ าปี
งบประมาณ 2567 (สร้างจิตส านึกโตไปไม่โกงมีภูมิคุ้มกันการทุจริตคอร์รัปชั่นเปิดโลกกว้างเพ่ิมอาชีพสู่รายได้)        
เพ่ืออบรมให้ความรู้ส่งเสริมเด็กและเยาวชนสร้างจิตส านึกโตไปไม่โกง หลักสูตรการท าซูชิ แก่เด็กและเยาวชน         
ณ เทศบาลต าบลเสาธงหิน จังหวัดนนทบุรี 

25 พฤษภาคม 2567 ลงพื้นที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับเชิญจากส านักงานเทศบาลเมือง
ไทรม้า เป็นวิทยากรในโครงการส่งเสริมการเกษตรและอนุรักษ์พันธุ์ไม้ผลเมืองนนท์ ประจ าปีงบประมาณ 2567    
เพ่ือเป็นการส่งเสริม สนับสนุน การด าเนินงานตามภารกิจถ่ายโอนของกรมส่งเสริมการเกษตร กระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์ อนุรักษ์พันธุ์ไม้ผลของจังหวัดนนทบุรี ส่งเสริมอาชีพหลักและอาชีพ เป็นวิทยากร หลักสูตรการท าแหนม
เห็ด ณ เทศบาลต าบลเสาธงหิน จังหวัดนนทบุรี 

 27-28 พฤษภาคม และ 4-12 มิถุนายน 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะเทคโนโลยี              
คหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดความรู้ ได้รับเชิญจากโรงเรียนพระดาบส จังหวัด
สมุทรปราการ ให้ด าเนินการถ่ายทอดความรู้แก่ศิษย์พระดาบส รุ่นที่ 47 หลักสูตรเคหบริบาลประจ าปีการศึกษา 
2567 ณ โรงเรียนพระดาบส จังหวัดสมุทรปราการ โดย สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ในรายวิชาการดูแลงาน
บ้านและซ่อมแซมเครื่องใช้ในบ้าน และวิชาการจัดดอกไม้  หัวข้อ “การใช้การดูแลรักษาอุปกรณ์งานบ้านและงาน
ครัว” หัวข้อ “พ้ืนฐานการประดิษฐ์งานดอกไม้สดแบบไทย” หัวข้อ “การจัดกระเช้าดอกไม้และการท าโบว์แบบ
ต่างๆ” หัวข้อ “การจดัช่อดอกไม้ติดเสื้อและช่อบูเก้” หัวข้อ “การพับบัวและการจัดช่อดอกไม้ถวายพระ”  

9,16,29,30 พฤษภาคม และ 6,13 มิถุนายน 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะเทคโนโลยี        
คหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดความรู้ ได้รับเชิญจากโรงเรียนพระดาบส จังหวัด
สมุทรปราการ ให้ด าเนินการถ่ายทอดความรู้แก่ศิษย์พระดาบส รุ่นที่ 47 หลักสูตรเคหบริบาลประจ าปีการศึกษา 
2567 ณ โรงเรียนพระดาบส จังหวัดสมุทรปราการ ในรายวิชา การซ่อมแซมและการดูแลรักษาเครื่องนุ่งห่ม หัวข้อ 
“การเย็บด้วยมือ และการเย็บเครื่องเกาะเกี่ยว” หัวข้อ “การทดสอบชนิดเส้นใย” หัวข้อ “การท าน้ ายาซักผ้า 
(ส าหรับซักด้วยมือ) และการท าน้ ายาปรับผ้านุ่ม” หัวข้อ “การเดินเส้น และเย็บตะเข็บด้วยจักร การเย็บผลิตภัณฑ์
จากผ้า” หัวข้อ “การซ่อมแซมและดัดแปลงเสื้อผ้า ” หัวข้อ “การตกแต่งผ้าด้วยลวดลายสร้างสรรค์”  

28 พฤษภาคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษา ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร            
จัดโครงการส่งเสริมอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ เพ่ือพัฒนาคุณภาพชีวิตส าหรับผู้สูงอายุ ณ โรงเรียนผู้สูงอายุ          
ยานนาวา เพ่ือฝึกอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ให้กับกลุ่มผู้สูงอายุ พัฒนาศักยภาพ ผู้ สูงอายุให้ใช่เวลาว่างให้เกิด
ประโยชน์ หรือสามารถสร้างรายได้ได้ การฝึกอบรม แบ่งออกเป็น 3 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรหมอนอิงรูปดอกไม้ 
หลักสูตรน้ าพริกปลาย่าง หลักสูตรของที่ระลึกจากแว็กซ์หอม (wax sachet)  
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28-29 พฤษภาคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับเชิญจากส านักงานเทศบาล
เมืองไทรม้า อ าเภอเมืองนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี เป็นวิทยากรการฝึกอบรม ภายใต้“โครงการฝึกอาชีพ” ประจ าปี
งบประมาณ พ.ศ. 2567 ให้แก่กลุ่มผู้สูงอายุและเยาวชน โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือส่งเสริมอาชีพของประชาชนในพ้ืนที่
ให้เข้มแข็ง สามารถพ่ึงพาตนเองได้ เป็นการสร้างงานสร้างอาชีพให้เกิดขึ้นในพ้ืนที่ เกิดการรวมกลุ่มในพ้ืนที่ให้มี
ความยั่งยืน กระตุ้นให้ประชาชนใช้เวลาว่างให้เป็นประโยชน์ต่อตนเอง ประกอบด้วย 3 หลักสูตร ดังนี้ 1. หลักสูตร
แยมผลไม้ไทย (มะกรูด) 2. หลักสูตรเครปกล้วยหอม 3. หลักสูตรช่อดอกไม้จากลวดก ามะหยี่ ณ ส านักงานเทศบาล
เมืองไทรม้า จังหวัดนนทบุรี 

6 มิถุนายน 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและบันทึกเทปรายการสารคดี     
ราชมงคลพระนคร “อาชีพเชฟและบทบาทการพัฒนาอาหารตอบกะแสอาหารพ้ืนถิ่นที่ยั่งยืนน้ าพริกกะปิเมืองเพ็ชร์ 
กึ่งส าเร็จรูป” เพ่ือเผยแพร่ กรรมวิธีการพัฒนา น้ ากะปิต ารับพ้ืนถิ่นของชุมชนต้นแบบเมืองเพชรด้วยเทคโนโลยี 
Freeze Dried เพ่ือรักษาคุณลักษณะที่ดี ของอาหาร สอดคล้องกับการเป็นเมือง สร้างสรรค์ด้านวิทยาการอาหาร 
เมืองเพชรเมืองสามรส ผ่านรายการมหาวิทยาลัยท้าฝัน ออกอากาศทาง ททบ.5  

18 มิถุนายน 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับเชิญจากเทศบาลเมืองสุพรรณบุรี 
เป็นวิทยากร ในโครงการส่งเสริมอาชีพ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 เพ่ือสงเสริมอาชีพให้กับสมาชิกกลุ่มสตรี
แม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอายุ สมาชิกชมรม องค์กรภาคี เป็นวิทยากร หลักสูตรการท าเครื่องหอมและเทียนหอม ณ ห้อง
ประชุมใหญ่ศรีมาลา ชั้น 3 เทศบาลเมืองสุพรรณบุรี 

19 มิถุนายน 2567 ลงพ้ืนที่บริการข้อมูลประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและจัดฝึกอบรมการประกอบ
อาหารไทยแก่คณะภริยาทูต 12 ประเทศ จัดกิจกรรม "ฝึกอบรมการประกอบอาหารไทยแก่คณะภริยาทูต
ต่างประเทศประจ าประเทศไทย" ภายใต้การสนับสนุนของ ดร.ณัฐวรพล รัชสิริวัชรบุล อธิการบดีมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เข้าร่วมกิจกรรม เพ่ือเผยแพร่ศิลปวัฒนธรรมด้านอาหารไทยให้เป็นที่รู้จักแก่ชาว
ต่างประเทศ และส่งเสริมความสัมพันธ์ระหว่างชมรมคู่สมรสข้าราชการกระทรวงการต่างประเทศ กับคณะภริยาทูต 
กิจกรรมประกอบด้วยการบรรยายเกี่ยวกับวัฒนธรรมอาหารไทย และการสาธิตการประกอบอาหารไทย 
ประกอบด้วย แกงมัสมั่นไก่ ม้าฮ่อ ขนมสัมปันนี  

12 กรกฎาคม 2567 ลงพ้ืนที่บริการข้อมูลและให้ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยีและเป็น
วิทยากรฝึกอบรม งานศิลปวัฒนธรรมด้านการแกะสลักผักผลไม้ และงานดอกไม้แบบไทย ในงาน “มหรสพสมโภช
เฉลิมพระเกียรติพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว” ได้รับเชิญจากกระทรวงวัฒนธรรม ในการจัดฝึกอบรมงาน
ศิลปวัฒนธรรมภาคกลาง แก่ประชาชนที่ไปเที่ยวชมงาน เพ่ือร่วมเฉลิมพระเกียรติและแสดงความจงรักภั กดีต่อ
พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว ในการนี้ คณาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ฝึกอบรมการ
แกะสลักผักและผลไม้อย่างง่าย และการจัดช่อดอกไม้แบบไทย ณ ท้องสนามหลวง กรุงเทพมหานคร 

25 กรกฎาคม 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เข้าร่วมงาน
ประชุมเครือข่ายส่งเสริมการใช้ประโยชน์ทางวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม Science Research and 
Innovation (SRI) Network Townhall จัดโดยส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม มีวัตถุประสงค์เพ่ือสร้างเครือข่ายความร่วมมือในการส่งเสริมการใช้ ประโยชน์ทางวิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม ให้เกิดการถ่ายทอดเทคโนโลยีและองค์ความรู้แก่ภาคอุตสาหกรรม และชุมชน น าไปสู่การขับเคลื่อน
เศรษฐกิจของประเทศอย่างยั่งยืน ณ ศูนย์การประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ บริเวณเวทีกลาง ชั้น G และห้องประชุม ชั้น 2 

27 กรกฎาคม 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มทร.พระ
นคร ร่วมเสวนา “อ ร ร ถ -ร ส” รสชาติในอาหารไทย คณะเทคโนโลยีหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ได้รับเชิญจาก 
ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ด าเนินการจัดกิจกรรมการขับ เคลื่อน
อุตสาหกรรมอาหารไทย ด้วยการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ในหัวข้อ “อรรถ-รส” รสชาติใน
อาหารไทย ภายใต้งานมหกรรมส่งเสริมการใช้ประโยชน์ การอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม            
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เ พ่ือพัฒนาเศรษฐกิจไทยอย่างยั่ งยืนด้วยพลังสหวิทยาการ(อว.แฟร์ :  Sci Power For Future Thailand)            
เพ่ือน าเสนอบทบาทของสถาบันอุดมศึกษา จัดโดยกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม        
ร่วมออกบูทจัดแสดงอาหารรสเผ็ด และ ผศ.ดร.ณนนท์ แดงสังวาลย์ อาจารย์ประจ าสาขาวิขาอุตสาหกรรมการ
บริการอาหาร ร่วมเสวนา “อรรถ-รส” ในงานเสวนาดังกล่าว ณ ศูนย์การประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ 

2 และ 5-7 สิงหาคม 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช)      
มทร.พระนคร ได้รับเชิญจากสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน ๒๙ ฉะเชิงเทราเป็นวิทยากร ในโครงการส่งเสริมการ
ท่องเที่ยวเชิงธุรกิจ การฝึกยกระดับฝีมือ“หลักสูตรการประกอบอาหารจานเด่นประจ าถิ่นสู่อาหารจานดัง” ให้กับ
แรงงานและผู้ประกอบการในภาคอุตสาหกรรมท่องเที่ยวและบริการ ณ เรือนปู่เรียน ต าบลท่าไข่ อ าเภอเมือง
ฉะเชิงเทรา จังหวัดฉะเชิงเทรา ในการนี้ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นวิทยากรฝึกอบรม ประกอบไปด้วย 8 
หลักสูตร ได้แก่ กิมจิเห็ดเข็มทอง ไส้กรอกไข่ ย่างซอสสไตล์ญี่ปุ่น ผงโรยข้าวจากเห็ด ข้าวเหนียวคอนโด น้ าพริกปลา
นิลสมุนไพร กล้วยรสหมี่กรอบ ข้าวย าสมุนไพร วุ้นเมล่อนนมสด  

16 สิงหาคม 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ร่วม
สาธิตอาหารไทยใน “งานเลี้ยงฉลองชัยมอบเงินรางวัลและแสดงความยินดีให้แก่นักกีฬา ผู้ฝึกสอน สมาคมกีฬาและ
เจ้าหน้าที่ที่เข้าร่วมการแข่งขันกีฬาโอลิมปิกเกมส์ ครั้งที่ 33 ณ กรุงปารีส สาธารณรัฐฝรั่งเศส” เพ่ือแสดงความ
ขอบคุณนักกีฬาทุกคน ในกีฬาโอลิมปิกเกมส์ 2024 ณ ตึกสันติไมตรี ท าเนียบรัฐบาล 

20 สิงหาคม 2567 ลงพ้ืนที่ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับเชิญจากเทศบาลเมืองสุพรรณบุรี
เป็นวิทยากร ในโครงการส่งเสริมอาชีพ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 เพ่ือส่งเสริมอาชีพให้กับเด็ก เยาวชน        
ผู้พิการ ผู้ด้อยโอกาส กลุ่มสตรีแม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอายุ สมาชิกชมรม องค์กรภาคีเครือข่าย เป็นวิทยากรหลักสูตรการ
ท าโต๊ะญี่ปุ่นแฟนซี แก่กลุ่มสตรีแม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอายุ ณ ส านักงานเทศบาลเมืองสุพรรณบุรี 

การให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยีด้านคหกรรมศาสตร์เพ่ือชุมชน และสังคม พร้อมให้บริการ     
ณ จุดบริการของคณะฯ ผ่านช่องทางโทรศัพท์ เว็ปไซต์ พร้อมทั้งสื่อประชาสัมพันธ์เผยแพร่ของคณะเทคโนโลยี       
คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร สามารถติดต่อทาง Facebook คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช 
มีการให้ความรู้ทางหน้าเพจ พร้อมทั้งการให้ค าปรึกษา การบริการข้อมูลที่เป็นประโยชน์แก่ประชาชน ทั้งนี้ในการ
ด าเนินงานของคลินิกฯ เล็งเห็นถึงความส าคัญและความจ าเป็นอย่างยิ่งในการให้บริการวิชาการแก่สังคมทั้งภายใน
และภายนอกศูนย์คลินิกเทคโนโลยีเป็นศูนย์การเรียนรู้ แหล่งข้อมูลวิจัยด้านคหกรรมศาสตร์ พร้อมถ่ายทอด
เทคโนโลยีด้านคหกรรมศาสตร์ ช่วยเพ่ิมผลผลิตเชิงพาณิชย์ สร้างองค์ความรู้ใหม่ น าความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ช่วย
พัฒนาอาชีพ พัฒนาผลิตภัณฑ์ และความเป็นอยู่ของประชาชนให้มีคุณภาพชีวิต และความเป็นอยู่ที่ดีขึ้น และสร้าง
ความเข้มแข็งให้กับชุมชนและประเทศชาติให้ยั่งยืนต่อไป  
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โครงการการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยีด้านคหกรรมศาสตร ์
เพื่อชุมชนและสังคม  

ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 
 

          
 

ผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์ นวัตกรรม 
และเทคโนโลยีที่ เป็นความเชี่ยวชาญของ
ด้ านคหกรรมศาสตร์พร้ อมถ่ ายทอดสู่       
ชุมชนและผู้รับบริการในรูปแบบการบริการ
ข้อมูลและให้ค าปรึกษาการวิจัยและพัฒนา
ต่อยอด การถ่ายทอดเทคโนโลยี และการให้
ความรู้ด้าน 
1. ผ้าและการออกแบบเสื้อผ้า 
2. การตัดเย็บเสื้อผ้า 
3. อาหารและโภชนาการ 
4. พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
5. เครื่องดื่มและอาหารเพื่อสุขภาพ 
6. ศิลปะประดิษฐ์และของที่ระลึก  
7. งานหัตถกรรมพ้ืนบ้าน 
8. การออกแบบบรรจุภัณฑ์งานอาหาร 
9. การออกแบบบรรจุภัณฑ์งานประดิษฐ์ 

                    
            กลุ่มชุมชนในจังหวัดกรุงเทพมหาคร พ้ืนที่เป้าหมายของ

มหาวิทยาลัยประกอบด้วยพ้ืนที่หลัก คือ กลุ่มจังหวัดภาคกลางตอนล่าง 8 
จังหวัด ได้แก่ นครปฐม กาญจนบุรี สุพรรณบุรี ราชบุรี สมุทรสาคร 
สมุทรสงคราม เพชรบุรี และประจวบคีรีขันธ์ พ้ืนที่รอง คือ พ้ืนที่ กลุ่ม
จั งหวัดภาคกลางตอนบน 9 จั งหวัด  ได้ แก่  นนทบุ รี  ปทุมธานี  
พระนครศรีอยุธยา อ่างทอง สระบุรี  ลพบุรี  สิงห์บุรี  ชัยนาท และ
สมุทรปราการ 

AREA พื้นที่ด าเนินการ 

OUTPUT 
1. ข้อมูลเทคโนโลยี ผู้เชี่ยวชาญ ผลิตภัณฑ์ในระบบ CMO ไม่น้อย                

กว่า 20 รายการต่อปี  
2. ข้อมูลการให้บริการให้คาปรึกษาที่อยู่ในระบบ CMO ไม่น้อยกว่า  

10 เรื่องต่อปี  
3. จ านวนผู้เข้าร่วมกิจกรรม ไม่น้อยกว่า 100 คนต่อปี  
4. กิจกรรมที่ร่วมกับหน่วยงานในพื้นที่  
 

OUTCOME 
1. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ไม่น้อยกวา่ร้อยละ 80  
2. ร้อยละการน าความรู้หรือค าปรึกษาไปใช้ประโยชน์ ไม่น้อยกว่า  

ร้อยละ 60  
 

IMPACT 
ผู้รับบริการสามารถสร้างอาชีพเสริม เพ่ิมรายได้ ในรอบ 1 ปีมีมูลค่าทาง 
เศรษฐกิจที่เกิดจากการได้รับบริการค าปรึกษาเพ่ิมข้ึน 

ตัวชี้วัดโครงการ 
1. จ านวนผู้ รั บบริ การค าปรึ กษา ทา ง

เทคโนโลยี ไม่น้อยกว่า 20 คน 
2. จ านวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยี     

ไม่น้อยกว่า 100 คน 
3. จ านวนข้อมูลการให้บริการค าปรึกษา 

ไม่น้อยกว่า 20 เรื่อง  

ประชาสัมพันธ์ ให้ข้อมูล และถ่ายทอดเทคโนโลยีผ่านสื่อ
อ อน ไ ล น์  ( Facebook Google Meeting Zoom meeting)      
ในสถานการณ์การแพร่ระบาดของเชื้อไวรัสโคโรนา (COVID-19) 
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6. วัตถุประสงค์  :  
1. เพ่ือส่งเสริมให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีพัฒนาการให้บริการให้ค าปรึกษาและการให้บริการ ข้อมูล

เทคโนโลยีให้กับกลุ่มเป้าหมายในพื้นที่  
2. เพ่ือให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีบริหารจัดการเครือข่ายได้อย่างมีประสิทธิภาพ  
3. เพ่ือให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีท างานประสาน เชื่อมโยงกับหน่วยงานต่าง ๆ ของ อว. ที่มีอยู่ ในพ้ืนที่  

 
7. กลุ่มเป้าหมาย  :           
 บุคคลทั่วไป เกษตรกร กลุ่มแม่บ้าน ชุมชน กลุ่ม OTOP ผู้ประกอบการ วิสาหกิจชุมชน หน่วยงานราชการ
และเอกชน จ านวน 200 คนต่อปี  

 
8. พื้นที่ด าเนินการ  :           
 พ้ืนที่เป้าหมายของมหาวิทยาลัยประกอบด้วย  

พื้นที ่หลัก คือ  กลุ ่มจังหวัดภาคกลางตอนล่าง 8 จังหวัด  ได้แก่ นครปฐม กาญจนบุรี 
สุพรรณบุรี ราชบุรี สมุทรสาคร สมุทรสงคราม เพชรบุรี และประจวบคีรีขันธ์  
พื้นที่รอง คือ กลุ่มจังหวัดภาคกลางตอนบน 9 จังหวัด ได้แก่ นนทบุรี ปทุมธานี พระนครศรีอยุธยา อ่างทอง 
สระบุรี ลพบุรี สิงห์บุรี ชัยนาท และสมุทรปราการ  
 

9. ระยะเวลาด าเนินการ  : 1 ตุลาคม 2567 – 30 กันยายน 2568 
 
10.การด าเนินโครงการ  :           
 10.1 กิจกรรมและวิธีด าเนินงาน  ประกอบด้วย 

กิจกรรม1)  กิจกรรมการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

 

ช่องทาง/ 
วิธีการให้บริการ 

ค าปรึกษาด้าน
เทคโนโลยีที่มีความ

เชี่ยวชาญ  
(ไม่น้อยกว่า 3 เรื่อง) 

รายละเอียดเทคโนโลยี 
ที่จะให้บริการ (แบบย่อ) 

เจ้าของเทคโนโลยี 
(ชื่อ/ที่อยู่/เบอร์โทรศัพท์/อีเมล์) 

 โทรศัพท ์
หมายเลข : 02 665 3888 ต่อ 8275-6 
วัน เวลาท าการ : 9.00 – 16.00 น. 
ช่ือเจ้าหน้าที่ : นายเกียรติศักดิ์ คงเอียง 
เว็บไซด์ : www.hec.rmutp.ac.th 
การบริการนอกสถานที่ (ระบุสถานที่/
เรื่องที่ให้บริการ ไม่น้อยกว่า 3 เรื่อง) :  

11 พฤศจิกายน 2566 ลงพื้นที่
ให้ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม
กิจกรรมสาธิตอาหารเมนูข้าว ในงาน “กิน
ข้าวเป็นไหม” ณ เซ็นทรัลพระราม 3  
ได้รับเชิญจากบริษัท ดี มี สุข (ไม่) จ ากัด 
ธุรกิจเพื่อสังคม ให้ด าเนินการจัดสาธิต
อาหารเมนูข้าว ได้แก่ ข้าวไรซ์เบอรี่-ย าไก่

1. ผ้าและการออกแบบ
เสื้อผ้า การตัดเย็บเสื้อผ้า 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. อาหารและโภชนาการ 
การออกแบบบรรจภุัณฑ์   
งานอาหาร และเครื่องดื่ม
และอาหารเพื่อสุขภาพ  
 

ผู้เชี่ยวชาญ ได้แก่  
- ผศ.อัชชา หัทยานานนท์  
- ดร.เกศทิพย์ กรี่เงิน 
- ดร.สุวดี ประดับ  
- ผศ.ดร.ประพาฬภรณ์ ธีรมงคล  
- น.ส.มัลลิกา จงจิตต์  
- ผศ.ศรัทธา แข่งเพ็ญแข  
- ผศ.สรรษนีย์ เต็มเปี่ยม  
- ผศ.ไตรถิกา  พิชิตเดช 
 
ผู้เชี่ยวชาญ ได้แก่  
- ผศ.ดร.ปรัศนีย์  ทับใบแย้ม 
- ผศ.สุพรรณิการ์  โกสุม  
- รศ.เจตนิพัทธ์  บุณยสวัสดิ์  
- ผศ.นันทวัน  ชมโฉม 

สถานที่ติดต่อ  
168 ถ.ศรีอยุธยา แขวงวชิรพยา
บาล เขตดุสิต กทม. 10300     
หมายเลขโทรศัพท์  
1. น.ส.วิไล สุทธิจิตรทิวา 
เบอร์โทร 0 2665 3777 ตอ่ 8276 
มือถือ 09 3463 6441 
E-mail : wilai_suti@yahoo.com 
2. นายเกียรตศิักดิ์ คงเอียง 
ต าแหน่ง เจ้าหน้าท่ีคลินิกเทคโนโลย ี
เบอร์โทร 0 2665 3777 ต่อ 8275 
มือถือ 08 9287 2356 
E-mail : 
khongeiang.2356@gmail.com 

mailto:wilai_suti@yahoo.com
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ย่างขมิ้น ข้าวสังข์หยด-แกงนอกหม้อและ
ข้าวหอมมะลิดินภูเขาไฟ (ผัดสมุนไพร)  

13 พฤศจิกายน 2566 ลงพื้นที่
ให้ค าปรึกษาและจัดแสดงสาธิตขนมไทย 
ในการประ ชุมนานาชาติ  The ICCA 
Congress 2023 ครั้งที่ 62 ได้รับเชิญจาก
บริษัท เอ็น.ซี.ซี. แมนเนจเม้นท์ จ ากัด 
(NCC) ให้ด าเนินการจัดแสดง สาธิตขนม
ไทย เช่น ขนมลูกชุบและฝอยทอง จัดโดย
สมาคมการประชุมนานาชาติ ณ ศูนย์การ
ประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ 

27 พฤศจิกายน 2566 ลงพื้นที่
ให้ค าปรึกษาและสาธิตการประดิษฐ์จาก
วัสดุธรรมชาติ ในงาน“ลอยกระทงบน
ส า ย น้ า แ ห่ ง ค ว า ม เ จ ริ ญ รุ่ ง เ รื อ ง ” 
ICONSIAM เพื่อร่วมสืบสานวัฒนธรรม
และอนุรักษ์ประเพณีลอยกระทง ณ ริเวอร์ 
พาร์ค ไอคอนสยาม 

1-5 ธันวาคม 2566 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม
กิจกรรม จัดกิจกรรม ส่งเสริมและพัฒนา
เสริมสร้างองค์ความรู้ครูและนักเรียน
ด้านคหกรรมศาสตร์ ณ จังหวัดตาก ณ 
โรงเรียนท่านผู้หญิงวิไล อมาตยกุล (บ้าน
เปิ่งเคลิ่ง) จัดกิจกรรม ประกอบไปด้วย
หลักสูตร หลักสูตรไข่เค็มสมุนไพร และ
กล้วยกรอบซอสผัดหมี่ หลักสูตรกิ๊บติดผม
จากเศษผ้าเหลือใช้ และแผ่นรองแก้วจาก
เศษผ้าเหลือใช้ หลักสูตรแกะสลักผักผลไม้ 
และดอกไม้ประดิษฐ์จากกาบหมาก 
หลักสูตรพัดบุหงา 

20 ธันวาคม 2566 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับ
เชิญจากกองสวัสดิการสังคม เทศบาล
ต าเสาธงหิน เป็นวิทยากร ในโครงการ
ส่งเสริมอาชีพผู้สูงอายุ ประจ าปี 2567 
กิจกรรมการฝึกอาชีพเสริมเพื่อการมีงาน
ท าหรือประกอบอาชีพอิสระ บรรยายให้
ความรู้และฝึกปฏิบัติอบรมหลักสูตรขนม
ไทย และหลักสูตรการท าวุ้นเยลลี่ 3 มิติ 
ณ เทศบาลต าเสาธงหิน  

30 มกราคม 2567 สาธิตผลงาน
ศิลปหัตถกรรม ในงาน “งานประชุม
วิชาการระหว่างประเทศของกลุ่มสมาชิก
เ ค รื อ ข่ า ย  Asia-Pacific Advance 
Network (APAN57)”  ได้ รั บ เ ชิญจาก

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. พัฒนาผลิตภณัฑ์อาหาร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
4. ศิลปะประดิษฐ์และของที่
ระลึก งานหัตถกรรม
พื้นบ้านและการออกแบบ
บรรจภุัณฑ์งานประดิษฐ ์

- ผศ.ดร.เชาวลิต  อุปฐาก  
- ผศ.ว่าท่ี ร.ต.จักราวุธ ภู่เสม  
- น.ส.ลัดดาวัลย์ กลิ่นมาลัย  
- น.ส.สุมภา  เทิดขวัญชัย  
- ผศ.บุญยนุช  ภู่ระหงษ์  
- ดร.เปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ 
- น.ส.วรลักษณ์ ป้อมน้อย  
- น.ส.สุธิดา กิจจาวรเสถียร  
- น.ส.วรธร ป้อมเย็น 
- น.ส.จิราภัทร  โอทอง  
- ดร.ฉัตรยา งามเลิศ  
- นายศิวกร ตลับนาค 
- ดร.จักกฤษณ์ ทองค า 
- นายธันวา สุทธิชาติ 
- นายเอนก ศรฟ้า 
- ผศ.ปรัชญา แพมงคล  
- ผศ.ดร.ณนนท์  แดงสังวาลย์  
- ผศ.ดร.กมลพิพัฒน์ ชนะสิทธ์ิ  
- ผศ.นฤศร  มังกรศิลา  
- ผศ.ศันสนีย์ ทิมทอง  
- น.ส.อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์  
- น.ส.บุษยมาลี ถนนทิพย์  
- น.ส.ศศิธร ป้อมเชียงพิณ 
- น.ส.ณิชกานต์ กลบัด ี
- นายกู้เกียรติ เวียงหฤทัย 
 
ผู้เชี่ยวชาญ ได้แก่  
- ดร.เกศรินทร์  เพ็ชรรัตน์   
- ผศ.ดร.วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์ 
- ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร 
- ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม  
- ผศ.ชมภูนุช  เผื่อนพิภพ  
- ผศ.ดวงกมล  ตั้งสถติพร 
- นายนพพร  สกุลยืนยงสุข  
- น.ส.ดวงรัตน์  แซ่ตั้ง  
- ผศ.ดร.ศภุัคษร มาแสวง 
 
ผู้เชี่ยวชาญ ได้แก่  
- ดร.สุชีรา ผ่องใส 
- น.ส.สุกัญญา จันทกุล  
- นางปิยะธิดา สีหะวัฒนกลุ  
- น.ส.นิอร  ดาวเจริญพร  
- ผศ.รุ่งฤทัย ร าพึงจิต  
- ผศ.ศักรินทร์ หงสร์ัตนาวรกิจ  
- นายอนุสรณ์  ใจทน  
- นายกิตติ ยอดอ่อน  
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กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ 
วิจัยและนวัตกรรม ด าเนินการจัดแสดง
สาธิตผลงานศิลปหัตถกรรม จัดแสดง
สาธิตและworkshop ได้แก่ เพ้นท์ร่ม พวง
กุญแจปลาผ้าบาติก และสานปลาตะเพียน
ใบล านและผ้ า ข า วม้ า  ใ นกิ จ ก ร รม 
Welcome Dinner ณ ห้องพญาไท 1-2 
ช้ัน 6 โรงแรมอีสตินแกรนด์ พญาไทย 

27 กุมภาพันธ์ 2567 จัดสาธิต
ขนมไทย และงานศิลปหัตถกรรม ในงาน 
“ประชุมวิชาการระหว่างประเทศของกลุ่ม
สมาชิกเครือข่าย (APRICOT) 2024 ได้รับ
เ ชิญ จ า ก ก ร ะ ทร ว ง ก า ร อุ ด ม ศึ กษา 
วิ ท ย า ศ า ส ต ร์  วิ จั ย แ ล ะ น วั ต ก ร ร ม 
ด าเนินการจัดแสดงขนมไทยสาธิตผลงาน
ศิลปหัตถกรรม งานแลกเปลี่ยนความรู้
จ า ก ผู้ เ ช่ี ย ว ช า ญ ด้ า น เ ท ค โ น โ ล ยี
อินเทอร์เน็ตจากท่ัวโลก จัดโดยมูลนิธิศูนย์
สารสนเทศเครือข่ายไทย จัดแสดงและ
สาธิตการท าขนมลูกชุบ และworkshop 
การท าพวงกุญแจจากผ้ าปาเต๊ะ   ณ 
โรงแรม ดิ แอทธินี ถนนวิทยุ กรุงเทพฯ 

28 กุมภาพันธ์ 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับ
เชิญจากเทศบาลต าบลเสาธงหิน ภายใต้
โครงการส่งเสริมอาชีพคนพิการและ
ครอบครัว ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 
2567 ให้แก่คนพิการและประชาชนในเขต
พื้นที่ ชุมชนบ้านเอื้ออาทรบางใหญ่ชิตี้    
เพื่อเป็นการส่งเสริมการจัดกิจกรรมด้าน
อาชีพ สร้างโอกาสและทางเลือกด้านการ
ประกอบอา ชีพให้ แก่ คนพิ ก า ร และ
ครอบครัว เป็นการเพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย
ภาย ในครั ว เ รื อน เป็ นวิ ทยากรการ
ฝึกอบรม ในหลักสูตร ก๋วยเตี๋ยวลุยสวน
หลากไส้ ณ ห้องอเนกประสงค์ ช้ัน 1 
อาคารศูนย์ชุมชนบ้านเอื้ออาทรบางใหญ่
ชิตี้ จังหวัดนนทบุรี 

1 มีนาคม 2567 ลงพื้นที่ ให้
ค าปรึกษาประชาสัมพันธ์และเป็นวิทยากร 
ได้รับเชิญจากวิทยาลัยพยาบาลกองทัพบก 
ให้ด าเนินการถ่ายทอดองค์ความรู้และฝึก
ปฏิบัติ  “การร้อยมาลั ยช าร่ วย” แก่
นักเรียนพยาบาลกองทัพบก ในรายวิชา   
อัตลักษณ์ความเป็นไทย โดย อาจารย์รุ่ง
ฤทัย ร าพึงจิต อาจารย์มธุรส ข่มจิตร์ และ

- นายขจร อิศราสุชีพ  
- น.ส.อัมพวัน ยันเสน 
- นายศุภสิทฐ์ วราศลิป ์
- น.ส.มธุรส ข่มจิตร ์
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นายเกียรติศักดิ์ คงเอียง เจ้าหน้าที่คลินิก
เทคโนโลยี 

20 เมษายน 2567 ลงพื้นที่
บ ริ ก า ร ข้ อ มู ล แ ล ะ ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า
ประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี  
ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
มทร.พระนคร ได้รับเชิญจากธนาคารแห่ง
ประเทศไทย จัดโดยศูนย์การเรียนรู้แบงก์
ชาติ ให้ร่วมเป็นวิทยากร การประดิษฐ์ช่อ
ดอกไม้บูชาพระในงาน "เพลินสงกรานต์ 
อาหารย่านถิ่น ฟินการเงิน" อบรมกิจกรรม
การการประดิษฐ์ช่อดอกไม้บูชาพระ 

30 เมษายน 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับ
เชิญจากเทศบาลเมืองสุพรรณบุรี เป็น
วิ ทยากร ใน โครงการส่ ง เ สริ มอา ชีพ 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 เพื่อ
ส่งเสริมอาชีพให้กับเด็ก เยาวชน ผู้พิการ 
ผู้ ด้ อยโอกาส กลุ่ มสตรีแม่บ้ าน กลุ่ม
ผู้ สู งอายุ  สมา ชิกชมรม องค์ กรภาคี
เครือข่าย เป็นวิทยากร การท าแยมเปลือก
มะนาวและแยมมะกรูด แก่กลุ่มสตรี
แม่บ้าน กลุ่มผู้สูงอายุ  

25 พฤษภาคม 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาและเป็นวิทยากร ได้รับเชิญจาก
ส านักงานเทศบาลต าบลเสาธงหิน จังหวัด
นนทบุรี เป็นวิทยากรหลักสูตรการท าซูชิ 
ในโครงการส่งเสริมสนับสนุนงานศูนย์
เยาวชนเทศบาลต าบลเสาธงหิน ประจ าปี
งบประมาณ 2567 (สร้างจิตส านึกโตไปไม่
โกงมีภูมิคุ้มกันการทุจริตคอร์รัปช่ันเปิด
โลกกว้างเพิ่มอาชีพสู่รายได้)  

28  พฤษภาคม  ล งพื้ นที่ ใ ห้
ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม โดย
งานบริการวิชาการแก่สังคม ฝ่ายบริหาร 
จัดโครงการส่งเสริมอาชีพด้านคหกรรม
ศาสตร์ เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตส าหรับ
ผู้สูงอายุ ณ โรงเรียนผู้สูงอายุยานนาวา 
เพื่อฝึกอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ให้กับ
กลุ่มผู้สูงอายุ พัฒนาศักยภาพ ผู้สูงอายุให้
ใช่เวลาว่างให้เกิดประโยชน์ หรือสามารถ
สร้างรายได้ได้ การฝึกอบรม แบ่งออกเป็น 
3 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรหมอนอิงรูป
ดอกไม้ หลักสูตรน้ าพริกปลาย่าง หลักสูตร
ของที่ระลึกจากแว็กซ์หอม (wax sachet)  
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28-29 พฤษภาคม 2567 ลง
พื้ นที่ ให้ ค าปรึ กษาและเป็นวิทยากร
ฝึกอบรม ได้รับเชิญจากส านักงานเทศบาล
เมืองไทรม้า อ าเภอเมืองนนทบุรี จังหวัด
นนทบุรี เป็นวิทยากรการฝึกอบรม ภายใต้
“โครงการฝึกอาชีพ” ประจ าปีงบประมาณ 
พ.ศ .  2567 ให้แก่กลุ่ มผู้ สู งอายุและ
เยาวชน ประกอบด้วย 3 หลักสูตร ดังนี้ 1. 
หลักสูตรแยมผลไม้ ไทย (มะกรูด) 2. 
หลักสูตรเครปกล้วยหอม 3. หลักสูตรช่อ
ดอกไม้จากลวดก ามะหยี่ ณ ส านักงาน
เทศบาลเมืองไทรม้า จังหวัดนนทบุรี 

12 กรกฎาคม 2567 ลงพื้นที่
บ ริ ก า ร ข้ อ มู ล แ ล ะ ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า
ประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยีและ
เป็นวิทยากรฝึกอบรม งานศิลปวัฒนธรรม
ด้านการแกะสลักผักผลไม้ และงานดอกไม้
แบบไทย ในงาน “มหรสพสมโภชเฉลิม
พระเกียรติพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว” 
ได้รับเชิญจากกระทรวงวัฒนธรรม ในการ
จัดฝึกอบรมงานศิลปวัฒนธรรมภาคกลาง 
แก่ประชาชนที่ไปเที่ยวชมงาน ฝึกอบรม
การแกะสลักผักและผลไม้อย่างง่าย และ
การจั ด ช่อดอกไม้ แบบไทย  ณ  ท้ อ ง
สนามหลวง กรุงเทพมหานคร 

27 กรกฎาคม 2567 คลินิก
เ ท ค โ น โ ล ยี โ ช ติ เ ว ช ร่ ว ม กั บ ค ณ ะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติ เวช)       
มทร.พระนคร ร่วมเสวนา “อ ร ร ถ -ร ส” 
รสชาติในอาหารไทย ในหัวข้อ “อรรถ-
รส” รสชาติในอาหารไทย ภายใต้งาน
มหกรรมส่งเสริมการใช้ประโยชน์ การ
อุ ดมศึ กษา  วิ ทยาศาสตร์  วิ จั ยและ
นวัตกรรม เพื่อพัฒนาเศรษฐกิจไทยอย่าง
ยั่งยืนด้วยพลังสหวิทยาการ(อว.แฟร์ : Sci 
Power For Future Thailand) ร่วมออก
บูทจัดแสดงอาหารรสเผ็ด และ ร่วมเสวนา 
ณ ศูนย์การประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ 

วันท่ี 2 และ 5-7 สิงหาคม 2567 
คลินิกเทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติ เวช)     
มทร.พระนคร ได้รับเชิญจากสถาบัน
พัฒนาฝีมือแรงงาน ๒๙ ฉะเชิงเทราเป็น
วิทยากร ในโครงการส่งเสริมการท่องเที่ยว
เชิงธุรกิจ การฝึกยกระดับฝีมือ“หลักสูตร
การประกอบอาหารจานเด่นประจ าถิ่นสู่
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อาหารจานดั ง ”  ให้ กับแรงงานและ
ผู้ ประกอบการในภาคอุตสาหกรรม
ท่องเที่ยวและบริการ ณ เรือนปู่ เรียน 
ต าบลท่าไข่  อ า เภอเมืองฉะเ ชิงเทรา 
จังหวัดฉะเชิงเทรา  ฝึกอบรมประกอบไป
ด้วย 8 หลักสูตร ได้แก่ กิมจิเห็ดเข็มทอง 
ไส้กรอกไข่ ย่างซอสสไตล์ญี่ปุ่น ผงโรยข้าว
จากเห็ด ข้าวเหนียวคอนโด น้ าพริกปลา
นิลสมุนไพร กล้วยรสหมี่กรอบ ข้าวย า
สมุนไพร วุ้นเมล่อนนมสด  

20 สิงหาคม 2567 ลงพื้นที่ให้
ค าปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม ได้รับ
เชิญจากเทศบาลเมืองสุพรรณบุรี เป็น
วิทยากร ในโครงการส่ ง เสริมอาชีพ 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 เพื่อ
ส่งเสริมอาชีพให้กับเด็ก เยาวชน ผู้พิการ 
ผู้ ด้ อยโอกาส กลุ่ มสตรีแม่บ้ าน กลุ่ม
ผู้ สู งอายุ  สมา ชิกชมรม องค์ กรภาคี
เครือข่าย เป็นวิทยากรหลักสูตรการท า
โต๊ะญี่ปุ่นแฟนซี แก่กลุ่มสตรีแม่บ้าน กลุ่ม
ผู้สู งอายุ  ณ ส านักงานเทศบาลเมือง
สุพรรณบุรี 
การประชาสัมพันธ์ช่องทางการรับ
บริการ (โปรดระบุ) : 
1. www.hec.rmutp.ac.th  
2. www.ird.rmutp.ac.th  
3. FB : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
มทร.พระนคร  
4. FB : คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช 
5. การตอบค าถามทาง โทรศัพท ์ 
0 2665 3888 ต่อ 8275-8276  
โทรสาร 0 2665 3800  
6. 168 ถ.ศรีอยุธยา แขวงวชิรพยาบาล 
เขตดุสิต กทม. 10300  
7. การออกให้บริการเคลื่อนที่ซึ่งจดังาน
โดยงานบริการวิชาการของคณะฯ และ
มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร 

 

กิจกรรม 2)  การประสานงานเครือข่าย อววน. ในพื้นทีแ่ละหน่วยงานในจังหวัด 
                     โปรดใส่เครื่องหมาย ✓ ลงในช่อง  ที่จะให้บริการ 

การประสานงานกับศูนย์ประสานงาน อว. ประจ าภูมิภาค 
การประสานงานกับ หัวหน้าหน่วยปฏิบัติการ อว.ส่วนหน้า (CTO) 
ข้อมูลการประสานงานอยู่ในระบบ CMO 
รองผู้ว่าราชการจังหวัดที่เป็น PCSO 
 (โปรดระบุเรื่อง...................................) 
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 10.2 แผนการด าเนนิงาน  

เทคโนโลยี/องค์ความรู้/กิจกรรม ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 
ค่าใช้จ่าย
(บาท) ผู้รับผิดชอบ วิธีการ 

1. ประชุมชี้แจงเกี่ยวกับการวาง
แผนการด าเนินงาน 

            - ผศ.รุ่งฤทัย 
ร าพึงจิต 

ประชุมชี้แจ้ง 

2. รวบรวมข้อมูลและจัดท าเอกสาร 
เตรียมสื่อเผยแพร่ข้อมูล 

            - นายเกียรติศักดิ ์
คงเอียง 

ประชาสัมพันธ ์
เช่น แผ่นพับ 
และกรอก

ข้อมูลในระบบ 
CMO  

3. ประชาสัมพันธ ์แนะน าศูนย์คลินิก
เทคโนโลยี  

            15,000 นายเกียรติศักดิ ์
คงเอียง 

4. จัดท าสื่อเอกสารสิ่งพิมพ ์เพื่อ
เผยแพร่  

            20,333 นายเกียรติศักดิ ์
คงเอียง 

5.ด าเนินการให้ค าปรึกษาและบริการ
ข้อมูลสาธิตถา่ยทอดเทคโนโลยีเผยแพร่
ประชาสัมพันธแ์ละประสานงานคลินิก 
เทคโนโลยีที่เกี่ยวข้อง     
1. ผ้าและการออกแบบ 
2. ผ้าและการตัดเย็บ 
3. อาหารและโภชนาการ 
4. พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
5. เครื่องดื่มและอาหารเพื่อสุขภาพ 
6. ศิลปะประดิษฐ์และของที่ระลึก  
7. งานหัตถกรรมพื้นบ้าน 
8. การออกแบบบรรจภุัณฑ์งานอาหาร 
9. การออกแบบบรรจภุัณฑ์งาน
ประดิษฐ์ 

            180,000 นายเกียรติศักดิ ์
คงเอียง 

6. ติดตามผลการรับบริการ             2,000 นายเกียรติศักดิ ์
คงเอียง 

โทรศัพท์ 

7. ประเมินผล สรุปและรายงานผล             1,000 นายเกียรติศักดิ ์
คงเอียง 

กรอกข้อมูลใน
ระบบ CMO  

สรุปงบประมาณ 60,000 58,000 50,000 50,333 218,333   
จ านวนผู้รับบริการค าปรึกษาทาง
เทคโนโลยี (คน) 

5 คน 5 คน 5 คน 5 คน    

จ านวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลย ี
(คน) 

30 คน 30 คน 20 คน 20 คน    

ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 ร้อยละ 80 ร้อยละ 80 ร้อยละ 80    
 
11. ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ ( โปรดระบุคำ่เป้ำหมำยรำยละเอยีดตำมภำคผนวก ข) 
 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ ค่าเป้าหมาย  
1. จ านวนผู้รับบริการค าปรึกษาทางเทคโนโลยี (คน) 
(จัดเก็บข้อมูลผู้รับบริการลงในไฟล์ แล้วน าส่งตอนรายงานความก้าวหน้าในระบบ CMO) 

20 

2. จ านวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (คน)  
(จัดเก็บข้อมูลผู้รับบริการลงในไฟล์ แล้วน าส่งตอนรายงานความก้าวหน้าในระบบ CMO) 

100 

3. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ 
(จัดเก็บข้อมูลผู้รับบริการลงในไฟล์ แล้วน าส่งตอนรายงานความก้าวหน้าในระบบ CMO) 

80 

4. จ านวนข้อมูลในระบบ CMO 
(ข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด ข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ ข้อมูลผลิตภณัฑ์ที่ได้รับการพัฒนา) 

20 
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12.  ผลทีค่าดว่าจะได้รับ  (ผลกระทบ : ที่เกิดโดยตรงกับผู้รับบริการและประชาชนที่อยู่ในพ้ืนที่ให้บริการ)   
      โปรดใส่เครื่องหมาย  ลงในช่อง  และระบุผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการ 

   ทางเศรษฐกิจ (ระบุเป็นตัวเลขให้ชัดเจน) : ผู้รับบริการสามารถสร้างอาชีพเสริม เพิ่มรายได้ ในรอบ 1 
ปีมีมูลค่าทาง เศรษฐกิจที่เกิดจากการได้รับบริการค าปรึกษาเพ่ิมขึ้น       
    ทางสังคม : ประชาชนมีช่องทางในการขอค าแนะน าปรึกษา เป็นที่พ่ึงแก่ชุมชนในด้านงานคหกรรม-
ศาสตร์ การออกแบบผลิตภัณฑ์ และบรรจุภัณฑ์ เพ่ือช่วยให้คุณภาพชีวิตดีขึ้นสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์สร้าง
ชุมชนให้มีความเข็มแข็งต่อไป           
 
 

13. ปีงบประมาณ พ.ศ...2568....ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จ านวน      218,333     บาท มีรายการดังนี้ 
 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อหน่วยละ รวมเงิน  
การให้บริการ
ค าปรึกษา/ข้อมลู
ทั้งใน/นอกสถานท่ี 

1. ค่าเอกสารประกอบการใหค้ าปรึกษาและข้อมลู 
(แบบส ารวจความ ต้องการ/ใบสมคัร/แบบบริการให้ค าปรึกษา/ 
แบบลงทะเบียน 

200 ชุด 5 1,000 

2. ค่าเอกสารประกอบการประเมนิและตดิตามผล  
(แบบติดตามความพึงพอใจ/แบบการน าไปใช้ประโยชน์/แบบฟอร์ม  
อื่น ๆ ที่เกี่ยวข้อง 

200 ชุด 5 1,000 

3. ค่าน้ ามันเช้ือเพลิง (การจัดกจิกรรมการให้บริการและข้อมูล การลง
พื้นที่ประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี และการตดิตามผล) 

- - - 

การประสานงาน
และบรหิารจดัการ
เครือข่าย 

1. ค่าจ้างเหมาบุคคลธรรมดา ช่วยงานวุฒิปริญญาตร ี
ทางวิทยาศาสตร์ หรือสาขาใกล้เคยีง (รวมประกันสังคม และอื่น ๆ) 

1 คน 
 

15,000 
 

180,000 
 

2. ค่าวัสดุส านักงาน (กระดาษ A4 กระดาษการด์สี  
ลวดเย็บกระดาษ  ลวดหนีบกระดาษ ฯลฯ) 

 4,500  
 

4,500  
 

3. ค่าวัสดุอุปกรณ์คอมพิวเตอร์ (ตลับผงหมึกส าหรับเครื่องพิมพ์แบบ
เลเซอร์ เครื่องถ่ายโอนข้อมูลแบบ Flash Drive และแผ่นบันทึกข้อมูล 
(ซีดี และดีวดีี) ฯลฯ 

 10,633 10,633 

4. ค่าจัดท าการโฆษณาและเผยแพร่ประชาสมัพันธ์ ข้อมูลความรู้ดา้น
วิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยีในการประกอบอาชีพโดยผ่านช่องทาง 
ตา่ง ๆ     
     4.1 แผ่นพับประชาสัมพันธ์ 
     4.2 สมุดบันทึก 
     4.3 กระดาษก้อน 

 
 

 
100 แผ่น 
100 เล่ม 
100 ก้อน 

 
 
 

20 
100 
90 

 
 

 
2,000 

10,000 
9,000 

5. ค่าสาธารณูปโภค  
     5.1 ค่าโทรศัพท์ (การประสาน/การประชาสมัพันธ์/การติดตามผล) 

 
- 

 
- 

 
- 

6. ค่าจา้งจัดรายงานฉบับสมบรูณ ์ 2 เล่ม 100 200 
หมายเหตุ 

- ขอความร่วมมือเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่าใช้จ่ายที่เป็นค่าธรรมเนียมหักเข้าหน่วยงาน 
- ค่าจ้างเหมาบุคคลธรรมดา ช่วยงานวุฒิปริญญาตรีทางวิทยาศาสตรห์รือสาขาใกลเ้คียงไม่เกินเดือนละ 15,000 บาท 

รวมประกันสังคมและอื่น ๆ  
- ค่าเบี้ยเลี้ยง ค่าที่พัก ค่าเดินทาง ตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการก าหนด 
- ค่าจ้างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให้ยึดความประหยัดงบประมาณเป็นหลักและแสดงหลักฐานการจ้างงาน

ชัดเจน 
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- 

 
14. งบประมาณสมทบ  

หน่วยงานยินดีสมทบงบประมาณจ านวน ...............-.............บาท 
 

15. การรายงานผลติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องด าเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบส ารวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะ           
จัดกิจกรรม และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการน าไปใช้ประโยชน์หลัง
สิ้นสุดการด าเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือน าส่งจากหน่วยงาน ไม่เกินวันที่ 30 
กันยายน (วันสิ้นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจ าเป็น หรือสุดวิสัย 

16. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ   :   
  การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่าง ๆ เช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 
จดหมายข่าว วารสาร สื่อออนไลน์ และสื่ออ่ืนใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา
วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้งและโครงการยินดีให้ความ
ร่วมมือเข้าร่วมจัดแสดงผลงานในกิจกรรมต่าง ๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอพร้อมทั้งท าตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไข       
ที่ระบุในคู่มือการด าเนินงานฯ ทุกประการ   
 

 
 
 

                  

 (ผู้ช่วยศาสตราจารย์รุ่งฤทัย ร าพึงจิต)  
              ผู้เสนอโครงการ 

  ต าแหน่ง**   รองคณบดีฝ่ายบริหาร และหัวหน้าโครงการ 
     

 
 


