
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
แพลตฟอร์มบริการให้ค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (Technology Consulting Service : TCS) มุ่งเน้นการ
บริหารจัดการเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยี ไปสู่เครือข่ายการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชน(Partnership) ด้วยกระบวนการมี
ส่วนร่วม (Participatory) ของคลินิกเทคโนโลยีเครือข่ายทั่วประเทศ เพิ่มประสิทธิภาพการให้บริการค าปรึกษาและ
ข้อมูลเทคโนโลยีให้กับกลุ่มเป้าหมายในพื้นรับผิดชอบ ให้ผู้รับบริการได้ประโยชน์สูงสุด มีความพึงพอใจต่อการ
ให้บริการ และสร้างความร่วมมือในการแลกเปลี่ยนองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมระหว่าง
เครอืข่ายคลินิกเทคโนโลยีทั่วประเทศ 
1. ชื่อหน่วยงาน:  คลินิกเทคโนโลยีเครือข่ายมหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง      

2. ชื่อโครงการ:  การบริการให้ค าปรึกษาและเผยแพร่ข้อมูลเทคโนโลยี     

3. ผู้รับผิดชอบและผู้ร่วมรับผิดชอบ  :         

(ค ำอธิบำย : โปรดระบุ ช่ือ – นำมสกุล / ต ำแหน่ง /สถำนที่ติดต่อ / หมำยเลขโทรศัพท์ / โทรสำร / e-mail ให้ครบถ้วนโดยเป็น ช่ือทีม
บริหำรที่มีกำรแต่งตั้งคลินิกฯอย่ำงเป็นลำยลักษณ์อักษร): ส ำหรับประวัติ/ประสบกำรณ์ ให้ใส่แตผ่ลงำนท่ีเกี่ยวข้องกับโครงกำรเป็น
เอกสำรแนบท้ำย 

รำยชื่อผู้ร่วมโครงกำร 
ระบุช่ือ นำมสกลุ ต ำแหน่ง เบอร์
โทร อีเมล ์

หน้ำท่ีรับผดิชอบในโครงกำร1 องค์ควำมรู้/เทคโนโลยี/นวตักรรมที่
รับผิดชอบในโครงกำร 

ประสบกำรท ำงำนท่ีเกี่ยวข้อง
กับโครงกำร2 

1. ผศ.ดร.พันธส์ิริ  สุทธลิักษณ ์
 0-5391-6751 
  09-5168-2446  

 phunsiri.s@mfu.ac.th 

 

ผู้จัดการคลินิกเทคโนโลยี
เครือข่ายมหาวิทยาลยัแม่ฟ้า
หลวง/อาจารย์ประจ าส านักวิชา
อุตสาหกรรมเกษตร สาขาวิชา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

- การขอใบอนุญาตสถานท่ีผลติ, 
Primary GMP, GMP 

- สับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภค 
การอบแห้ง การใช้ประโยชน์วัสดุ
เศษเหลือจากการแปรรูป
สับปะรด 

- การแปรรปูผักผลไม้ด้วย HPP 
- การออกแบบผังกระบวนการ

ผลิต การปรับปรุงคุณภาพและ
ยืดอายุการเก็บรักษาผักผลไม้ตัด
แต่งพร้อมบริโภค 

- ทีป่รึกษำ/ผูเ้ชี่ยวชำญ
โครงกำร (2555-ปัจจุบัน) 

- ผู้จัดกำรคลินิกเทคโนโลยี
เครือข่ำยมหำวิทยำลยัแม่
ฟ้ำหลวง 

 

แพลตฟอร์มบริการให้ค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
Technology Consulting Service: TCS 

แบบฟอร์มข้อเสนอโครงการเพื่อขอรับการสนบัสนุนงบประมาณ 
การส่งเสริมการน าวิทยาศาสตร์ เคโนโลยีและนวัตกรรม เพ่ือเพ่ิมศักยภาพการลิตและเศรษฐกิจชมุชน 

ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 



 
 

2. ผศ.ดร.ณัฏยำ  คนซื่อ 
 0-5391-6750 
  09-1851-2072 
 nattaya.kon@mfu.ac.th 

ผู้ประสานงานคลินิกเทคโนโลยี
เครือข่ายมหาวิทยาลยัแม่ฟ้า
หลวง/ อาจารย์ประจ าส านักวิชา
อุตสาหกรรมเกษตร สาขาวิชา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

- การพัฒนากระบวนการแปรรูป
ผลิตภณัฑ์อาหารและเครื่องดืม่ 
เพื่อสุขภาพ 

- การยืดอายุการเก็บรักษา/การ
ปรับปรุง คุณภาพและความ
ปลอดภัยของอาหาร 

- อาหารหมัก 

- ทีป่รึกษำ/ผูเ้ชี่ยวชำญ
โครงกำร (2555-ปัจจุบัน) 

- ผู้ประสานงานคลินิก
เทคโนโลยีเครือข่าย
มหาวิทยาลยัแม่ฟ้าหลวง 

3. ผศ.ดร.สุทธิวัลย์  สีทำ 
 0-5391-6754  
  08-4608-4706  
 sutthiwal.set@mfu.ac.th 

ผู้ประสานงานคลินิกเทคโนโลยี
เครือข่ายมหาวิทยาลยัแม่ฟ้า
หลวง อาจารย์ประจ าส านักวิชา
อุตสาหกรรมเกษตร สาขาวิชา
เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว 
มหาวิทยาลยัแม่ฟ้าหลวง 

- การยืดอายุการเก็บรักษาผักและ
ผลไม้โดยใช้เทคโนโลยีการ
จัดการหลังการเก็บเกี่ยว 

- เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว
สับปะรด 

- ทีป่รึกษำ/ผูเ้ชี่ยวชำญ
โครงกำร (2555-ปัจจุบัน) 

- ผู้ประสานงานคลินิก
เทคโนโลยีเครือข่าย
มหาวิทยาลยัแม่ฟ้าหลวง 

4. นางสาวกชกร ค าวัง 
 0-5391-6630 
  09-1870-0783 
 
Kotchakorn.kha12@gmail.com 

เจ้าหน้าท่ีผู้ประสานงานคลินิก
เทคโนโลยีเครือข่ายมหาวิทยาลัย
แม่ฟ้าหลวง/ ส านักวิชา
อุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลยัแม่ฟ้าหลวง 

- ที่ปรึกษาและร่วมถ่ายทอด
เทคโนโลยีการแปรรูป 

- ทีป่รึกษำ/ผูเ้ชี่ยวชำญ
โครงกำร (2555-ปัจจุบัน) 

- ผู้ประสานงานคลินิก
เทคโนโลยีเครือข่าย
มหาวิทยาลยัแม่ฟ้าหลวง 

 
 

4. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการ 
 เป็นโครงการต่อเนื่อง  (เริ่มด าเนินการปี    พ.ศ 2555 ) 

เป็นโครงการใหม่ 
 

5. หลักการและเหตุผล  :  

สถานการณ์ความท้าทายในการแข่งขันทางเศรษฐกิจในปัจจุบัน ประเทศไทยจึงจ าเป็นต้องเร่ง
พัฒนาโดยเฉพาะทางด้านอุตสาหกรรมเกษตรและอาหาร ซึ่งเป็นอุตสาหกรรมเป้าหมายที่ภาครัฐให้การส่งเสริมและ
สนับสนุนมาโดยตลอด จากการพัฒนาดังกล่าวข้างต้น ท าให้เกิดการพัฒนาผู้ประกอบการรายใหม่เพิ่มขึ้นมากมาย 
ทั้งในระดับครัวเรือน การรวมกลุ่มเป็นวิสาหกิจชุมชน SMEs นอกจากนี้ ยังมีผู้ประกอบการรายเดิมที่ขยายก าลังการ
ผลิตเพ่ิมข้ึนท าให้อุตสาหกรรมมีขนาดใหญ่เพ่ิมขึ้นไปด้วย ซึ่งในทุกระดับการพัฒนาดังกล่าวนั้นต้องอาศัยองค์ความรู้ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม ที่ได้มาจากการพัฒนาทดลอง และผลงานวิจัยของผู้เชี่ยวชาญทั้งสิ้น ดังนั้น การจะน าองค์
ความรู้ต่างๆ ถ่ายทอดให้กับผู้ประกอบการเพื่อน าไปประยุกต์ใช้ให้เกิดประโยชน์ได้จริง จึงจ าเป็ นต้องมีหน่วยงาน
กลางที่ท าหน้าที่ประสานและเชื่อมโยงการวิจัยและพัฒนาให้สอดคล้องกับความต้องการของชุมชน สามารถ
แก้ปัญหาได้ตรงประเด็น รวมถึงติดตามการน าไปใช้ประโยชน์อย่างแท้จริง 



 
 

มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวงนอกจากจะเป็นสถาบันการศึกษาที่มีหน้าที่ในการผลิตบัณฑิตที่มีคุณภาพ
และคุณธรรมออกสู่สังคมแล้ว ยังมีภารกิจหลักทางด้านการให้บริการวิชาการจึงได้เล็งเห็นความส าคัญของการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีสู่ชุมชนและสังคม และเข้าร่วมเป็นส่วนหนึ่งของคลินิกเทคโนโลยี ภายใต้กระทรวงการอุดมศึกษา 
วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม โดยใช้ชื่อ “คลินิกเทคโนโลยีเครือข่ายมหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง” ตั้งแต่ปี พ.ศ. 
2555 เป็นต้นมา ซึ่งมีโครงการที่ได้ด าเนินการอย่างต่อเนื่อง คือโครงการบริการให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดข้อมูล
เทคโนโลยี ภายใต้แพลตฟอร์มบริการให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดข้อมูลเทคโนโลยี หรือ Technology Consulting 
Service (TCS) โดยมีกิจกรรมการให้บริการค าปรึกษา ตามกรอบแนวคิด “One Stop Service and Solution 
Provider” ซึ่งเป็นการให้ค าปรึกษา เผยแพร่และถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม       
ที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมเกษตรและอาหารแบบเบ็ดเสร็จอย่างครบวงจร โดยมีความร่ วมมือของหน่วยงานทั้ง
ภายนอกและภายใน มีความพร้อมด้านสถานที่ เครื่องมือและเครื่องจักร มีผู ้เชี ่ยวชาญในแต่ละด้านที ่ช่วยให้
ค าปรึกษาในด้านการแปรรูปอาหารในรูปแบบต่าง ๆ เช่น การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การเพิ่มมูลค่าพัฒนาคุณภาพสินค้า 
การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวผลิตผลเกษตร ไปจนถึงการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ อีกทั้ง ยังร่วมสนับสนุนและส่งเสริมการ
ยกระดับการผลิตสินค้าชุมชนสู่การเป็นผลิตภัณฑ์ท่ีได้มาตรฐาน นอกจากนี้ ยังมุ่งเน้นให้ผู้ประกอบการมีส่วนร่วมกับ
ผู้เชี่ยวชาญ ท าการทดลอง วิเคราะห์และสรุปผล เพื่อประกอบการตัดสินใจของผู้ประกอบการในเชิงธุ รกิจ ซึ่งเป็น
การเสริมสร้างทักษะทางวิทยาศาสตร์และกระบวนการทางความคิดพื้นฐานให้ผู้ประกอบการ เพื่อให้สามารถพึ่งพา
ตนเองได้ต่อไปในอนาคต  

โครงการบริการให้ค าปรึกษาและเผยแพร่ข้อมูลเทคโนโลยีมหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง มีหลากหลาย
ช่องทางในการให้บริการค าปรึกษา โดยผู้ประกอบการสามารถเข้ามาขอรับบริการภายในมหาวิทยาลัยโดยตรง ผ่าน
ทางเพจของคลินิกเทคโนโลยีเครือข่ายมหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง การให้ค าปรึกษาผ่านทางโทรศัพท์ หรืออีเมล และ
จากสถานการณ์การแพร่ระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา (COVID-19) คลินิกเทคโนโลยีได้เพิ่มช่องทางการ
ให้บริการ โดยผู้ประกอบการสามารถติดต่อขอรับบริการผ่านโปรแกรมออนไลน์ต่าง ๆ เช่น Zoom, Google Meet 
รวมถึงการประเมินผลการให้บริการในรูปแบบออนไลน์ มีการติดตามประเมินผลการน าไปใช้ประโยชน์ผ่านทาง
โทรศัพท์ มีการสรุปผลงานและความเชี่ยวชาญของคลินิกเทคโนโลยีฯ ผ่านช่องทาง  Google Data Studio  

การด าเนินการให้บริการค าปรึกษาและถ่ายทอดข้อมูลเทคโนโลยี ยังเป็นการท างานแบบบูรณาการ
ร่วมกับหน่วยงานต่าง ๆ ทั้งภายในมหาวิทยาลัย เช่น ส านักงานจัดการทรัพย์สินทางปัญญาและพัฒนานวัตกรรม 
สถาบันชาและกาแฟ และหน่วยงานภายนอกมหาวิทยาลัย เช่น ส านักงานเกษตรจังหวัดเชียงราย อว.ส่วนหน้า โดย
เรามีคณาจารย์ นักวิจัย และบุคลากรสนับสนุนที่มีความเชี่ยวชาญเฉพาะด้าน ท าให้มีความพร้อมในการให้ค าปรึกษา 
เผยแพร่และถ่ายทอดเทคโนโลยีที่เกี ่ยวข้องในทุกระดับ รวมถึงการบริการให้ค าปรึกษาระหว่างเครือข่ายคลินิก
เทคโนโลยีฯ การรายงานค าปรึกษาใน CMO ระบบ Call Center เพื ่อประสานงานบริการให้ค าปรึกษาแก่
ผู้ประกอบการทั่วทุกภาค รวมถึงการรายงานข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด หรือข้อมูลผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนา
ด้วย วทน. เพ่ือเป็นฐานข้อมูลที่ครอบคลุมและมีประโยชน์สูงสุดให้แก่ผู้ประกอบการ เกษตรกรและประชาชนที่สนใจ
ทั่วไปได ้ 



 
 

   
การบริการให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยี โดยผู้ประกอบการได้มีส่วนร่วมในการท าการทดลอง 

 

 แนวทางการด าเนินงานของการบริการให้ค าปรึกษาและข้อมูลทางเทคโนโลยีเพ่ือชุมชนและผู้ประกอบการ
ธุรกิจชุมชนเพ่ือการเปลี่ยนแปลงที่ดีขึ้นด้านเศรษฐกิจ สังคม สุขภาพและสิ่งแวดล้อม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

6. วัตถุประสงค์  
(1) เพ่ือส่งเสริมให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีพัฒนาการให้บริการให้ค าปรึกษาและการให้บริการข้อมูลเทคโนโลยี   

ให้กับกลุ่มเป้าหมายในพ้ืนที่ 
(2) เพ่ือให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีบริหารจัดการเครือข่ายได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
(3) เพ่ือให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีท างานประสาน เชื่อมโยงกับหน่วยงานต่าง ๆ ของ อว. ที่มีอยู่ในพ้ืนที่ 
(4) เพ่ือให้บริการค าปรึกษา เผยแพร่และถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่

เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมเกษตรและอาหารอย่างครบวงจร 
(5) เพ่ือสนับสนุนและส่งเสริมการยกระดับการผลิตสินค้าชุมชนสู่การเป็นผลิตภัณฑ์ที่ได้มาตรฐาน 
(6) เพ่ือเป็นตัวกลางและประสานการถ่ายทอดความรู้และเทคโนโลยีร่วมกันระหว่างเครือข่าย 

 

ประชาชนทั่วไป 
วิสาหกิจชมุชน 
กลุม่เกษตรกร 
และ
ผูป้ระกอบการใน

ประชำชนทั่วไป/ วิสำหกิจ
ชุมชน /กลุ่มเกษตรกร 
และผู้ประกอบกำรใน

จังหวัดเชียงรำยและพื้นที่
ใกล้เคียง 

TARGET/AERA 

- บริกำรให้ค ำปรึกษำและเผยแพร่
เทคโนโลย ี

- ท ำกำรทดลองร่วมกับผู้เชี่ยวชำญ 
- งำนวิจัยร่วม 

ACTIVITIES - โจทย์ที่ไดร้ับจำกผู้ประกอบกำร 
หรือชุมชน 

- ควำมต้องกำรของชุมชน 

- ปัญหำด้ำนอตุสำหกรรมอำหำร
ตลอดห่วงโซ่อุปทำนของ
ผู้ประกอบกำร 

PROBLEM SITUATION 

- ค ำแนะน ำจำกผู้เชี่ยวชำญสำมำรถ
แก้ปัญหำเบื้องต้นให้แก่ผู้ประกอบกำรได ้

- กำรบริกำรให้ค ำปรึกษำจะพัฒนำ
ศักยภำพของผู้ประกอบกำร สำมำรถ
ยกระดับคุณภำพสินค้ำเกษตรและ
ผลิตภณัฑ์ เพิ่มโอกำสทำงกำรแข่งขันได้  

- กำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีจะเพ่ิมทำงเลือก
ในกำรประกอบอำชีพเสริม สำมำรถใช้
เป็นแนวทำงเพิ่มมูลคำ่สินค้ำเกษตรและ
อำหำร  

- ผลิตภณัฑ์ของผู้ประกอบกำรเป็นไปตำม
มำตรฐำน 

GOALS 

ผู้ประกอบกำรสำมำรถน ำองค์ควำมรู้ที่
ได้รับไปใช้แก้ปัญหำธรุกิจได ้

VISION 



 
 

7. กลุ่มเป้าหมาย 
ประชาชนทั่วไป วิสาหกิจชุมชน กลุ่มเกษตรกร และผู้ประกอบการในจังหวัดเชียงรายและพ้ืนที่ใกล้เคียง 

8. พื้นที่ด าเนินการ  : จังหวัดเชยีงรายและพ้ืนที่ใกล้เคียง 

 

9. ระยะเวลาด าเนินการ : 1 ตุลาคม 2565 – 30 กันยายน 2566 

 
10. การด าเนินโครงการ  

10.1) กิจกรรมและวิธีด าเนินงาน ประกอบด้วย  
กิจกรรม 1)  การให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

ช่องทาง/ 
วิธีการให้บริการ 

ค าปรึกษาด้านเทคโนโลยีที่มีความ
เชี่ยวชาญ 

(ไม่น้อยกว่า 3 เร่ือง) 

รายละเอียดเทคโนโลยี 
ที่จะให้บริการ (แบบย่อ) 

เจ้าของเทคโนโลย ี
(ชื่อ/ที่อยู่/เบอร์โทรศัพท์/อีเมล์) 

 โทรศัพท์ 
หมายเลข :  
0-5391-6630 
วัน/เวลาท าการ : 
วันจันทร์ – วันศุกร์  
เวลา 08.00-16.00 น. 

ชื่อเจ้าหน้าที ่:  
นางสาวกชกร ค าวัง 
E-mail: clinictec.agro-
industry@mfu.ac.th 
 Website/Facebook:  
คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย
มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

 การบริการนอกสถานที่ 
(ระบุสถานที่/เร่ืองที่
ให้บริการ ไม่น้อยกวา่ 3 
เร่ือง) :  
1. การแปรรูปผลิตภัณฑ์
อาหารหรอืเครื่องดื่มจาก
ผลิตผลทางการเกษตร 
2. เทคโนโลยีหลังการเก็บ
เกี่ยว 
3. บรรจุภัณฑ์และการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ์ส าหรับ

1. ความรู้ด้านผลิตภณัฑ์ชา (การ
แปรรูป คณุภาพ และสาสกัด
จากชา)  

2. การประเมินคณุภาพทาง
ประสาทสัมผัส 

3. การพัฒนาผลิตภณัฑ์ใหม ่

- การพัฒนาผลติภณัฑ์ชา/การพัฒนา
ผลิตภณัฑ์จากสารสกัดชา/การพฒันา 
ผลิตภณัฑ์ชาจากพืช  

- การหาความสัมพันธ์ระหว่าง emotion
กับ คุณลักษณะทางประสาทสัมผสั ท่ีมี
ผลต่อการยอมรับและตัดสินใจซื้อ 

- การพัฒนาสินค้าเกษตรแปรรูป เช่น ชา 
ข้าว 

1. ผศ.ดร.ปยิาภรณ์ เช่ือมชัย
ตระกลู  
 piyaporn.chu@mfu.ac.th  
 0-5391-6752 

4. กระบวนการแปรรูปอาหาร 

5. อาหารฟังก์ชัน 

- การพัฒนากระบวนการแปรรูป
ผลิตภณัฑ์อาหารและเครื่องดืม่ เพื่อ
สุขภาพ 

- การยืดอายุการเก็บรักษา/การปรับปรุง 
คุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร 

- อาหารหมัก 

2. ผศ.ดร.ณัฏยา คนซื่อ 
 nattaya.kon@mfu.ac.th 
 0-5391-6750 

6. การสกัดและควบคุมคณุภาพ
น ้ามันและไขมัน  

7. การประเมินและพัฒนาคณุภาพ
กาแฟอะราบิกา       (Q 
Arabica)  

- การสกัดน ้ามันงาขีม้้อน, การปรบัปรุง
คุณภาพน ้ามันร าข้าว 

- การศึกษาผลของกระบวนการผลิตต่อ
องค์ประกอบทางเคมีและกลิ่นรสกาแฟ  
อะราบิกา 

3. อ.ดร.สริิรุ่ง วงศ์สกุล 
 sirirung@mfu.ac.th         
 0-5391-6749 



 
 

การขนส่งและการยืดอายุ
ผลิตภัณฑ์อาหารหรือ
ผลิตผลทางการเกษตร 
4. มาตรฐานที่เกี่ยวขอ้ง
อุตสาหกรรมเกษตรและ
อาหาร 

 การประชาสัมพันธ์
ช่องทางการรับบริการ 
(โปรดระบุ) : 
- Facebook :  
คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย
มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 
- แผ่นผับประชาสัมพันธ ์
 

8. กระบวนการฆ่าเช้ือด้วยความ
ร้อน (canning; retort pouch) 

9. การผลิตอาหารด้วยแนวคดิ 
meatless meat โดยใช้โปรตีน
จากพืช 

10. การยืดอายุการเก็บรักษาอาหาร
ด้วย essential oil ที่ผ่าน
กระบวนการ encapsulation 

- กระบวนการฆ่าเชื้ออาหารแปรรปู 

- ออกแบบเครื่องจักรส าหรับฆ่าเชื้อ
อาหาร แปรรปู 

- Food additive; Flavoring agent; 
encapsulation 

- Hot brew and cold brew; 
extraction 

4. อ.ดร.ณัฐกาญจน์ รุ่งเรือง 
 natthakan.run@mfu.ac.th 
 0-5391-7184 

11. การแปรรปูอาหาร 

12. อาหารและโภชนาการ 

13. อาหารและสุขภาพ 
14. อาหารฟังก์ชัน 

- การแปรรูป การเพิ่มมลูค่า และการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มเพื่อ
สุขภาพ เช่นผัก ผลไม้ ข้าวสี  

- อาหารและโภชนาการ 

- อาหารส าหรับผู้บริโภคแตล่ะช่วงวัย 

- อาหารและสุขภาพ/ความงาม  

5. ผศ.ดร.จุฑามาศ นิวัฒน์ 
 chutamat@mfu.ac.th 
 0-539-6749 
 

15. การปรับปรุงและพัฒนา
ผลิตภณัฑ์อาหารใหม ่  

การศึกษาวิจัยเกีย่วกับข้าว สมุนไพรและ
เครื่องเทศ  กาแฟ ผักและผลไม ้

6. ผศ.ปริญญา วงษา 
 prinya@mfu.ac.th 
 0-5391-6750 

16. โปรตีนอาหารจากพืชและสตัว์ 
(การสกัด ศึกษาสมบตัิ น าไปใช้) 

17. ผลิตภณัฑ์ประมง (แปรรูปเพิ่ม
มูลค่าและการใช้ประโยชน์เศษ  
เหลือ) 

- การแปรรูปและเพิม่มูลค่าจากเนือ้สัตว์ 
สัตว์ปีก และผลิตภณัฑ์ประมง  

- การใช้ประโยชน์จากวัสดุเศษเหลือทาง  
การเกษตร  

- โปรตีนอาหาร 

7. รศ.ดร.สาโรจน์ รอดคืน 
 saroat@mfu.ac.th 
 0-5391-6752 
 

18. การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารจาก
ข้าว แป้งและธัญพืชอื่น ๆ และ
อาหารหมักเพื่อสุขภาพ 

19. อาหารหมักเพื่อสุขภาพ 

- การพัฒนาผลติภณัฑ์อาหารจากข้าว 
แป้งข้าวและพืชอื่น ๆ ก๋วยเตี๋ยว เส้นหมี่  

- อาหารหมักเพื่อสุขภาพ 

8. ผศ.ดร.รุ่งอรุณ สาสนทาญาติ  
 rungarun.s@mfu.ac.th 
 0-5391-6766 

20. ผลิตภณัฑ์ขนมอบ ขนมไทย - ผลิตภณัฑ์ขนมอบ 
- ผลิตภณัฑ์ขนมไทย 

9. อ.ดร.สุทธิพร พินิจสุวรรณ 
 suttiporn.pin@mfu.ac.th 
 0-5391-6751 



 
 

21. ผลิตภณัฑ์อาหารฟังก์ช่ันจาก
แป้งข้าว แป้งกล้วย สมุนไพร
และวัสดุเศษเหลือการเกษตร 

22. ผลิตภณัฑ์อาหาร ขนมและ
เครื่องดื่มจากพืช  

- การพัฒนาปรับปรุงคณุภาพและ
กระบวนการผลติ ผลิตภณัฑเ์ส้นขนมจีน 
เส้นพาสต้า เพื่อสุขภาพ จากแป้งข้าว 
แป้งกล้วย เห็ด ถ่ัวพ้ืนเมือง  

- การพัฒนาผลติภณัฑ์นมจากถั่วตา่งๆ 
และ ชีสจากพืช 

10. ผศ.วรรธิดา หอมถาวรชู  

 wantida.hom@mfu.ac.th 
 0-5391-6751 

23. การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารจาก
พืช / ผลิตภณัฑ์อาหารที่ใช้
วัตถุดิบท้องถิ่น 

24. ชาและผลิตภัณฑ์ชา 

25. การพัฒนาผลิตภณัฑ์เครื่องดื่ม / 
ชาจากพืชสมุนไพรไทย 

26. การปรับปรุงกระบวนการผลิต
อาหาร / การท าแห้งอาหาร 

27. การผลิตแป้งจากวัตถดุิบใน
ท้องถิ่น 

28. การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหาร GI 
ต ่า / อาหารต้านทานการย่อย 

- การปรับปรุงกระบวนการผลติ  เพื่อ
ยกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์ / ลดต้นทุน
ในการผลติ / ยืดอายุการเก็บรักษา / 
รักษาคุณค่าทางโภชนาการของผลติภัณฑ ์

- กระบวนการผลิตชา / อาหารเพือ่
สุขภาพ / อาหารทางเลือก 

11. อ.ดร.ณัฐวุฒิ ดอนลาว  
 Natthawuddhi.don@mfu.ac.th               
 0-5391-6749 

 

29. กฎหมายและมาตรฐานท่ี
เกี่ยวข้องอุตสาหกรรมเกษตร
และอาหาร 

30. การเพิ่มมลูค่าสับปะรดและ
ผลิตภณัฑ ์

31. การแปรรปูโดยการใช้แรงดันสูง 
(High-pressure processing) 

32. การแปรรปูผักผลไม้ตดัแต่ง
พร้อมบริโภค 

- การขอใบอนุญาตสถานท่ีผลิต, 
Primary GMP, GMP 

- สับปะรดตัดแต่งพร้อมบรโิภค การ
อบแห้ง การใช้ประโยชน์วัสดุเศษเหลือ
จากการแปรรูปสับปะรด 

- การแปรรูปผักผลไม้ด้วย HPP 

- การออกแบบผังกระบวนการผลติ การ
ปรับปรุงคณุภาพและยืดอายุการเก็บ
รักษาผักผลไม้ตดัแต่งพร้อมบริโภค 

12. ผศ.ดร.พันธ์สิริ สุทธิลักษณ์  

 phunsiri.s@mfu.ac.th 
 0-5391-6751 

 
 
 
 
 
 
 

33. การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารและ
เครื่องดื่ม จากวสัดุเหลือใช้ และ
พัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพ 

34. การทดสอบทางประสาทสัมผัส
ในอาหารและเครื่องดืม่  

35.  การศึกษาผู้บริโภคและ
วิเคราะห์พฤติกรรมผู้บริโภค 

- การพัฒนาผลติภณัฑ์จากวสัดุเหลือใช้ 
เช่น เม็ดขนุน ผงตาสับปะรด การพัฒนา
ไส้อั่วสตูรลดเกลือ ลดไขมัน การพัฒนา
ผลิตภณัฑ์จากพืชส าหรับท าเนื้อสตัว์
เทียม การพัฒนาแยมลดพลังงาน  

13. ผศ.ดร.จิรฎัฐ์ ศิริเมืองมูล 

 chirat.sir@mfu.ac.th                          
 0-5391-7184 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

- การศึกษาลักษณะทางประสาทสมัผัส 
การวิเคราะห์ความชอบ ระดับการรับรู้ 
ความแตกต่างระหว่างผลิตภัณฑ์ หรือ
การเปรยีบเทียบความแตกตา่งจาก
ผลิตภณัฑ์ควบคุม  

- การศึกษาทัศนคติ การยอมของ
ผู้บริโภคและพฤติกรรมผู้บรโิภค ใน
ผลิตภณัฑ์อาหารและเครื่องดืม่ 

 

36. การยืดอายุการเก็บรักษาผักและ
ผลไม ้

- การยืดอายุการเก็บรักษาผักและผลไม้
โดยใช้เทคโนโลยีการจัดการหลังการเก็บ
เกี่ยว 

- เทคโนโลยหีลังการเก็บเกี่ยวสับปะรด 

14. ผศ.ดร.สุทธิวัลย์ สีทา 

 sutthiwal.set@mfu.ac.th                
 0-5391-6754 

37. เทคโนโลยีบรรจุภณัฑ์ การ
ออกแบบ โครงสร้างและรูปแบบ
บรรจภุัณฑ ์

38. การใช้ประโยชน์ของเส้นใย แป้ง 
และ พอลิแซคคาไรด์ จากวัสดุ
เศษเหลือทางการเกษตร 

39. การรักษาคณุภาพและยดือายุ
ผลิตผลเกษตรและอาหารด้วย
สารเคลือบและฟิลม์รับประทาน
ได ้

40. การผลิตบรรจภุัณฑเ์ป็นมิตรต่อ
สิ่งแวดล้อม 

- การออกแบบบรรจุภณัฑ์ เพื่อยดือายุ
การเก็บรักษาผลติผลเกษตรและ
ผลิตภณัฑ์อาหาร 

- การใช้ประโยชน์เส้นใยและเซลลโูลส
จากพืช / การผลิตฟิลม์บริโภคได้ / สาร
เคลือบผิวผลไม้ทีร่ับประทานได ้

- เทคโนโลยีและนวตักรรมบรรจุภณัฑ์
เพื่อยืดอายุการเก็บของผลติภณัฑ ์

- บรรจุภณัฑ์ย่อยสลายได้ตามธรรมชาต ิ

15. ผศ.ดร.วิรงรอง ทองดีสุนทร 

 wirongrong.ton@mfu.ac.th         
 0-5391-6754 

41. กาแฟ (กระบวนการแปรรูป/
การประเมินคณุภาพ/การ
ทดสอบทางประสาทสมัผสั) 

42. การออกแบบและพัฒนาบรรจุ
ภัณฑเ์พื่อการขนส่งสินค้าเกษตร
และอาหาร 

- การพัฒนากระบวนการแปรรูปกาแฟ / 
การตากแห้งแบบควบคมุสภาวะ / 
coffee cupping 

- การออกแบบและพัฒนาบรรจุภณัฑ์
กระดาษลูกฟูกเพื่อการขนส่งผลติภัณฑ์
ทางการเกษตร 

16. อ.ดร. รัฐพล แสงระยับ 

 rattapon.sae@mfu.ac.th 
 0-5391-7186 

43. ระบบบรรจุภณัฑ์  ส าหรับ
ผลติผลสด ตลอดโซ่อุปทาน 

- การจัดการโซ่ความเย็นส าหรับผลิตผล
สด 

17. ผศ.ดร.เสาวภา ไชยวงศ ์

 saowapa@mfu.ac.th                       
 0-5391-6766 



 
 

- ระบบบรรจุภณัฑ์เพื่อการขนส่งผกัและ
ผลไมส้ด 

44. เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่วไม้
ดอกไม้ประดับ  

การยืดอายุการเก็บรักษาดอกไม้โดยใช้
เทคโนโลยีการจดัการหลังการเก็บเกี่ยว 
และการจัดดอกไม ้

18. อ.ดร.นิรมล สันติภาพวิวัฒนา  

 niramon.sun@mfu.ac.th 
 0-5391-6766 

45. เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่วผัก
และผลไม ้

46. การควบคุมสภาพบรรยากาศใน
การเก็บรักษา (controlled 
atmosphere storage)  ผัก
และผลไม ้

47. การวัดคณุภาพสินค้าสดทาง
การเกษตรหลัง  การเก็บเกี่ยว 

- การใช้เทคโนโลยหีลังการเก็บเกีย่วต่างๆ 
ในการยืดอายุและรักษาคุณภาพสนิค้าสด
ทางการเกษตร 

- การใช้ก๊าซชนิดต่างๆ ต่อคุณภาพการ
เก็บรักษาและยืดอายุสินค้าสดทาง
การเกษตร 

- ผลของเอธิลีนก๊าซต่อการเร่งการชรา
ภาพของผักและผลไม ้

- การเปลี่ยนแปลงคุณภาพของสินค้าสด
ทางการเกษตรหลังการเก็บเกี่ยวและ
ระหว่าง การเก็บรักษา 

19. อ.ดร. ธรรมรัตน์ ปราณอมรกิจ 

 thamarath.pra@mfu.ac.th                    
 0-5391-7186 

48. โรคผักและผลไม ้ - การจัดการโรคผักและผลไม้หลังการ
เก็บเกี่ยว 

- การจัดการโรคพืช 

20. ผศ.ดร. มัชฌิมา นราดิศร 

 matchima@mfu.ac.th 
 0-5391-6753 

 49. เทคโนโลยีบรรจุภณัฑ์อาหาร
และการประเมินอายุการเก็บ 

50. การออกแบบบรรจภุัณฑ์เพื่อ
การตลาด 

51. โลจสิติกส์และซัพพลายเชน
ส าหรับสินค้า  เกษตร 

52. ระบบการตรวจสอบย้อนกลับ
สินค้าเกษตร 

- การเลือกใช้บรรจภุัณฑ์อาหารและ
ความปลอดภัย 
- บรรจุภณัฑ์เพื่อการตลาดและการ    
ออกแบบ 

- เทคโนโลยีการตรวจสอบย้อนกลบัและ
ข้อก าหนดที่เกี่ยวข้องส าหรับสินคา้
เกษตร 

- ดิจิตอลโลจสิติกสเ์พื่อการจดัการสินค้า   
เกษตรอย่างยั่งยืน 

- แพลทฟอร์มดิจิตลัเพื่อขยายโอกาศทาง 
ธุรกิจอาหารและผลติผลเกษตร 

21. อ.ดร.ด ารงพล ค าแหงวงศ ์

 damrongpol.kam@mfu.ac.th 

 0-5391-6750 

 
 



 
 

กิจกรรม 2)  การประสานงานเครือข่าย อววน. ในพื้นทีแ่ละหน่วยงานในจังหวัด 
                     โปรดใส่เครื่องหมาย  ลงในช่อง  ที่จะให้บริการ 

การประสานงานกับศูนย์ประสานงาน อว. ประจ าภูมิภาค 
การประสานงานกับ หัวหน้าหน่วยปฏิบัติการ อว.ส่วนหน้า (CTO) 

ข้อมูลการประสานงานอยู่ในระบบ CMO 
รองผู้ว่าราชการจังหวัดที่เป็น PCSO 
 (โปรดระบุเรื่อง...................................) 

 
 

10.2) แผนการด าเนินงาน 

กิจกรรม 
2565 2566 

รวมเงิน 
(บาท) 

ไตรมาสที่ 1 ไตรมาสที่ 2 ไตรมาสที่ 3 ไตรมาสที ่4 
ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

แผนเงิน 

1. ประชุมหารือคณะท างาน 
 

           - 

2. การประสานและบริหารจัดการภายใน
สถาบันระหว่างเครือข่าย 

 
           180,000 

3. การให้บริการค าปรึกษาและเผยแพร่
ข้อมูลเทคโนโลย ี

 
           40,000 

3.1 การบริการให้ค าปรึกษา              

3.2 การเผยแพร่ข้อมลูเทคโนโลย ี              

- โครงการการอบรมการแปรรูป   
  เพิ่มมูลค่าผลติผลทางการเกษตร/ การ
ค านวณต้นทุนสินค้า และการสร้างแบรนด์
ให้โดนใจผู้บริโภค ครั้งท่ี 2 

             

- โครงการการอบรม Smart Farming              

4.เผยแพร่ประชาสมัพันธ์ 
งานของคลินิกฯ 

            5,000 

5. ประชุมหารือคณะท างาน/เข้ารว่ม
ประชุมประจ าป ี

    
 

 
 

   
 

 20,000 

6.การติดตามประเมินผลและรายงาน             5,000 

แผนเงิน (แต่ละไตรมาส) 60,000 60,000 65,000 65,000 250,000 



 
 

แผนงาน (จ านวนผู้รับบริการในแต่ละไตรมาส) 

จ านวนผู้รับบริการค าปรึกษา (คน) 10 15 15 15 55 

จ านวนผู้รับบริการข้อมลูฯ (คน) - 40 40 20 100 

ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบรกิาร
มากกว่า 80 

80 80 80 80 80 

 
 
11. ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ ค่าเป้าหมาย  

1. จ านวนผู้รับบริการค าปรึกษาทางเทคโนโลยี (คน) 
ข้อมูลผูร้ับบริการต้องบันทึกในระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลนเ์ท่านัน้ 

55 

2. จ านวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (คน)  
จัดเก็บข้อมลูผูร้ับบริการลงในไฟล ์word แล้วน าส่งตอนรายงานความก้าวหน้า 

100 

3. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ 80 

4. จ านวนข้อมูลในระบบ CMO 
(ข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด ข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ ข้อมูลผลิตภณัฑ์ที่ได้รับการพัฒนา) 

20 

 
12. ผลที่คาดว่าจะได้รับ  (ผลกระทบ : ที่เกิดโดยตรงกับผู้รับบริการและประชาชนที่อยู่ในพ้ืนที่ให้บริการ)  

 (โปรดใส่เครื่องหมาย  และระบุผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการมากท่ีสุดเพียงข้อเดียว) 
    ทางเศรษฐกิจ  

การบริการให้ค าปรึกษาจะช่วยยกระดับการส่งออกสินค้าของไทยสู่สากลโลก    

   ทางสังคม 
1. การถ่ายทอดเทคโนโลยีจะเพ่ิมทางเลือกในการประกอบอาชีพเสริม สามารถเพ่ิมมูลค่าสินค้า 

และเกิดองค์ความรู้ที่ท าให้คุณภาพชีวิตดีขึ้น 
2. ผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการเป็นไปตามมาตรฐาน     

           
           
            

 
 
 
 
 



 
 

13. งบประมาณขอรับการสนับสนุน จ านวน 252,500 บาท มีรายการดังนี้ 
กิจ

กร
รม

 

รายการ 
ระยะเวลา
ต่อคร้ัง 

ปริมาณ 
(หน่วย) 

หน่วยละ 
(บาท) 

รวมเงิน 
(บาท) 

กา
รใ

ห้บ
ริก

าร
ค า

ปร
ึกษ

าแ
ละ

ข้อ
มลู

คว
าม

ต้อ
งก

าร
เท

คโ
นโ

ลย
 ี

1.การออกบริการให้ค าปรึกษาแกชุ่มชน  

1.1 ค่าเช่าเหมายานพาหนะ 1 ครั้ง 1 วัน 1,800 1,800 

1.2 ค่าวัสดุเชื้อเพลิงและหล่อลื่น 1 ครั้ง - 1200 1,200 

1.3 ค่าตอบแทนผู้ช่วยวิทยากรภายใน 3 ครั้ง 3 วัน 300 2,700 

1.4 ค่าตอบแทนนักศึกษาช่วยงาน  - 85 ช่ัวโมง 30 2,550 

1.5 ค่าอาหารกลางวันและอาหารว่าง                                                                 
(รวมวิทยากร เจ้าหน้าท่ี นักศึกษาช่วยงาน และผู้อบรม) 

- 100 คน 120 12,000 

2. การทดลองสูตรและพัฒนาผลิตภัณฑ์ (ค่าวสัดุห้องปฏิบตัิการ) 

2.1 ค่าวัตถุดิบ วัสดุ และ อุปกรณ ์ส าหรับทดลองสูตร  4 ครั้ง - 1,000 4,000 

2.2 นักศึกษาช่วยงาน/ผู้ช่วยนักวิจัยท าการทดลอง - 100 ช่ัวโมง 30 3,000 

3.ค่าตอบแทนให้บริการให้ค าปรึกษา และถ่ายทอดเทคโนโลย ี

 3.1 ค่าตอบแทนผู้เช่ียวชาญให้ค าปรึกษา 1ช่ัวโมง 80 ช่ัวโมง 200 16,000 

 3.2 ค่าตอบแทนวิทยากรถ่ายทอดเทคโนโลย ี 1ช่ัวโมง 12 ช่ัวโมง 600 7,200 

กา
รป

ระ
สา

นง
าน

แล
ะบ

ริห
าร

จดั
กา

รเค
รือ

ข่า
ย 

1.ค่าพนักงานประจ า ต าแหน่งเจ้าหน้าท่ีคลินิกเทคโนโลยี  
(รวมประกันสังคม) 

12 เดือน 1 คน 15,000 180,000 

2.ค่าวัสดุ อุปกรณ์ และ สาธารณปูโภค 

2.1 ค่าวัสดุส านักงาน/ไฟฟ้า/คอมพิวเตอร ์ - - 2,550 2,550 

2.2 ค่าไปรษณยี์ โทรศัพท์ ฯลฯ (ติดตามประเมินผล) - - 400 400 

3.ค่าใช้จ่ายในการเดินทางประชุมร่วมกับคลินิกเทคโนโลยสี่วนกลาง/อว. ส่วนหน้า 

 3.1 ค่าเดินทางเครื่องบินโดยสาร (เชียงราย-กรุงเทพฯ-เชียงราย) 
อาจารย์/เจ้าหน้าที ่

- 4 คน 3,200 12,800 

 3.2 ค่าพาหนะในการเดินทางปฏบิัติงาน (ค่ารถโดยสารสาธารณะ) 2 ครั้ง - 700 1,400 

 3.3 ค่าเช่าเหมายานพาหนะ 1 ครั้ง 1 วัน 1,800 1,800 

 3.4 ค่าวัสดุเชื้อเพลิงและหล่อลื่น - 1 ครั้ง 1,000 1,000 

4. ค่าจ้างเหมาบริการอื่น ๆ 
(เช่น เอกสาร/สื่อประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยฯี อบรม แผ่นพับ 
ไวนิล สกรีนผ้ากันเปื้อน ซักผ้ากันเปื้อน ฯลฯ) 

- - - 1,000 

รวม (-สองแสนห้าหมื่นสองพันหา้ร้อยบาทถ้วน-) 252,500 

 
 
 

**หมายเหตุ ถัวเฉลี่ยค่าใช้จ่ายทุกรายการ 

 



 
 
 

14. งบประมาณสมทบ  
หน่วยงานยินดีสมทบงบประมาณจ านวน ............................บาท 
 

15. การรายงานผลติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องด าเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์(CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู ้รับบริการตอบแบบส ารวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัด
กิจกรรม ผ่าน Google Form 

https://forms.gle/8a1SghvTppQorXFP9 

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู ้รับบริการตอบแบบติดตามผลการน าไปใช้ประโยชน์หลังสิ้นสุดการ
ด าเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์ ผ่าน Google Form  

https://forms.gle/gciEhebxRfiRMWhV7 
(4) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องค านวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ  

(5) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือน าส่งจากหน่วยงาน ไม่เกิน 30 วันหลัง
สิ้นสุดปีงบประมาณ(30 กันยายน) ยกเว้นมีเหตุจ าเป็น หรือสุดวิสัย  

(6) จัดท าข้อมูลผู้น าไปใช้ประโยชน์ตามแบบฟอร์มการน าผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
(7) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความจ าเป็นต้อง

ขอขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดท าหนังสือขอขยายเวลาโดยผู้บริหารหน่วยงานเป็นผู้ลงนาม
ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 กันยายน 
แจ้งให้ สป.อว. ทราบ เพ่ือด าเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

 

16. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ   :   
การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 

จดหมายข่าว วารสาร สื่อออนไลน์ และสื่ออื่นใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา 
วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรมซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให้ความ
ร่วมมือเข้าร่วมจัดแสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามท่ี สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งท าตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุ
ในคู่มือการด าเนินงานฯ ทุกประการ 

 
 
  
 

 
 
 
 

 

 

 
(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พันธ์สิริ สุทธิลักษณ์) 

ผู้เสนอโครงการ 
ต าแหน่ง อาจารย์ประจ าส านักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร 

ผู้จัดการคลินิกเทคโนโลยีเครือข่ายมหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 


