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ศูนย์ถ่ายทอดเทคโนโลยียืดอายุล าไยเพื่อการส่งออก
ศูนย์ถ่ายทอดเทคโนโลยีการเพิ่มผลผลิตภาพ

และมูลค่าพืชไร่ชุมชน (สับปะรด จ. ประจวบคีรีขันธ)์



โรงงานบรกิารนวตักรรมอาหาร 
Food Innovation Service Plant (FISP)

โรงงานบริการนวัตกรรมอาหาร  ( fisp)
เ ป็ น โ ร ง ง า น อ า ห า ร ม า ต ร ฐ า น ที่ ใ ห้ บ ริ ก า ร
ผู้ ป ร ะกอบการอย่ า งครบวงจร  fisp มุ่ ง เน้ น        
การสร้างผู้ประกอบการใหม่ที่ต้องการพัฒนา 
นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร ด้วยวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยี นวัตกรรม





• บริการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่

• บ่มเพาะเทคโนโลยีในการผลิตจากระดับห้องปฎิบัติการสู่ระดับอุตสาหกรรม

• บริการผลิตผลิตภัณฑ์ เครื่องดื่ม ผักและผลไม้แปรรูป ที่ได้มาตรฐาน

• บริการประเมินอายุการเก็บรักษาอาหาร

• บริการวิเคราะห์ ทดสอบ สอบเทียบ  และบริการรับรองระบบคุณภาพ 

• ให้ค าปรึกษาด้านการผลิต การท าธุรกิจอาหาร และจัดตั้งโรงงาน

Key activities
มุ่งเน้นการให้บริการแบบ ONE STOP SERVICE 
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Co-Creation Food Space (COFS)

เครื่องจักรและกระบวนการผลิต
1. เครื่องแช่เย็นเยอืกแขง็ (Blast Chiller/Shock 

Freezer)
2. เครื่องขึ้นรูปอาหารแบบเกลียวอัด
3. เครื่องวัด AW
4. เครื่องวัดความหนืด
5. เครื่องปิดฝากระปุกพลาสติก
6. ตู้บ่มแป้ง พักแป้ง
7. ตู้อบไฟฟ้า
8. ตู้อบลมร้อน 

• อาหารเลียนแบบเนื้อสัตว์แช่แข็ง (Plant-based) และอาหารแช่แข็ง

• อาหารพร้อมบริโภค กลุ่มเบเกอรี่และของว่าง ขนมขบเคี้ยว

• อาหารลดความชื้นจากพืชและสัตว์

• เครื่องดื่มชนิดผงและซุปเข้มข้นพร้อมดื่ม



โรงงานน าทาง :  เครื่องจักรแปรรปูอาหารเพื่อการทดลองผลติ
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 เครื่อง Spray Dyer

กําลังการผลิต 60 – 80 ลิตร / วัน ( วัตถุดิบอยู่ในรูปแบบของน้ําเรียบร้อยแล้ว)

ค่าบริการวันละ 10,000 บาท

 เครื่อง Vacuum fryer

กําลังการผลิต 50 – 60 กก.วัตถุดิบ 

ค่าบริการทอด 800 บาท

ค่าเตรียมวัตถุดิบก่อนทอด (ตัดแต่ง สไลด์ ลวก ) 1,500 บาท / วัน ได้ 200 กก./ วัน

ค่าน้ํามันสําหรับทอด ลูกค้าเตรียมมาเอง ใช้น้ํามัน 600 ลิตร ทอดได้ 20 รอบ

 เครื่อง Drum Dried

กําลังการผลิต 50-60 ลิตร (วัตถุดิบที่เป็นของเหลว)

ค่าบริการวันละ 4,000 บาท

หมายเหตุ ไม่รวมค่าเตรียมวัตถุดิบ

 เครื่องระเหยน้ า

กําลังการผลิต 80 ลิตร 

ค่าบริการวันละ 4,000 บาท

หมายเหตุ ไม่รวมค่าเตรียมวัตถุดิบ
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ผลงานวิจัยพร้อมถ่ายทอดสู่เชิงพาณิชย์
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Gemetics
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• สารสําคัญคือ 6-Gingerol และ 6-Shogaol
• ศึกษากลไกการต้านอาเจียนพบว่าหนูที่ได้รับสารสกัดขิง มีการหดตัวของลําไส้

ลดลงจาก 70% เป็น 40% แสดงว่าสารสกัดขิงน่าจะมีผลยับยั้งการทํางาน
ของ muscarinic receptor ที่อยู่บนกล้ามเนื้อเรียบของลาํไส้เลก็

• ทดสอบฤทธิ์ต้านการคลื่นไส้อาเจียนในสุนัขป่วยโรคมะเร็งที่ได้รับเคมีบําบัด 
• พบว่าสุนัขที่ได้รับแคปซูลสารสกัดขิง มีอุบัติการณ์ ควบคุมกลุ่มอาการ CINV 

(Chemotherapeutic-induced Nausea and Vomiting)  ในระยะ
เฉียบพลันและระยะล่าช้า 

• ได้ผลเทียบเท่ากับสุนัขที่ได้รับยา Metoclopramide 
• ในส่วนความปลอดภัยโดยทดสอบความเป็นพิษเฉยีบพลันทางปากพบว่า ส่วน

ผลิตภัณฑ์“แคปซูลสารสกัดขิง”มีค่า LD50 มากกว่า 15,000 มิลลิกรัม/
กิโลกรัม น้ําหนัก

ผลิตภัณฑ์บรรเทาอาการคลื่นไส้อาเจียนจากสารสกัดขิง ส าหรับ
ผู้ป่วยมะเร็งที่รับเคมีบ าบัด

6-Gingerol&6-Shogaol

ผลงานวิจัยที่พร้อมถ่ายทอดฯ
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PakinPas

• พบว่า สารสกัดจากกะทกรก สามารถเพิ่มระดับสารสื่อประสาท
dopamine และลดระดับเอนไซม์ MAO-B ในสมองหนูทดลองได้
อย่างมีนัยสําคัญ (p<0.05) เช่นเดียวกับ Sinemet ซึ่งเป็นยาที่ใช้
รักษาโรคพาร์กินสัน 

• จึงได้นําเอามาพัฒนาสูตรตํารับเป็นยาเม็ดเคลือบฟิล์มชนิดธรรมดา 
และให้ชื่อผลิตภัณฑ์จากสารสกัดกะทกรกว่า "ParkinPas" 

• นอกจากนี้ ผลิตภัณฑ์ยังผ่านการศึกษาขั้นคลินิกในเรื่องของความ
ปลอดภัยและประสทิธิผลต่อการบรรเทาอาการจากโรคพาร์กินสันใน
อาสาสมัครเปรียบเทียบกับยาหลอก 

• พบว่า "ParkinPas" ไม่ก่อให้เกิดอาการข้างเคียงที่รุนแรงในอาสาสมัคร 
• และในส่วนของผลการรักษาอาการของโรคสนับสนุนว่าผลิตภัณฑ์ช่วย

เพิ่มประสิทธิภาพทางด้าน mentation-behavior-mood, activity 
daily living (ADL), และ total scores ได้อย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ

ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารที่ผลิตจากสารสกัดกะทกรก 

บรรเทาอาการจากโรคพาร์กินสันในผู้สูงอายุ
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ผลิตภัณฑโ์ยเกิร์ตพร้อมชง
เสริมโพรไบโอติก

เครื่องดื่มกึ่งเหลวจากสารสกัด

โจ๊กกึ่งส าเร็จรูปเสริมโพรไบโอติก
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ข้าวอุดมซีลีเนียม ทางเลือกใหม่ของผู้บริโภค ช่วยเสริมสร้างภูมิคุ้มกัน

ซีลีเนียมเป็นส่วนประกอบของเอนไซม์หลายชนิดในรูปของซีลโีนโปรตีน โดยหนึ่งในเอนไซม์ที่สําคัญคือ กลูตาไทโอน เปอร์ออกซิเดส (Glutathione 
peroxidase) ทําหน้าที่กําจัดอนุมูลอิสระในร่างกาย ป้องกันไม่ให้เนื้อเยื่อถกูทําลาย นอกจากนี้ยังมีบทบาทสนับสนุนการทํางานของต่อมไทรอยด์ให้เป็นปกติ 
โดยทํางานร่วมกับวิตามินอี ซี และเอ มีบทบาทต่อการทํางานของระบบภูมิคุ้มกัน การผลิตเซลล์อสุจิ และบํารุงรักษาสุขภาพเส้นผมและเลบ็ อาหารที่มี
ซีลีเนียมสูง เช่น ปลาทู ปลาดุก เนื้อปู หอยแมลงภู่ ไข่ไก่ กุ้งกุลาดํา และชะอม เป็นต้น
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ข้าวที่มีสารส าคัญของถั่งเช่า ช่วยต้านอนุมูลอิสระ สร้างภูมิคุ้มกันให้ร่างกาย
การพัฒนาเชิงนวัตกรรมในการผลิตข้าวที่มีสารสําคัญของถั่งเช่า สารสําคัญถั่งเช่า  Cordycepin และ Adenosine ที่เพิ่มประสิทธิภาพการไหลเวียน
ของเลือดและช่วยเรื่องภาวะหัวใจเต้นผิดปกติ เสริมสร้างภูมิคุ้มกันให้ร่างกาย  ป้องกันภัยคุกคามจากเชื้อโรคในปัจจุบัน รวมถึงการทดสอบปริมาณ
สารสําคัญอื่นๆ เช่น สารแกมมา โอริซานอล (Gamma Oryzanol) ที่เป็นสารต้านอนุมูลอิสระ ช่วยกระตุ้นการหล่ังสารเอ็นดอร์
ฟิน (Endorphin) ช่วยผ่อนคลายความเครียดและหลับสบาย ร่วมถึงช่วยพัฒนาผลิตภัณฑ์ ให้ได้รับการรับรองมาตรฐาน อย. สนับสนุนการกล่าว
อ้างทางสุขภาพ (Health claim) บนฉลาก เพื่อเพิ่มมูลค่าของผลิตภัณฑ์ เพิ่มช่องทางการขายด้วยการหาเอกลักษณ์ของผลิตภัณฑ์ ส่งเสริม
สนับสนุนให้เกษตรกรและผู้ประกอบการมีความเข้มแข็งอย่างยั่งยืน 




