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บทสรปุผู้บริหาร 
โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวสิาหกิจชุมชนผู้ผลิตขา้วแปรรูปข้าวกล้องเตาปนู  

บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุร ี
 

1. บทนำ 
1.1 ความเป็นมาของโครงการ 

สถาบันวิจัยและพัฒนา เป็นหน่วยงานในสังกัดมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มี
วิสัยทัศน์เป็นสถาบันที่บูรณาการงานวิจัย นวัตกรรม วิชาการของมหาวิทยาลัย เพื่อนำไปสู่การพัฒนา
เศรษฐกิจและสังคม โดยหนึ่งในพันธกิจของสถาบันคือบริการวิชาการและสังคม เพื่อสร้างและพัฒนาอาชีพ
โดยยึดนโยบายและยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศ ซึ่งดำเนินการมาตลอดระยะเวลาของการบริหารจัดการ
สถาบัน ตั้งแต่ปี 2550 ถึงปัจจุบัน โดยบริการวิชาการในรูปแบบการสำรวจข้อมูลความต้องการของชุมชน 
เพื่อให้ทราบถึงประเด็นปัญหาหรือความต้องการของชุมชนอย่างแท้จริง บริการให้คำปรึกษาและข้อมูล
เทคโนโลยีผ่านช่องทางโทรศัพท์ ระบบออนไลน์ เว็บไซต์ และสื่อสังคมออนไลน์ ถ่ายทอดเทคโนโลยีใน
รูปแบบของการจัดนิทรรศการ การอบรมเชิงปฏิบัติการแก่กลุ่มชุมชนในพื้นที่ภาคกลาง โดยวิสาหกิจชุมชน
ผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จังหวัดราชบุรี ได้เข้าร่วมกิจกรรมต่าง ๆ ของสถาบัน 
ได้แก่ (1) กิจกรรมการสำรวจข้อมูลความต้องการชุมชน ภายใต้โครงการบริการวิชาการสัญจรสู่ชุมชน 
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2561 ระหว่างวันที่ 26-27 มีนาคม 2561 (2) ฝึกอบรมการทำผลิตภัณฑ์จาก
กระดาษฟางข้าวและเปลือกไข่เหลือทิ้ง ภายใต้โครงการให้คำปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจำปี
งบประมาณ พ.ศ. 2563 ซึ่งนอกจากจะเป็นการใช้ประโยชน์จากฟางข้าวที่หลงเหลือมาจากการเกี่ยวเก็บข้าว
แล้ว ยังเป็นการบูรณาการระหว่างจังหวัด ด้วยการขอความอนุเคราะห์เปลือกไข่เหลือทิ้งจากผู้ประกอบการที่
ทำธุรกิจขนมหวาน ซึ่งจากการลงพื้นที่สำรวจปัญหาและความต้องการของผู้ประกอบการในตำบลสำมะโรง 
อำเภอเมือง จังหวัดเพชรบุรี เมื่อวันที่ 22 เมษายน 2562 พบว่า มีเปลือกไข่เหลือทิ้งจากกระบวนการทำขนม
หวานถึงวันละประมาณ 3,000 ฟอง (3) ฝึกอบรมการแปรรูปข้าว ได้แก่ ข้าวอบกรอบ แป้งขนมครก ขนม
ครกไส้ต่าง ๆ แผ่นข้าวตังแห้ง และข้าวตังหน้าต่าง ๆ ภายใต้โครงการให้คำปรึกษาและบริการข้อมูล
เทคโนโลยี ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 (4) ฝึกอบรมการนำฟางข้าวไปใช้ประโยชน์ ได้แก่ โครงฟางพวง
หรีด และผลิตภัณฑ์ตกแต่งบูทเพื่อส่งเสริมการขาย ภายใต้โครงการให้คำปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 จากการประเมินศักยภาพและความต้องการของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าว
แปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว พบว่า เป็นกลุ่มที่มีศักยภาพและมีความเข้มแข็ง โดยผลิตภัณฑ์
ของกลุ่มได้รับใบรับรองมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรับข้าว GAP (มกษ.4401-2551) รหัส
รับรอง A1-001-64-0214 ได้รับ GMP การปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร และได้รับ HACCP มาตรฐานระบบ
การวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมในการผลิตอาหาร ประธานกลุ่มมีแนวคิดในการส่งเสริมให้
เกิดการใช้ประโยชน์จากทรัพยากรธรรมชาติและวัสดุเหลือทิ้งจากกระบวนการผลิตสินค้าหลัก มีความพร้อม
ในการเปิดรับสิ่งใหม่ ๆ รวมถึงพัฒนาตนเองและสมาชิกในกลุ่มอย่างต่อเนื่อง 
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วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว ตั้งอยู่เลขที่ 9/2 หมู่ 7 ตำบลเตา
ปูน อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี เกษตรกรในชุมชนมีการรวมตัวกันเป็นกลุ่มขึ้น เนื่องจากภาวะเศรษฐกิจและ
ราคาข้าวที่ตกต่ำ ในช่วงปี 2555-2556 เพื่อผลิตข้าวบนพื้นที่ปลูกข้าวกว่า 600 ไร่ สำหรับบริโภคส่วนหนึ่งและ
อีกส่วนหนึ่งผลิตไว้สำหรับแปรรูปจำหน่ายในรูปวิสาหกิจชุมชน ซึ่งได้จดทะเบียนวิสาหกิจชุมชนในปี 2557 
สมาชิกแรกเข้า ถือหุ้นละ 100 บาท คนละไม่เกิน 10 หุ้น โดยมีโรงสีสำหรับสีข้าวเป็นของชุมชนเอง ทำให้
สามารถลดต้นทุนการผลิตได้ นอกจากนี้ วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว 
ได้เข้าร่วมเป็นสมาชิกแปลงใหญ่ข้าว เพื่อลดต้นทุนและสร้างรายได้ให้กับครัวเรือน ปัจจุบันมีสมาชิกทั้งสิ้น
จำนวน 37 คน ผลิตและจำหน่ายข้าวปลอดสาร และผลิตภัณฑ์ที่ทำจากวัสดุเหลือทิ้งจากการทำนาข้าว เช่น 
แกลบ และฟางข้าว โดยข้าวที่ผลิตขึ้นได้รับมาตรฐาน GMP เป็นข้าวปลอดสารทุกเม็ด และได้รับการคัดสรรเป็น
ผลิตภัณฑ์ OTOP ทางกลุ่มผลิตและจำหน่ายข้าวปลอดสารหลายชนิด ได้แก่ ข้าว กข. 43 ที่มีคุณสมบัติในการ
ต้านโรคเบาหวานและยังสามารถลดน้ำหนักได้อีกด้วย ข้าวมะลิดำที่มีความหอมและนุ่ม ละมุน ข้าวไรซ์เบอรี่ 
ข้าวกล้อง ข้าวเขียวมอปลาย และข้าวสะใภ้ใหม่ โดยทั้งหมดเป็นข้าวทางเลือกของเกษตรกรในการลดพื้นที่ทำนา
หันมาปลูกข้าวทางเลือกไว้บริโภคในครัวเรือนและแปรรูปจำหน่าย กระบวนการผลิตเริ่มจากการเตรียมดิน ปลูก
ข้าว เกี่ยวข้าว ตากข้าว สีข้าว และบรรจุในบรรจุภัณฑ์สำหรับจำหน่าย โดยจำหน่ายในราคาขายส่ง 55 บาทต่อ
กิโลกรัม และขายปลีก 60 บาทต่อกิโลกรัม มีรายได้ เฉลี ่ยประมาณ 12,000-18,000 บาทต่อเดือน หรือ 
144,000-216,000 บาทต่อปี ทางกลุ่มสามารถผลิตข้าวปลอดสารได้ในปริมาณ 36,000 กิโลกรัมต่อปี จำหน่าย
ผ่านช่องทางออนไลน์ ได้แก่ เพจเฟซบุ๊ก และแอปพลิเคชันไลน์ ส่วนช่องทางออฟไลน์ ได้แก่ ธนาคารเพื่อ
การเกษตรและสหกรณ์การเกษตร ธนาคารกรุงไทย ตลาดประชารัฐ ถนนสายวัฒนธรรมที่จวนผู้ว่าราชการ
จังหวัดราชบุรี งานของอำเภอ งาน OTOP ต่าง ๆ และผลิตตามออเดอร์ จากการสำรวจปัญหาและความต้องการ
ของกลุ่มฯ พบว่า ทางกลุ่มมีความต้องการพัฒนา “พิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว” เพื่อเป็นแหล่งเรียนรู้ด้านข้าวและภูมิ
ปัญญาชาวนาในท้องถิ่น โดยพิพิธภัณฑ์ได้เริ่มก่อร่างขึ้นแล้วบางส่วน แต่ยังมีอีกหลายองค์ประกอบที่จำเป็นต้อง
ได้รับการพัฒนาและสนับสนุน รวมถึงการสร้างความเชื่อมโยงกับทุนทางวัฒนธรรม เชื่อมโยงการท่องเที่ยว
ชุมชน เพื่อสร้างเครือข่ายการท่องเที่ยวในพื้นที่ สร้างรายได้ให้กับกลุ่มชุมชนจากการจำหน่ายผลิตภัณฑ์และ
บริการ และกระตุ้นเศรษฐกิจฐานรากด้วยการท่องเที่ยววิถีชุมชน อีกทั้งยังเป็นกลไกสำคัญในการอนุรักษ์ 
ถ่ายทอดองค์ความรู้ที่สืบทอดกันมาของชาวนาไทย ดังนั้น ในปีที่ 1 จึงควรค้นหาอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์ชุมชนและ
องค์ความรู้เรื ่องข้าวของชุมชน พัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ให้สะท้อนอัตลักษณ์ชุมชน เพื่อถ่ายทอด
เรื่องราวของกลุ่มและผลิตภัณฑ์ สร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์ ในปีที่ 2 ควรพัฒนามาตรฐานและยกระดับ
ผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม ส่งเสริมให้มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับธุรกิจเพื่อสังคม และพัฒนาพิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว ในปี
ที่ 3 ควรส่งเสริมการท่องเที่ยวพิพิธภัณฑ์ เชื่อมโยงกับการท่องเที่ยววิถีชุมชน และพัฒนาด้านการตลาดของกลุ่ม 
 โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตา
ปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี จึงเป็นโครงการที่ มุ ่งเน้นในการพัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์  
ข้าวปลอดสาร พัฒนาผลิตภัณฑ ์
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แปรรูปจากข้าวและผลิตภัณฑ์จากวัสดุที่เหลือใช้จากการเก็บเกี่ยวข้าว รวมถึงพัฒนาพิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว เพื่อ
เชื่อมโยงกับการท่องเที่ยววิถีชุมชน เพิ่มรายได้จากการจำหน่ายสินค้าและบริการ เกิดการกระจายรายได้สู่
ชุมชน คนในชุมชนได้รับการพัฒนาคุณภาพชีวิตและมีความเป็นอยู่ที่ดีขึ้น รวมถึงส่งเสริมให้เกิดการใช้
ประโยชน์จากวัสดุเหลือทิ้งในท้องถิ่นอีกด้วย 
 1.2 วัตถุประสงค ์

1.2.1 เพื่อค้นหาอัตลักษณ์ชุมชนและองค์ความรู้เรื่องข้าวของชุมชน. 
1.2.2 เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 

บ้านเนินหนองบัว ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน. 
1.2.3. เพื่อจัดทำองค์ความรู้เรื ่องข้าวของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน  

บ้านเนินหนองบัว 

 
2. วิธีดำเนินการ 
   2.1 ติดต่อประสานงานกับกลุ่มเป้าหมายเพ่ือเตรียมความพร้อมของการอบรมเชิงปฏิบัติการ 
   2.2 ติดต่อสถานที่ในการอบรมเชิงปฏิบัติการ 
   2.3 จัดเตรียมเอกสาร และอุปกรณ์ต่างๆ สำหรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 
   2.4 ดำเนินการถ่ายทอดเทคโนโลยี 
  2.5 ติดตามและประเมินผลการถ่ายทอดเทคโนโลยี 
 

3. ผลการดำเนินการ 
 5 สิงหาคม 2569 ลงพื้นที่ดำเนิน โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปเข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี ณ วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูป
เข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี ในการนี้ ได้รับเกียรติจาก 
อาจารย์ ดร.ชัยวุฒิ ชัยฤกษ์ อาจารย์ประจำคณะศิลปศาสตร์ ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรบรรยายและ
ฝึกปฏิบัติในหัวข้อ การถอดรหัสภูมิปัญญาชาวบ้าน จากรากเหง้าวัฒนธรรมสู่นิทรรศการเพื่อการเรียนรู้ 
พร้อมถ่ายทอดความรู้เกี่ยวกับ 
 6 สิงหาคม 2569 ลงพื้นที่ดำเนิน โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปเข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี ณ วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูป
เข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี ในการนี้ ได้รับเกียรติจาก 
อาจารย์ ดร.ชัยวุฒิ ชัยฤกษ์ อาจารย์ประจำคณะศิลปศาสตร์ ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรบรรยายและ
ฝึกปฏิบัติในหัวข้อ การพัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชนและภาคีเครือข่ายอาสาสมัครพิพิธภัณฑ์ท้องถิ่น เพื่อ
เสริมสร้างศักยภาพให้กับคนในชุมชนในการรวบรวมองค์ความรู้ ถ่ายทอดภูมิปัญญาท้องถิ่น และต่อยอดสู่
การพัฒนาแหล่งเรียนรู้ของชุมชนอย่างยั่งยืน    
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 17 สิงหาคม 2569 ลงพื้นที่ดำเนินโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปเข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี ณ องค์การบริหารส่วนตำบลเตาปูน 
จังหวัดราชบุรีในการนี้ ได้รับเกียรติจาก ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. สิริรัตน์ พานิช อาจารย์ประจำคณะ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรถ่ายทอดองค์ความรู้ ในหัวข้อ การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์จากข้าว และวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรด้วยกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ ได้แก่ ถุงข้าวหอม 
และโอ่งเทียนหอม 
 18 สิงหาคม 2569 ลงพื้นที่ดำเนินโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปเข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี ณ วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูป
เข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี ได้รับเกียรติจาก อาจารย์
นฤพน ไพศาลตันติวงศ์ คณะอุตสาหกรรมสิ่งทอและออกแบบแฟชั่น ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากร
ถ่ายทอดองค์ความรู้ในหัวข้อ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของที่ระลึกอัตลักษณ์ชุมชนจากวัสดุเหลือทิ้งทาง
การเกษตร (ฟางข้าว)  
 20 สิงหาคม 2569 ลงพื้นที่ดำเนินโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปเข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี ณ องค์การบริหารส่วนตำบลเตาปูน 
จังหวัดราชบุรี ในการนี้ ได้รับเกียรติจาก ดร.ดวงฤทัย แก้วคำ นักวิชาการศึกษาชำนาญการ สถาบันวิจัย
และพัฒนา ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรถ่ายทอดองค์ความรู้ ในหัวข้อ การจัดทำแผนกลยุทธ์การ
บริหารจัดการและการสร้างรายได้เพื่อการพึ่งตนเองของพิพิธภัณฑ ์
 28 สิงหาคม 2569 ลงพื้นที่ดำเนินโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปเข้ากล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี ณ วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูป
ข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี ในการนี้ ได้รับเกียรติจาก ดร.คณิต  
อยู่สมบูรณ์ คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และการออกแบบ ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรถ่ายทอดองค์
ความรู้ ในหัวข้อ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์เชิงสร้างสรรค์ตามแนวคิดการเล่าเรื่องสะท้อนวิถีวัฒนธรรมชาวนา
และการเกษตร 
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4. สรุปผลการดำเนินงานตามค่าเป้าหมายของผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ 

ผลผลิต/ผลลพัธ์ หน่วย ค่าเป้าหมาย 
ปีที่ 1 

1. จำนวนคนที่ได้รับการถ่ายทอดความรู้/
เทคโนโลย ี

คน 30 

2. จำนวนเทคโนโลยีที ่ถ ่ายทอด (ระบุ
รายละเอียดองค์ความรู้เทคโนโลยี) 

เรื่อง 6 ดังนี ้
1. . การถอดรหัสภูมิปัญญาชาวนา จากรากเหง้า
วัฒนธรรมสู่นิทรรศการเพื่อการเรียนรู ้
2. การพัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชนและภาคี
เครือข่ายอาสาสมัครพิพิธภัณฑ์ท้องถิ่น 
3. การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากข้าว และวัสดุเหลือ
ใช้ทางการเกษตรด้วยกระบวนการทาง
วิทยาศาสตร ์
4. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของที่ระลึกอัตลักษณ์
ชุมชนจากวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร (ฟางข้าว) 
5. การจัดทำแผนกลยุทธ์การบริหารจัดการและ
การสร้างรายได้เพื่อการพึ่งตนเองของพิพิธภัณฑ์
ท้องถิ่น 
6. การพัฒนาบรรจุภัณฑ์เชิงสร้างสรรค์ตาม
แนวคิดการเล่าเรื่อง (Storytelling) สะท้อนวิถี
วัฒนธรรมชาวนาและการเกษตร 

3. จำนวนวิทยากรที ่สามารถถ่ายทอด
ความรู้ให้ผู้อื่นได้ 

คน 3 

4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 96.29 
5. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับ
ไปใช้ประโยชน ์

คน 30 

6. สัดส่วนมูลค่าทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เท่า 1.19 
 

  



(6) 
 

กิตติกรรมประกาศ 
 

 โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี  เพราะได้ร ับการสนับสนุนงบประมาณตามโครงการคลินิกเทคโนโลยี  
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 จากกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจ ัยและนวัตกรรม 
ขอขอบพระคุณอธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร รองอธิการบดี (ผศ. ดร.ปริญญ์  
บุญกนิษฐ) และผู้ช่วยอธิการบดีฝ่ายวิจัยและพัฒนานวัตกรรม ที่ให้การสนับสนุนการดำเนินงานของ
โครงการนี้จนสำเร็จลุล่วง ขอขอบพระคุณผู้อำนวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา รองผู้อำนวยการสถาบันวิจัย
และพัฒนา ที่ให้การสนับสนุนและให้คำปรึกษาแนะนำในการดำเนินโครงการ และขอบคุณเจ้าหน้าที่ศูนย์
คลินิกเทคโนโลยีสถาบันวิจัยและพัฒนา ที่ให้ความร่วมมือในการทำงาน รวมทั้งมีส่วนร่วมในความสำเร็จของ
โครงการนี ้
 
        นางสาวดวงฤทัย  แก้วคำ 
       หัวหน้างานบริการวิชาการ 
               ผู้รับผิดชอบโครงการให้คำปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลย ี
         มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
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บทที่ 1 

รายละเอียดโครงการ 
 

 
แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดทำขึ้นเพื่อให้นักวิจัยนำความรู้
ด้าน วทน. และการบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันและวางรากฐานทาง เศรษฐกิจ
ให้กับผู้ประกอบการชุมชน ทั้งนี้ แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นการพัฒนาสินค้า(Product)และบริการ(Service) ตลอดห่วง
โซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์และบริการด้ วยการต่อยอดภูมิปัญญา นำไปสู่การ
พัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน(Quality & Standard) มีกระบวนการในการช่วยผู้ประกอบการในการจัดทำโมเดลธุรกิจ
(Business model) และแผนธ ุ รก ิ จ(Business plan) ท ี ่ ช ั ดเจนตอบโจทย ์ท ั ้ ง ตลาดออฟไลน ์และออนไลน์   
ซึ่งจะนำไปสู่การเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับสินค้าและบริการของธุรกิจชุมชนและส่งเสริมวิธีคิดและการ
ดำเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพ่ือชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพ่ือสังคม(Social Enterprise) ได้
ในอนาคต 

ขั้นตอนการพัฒนา แนวทางเบ้ืองต้น 
ปีที่๑ มาตรฐาน เตรียมพร้อมสู่การขอรับรองมาตรฐาน การให้ความรู้ เทคโนโลยี เพื่อนำไปสู่การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

เช่น GMP อย. มผช.  
ปีที่ ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจ นำโมเดลธุรกิจมาใช้ในการขายสินค้าและบริการผ่านช่องทางออฟไลน์

และออนไลน์ 
ปีที่ ๓ ธุรกิจยั่งยืน พัฒนาธุรกิจสู่ธุรกิจเพื่อสังคม ส่งเสริมการดำเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสู่การเป็นธุรกิจเพื่อสังคม 

  โครงการใหม่   โครงการต่อเนื่องปีที่ 2    โครงการต่อเนื่องปีที่ 3 
1. ชื่อหน่วยงาน  : ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีสถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร  

 

2. ชื่อโครงการ  : พัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน  
บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี                                                                    

3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) : เกษตรอินทรีย์                                
       ผลไม้และพืชเศรษฐกิจ                                                                .    

ระบุห่วงโซ่คุณค่าที่สอดคล้องกับภาค 
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4. รายช่ือผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 

รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุช่ือ นามสกลุ ตำแหน่ง เบอรโ์ทร 
อีเมล ์

หน้าท่ี
รับผิดชอบใน
โครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมทีร่ับผดิชอบใน
โครงการ 

ประสบการทำงานท่ีเกี่ยวข้องกับ
โครงการ2 

1. ดร.ชลากร อุดมรักษาสกุล 
ผู้อำนวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา 
โทรศัพท์ : 09 5459 6966 
อีเมล์ : chalakorn.u@rmutp.ac.th 

ที่ปรึกษา
โครงการ 

- หมายเลขผู้เชี่ยวชาญ 443 ใน
ระบบ CMO 
- เชี่ยวชาญด้าน
วิศวกรรมศาสตร์ เครื่องจักร 
และมาตรฐานผลติภณัฑ ์

เป็นที่ปรึกษาโครงการคลินิก
เทคโนโลยี โครงการคูปองวิทย์
เพื่อโอทอป โครงการบริการ
วิชาการ และโครงการวิจัย ตั้งแต่
ปี 2562 ถึงปัจจุบัน 

2. นางสาวดวงฤทัย แก้วคำ 
หัวหน้างานบริการวิชาการ 
โทรศัพท์ : 09 0996 3663 
อีเมล์ : 
doungrouthai.k@rmutp.ac.th 

หัวหน้า
โครงการ 

- หมายเลขผู้เชี่ยวชาญ 416 ใน
ระบบ CMO 
- เชี่ยวชาญด้านการตลาด การ
สร้างสื่อประชาสัมพันธ์ และการ
สร้าง Story Telling 

รับผิดชอบโครงการคลินิก
เทคโนโลยี โครงการคูปองวิทย์
เพื่อโอทอป โครงการบริการ
วิชาการ และโครงการวิจัย ตั้งแต่
ปี 2554 ถึงปัจจุบัน 

3. ผศ.ดร.ฉันทนา ปาปดัถา 
รองผู้อำนวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา 
โทรศัพท์ : 09 7251 6027 
อีเมล์ : chantana.p@rmutp.ac.th 

ผู้ร่วม
โครงการ 

- หมายเลขผู้เชี่ยวชาญ 2790 ใน
ระบบ CMO 
- เชี่ยวชาญด้านเทคโนโลยีดิจิทัล 
คอมพิวเตอร ์กราฟิก และสื่อ
สิ่งพิมพ์ 

รับผิดชอบโครงการบริการ
วิชาการ และโครงการวิจัย ตั้งแต่
ปี 2552 ถึงปัจจุบัน 

4. นางสาวหนึ่งฤทัย แก้วคำ 
หัวหน้างานพัฒนาบ่มเพาะธรุกิจ 
โทรศัพท ์: 09 6891 5867 
อีเมล์ : 
nuengruethai.k@rmutp.ac.th 

ผู้ร่วม
โครงการ 

- หมายเลขผู้เช่ียวชาญ 2820 ใน
ระบบ CMO  
- เชี่ยวชาญด้านการตลาด การ
ประสานงานก ับช ุมชน การ
บริหารจัดการชุมชน 

รับผิดชอบโครงการบริการ
วิชาการ และโครงการพัฒนาบ่ม
เพาะธุรกิจ ตั้งแต่ปี 2553 ถึง
ปัจจุบัน 

5. ผศ.ดร.เชาวลิต อุปฐาก 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
โทรศัพท์ : 06 4554 5691  
อีเมล : chaowalit.a@rmutp.ac.th  

ผู้ร่วม
โครงการ 

- หมายเลขผู้เชี่ยวชาญ 2787 ใน
ระบบ CMO 
- เช ี ่ยวชาญด ้านอาหารและ
โภชนาการ  
การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
ขนมไทย  
ขนมมงคล 

รับผิดชอบโครงการบริการ
วิชาการ โครงการวิจยั และเป็น
วิทยากรด้านอาหารและ
โภชนาการ 
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3 
 

4. รายช่ือผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ (ต่อ) 

 

 

 

 

 

รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุช่ือ นามสกลุ ตำแหน่ง เบอรโ์ทร 
อีเมล ์

หน้าท่ีรับผดิชอบ
ในโครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมทีร่ับผดิชอบใน
โครงการ 

ประสบการทำงานท่ีเกี่ยวข้องกับ
โครงการ2 

6. อาจารย์นฤพน ไพศาลตันติวงศ ์
คณะอุตสาหกรรมสิ่งทอและออกแบบ
แฟช่ัน 
โทรศัพท์ : 08 1845 8511 
อีเมล์ : naruepon.p@rmutp.ac.th 

ผู้ร่วมโครงการ - หมายเลขผู้เช่ียวชาญ 
3430 ในระบบ CMO 
- เชี่ยวชาญด้านการ
ออกแบบผลิตภัณฑ์สิ่งทอ 
ออกแบบแฟช่ันเสื้อผ้า 
ออกแบบผลิตภัณฑ์วัสดุ
ธรรมชาต ิ

รับผิดชอบออกแบบหลักสูตร 
จัดทำผลิตภณัฑต์้นแบบ และ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีแก่กลุ่มชุมชน 

7. อาจารย์คณติ อยู่สมบูรณ์  
คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และการ
ออกแบบ 
โทรศัพท์ : 08 9613 3520 
อีเมล : 
yoosomboon2931@gmail.com 

ผู้ร่วมโครงการ - หมายเลขผู้เชี่ยวชาญ 
446 ในระบบ CMO 
- เชี่ยวชาญด้านการ
ออกแบบบรรจุภณัฑ์และ
การพิมพ์ ออกแบบและ
พัฒนาตราสินค้า ออกแบบ
บรรจภุัณฑ์อาหาร 

รับผิดชอบออกแบบหลักสูตร 
จัดทำบรรจุภณัฑต์้นแบบ และ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีแก่กลุ่มชุมชน 

8. ผศ.ผสุสดี วัฒนเมธา 
คณะบริหารธรุกิจ  
โทรศัพท์ : 08 9531 6878 
อีเมล:phussadee.w@rmutp.ac.th  

ผู้ร่วมโครงการ - หมายเลขผู้เช่ียวชาญ 
1637 ในระบบ CMO 
- เชี่ยวชาญด้านการ
วางแผนการตลาด กลยุทธ์
การตลาด การสรา้งแบรนด ์

รับผิดชอบวิเคราะห์องค์ประกอบ
ทางการตลาด เช่น คู่แข่ง 
ตำแหน่งทางการตลาด กลยุทธ์
การตลาด เป็นต้น 

9. ดร.ชัยวุฒิ ชัยฤกษ์ 
คณะศลิปศาสตร ์
โทรศัพท์ : 08 6532 2399   
อีเมล : chaiwut.c@rmutp.ac.th 

ผู้ร่วมโครงการ - หมายเลขผู้เช่ียวชาญ 
5935 ในระบบ CMO 
- เช่ียวชาญด้านองค์ความรู้
ที่เกี่ยวกับการท่องเที่ยว
ทั้งหมด 

รับผิดชอบออกแบบหลักสูตร 
วิเคราะห์อตัลกัษณ์และภูมิปญัญา
ท้องถิ่น เช่ือมโยงการท่องเที่ยว
ชุมชน และถ่ายทอดเทคโนโลยีแก่
กลุ่มชุมชน 

10. นายกริช ขำเจริญ 
ผู้ใหญ่บ้าน และประธานกลุม่วิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลติข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว 
โทรศัพท ์: 08 1858 9149 

ประธานกลุม่ - องค์ความรู้เรื่องข้าว 
- การวางแผนและบริหาร
จัดการกลุ่มชุมชน 

บริหารจดัการวสิาหกิจชุมชน
ผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน  
บ้านเนินหนองบัว 
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5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐานตามที่ระบุ 

 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีท่ีให้คำปรึกษา        2568 ) 
 5.2 เป็นโครงการที่มีผู้ร่วมโครงการ ด้านผู้เชี่ยวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในชื่อผู้เสนอ

โครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการดำเนินโครงการ) 
 5.3 เป็นโครงการต่อเนื่องที่เคยได้รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยดำเนินการ มาแล้วจากแหล่งทุน

อื่น (ปีท่ีดำเนินการ   ) 
 แนบผลการดำเนินงานและผลสำเร็จที่ผ่านมาประกอบดว้ย 

  5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยดำเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 
 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ SMEs 

โดยได้แนบหลักฐานตามแบบสำรวจความต้องการ (แบบสำรวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยี) 
2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุช่ือผู้นำ)  .โดยได ้แนบหน ั งส ื อขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
 3) กลุ่มเป้าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู่บ้าน (โปรดระบุช่ือผู้นำ)  . โดยได ้แนบหน ั งส ือขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 
  5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาท่ีมีพร้อมในการนำมาดำเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รับทุน    
หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยดำเนินการ 

         เคยดำเนินการ ให้ระบุไว้ในข้อ 5.3 

6. หลักการและเหตุผล  : สถาบันวิจัยและพัฒนา เป็นหน่วยงานในสังกัดมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มี
วิสัยทัศน์เป็นสถาบันที่บูรณาการงานวิจัย นวัตกรรม วิชาการของมหาวิทยาลัย เพื่อนำไปสู่การพัฒนาเศรษฐกิจและ
สังคม โดยหนึ่งในพันธกิจของสถาบันคือบริการวิชาการและสังคม เพื่อสร้างและพัฒนาอาชี พโดยยึดนโยบายและ
ยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศ ซึ่งดำเนินการมาตลอดระยะเวลาของการบริหารจัดการสถาบัน ตั้งแต่ปี 2550 ถึง
ปัจจุบัน โดยบริการวิชาการในรูปแบบการสำรวจข้อมูลความต้องการของชุมชน เพื่อให้ทราบถึงประเด็นปัญหาหรือ
ความต้องการของชุมชนอย่างแท้จริง บริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยีผ่านช่องทางโทรศัพท์ ระบบออนไลน์ 
เว็บไซต์ และสื่อสังคมออนไลน์ ถ่ายทอดเทคโนโลยีในรูปแบบของการจัดนิทรรศการ การอบรมเชิงปฏิบัติการแก่กลุ่ม
ชุมชนในพื้นที่ภาคกลาง โดยวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จังหวัดราชบุรี ได้เข้า
ร่วมกิจกรรมต่าง ๆ ของสถาบัน ได้แก่ (1) กิจกรรมการสำรวจข้อมูลความต้องการชุมชน ภายใต้โครงการบริการวิชาการ
สัญจรสู่ชุมชน ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2561 ระหว่างวันที่ 26-27 มีนาคม 2561 (2) ฝึกอบรมการทำผลิตภัณฑ์จาก
กระดาษฟางข้าวและเปลือกไข่เหลือทิ้ง ภายใต้โครงการให้คำปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจำปีงบประมาณ 
พ.ศ. 2563 ซึ่งนอกจากจะเป็นการใช้ประโยชน์จากฟางข้าวที่หลงเหลือมาจากการเกี่ยวเก็บข้าวแล้ว ยังเป็นการบูรณา
การระหว่างจังหวัด ด้วยการขอความอนุเคราะห์เปลือกไข่เหลือทิ้งจากผู้ประกอบการที่ทำธุรกิจขนมหวาน ซึ่งจากการ
ลงพื้นที่สำรวจปัญหาและความต้องการของผู้ประกอบการในตำบลสำมะโรง อำเภอเมือง จังหวัดเพชรบุรี เมื่อวันที่ 22 
เมษายน 2562 พบว่า มีเปลือกไข่เหลือทิ้งจากกระบวนการทำขนมหวานถึงวันละประมาณ 3,000 ฟอง (3) ฝึกอบรม
การแปรรูปข้าว ได้แก่ ข้าวอบกรอบ แป้งขนมครก ขนมครกไส้ต่าง ๆ แผ่นข้าวตังแห้ง และข้าวตังหน้าต่าง ๆ ภายใต้
โครงการให้คำปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 (4) ฝึกอบรมการนำฟางข้าวไปใช้
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ประโยชน์ ได้แก่ โครงฟางพวงหรีด และผลิตภัณฑ์ตกแต่งบูทเพื่อส่งเสริมการขาย ภายใต้โครงการให้คำปรึกษาและ
บริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 จากการประเมินศักยภาพและความต้องการของวิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว พบว่า เป็นกลุ่มที่มีศักยภาพและมีความเข้มแข็ง โดย
ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มได้รับใบรับรองมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรับข้ าว GAP (มกษ.4401-2551) รหัส
รับรอง A1-001-64-0214 ได้รับ GMP การปฏิบัติที ่ดีในการผลิตอาหาร และได้รับ HACCP มาตรฐานระบบการ
วิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมในการผลิตอาหาร ประธานกลุ่มมีแนวคิดในการส่งเสริมให้เกิดการใช้
ประโยชน์จากทรัพยากรธรรมชาติและวัสดุเหลือทิ้งจากกระบวนการผลิตสินค้าหลัก มีความพร้อมในการเปิดรับสิ่งใหม่ 
ๆ รวมถึงพัฒนาตนเองและสมาชิกในกลุ่มอย่างต่อเนื่อง 

วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว ตั้งอยู่เลขที่ 9/2 หมู่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพ
ธาราม จังหวัดราชบุรี เกษตรกรในชุมชนมีการรวมตัวกันเป็นกลุ่มขึ้น เนื่องจากภาวะเศรษฐกิจและราคาข้าวที่ตกต่ำ ในช่วงปี 
2555-2556 เพื่อผลิตข้าวบนพื้นที่ปลูกข้าวกว่า 600 ไร่ สำหรับบริโภคส่วนหนึ่งและอีกส่วนหนึ่งผลิตไว้สำหรับแปรรูปจำหน่าย
ในรูปวิสาหกิจชุมชน ซึ่งได้จดทะเบียนวิสาหกิจชุมชนในปี 2557 สมาชิกแรกเข้า ถือหุ้นละ 100 บาท คนละไม่เกิน 10 หุ้น โดยมี
โรงสีสำหรับสีข้าวเป็นของชุมชนเอง ทำให้สามารถลดต้นทุนการผลิตได้ นอกจากนี้ วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้อง
เตาปูน บ้านเนินหนองบัว ได้เข้าร่วมเป็นสมาชิกแปลงใหญ่ข้าว เพื่อลดต้นทุนและสร้างรายได้ให้กับครัวเรือน ปัจจุบันมีสมาชิก
ทั้งสิ้นจำนวน 37 คน ผลิตและจำหน่ายข้าวปลอดสาร และผลิตภัณฑ์ที่ทำจากวัสดุเหลือทิ้งจากการทำนาข้าว เช่น แกลบ และ
ฟางข้าว โดยข้าวที่ผลิตขึ้นได้รับมาตรฐาน GMP เป็นข้าวปลอดสารทุกเม็ด และได้รับการคัดสรรเป็นผลิตภัณฑ์ OTOP ทางกลุ่ม
ผลิตและจำหน่ายข้าวปลอดสารหลายชนิด ได้แก่ ข้าว กข. 43 ที่มีคุณสมบัติในการต้านโรคเบาหวานและยังสามารถลดน้ำหนักได้
อีกด้วย ข้าวมะลิดำที่มีความหอมและนุ่ม ละมุน ข้าวไรซ์เบอรี่ ข้าวกล้อง ข้าวเขียวมอปลาย และข้าวสะใภ้ใหม่ โดยทั้งหมดเป็น
ข้าวทางเลือกของเกษตรกรในการลดพื้นที่ทำนาหันมาปลูกข้าวทางเลือกไว้บริโภคในครัวเรือนและแปรรูปจำหน่าย กระบวนการ
ผลิตเริ่มจากการเตรียมดิน ปลูกข้าว เกี่ยวข้าว ตากข้าว สีข้าว และบรรจุในบรรจุภัณฑ์สำหรับจำหน่าย โดยจำหน่ายในราคาขาย
ส่ง 55 บาทต่อกิโลกรัม และขายปลีก 60 บาทต่อกิโลกรัม มีรายได้เฉลี่ยประมาณ 12,000-18,000 บาทต่อเดือน หรือ 144,000-
216,000 บาทต่อปี ทางกลุ่มสามารถผลิตข้าวปลอดสารได้ในปริมาณ 36,000 กิโลกรัมต่อปี จำหน่ายผ่านช่องทางออนไลน์ ได้แก่ 
เพจเฟซบุ๊ก และแอปพลิเคชันไลน์ ส่วนช่องทางออฟไลน์ ได้แก่ ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์การเกษตร ธนาคารกรุงไทย 
ตลาดประชารัฐ ถนนสายวัฒนธรรมที่จวนผู้ว่าราชการจังหวัดราชบุรี งานของอำเภอ งาน OTOP ต่าง ๆ และผลิตตามออเดอร์ 
จากการสำรวจปัญหาและความต้องการของกลุ่มฯ พบว่า ทางกลุ่มมีความต้องการพัฒนา “พิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว” เพื่อเป็นแหล่ง
เรียนรู้ด้านข้าวและภูมิปัญญาชาวนาในท้องถิ่น โดยพิพิธภัณฑ์ได้เริ่มก่อร่างขึ้นแล้วบางส่วน แต่ยังมีอีกหลายองค์ประกอบที่
จำเป็นต้องได้รับการพัฒนาและสนับสนุน รวมถึงการสร้างความเชื่อมโยงกับทุนทางวัฒนธรรม เชื่อมโยงการท่องเที่ยวชุมชน เพ่ือ
สร้างเครือข่ายการท่องเที่ยวในพื้นที่ สร้างรายได้ให้กับกลุ่มชุมชนจากการจำหน่ายผลิตภัณฑ์และบริการ และกระตุ้นเศรษฐกิจ
ฐานรากด้วยการท่องเที่ยววิถีชุมชน อีกทั้งยังเป็นกลไกสำคัญในการอนุรักษ์ ถ่ายทอดองค์ความรู้ที่สืบทอดกันมาของชาวนาไทย 
ดังนั้น ในปีที่ 1 จึงควรค้นหาอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์ชุมชนและองค์ความรู้เรื่องข้าวของชุมชน พัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ให้
สะท้อนอัตลักษณ์ชุมชน เพื่อถ่ายทอดเรื่องราวของกลุ่มและผลิตภัณฑ์ สร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์ ในปีที่ 2 ควรพัฒนา
มาตรฐานและยกระดับผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม ส่งเสริมให้มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับธุรกิจเพื่อสังคม และพัฒนาพิพิธภัณฑ์เรื่อง
ข้าว ในปีที ่3 ควรส่งเสริมการท่องเที่ยวพิพิธภัณฑ์ เชื่อมโยงกับการท่องเที่ยววิถีชุมชน และพัฒนาด้านการตลาดของกลุ่ม 



6 
 

 โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจชุมชนผู ้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน  
บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี จึงเป็นโครงการที่มุ่งเน้นในการพัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ข้าวปลอดสาร พัฒนา
ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากข้าวและผลิตภัณฑ์จากวัสดุที่เหลือใช้จากการเก็บเกี่ยวข้าว รวมถึงพัฒนาพิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว 
เพื่อเชื่อมโยงกับการท่องเที่ยววิถีชุมชน เพิ่มรายได้จากการจำหน่ายสินค้าและบริการ เกิดการกระจายรายได้สู่ชุมชน 
คนในชุมชนได้รับการพัฒนาคุณภาพชีวิตและมีความเป็นอยู่ที่ดีขึ้น รวมถึงส่งเสริมให้เกิดการใช้ประโยชน์จากวัสดุ
เหลือทิ้งในท้องถิ่นอีกด้วย 
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วิสาหกจิชุมชน
ผู้ผลิตข้าวแปรรูป
ข้าวกลอ้งเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว 

TARGET 
กลุ่มเป้าหมาย 

1. หน่วยงานภาครัฐส่งเสริมสนับสนุนให้เกิด
การพัฒนาในด้านต่าง ๆ 

2. ในพื้นที่ยังไม่มีคู่แข่งที่ทำเป็นศูนย์การเรียนรู้ 
3. นโยบาย soft power ได้รับการผลักดันจาก

รัฐบาลมากขึ้น 

 

AREA พ้ืนที่ทำงาน 

INSIGHT 
โอกาส/ช่องว่าง 

9/2 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี 70120 
 

ทางเศรษฐกิจ :  
1. กลุ่มชุมชนมีรายได้เพิ่มจากการจำหน่ายสินค้าที่ได้รับการพัฒนา ไม่น้อยกว่าร้อยละ 10 
หรือคิดเป็นจำนวนเงินไม่น้อยกว่า 14,400-21,600 บาทต่อปี 
2. มูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้นจากการดำเนินโครงการเทียบกับงบประมาณที่ ได้รับไม่น้อย
กว่า 1 เท่า (B/C ratio >1) หรือมูลค่าทางเศรษฐกิจที่ได้รับไม่น้อยกว่า 250,000 บาท 
ทางสังคม :  
1. มีส่วนช่วยสร้างความเข้มแข็งแก่วิสาหกิจชุมชนในพื้นที่ 
2. เกิดการจ้างงานคนในชุมชน      
3. มีส่วนช่วยส่งเสริมการท่องเท่ียววิถีชุมชน 
4. มีส่วนช่วยส่งเสริมการอนุรักษ์สืนสานภูมิปัญญาท้องถิ่น 
ทางสิ่งแวดล้อม : มีส่วนช่วยลดมลพิษทางอากาศจากการเผาฟางข้าว 

VISION 
ภาพ

ความสำเร็จท่ี
เราอยากเห็น 

ACTIVITIES 
กิจกรรมท่ีเราต้องทำ 

ต้องการพัฒนา “พิพิธภัณฑ์เรื ่องข้าว” เพื่อ
เป็นแหล่งเรียนรู้ด้านข้าวและภูมิปัญญาชาวนา
ในท้องถิ่น โดยพิพิธภัณฑ์ได้เริ่มก่อร่างขึ้นแล้ว
บางส่วน แต่ย ังม ีอ ีกหลายองค์ประกอบที่
จำเป็นต้องได้ร ับการพัฒนาและสนับสนุน 
รวมถึงการสร้างความเชื ่อมโยงกับทุนทาง
วัฒนธรรม เชื่อมโยงการท่องเที่ยวชุมชน เพื่อ
สร้างเครือข่ายการท่องเที ่ยวในพื้นที ่ สร้าง
รายได้ให ้ก ับกลุ ่มช ุมชนจากการจำหน่าย
ผลิตภัณฑ์และบริการ และกระตุ้นเศรษฐกิจ
ฐานรากด้วยการท่องเที่ยววิถีชุมชน อีกทั้งยัง
เป็นกลไกสำคัญในการอนุรักษ์ ถ่ายทอดองค์
ความรู้ที่สืบทอดกันมาของชาวนาไทย 

PROBLEM SITUATION 
สถานการณป์ัญหา 

ปีที่ 1 (2569) 
1. ค้นหาอัตลักษณ์ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จังหวัดราชบุรี และรวบรวมข้อมูล
องค์ความรู้เรื่องข้าวของชุมชน 
2. พัฒนาผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว ด้วยอัตลักษณช์ุมชน 
อย่างน้อย 3 ชนิด 
3. พัฒนาบรรจุภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน 
อย่างน้อย 3 ชนิด 
ปีที่ 2 (2570) 
1. พัฒนามาตรฐานผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว 
2. สร้างความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับธุรกิจเพื่อสังคม 
3. พัฒนาพิพิธภัณฑ์เร่ืองข้าว 
ปีที่ 3 (2571) 
1. พัฒนาช่องทางการตลาดของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว 
2. พัฒนาการให้บริการด้านการท่องเท่ียวเชิงสร้างสรรค์ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้าน
เนินหนองบัวให้มีความพร้อมและมีศักยภาพ 
3. ส่งเสริมการท่องเท่ียวพิพิธภัณฑ์เร่ืองข้าว เช่ือมโยงกับการท่องเท่ียววิถีชุมชน 

ผลผลิต 
1. จำนวนคนที ่ได ้ร ับการถ่ายทอดความรู้/
เทคโนโลยี ไม่น้อยกว่า 30 คน 
2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด ไม่น้อยกว่า 5 
เร่ือง 
3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ 
ให้ผู้อื่นได้ ไม่น้อยกว่า 2 คน 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ไม่น้อย
กว่า 95.00 
ผลลัพธ์ 
1. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับไปใช้
ประโยชน์ ไม่น้อยกว่า 10 คน 
2. มูลค่าทางเศรษฐกิจที ่จะเกิดขึ ้นจากการ
ดำเนินโครงการ ไม่น้อยกว่า 1 เท่า 

GOALS 
เป้าหมายท่ีต้องการทำให้สำเร็จ 
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กรณีโครงการใหม่ 
 ข้อมูลผู้ประกอบการ 
 วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว ตั้งอยู่เลขท่ี 9/2 หมู่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี เกษตรกรในชุมชนมีการรวมตัวกันเป็นกลุ่มขึ้น เนื่องจากภาวะเศรษฐกิจและราคาข้าวที่ตกต่ำ ในช่วงปี 2555 -2556 
เพื่อผลิตข้าวบนพื้นที่ปลูกข้าวกว่า 600 ไร่ สำหรับบริโภคส่วนหนึ่งและอีกส่วนหนึ่งผลิตไว้สำหรับแปรรูปจำหน่ายในรูปวิสาหกิจ
ชุมชน ซึ่งได้จดทะเบียนวิสาหกิจชุมชนในปี 2557 สมาชิกแรกเข้า ถือหุ้นละ 100 บาท คนละไม่เกิน 10 หุ้น โดยมีโรงสีสำหรับสีข้าว
เป็นของชุมชนเอง ทำให้สามารถลดต้นทุนการผลิตได้ นอกจากนี้ วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนอง
บัว ได้เข้าร่วมเป็นสมาชิกแปลงใหญ่ข้าว เพื่อลดต้นทุนและสร้างรายได้ให้กับครัวเรือน ปัจจุบันมีสมาชิกทั้งสิ้นจำนวน 37 คน ผลิต
และจำหน่ายข้าวปลอดสาร และผลิตภัณฑ์ที่ทำจากวัสดุเหลือท้ิงจากการทำนาข้าว เช่น แกลบ และฟางข้าว โดยข้าวที่ผลิตขึ้นได้รับ
มาตรฐาน GMP เป็นข้าวปลอดสารทุกเม็ด และได้รับการคัดสรรเป็นผลิตภัณฑ์ OTOP มีทั้ง ข้าว กข. 43 ที่มีคุณสมบัติในการต้าน
โรคเบาหวานและยังสามารถลดน้ำหนักได้อีกด้วย ข้าวมะลิดำที่มีความหอมและนุ่ม ละมุน ข้าวไรซ์เบอรี่ ข้าวกล้อง ข้าวเขียวมอ
ปลาย และข้าวสะใภ้ใหม่ โดยทั้งหมดเป็นข้าวทางเลือกของเกษตรกรในการลดพื้นที่ทำนาหันมาปลูกข้าวทางเลือ กไว้บริโภคใน
ครัวเรือนและแปรรูปจำหน่าย กระบวนการผลิตเริ่มจากการเตรียมดิน ปลูกข้าว เกี่ยวข้าว ตากข้าว สีข้าว และบรรจุในบรรจภุัณฑ์
สำหรับจำหน่าย โดยจำหน่ายในราคาขายส่ง 55 บาทต่อกิโลกรัม และขายปลีก 60 บาทต่อกิโลกรัม มีรายได้เฉลี่ยประมาณ 12,000-
18,000 บาทต่อเดือน หรือ 144,000-216,000 บาทต่อปี ทางกลุ่มสามารถผลิตข้าวปลอดสารได้ในปริมาณ 36 ,000 กิโลกรัมต่อปี 
ช่องทางการจัดจำหน่ายมีการจำหน่ายผ่านช่องทางออนไลน์ ได้แก่ เพจเฟซบุ๊ก และแอปพลิเคชันไลน์ ส่วนช่องทางออฟไลน์ ได้แก่ 
ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์การเกษตร ธนาคารกรุงไทย ตลาดประชารัฐ ถนนสายวัฒนธรรมที่จวนผู้ว่าราชการจังหวัดราชบุรี 
งานของอำเภอ งาน OTOP ต่าง ๆ และผลิตตามออเดอร์ จากการสำรวจปัญหาและความต้องการของกลุ่มฯ พบว่า ทางกลุ่มมีความ
ต้องการพัฒนา “พิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว” เพื่อเป็นแหล่งเรียนรู้ด้านข้าวและภูมิปัญญาชาวนาในท้องถิ่น โดยพิพิธภัณฑ์ได้เริ่มก่อร่างขึ้น
แล้วบางส่วน แต่ยังมีอีกหลายองค์ประกอบที่จำเป็นต้องได้รับการพัฒนาและสนับสนุน รวมถึงการสร้างความเชื่อมโยงกับทุนทาง
วัฒนธรรม เชื่อมโยงการท่องเที่ยวชุมชน เพื่อสร้างเครือข่ายการท่องเที่ยวในพื้นที่ สร้างรายได้ให้กับกลุ่มชุมชนจากการจำหน่าย
ผลิตภัณฑ์และบริการ และกระตุ้นเศรษฐกิจฐานรากด้วยการท่องเที่ยววิถีชุมชน อีกท้ังยังเป็นกลไกสำคัญในการอนุรักษ์ ถ่ายทอดองค์
ความรู้ที่สืบทอดกันมาของชาวนาไทย 

ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 
ต้องการพัฒนา “พิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว” เพื่อเป็นแหล่งเรียนรู้ด้าน
ข้าวและภูมิปัญญาชาวนาในท้องถิ่น โดยพิพิธภัณฑ์ได้เริ่มก่อร่าง
ขึ้นแล้วบางส่วน แต่ยังมีอีกหลายองค์ประกอบที่จำเป็นต้องได้รับ
การพัฒนาและสนับสนุน รวมถึงการสร้างความเชื่อมโยงกับทุน
ทางวัฒนธรรม เชื่อมโยงการท่องเที่ยวชุมชน เพื่อสร้างเครือข่าย
การท่องเที ่ยวในพื ้นที ่ สร้างรายได้ให้กับกลุ ่มชุมชนจากการ
จำหน่ายผลิตภัณฑ์และบริการ และกระตุ้นเศรษฐกิจฐานรากด้วย
การท่องเที่ยววิถีชุมชน อีกทั้งยังเป็นกลไกสำคัญในการอนุรักษ์ 
ถ่ายทอดองค์ความรู้ที่สืบทอดกันมาของชาวนาไทย 

ค้นหาอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์ชุมชนและองค์ความรู้เรื่องข้าวของ
ชุมชน ด้วยการแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับผู้นำชุมชน สมาชิกกลุ่ม 
และปราชญ์ชาวบ้าน และนำข้อมูลมาวิเคราะห์อัตลักษณ์ 
พัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ให้สะท้อนอัตลักษณ์ชุมชน 
เพื่อถ่ายทอดเรื่องราวของกลุ่มและผลิตภัณฑ์ สร้างมูลค่าเพิม่
ให้กับผลิตภัณฑ์ พัฒนามาตรฐานและยกระดับผลิตภัณฑ์
ของกลุ่ม ส่งเสริมให้มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับธุรกิจเพื่อ
สังคม และพัฒนาพิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว ส่งเสริมการท่องเที่ยว
พิพิธภัณฑ์ เชื่อมโยงกับการท่องเที่ยววิถีชุมชน และพัฒนา
ด้านการตลาดของกลุ่ม 

 
ผลิตภัณฑ์ที่ต้องการพัฒนาในโครงการ (โปรดระบุ) : ผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ข้าวปลอดสาร ผลิตภัณฑ์แปรรูป
จากข้าวและผลิตภัณฑ์จากฟางข้าวที่เหลือใช้จากการเก็บเกี่ยวข้าว และพิพิธภัณฑ์เรื่องข้าวเพื่อเชื่อมโยงกับการ
ท่องเที่ยววิถีชุมชน 
 
 



9 

 

7. วัตถุประสงค์  :  
1. เพ่ือค้นหาอัตลักษณ์ชุมชนและองค์ความรู้เรื่องข้าวของชุมชน. 
2. เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนิน

หนองบัว ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน. 
3. เพ่ือจัดทำองค์ความรู้เรื่องข้าวของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนผูผ้ลิตข้าวแปรรปูข้าวกล้องเตาปูน บา้นเนินหนองบัว. 

8. กลุ่มเป้าหมาย  : 
ชื่อกลุ่มเป้าหมาย  วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว     

ที่ตั้ง 9/2 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี 70120    

ชื่อผู้ประสานงาน          นายกริช ขำเจริญ   เบอร์โทร 08 1858 9149   
พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย...ละติจูด 13.746606  ลองติจูด  99.728956   

9. ระยะเวลาดำเนินการ : 
ปีท่ี 1 เริ่มดำเนินโครงการ 1 ตุลาคม 2568 – 30 กันยายน 2569       
ปีที่ 2 เริ่มดำเนินโครงการ 1 ตุลาคม 2569 – 30 กันยายน 2570       
ปีที่ 3 เริ่มดำเนินโครงการ 1 ตุลาคม 2570 – 30 กันยายน 2571           
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10. ห่วงโซ่คุณค่า(Value Chain) : 

 
 

 

 

 

 

 

 

ต้นน้ำ กลางน้ำ ปลายน้ำ 
1. ค ้นหาอ ัตล ักษณ์ช ุมชนเพื ่อสร ้าง
มูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์ 
2. รวบรวมองค์ความรู้เรื่องข้าวเพื่อเป็น
ฐานความรู้ในพิพิธภัณฑ์ 

1. ผลิตภัณฑ์ที่สะท้อนถึงอัตลักษณชุ์มชน
เพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์ 
2. บรรจุภัณฑ์ที ่สะท้อนถึงอัตลักษณ์
ชุมชนเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ ์
3. รูปแบบผลิตภัณฑ์จากวัสดุเหลือทิ้ง
จากกระบวนการเก็บเกี่ยว 
 

1. พิพิธภัณฑ์เรื ่องข้าวเพื ่อเป็นแหล่ง
เรียนรู้ด้านข้าวและภูมิปัญญาชาวนาใน
ท้องถิ่น  
2. ส่งเสริมการท่องเที่ยวพิพิธภัณฑ์เรื่องขา้ว 
เชื่อมโยงกับการท่องเที่ยววิถีชุมชน 
3. พัฒนาช่องทางการตลาดของวิสาหกิจ
ชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว 
4. พัฒนาการให้บริการด้านการท่องเที่ยว
เชิงสร้างสรรค์ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิต
ข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนิน
หนองบัว 

ผลผลิต ผลลัพธ ์ ผลกระทบ 
1. จำนวนองค์ความรู้เรื่องข้าว ไม่น้อย
กว่า 10 เรื่อง 
2. จำนวนสินค้าหรือบริการของชุมชนที่
ได้รับการพัฒนา ไม่น้อยกว่า 3 ผลิตภณัฑ์
หรือบริการ 
3. จำนวนผู้เข้ารับการฝึกอบรม ไม่น้อย
กว่า 30 คน 

1. เกิดการส่งเสริมการท่องเที่ยววิถีชุมชน 
2. ผู้เข้ารับการฝึกอบรมมีองค์ความรู้ใน
การพัฒนาสินค้าหรือบริการ 
3. สินค้าหรือบริการของชุมชนได้รับการ
พัฒนาด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม 

1.  กล ุ ่มช ุมชนม ีรายได ้ เพ ิ ่มจากการ
จำหน่ายสินค้าที่ได้รับการพัฒนา ไม่น้อย
กว่าร้อยละ 10 หรือคิดเป็นจำนวนเงิน 
ไม่น้อยกว่า 14,400-21,600 บาทต่อป ี
2. มูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้นจากการ
ดำเนินโครงการเทียบกับงบประมาณที่
ได้รับไม่น้อยกว่า 1 เท่า (B/C ratio >1) 
หรือมูลค่าทางเศรษฐกิจที่ได้รับไม่น้อย
กว่า 250,000 บาท 
3. จำนวนอาชีพใหม่ของคนในชุมชน  
ไม่น้อยกว่า 2 อาชีพ 

ความต้องการ พัฒนาพิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว เพื่อเป็นแหล่งเรียนรู้ด้านข้าวและภูมิปัญญาชาวนาในท้องถิ่น โดยพิพิธภัณฑ์ได้เริ่มก่อร่าง
ขึ้นแล้วบางส่วน แต่ยังมีอีกหลายองค์ประกอบท่ีจำเป็นต้องได้รับการพัฒนาและสนับสนุน รวมถึงการสร้างความเชื่อมโยงกับทุนทาง
วัฒนธรรม เชื่อมโยงการท่องเที่ยวชุมชน เพื่อสร้างเครือข่ายการท่องเที่ยวในพื้นที่ สร้างรายได้ให้กับกลุ่มชุมชนจากการจำหน่าย
ผลิตภัณฑ์และบริการ และกระตุ้นเศรษฐกิจฐานรากด้วยการท่องเที่ยววิถีชุมชน อีกทั้งยังเป็นกลไกสำคัญในการอนุรักษ์ ถ่ายทอด
องค์ความรู้ที่สืบทอดกันมาของชาวนาไทย 
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11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 
 

IMPLEMENTATION SOCIAL VALUE PROPOSITION MARKET 
Partners (หุ้นส่วนความร่วมมือ) 
- องค์การบริหารส่วนตำบลเตาปูน 
อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี  
- มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง 

DELIVERY (การส่งมอบ
ผลิตภัณฑ/์บริการ) 
- ผลิตและจำหนา่ยข้าวปลอดสาร 
และผลิตภัณฑ์ที่ทำจากวสัดุเหลือทิ้ง
จากการทำนาข้าว 
- พิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว 

- อนุรักษ์วัฒนธรรมท้องถิ่น 
- อนุรักษ์ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
- ส่งเสริมการท่องเที่ยววิถีชุมชน 

CUSTOMER SEGMENTS  
(ผู้ซื้ออยู่ในภาคส่วนไหน) 
- กลุ่มนักท่องเที่ยวที่ซื ้อผลิตภัณฑ์
เป็นของฝาก 
- กล ุ ่มน ักท ่องเท ี ่ยวท ี ่สน ับสนุน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน  
- กลุ่มผู้บริโภคที่รักษ์สุขภาพ 

MACRO ECONOMIC 
ENVIRONMENT (สภาวะ
แวดล้อมของเศรษฐกิจมหภาค) 
- คาดว่าเศรษฐกิจไทยในปี 2025 
จะขยายตัวประมาณ 1.8% 
- การท่องเที่ยวยังเป็นหนึง่ในตัว
ขับเคลื่อนหลักของเศรษฐกิจในช่วงนี้ 

SALE + MARKETING (การขายและการตลาด) 
- จำหน่ายผ่านช่องทางออนไลน์ ได้แก่ เพจเฟซบุ ๊ก และแอปพลิเคชันไลน์  
ส่วนช่องทางออฟไลน์ ได้แก่ ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์การเกษตร 
ธนาคารกรุงไทย ตลาดประชารัฐ ถนนสายวัฒนธรรมที่จวนผู้ว่าราชการจังหวัด
ราชบุรี งานของอำเภอ งาน OTOP ต่าง ๆ และผลิตตามออเดอร ์
- เชื่อมโยงกับการท่องเที่ยวในชุมชน 

- กลุ่มชุมชนมีรายได้เพิ่มจากการ
จำหน่ายสินคา้ที่ได้รบัการพัฒนา 
- เกิดการจ้างงานคนในชุมชน 
- มีส่วนชว่ยสร้างความเข้มแข็งแก่
วิสาหกิจชุมชนในพืน้ที ่
- มีส่วนช่วยอนุรักษ์ภูมิปัญญาไทย 
- มีส่วนช่วยส่งเสริมการท่องเที่ยวชุมชน 

COMPETITORS (คู่แข่งขัน) 
- กลุ่มชุมชนผู้ผลิตข้าวปลอดสาร 

FINANCE 
Cost OF DELIVERY (ต้นทุนการดำเนินงาน) 
- ค่าวัตถุดิบ ประมาณ 5,000 บาท ต่อเดือน 
- ค่าบรรจุภัณฑ์ ประมาณ 2,000 บาทต่อเดือน 
- ค่าใช้จ่ายอื่น ๆ เช่น ค่าสาธารณูปโภคต่าง ๆ ประมาณ 1,000 บาท ต่อเดือน 

SURPLUS (การจัดการกำไร) 
- ลงท ุนพ ัฒนาผล ิตภ ัณฑ ์ใหม ่ที่
ตอบสนองความต้องการของชุมชน 
- ลงทุนเพื่อปรับปรุงคุณภาพสินค้า
และบรรจุภัณฑ์ 

Revenue (รายได้) 
- รายได้จากการจำหน่ายผลิตภัณฑ์หรือบริการ จำนวนไม่น้อยกว่า 20,000 บาท
ต่อเดือน 

ที่มา : สถาบันวิจัยเพื่อการพัฒนานวัตกรรมสังคม วิทยาลัยผู้นำและนวัตกรรมสังคม มหาวิทยาลัยรังสิต (https://sirdi-csi.com/article/social-business-model-canvas/)  
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12. แผนการดำเนินงาน (Gantt Chart) :  
ระบุแผนการดำเนินงานให้สอดคล้องกับข้อ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  

12.1 แผนการดำเนินงานรายปี 
เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ
ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

1. รวบรวมข้อมูลองค์ความรู้
เรื่องข้าวของชุมชน 

            10,000 ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 
น.ส.หนึ่งฤทัย 
แก้วคำ 

ประชุมร่วมกับ
กลุ่มชุมชน 

2. พัฒนาผลิตภัณฑ์ของ
วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าว
แปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว  
ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน  
อย่างน้อย 3 ชนิด 

            85,000 ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
ผศ.ดร.เชาวลติ 
อุปฐาก  
นายนฤพน 
ไพศาลตันติวงศ ์
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 

การบรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัต ิ

3. พัฒนาบรรจุภณัฑ์ของ
วิสาหกิจชุมชนผูผ้ลติข้าว
แปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว  
ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน  
อย่างน้อย 3 ชนิด 

            85,000 นายคณติ  
อยู่สมบูรณ ์
ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 

การบรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัต ิ

4. พัฒนามาตรฐาน
ผลิตภณัฑ์หรือบริการของ
วิสาหกิจชุมชนผูผ้ลติข้าว
แปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้าน
เนินหนองบัว 

            75,000 ดร.ชลากร 
อุดมรักษาสกุล 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 
น.ส.หนึ่งฤทัย 
แก้วคำ 

การบรรยาย
และให้
คำปรึกษา 

5. สร้างความรูค้วามเข้าใจ
เกี่ยวกับธุรกิจเพื่อสังคม 

            75,000 ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 
น.ส.หนึ่งฤทัย 
แก้วคำ 

แลกเปลีย่น
เรียนรูร้่วมกับ
กลุ่มชุมชน 
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12.1 แผนการดำเนินงานรายปี (ต่อ) 
เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ
ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

6. พัฒนาพิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว             100,000 ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 
น.ส.หนึ่งฤทัย 
แก้วคำ 

การบรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัต ิ

7. พัฒนาช่องทางการตลาด
ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิต
ข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว 

            70,000 ผศ.ผุสสดี  
วัฒนเมธา  
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 
น.ส.หนึ่งฤทัย 
แก้วคำ 

การบรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัต ิ

8. พัฒนาการให้บริการด้าน
การท่องเที่ยวเชิงสร้างสรรค์
ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิต
ข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว ให้มีความ
พร้อมและมีศักยภาพ 

            90,000 ดร.ชัยวุฒิ  
ชัยฤกษ์ 
ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 

การบรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัต ิ

9. ส่งเสริมการท่องเที่ยว
พิพิธภัณฑ์เรื่องข้าว 
เชื่อมโยงกับการท่องเที่ยววิถี
ชุมชน 

            90,000 ดร.ชัยวุฒิ  
ชัยฤกษ์ 
ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 

การบรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัต ิ

สรุปงบประมาณ 180,000 250,000 250,000 680,000   
4ผู้รับผิดชอบต้องมีชื่อปรากฏตามขอ้ 4 
5วิธกีารดำเนินงาน เช่น การบรรยายและลงมือปฏิบัติ การให้คำปรึกษา บรรยายออนไลน์ ประชุมออนไลน์ ฯลฯ 
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12.2 แผนการดำเนินงานของปีทีข่อรับการสนับสนนุงบประมาณ 
เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

ต.ค พ.ย
. 

ธ.ค. ม.ค
. 

ก.พ. มี.ค. เม.ย
. 

พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ
ดำเนินงาน 

1. รวบรวมข้อมูลองค์
ความรู้เรื่องข้าวของชุมชน 

            10,000 ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 
น.ส.หนึ่งฤทัย 
แก้วคำ 

ประชุม
ร่วมกับกลุม่
ชุมชน 

2. พัฒนาผลิตภัณฑ์ของ
วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าว
แปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว  
ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน  
อย่างน้อย 3 ชนิด 

            85,000 ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
ผศ.ดร.เชาวลติ 
อุปฐาก 
นายนฤพน 
ไพศาลตนัติวงศ ์
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 

การ
บรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัต ิ

3. พัฒนาบรรจุภณัฑ์ของ
วิสาหกิจชุมชนผูผ้ลติข้าว
แปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 
บ้านเนินหนองบัว  
ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน  
อย่างน้อย 3 ชนิด 

            85,000 นายคณิต  
อยู่สมบูรณ ์
ผศ.ดร.ฉันทนา 
ปาปัดถา 
น.ส.ดวงฤทัย 
แก้วคำ 

การ
บรรยาย
และลงมือ
ปฏิบัต ิ

สรุปงบประมาณ     180,000   

13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ :  
ผลผลิต/ผลลัพธ ์ หน่วย ค่าเป้าหมายในแต่ละปี 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
1. จำนวนคนท่ีได้รับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลย ี คน 30 30 30 
2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด (ระบุรายละเอยีดองค์ความรู้เทคโนโลยี) เรื่อง 5 5 5 
3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ใหผู้้อื่นได ้ คน 2 3 4 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 95 95 95 
5. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยทีี่ได้รับไปใช้ประโยชน์ คน 10 15 20 
6. มูลค่าทางเศรษฐกิจท่ีจะเกิดขึ้นจากการดำเนินโครงการ เท่า 180,000 250,000 250,000 
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14. หน่วยงานสนับสนุน :  
ชื่อหน่วยงานสนับสนุน 

ระบุชื่อหน่วยงานที่ร่วมใหก้ารสนับสนุนโครงการ 
รูปแบบการสนับสนุน 

ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เช่น งบประมาณ อาคารสถานที่ วิทยากร 
การจัดกิจกรรม ฯลฯ 

องค์การบริหารส่วนตำบลเตาปูน อาคารสถานที่ การจัดกิจกรรม การประชาสัมพันธ์ 
วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้าน
เนินหนองบัว 

สถานที่ การจัดกิจกรรม ข้อมูลผลิตภัณฑ์และบริการ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง ข้อมูล องค์ความรู้ นักวิจัย 
 
15. ผลกระทบ :  

15.1 เศรษฐกิจ  
  เพิ่มรายได้ (แสดงรายการ วิธีการหารายไดจ้ากการนำองค์ความรู้/เทคโนโลยีไปพัฒนาธรุกิจของผู้ประกอบการ) โปรดระบ ุ

1. กลุ่มชุมชนมีรายได้เพิ่มจากการจำหน่ายสินค้าที่ได้รับการพัฒนา ไม่น้อยกว่าร้อยละ 10 หรือคิดเป็น
จำนวนเงินไม่น้อยกว่า 14,400-21,600 บาทต่อปี         

2. มูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้นจากการดำเนินโครงการเทียบกับงบประมาณที่ได้รับไม่น้อยกว่า 1 เท่า 
(B/C ratio >1) หรือมูลค่าทางเศรษฐกิจที่ได้รับไม่น้อยกว่า 250,000 บาท      
โดยใช้สูตรคำนวณผลตอบแทนโครงการ (เท่า) = รวมรายได้แต่ละคนหารด้วยจำนวนคน X 12 เดือน   

ต้นทุนโครงการต่อคน 
  ลดรายจ่าย (แสดงรายการ วิธีการที่ช่วยลดค่าใช้จ่ายให้กับผู้ประกอบการเมื่อได้นำองค์ความรู้/เทคโนโลยไีปปรับใช้ในการ    
ประกอบธุรกิจ) โปรดระบ ุ

  -                
15.2 สังคม (ผลกระทบของธุรกจิในด้านสังคม เช่น การพัฒนาอาชีพและคุณภาพชีวิตให้กับชุมชน เพิ่มอัตราการจ้างงานในชุมชน 
ส่งเสริมการท่องเที่ยวชุมชน/ภูมิปญัญาท้องถิ่น การดูแกลุ่มเปราะบางในพื้นที่ เป็นต้น) โปรดระบ ุ

1. มีส่วนช่วยสร้างความเข้มแข็งแก่วิสาหกิจชุมชนในพ้ืนที่       
2. เกิดการจ้างงานคนในชุมชน          
3. มีส่วนช่วยส่งเสริมการท่องเที่ยววิถชีุมชน            
4. มีส่วนช่วยส่งเสริมการอนุรักษ์สืนสานภูมิปัญญาท้องถิ่น       

 15.3 สิ่งแวดล้อม (ผลกระทฝบของธุรกิจในด้านสิ่งแวดล้อม เช่น การลดปญัหามลพิษ การจดัการขยะ การเพิ่มพื้นท่ีป่า 
การอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ เป็นต้น) โปรดระบ ุ

1. มีส่วนช่วยลดมลพิษทางอากาศจากการเผาฟางข้าว        

16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  
จำนวนทั้งสิ้น  680,000   บาท 
ปีท่ี 1 พ.ศ. 2569 จำนวน  180,000   บาท 
ปีที่ 2 พ.ศ. 2570 จำนวน  250,000   บาท 
ปีที่ 3 พ.ศ. 2571 จำนวน  250,000   บาท 
รายการงบประมาณ ดังนี้ 
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(คำอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปีงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปีปัจจุบัน โดยให้แจกแจงรายละเอียดค่าใช้จ่ายที่จะใช้ในการดำเนิน
โครงการรายกิจกรรมที่ตรงกับข้อ 12.2 โดยจัดทำ เป็นงบตัวคูณ [ราคาต่อหน่วย: จำนวนคน/คร้ัง/วัน/ชิ้น] โดยใช้ระเบียบและอัตราของ
ทางราชการ) 
ปีงบประมาณ พ.ศ.    2569  ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จำนวน   180,000   บาท มีรายการดังนี้ 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อหน่วย รวมเงิน 
1. รวบรวมข้อมูลองค์
ความร ู ้ เร ื ่องข้าวของ
ชุมชน 

ค่าจ้างจัดทำสื่อเผยแพร่องค์ความรู้เรื่องข้าว 1 งาน 20,000 20,000 

2. พ ัฒนาผลิตภัณฑ์
ของว ิสาหก ิจช ุมชน
ผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าว
กล้องเตาปูน บ้านเนิน
หนองบัว ด้วยอัตลักษณ์
ชุมชน อย่างน้อย 3 ชนิด 

ค่าจ้างเหมารถตู้รับจ้าง 1 คัน * 2 วัน 3,500 7,000 
ค่าตอบแทนวิทยากร 2 คน * 6 ชม. * 2 วัน 600 14,400 
ค่าอาหารกลางวัน 40 คน * 2 มื้อ 150 12,000 
ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม 40 คน * 4 มื้อ 35 5,600 
ค่าเช่าท่ีพัก 8 คน * 1 คืน 750 6,000 
ค่าเบี้ยเลี้ยงคณะทำงาน 6 คน * 1 วัน 240 1,440 
ค่าวัสดุสาธิตและถ่ายทอดเทคโนโลยี 1 งาน 20,920 20,920 

3. พัฒนาบรรจุภัณฑ์
ของว ิสาหก ิจช ุมชน
ผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าว
กล้องเตาปูน บ้านเนิน
หนองบัว ด้วยอัตลักษณ์
ชุมชน อย่างน้อย 3 ชนิด 

ค่าจ้างเหมารถตู้รับจ้าง 1 คัน * 2 วัน 3,500 7,000 
ค่าตอบแทนวิทยากร 2 คน * 6 ชม. * 2 วัน 600 14,400 
ค่าอาหารกลางวัน 40 คน * 2 มื้อ 150 12,000 
ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม 40 คน * 4 มื้อ 35 5,600 
ค่าเช่าท่ีพัก 8 คน * 1 คืน 750 6,000 
ค่าเบี้ยเลี้ยงคณะทำงาน 6 คน * 1 วัน 240 1,440 
ค่าวัสดุสาธิตและถ่ายทอดเทคโนโลยี 1 งาน 10,000 10,000 
ค่าจ้างออกแบบบรรจุภัณฑ์ 1 งาน 20,000 20,000 

 ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 3 งาน 50 4,500 
ค่าป้ายไวนิลประชาสัมพันธ์โครงการ 1 งาน 1,700 1,700 
ค่าวัสดุสำนักงาน 1 งาน 10,000 10,000 

 

หมายเหต ุ

- ขอความร่วมมือเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่าใช้จ่ายที่เป็นค่าธรรมเนียมหักเข้าหน่วยงาน 
- ค่าที่พัก ค่าเดินทาง ค่าเบี้ยงเลี้ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการกำหนด 
- ค่าจ้างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให้ยึดความประหยัดงบประมาณเป็นหลักและแสดงหลักฐานการจ้างงานชัดเจน 
- ค่าจ้างเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตร์ ให้แนบรายละเอียดอัตราค่าบริการ 
- ค่าวัสดุ/อุปกรณ์ ค่าวัสดุสำนักงานท่ีใช้ในการจัดกิจกรรม ต้องให้รายละเอียดว่ามีวัสดุและอุปกรณ์อะไรที่จำเป็นต้องใช้

ในการดำเนินโครงการ บางอย่างผู้ประกอบการสามารถร่วมออกค่าใช้จ่ายได้หรือไม่  
- ค่าวัสดุการเกษตรค่าวัสดุวิทยาศาสตร์และสารเคมี ให้แจกแจงรายละเอียดว่าคืออะไร 
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17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องดำเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบสำรวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัดกิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการนำไปใช้ประโยชน์หลังสิ้นสุดการ
ดำเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องคำนวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือนำส่งจากหน่วยงาน ไม่เกินวันที่ 30 
กันยายน (วันสิ้นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจำเป็น หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความจำเป็นต้อง
ขอขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดทำหนังสือขอขยายเวลาโดยผู้บริหารหน่วยงานเป็นผู้ลงนาม   
ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 กันยายน 
แจ้งให้ สป.อว. ทราบ เพ่ือดำเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   
การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 

จดหมายข่าว วารสาร และสื่ออ่ืนใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรมซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัด
แสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งทำตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มือการ
ดำเนินงานฯ ทุกประการ 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

      

(นางสาวดวงฤทัย  แก้วคำ) 
ผู้เสนอโครงการ 

นักวิชาการศึกษาชำนาญการ 
หัวหน้างานบริการวิชาการ สถาบันวิจัยและพัฒนา 

   มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
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บทที่ 2 
ผลการดำเนนิงาน 

 
2.1 แผนการดำเนนิงานของโครงการ 

 
2.2 สรุปขั้นตอนการดำเนินงานตามแผนของแต่ละกิจกรรมที่กำหนด 

2.2.1 รวบรวมข้อมูลองค์ความรู้เรื่องข้าวของชุมชน 
วันที่ 5 สิงหาคม 2569 นี้ ได้รับเกียรติจาก อาจารย์ ดร.ชัยวุฒิ ชัยฤกษ์ อาจารย์ประจำคณะศิลปศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรบรรยายและฝึกปฏิบัติในหัวข้อ การถอดรหัส 
ภูมิปัญญาชาวบ้าน จากรากเหง้าวัฒนธรรมสู่นิทรรศการเพื่อการเรียนรู้ โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษา  
สำรวจ และถอดรหัสองค์ความรู ้จากภูมิปัญญาชาวบ้าน ที ่แฝงอยู ่ในรากเหง้าวัฒนธรรมท้องถิ่น 
อย่างเป็นระบบ ทั ้งในมิติประวัติศาสตร์ วิถีชีวิต และเทคนิควิธีการแบบดั ้งเดิม ปลูกฝังจิตสำนึก  
ในการอนุรักษ์ สืบสาน และสร้างมูลค่าเพิ่มให้แก่ภูมิปัญญาท้องถิ่น โดยเชื่อมโยงคุณค่าจากคนรุ่นเก่าสู่แรง
บันดาลใจของคนรุ่นใหม่ และเปิดโอกาสให้ชุมชนมีส่วนร่วมในการนำเสนออัตลักษณ์ของตนเอง 

 

             

กิจกรรม 

ระยะเวลาดำเนินการ 

(ระบุแต่ละกิจกรรม 

เช่น 1 มค. – 30 กย.) 

สถานะการดำเนนิงาน 

ในแต่ละกิจกรรม 

เสร็จแล้ว ขอขยายเวลา 

1. รวบรวมข้อมูลองค์ความรู้เรื่องข้าวของ

ชุมชน 

1 ตุลาคม 2568 ถึง  

30 มกราคม 2569 

√  

2. พัฒนาผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิต

ข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว 

ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน อย่างน้อย 3 ชนิด 

1 กุมภาพันธ ์ถึง  

30 พฤษภาคม 2569 

√  

3. พัฒนาบรรจภุัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิต

ข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บา้นเนินหนองบวั 

ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน อย่างน้อย 3 ชนิด 

1 มิถุนายน ถึง  

30 กันยายน 2569 

√  
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วันที่ 6 สิงหาคม 2569 ได้รับเกียรติจาก อาจารย์ ดร.ชัยวุฒิ ชัยฤกษ์ อาจารย์ประจำคณะศิลปศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรบรรยายและฝึกปฏิบัติในหัวข้อ  การพัฒนา
ศักยภาพวิทยากรชุมชนและภาคีเครือข่ายอาสาสมัครพิพิธภัณฑ์ท้องถิ่น เพื่อเสริมสร้างศักยภาพให้กับคน
ในชุมชนในการรวบรวมองค์ความรู้ ถ่ายทอดภูมิปัญญาท้องถิ่น โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อพัฒนาศักยภาพคน
ในชุมชน อาสาสมัครพิพิธภัณฑ์ท้องถิ ่นให้มีความรู้ ความเข้าใจ และทักษะในการรวบรวม วิเคราะห์  
และถอดรหัสองค์ความรู ้จากภูมิปัญญาท้องถิ่น สามารถนำรากเหง้าทางวัฒนธรรมมาถ่ายทอดและ 
จัดทำเป็นนิทรรศการหรือสื ่อการเร ียนรู ้ท ี ่ เหมาะสม ตลอดจนส่งเสริมการมีส่วนร่วมของชุมชน  
ในการอนุรักษ์ สืบสาน และต่อยอดทุนทางวัฒนธรรมให้เกิดคุณค่าและประโยชน์ต่อการพัฒนาแหล่งเรียนรู้
ของชุมชนอย่างยั่งยืน 
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 วันที่ 20 สิงหาคม 2569 นี้ ได้รับเกียรติจาก ดร.ดวงฤทัย แก้วคำ นักวิชาการศึกษาชำนาญการ 
สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรถ่ายทอดองค์ความรู้  
ในหัวข้อ การจัดทำแผนกลยุทธ์การบริหารจัดการและการสร้างรายได้เพื่อการพึ่งตนเองของพิพิธภัณฑ์   
โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อเสริมสร้างความรู้และทักษะให้แก่ผู้ปฏิบัติงานด้านพิพิธภัณฑ์และภาคีเครือข่ายใน
การจัดทำแผนกลยุทธ์การบริหารจัดการพิพิธภัณฑ์ การวางแผนด้านรายได้และการใช้ทรัพยากรอย่างมี
ประสิทธิภาพ ตลอดจนสามารถนำองค์ความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการสร้างรายได้และพัฒนาพิพิธภัณฑ์ให้มี
ความเข้มแข็ง สามารถพึ่งพาตนเองและดำเนินงานได้อย่างยั่งยืน 
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วันที่ 17 สิงหาคม 2569 ได้รับเกียรติจาก ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. สิริรัตน์ พานิช อาจารย์ประจำ
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรถ่ายทอดองค์
ความรู้ ในหัวข้อ การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากข้าว และวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรด้วยกระบวนการทาง
วิทยาศาสตร์ ได้แก่ ถุงข้าวหอม และโอ่งเทียนหอม โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อส่งเสริมความรู้และทักษะในการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์จากข้าวและวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรด้วยกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ สามารถนำ
ทรัพยากรและวัสดุในท้องถิ่นมาสร้างสรรค์เป็นผลิตภัณฑ์ที่มีคุณค่าและเพิ่มมูลค่า ตลอดจนต่อยอดเป็น
ผลิตภัณฑ์ชุมชนที่มีความหลากหลาย สร้างรายได้ และส่งเสริมการใช้ทรัพยากรอย่างคุ้มค่าและยั่งยืน 
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  วันที่ 18 สิงหาคม 2569 ได้รับเกียรติจาก อาจารย์นฤพน ไพศาลตันติวงศ์ คณะอุตสาหกรรมสิ่ง
ทอและออกแบบแฟช่ัน ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรถ่ายทอดองค์ความรู้ในหัวข้อ การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ของที่ระลึกอัตลักษณ์ชุมชนจากวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร (ฟางข้าว ) โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อส่งเสริม
ความรู้และทักษะในการนำวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร โดยเฉพาะฟางข้าว มาประยุกต์ใช้ในการออกแบบ
และพัฒนาผลิตภัณฑ์ของที่ระลึกที่สะท้อนอัตลักษณ์และภูมิปัญญาของชุมชน สามารถเพิ่มมูลค่าให้กับวัสดุเหลือ
ใช้ สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ที่มีความโดดเด่น และต่อยอดสู่การสร้างรายได้และอาชีพให้แก่ชุมชนอย่างยั่งยืน 
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วันที่ 28 สิงหาคม 2569 ได้รับเกียรติจาก ดร.คณิต อยู่สมบูรณ์ คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรถ่ายทอดองค์ความรู้ ในหัวข้อ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์เชิง
สร้างสรรค์ตามแนวคิดการเล่าเรื่องสะท้อนวิถีวัฒนธรรมชาวนาและการเกษตร  โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อ
เสริมสร้างความรู้และทักษะในการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์เชิงสร้างสรรค์ โดยนำแนวคิดการเล่า
เรื ่องมาถ่ายทอดอัตลักษณ์ วิถีชีวิต วัฒนธรรมของชาวนา และภูมิปัญญาด้านการเกษตรของชุมชน 
ตลอดจนสามารถนำองค์ความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการสร้างบรรจุภัณฑ์ที ่มีความสวยงาม และโดดเด่น  
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ดำเนินการรวบรวมองค์ความรู้เกี่ยวกับข้าวและภูมิปัญญาของชุมชน เพื่อมจัดทำสื่อประชาสัมพันธ์
และเผยแพร่ความรู้ให้แก่ประชาชนและผู้ที่สนใจ โดยได้จัดตั้งเพจ Facebook พิพิธภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่น  
วิถีวัฒนธรรมข้าวเตาปูน เพื ่อเป็นช่องทางในการเผยแพร่ข้อมูลความรู้ ข่าวสาร และกิจกรรมต่าง ๆ  
ของชุมชน รวมถึงการจัดทำสื่อโปสเตอร์ประชาสัมพันธ์และสื่อวิดีโอ เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้ให้อยู่  
ในรูปแบบที่เข้าใจง่าย น่าสนใจ และเข้าถึงได้สะดวกผ่านสื่อออนไลน์ 
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2.2.2 พัฒนาผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนผูผ้ลิตข้าวแปรรปูข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว 
ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน อย่างน้อย 3 ชนิด ดังนี ้

ดำเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์อัตลักษณ์ชุมชน จำนวน 3 ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ ผลิตภัณฑ์ถุงข้าวหอม 
ผลิตภัณฑ์โอ่งเทียนหอมราชบุรี และผลิตภัณฑ์โมบายจากฟางข้าว ภายใต้แนวคิด “ในน้ำมีปลา ในนามี
ข้าว” พัฒนาผลิตภัณฑ์ให้มีเอกลักษณ์โดดเด่น สะท้อนอัตลักษณ์ของชุมชน และสามารถเพิ่มมูลค่าให้กับ
วัสดุและทรัพยากรในท้องถิ่น ทั้งนี้ ได้นำผลิตภัณฑ์ที่พัฒนาขึ้นไปเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ ณ สถานที่
ท่องเที่ยว เพื่อสร้างการรับรู้และแนะนำผลิตภัณฑ์ให้เป็นที่รู ้จักในวงกว้าง จัดจำหน่ายและเชื่อมโยง
ผลิตภัณฑ์ชุมชนเข้ากับกิจกรรมการท่องเที่ยวเชิงสร้างสรรค์ เพื่อเปิดโอกาสให้นักท่องเที่ยวและผู้สนใจได้
รู้จัก เข้าถึง และเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ อันจะนำไปสู่การสร้างโอกาสทางการตลาด 

 

              
         ภาพผลิตภัณฑ์ถุงข้าวหอม                                ภาพผลิตภัณฑ์โอ่งเทียนหอมราชบุร ี

                          
                        ภาพผลติภัณฑ์โมบายจากฟางข้าว ในน้ำมีปลา ในนามีข้าว 
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         2.2.4 พัฒนาบรรจุภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว 
ด้วยอัตลักษณ์ชุมชน อย่างน้อย 3 ชนิด ดังนี้  

วันที่ 28 สิงหาคม 2569 ได้รับเกียรติจาก ดร.คณิต อยู่สมบูรณ์ คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ ราชมงคลพระนคร เป็นวิทยากรถ่ายทอดองค์ความรู้ ในหัวข้อ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์เชิง
สร้างสรรค์ตามแนวคิดการเล่าเรื่องสะท้อนวิถีวัฒนธรรมชาวนาและการเกษตร  โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อ
เสริมสร้างความรู้และทักษะในการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์เชิงสร้างสรรค์ โดยนำแนวคิดการเล่า
เรื ่องมาถ่ายทอดอัตลักษณ์ วิถีชีวิต วัฒนธรรมของชาวนา และภูมิปัญญาด้านการเกษตรของชุมชน 
ตลอดจนสามารถนำองค์ความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการสร้างบรรจุภัณฑ์ที ่มีความสวยงาม และโดดเด่น  
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2.3 รายชื่อผู้รบัการฝึกอบรม 

 ผู้สมัครเข้าร่วมโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปร
รูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จังหวัดราชบุรี จำนวน 30 คน  ข้อมูลดังตารางที่ 2.1 
 

ตารางที่ 2.1 ข้อมูลผู้เข้ารับการฝึกอบรม 
ลำดับ

ที ่
ชื่อ – สกุล ที่อยู ่ หมายเลขโทรศัพท ์

1 นายกริช ขำเจริญ 
   

9/2 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 70120 

0818589149 

2 นางสาวพะยอม เกตุมณ ี
 

12/2 หมู่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 

0615203201 

3 นางสาวบุญยืน เกตุมณ ี
 

12/4 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 

0822518380 

4 นางจันทนา ขำเจริญ 
 

10/3 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 

0879246641 

5 นางสาวปัทมา ไกรคำ 
   

12/6 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 

0610491651 

6 นางสาวสวาท ขำเจริญ 
 

118 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 

0081913663 

7 เด็กหญิงธณัชชา ร่มโพรีย ์
 

โรงเรียนวัดเขาพระ ตำบลเตาปูน อำเภอ
โพธาราม จังหวัดราชบุรี 

0801098225 

8 นางสายชล เตอสุภาพ 
   

22/1 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 

0624185603 

9 เด็กหญิงณัฐรนิีย์ มะลิง 
 

62/1 หมู่ที่ 5 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 

0924893770 

10 เด็กหญิงปราณรุ้ง สุราพจน์ 48/2 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

- 

11 เด็กชายคุณากร ศิริองอาจ ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 

0649752971 

12 เด็กชายนฤบดินทร์ เพ็ชรมา 18/2 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

- 

13 เด็กชายไรวินท์ พูลเกษม 4/103 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0917856422 

14 นางวิไลพร บัวบาน 
 

398 หมูท่ี่ 8 ตำบลเจดีย์หัก อำเภอเมือง 
จังหวัดราชบุรี 

0860475282 
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ลำดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู ่ หมายเลขโทรศัพท ์

15 นางสาวสุมล พูลเกษม 
 

19/14 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0811783694 

16 นางสาวสำเนา คำเทศ 
 

11/3 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0937467751 

17 นางสาวิ้ม แย้มมา 
  

42/1 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0811940285 

18 นายสามารถ พูลเกษม 
   

18 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0811902975 

19 นางสาวต้ิม แย้มมา 11/2 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0899187311 

20 นางนมเนย คำเทศ 
 

99 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0623352067 

21 นางแว่น จีนยิ้ม 
 

25 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

- 

22 นางมาลี เกตุมณี 
 

12/1 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

- 

23 นายเอนก คำเทศ 
 

19/4 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0656700425 

24 นางสมหมาย ทองมี 
 

11/5 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

- 

25 นายตระการ สุกจัด 
 

55/4 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพธาราม 
จังหวัดราชบุรี 

0830569820 

26 นายสนาม ออกเรียว  

 
12/3 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน  อำเภอโพ
ธาราม จังหวัดราชบุร ี

- 

27 นายบรรจบ จูตั้ง 80/3 หมู่ที่ 7 ตำบลเตาปูน อำเภอโพ
ธาราม จังหวัดราชบุร ี

0811909837 
 

28 เด็กชายชราริศ ยองหนึ่ง โรงเรียนวัดเขาพระ ตำบลเตาปูน อำเภอ
โพธาราม จังหวัดราชบุรี 

0872561614 

29 นายวิออนศักด์ิ ขำเจริญ ตำบลเตาปูน อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี - 
30 นางสาวจำปา ยังพะยอ 12 หมู่ที่ 7 อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี 0647279178 
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2.4 การประเมินผลการดำเนินกิจกรรมของโครงการ 
 ผลการประเมินความพึงพอใจของผู้เข้าอบรม โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของ
วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี ครั้งที่  1 ในวันที่ 5 สิงหาคม 
2569 ครั้งที่ 2 ในวันที่ 6 สิงหาคม 2569 ครั้งที่ 3 ในวันที่ 17 สิงหาคม 2569 ครั้ง 4 ในวันที่ 18 สิงหาคม 
2569 ครั้งที่ 5 ในวันที่ 20 สิงหาคม 2569 และครั้งที่ 6 ในวันที่ 28 สิงหาคม 2569 ณ วิสาหกิจชุมชน
ผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว อำเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี โดยประเมินจากแบบ
ประเมินผลเมื่อจบการถ่ายทอดเทคโนโลยีทันที 6 สูตร หลักสูตรละ 30 ฉบับ จากผู้เข้าอบรมจำนวน 30 คน 
คิดเป็นร้อยละ 100 ได้ผลการวิเคราะห์ ดังนี ้
 หลักสูตรที ่  1 จากข้อมูลว ัดความพึงพอใจและข้อมูลเพื ่อการปรับปรุงหลักสูตร  หัวข้อ  
“การถอดรหัสภูมิปัญญาชาวนา จากรากเหง้าวัฒนธรรมสู่นิทรรศการเพื่อการเรียนรู้”  พบว่าผู้ประเมินมี
ความพึงพอใจมากที่สุดในทุกด้าน โดยพึงพอใจมากที่สุดในด้านความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้
ความสามารถ เทคนิคการสอน) ค่าเฉลี่ย 5.00 รองลงมาด้านความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร และ 
ด้านระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) ค่าเฉลี่ย 4.97 ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้มแย้ม
แจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) และด้านความคุ้มค่าเมื่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย ค่าเฉลี่ย 4.90  
ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ (เช่น การประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญอบรม การประสานงาน
และให้ข้อมูล การดูแล และการทำงานอย่างมีขั ้นตอน ฯลฯ) ค่าเฉลี่ย 4.80 ด้านการนำความรู้ไปใช้
ประโยชน ์ค่าเฉลี่ย 4.73 ด้านสิ่งอำนวยความสะดวก (สถานที่อบรม อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสารอบรมฯลฯ) 
ค่าเฉลี่ย 4.53 และด้านช่วงเวลาการอบรม (วัน/เดือน/ฤดูที่อบรม) ค่าเฉลี่ย 4.33 ตามลำดับ 

 
ความพึงพอใจต่อโครงการ 

 
แผนภูมิที่ 2.1 ผลการประเมนิเมื่อจบการถ่ายทอดเทคโนโลยีทันที หลักสตูรที่ 1
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ตารางที่ 2.2 ค่าร้อยละและค่าเฉลี่ยของความพึงพอใจต่อโครงการ หลักสูตรที่ 1                                       N = 30 

รายการ 

ระดับความคิดเห็น 
มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด ไม่พึงพอใจ 

รวม 
% 

ค่าเฉลี่ย 

𝒙̅ 

ระดับ 
ความพึง
พอใจ 

จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 
(เช่นการประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญ
อบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การ
ดูแลและการทำงานอย่างมีขั้นตอน) 

24 80.00 6 20.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.80 มากที่สุด 

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้ม
แย้ม แจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) 

27 90.00 3 10.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.90 มากที่สุด 

3. สิ ่งอำนวยความสะดวก (สถานที ่อบรม 
อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสารอบรม ฯลฯ) 

16 53.33 14 46.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.53 มากที่สุด 

4. การนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
(ใช้ประกอบอาชีพหรือใช้ในชีวิตประจำวัน) 

22 73.33 8 26.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.73 มากที่สุด 

5. ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร 29 96.67 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.97 มากที่สุด 
6. ความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้
ความสามารถ เทคนิคการสอน) 

30 100.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 5.00 มากที่สุด 

7. ระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 29 96.67 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.97 มากที่สุด 
8.  ช่วงเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 10 33.33 20 66.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.33 มากที่สุด 
9. ความคุ้มค่าเมื ่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย  
( ประโยชน์ที่ได้รับมากกว่าเวลาค่าใช้จ่ายที่เสียไป) 

27 90.00 3 10.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.90 มากที่สุด 

รวม 214 79.26 56 20.74 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.79 มากที่สุด 
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 หลักสูตรที่ 2 จากข้อมูลวัดความพึงพอใจและข้อมูลเพื่อการปรับปรุงหลักสูตร หัวข้อ “การพัฒนา
ศักยภาพวิทยากรชุมชนและภาคีเครือข่ายอาสาสมัครพิพิธภัณฑ์ท้องถิ่น” พบว่าผู้ประเมินมีความพึงพอใจ
มากที่สุดในทุกด้าน โดยพึงพอใจมากที่สุดในด้านการนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ ค่าเฉลี่ย 5.00 รองลงมาด้าน
ความเหมาะสมของเน้ือหาหลักสูตร ค่าเฉลี่ย 4.97 ด้านเจา้หน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้มแย้มแจ่มใส 
มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) ด้านความเหมาะสมของวิทยากร และด้านความคุ้มค่าเมื่อเทียบกับเวลาและ
ค่าใช้จ่าย ค่าเฉลี่ย 4.93 ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ (เช่น การประกาศรับสมัคร การติดต่อ
เชิญอบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การดูแล และการทำงานอย่างมีขั้นตอน ฯลฯ) ค่าเฉลี่ย  4.87 
ด้านสิ ่งอำนวยความสะดวก (สถานที่อบรม อาหาร เครื ่องโสตฯ เอกสารอบรมฯลฯ) ค่าเฉลี ่ย  4.57  
ด้านช่วงเวลาการอบรม (วัน/เดือน/ฤดูที่อบรม) ค่าเฉลี่ย 4.40 และด้านระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 
ค่าเฉลี่ย  4.37 ตามลำดับ 
 

ความพึงพอใจต่อโครงการ 

 
แผนภูมิที่ 2.2 ผลการประเมนิเมื่อจบการถ่ายทอดเทคโนโลยีทันที หลักสตูรที่  2
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ตารางที่ 2.3 ค่าร้อยละและค่าเฉลี่ยของความพึงพอใจต่อโครงการ หลักสูตรที่ 2                                       N = 30 

รายการ 

ระดับความคิดเห็น 
มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด ไม่พึงพอใจ 

รวม 
% 

ค่าเฉลี่ย 

𝒙̅ 

ระดับ 
ความพึง
พอใจ 

จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 
(เช่นการประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญ
อบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การ
ดูแลและการทำงานอย่างมีขั้นตอน) 

26 86.67 4 13.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.87 มากที่สุด 

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้ม
แย้ม แจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) 

28 93.33 2 6.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 

3. สิ ่งอำนวยความสะดวก (สถานที ่อบรม 
อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสารอบรม ฯลฯ) 

17 56.67 13 43.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.57 มากที่สุด 

4. การนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
(ใช้ประกอบอาชีพหรือใช้ในชีวิตประจำวัน) 

30 100.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 5.00 มากที่สุด 

5. ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร 29 96.67 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.97 มากที่สุด 
6. ความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้
ความสามารถ เทคนิคการสอน) 

28 93.33 2 6.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 

7. ระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 11 36.67 19 63.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.37 มากที่สุด 
8.  ช่วงเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 12 40.00 18 60.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.40 มากที่สุด 
9. ความคุ้มค่าเมื ่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย  
( ประโยชน์ที่ได้รับมากกว่าเวลาค่าใช้จ่ายที่เสียไป) 

28 93.33 2 6.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 

รวม 209 77.41 61 22.59 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.77 มากที่สุด 
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หลักสูตรที่ 3 จากข้อมูลวัดความพึงพอใจและข้อมูลเพื่อการปรับปรุงหลักสูตร หัวข้อ “การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์จากข้าว และวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรด้วยกระบวนการทางวิทยาศาสตร์”  พบว่าผู้ประเมินมี
ความพึงพอใจมากที่สุดในทุกด้าน โดยพึงพอใจมากที่สุดในด้านความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร และ
ด้านความเหมาะสมของวิทยากร ค่าเฉลี่ย 5.00 รองลงมาด้านความคุ้มค่าเมื่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย 
ค่าเฉลี่ย 4.93 ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้มแย้มแจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) ค่าเฉลี่ย 
4.90 ด้านกระบวนการ ขั ้นตอนการให้บริการ (เช่น การประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญอบรม  
การประสานงานและให้ข้อมูล การดูแล และการทำงานอย่างมีขั้นตอน ฯลฯ)  ค่าเฉลี่ย 4.87 ด้านการนำ
ความร ู ้ ไปใช ้ประโยชน์  ค ่าเฉล ี ่ย 4.83  ด ้านส ิ ่ งอำนวยความสะดวก (สถานท ี ่อบรม อาหาร  
เครื่องโสตฯ เอกสารอบรมฯลฯ) ค่าเฉลี่ย 4.73 ด้านระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) ค่าเฉลี่ย 4.70 และ
ด้านช่วงเวลาการอบรม (วัน/เดือน/ฤดูที่อบรม) ค่าเฉลี่ย 4.63 ตามลำดับ 

 
ความพึงพอใจต่อโครงการ 

 
แผนภูมิที่ 2.3 ผลการประเมนิเมื่อจบการถ่ายทอดเทคโนโลยีทันที หลักสตูรที่ 3 
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ตารางที่ 2.4 ค่าร้อยละและค่าเฉลี่ยของความพึงพอใจต่อโครงการ หลักสูตรที่ 3                                       N = 30 

รายการ 

ระดับความคิดเห็น 
มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด ไม่พึงพอใจ 

รวม 
% 

ค่าเฉลี่ย 

𝒙̅ 

ระดับ 
ความพึง
พอใจ 

จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 
(เช่นการประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญ
อบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การ
ดูแลและการทำงานอย่างมีขั้นตอน) 

26 86.67 4 13.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.87 มากที่สุด 

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้ม
แย้ม แจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) 

27 90.00 3 10.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.90 มากที่สุด 

3. สิ ่งอำนวยความสะดวก (สถานที ่อบรม 
อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสารอบรม ฯลฯ) 

22 73.33 8 26.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.73 มากที่สุด 

4. การนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
(ใช้ประกอบอาชีพหรือใช้ในชีวิตประจำวัน) 

25 83.33 5 16.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.83 มากที่สุด 

5. ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร 30 100.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 5.00 มากที่สุด 
6. ความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้
ความสามารถ เทคนิคการสอน) 

30 100.00 0 00.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 5.00 มากที่สุด 

7. ระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 21 70.00 9 30.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.70 มากที่สุด 
8.  ช่วงเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 19 63.33 11 36.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.63 มากที่สุด 
9. ความคุ้มค่าเมื ่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย  
( ประโยชน์ที่ได้รับมากกว่าเวลาค่าใช้จ่ายที่เสียไป) 

28 93.33 2 6.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 

รวม 228 84.44 42 15.56 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.82 มากที่สุด 
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หลักสูตรที่ 4 จากข้อมูลวัดความพึงพอใจและข้อมูลเพื่อการปรับปรุงหลักสูตร หัวข้อ “การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ของที่ระลึกอัตลักษณ์ชุมชนจากวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร (ฟางข้าว)” พบว่าผู้ประเมินมีความ
พึงพอใจมากที่สุดในทุกด้าน โดยพึงพอใจมากที่สุดในด้านความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร ค่าเฉลี่ย 5.00 
รองลงมาด้านความเหมาะสมของวิทยากร ค่าเฉลี ่ย 4.97 ด้านกระบวนการ ขั ้นตอนการให้บริการ  
(เช่น การประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญอบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การดูแล และการทำงาน
อย่างมีขั้นตอน ฯลฯ) ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้มแย้มแจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) 
และด้านความคุ้มค่าเมื่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย ค่าเฉลี่ย 4.93 ด้านระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 
ค่าเฉลี่ย 4.90 ด้านการนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ ค่าเฉลี่ย 4.87 ด้านช่วงเวลาการอบรม (วัน/เดือน/ฤดูที่
อบรม) ค่าเฉลี่ย 4.47 และด้านสิ่งอำนวยความสะดวก (สถานที่อบรม อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสารอบรม
ฯลฯ) ค่าเฉลี่ย 4.40 ตามลำดับ 
 

ความพึงพอใจต่อโครงการ 

 
แผนภูมิที่ 2.4 ผลการประเมนิเมื่อจบการถ่ายทอดเทคโนโลยีทันที หลักสตูรที่ 4 
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ตารางที่ 2.5 ค่าร้อยละและค่าเฉลี่ยของความพึงพอใจต่อโครงการ หลักสูตรที่ 4                                                       N = 30 

รายการ 

ระดับความคิดเห็น 
มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด ไม่พึงพอใจ 

รวม 
% 

ค่าเฉลี่ย 

𝒙̅ 

ระดับ 
ความพึง
พอใจ 

จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 
(เช่นการประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญ
อบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การ
ดูแลและการทำงานอย่างมีขั้นตอน) 

28 93.33 2 6.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้ม
แย้ม แจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) 

28 93.33 2 6.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 

3. สิ ่งอำนวยความสะดวก (สถานที ่อบรม 
อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสารอบรม ฯลฯ) 

12 40.00 18 60.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.40 มากที่สุด 

4. การนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
(ใช้ประกอบอาชีพหรือใช้ในชีวิตประจำวัน) 

26 86.67 4 13.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.87 มากที่สุด 

5. ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร 30 100.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 5.00 มากที่สุด 
6. ความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้
ความสามารถ เทคนิคการสอน) 

29 96.67 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.97 มากที่สุด 

7. ระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 27 90.00 3 10.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.90 มากที่สุด 
8.  ช่วงเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 14 46.67 16 53.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.47 มากที่สุด 
9. ความคุ้มค่าเมื ่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย  
( ประโยชน์ที่ได้รับมากกว่าเวลาค่าใช้จ่ายที่เสียไป) 

28 93.33 2 6.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 

รวม 222 82.22 48 17.78 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.82 มากที่สุด 
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หลักสูตรที่ 5 จากข้อมูลวัดความพึงพอใจและข้อมูลเพื่อการปรับปรุงหลักสูตร หัวข้อ “การจัดทำ
แผนกลยุทธ์การบริหารจัดการและการสร้างรายได้เพื ่อการพึ ่งตนเองของพิพ ิธภัณฑ์ท ้องถ ิ ่น”   
พบว่าผู้ประเมินมีความพึงพอใจมากที่สุดในทุกด้าน โดยพึงพอใจมากที่สุดในด้านการนำความรู้ไปใช้
ประโยชน์ ค่าเฉลี่ย 4.97 รองลงมาด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ (เช่น การประกาศรับสมัคร  
การติดต่อเชิญอบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การดูแล และการทำงานอย่างมีขั ้นตอน ฯลฯ)   
ด้านความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร ค่าเฉลี่ย 4.93 ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้มแย้ม
แจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) และด้านความคุ้มค่าเมื่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย ค่าเฉลี่ย 4.87  
ด้านระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) ค่าเฉลี่ย 4.83 ด้านสิ่งอำนวยความสะดวก (สถานที่อบรม อาหาร 
เครื่องโสตฯ เอกสารอบรมฯลฯ) ค่าเฉลี่ย 4.73 ด้านช่วงเวลาการอบรม (วัน/เดือน/ฤดูที่อบรม) ค่าเฉลี่ย 
4.57 และด้านความเหมาะสมของวิทยากร ค่าเฉลี่ย 4.47 ตามลำดับ 
 

ความพึงพอใจต่อโครงการ 

 
แผนภูมิที่ 2.5 ผลการประเมนิเมื่อจบการถ่ายทอดเทคโนโลยีทันที หลักสตูรที่ 5 
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 ตารางที่ 2.6 ค่าร้อยละและค่าเฉลี่ยของความพึงพอใจต่อโครงการ หลักสูตรที่ 5                                       N = 30 

รายการ 

ระดับความคิดเห็น 
มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด ไม่พึงพอใจ 

รวม 
% 

ค่าเฉลี่ย 

𝒙̅ 

ระดับ 
ความพึง
พอใจ 

จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 
(เช่นการประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญ
อบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การ
ดูแลและการทำงานอย่างมีขั้นตอน) 

28 93.33 2 6.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้ม
แย้ม แจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) 

26 86.67 4 13.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.87 มากที่สุด 

3. สิ ่งอำนวยความสะดวก (สถานที ่อบรม 
อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสารอบรม ฯลฯ) 

22 73.33 8 26.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.73 มากที่สุด 

4. การนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
(ใช้ประกอบอาชีพหรือใช้ในชีวิตประจำวัน) 

29 96.67 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.97 มากที่สุด 

5. ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร 29 96.67 0 0.00 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.93 มากที่สุด 
6. ความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้
ความสามารถ เทคนิคการสอน) 

26 86.67 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.47 มากที่สุด 

7. ระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 25 83.33 5 16.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.83 มากที่สุด 
8.  ช่วงเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 17 56.67 13 43.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.57 มากที่สุด 
9. ความคุ้มค่าเมื ่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย  
( ประโยชน์ที่ได้รับมากกว่าเวลาค่าใช้จ่ายที่เสียไป) 

26 86.67 4 13.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.87 มากที่สุด 

รวม 228 84.44 38 14.07 1 0.37 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.80 มากที่สุด 
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หลักสูตรที่ 6 จากข้อมูลวัดความพึงพอใจและข้อมูลเพื่อการปรับปรุงหลักสูตร หัวข้อ “การพัฒนา
บรรจุภัณฑ์เชิงสร้างสรรค์ตามแนวคิดการเล่าเรื ่อง (Storytelling) สะท้อนวิถีวัฒนธรรมชาวนาและ
การเกษตร” พบว่าผู ้ประเมินมีความพึงพอใจมากที่สุดในทุกด้าน โดยพึงพอใจมากที่สุดในด้านความ
เหมาะสมของวิทยากร ค่าเฉลี่ย 5.00 รองลงมาด้านการนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ ด้านความเหมาะสมของ
เนื้อหาหลักสูตร ค่าเฉลี่ย 4.97 ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ (เช่น การประกาศรับสมัคร  
การติดตอ่เชิญอบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การดูแล และการทำงานอย่างมีขั้นตอน ฯลฯ) ค่าเฉลี่ย 
4.90 ด้านความคุ ้มค่าเมื ่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย ค่าเฉลี ่ย 4.83 ด้านเจ้าหน้าที ่ผู ้ให้บริการ  
(เช่น อัธยาศัยดียิ้มแย้มแจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ)  ค่าเฉลี่ย 4.77 ด้านสิ่งอำนวยความสะดวก 
(สถานที ่อบรม อาหาร เครื ่องโสตฯ เอกสารอบรมฯลฯ) ค่าเฉลี ่ย 4.73 ด้านระยะเวลาการอบรม  
(จำนวนวัน) ค่าเฉลี่ย 4.70 และด้านช่วงเวลาการอบรม (วัน/เดือน/ฤดูที่อบรม) ค่าเฉลี่ย 4.37 ตามลำดับ 

 
ความพึงพอใจต่อโครงการ 

 

 
 

แผนภูมิที่ 2.6 ผลการประเมนิเมื่อจบการถ่ายทอดเทคโนโลยีทันที หลักสตรที ่6
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 ตารางที่ 2.7 ค่าร้อยละและค่าเฉลี่ยของความพึงพอใจต่อโครงการ หลักสูตรที่ 6                                 N = 30 

รายการ 

ระดับความคิดเห็น 
มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด ไม่พึงพอใจ 

รวม 
% 

ค่าเฉลี่ย 

𝒙̅ 

ระดับ 
ความพึง
พอใจ 

จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ จำนวน ร้อยละ 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 
(เช่นการประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญ
อบรม การประสานงานและให้ข้อมูล การ
ดูแลและการทำงานอย่างมีขั้นตอน) 

27 90.00 3 10.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.90 มากที่สุด 

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้ม
แย้ม แจ่มใส มีใจในการให้บริการ ฯลฯ) 

23 76.67 7 23.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.77 มากที่สุด 

3. สิ ่งอำนวยความสะดวก (สถานที ่อบรม 
อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสารอบรม ฯลฯ) 

22 73.33 8 26.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.73 มากที่สุด 

4. การนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
(ใช้ประกอบอาชีพหรือใช้ในชีวิตประจำวัน) 

29 96.67 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.97 มากที่สุด 

5. ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร 29 96.67 1 3.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.97 มากที่สุด 
6. ความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้
ความสามารถ เทคนิคการสอน) 

30 100.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 5.00 มากที่สุด 

7. ระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 21 70.00 9 30.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.70 มากที่สุด 
8.  ช่วงเวลาการอบรม (จำนวนวัน) 11 36.67 19 63.33 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.37 มากที่สุด 
9. ความคุ้มค่าเมื ่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย  
( ประโยชน์ที่ได้รับมากกว่าเวลาค่าใช้จ่ายที่เสียไป) 

25 83.33 5 16.67 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.83 มากที่สุด 

รวม 217 80.37 53 19.63 0 0.00 0 0.00 0 0.00 0 0.00 100 4.80 มากที่สุด 
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2.8 การประเมินผลการติดตามการนำไปใช้ประโยชน ์
 จากการติดตามผลการนำไปใช้ประโยชน์ พบว่า ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ ได้ร้อยละ 
100 โดยผู้เข้าร่วมโครงการส่วนใหญ่นำความรู้ที่ได้รับไปใช้ประโยชน์และประเมินเป็นรายได้หลัก จำนวน 17 คน  
คิดเป็นร้อยละ 56.67 โดยระบุเป็นจำนวนเงิน น้อยกว่า 1,000 บาท จำนวน 26 คน คิดเป็นร้อยละ 86.67 จำนวน
เงิน 1,000 – 2,000 บาท จำนวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 10.00 และจำนวนเงิน 2,001 – 3,000 บาท จำนวน 1 คน 
คิดเป็นร้อยละ 3.33 ผู้เข้าร่วมโครงการส่วนใหญ่เริ่มนำความรู้ ที่ได้รับไปใช้หลังการอบรมทันที จำนวน 23 คน  
คิดเป็นร้อยละ 76.67 ใช้หลังการอบรมภายใน 1 เดือน จำนวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 23.33 ส่วนใหญ่นำความรู้ไปใช้
ในชุมชน/กลุ่ม จำนวน 30 คน คิดเป็นร้อยละ 100.00 นำความรู้ไปขยายผลต่อในด้านการประยุกต์เป็นองค์ความรู้
ใหม่ จำนวน 22 คน คิดเป็นร้อยละ 73.33 และเป็นวิทยากรถ่ายทอดเทคโนโลยี/เผยแพร่ต่อ จำนวน 8 คน คิดเป็น
ร้อยละ 26.67 ตามลำดับ 
 

ตารางที่ 2.8 แสดงค่าร้อยละของการนำไปใช้ประโยชน ์
ผลการใช้ประโยชน ์ จำนวน ร้อยละ 

การนำไปใช้ประโยชน ์
     สามารถนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ได ้
     ไม่สามารถนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

 
30 
0 

 
100.00 
0.00 

รวม 30 100.00 
ความรู้ที่ได้รับสามารถนำไปใช้ประโยชน์และประเมินเป็นรายได้กี่บาท
ต่อเดือน 
     รายได้หลัก 
     รายได้เสริม 

 
 

17 
13 

 
 

56.67 
43.33 

รวม 30 100.00 
ระบุจำนวนเงิน 
     น้อยกว่า 1,000 บาท 
     1,000 – 2,000 บาท 
     2,001 – 3,000 บาท 
     3,001 – 4,000 บาท 
     4,001 – 5,000 บาท 
     5,001 – 6,000 บาท 
     6,001 – 7,000 บาท 
     7,001 – 8,000 บาท 
     8,001 – 9,000 บาท 
     9,001 – 10,000 บาท 
     มากกว่า 10,000 บาท 

 
26 
3 
1 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 

 
86.67 
10.00 
3.33 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 

รวม 30 100.00 
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ตารางที่ 2.8 แสดงค่าร้อยละของการนำไปใช้ประโยชน์ (ต่อ) 
ผลการใช้ประโยชน ์ จำนวน ร้อยละ 

ท่านสามารถนำความรู้ไปลดรายจ่ายได้กี่บาทต่อเดือน 
     น้อยกว่า 1,000 บาท 
     1,000 – 2,000 บาท 
     2,001 – 3,000 บาท 
     3,001 – 4,000 บาท 
     4,001 – 5,000 บาท 
     5,001 – 6,000 บาท 
     6,001 – 7,000 บาท 
     7,001 – 8,000 บาท 
     8,001 – 9,000 บาท 
     9,001 – 10,000 บาท 
     มากกว่า 10,000 บาท 

 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 

 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 

รวม 0 0.00 
ด้านคุณภาพชีวิต 
     สามารถระบุเป็นจำนวนเงิน 
     ไม่เป็นตัวเงิน แต่เป็นการนำความรู้ไปใช้พัฒนาอาชีพ 
     ไม่เป็นตัวเงิน แต่เป็นเรื่องความจำเป็นของสังคมฯ 
     ไม่เป็นตัวเงิน แต่สามารถประเมินในด้าน................... 

 
0 
0 
0 
0 

 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 

รวม 0 0.00 
ท่านเริ่มนำความรู้ที่ได้รับไปใช้เมื่อใด 
     หลังการอบรมทันที 
     หลังการอบรมภายใน 1 เดือน 
     หลังการอบรมภายใน 3 เดือน 
     หลังการอบรมภายใน 6 เดือน 

 
23 
7 
0 
0 

 
76.67 
23.33 
0.00 
0.00 

รวม 30 100.00 
ท่านนำความรู้ที่ได้รับไปใช้ที่ไหน 
     ใช้ในครอบครัว 
     ใช้ในชุมชน/กลุ่ม 
     ใช้ในที่ทำงาน 
     ใช้เมื่อมีโอกาส 

 
0 
30 
0 
0 

 
0.00 

100.00 
0.00 
0.00 

รวม 30 100.00 
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ตารางที่ 2.8 แสดงค่าร้อยละของการนำไปใช้ประโยชน์ (ต่อ) 
ผลการใช้ประโยชน ์ จำนวน ร้อยละ 

ท่านนำความรู้ไปขยายผลต่อในด้านใด 
     ประยุกต์เป็นองค์ความรู้ใหม่ 
     เป็นวิทยากรถ่ายทอดเทคโนโลยี/เผยแพร่ต่อ 
     ให้บริการ/คำปรึกษา 
     อื่น ๆ 

 
22 
8 
0 
0 

 
73.33 
26.67 
0.00 
0.00 

รวม 30 100.00 
 
 ผู้เข้ารับการฝึกอบรมสามารถเพิ่มรายได้ จำนวน 30 คน หรือร้อยละ 100.00 โดยรวมรายได้ของแต่ละคน
รวมเป็นจำนวน 17,900 บาทต่อเดือน เมื่อนำไปเทียบกับต้นทุนโครงการต่อคนอยู่ที่ 6,000.00 จะคิดเป็นมูลค่าทาง
เศรษฐกิจ 1.19 เท่า โดยคิดจากสูตรคำนวณผลตอบแทนโครงการ (เท่า) ดังนี้ 
 
สูตรคำนวณผลตอบแทนโครงการ (เท่า) = รวมรายได้แต่ละคนหารด้วยจำนวนคน (ทั้งโครงการ) × 12 เดือน
        ต้นทุนโครงการต่อคน 
     = 7,160.00  
      6,000.00      
     = 1.19 เท่า 
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บทที่ 3 
สรุปผลการดำเนินงาน 

 
 สรุปผลการดำเนินงานโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิต
ข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุร ีดังนี ้
 
3.1 สรุปผลการการดำเนินงานตามค่าเป้าหมาย/ตัวชี้วัดของโครงการในภาพรวม 
ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ 
ค่าเป้าหมายในแต่ละปี (3 ปี) ของผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ 

ผลผลิต/ผลลัพธ ์ หน่วย ค่าเป้าหมายในแต่ละป ี
ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 

แผน ผล แผน ผล แผน ผล 
1. จำนวนคนที่ได้รับการ
ถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลย ี

คน 30 30 30 - 30 - 

2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด 
(ระบุรายละเอียดองค์ความรู้
เทคโนโลยี) 

เรื่อง 5 6 5 - 5 - 

3. จำนวนวิทยากรที ่สามารถ
ถ่ายทอดความรู้ให้ผู้อื่นได้ 

คน 2 3 3 - 4 - 

4. ร้อยละความพึงพอใจของ
ผู้รับบริการ 

ร้อยละ 95 96.30 95 - 95 - 

5. จำนวนผู้นำความรู้/ 
เทคโนโลยีที่ได้รับไปใช ้
ประโยชน ์

คน 10 30 15 - 20 - 

6. มูลค่าทางเศรษฐกิจที่จะ
เกิดขึ้นจากการดำเนินโครงการ 

เท่า 1 1.19 1 - 1 - 
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3.2 สรุปผลการการดำเนินงานตามค่าเป้าหมาย/ตัวชี้วัดของโครงการในปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 
ผลผลิต/ผลลพัธ์ หน่วย ค่าเป้าหมาย 

แผน ผล 
1. จำนวนคนที่ได้รับการถ่ายทอดความรู้/
เทคโนโลย ี

คน 30 30 

2. จำนวนเทคโนโลยีที ่ถ ่ายทอด (ระบุ
รายละเอียดองค์ความรู้เทคโนโลยี) 

เรื่อง 5 6 ดังนี ้
1. การถอดรหสัภูมิปัญญาชาวนา 
จากรากเหง้าวัฒนธรรมสู่นิทรรศการ
เพื่อการเรียนรู้ 
2. การพัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชน
และภาคีเครือข่ายอาสาสมัคร
พิพิธภัณฑ์ท้องถิ่น 
3. การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากข้าว และ
วัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรด้วย
กระบวนการทางวิทยาศาสตร์ 
4. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของที่
ระลึกอัตลักษณ์ชุมชนจากวัสดเุหลือ
ทิ้งทางการเกษตร (ฟางข้าว) 
5. การจัดทำแผนกลยุทธ์การบริหาร
จัดการและการสร้างรายได้เพื่อการ
พึ่งตนเองของพิพิธภัณฑ์ท้องถิ่น 
6. การพัฒนาบรรจุภัณฑ์เชิง
สร้างสรรค์ตามแนวคิดการเล่าเรื่อง 
(Storytelling) สะท้อนวิถวีัฒนธรรม
ชาวนาและการเกษตร 

3. จำนวนวิทยากรที ่สามารถถ่ายทอด
ความรู้ให้ผู้อื่นได้ 

คน 2 3 

4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 95 96.30 
5. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับ
ไปใช้ประโยชน ์

คน 10 30 

6. มูลค่าทางเศรษฐกิจที ่จะเกิดขึ ้นจาก
การดำเนินโครงการ 

เท่า 1 1.19 
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3.3 การประเมินผลกระทบจากการดำเนินโครงการ 
 3.3.1 ผลกระทบทางเศรษฐกิจ ดังนี ้

1) กลุ่มชุมชนมีรายได้เพิ่มจากการจำหน่ายสินค้าที่ได้รับการพัฒนา เป็นจำนวนเงินรวม 17,900 
บาท 

2) มูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้นจากการดำเนินโครงการเทียบกับงบประมาณที่ได้รับ 1 .19 เท่า 
(B/C ratio >1) 

โดยใช้สูตรคำนวณผลตอบแทนโครงการ (เท่า)  
= รวมรายได้แต่ละคนหารด้วยจำนวนคน (ทั้งโครงการ) X 12 เดือน 

 
ต้นทุนโครงการต่อคน 
 

      3.3.2 ผลกระทบด้านสังคม คือ มีส่วนช่วยสร้างความเข้มแข็งแก่วิสาหกิจชุมชนในพื้นที่ 
 
3.4 สรุปผลการใช้จา่ยงบประมาณตามรายกิจกรรมที่ระบุไว้ในข้อเสนอโครงการ 

ปีงบประมาณ 

(พ.ศ.) 

งบประมาณที่

ได้รับการ

สนับสนุน (บาท) 

งบประมาณที่ใช้

จ่าย (บาท) 

งบประมาณ

คงเหลือ (บาท) 
หมายเหต ุ

2569 180,000 180,000 0 - 

รวม 180,000 180,000 0 - 

 



บทที่ 4 
ปัญหา/อุปสรรค 

 
 การดำเนินงานโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นของวิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปร
รูปข้าวกล้องเตาปูน บ้านเนินหนองบัว จ.ราชบุรี มีปัญหา/อุปสรรค และข้อเสนอแนะ/แนวทางการแก้ไข 
ดังนี ้
 
4.1 ปัญหา/อุปสรรค 
 4.1.1 พิพิธภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่น วิถีวัฒนธรรมข้าวเตาปูน ยังขาดการจัดตั้งโครงสร้างการบริหารงาน
และการกำหนดบทบาทหน้าที่ความรับผิดชอบของสมาชิกในแต่ละฝ่ายอย่างเป็นรูปธรรมและชัดเจน  
ส่งผลกระทบโดยตรงต่อกระบวนการรองรับหน่วยงานหรือองค์กรภายนอกที่ติดต่อเข้าศึกษาดูงาน  
ทำให้การประสานงาน การต้อนรับ และการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ยังขาดความเป็นระบบและมาตรฐานที่
เหมาะสม 

4.1.2 โครงสร้างพื้นฐานของพิพิธภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่น วิถีวัฒนธรรมข้าวเตาปูน ยังมีจุดที่ต้องได้รับ
การพัฒนาให้มีความเหมาะสมสำหรับการรองรับหน่วยงานหรือองค์กรภายนอกที่ติ ดต่อเข้าศึกษาดูงาน 
โดยเฉพาะอย่างยิ ่งการจัดสรรระบบสาธารณูปโภคและสิ ่งอำนวยความสะดวกพื้นฐาน เช่น ห้องน้ำ  
จุดบริการน้ำดื่ม ที่ยังไม่เพียงพอต่อการรองรับคณะผู้เยี่ยมชมกลุ่มใหญ่ เพื่อยกระดับความพร้อมและสร้าง
มาตรฐานการให้บริการสู่การเป็นแหล่งเรียนรู้ชุมชนที่มีประสิทธิภาพ 

 
4.2 ข้อเสนอแนะ/แนวทางการแก้ไข 
 4.2.1 กำหนดโครงสร้างการบริหารจัดการพิพิธภัณฑ์ชุมชนร่วมกับคนในพื้นที่ พร้อมจัดทำขอบเขต
ภาระงาน (Job Description) ของสมาชิกในแต่ละส่วนให้ชัดเจนตามความถนัด เช่น ฝ่ายประสานงานและ
ต้อนรับ ฝ่ายวิทยากรนำชม ฝ่ายจัดการสื่อและนิทรรศการ และฝ่ายบริการ/สถานที ่

4.2.2 ให้ชุมชนประเมินตนเองผ่านเว็บไซต์หลักสำหรับประเมินตนเองและใช้งานระบบการ
ท่องเที่ยวโดยชุมชน (CBT) คือ CBT Thailand: อพท. ซึ่งพัฒนาโดยองค์การบริหารการพัฒนาพื้นที่พิเศษ
เพื่อการท่องเที่ยวอย่างยั่งยืน (อพท.) เพื่อให้ทราบถึงระดับความพร้อม จุดแข็ง และข้อจำกัดของชุมชนตาม
เกณฑ์มาตรฐาน CBT Thailand เพื่อนำผลประเมินมาใช้เป็นฐานข้อมูลในการกำหนดทิศทาง ปรับปรุง
โครงสร้างการทำงาน และยกระดับการบริหารจัดการพิพิธภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่นให้มีมาตรฐานสากลต่อไป 

 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
 

1 แบบใบสมัคร 
2 แบบประเมินผลเมื่อจบการถ่ายทอดฯ ทันที 
3 แบบติดตามประเมินผล 
4 เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการดำเนินงาน 
5 เอกสารฝึกอบรม 
 

  

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1 แบบใบสมัคร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 

ใบสมัคร 
ชื่อโครงการ               
วันเวลา      สถานที ่        
คลินิกเทคโนโลย ี             
เพื่อก่อเกิดประโยชน์ทั้งผู้สมัครที่จะได้รับการดูแลเป็นอย่างดีและผู้รับสมัครที่จะให้บริการอย่างต่อเนื่อง ข้อมูลต่อไปนี้หากท่านยินยอมให้ข้อมูล
ขอให้ท่านกรอกให้ครบถ้วนทุกข้อและลงชื่อโดยคลินิกเทคโนโลยี จะรักษาข้อมูลเป็น ความลับ แต่หากท่านไม่ประสงค์จะให้ข้อมูลเลขบัตร
ประจำตัวประชาชนท่านสามารถไม่กรอกในใบสมัครได้ 
ส่วนที่ 1 ข้อมูลสว่นบุคคล 
1. ชื่อ 1  นาย  2  นาง 3  นางสาว   ชื่อ    นามสกุล      
เลขบัตรประจำตวัประชาชน  (เพื่อประโยชน์ในการให้บรกิาร) 
2. สถานทีต่ิดต่อ         (ระบุบ้านเลขที่ หมู่ที่ หมู่บา้น ถนน) 
ตำบล    อำเภอ   จังหวัด    รหัสไปรษณยี ์    
3. อาย ุ     ปี เต็ม  
4. หมายเลขโทรศัพท์บ้าน      โทรศัพท์มือถือ        
5. อาชีพหลัก(เลือกเพียง 1 ข้อ)     
 1  รับราชการ  2  พนักงานรัฐวิสาหกิจ        3  เกษตรกร      4  โอทอป 
 5  แมบ่้าน  6  พนักงานธรุกิจเอกชน       7  รับจ้าง         8  วสิาหกิจชุมชน 
 9  ค้าขาย            10  อื่นฯ       
6. ระดับการศึกษาสูงสุด (เลือกเพียง 1 ข้อ) 
 1  ประถม 2  มัธยมตน้ 3  มัธยมปลาย/ปวช.        4  ปวส./อนุปริญญา  
 5  ปริญญาตร ี 6  สูงกว่าปริญญาตรี 7  อื่นๆ     
7. รายได้ต่อเดือน (เลือกเพียง 1 ข้อ) 

1  น้อยกวา่  1,000บาท  2  1,001 – 2,000 บาท 
3  2,001 – 3,000 บาท     4  3,001 – 4,000 บาท  
5  4,001 – 5,000 บาท     6  5,001 – 6,000 บาท  
7  6,001 – 7,000 บาท     8  7,001 – 8,000 บาท  
9  8,001 – 9,000 บาท     10  9,001 – 10,000 บาท  
11  มากกว่า 10,000 บาท(โปรดระบุจำนวน     บาท) 

8.  ทราบข่าวคร้ังแรกจากแหล่งใด (เลือกเพียง 1 ข้อ) 
1  จดหมายเชญิ      2  ทางอินเตอร์เน็ต 

 3  การแนะนำ / คนรู้จัก    4  ป้ายประกาศโฆษณา     
 5  สื่อสารมวลชน  6  หน่วยงานในท้องถิ่น 
 7  เจา้หน้าที่ของรัฐ  8  อื่น ๆ        
9.  ท่านเคยได้รับการอบรม ถ่ายทอดเทคโนโลยี จาก ทางคลินิกเทคโนโลยีนี้หรือไม่ 
 1  เคย    2  ไม่เคย 
10.  ท่านเคยลงทะเบียนคนจนประเภทขาดการอาชีพหรือไม่ 
 1  เคย    2  ไม่เคย 
 

ส่วนที่ 2 ข้อมูลเฉพาะบุคคลที่เกี่ยวข้องกับหลักสูตร 
คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย เป็นผู้พิจารณาสอบถามคุณลักษณะท่ีเฉพาะตอ้งการทราบเพิ่มในโครงการดังกล่าว (ถ้าจำเป็น) 

 

IDProject=  …………………… 
IDPersonal= …………………… 
                     (Autonumber) 

ลงชื่อ      
ผู้ให้ข้อมลู 

วันที่   เดือน   พ.ศ.  

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2 แบบประเมินผลเมื่อจบการถ่ายทอดฯ ทันที 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  



 

แบบประเมินผลเมื่อจบการถ่ายทอดฯ ทันที 
 

เพื่อประโยชน์การวัดความพึงพอใจและการปรับปรุงหลักสูตร จึงใคร่ขอให้ท่านให้ความเห็นตามที่เป็นจรงิ 
อย่างตรงไปตรงมา โดยจะไม่มีการระบุชื่อผู้ประเมินแต่อย่างใด 

 

ข้อมูลวัดความพึงพอใจและการปรับปรุงหลกัสูตร 

รายการ 
ระดับ 

มาก
ที่สุด 
(5) 

มาก 
(4) 

ปาน
กลาง 
(3) 

น้อย 
(2) 

น้อย
ที่สุด 
(1) 

ไม่พึง
พอใจ 
(0) ท่านมีความพอใจในคำถามต่อไปนี้ระดับใด 

ข้อมูลวัดความพึงพอใจ 
1. ด้านกระบวนการ ขั ้นตอนการให้บริการ (เช่น การ
ประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญอบรม การประสานงาน
และให้ข้อมูล การดูแล และการทำงานอย่างมีขั้นตอน ฯลฯ) 

      

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้มแย้มแจ่มใส มีใจ
ในการให้บริการ ฯลฯ) 

      

3. สิ่งอำนวยความสะดวก (สถานที่อบรม อาหาร เครื่องโสตฯ 
เอกสารอบรม ฯลฯ) 

      

ข้อมูลเพือ่การปรับปรุงหลักสูตร 
4. การนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ (ใช้ประกอบอาชีพ หรือใช้
ในชีวิตประจำวัน) 

      

5. ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร       
6. ความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้ ความสามารถ 
เทคนิคการสอน) 

      

7. ระยะเวลาการอบรม (จำนวนวัน)       
8. ชว่งเวลาการอบรม (วัน/เดือน/ฤดูที่อบรม)       
9. ความคุ้มค่าเมื่อเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย (ประโยชน์
ที่ได้รับมากกว่าเวลาและค่าใช้จ่ายที่เสยีไป) 

      

 

     10.  ท่านคาดว่าสามารถนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้หรือไม่. 
1  นำไปใช้ใช้ประโยชน์ได้  2  นำไปใช้ใช้ประโยชน์ไม่ได้ 

     11.  ท่าน คาดว่าจะมีรายได้เพิ่มขึ้นกี่บาทรายได้ต่อเดือน (เลือกเพียง 1 ขอ้)      
1  น้อยกว่า  1,000บาท  2  1,001 – 2,000 บาท 
3  2,001 – 3,000 บาท     4  3,001 – 4,000 บาท  
5  4,001 – 5,000 บาท     6  5,001 – 6,000 บาท  
7  6,001 – 7,000 บาท     8  7,001 – 8,000 บาท  
9  8,001 – 9,000 บาท     10  9,001 – 10,000 บาท  
11  มากกวา่ 10,000 บาท(โปรดระบุจำนวน ....................... บาท)  

IDProject=  …………………… 
IDPersonal= …………………… 
                     (Autonumber) 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3 แบบติดตามประเมินผล 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 

 

แบบติดตามประเมินผล 

 

 เพื ่อสามารถประมวลผลแสดงความสำเร็จของโครงการ ขอความร่วมมือผู ้เข้าอบรมกรุณากรอกข้อมูล  
ให้ครบถ้วนด้วย จะขอบคุณยิ่ง 

 

 ชื่อ        นามสกุล        
เนื้อหา 
1. การนำไปใช้ประโยชน์  

1  สามารถนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้  
2  ไม่สามารถนำความรูไ้ปใช้ประโยชน์ เพราะ       

             
(หากเลือกตอบข้อ 2 ไม่ต้องตอบข้ออื่นๆ) 

2. ความรู้ที่ได้รบัสามารถนำไปใช้ประโยชน์และประเมินเปน็รายได้ก่ีบาทต่อเดือน 
คำอธบิาย 
ประเมินเป็น รายได้หลัก (รายได้จากอาชีพประจำและใช้เวลาส่วนใหญ่) เฉลี่ยเพิ่มขึ้นตอ่เดือน  
ประเมินเป็น รายได้เสริม(รายได้เพิ่มนอกจากอาชีพประจำและใช้เวลาว่าง) เฉลี่ยเพิ่มขึ้นตอ่เดือน 
2.1  รายได้ทีท่่านได้รับเป็นแบบไหน (เลอืกเพียง 1 ข้อ) 

1  รายได้หลัก   2  รายได้เสริม 
2.2  กรุณาเลอืกระบุจำนวนเงนิ (เลือกเพียง 1 ข้อ) 

1  น้อยกวา่  1,000บาท  2  1,001 – 2,000 บาท 
3  2,001 – 3,000 บาท     4  3,001 – 4,000 บาท  
5  4,001 – 5,000 บาท     6  5,001 – 6,000 บาท  
7  6,001 – 7,000 บาท     8  7,001 – 8,000 บาท  
9  8,001 – 9,000 บาท     10  9,001 – 10,000 บาท  
11  มากกว่า 10,000 บาท (โปรดระบจุำนวน     บาท) 
หรือ (ถ้าไม่สามารถตอบข้อ 2.1 หรือ 2.2 ได้ให้ไปตอบใน ข้อ 3 หรือ ข้อ 4) 

3.  ท่านสามารถนำความรู้ไปลดรายจ่ายได้กี่บาทต่อเดือน (ในกรณีที่ไม่สามารถตอบได้ให้ข้ามไปข้อ 4) 
1  น้อยกวา่  1,000บาท  2  1,001 – 2,000 บาท 
3  2,001 – 3,000 บาท     4  3,001 – 4,000 บาท  
5  4,001 – 5,000 บาท     6  5,001 – 6,000 บาท  
7  6,001 – 7,000 บาท     8  7,001 – 8,000 บาท  
9  8,001 – 9,000 บาท     10  9,001 – 10,000 บาท  
11  มากกว่า 10,000 บาท (โปรดระบจุำนวน     บาท) 

  

IDProject=  …………………… 
IDPersonal= …………………… 
                     (Autonumber) 
 



 

4.  ในด้านคุณภาพชีวิต (ในกรณีที่ไม่สามารถประเมินได้ให้ข้ามไปขอ้ 5) 
1  สามารถระบุเป็นเงินจำนวน    บาทต่อเดือน 
2  ไม่เปน็ตัวเงิน แต่เปน็การนำความรู้ไปใช้พัฒนาอาชีพ 
3  ไม่เปน็ตัวเงิน แต่เปน็เรื่องความจำเปน็ของสังคมหรือสิ่งแวดล้อมส่วนรวม 
4  ไม่เปน็ตัวเงิน แต่สามารถประเมินในด้าน       

 

5.  ท่านเริ่มนำความรูท้ี่ได้รบัไปใช้เมื่อใด     
1  หลังการอบรมทันที                  2  หลังการอบรมภายใน 1 เดือน     
3  หลังการอบรมภายใน 3 เดือน   4  หลังการอบรมภายใน 6 เดือน 

 

6.  ท่านนำความรู้ที่ได้รับไปใช้ที่ไหน 
1  ใช้ในครอบครัว   2  ใช้ในชมุชน/กลุ่ม 
3  ใช้ในทีท่ำงาน   4  ใช้เมื่อมีโอกาส 

 

7.  ท่านนำความรู้ไปขยายผลต่อในด้านใด 
1  ประยุกต์เป็นองค์ความรู้ใหม่  2  เป็นวิทยากรถ่ายทอดเทคโนโลยี/เผยแพร่ต่อ 
3  ให้บริการ / คำปรึกษา   4  อื่นๆ (โปรดระบ ุ   ) 

 
ส่วนที่ 3  การประเมนิผลทั้งโครงการทางเศรษฐศาสตร์โดยเจ้าหน้าที่คลินิกเทคโนโลยี 

ประเมนิทางเศรษฐศาสตรท์ั้งโครงการ(เทียบกับการลงทุนโครงการ) 
 
สูตรคำนวณผลตอบแทนโครงการ (เท่า) = รวมรายได้แต่ละคนหารด้วยจำนวนคน(ทั้งโครงการ) X 12 เดือน 

        
 

 
 
 

 

 

 

  

ต้นทุนโครงการต่อคน 

 
ลงชื่อ      

ผู้ประเมิน 
วันที่   เดือน   พ.ศ.  

 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4 เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการดำเนินงาน 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5 เอกสารฝึกอบรม 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 







ท่านมีอะไร
1 ข้าว กข43

ข้าวดัชนีน ้าตาลต ้า พัฒนาโดย
กรมการข้าว ร่วมกับสถาบัน
โภชนาการ ม.มหิดล

กลุ่มลูกค้าคือคนดูแลสุขภาพ ซึ งเป็น
กลุ่มที ยอมจ่ายเพื อ ความรู้ ไม่ใช่แค่
ซื อข้าว

2 มาตรฐาน GAP

ผ่านการรับรองการปฏิบัติทาง
การเกษตรที ดี บรรจุถุงสุญญากาศ

แปลว่ามีคนที สามรับรองท่านแล้วหนึ ง
ชั น หลายชุมชนยังไม่มีจุดนี 

3 ของเหลือใช้

เคยรับถ่ายทอดเทคโนโลยีท้ากระดาษ
จากฟางข้าวและเปลือกไข่
จากคลินิกเทคโนโลยี มทร.พระนคร

นี คือฐานกิจกรรมที ต่อยอดได้ทันที

ที มา: ส้านักงานพัฒนาชมุชนจังหวดัราชบรุี; คลินิกเทคโนโลยี มทร.พระนคร; กรมอนามัย



?
เราคือชุมชนที่ยังมีชีวิต



? เราคือของจริง



? เรา มี.........................





















?

วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน

มีสิ่งที่คนต้องการ 



















?
วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตข้าวแปรรูปข้าวกล้องเตาปูน 



?
แปรรูป







?
แปรรูป ชั้นกลาง

การนำข้าวไปผลิตใหม่



















?
แปรรูป ชั้นสูง

เปลี่ยนข้าวให้เป็นผลิตภัณฑ์มูลค่าสูง
ด้วย กระบวนการ นวัตกรรม เทคโนโลยี















วันนี้เราจะ
● ถอดออกมาเป็นเรื องเล่าจากท้องนาและฐานเรียนรู้ได้เกิน 50 เรื อง

● รู้วิธีถอดรหัส 4 ขั น ที ใช้ได้กับทุกเรื อง

● สร้างบัญชีทรัพยากรการเรียนรู้ของบ้านเนินหนองบัว ที เขียนด้วยมือตั;เอง

● จัดท้าต้นแบบฐานเรียนรู้ 4 ฐาน พร้อมเวลา อุปกรณ์ ราคา และชื อคนรับผิดชอบ

● พัฒนาโมเดล 5 จ ส้าหรับตรวจสอบว่าเราพร้อมหรือยัง



กติกา 3 ข้อของวันนี้

1 ห้ามบอกว่าเรื่องนี้ธรรมดา

สิ งที เราคิดว่าธรรมดาที สุด มักเป็นสิ ง
ที คนนอกตื นเต้นที สุด

เขียนไปก่อน ค่อยคัดทีหลัง

2 ขัดไดต้ลอด

ถ้าวิทยากรกล่าวอะไรที ไม่ตรงกับ
ความจริงของพื นที นี ให้ท้วงทันที

ข้อมูลของท่านถูกกว่าเสมอ

3 จดชื่อคนไว้ทุกครั้ง

ทุกครั งที นึกออกว่าเรื องนี ใครรู้ดีที สุด
ให้จดชื อคนนั นไว้ข้าง ๆ

พรุ่งนี เราจะใช้รายชื อนี 



?
ข้าวหนึ่งเม็ด เล่าเรื่องราว.............ได้กี่เรื่อง



?

ถ้าพรุ่งนี้เช้ามี คนมาหาเรา 30 คน

เราจะพาเขาท าอะไรใหค้รบ 3 ชั่วโมง



1 ท้องนา =  50+ เรื่อง
ทุ่งนาผืนเดียว ถอดออกมาเป็นเรื องเล่า ฐานเรียนรู้ และสินค้าได้เกิน 50 เรื อง

จากพื นที จากข้าว จากกระบวนการปลูก จากวิถีชีวิต และจากประเพณี



1



1 ถอดรหัส คืออะไร



ถอดรหัส คือการเปลี่ยนสถานะของสิ่งเดิม

ก่อนถอดรหัส คือ...

● ฟาง = ขยะที ต้องเผาทิ ง

● โรงสี = เครื องจักรที ใช้ท้างาน

● การคัดเมล็ดพันธุ์ = งานที ต้องรีบท้าให้เสร็จ

● ท้าขวัญข้าว = พิธีที ท้าตามที พ่อแม่เคยท้า

● ยายที นั งอยู่หน้าบ้าน = คนแก่ในบ้าน

หลังถอดรหัส คือ...

● ฟาง = วัตถุดิบของฐานท้ากระดาษ ราคาหัวละ 80 บาท

● โรงสี = ห้องเรียนเรื องจมูกข้าวและคุณค่าอาหาร

● การคัดเมล็ดพันธุ์ = ฐานทดลองที ท้าได้ทั งปี ไม่ต้องรอฤดู

● ท้าขวัญข้าว = จุดขายที ชุมชนอื นลอกไม่ได้

● ยาย = ครูใหญ่ของแหล่งเรียนรู้แห่งนี 



?
ภูมิปัญญา 6 ชั้น ของท้องนาบ้านเนินหนองบัว



ภูมิปัญญา 6 ชั้น ของท้องนาบ้านเนินหนองบัว

1 ชั้นวัตถุ
พันธุ์ข้าว คันไถ เคียว ครกกระเดื อง กระด้ง
โรงสี ยุ้งฉาง

2 ชั้นเทคนิค
เลือกเมล็ดพันธุ์ ดูดินดูน ้า ปฏิทินเพาะปลูก
การสีให้เหลือจมูกข้าว

3 ชั้นความเชื่อ
ท้าขวัญข้าว แม่โพสพ แรกด้า แรกเกี ยว ลง
แขก

4 ชั้นภาษา
ค้าเรียกเฉพาะถิ น เพลงเกี ยวข้าว ส้านวนค้า
พังเพยเรื องนา

5 ชั้นอาหาร
กข43 กับเมนูสุขภาพ ข้าวหมาก ข้าวเม่า
น ้านมข้าว

6 ชั้นของเหลือใช้
ฟาง แกลบ ร้า ปลายข้าว กระดาษฟางข้าว
ถ่านแกลบ สบู่ร้าข้าว















ภูมิปัญญา 6 ชั้น ของท้องนาบ้านเนินหนองบัว

1 ชั้นวัตถุ
พันธุ์ข้าว คันไถ เคียว ครกกระเดื อง กระด้ง
โรงสี ยุ้งฉาง

2 ชั้นเทคนิค
เลือกเมล็ดพันธุ์ ดูดินดูน ้า ปฏิทินเพาะปลูก
การสีให้เหลือจมูกข้าว

3 ชั้นความเชื่อ
ท้าขวัญข้าว แม่โพสพ แรกด้า แรกเกี ยว ลง
แขก

4 ชั้นภาษา
ค้าเรียกเฉพาะถิ น เพลงเกี ยวข้าว ส้านวนค้า
พังเพยเรื องนา

5 ชั้นอาหาร
กข43 กับเมนูสุขภาพ ข้าวหมาก ข้าวเม่า
น ้านมข้าว

6 ชั้นของเหลือใช้
ฟาง แกลบ ร้า ปลายข้าว กระดาษฟางข้าว
ถ่านแกลบ สบู่ร้าข้าว



ชั้นไหนขายได้ ชั้นไหนขายไม่ได้

ชั้นวัตถุอย่างเดียว = ไปได้ไม่ไกล

● เอาของเก่ามาตั งโชว์ ติดป้ายอธิบาย

● คนดูรอบเดียวก็ครบ ไม่มีเหตุให้กลับมา

● ถ่ายรูปเสร็จก็ไป ไม่เกิดรายได้ต่อ

● ชุมชนอื นลอกเลียนได้ง่ายมาก
เพราะไปซื อของเก่ามาตั งก็ได้

ชั้นเทคนิค ความเชื่อ ของเหลือใช้ = ไปได้ไกล

● ต้องมีคนสอน จึงเกิดค่าวิทยากร

● ผู้เรียนได้ลงมือท้า จึงจ้าได้และบอกต่อ

● ผูกกับฤดูกาล จึงมีเหตุให้กลับมาซ ้า

● ลอกเลียนไม่ได้ เพราะอยู่ในตัวคน และอยู่ในพื นที นี 



กระบวนการถอดรหัส 4 ขั้น — ใช้ได้กับทุกเรื่อง

1

เห็น

มีอะไรอยู่ตรงนั นบ้าง
เขียนออกมาให้หมด

ไม่ต้องตัดสิน

2

ตั้งชื่อ

เรียกมันว่าอะไร
ชื อที ท้าให้คนอยากรู้
ไม่ใช่ชื อทางเทคนิค

3

ตั้งค าถาม

คนนอกจะสงสัยอะไร

ค้าถามคือประตูของการเรียนรู้

4

แปลงเป็นกิจกรรม

เขาจะได้ท้าอะไร
และได้อะไรกลับบ้าน

ต้องมีของออกจากมือเขา

เทคนิคถอดรหัส....เห็น ตั้งชื่อ ตั้งค าถาม แปลงเป็นกิจกรรม





ฟางข้าว

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ฟางคือล้าต้นข้าวที เหลือหลังนวด

▪ หนึ งไร่ให้ฟางหลายร้อยกิโลกรัม

▪ เดิมใช้มุงหลังคา ท้าเชือก ท้าปุ๋ย เลี ยงวัว เพาะ
เห็ด

▪ ทุกวันนี ส่วนใหญ่ถูกเผา ซึ งเป็นปัญหาฝุ่นและดิน
เสื อม

▪ กลุ่มเรามีความรู้ท้ากระดาษจากฟางอยู่แล้ว

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ตั งชื อฐานว่า ของที เราเคยเผาทิ ง

▪ วางฟางกองจริงไว้ให้จับ ให้ดม

▪ ติดป้ายเปรียบเทียบ ฟาง 1 ก้า = กระดาษกี แผ่น

▪ แสดงของ 5 อย่างที ท้าจากฟาง
เรียงจากง่ายไปยาก

▪ เล่าเรื องปีที เราเริ มเลิกเผา และเหตุผล

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ต้าฟาง ต้มฟาง ช้อนเยื อขึ นตะแกรง ท้ากระดาษ
1 แผ่น

▪ ใส่ดอกไม้แห้งในเนื อกระดาษ ให้แต่ละคนไม่ซ ้า
กัน

▪ เขียนค้าอวยพรลงบนกระดาษของตัวเอง

▪ รอแห้ง แล้วน้ากลับบ้านเป็นการ์ด 1 ใบ

▪ เวลา 30 นาที ต้นทุนต่อคนต ้ามาก



การคัดเมล็ดพันธุ์
งานที เราท้าจนชิน แต่คนเมืองไม่เคยเห็น

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ก่อนปลูกต้องคัดเมล็ดลีบออก ไม่งั นเสียทั งแปลง

▪ วิธีที ชาวนาใช้กันคือแช่ในน ้าเกลือ

▪ ผสมเกลือจนไข่ดิบลอยปริ มน ้า แล้วเทเมล็ดลงไป

▪ เมล็ดลีบลอยขึ น เมล็ดดีจมลง ช้อนที ลอยทิ ง

▪ เป็นความรู้ที เห็นผลทันตา ภายในไม่กี นาที

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ตั งชื อฐานว่า เมล็ดไหนจะรอด

▪ เตรียมกะละมังใส 2 ใบ ให้เห็นการลอยการจม

▪ ติดป้ายอธิบายว่าท้าไมเมล็ดลีบถึงลอย

▪ วางไข่ดิบไว้ข้าง ๆ เป็นเครื องมือวัดจริง

▪ โชว์ผลลัพธ์ปลายทาง ต้นกล้าจากเมล็ดดีกับเมล็ด
ลีบ

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ให้เขาผสมเกลือเอง จนไข่ลอยได้ระดับ

▪ เทเมล็ดลงไปเอง แล้วช้อนเมล็ดลีบออกเอง

▪ ให้เดาก่อนว่าจะลอยกี เปอร์เซ็นต์ แล้วนับจริง

▪ น้าเมล็ดดีที คัดได้ใส่ถุงเล็กกลับบ้านไปเพาะ

▪ เวลา 20 นาที ท้าได้ทั งปี ไม่ต้องรอฤดู



เกณฑ์ 6 ข้อ ว่าเรื่องไหนควรท าเป็นฐานเรียนรู้

1. เห็นผลทันตา
ภายใน 30 นาที ต้องมีอะไรเกิดขึ นให้เห็น ไม่ใช่รอสาม
เดือน

2. ปลอดภัย
ไม่มีของมคีม ไฟ หรือเครื องจักรที ผู้เรียนตอ้งเขา้ใกล้

3. ท าได้นอกฤดู
ถ้าท้าได้แคเ่ดอืนเดยีวของปี ให้เป็นฐานเสริม ไม่ใช่ฐาน
หลัก

4. ต้นทุนต่ า
วัสดุหาได้ในพื นที ถ้าต้องซื อ ต้องค้านวณต่อหวัได้

5. มีของกลับบ้าน
ผู้เรียนต้องถือของที ตัวเองทา้กลับ ของนั นคือโฆษณาที ดี
ที สุด

6. มีคนสอนอย่างน้อย 2 คน
ถ้ามีคนเดยีว ฐานนั นล่มทันทีที เขาป่วยหรือติดธุระ



?
เรามีอะไรบ้างที่ ท าได้เลย เห็นผลทันตา



2



2 ถอดรหัสจาก ทุง่นา
ที ที เราเดินผ่านทุกวัน คือห้องเรียน





ห้องเรียน 8 ห้อง

1. คันนา
เส้นทางเดิน ระบบแบ่งแปลง และพืชริมคันนา

2. แปลงนา
หัวใจของทุกอย่าง เปลี ยนหน้าทุกสองเดือน

3. ลานตาก
ที ที ข้าวเปลี ยนจากของสดเปน็ของเก็บได้

4. คลองและประตูน้ า
เรื องน ้า คือเรื องการเมืองของหมู่บ้าน

5. ยุ้งฉาง
คลังอาหารและคลังความเชื อของครอบครัว

6. โรงสี
จุดที ข้าวเปลี ยนเปน็เงิน และเป็นห้องเรียน
เรื องโภชนาการ

7. ต้นไม้หัวนา
ที พัก ที กินข้าว และที ตั งของสิ งศักดิ์สิทธิ์

8. กองฟาง กองแกลบ
ของเหลือที กลายเป็นวัตถุดิบของฐานหลาย
ฐาน



ห้องที่ 1  คันนา
เส้นทางที เราเดินทุกวันจนไม่ทันสังเกต

ถอดรหัสได้อะไร

▪ คันนาไม่ได้มีไว้เดินอย่างเดียว แต่กั นน ้าและแบ่ง
กรรมสิทธิ์

▪ ความสูงของคันนาบอกระดับน ้าที ต้องการ

▪ ริมคันนามีพืชกินได้ เช่น ผักบุ้ง ผักกระเฉด ต้าลึง
กระถิน

▪ รอยเท้าสัตว์ รูปู รูงู เป็นตัวชี วัดระบบนิเวศ

▪ คันนาแต่ละผืนมีชื อเรียกและมีเจ้าของที ชาวบ้าน
จ้าได้

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้าคันนาเส้นหนึ งเป็นเส้นทางเดินหลัก ปรับให้
เดินได้แม้ฝนตก

▪ ปักป้ายเล็กทุก 20 - 30 เมตร ป้ายละ 1 เรื อง
เท่านั น

▪ ท้าจุดหยุด 4 - 5 จุด มีที นั งและร่มเงา

▪ ติดป้ายชื อพืชริมคันนา พร้อมบอกว่ากินอย่างไร

▪ ท้าแผนที แปลงนาแบบวาดมือ ติดไว้ที ต้นทาง

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ เดินเก็บผักริมคันนาใส่ตะกร้า แล้วน้าไป
ท้าอาหารกลางวัน

▪ แข่งเดินคันนาโดยไม่ตกลงไปในนา สนุกและได้
ภาพ

▪ ให้เดาว่าคันนานี สูงเท่าไหร่ แล้ววัดจริงด้วยไม้

▪ ตามหารูปู 5 รู แล้วบันทึกลงใบงานส้ารวจ

▪ ถ่ายภาพมุมเดียวกัน เช้ากับเย็น เปรียบเทียบแสง





ห้องที่ 2  แปลงนา
หัวใจของทุกอย่าง และเปลี ยนหน้าทุกสองเดือน

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ระยะห่างระหว่างกอ บอกวิธีปลูกและผลผลิตที 
คาดหวัง

▪ สีของใบข้าวบอกอาการขาดธาตุอาหาร

▪ ระดับน ้าในแต่ละช่วงอายุไม่เท่ากัน

▪ วัชพืชแต่ละชนิดบอกสภาพดินที ต่างกัน

▪ แปลงเดียวกันหน้าตาไม่เหมือนกันเลยในแต่ละ
เดือน

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ กันแปลงสาธิตไว้ 1 - 2 งาน ส้าหรับให้คนลงได้
โดยไม่กระทบผลผลิตหลัก

▪ ปลูกข้าวหลายพันธุ์ในแปลงเดียวกัน ติดป้ายชื อ
ให้เห็นความต่าง

▪ ท้าจุดถ่ายภาพประจ้า ปักหลักไว้ ถ่ายมุมเดิมทุก
เดือน

▪ ท้าบอร์ดภาพ 12 เดือนของแปลงนี ติดไว้ที ศาลา
ต้อนรับ

▪ เตรียมรองเท้าบูตและที ล้างเท้าไว้ให้พร้อม

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ลงด้านาจริงในแปลงสาธิต คนละ 1 แถว

▪ เทียบใบข้าวกับแผ่นเทียบสี แล้วทายว่าขาดอะไร

▪ วัดความสูงต้นข้าวและจดลงใบงาน

▪ ถอนวัชพืชแข่งกัน 10 นาที นับจ้านวนต้น

▪ ปักป้ายชื อตัวเองไว้ที แถวที ตัวเองด้า แล้วกลับมา
ดูตอนเกี ยว





ห้องที่ 3  ลานตาก
จุดที ข้าวเปลี ยนจากของสด เป็นของที เก็บได้เป็นปี

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ความชื นคือตัวชี ขาดว่าข้าวจะเก็บได้นานแค่ไหน

▪ ตากกี แดด พลิกกี ครั ง เป็นความรู้ที วัดด้วยมือและ
ตา

▪ เสียงและความรู้สึกตอนก้าข้าว บอกความชื นได้

▪ ฝนตกตอนตากคือหายนะ จึงเกิดความรู้เรื องอ่าน
ฟ้า

▪ เครื องมือประจ้าลาน คราด ไม้กวาดทางมะพร้าว
กระสอบ ผ้าใบ

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้ามุมเปรียบเทียบ ข้าวชื น กับ ข้าวแห้ง ให้จับได้
ทั งสองมือ

▪ วางเครื องวัดความชื นไว้ให้เห็นตัวเลขจริง

▪ ติดป้ายว่า ต่างกันแค่ 2 เปอร์เซ็นต์ เก็บได้ต่างกัน
กี เดือน

▪ แสดงข้าวที ขึ นราจากการตากไม่พอ ให้เห็นผล
ของความผิดพลาด

▪ เล่าเรื องปีที ฝนตกกลางลานว่าเกิดอะไรขึ น

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ให้ก้าข้าวสองก้า แล้วทายว่าก้าไหนแห้งกว่า ก่อน
วัดจริง

▪ ลองคราดพลิกข้าวเองสัก 5 นาที

▪ จับเวลาว่าพลิกทั งลานใช้เวลาเท่าไหร่

▪ ถ่ายภาพมุมสูงของลานตาก เป็นภาพที คนชอบ
มาก

▪ รับข้าวเปลือกถุงเล็กกลับบ้านไปงอกดูเอง



ห้องที่ 4  คลอง คูส่งน้ า และประตูน้ า
เรื องน ้า คือเรื องความสัมพันธ์ของคนทั งหมู่บ้าน

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ใครได้น ้าก่อน ใครได้ทีหลัง มีกติกาที ไม่ได้เขียนไว้

▪ การเปิดปิดประตูน ้าต้องตกลงกันทั งสาย

▪ มีเรื องเล่าเรื องแย่งน ้า และเรื องการยอมกันใน
หมู่บ้าน

▪ ระบบชลประทานเปลี ยนวิถีการท้านาไปมาก

▪ แหล่งน ้าเป็นที อยู่ของปลา ปู หอย ที เคยเป็น
อาหารหลัก

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้าแผนผังทางน ้าอย่างง่าย ให้เห็นว่าน ้ามาจาก
ไหนไปไหน

▪ พาไปยืนที ประตูน ้าจริง แล้วเล่าตรงนั น

▪ ติดป้ายเล่ากติกาการแบ่งน ้าของหมู่บ้าน

▪ แสดงเครื องมือวิดน ้าแบบเก่า เทียบกับเครื องสูบ
วันนี 

▪ เชิญผู้ใหญ่ที เคยเป็นคนกลางไกล่เกลี ยเรื องน ้า มา
เล่าเอง

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ให้ลองวิดน ้าด้วยเครื องมือแบบเก่า 5 นาที

▪ จ้าลองสถานการณ์ น ้ามีจ้ากัด ให้แบ่งกันเองใน
กลุ่ม

▪ ช้อนสัตว์น ้ามาดู แล้วปล่อยคืน

▪ เดินตามทางน ้าจากต้นทางถึงแปลง แล้ววาดแผน
ที เอง

▪ ตอบค้าถามว่า ถ้าเป็นเรา เราจะแบ่งน ้าอย่างไร





ห้องที่ 5  ยุ้งฉาง
คลังอาหาร คลังเมล็ดพันธุ์ และคลังความเชื อของครอบครัว

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ยุ้งบอกฐานะและขนาดครอบครัวในอดีต

▪ ยกพื นสูงเพื อกันหนู กันชื น และระบายอากาศ

▪ การเก็บเมล็ดพันธุ์ไว้ท้าพันธุ์ปีหน้า คือระบบ
พันธุกรรมของหมู่บ้าน

▪ ยุ้งมีความเชื อก้ากับ ห้ามท้าบางอย่างในยุ้ง

▪ ทุกวันนี หลายบ้านไม่มียุ้งแล้ว เพราะขายข้าว
ทันทีหลังเกี ยว

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ถ้ายังมียุ้งเก่าเหลืออยู่ ให้ซ่อมและเปิดให้เข้าไปดู
ข้างใน

▪ ท้ายุ้งจ้าลองขนาดเล็กไว้หน้าศาลา ให้เด็กเข้าไป
ได้

▪ ติดป้ายเปรียบเทียบ ยุ้งขนาดนี เก็บข้าวได้กี 
เกวียน กี ครอบครัว กี เดือน

▪ จัดมุมเมล็ดพันธุ์ในโหลแก้ว เรียงตามพันธุ์

▪ เล่าว่าท้าไมบ้านเราถึงเลิกมียุ้ง และเรารู้สึก
อย่างไรกับเรื องนั น

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ตักข้าวเปลือกด้วยกระบุงจริง แล้วชั งดูว่าหนัก
เท่าไหร่

▪ ให้ทายว่ายุ้งหลังนี เก็บข้าวเลี ยงคนได้กี คนกี เดือน

▪ คัดเมล็ดพันธุ์เก็บใส่ขวดเล็กติดชื อกลับบ้าน

▪ เขียนบันทึกลงสมุดยุ้งจ้าลอง ว่าปีนี ได้ข้าวเท่าไหร่

▪ ถ่ายภาพในยุ้ง แสงลอดจากช่องไม้ เป็นภาพที 
สวยมาก



ห้องที่ 6  โรงสีชุมชน
จุดที ข้าวเปลี ยนเป็นเงิน และเป็นห้องเรียนโภชนาการที ดีที สุด

ถอดรหัสได้อะไร

▪ เมล็ดข้าวหนึ งเมล็ดถูกแยกออกเป็น แกลบ ร้า
จมูกข้าว และเนื อเมล็ด

▪ ความเร็วและระยะขัด ก้าหนดว่าจะเหลือจมูก
ข้าวหรือไม่

▪ ข้าวกล้องกับข้าวขาว ต่างกันที ขั นตอนนี ขั นเดียว

▪ ของที แยกออกมาทุกอย่างขายได้ ไม่มีอะไรเป็น
ขยะ

▪ เสียงเครื องสี ฝุ่นข้าว และกลิ นร้า คือ
ประสบการณ์ที จ้าได้

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้าแผงเปรียบเทียบ 4 ถ้วยแก้ว ข้าวเปลือก ข้าว
กล้อง ข้าวขาว และร้า

▪ ติดป้ายว่าข้าวเปลือก 1 กิโลกรัม ได้อะไรออกมา
เท่าไหร่

▪ ใช้แว่นขยายตั งไว้ให้ส่องดูจมูกข้าว

▪ ท้าป้ายใหญ่ 1 ป้าย จมูกข้าวอยู่ตรงไหน พร้อม
ภาพขยาย

▪ จัดจุดยืนที ปลอดภัย ห่างจากสายพานและ
มอเตอร์

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ สีข้าวด้วยเครื องเล็กหรือครกมือ ให้เห็นแกลบ
แยกออกมาเอง

▪ ส่องแว่นขยายหาจมูกข้าวในเมล็ดของตัวเอง

▪ ชั งข้าวเปลือก 1 กิโลกรัม แล้วชั งสิ งที ได้ออกมา
จดเปรียบเทียบ

▪ น้าข้าวกล้องที ตัวเองสีเองใส่ถุงเล็กกลับบ้าน

▪ ตอบค้าถามว่า ข้าวขาวที กินอยู่ทุกวัน หายไปไหน
หมด





ห้องที่ 7  ต้นไม้หัวนา และศาลตาแฮก
จุดเล็ก ๆ ที มีทั งเรื องพักผ่อน อาหาร และความเชื อ

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ต้นไม้หัวนาคือที พัก ที กินข้าว และที หลบแดด
ของคนท้านา

▪ หลายแปลงมีศาลเล็ก ๆ ที เรียกต่างกันไปตาม
ท้องถิ น

▪ ก่อนเริ มฤดูมีการบอกกล่าว ขอที ขอทาง

▪ ใต้ต้นไม้คือที ที การสนทนาและการสอนงาน
เกิดขึ นจริง

▪ ต้นไม้บางต้นมีอายุมากกว่าคนที ท้านาอยู่ตอนนี 

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้าที นั งใต้ต้นไม้ให้นั งได้จริง 10 - 15 คน

▪ ใช้จุดนี เป็นจุดเล่าเรื องหลัก ไม่ใช่จุดพักอย่าง
เดียว

▪ ติดป้ายเล่าอายุต้นไม้และเรื องของมัน

▪ ถ้ามีศาล ให้แนะน้ามารยาทการเข้าใกล้อย่าง
ชัดเจนแต่ไม่น่ากลัว

▪ เตรียมน ้าดื มและที ทิ งขยะไว้ตรงนี 

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ นั งกินข้าวห่อใต้ต้นไม้เหมือนที ชาวนากินจริง

▪ ฟังเรื องเล่าจากผู้เฒ่า 15 นาที ในบรรยากาศจริง

▪ ให้เขียนสิ งที อยากขอ ผูกไว้ที กิ ง ถ้าชุมชนเห็นว่า
เหมาะสม

▪ วัดรอบต้นไม้ด้วยการจับมือกันเป็นวง แล้ว
ประมาณอายุ

▪ ถ่ายภาพหมู่ใต้ต้นไม้ เป็นภาพปิดทริป







ห้องที่ 8  กองฟาง และกองแกลบ
ของที คนอื นเผาทิ ง แต่ส้าหรับเราคือคลังวัตถุดิบ

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ฟาง แกลบ ร้า ปลายข้าว ล้วนมีมูลค่าถ้าแปรรูป

▪ กองฟางเป็นที เพาะเห็ดฟางได้โดยตรง

▪ แกลบใช้ท้าถ่าน ท้าแกลบด้า ผสมดินปลูก

▪ การเผาฟางกลางแจ้งเป็นปัญหาฝุ่นและท้าให้ดิน
เสื อม

▪ กลุ่มเรามีความรู้ท้ากระดาษจากฟางอยู่แล้ว

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ จัดมุมแสดงของ 8 - 10 ชิ นที ท้าจากของเหลือใช้
เรียงจากง่ายไปยาก

▪ ติดป้ายราคาขายจริงไว้ข้างของทุกชิ น ให้เห็นการ
เพิ มมูลค่า

▪ ท้าป้ายเปรียบเทียบ ฟาง 1 ไร่ ถ้าเผาได้อะไร ถ้า
แปรรูปได้อะไร

▪ แสดงกระบวนการท้ากระดาษเป็นภาพ 5 ขั น

▪ ตั งกองฟางให้ปลอดภัย ไม่ใกล้ไฟและทางเดิน
หลัก

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ท้ากระดาษจากฟางข้าว 1 แผ่นต่อคน

▪ เพาะเห็ดฟางในตะกร้าเล็ก แล้วยกกลับบ้านไปรอ
เก็บเอง

▪ เผาถ่านแกลบแบบง่าย ดูการเปลี ยนสี ภายใต้การ
ดูแลของพี เลี ยง

▪ ท้าสบู่ร้าข้าวก้อนเล็ก ใส่กล่องกลับบ้าน

▪ ชั งฟางที ใช้ แล้วค้านวณว่าไร่หนึ งท้ากระดาษได้กี 
แผ่น

ที มา: คลินิกเทคโนโลยี มทร.พระนคร (เทคโนโลยีกระดาษจากฟางข้าวและเปลือกไข่)





นาเปลี่ยนหน้าทุกสองเดือน — ปฏิทิน 12 เดือนคือสินค้า
พ.ค. - มิ.ย.
เตรียมดิน ไถ คราด ท้าเทือก

จุดขาย ควายเหล็ก ดินเปียก กลิ นดิน

มิ.ย. - ก.ค.
ตกกล้า ด้านา หว่าน

จุดขาย ลงแขกด้านา ภาพนาสีเขียวอ่อน

ส.ค. - ก.ย.
ข้าวแตกกอ ดูแล ก้าจัดวัชพืช

จุดขาย นาเขียวจัด สัตว์น ้าชุกชุม

ต.ค.
ข้าวตั งท้อง ออกรวง

จุดขาย น ้านมข้าว ข้าวเม่า

พ.ย. - ธ.ค.
ข้าวสุก เก็บเกี ยว นวด

จุดขาย ทุ่งสีทอง ลงแขกเกี ยวข้าว

ม.ค. - เม.ย.
ตาก สี ขาย พักนา

จุดขาย ฐานในร่ม แปรรูป ของเหลือใช้





นาเปลี่ยนหน้าทุกชั่วโมง
ช่วงเวลาของวัน คือสินค้าอีกชุดหนึ งที เรามักลืม

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ตี 5 ถึง 7 โมง หมอกลงทุ่ง แสงเฉียง
อากาศเย็น

▪ สาย ถึง เที ยง แดดจัด เป็นช่วงท้างาน
จริงของชาวนา

▪ บ่ายแก่ ถึง เย็น แสงทอง ทุ่งเปลี ยนสี
นกกลับรัง

▪ กลางคืน เสียงกบเขียด หิ งห้อย ดาว

▪ แต่ละช่วงมีกิจกรรมและกลุ่มลูกค้าที 
ต่างกัน

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้าป้ายบอกว่า จุดนี สวยที สุดตอนกี โมง

▪ จัดโปรแกรมเช้าตรู่แยกจากโปรแกรม
กลางวัน และคิดราคาต่างกัน

▪ ท้าจุดชมพระอาทิตย์ขึ นและตกให้
ชัดเจน

▪ ติดตั งไฟส่องทางเท่าที จ้าเป็น อย่าให้
สว่างจนเสียบรรยากาศ

▪ ท้าอัลบั มภาพทุ่งนาสี ช่วงเวลา ใช้ใน
การขาย

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ทัวร์เช้าตรู่ ตักบาตรกลางทุ่ง กิน
ข้าวต้มริมคันนา

▪ เดินนาตอนเย็น เก็บภาพแสงทอง

▪ ฟังเสียงกลางคืน 10 นาที โดยไม่พูด
อะไรเลย

▪ นับดาว หรือส่องหิ งห้อยในฤดูที มี

▪ กางเต็นท์ค้างคืนริมนา ส้าหรับกลุ่มที 
พร้อม





สิ่งมีชีวิตในนา — ระบบนิเวศคือหลักฐานว่าเราปลอดภัย
และเป็นฐานที เด็กชอบที สุด

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ปู ปลา หอย กบ เขียด อึ ง แมลงปอ ด้วง แมงมุม
งู นกกระยาง นกกระจาบ

▪ สัตว์เหล่านี อยู่ได้เพราะนาเราไม่ใช้สารเคมีรุนแรง

▪ หลายชนิดเคยเป็นอาหารประจ้าวันของ
ครอบครัว

▪ รังนกกระจาบบนต้นไม้หัวนาเป็นงานฝีมือชั นครู

▪ จ้านวนที ลดลงในรอบ 30 ปี เป็นเรื องที เล่าได้
และควรเล่า

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้าป้ายสัตว์ในนา 12 ชนิด พร้อมภาพถ่ายจริง
ของพื นที เรา

▪ ท้ามุมจัดแสดงรังนกกระจาบของจริง

▪ ติดป้ายว่าสัตว์เหล่านี เป็นตัวชี วัดว่าเราไม่ใช้
สารเคมีรุนแรง

▪ เชื อมโยงกับ GAP ที กลุ่มได้รับรอง ให้เป็น
หลักฐานประกอบ

▪ ท้าบอร์ดบันทึกว่าเดือนนี พบสัตว์อะไรบ้าง อัป
เดตทุกเดือน

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ใบงานส้ารวจ ตามหาสัตว์ในนาให้ครบ 8 ชนิด
แล้วติดสติกเกอร์

▪ ช้อนสัตว์น ้ามาดูในกะละมังใส แล้วปล่อยคืน

▪ ฟังเสียงแล้วทายว่าเป็นเสียงอะไร

▪ วาดภาพสัตว์ที เจอลงสมุดของตัวเอง

▪ ถ่ายภาพส่งประกวดในเพจของกลุ่ม

ที มา: เชื อมโยงกับการรับรอง GAP ของกลุ่ม





?

ในทุ่งนาของเรา จุดไหนที่คนนอกจะหยิบโทรศัพท์ขึ้นมาถ่ายรูป

● จุดนั นแหละคือจุดหยุดเล่าเรื องที ดีที สุด

● และถ้าตรงนั นยังไม่มีที นั ง ไม่มีร่ม ไม่มีป้าย



3



3 ถอดรหัสจาก ข้าว



เมล็ดข้าวหนึ่งเมล็ด มี 4 ส่วน และขายได้ทั้ง 4 ส่วน

แกลบ

เปลือกนอกสุด แข็ง กันกระแทก
และกันชื น

แปรรูป ถ่านแกลบ แกลบด้า วัสดุ
ปลูก ขัดผิว

ร า

ชั นบาง ๆ ใต้แกลบ มีใยอาหาร
และน ้ามัน

แปรรูป น ้ามันร้าข้าว สบู่ สครับ
อาหารสัตว์

จมูกข้าว

ส่วนที จะงอกเป็นต้น มีสารอาหาร
เข้มข้นที สุด

แปรรูป จมูกข้าวชง อาหารเสริม
จุดขายของข้าวกล้อง

เนื้อเมล็ด

ส่วนที ใหญ่ที สุด เป็นแป้งเป็นหลกั

แปรรูป ข้าวสาร แป้ง เส้น ขนม



ข้าวกล้อง กับ ข้าวขาว ต่างกันแค่ขั้นตอนเดียว

ข้าวกล้อง

● กะเทาะแค่แกลบออก ยังมีร้าและจมูกข้าวติดอยู่

● สีคล ้า เคี ยวหนึบ มีกลิ นเฉพาะ

● ใยอาหารและวิตามินสูงกว่า

● เก็บได้สั นกว่า เพราะน ้ามันในร้าท้าให้หืนได้

● ต้องหุงด้วยน ้ามากกว่าและนานกว่า

ข้าวขาว

● ขัดร้าและจมูกข้าวออกจนหมด

● สีขาว นุ่ม กลิ นอ่อน คนคุ้นเคยมากกว่า

● เหลือแป้งเป็นหลัก

● เก็บได้นานกว่า ขนส่งง่ายกว่า

● ตลาดใหญ่กว่ามาก และราคาต่อกิโลกรัมต ้ากว่า



กิจกรรมที่ ตัวอย่าง 1  •  30 นาที

ฐาน จมูกข้าวอยู่ตรงไหน

ขั้นตอน

1.  แจกข้าวเปลือกคนละก้ามือ ให้ลองแกะเปลือกด้วยมือ 2 - 3 เมล็ด

2.  ส่องแว่นขยาย หาจุดสีขาวขุ่นที ปลายเมล็ด นั นคือจมูกข้าว

3.  ให้เทียบกับข้าวขาวในถ้วยข้าง ๆ ว่าหาเจอไหม

4.  เฉลยด้วยแผงเปรียบเทียบ 4 ถ้วย และเล่าว่าโรงสีท้าอะไรกับมัน

5.  สีข้าวกล้องด้วยครกมือหรือเครื องเล็ก แล้วใส่ถุงกลับบ้าน

อุปกรณ์ ข้าวเปลือก
แว่นขยาย 10 อัน
ถ้วยแก้ว 4 ใบ
ครกมือหรือเครื องสีเลก็
ถุงซิปเล็ก

ได้กลับไป

ข้าวกล้องที สีเอง 1 ถุง
และความเข้าใจเรื องจมูกข้าว
ที เขาจะเล่าต่อให้คนที บ้าน



กข43 — แต้มต่อที่กลุ่มมีอยู่แล้ว
และวิธีเปลี ยนใบรับรอง ให้กลายเป็นประสบการณ์

ถอดรหัสได้อะไร

▪ พัฒนาโดยกรมการข้าว ร่วมกับสถาบันโภชนาการ
ม.มหิดล

▪ เป็นข้าวที จัดอยู่ในกลุ่มดัชนีน ้าตาลต ้า

▪ คุณสมบัติด้านเนื อสัมผัสและกลิ นใกล้เคียงข้าว
หอมมะลิ

▪ กลุ่มเป้าหมายคือผู้ควบคุมน ้าหนัก และผู้ที ต้อง
ดูแลระดับน ้าตาล

▪ กลุ่มเราผ่านการรับรอง GAP และบรรจุถุง
สุญญากาศแล้ว

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ อธิบายค้าว่า ดัชนีน ้าตาล ด้วยภาพเปรียบเทียบ
ไม่ใช่ตัวเลขล้วน

▪ ท้าป้ายว่า ข้าวชนิดนี ต่างจากข้าวทั วไปอย่างไร
ในภาษาชาวบ้าน

▪ แสดงใบรับรอง GAP ไว้ให้เห็น แต่ต้องมี
ค้าอธิบายว่าแปลว่าอะไร

▪ เชื อมโยงกับสัตว์ในนา ให้เห็นว่าใบรับรอง
สอดคล้องกับของจริง

▪ เชิญเจ้าหน้าที รพ.สต. มาร่วมเป็นวิทยากรในบาง
รอบ

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ชิมเปรียบเทียบข้าว 3 ชนิด โดยไม่บอกว่าชนิด
ไหนเป็นชนิดไหน

▪ ให้ทายว่าชนิดไหนคือ กข43 แล้วเฉลย

▪ หุงข้าวด้วยอัตราส่วนน ้าที ถูกต้อง แล้วเทียบกับที 
หุงผิด

▪ ออกแบบเมนูสุขภาพ 1 เมนู จากข้าวกล้องที มี

▪ รับสูตรและถุงตัวอย่างกลับบ้านไปลองหุงเอง

ที มา: กรมการข้าว; สถาบันโภชนาการ ม.มหิดล; กรมอนามัย



ใครคือคนที่ยอมจ่ายเพื่อเรียนรู้เรื่องข้าว

1. คณะดูงาน

วิสาหกิจชุมชนอื น อบต. กศน. เกษตร
อ้าเภอ

***มาเป็นคณะ จองล่วงหน้า มีงบค่า
วิทยากร จ่ายได้จริง

2. โรงเรียน

ทัศนศึกษา ลูกเสือ กิจกรรมลดเวลา
เรียน

***มาซ ้าทุกปี ต้องเน้นความปลอดภัย
และใบงาน

3. กลุ่มสุขภาพ

ชมรมผู้สูงอายุ กลุ่มเบาหวาน อสม. 
รพ.

***ตรงกับ กข43 มากที สุด และซื อ
ข้าวต่อเนื อง

4. ครอบครัวและคนทั่วไป

พ่อแม่พาลูกมาช่วงวันหยุด

***มาน้อยกว่า แต่ถ่ายรูปลงโซเชียลให้
เราฟรี



แปรรูปจากเมล็ดข้าว — 12 อย่างที่ท าได้

ข้าวกล้องหุงสุก
ขายพร้อมกิน หรือท้าเป็นข้าวกล่อง
สุขภาพ

ข้าวเม่า
ท้าจากข้าวเปลือกอ่อน ท้าได้เฉพาะ
ช่วงข้าวออกรวง

ข้าวหมาก
หมักด้วยลูกแป้ง เป็นของหวานโบราณ

น้ านมข้าว
ต้มคั น เป็นเครื องดื มสุขภาพ ขายง่าย

ข้าวตัง
ท้าจากข้าวที ติดก้นหม้อ ทอดกรอบ

ข้าวคั่ว
คั วป่นใส่อาหาร กลิ นหอมมาก ท้าโชว์
ได้

แป้งข้าวเจ้า
โม่เอง ต่อยอดเป็นขนมได้หลายชนิด

เส้นขนมจีน
กระบวนการยาว เหมาะเป็นฐานเต็ม
วัน

ขนมจากแป้งข้าว
ขนมกล้วย ขนมชั น ครองแครง

ข้าวแต๋น
ของฝากที เก็บได้นาน ขายในร้าน

ข้าวกล้องงอก
แช่ให้งอก เพิ มสารอาหาร เล่าเรื องได้ดี

ชาข้าวคั่ว
ต้นทุนต ้า ท้าเป็นของชิมต้อนรับได้
ทันที



แกลบ และ ร า — ของเหลือใช้
สองอย่างที โรงสีมีเหลืออยูแ่ลว้ทุกวัน

ถอดรหัสได้อะไร

▪ แกลบ เปลือกแข็ง ไม่ย่อยสลายง่าย เผาได้
ความร้อนสูง

▪ แกลบด้าและถ่านแกลบ ใช้ปรับปรุงดินและ
ดูดกลิ น

▪ ร้า ชั นใต้เปลือก มีน ้ามันและใยอาหารสูง

▪ น ้ามันร้าข้าวเป็นสินค้าที ตลาดสุขภาพรู้จักดี

▪ ร้าสดเสียเร็ว ต้องใช้ทันทีหรือผ่านความร้อน
ก่อน

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ตั งเตาเผาถ่านแกลบแบบง่ายไว้ให้เห็น
กระบวนการจริง

▪ แสดงแกลบ 3 สถานะ แกลบดิบ แกลบด้า
ถ่านแกลบ เรียงกัน

▪ ท้ามุมสบู่และสครับร้าข้าว พร้อมป้ายบอก
ส่วนผสม

▪ ติดป้ายว่าร้าจากข้าว 1 กิโลกรัม ได้เท่าไหร่

▪ จัดจุดล้างมือไว้ใกล้ ๆ เพราะฐานนี มือเลอะ

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ท้าสบู่ร้าข้าวก้อนเล็ก ใส่กล่องกลับบ้าน

▪ ท้าสครับร้าข้าวผสมน ้าผึ ง ลองขัดมือดูตรง
นั นเลย

▪ ผสมดินปลูกด้วยแกลบด้า แล้วปลูกต้นไม้
เล็กกลับบ้าน

▪ ดูการเปลี ยนสีของแกลบระหว่างเผา ภายใต้
การดูแล

▪ ดมกลิ นร้าสดเทียบกับร้าที ผ่านความร้อน





?





การชิม คือเครื่องมือการเรียนรู้ที่ทรงพลังที่สุด

● รสชาติเป็นความทรงจ้าที อยู่นานกว่าข้อมูล และเล่าต่อได้ง่ายกว่า

● ชุดชิม 3 ถ้วย ข้าวขาวทั วไป ข้าวกล้อง กข43 ของเรา และข้าวกล้องพันธุ์อื น

● ห้ามบอกก่อนว่าถ้วยไหนเป็นอะไร ให้เขาทายแล้วค่อยเฉลย

● ให้เขาเขียนค้าบรรยายรสชาติของตัวเองลงใบงาน เช่น หนึบ หวานปลาย มีกลิ น

● ปิดท้ายด้วยการเฉลย และแจกสูตรหุงที ถูกต้องกลับบ้าน

● ต้นทุนต่อคนต ้ามาก แต่เป็นฐานที คนจะพูดถึงมากที สุดเสมอ



สรุปช่วงข้าว — ถอดออกมาได้กี่ฐาน

ฐานจมูกข้าว
ส่องแว่นขยาย สีข้าวเอง 30 นาที ท้าได้ทั งปี

ฐานชิมข้าว 3 ถ้วย
ทายก่อน เฉลยทีหลัง 20 นาที ท้าได้ทั งปี

ฐานกระดาษฟาง
ต้า ต้ม ช้อนเยื อ 40 นาที ท้าได้ทั งปี

ฐานเห็ดฟาง
เพาะในตะกร้ากลับบ้าน 25 นาที ท้าได้ทั งปี

ฐานสบู่ร าข้าว
ผสม อัดพิมพ์ 30 นาที ท้าได้ทั งปี

ฐานถ่านแกลบ
ดูการเปลี ยนสี 20 นาที ท้าได้ทั งปี

ฐานข้าวเม่า
ต้าสด หอมมาก 40 นาที เฉพาะฤดู

ฐานน้ านมข้าว
ต้ม คั น ชิม 25 นาที ท้าได้ทั งปี



?

ใน 8 ฐานนี้

ฐานไหนที่เราเริ่มไดเ้ลย โดยแทบไม่ต้องลงทุนเพิ่ม



?

ใน 8 ฐานนี้
ฐานไหนที่กลุ่มเราเริ่มได้เลย โดยแทบไม่ต้องลงทุนเพิ่ม

● ลองเลือกมา 2 ฐาน แล้วนึกว่าใครจะเป็นคนสอน
● ถ้านึกชื อคนออก ให้จดไว้ทันที
● จ้าไว้ว่าเกณฑ์ข้อที 6 คือ ต้องมีคนสอนอย่างน้อย 2 คนต่อฐาน



ฐานจมูกข้าว ฐานชิมข้าว 3 ถ้วย ฐานกระดาษฟาง ฐานเห็ดฟาง

ฐานสบู่ร าข้าว ฐานถ่านแกลบ ฐานข้าวเม่า ฐานน้ านมข้าว



กิจกรรมที่ 1

ขุดคลังภูมิปัญญาบ้านเนินหนองบัว
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4 ถอดรหัสจาก กระบวนการปลูก
10 ขั นตอนที เราท้าจนชิน แต่คนนอกไม่เคยเห็น



ท านา 10 ขั้น — ขั้นไหนท าเป็นฐานเรียนรู้ได้

1. เตรียมดิน
ไถดะ ไถแปร คราด ท้าเทือก

2. คัดเมล็ดพันธุ์
แช่น ้าเกลือ คัดลีบออก

3. แช่และหุ้ม
แช่น ้า บ่มให้ตุ่มตา

4. ตกกล้า
เพาะกล้าในแปลงเล็ก

5. ด านา หรือ หว่าน
ปักด้าเป็นแถว หรือหว่านน ้าตม

6. ดูแลน้ า

ระดับน ้าเปลี ยนตามอายุข้าว

7. ก าจัดวัชพืชและ
ศัตรูพืช
ถอน ใช้วิธีชีวภาพ

8. เก็บเกี่ยว
เกี ยวด้วยเคียว หรือรถเกี ยว

9. นวดและตาก
แยกเมล็ดออกจากฟาง
แล้วตากลาน

10. สีและบรรจุ
สีข้าว คัดคุณภาพ บรรจุถุง



ขั้นที่ 1  เตรียมดิน
ขั นที คนนอกไม่เคยคิดว่าส้าคัญ แต่ตัดสินผลผลิตทั งฤดู

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ไถดะ ไถแปร คราด ท้าเทือก แต่ละขั นมีเหตุผล
ของมัน

▪ ดินต้องเรียบเสมอ ไม่งั นน ้าท่วมบางจุด แห้งบาง
จุด

▪ เดิมใช้ควาย ทุกวันนี ใช้รถไถ ความรู้เปลี ยนไป
ด้วย

▪ การไถกลบตอซังแทนการเผา คือความรู้ใหม่ที 
ก้าลังเปลี ยนวงการ

▪ กลิ นดินเปียกหลังไถ เป็นประสบการณ์ที คนเมือง
ไม่เคยได้กลิ น

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ แสดงคันไถแบบเก่าคู่กับรถไถเดินตาม ให้เห็นการ
เปลี ยนแปลง

▪ ท้าแปลงเล็กที ยังไม่คราด กับแปลงที คราดแล้ว
วางข้างกัน

▪ ติดป้ายว่าดินไม่เรียบท้าให้ผลผลิตหายไปกี 
เปอร์เซ็นต์

▪ แสดงตอซังที ไถกลบแล้ว 1 เดือน ให้เห็นการย่อย
สลาย

▪ เชิญผู้เฒ่ามาเล่าเรื องยุคใช้ควาย 10 นาที

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ลงไปเหยียบดินเทือกด้วยเท้าเปล่า แล้วบอก
ความรู้สึก

▪ ลองจับคันไถแบบเก่า ถ่ายภาพ

▪ ใช้ไม้วัดความเรียบของดินในสองแปลง แล้วเทียบ

▪ ดมกลิ นดินก่อนและหลังไถ

▪ ล้างเท้าที จุดล้างที เตรียมไว้ แล้วต่อฐานถัดไป





ขั้นที่ 2  คัดเมล็ดพันธุ์ — ฐานเด่นที่สุด***

เห็นผลใน 5 นาที ท้าได้ทั งปี ต้นทุนแทบเป็นศูนย์

ถอดรหัสได้อะไร

▪ เมล็ดลีบปนมากับเมล็ดดีเสมอ ถ้าไม่คัดจะเสียทั ง
แปลง

▪ วิธีที ชาวนาใช้คือแช่น ้าเกลือ เมล็ดลีบลอย เมล็ด
ดีจม

▪ ใช้ไข่ดิบเป็นเครื องวัดความเข้มข้นของน ้าเกลือ

▪ หลังคัดต้องล้างน ้าจืดให้สะอาดก่อนน้าไปแช่

▪ เป็นความรู้ที พิสูจน์ได้ทันทีต่อหน้า

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ตั งชื อฐานว่า เมล็ดไหนจะรอด

▪ ใช้กะละมังใสหรือขวดโหลใหญ่ ให้เห็นการลอย
การจมชัด ๆ

▪ วางไข่ดิบไว้ข้าง ๆ เป็นเครื องมือวัดจริง

▪ โชว์ต้นกล้าจากเมล็ดดี เทียบกับต้นกล้าจากเมล็ด
ลีบ

▪ ติดป้ายว่าเมล็ดลีบ 10 เปอร์เซ็นต์ ท้าให้เสีย
ผลผลิตเท่าไหร่

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ผสมเกลือเองจนไข่ลอยได้ระดับที ถูกต้อง

▪ เดาก่อนว่าจะลอยกี เปอร์เซ็นต์ แล้วนับจริงเทียบ
กัน

▪ ช้อนเมล็ดลีบออกเอง แล้วล้างเมล็ดดีด้วยน ้าจืด

▪ น้าเมล็ดดีที คัดได้ใส่ถุงเล็กกลับบ้านไปเพาะ

▪ ถ่ายภาพขวดโหลตอนเมล็ดลอย เป็นภาพที คน
ชอบแชร์





ขั้นที่ 5  ด านา — ฐานที่ขายดีที่สุด แต่ท าได้แค่บางเดือน
จึงต้องออกแบบให้ดี และมีทางเลือกส้ารอง

ถอดรหัสได้อะไร

▪ การด้านาเป็นแถวมีระยะที พอดี ไม่ห่างเกิน ไม่ชิด
เกิน

▪ ต้องปักให้ลึกพอ ไม่งั นกล้าลอย

▪ การเดินถอยหลังคือเทคนิคที คนใหม่ไม่รู้

▪ ลงแขกด้านาคือกิจกรรมทางสังคม ไม่ใช่แค่การ
ท้างาน

▪ ทุกวันนี หลายพื นที เปลี ยนไปหว่านแทน ท้าให้
ภาพนี หายาก

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ กันแปลงสาธิตไว้เฉพาะ อย่าให้ลงแปลงผลิตจริง

▪ ขึงเชือกท้าแนวให้เห็นระยะที ถูกต้อง

▪ เตรียมบูตและที ล้างเท้าให้พอกับจ้านวนคน

▪ ปักป้ายชื อผู้ร่วมด้าไว้ที แถวของเขา

▪ ถ่ายภาพหมู่กลางแปลง เป็นภาพที ใช้ขายได้ทั งปี

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ด้านาจริงคนละ 1 แถว โดยมีพี เลี ยงประกบ

▪ แข่งด้าให้ตรงแนวที สุด ไม่ใช่เร็วที สุด

▪ ร้องเพลงหรือเล่นเพลงพื นบ้านระหว่างด้า

▪ กลับมาดูแถวของตัวเองในฤดูเกี ยว เป็นเหตุให้มา
ซ า้

▪ นอกฤดู ใช้กระบะดินจ้าลองในร่มแทนได้





ขั้นที่ 8 - 9  เก็บเกี่ยวและนวด
ช่วงที ทุ่งสวยที สุดของปี และเป็นช่วงท้าเงินของแหล่งเรียนรู้

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ข้าวสุกพร้อมเกี ยวสังเกตจากสีรวงและความแข็ง
ของเมล็ด

▪ เกี ยวเร็วไปได้ข้าวลีบ เกี ยวช้าไปเมล็ดร่วง

▪ การจับเคียวและการรวบรวงมีท่าที ถูกต้อง

▪ นวดด้วยการฟาด ด้วยการเหยียบ หรือด้วยเครื อง

▪ ลงแขกเกี ยวข้าวเป็นประเพณีที ก้าลังหายไป

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ กันแปลงสาธิตไว้เกี ยวโดยเฉพาะ อย่าใช้แปลง
หลัก

▪ แสดงเคียวหลายแบบ และอธิบายว่าท้าไมโค้ง

▪ ท้าจุดฟาดข้าวที ปลอดภัย มีผ้าใบรอง

▪ ติดป้ายเปรียบเทียบ เกี ยวมือ 1 ไร่ ใช้กี คนกี 
ชั วโมง เทียบกับรถเกี ยว

▪ จัดมุมถ่ายภาพกับรวงข้าวสีทอง

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ เกี ยวข้าวด้วยเคียวคนละ 1 ก้า ภายใต้การดูแล
ใกล้ชิด

▪ มัดฟ่อนข้าวด้วยตัวเอง

▪ ฟาดข้าวบนผ้าใบ แล้วเก็บเมล็ดที ได้ใส่ถุง

▪ ชั งดูว่าตัวเองเกี ยวได้กี กรัม แล้วค้านวณเป็นไร่

▪ น้ารวงข้าวมัดเล็กกลับบ้านเป็นของมงคล



ความรู้ที่ซ่อนอยู่ 4 อย่าง — ของจริงที่ลอกไม่ได้
นี คือชั นที สองของภูมิปัญญา และเป็นชั นที ขายได้แพงที สุด

ถอดรหัสได้อะไร

▪ อ่านฟ้า ดูเมฆ ดูลม ดูพฤติกรรมสัตว์ เพื อคาดฝน

▪ อ่านน ้า ดูสี ดูระดับ รู้ว่าเมื อไรควรระบายควรกัก

▪ อ่านดิน ดูสี ดูความร่วน รู้ว่าดินตรงไหนดีตรงไหน
ต้องบ้ารุง

▪ อ่านศัตรูพืช เห็นรอยกัดแล้วรู้ว่าเป็นตัวอะไร

▪ ความรู้เหล่านี ไม่มีในต้ารา อยู่ในตัวคนที ท้ามา
หลายสิบปี

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้าบอร์ดภาพ ดูเมฆแบบนี แปลว่าอะไร ใช้
ภาพถ่ายของพื นที เราเอง

▪ ท้ากล่องตัวอย่างดิน 4 แบบให้จับได้

▪ ท้าแผงใบข้าวที ถูกกัด พร้อมภาพตัวการ

▪ บันทึกค้าพูดของผู้เฒ่าเป็นเสียงหรือวิดีโอสั น เปิด
ให้ฟังที ฐาน

▪ ติดป้ายว่า ความรู้นี ใช้เวลาเรียนกี ปี

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ให้ทายจากภาพเมฆว่าอีกกี ชั วโมงฝนจะตก แล้ว
ให้ผู้เฒ่าเฉลย

▪ จับดิน 4 กล่อง แล้วเรียงล้าดับว่ากล่องไหนดี
ที สุด

▪ ดูใบข้าวที ถูกกัด แล้วจับคู่กับภาพแมลง

▪ สัมภาษณ์ผู้เฒ่า 3 ค้าถาม แล้วจดค้าตอบลงใบ
งาน

▪ เขียนสิ งที ตัวเอง อ่าน เป็นในอาชีพของตัวเอง
แล้วแลกกัน







นอกฤดูจะเอาอะไรให้เขาดู

● ท้าฐานในร่มที ไม่ต้องพึ งแปลง เช่น คัดเมล็ดพันธุ์ กระดาษฟาง สบู่ร้าข้าว ชิมข้าว

● ท้ากระบะดินจ้าลองในโรงเรือน ส้าหรับสาธิตด้านานอกฤดู

● เก็บภาพและวิดีโอทุกฤดูไว้ล่วงหน้า แล้วใช้เล่าแทนของจริง

● ปลูกข้าวแปลงเล็กเหลื อมเวลากัน ให้มีข้าวอยู่คนละระยะตลอดปี

● ใช้ช่วงนาว่างเป็นช่วงรับคณะดูงานเรื องการบริหารจัดการกลุ่ม

● ประกาศปฏิทินล่วงหน้าทั งปี ให้ลูกค้าเลือกเดือนที ตรงกับสิ งที เขาอยากเห็น



?

ใน 10 ขั้นตอนการท านา

ขั้นไหนที่ถ้าเราไม่บอกคนนอกจะไม่มีทางรู้เลยว่ามีขั้นนี้อยู่



?

ใน 10 ขั้นตอนการท านา ขั้นไหนที่ถ้าเราไม่บอกคนนอกจะไม่มีทางรู้เลยว่ามีขั้นนี้อยู่

● ขั นนั นแหละคือขั นที มีมูลค่าที สุด เพราะมันคือความรู้ที เขาไม่มี
● และมักเป็นขั นที เราคิดว่าน่าเบื อที สุด



4



5 ถอดรหัสจาก วิถีชีวิต
ไม่ใช่ข้าว แต่คือชีวิตที อยู่รอบข้าว



1 วันของชาวนา — ตารางที่คนเมืองไม่เคยเห็น

04.00 - 06.00

ตื น หุงข้าว เตรียมปิ่นโต ให้อาหารสัตว์ ออกจาก
บ้านตอนฟ้ายังไม่สว่าง

06.00 - 11.00

ท้างานในนา ช่วงที แดดยังไม่จัด เป็นช่วงท้างาน
หลักของวัน

11.00 - 13.00

กินข้าวใต้ต้นไม้หัวนา พักและนอนกลางวันสั น ๆ

13.00 - 16.00

ท้างานต่อ หรือท้างานในร่ม ซ่อมเครื องมือ
สานของ

16.00 - 18.00

กลับบ้าน อาบน ้า ท้าอาหารเย็น รดน ้าผัก

18.00 - 20.00

กินข้าวพร้อมหน้า คุยเรื องนาพรุ่งนี เข้านอนเร็ว



อาหารกลางนา และปิ่นโตของชาวนา
ฐานที ต้นทุนต ้าที สุด แต่คนประทับใจมากที สุด

ถอดรหัสได้อะไร

▪ อาหารต้องเก็บได้นาน ไม่บูดง่าย กินง่ายด้วยมือ

▪ เมนูประจ้า น ้าพริก ผักลวก ปลาเค็ม ไข่ต้ม แกง
ส้ม

▪ ผักส่วนใหญ่เก็บจากคันนาและริมรั ว ไม่ได้ซื อ

▪ การห่อด้วยใบตองมีเหตุผลทั งเรื องกลิ นและการ
เก็บ

▪ การกินข้าวร่วมวงกลางทุ่ง คือความสัมพันธ์ของ
คนท้างาน

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ จัดส้ารับตัวอย่างไว้ให้ดู พร้อมป้ายชื อเมนูและ
ที มาของวัตถุดิบ

▪ ท้าป้ายว่า ผักในจานนี เดินเก็บจากคันนากี ชนิด

▪ แสดงปิ่นโตแบบเก่าคู่กับกล่องข้าวสมัยใหม่

▪ จัดพื นที กินข้าวร่วมวงใต้ต้นไม้ ให้นั งได้จริง

▪ ท้าสูตรน ้าพริกประจ้าบ้านเป็นแผ่นพับแจก

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ เดินเก็บผักริมคันนาเอง แล้วน้ามาลวกกินตอน
เที ยง

▪ ต้าน ้าพริกด้วยครกหิน คนละครก

▪ ห่อข้าวด้วยใบตองเอง แล้วน้าไปกินกลางทุ่ง

▪ กินข้าวร่วมวงกับสมาชิกกลุ่ม ไม่แยกโต๊ะ

▪ รับสูตรน ้าพริกและถุงข้าวกลับบ้าน









ภาษาและค าเฉพาะถิ่นเรื่องนา
พจนานุกรมที มีอยู่ในหมู่บ้านเดียวเท่านั น

ถอดรหัสได้อะไร

▪ ค้าเรียกขั นตอน ไถดะ ไถแปร ท้าเทือก ตกกล้า
ปักด้า ลงแขก

▪ ค้าเรียกเครื องมือและส่วนของนา ที ต่างกันไปใน
แต่ละถิ น

▪ ค้าเรียกสภาพข้าว ข้าวลีบ ข้าวตั งท้อง ข้าวเม่า
ข้าวสุก

▪ ส้านวนและค้าพังเพยที เกิดจากนา เช่น น ้ามา
ปลากินมด น ้าลดมดกินปลา

▪ ค้าเหล่านี ก้าลังหายไปพร้อมกับคนรุ่นที ใช้

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้า พจนานุกรมนาบ้านเรา เป็นบอร์ดใหญ่
รวบรวมค้าละ 1 บรรทัด

▪ ติดป้ายค้าศัพท์ไว้ตรงจุดที ใช้จริง เช่น ป้ายค้าว่า
เทือกตรงแปลง

▪ อัดเสียงผู้เฒ่าออกเสียงค้าเหล่านั น เปิดให้ฟัง

▪ พิมพ์เป็นการ์ดค้าศัพท์เล็ก ๆ แจกเป็นของที ระลึก

▪ ท้าเป็นสมุดเล่มบางขาย ราคาไม่แพง

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ เกมทายค้า ให้จับคู่ค้ากับภาพ

▪ ให้ออกเสียงตามผู้เฒ่า แล้วอัดเสียงตัวเองเทียบ

▪ ตั งชื อแปลงนาของตัวเองเป็นภาษาถิ น

▪ เขียนค้าที ชอบที สุดลงบนกระดาษฟางที ตัวเองท้า

▪ แลกเปลี ยน ค้าเฉพาะอาชีพ ของตัวเองกลับคืน
ให้ชุมชน



เพลง การละเล่น และการลงแขก
ทุนทางสังคมที กลายเป็นสินค้าได้

ถอดรหัสได้อะไร

▪ เพลงเกี ยวข้าว เพลงพื นบ้าน และเพลงร้องเล่น
ระหว่างท้างาน

▪ ลงแขกคือระบบแลกแรงงานที ไม่ใช้เงิน

▪ การละเล่นหลังเก็บเกี ยว เป็นช่วงที หมู่บ้านสนุก
ที สุดของปี

▪ การลงแขกเริ มหายไปเมื อมีรถเกี ยวและการจ้าง
แรงงาน

▪ แต่ความรู้สึกของการท้างานร่วมกัน ยังเป็นสิ งที 
คนเมืองโหยหา

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ตั งวงเพลงพื นบ้านของกลุ่ม แม้จะมีแค่ 3 - 4 คน

▪ ท้าป้ายเล่าว่าลงแขกท้างานอย่างไร ใครมา ใคร
เลี ยง

▪ เก็บภาพถ่ายเก่าของการลงแขกมาท้าบอร์ด

▪ จัดวันลงแขกประจ้าปี แล้วเปิดให้คนนอกมาร่วม

▪ บันทึกเพลงเป็นไฟล์เสียงไว้ ก่อนที คนร้องจะไม่
อยู่

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ร่วมวงร้องเพลงระหว่างด้านาหรือเกี ยวข้าว

▪ เรียนท่าร้าหรือการละเล่นพื นบ้านสั น ๆ 15 นาที

▪ ร่วมงานลงแขกจริงในวันที ชุมชนจัด

▪ เล่นการละเล่นเด็กที ใช้อุปกรณ์จากฟางและใบไม้

▪ แลกกันว่าที บ้านเราเวลาช่วยกันท้างาน เราท้า
อย่างไร





บ้าน เครื่องเรือน และเครื่องจักสาน
ของใช้ในบ้านชาวนา คือนิทรรศการที ตั งอยู่แล้ว

ถอดรหัสได้อะไร

▪ กระบุง ตะกร้า กระด้ง สุ่ม ไซ ข้อง แต่ละ
อย่างมีหน้าที เฉพาะ

▪ วัสดุมาจากไผ่และหวายในพื นที ไม่ได้ซื อ

▪ ลายสานแต่ละลายมีชื อและมีเหตุผลเชิงการ
ใช้งาน

▪ ครกกระเดื อง กระเดื องต้าข้าว เป็น
เทคโนโลยีที ฉลาดมาก

▪ ของเหล่านี หลายชิ นยังอยู่ในบ้านสมาชิก
เพียงแต่ไม่ได้ใช้แล้ว

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ขอยืมของจากบ้านสมาชิก มาจัดแสดง
พร้อมป้ายชื อเจ้าของ

▪ ป้ายต้องบอก 3 อย่าง ชื อของ ใช้ท้าอะไร
และของใครมาก่อน

▪ จัดวางให้จับได้ อย่าใส่ตู้กระจกทั งหมด

▪ แสดงลายสาน 4 - 5 ลาย พร้อมชื อลาย

▪ ท้ามุมสาธิตให้คนสานเป็นนั งท้าจริงในวันที 
มีคณะ

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ สานพัดหรือปลาตะเพียนใบเล็กกลับบ้าน

▪ ลองต้าข้าวด้วยครกกระเดื อง 2 - 3 นาที

▪ จับคู่ของกับหน้าที ว่าอันไหนใช้ท้าอะไร

▪ ทายว่าของชิ นนี อายุกี ปี แล้วให้เจ้าของเฉลย

▪ ถ่ายภาพกับของที ตัวเองชอบที สุด



? ความรู้ก าลังจะหายไป



ความรู้ที่อยู่กับผู้สูงอายุ — และก าลังจะหายไป

● ความรู้ในตัวคนหายไปพร้อมคน ไม่มีส้าเนา ไม่มีไฟล์ส้ารอง

● ทุกครั งที ผู้เฒ่าคนหนึ งจากไป เท่ากับห้องสมุดถูกเผาไปหนึ งหลัง

● งานเก็บเรื องเล่าเป็นงานเร่งด่วนที สุดของแหล่งเรียนรู้ทุกแห่ง

● ใช้แค่โทรศัพท์เครื องเดียว ไม่ต้องรองบประมาณ ไม่ต้องรออุปกรณ์

● เริ มจากคนที อายุมากที สุดก่อน แล้วไล่ลงมา

● สิ งที ได้ ใช้ได้ทั งบนป้าย ในวิดีโอ ในหนังสือ และในการอบรมวิทยากรรุ่นใหม่



8 ค าถามที่ใช้สัมภาษณ์ผู้เฒ่าได้ทันที

1.

ตอนยายอายุเท่าผม การท้านาต่างจาก
ตอนนี อย่างไร

2.

ปีไหนที ยายจ้าได้ไม่ลืม แล้วเกิดอะไร
ขึ นปีนั น

3.

ใครเป็นคนสอนยายท้านา และสอน
อย่างไร

4.

เครื องมือชิ นไหนที ยายรักที สุด เพราะ
อะไร

5.

เคยมีปีที ข้าวเสียหายไหม แล้วผ่านมา
ได้อย่างไร

6.

พิธีอะไรที สมัยก่อนท้าแล้วตอนนี ไม่ท้า
แล้ว

7.

มีอะไรที ยายอยากให้ลูกหลานรู้ แต่ยัง
ไม่มีใครถาม

8.

ถ้าให้ยายสอนคนนอกได้ 10 นาที ยาย
จะสอนเรื องอะไร



ในชุมชนของเรา ใครคือคนที่ถ้าไม่เก็บเรื่องของท่านไว้ตอนนี้

อีก 10 ปจีะไม่มีใครเล่าได้แล้ว



6 ถอดรหัสจาก ประเพณีและความเชื่อ
ชั นที ลอกเลียนไม่ได้ และต้องจัดการอย่างระมัดระวังที สุด



ท าไมความ เชื่อคือ จุดขายที่ลอกเลียนไม่ได้

● อุปกรณ์ซื อได้ เครื องจักรซื อได้ แต่ความเชื อของหมู่บ้านซื อไม่ได้

● ชุมชนอื นเลียนแบบฐานท้ากระดาษฟางได้ภายในหนึ งเดือน แต่เลียนแบบพิธีของเราไม่ได้

● ความเชื อผูกกับปฏิทิน จึงสร้าง จ ที 4 คือจังหวะจริง ให้เราโดยอัตโนมัติ

● เป็นเรื องที สื อและนักวิจัยสนใจ ท้าให้เกิดการประชาสัมพันธ์ฟรี

● และเป็นเรื องที ท้าให้คนในชุมชนเองภูมิใจ ซึ งส้าคัญกว่าเงิน

● มูลนิธิข้าวขวัญที สุพรรณบุรี ฟื้นพิธีท้าขวัญข้าวที เลิกไปหลายสิบปีจนกลับมาได้

ที มา: กรุงเทพธุรกิจ; มูลนิธิข้าวขวัญ



ปฏิทินประเพณีที่ผูกกับข้าว
ก่อนเริ่มฤดู
บอกกล่าวเจ้าที ขอที ขอทาง ก่อนลงมือไถ

แรกด า
พิธีเล็ก ๆ ก่อนลงกล้าต้นแรก เพื อความเป็นสิริมงคล

ข้าวตั้งท้อง
ท้าขวัญข้าว บ้ารุงขวัญแม่โพสพในช่วงที ข้าวก้าลังตั ง
ท้อง

แรกเกี่ยว
เกี ยวรวงแรกอย่างเป็นพิธี ก่อนเกี ยวทั งแปลง

หลังนวดเสร็จ
ท้าบุญลาน ขอบคุณ และแบ่งปันผลผลิต

ตลอดปี
ท้าบุญที วัด งานประจ้าปี และประเพณีท้องถิ นอื น ๆ



แม่โพสพ และการท าขวัญข้าว
ความเชื อที ท้าให้ข้าวไม่ใช่แค่พืช แต่เป็นสิ งที มีชีวิต

ถอดรหัสได้อะไร

▪ แม่โพสพคือเทพีแห่งข้าวในความเชื อของคนไทย
และอุษาคเนย์

▪ ความเชื อนี ท้าให้เกิดข้อปฏิบัติ เช่น ห้ามเหยียบ
ข้าว ห้ามทิ งข้าว

▪ ท้าขวัญข้าวคือพิธีบ้ารุงขวัญในช่วงข้าวตั งท้อง

▪ เครื องประกอบพิธีมักเป็นของที หาได้ในท้องถิ น

▪ เบื องหลังความเชื อคือระบบจริยธรรมเรื องการไม่
ทิ งอาหาร

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ เล่าในฐานะความเชื อของชุมชน ไม่ใช่ในฐานะ
ข้อเท็จจริงทางวิทยาศาสตร์

▪ แสดงเครื องประกอบพิธีจริง พร้อมป้ายอธิบายที
ละชิ น

▪ เชื อมโยงกับข้อปฏิบัติที จับต้องได้ เช่น ท้าไมคน
รุ่นก่อนไม่ทิ งข้าว

▪ ให้ผู้ที ท้าพิธีจริงเป็นคนเล่า ไม่ใช่ให้คนอื นเล่า
แทน

▪ ถ้าเป็นพิธีจริง ต้องขออนุญาตชุมชนก่อนเปิดให้
คนนอกดู

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ ร่วมพิธีในฐานะผู้สังเกตการณ์ที เคารพ ไม่ใช่ผู้ชม
การแสดง

▪ เตรียมเครื องประกอบพิธีร่วมกับสมาชิก

▪ เขียนค้าอธิษฐานของตัวเองบนกระดาษฟางที ท้า
เอง

▪ ฟังบทสวดหรือค้าท้าขวัญ พร้อมค้าแปลเป็น
ภาษาปัจจุบัน

▪ แลกเปลี ยนว่าที บ้านของเขามีความเชื อเรื อง
อาหารอย่างไรบ้าง

ที มา: อ้างอิงแนวปฏิบัติจากกรณีมูลนิธิข้าวขวัญ จ.สุพรรณบุรี ที ฟื้นพิธีท้าขวัญข้าวแม่โพสพ



ฐาน ท าขวัญข้าวฉบับผู้มาเยือน
ตัวอย่างการออกแบบพิธีจ้าลองที ไม่ละเมิดของจริง

ถอดรหัสได้อะไร

▪ เลือกองค์ประกอบที เล่าได้ ไม่ใช่ท้าซ ้าพิธีทั งหมด

▪ เน้นความหมายเบื องหลัง มากกว่ารูปแบบ
ภายนอก

▪ ให้ผู้เฒ่าที ท้าพิธีจริงเป็นผู้ออกแบบร่วมกับกลุ่ม

▪ ตกลงกันให้ชัดว่าส่วนไหนแสดงได้ ส่วนไหนไม่
แสดง

▪ ตั งชื อให้ชัดว่าเป็น ฉบับผู้มาเยือน ไม่ใช่พิธีจริง

จัดแสดง / เล่าอย่างไร

▪ ท้าป้ายอธิบายเครื องประกอบพิธีทีละชิ น ว่าแต่
ละชิ นหมายถึงอะไร

▪ ติดป้ายชี แจงว่านี คือพิธีจ้าลองเพื อการเรียนรู้

▪ แสดงภาพถ่ายพิธีจริงของปีที ผ่านมา พร้อมวันที 

▪ บอกวันที จะมีพิธีจริงในปีนี ให้คนที สนใจมาร่วม
ได้

▪ ท้าเอกสารหนึ งหน้าแจก เล่าที มาของพิธี

ให้เขาลงมือท าอะไร

▪ เตรียมเครื องประกอบพิธีร่วมกับสมาชิก

▪ ฟังค้าท้าขวัญพร้อมค้าแปลเป็นภาษาปัจจุบัน

▪ เขียนค้าอธิษฐานของตัวเองบนกระดาษฟางที ท้า
เอง

▪ ผูกผ้าหรือวางเครื องบูชาตามที ชุมชนก้าหนด

▪ รับข้าวเปลือกถุงเล็กที ผ่านพิธี กลับบ้านเป็นสิริ
มงคล







เส้นแบ่งทางจริยธรรม 6 ข้อ — จัดแสดงพิธีกรรมอย่างไรไม่ให้กลายเป็นละคร

1. ต้องขออนุญาต

ก่อนเปิดพิธีจริงให้คนนอกดู ต้องผ่านความเห็นชอบ
ของผู้ที เกี ยวข้องทุกฝ่าย

2. แยกของจริงกับของสาธิต

พิธจีริงตามปฏิทิน กับพิธีจ้าลองส้าหรับผู้มาเยือน ต้อง
บอกให้ชัดว่าอันไหนคืออันไหน

3. ห้ามแสดงตามค าสั่ง

อย่ารับจ้างท้าพิธีตามใจลูกค้าเมื อไหร่ก็ได้ นั นคือจุดที 
ความหมายเริ มตาย

4. ผู้เล่าต้องเป็นเจ้าของเรื่อง

คนที ท้าพิธีจริงเป็นคนเล่า ไม่ใช่ให้ไกด์ท่องมาเล่าแทน

5. บอกมารยาทล่วงหน้า

แจ้งผู้มาเยือนก่อนเข้าพื นที ว่าถ่ายภาพได้แค่ไหน ยืน
ตรงไหน ถอดรองเท้าหรือไม่

6. ชุมชนมีสิทธิ์ปฏิเสธ

ถ้าปีไหนไม่พร้อม ต้องปฏิเสธได้โดยไม่รู้สึกผิด แหล่ง
เรียนรู้ไม่ใช่นายจ้าง



?

ที่บ้านเนินหนองบัว

มีพิธีหรือความเชื่อเรื่องข้าวอะไรบ้างทีย่ังท าอยู่ และที่เลิกท าไปแล้ว



?

ที่ยังท าอยู่ ต้องรักษา

ที่เลิกท าไปแล้ว ต้องรื้อฟื้น



กิจกรรมที่ 2 

ส ารวจของจริง หาจุดหยุดเล่าเรื่อง



กิจกรรมที่ 2

เดินส ารวจของจริง หาจุดหยุดเล่าเรื่อง

ขั้นตอน

1.  เดินเส้นทาง แปลงนา ไปลานตาก ไปโรงสีหรือจุดแปรรูป จบที จุดบรรจุ

2.  แต่ละกลุ่มถ่ายภาพ 5 ภาพ ที คิดว่าคนนอกจะหยิบโทรศัพท์ขึ นมาถ่าย

3.  จดจุดที หยุดเล่าได้ พร้อมเขียนว่าจะเล่าอะไรตรงนั น

4.  สังเกตด้วยว่าตรงไหนยังไม่มีที นั ง ไม่มีร่ม ไม่มีป้าย ไม่มีน ้า

5.  กลับเข้าห้อง แต่ละกลุ่มรายงาน 3 นาที

อุปกรณ์

โทรศัพท์มือถือ
หมวก ร่ม น ้าดื ม

ได้อะไร

ผังจุดหยุดเล่าเรื อง
ของพื นที จริง
พร้อมรายการสิ งที ยังขาด



7 เขาท ากันมาแล้วอย่างไร
หกแหล่งเรียนรู้ที ไปได้ไกล และสิ งที เหมือนกัน



พิพิธภัณฑ์หนังใหญ่วัดขนอน





พิพิธภัณฑ์หนังใหญ่วัดขนอน
อ.โพธาราม จ.ราชบุรี — อ้าเภอเดียวกับเรา

เขาท าอะไร

● จัดแสดงตัวหนังใหญ่ ประวัติ และกรรมวิธีแกะตัวหนัง

● เปิดทุกวัน 08.00 - 17.00 น. ไม่เก็บค่าเข้าชม

● สาธิตการแสดงหนังใหญ่ ทุกวันเสาร์

● มีโครงการอบรมถ่ายทอดภูมิปัญญาให้เยาวชนอย่างต่อเนื อง

ถอดรหัสได้ว่า

1. มีของแสดงตามตารางที แน่นอน
คนวางแผนมาได้ ไม่ต้องลุ้น

2. ต้องมีคนรุ่นถัดไปฝึกอยู่เสมอ
ไม่งั นแหล่งเรียนรู้ตายพร้อมผู้ก่อตั ง

ที มา: กรมศิลปากร; ส้านักงานวัฒนธรรมจังหวัดราชบุรี



นาเฮียใช้ และ โรงเรียนชาวนา





นาเฮียใช้ และ โรงเรียนชาวนา
จ.สุพรรณบุรี — สองแนวทางที ต่างกันในจังหวัดเดียวกัน

เขาท าอะไร

● นาเฮียใช้ ใช้แปลงนาสาธิตที ยังท้าจริง เป็นห้องเรียน มีเรือนไทย หอ
เตือนภัยชาวนา และร้านค้า เปิดทุกวัน

● โรงเรียนชาวนา มูลนิธิข้าวขวัญ ท้าหลักสูตรชาวนาสอนชาวนา พัฒนา
พันธุ์ข้าวเอง

● โรงเรียนชาวนาฟื้นพิธีท้าขวัญข้าวแม่โพสพที เลิกไปหลายสิบปี

● ทั งสองแห่งไม่ได้เริ มจากการสร้างอาคาร แต่เริ มจากสิ งที ตัวเองมี

ถอดรหัสได้ว่า

นาเฮียใช้ สอนว่า
แปลงนาที ยังท้าจริง
คือห้องเรียนที ดีที สุด

โรงเรียนชาวนา สอนว่า
ต้องเปลี ยนภูมิปัญญา
ให้เป็นหลักสูตร
ไม่ใช่แค่พาเดินดู

ที มา: Thailand Tourism Directory; ฐานข้อมูลพิพิธภัณฑ์ ศมส.; กรุงเทพธุรกิจ



วิสาหกิจชุมชนศูนย์ข้าวชุมชนบ้านอุ่มแสง 

(เกษตรทิพย์)







วิสาหกิจชุมชนศูนย์ข้าวชุมชนบ้านอุ่มแสง (เกษตรทิพย)์
อ.ราษีไศล จ.ศรีสะเกษ — กรณีที ใกล้เคียงเรามากที สุด

เขาท าอะไร

● เริ มจากวิสาหกิจชุมชนขายข้าวเหมือนเรา น้าโดยคุณบุญมี สุระโคตร

● ข้าวหอมมะลิอินทรีย์ 100% เขตทุ่งกุลาร้องไห้

● ยอดขายสูงสุด 100 ล้านบาท (ปี 2561) ขายในประเทศ 30% ส่งออก
70%

● เป็นแหล่งเรียนรู้ด้านข้าว เกษตรผสมผสาน และปศุสัตว์ ต่อยอดเป็น
เกษตรทิพย์ฟาร์มร่วมกับเอกชน

ถอดรหัสได้ว่า

ท้าสามอย่างพร้อมกัน

1. ยกมาตรฐานให้สูงกว่าตลาด
2. เปิดเป็นแหล่งเรียนรู้
3. หาพันธมิตรเอกชน

ไม่ได้เลือกอย่างใดอย่างหนึ ง

ที มา: ผู้จัดการออนไลน์; เทคโนโลยีชาวบ้าน



บ้านนาต้นจั่น









บ้านนาต้นจั่น
อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย — นาต้นจั นโมเดล

เขาท าอะไร

● โฮมสเตย์ ผ้าทอหมักโคลน และวิถีชนบทเป็นสินค้าหลัก

● ปี 2568 ชุมชนเป้าหมาย อพท.สุโขทัย 9 แห่ง มีรายได้รวม 29.87 ล้าน
บาท เพิ มขึ น 62.64%

● นักท่องเที ยวรวม 121,284 คน

● กลายเป็นชุมชนต้นแบบที ชุมชนอื นเดินทางมาดูงาน

ถอดรหัสได้ว่า

รายได้จากการรับคณะดูงาน
อาจมากกว่ารายได้จากสินค้า

แต่ต้องมีผู้น้าที จัดคิว
และแบ่งรายได้เป็นระบบ
ไม่งั นชุมชนแตกกันเอง

ที มา: มูลนิธิสัมมาชีพ; อพท.สุโขทัย ปีงบประมาณ 2568



ฉือซั่ง ไต้หวัน









อินาคะดาเตะ ญี่ปุ่น









บทเรียนจากต่างประเทศ — ไต้หวันและญี่ปุ่น

ฉือซั่ง ไต้หวัน และ อินากาดาเตะ ญี่ปุ่น

● ฉือซั ง เอายุ้งข้าวเก่าอายุ 60 ปีมาท้าหอศิลป์ จัดเทศกาลศิลปะกลางนาทุกฤดูเก็บ
เกี ยว

● ยอดขายข้าวแปรรูปเกิน 100 ล้านดอลลาร์ไต้หวันต่อปี

● มีอาสาสมัครราว 300 คน อบรมทักษะปีละไม่ต ้ากว่า 8 เดือน

● อินากาดาเตะ ประชากร 8,000 คน ปลูกข้าวพันธุ์โบราณเป็นภาพกลางนา มีคน
มาชม 290,000 - 340,000 คนต่อปี

● แต่หมู่บ้านยอมรับเองว่า เงินยังไม่ตกถึงชุมชน เพราะร้านค้าและที พักมีน้อย
เกินไป

อุโอนุมะ ระบบเจ้าของนา และเมืองอิดะ

● ข้าวโคชิฮิการิอุโอนุมะ มีองค์กรกลางให้คะแนนรสชาติทุกปี ได้ระดับสูงสุดตลอด
35 ปี พลาดครั งเดียวคือข้าวปี 2017

● ราคาแพงกว่าข้าวพันธุ์เดียวกันคนละแหล่งผลิต 30 - 60%

● ระบบเจ้าของนาขั นบันได คนเมืองจ่ายค่าสมาชิกรายปี มาด้านาเกี ยวข้าวเอง ได้
ข้าวกลับบ้าน

● ชิโรโยเนะเซ็นไมดะ เก็บ 30,000 เยนต่อปี มีงานให้ร่วม 7 ครั ง

● เมืองอิดะ 18 เทศบาลรวมกันตั งบริษัทเดียว ท้าหน้าที รับจองและจัดคิว มี
โปรแกรม 165 รายการ

ที มา: Taiwan Panorama; สมาคมเทศบาลแห่งชาติญี ปุ่น; Nikkei; กระทรวงเกษตร ป่าไม้ และประมง ญี ปุ่น



5 จ โมเดล



โมเดล 5 จ — เครื่องมือตรวจสอบตัวเอง

1 ของจริง

มีของ พื นที หรือ
กระบวนการที ยังใช้งานจรงิ
ไม่ใช่ฉากจ้าลอง

ถาม: เรามีอะไรที ยังท้าอยู่
จริงทุกวัน

2 คนจริง

มีเจ้าของเรื องเป็นคนเล่า
เอง

ถาม: ใครในกลุ่มเล่าเรื องนี 
ได้ดีที สุด

3 ท าจริง

ผู้มาเยือนได้ลงมือ ไม่ใช่แค่
ยืนดู

ถาม: เขาจะได้ท้าอะไรกลับ
บ้าน

4 จังหวะจริง

ผูกกับปฏิทินฤดกูาล มีเหตุ
ให้กลับมาซ ้า

ถาม: เดือนไหนมีอะไรให้ดู
บ้าง

5 เงินอยู่ในชุมชน

มีระบบราคา คิว และการ
แบ่งรายได้ที ตกลงไว้

ถาม: ถ้าพรุ่งนี มีคณะ 40 

คน ใครได้เท่าไหร่



หกกรณีนั้น ได้ครบ 5 จ หรือไม่

ของจริง คนจริง ท าจริง จังหวะจริง เงินอยู่ในชุมชน

วัดขนอน (ราชบุรี) ●●● ●●● ●● ●●● ●●

นาเฮียใช้ (สุพรรณบุรี) ●●● ●● ●● ●● ●●●

โรงเรียนชาวนา (สุพรรณบุรี) ●● ●●● ●●● ●●● ●●

นาต้นจั่น (สุโขทัย) ●●● ●●● ●●● ●● ●●●

บ้านอุ่มแสง (ศรีสะเกษ) ●●● ●●● ●● ●● ●●●

อินากาดาเตะ (ญี่ปุ่น) ●●● ●● ●● ●●● ●

ไม่มีที่ไหนได้ครบตั้งแต่วันแรก แต่ทุกที่ที่รอดมาได้ มี จ ที่ 2 คนจริง พร้อมก่อนเสมอ



8 จากรหัส สู่การจัดแสดง
ถอดรหัสได้แล้ว จะเอามาให้คนเรียนรู้อย่างไร











การจัดแสดงมี 6 ระดับ — ยิ่งลึก ยิ่งจ าได้ และยิ่งเก็บเงินได้

ระดับ 1  ป้าย
ถูกที สุด ท้าได้ทันที แต่คนอ่านน้อยและลืมเร็ว
เหมาะเป็นฐานรอง

ระดับ 2  ของจริงให้ดู
วางของไว้ให้เห็น มีป้ายก้ากับ
ดีขึ น แต่ยังเป็นการดูเฉย ๆ

ระดับ 3  ของจริงให้จับ
ให้หยิบ ให้ลอง ให้ดม
จุดเปลี ยนส้าคัญ คนเริ มจ้าได้

ระดับ 4  มีคนเล่า
เจ้าของเรื องเล่าเอง ตอบค้าถามได้
ตรงนี เริ มเก็บค่าวิทยากรได้

ระดับ 5  ลงมือท า
ผู้เรียนท้าเอง มีของออกจากมือ
เก็บเงินได้เต็มที และเขาบอกต่อ

ระดับ 6  ร่วมเป็นส่วนหนึ่ง
ร่วมงานจริงของชุมชน เช่น ลงแขก หรือเป็นสมาชิกนา
เกิดความผูกพันระยะยาว



บันไดการเรียนรู้ของผู้มาเยือน 5 ขั้น

1

เห็น

เห็นของจริง
เกิดความสงสัย

2

ถาม

เกิดค้าถาม
เพราะสิ งที เห็น

ไม่ตรงกับที เคยคิด

3

ลอง

ได้จับ ได้ท้า
ด้วยมือตัวเอง

4

เข้าใจ

เชื อมโยงได้ว่า
เรื องนี เกี ยวกับ

ชีวิตของเขาอย่างไร

5

เล่าต่อ

กลับไปเล่าให้คนอื นฟัง
นี คือเป้าหมายสูงสุด

ออกแบบทุกฐานให้พาเขาขึ้นบันไดนี้ ไม่ใช่หยุดอยู่แค่ขั้นแรก



ป้ายสื่อความหมาย













ป้ายสื่อความหมายที่ดี กับป้ายที่ไม่มีใครอ่าน

ป้ายที่ไม่มีใครอ่าน

● ข้อความยาวเป็นย่อหน้า ตัวหนังสือเล็ก

● ใช้ศัพท์วิชาการโดยไม่อธิบาย

● เล่าประวัติศาสตร์ยาว ๆ ตั งแต่สมัยโบราณ

● ติดในที ที ไม่มีใครยืน หรือแดดส่องจนอ่านไม่ออก

● ป้ายเดียวใส่ห้าเรื องรวมกัน

ป้ายที่คนหยุดอ่าน

● 1 ป้าย 1 เรื อง ไม่เกิน 4 บรรทัด ตัวใหญ่ อ่านจากระยะ 2 เมตร

● ขึ นต้นด้วยค้าถาม เช่น จมูกข้าวอยู่ตรงไหน

● มีตัวเลขที ท้าให้ตกใจ เช่น ข้าว 1 กิโลกรัม ใช้น ้ากี ลิตร

● ติดตรงจุดที คนหยุดอยู่แล้ว และอยู่ในระดับสายตา

● มีของจริงอยู่ข้างป้ายเสมอ ให้เทียบได้ทันที



เส้นทาง



ออกแบบเส้นทางเดิน — สิ่งที่ต้องคิดก่อนรับคณะแรก

● เส้นทางควรวนกลับมาที จุดเริ มต้น ไม่ให้เดินย้อนทางเดิม

● ระยะเดินรวมไม่ควรเกิน 1 กิโลเมตร ส้าหรับกลุ่มผู้สูงอายุไม่เกิน 500 เมตร

● มีจุดหยุด 5 - 7 จุด แต่ละจุดใช้เวลา 10 - 20 นาที

● ทุกจุดหยุดต้องมีที นั งและร่มเงา อย่างน้อยครึ งหนึ งของจ้านวนคน

● ห้องน ้าต้องอยู่ห่างจากทุกจุดไม่เกิน 5 นาทีเดิน และต้องสะอาด

● จุดสุดท้ายก่อนขึ นรถ ต้องเป็นจุดขายของ ไม่ใช่จุดอ้าลา





ฐาน



หนึ่งฐานเรียนรู้ที่ใช้งานได้จริง ต้องมีครบ 6 อย่าง

1. ชื่อฐานที่ชวนให้อยากรู้
ไม่ใช่ ฐานสีข้าว แต่เป็น จมูกข้าวอยู่ตรงไหน

2. ผู้เรียนได้ลงมือท าอะไร
ต้องมีของออกจากมือเขา ไม่ใช่แค่ยืนฟัง

3. เวลาเป็นนาที
20 - 30 นาทีต่อฐานคือก้าลังดี ห้ามเกิน 45 นาที

4. วัสดุและต้นทุนต่อคน
รู้ต้นทุนก่อน จึงตั งราคาถูก

5. ใครรับผิดชอบ และใครส ารอง
ต้องมีชื อคนจริง 2 ชื อ ไม่ใช่ชื อกลุ่ม

6. ราคาที่จะเก็บ
ต้นทุนวัสดุ บวกค่าแรงคนสอน บวกส่วนกลาง
20%



กิจกรรม



ชุดกิจกรรมต้องต่างกันตามกลุ่มผู้เรียน

คณะดูงาน

เน้นระบบและตัวเลข

อยากรู้ว่าบริหารกลุ่มอย่างไร แบ่งเงิน

อย่างไร

ต้องมีเอกสารสรุปแจก และเวลาถาม

ตอบมาก

นักเรียน

เน้นสนุกและปลอดภัย

ใบงานสั น มีการแข่งขัน มีของกลับ

บ้าน

ต้องมีพี เลี ยงต่อกลุ่มย่อยทุก 10 คน

กลุ่มสุขภาพและผู้สูงอายุ

เน้นเรื องข้าวกับสุขภาพ

เดินน้อย มีที นั งมาก พักบ่อย

ชิมและสูตรอาหารคือหัวใจ

ครอบครัวและคนทั่วไป

เน้นภาพสวยและกิจกรรมท้าร่วมกัน

มีมุมถ่ายรูปชัดเจน

มีของที ระลึกให้ซื อ



ของที่ระลึก









ของที่ระลึกที่ดีที่สุด คือของที่ออกจากมือเขาเอง

● การ์ดกระดาษฟางที เขาท้าเอง ดีกว่าพวงกุญแจที เราสั งมาขาย

● ทุกฐานควรจบด้วยของ 1 ชิ นที เขาถือกลับ แม้จะเล็กมากก็ตาม

● ติดสติกเกอร์ชื อกลุ่มและ QR ไปที เพจไว้บนของทุกชิ น

● ของชิ นนั นจะไปนั งอยู่บนโต๊ะเขา แล้วเพื อนเขาจะถามว่าได้มาจากไหน

● แยกให้ชัดระหว่างของที แถมในค่าฐาน กับสินค้าที ขายจริงในร้าน

● และร้านต้องอยู่ตรงทางออก ไม่ใช่อยู่ตรงทางเข้า



ตั้งราคาอย่างไรไม่ให้ขาดทุนและไม่ให้แพงเกิน
● ขั นที 1 รวมต้นทุนวัสดุต่อคน ให้ครบทุกชิ น รวมของที ลืมนับ เช่น ถุง เชือก น ้า

● ขั นที 2 บวกค่าแรงคนสอน คิดเป็นรายชั วโมงหรือรายรอบ ต้องจ่ายจริง ไม่ใช่จิตอาสาตลอดไป

● ขั นที 3 บวกส่วนกลางประมาณ 20% ส้าหรับค่าน ้า ค่าไฟ ค่าซ่อม และเงินสะสมของกลุ่ม

● ขั นที 4 ทดลองกับคณะแรก 2 - 3 คณะ แล้วจดว่าต้นทุนจริงคลาดจากที คิดเท่าไหร่

● ขั นที 5 ตั งราคาแบบเหมาต่อคณะ จะจัดการง่ายกว่าคิดรายหัว โดยเฉพาะกับหน่วยงานราชการ

● ขั นที 6 ท้าใบเสนอราคาและใบเสร็จให้ถูกต้อง เพราะคณะดูงานต้องใช้เบิกงบประมาณ



ท าอย่างไรให้ผู้เรียนรู้ว่าตัวเองได้เรียนอะไรไป

● แจกสมุดเดินทางประจ้าฐาน ผ่านฐานไหนแล้วให้ประทับตราหรือติดสติกเกอร์

● ใบงานสั น ๆ ฐานละ 1 - 2 ค้าถาม ไม่ใช่ข้อสอบ แต่เป็นตัวช่วยให้เขาสังเกต

● ปิดท้ายวันด้วยวงสรุป 10 นาที ให้แต่ละคนบอก 1 อย่างที เพิ งรู้วันนี 

● มอบใบประกาศอย่างง่ายส้าหรับกลุ่มนักเรียนและคณะดูงาน

● ถ่ายภาพหมู่แล้วส่งให้ทางไลน์หรือเพจในวันเดียวกัน อย่าปล่อยข้ามวัน

● เก็บข้อเสนอแนะทุกคณะไว้ในสมุดเล่มเดียว แล้วอ่านทวนทุกไตรมาส



เช็กลิสต์ทางกายภาพ ก่อนรับคณะแรก
ห้องน้ า
สะอาด มีน ้า มีสบู่ แยกชายหญิง มี
ป้ายบอกทาง

จุดล้างมือล้างเท้า
อยู่ใกล้ฐานที ต้องลงดิน มีที นั งเปลี ยน
รองเท้า

ร่มเงาและที่นั่ง
ทุกจุดหยุดต้องมี อย่างน้อยครึ งหนึ ง
ของจ้านวนคน

น้ าดื่ม
มีตลอดเส้นทาง และมีถังขยะแยก
ประเภท

ที่จอดรถบัส
รถบัสใหญ่เข้าถึงได้ กลับรถได้ และมีที 
ให้คนลง

ป้ายบอกทาง
จากถนนใหญ่ถึงประตู ต้องมีป้ายที 
คนขับหาเจอ

จุดปฐมพยาบาล
ยาสามัญ ยาแก้แพ้ และเบอร์โทร รพ.
สต. ติดไว้ให้เห็น

ประกันและความปลอดภัย
สอบถามเรื องประกันอุบัติเหตุกลุ่ม
และซ้อมแผนกรณีฉุกเฉิน



กิจกรรมที่ 3 

ออกแบบฐานเรียนรู้ 



กิจกรรมที่ 3  •

ออกแบบฐานเรียนรู้

ขั้นตอน

1. กรอกใบงานที 3 ให้ครบทั ง 6 ช่อง โดยเฉพาะช่องราคาและช่องคนรับผิดชอบ

2.  ตรวจฐานตัวเองด้วยโมเดล 5 จ ให้คะแนนแต่ละ จ

ได้กลับไป

ต้นแบบฐานเรียนรู้ 4 ฐาน
พร้อมเวลา อุปกรณ์ ราคา
และชื อคนรับผิดชอบ



?

ถ้าพรุ่งนี้เช้ามี คนมาหาเรา 30 คน

เราจะพาเขาท าอะไรใหค้รบ 3 ชั่วโมง



?
ตัวอย่างโปรแกรม







? วันนี้เราได้อะไรบ้าง



นับรวมทั้งวัน — วันนี้เราถอดออกมาได้เท่าไหร่

จากทุ่งนา

8 ห้องเรียน

12 เดือน

4 ช่วงเวลาของวัน

12 ชนิดสัตว์ในนา

จากข้าว

4 ส่วนของเมล็ด

12 การแปรรูป

3 ของเหลือใช้

8 ฐานที ถอดได้

จากการปลูก

10 ขั นตอน

4 ความรู้ที ซ่อนอยู่

6 ทางแก้ปัญหานอกฤดู

จากวิถีชีวิต

6 ช่วงเวลาในหนึ งวัน
อาหาร ภาษา เพลง
เครื องจักสาน

8 ค้าถามสัมภาษณ์

จากประเพณี

6 ช่วงของปฏิทิน
แม่โพสพ ท้าขวัญข้าว

6 เส้นแบ่งจริยธรรม



สรุปวันนี้ — สามประโยคที่อยากให้จ า

1
ทุ่งนาหนึ่งผืน
มีของขายเกิน 50 อย่าง 2 ข้าวขายหลักสิบ

เรื่องของข้าวขายหลักร้อย

การแปรรูปภูมิปัญญาเป็นประสบการณ์ คือ
การเพิ มมูลค่าที ไม่ต้องลงทุนเครื องจักร

3
ถอดรหัสเป็น

ส าคัญกว่ารู้ค าตอบ

เห็น ตั้งชื่อ ตั้งค าถาม แปลงเป็นกิจกรรม



ก้าวต่อไป — 3 อย่างที่ท าได้ตั้งแต่สัปดาห์หน้า

1 เลือก 2 ฐานทดลอง

เลือกฐานที ท้าได้ทั งปีก่อน เช่น คัดเมล็ดพันธุ์
และกระดาษฟาง

แล้วชวนคนรู้จักมาเป็นคณะทดลอง แบบไม่
คิดเงิน แลกกับค้าแนะน้าตรง ๆ

2 เริ่มเก็บเรื่องเล่าจากผู้เฒ่า

ใช้โทรศัพท์เครื องเดียว ใช้ 8 ค้าถามที ให้ไว้

เริ มจากคนที อายุมากที สุด
ท้าสัปดาห์ละ 1 คน

3 ตกลงเรื่องเงินให้เสร็จ

ก่อนรับคณะที เก็บเงินคณะแรก ต้องมี
ข้อตกลงเป็นลายลักษณ์อักษรว่าใครได้
เท่าไหร่

นี คือบทเรียนส้าคัญที สุดจากชุมชนที ล้ม



!การบ้านคืนนี้ ข้อเดียว

เรื่องเกี่ยวกับข้าว ท้องนา เรื่องไหน ที่เล่าได้
พรุ่งนี้เช้าเราจะเอาเรื่องนั้นมาท าเป็นบทเล่า 3 นาที ของท่านเอง





แหล่งอ้างอิง (1/2)

● ส้านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดราชบุรี. ข้าวปลอดสารบ้านเนินหนองบัว วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ผลิตและแปรรูปข้าวกล้อง อ.โพธาราม. ratchaburi.cdd.go.th

● คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกระดาษฟางข้าวและเปลือกไข่. clinictech.rmutp.ac.th

● กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข. ข้าว กข43 ดัชนีน ้าตาลต ้าทางเลือกลดหวาน. multimedia.anamai.moph.go.th

● กรมการข้าว ร่วมกับสถาบันโภชนาการ มหาวิทยาลัยมหิดล. การศึกษาพันธุ์ข้าวที มีค่าดัชนีน ้าตาลต ้า

● กรมศิลปากร. หนังใหญ่วัดขนอน อ้าเภอโพธาราม จังหวัดราชบุรี. finearts.go.th

● ส้านักงานวัฒนธรรมจังหวัดราชบุรี. โครงการอบรมถ่ายทอดภูมิปัญญาเพื อสงวนรักษาหนังใหญ่ วัดขนอน

● Thailand Tourism Directory. ศูนย์เรียนรู้วิถีชีวิตและจิตวิญญาณชาวนาไทย (นาเฮียใช้). thailandtourismdirectory.go.th

● ฐานข้อมูลพิพิธภัณฑ์ในประเทศไทย ศูนย์มานุษยวิทยาสิรินธร. db.sac.or.th/museum

● กรุงเทพธุรกิจ. โรงเรียนชาวนา ที นี ไม่ได้สอนแค่ปลูกข้าวอินทรีย์ ยังศรัทธาและเชื อมโยงกับแม่โพสพ. bangkokbiznews.com



แหล่งอ้างอิง (2/2)

● มูลนิธิสัมมาชีพ. ปราชญ์ชาวบ้านต้นแบบสัมมาชีพ ปี 2568 และนาต้นจั นโมเดล. right-livelihoods.com

● สยามรัฐ. อพท.สุโขทัย ผลการด้าเนินงานปีงบประมาณ 2568 รายได้ชุมชน 29.87 ล้านบาท. siamrath.co.th

● ผู้จัดการออนไลน์. วิสาหกิจบ้านอุ่มแสง แชมป์นาแปลงใหญ่ไทย แหล่งผลิตข้าวหอมอินทรีย์ทุ่งกุลาฯ. mgronline.com

● เทคโนโลยีชาวบ้าน. สยามคูโบต้า และวิสาหกิจชุมชนศูนย์ข้าวชุมชนบ้านอุ่มแสง เปิดตัวเกษตรทิพย์ฟาร์ม. technologychaoban.com

● องค์การบริหารการพัฒนาพื นที พิเศษเพื อการท่องเที ยวอย่างยั งยืน (อพท.). มาตรฐานการท่องเที ยวโดยชุมชน 5 ด้าน. cbtthailand.dasta.or.th

● Taiwan Panorama. Art in the Rice Paddies: Chishang Autumn Rice Harvest Arts Festival. taiwan-panorama.com

● 日本経済新聞 (Nikkei). 魚沼産コシヒカリ、初めて最高評価逃す食味ランク. nikkei.com

● 農林水産省 (กระทรวงเกษตร ป่าไม้ และประมง ญี ปุ่น). 地理的表示(GI)保護制度 และ棚田オーナー制度. maff.go.jp

● 全国町村会 และ広報会議. 青森県田舎館村田んぼアートを活用した地域振興. zck.or.jp; sendenkaigi.com

● 南信州観光公社. プログラム一覧 (โปรแกรมทัศนศึกษาเชิงประสบการณ์ เมืองอิดะ จังหวัดนากาโนะ). mstb.jp







ชุมชนบ้านคีรีวง จังหวัดนครศรีธรรมราช



ชุมชนบ้านป่าเหมี้ยง จังหวัดลำปาง

ตัดและแปรรูปใบเหมี้ยง ชิมกาแฟอาราบิก้า ชิมชาอัสสัมตามธรรมชาต ิเรียนรู้การทำหมอนใบชา  
เดินชิลรอบหมู่บ้าน ไหว้พระสักการะวัดประจำหมู่บ้าน



ชุมชนคีรีวงกต จังหวัดอุดรธานี

ขึ้นรถอีแต๊ก ตะลุยขุนเขาและป่าต้นน้ำของหมู่บ้าน เล่นน้ำตกห้วยช้างพลาย 
รับประทานบุฟเฟต์อาหารกลางวันริมน้ำตก



เมืองฟุรุคาวะ ประเทศญี่ปุ่น



?นักท่องเที่ยว ยุคใหม่ ต้องการอะไร









การพั ฒนาผลิ ตภั ณฑ์ จากข้ าว และวั สดุ เหลื อใช้ ทางการเกษตร
ด้ วยกระบวนการทางวิ ทยาศาสตร์

ณ วิ สาหกิ จชุ มชนผู้ ผลิ ตข้ าวแปรรู ปข้ าวกล้ องเตาปู น 
บ้ านเนินหนองบัว อ.โพธาราม จ.ราชบุรี

ศู ยน์ นวั ตกรรมเครื่ องสำ อางและสมุ นไพร
คณะวิ ทยาศาสตร์ และเทคโนโลยี

มหาวิ ทยาลั ยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

ผูั ช่ วยศาสตราจารย์ สิ ริ รั ตน์ พานิช
นางสาวชุ ติกาญจน์ นพพันธ์



“คนสวยโพธาราม คนงามบ้ านโป่ ง
 เมื องโอ่ งมั งกร วั ดขนอนหนั งใหญ่

 ตื่ นใจถ้ำ งาม ตลาดน้ำ ดำ เนิ น
 เพลิ นค้างคาวร้ อยล้ าน ย่านยี� สกปลาดี”

ราชบุ รี มีของดีอยู่ แล้ ว



จุ ดเด่ นของพื้ นที่
 โอ่ งดิ นเผา • ข้ าว • สมุ นไพร 
• เครื่ องหอม • งานหั ตถกรรม

“เอาของที่ ชุ มชนมี มาสร้ างเป� นของใหม่ที� มีมูลค� า”

ราชบุ รี มีของดีอยู่ แล้ ว



กลิ่ นที่ ดี  ช่ วยให้ สิ นค้ ามี  “ตั วตน”
น่ าจดจำ  — คนจำ สิ นค้ าได้ จากกลิ่ น

น่ าใช้  — กลิ่ นช่ วยสร้ างความรู้ สึ กดี เวลาหยิ บใช้
แตกต่ าง — วั ตถุ ดิ บเหมื อนกั น แต่ กลิ่ นทำ ให้

สิ นค้ าไม่ เหมื อนใคร
มี เรื่ องราว — กลิ่ นสามารถเชื่ อมกั บข้ าว

สมุ นไพร และอั ตลั กษณ์ของชุ มชน

กลิ่ นช่ วยเพิ� มมูลค� าสิ นค้าได้อย่างไร



“จากสิ นค้าธรรมดา...สู่ สิ นค้าที� มีประสบการณ์และเรื� องราว”

สมุ นไพรไทยแหล่ งเครื� องหอมชั� นดีของโลก



ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า

จากข้ าว…สู่ ผลิ ตภัณฑ์เครื� องหอม

“เปลี่ ยนของเหลื อจากข้ าว 
ให้ กลายเป� นของหอมที� มีมูลค� า”





ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



Workshop: ลงมื อสร้ างเครื่ องหอมราชบุ รี
  ถุ งข้ าวหอม+โอ่ งเที ยนข้ าวหอม

 เลื อกกลิ� น → ผสม → ตกแต่ง → ตั� งชื� อ → ถ� ายภาพ

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



เริ่ มจากเลื อก “อารมณ์ของกลิ� น” ก� อน
สดชื่ น

 ตะไคร้ หอม • ข่ าต้น • กลิ� นเขี ยว
อบอุ่ น

 อบเชย • กานพลู  • โป� ยกั� ก
นุ่ มลึ ก

 ชะลู ด • เทพทาโร • ไม้หอม
หวานละมุ น

 จั นทน์เทศ • ก� ายาน • ดอกไม้หอม
หลั กง่ าย ๆ ในการผสม
 เลื อก กลิ่ นหลั ก 1 กลิ่ น
 เติ ม กลิ่ นรอง 1–2 กลิ่ น

 แล้ วค่ อยปรั บให้  ไม่ แรงเกิ น ไม่ หวานเกิ น
และไม่ ตีกัน

ผสมกลิ่ นให้ ง่ ายและน่าใช้

“กลิ่ นที่ ดี  ไม่ จำ เป็ นต้ องใส่
เยอะ แต่ ต้องเข้ ากัน”





















4 กลิ่ นของวั นนี�

“4 กลิ่ น 4 บุ คลิ ก 
จากข้ าวและสมุ นไพร 

สู่ ถุงหอมที� เล่ าเรื� องราชบุ รี ”



1. Rice Trio — ข้ าวหอมราชบุ รี
 กลิ่ นนุ่ ม อบอุ่ น สะอาด ให้ ความรู้ สึ กเรี ยบ

ง่ ายและเป็ นธรรมชาติ
 เด่ นด้ วยข้ าว 3 สี  สื่ อถึ งอั ตลั กษณ์ ของ

ชุ มชนและวิ ถีจากข้ าว

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



องค์ ประกอบ ปริ มาณ 

1. Rice Trio — ข้ าวหอมราชบุ รี
 กลิ่ นนุ่ ม อบอุ่ น สะอาด ให้ ความรู้ สึ กเรี ยบง่ ายและเป็ นธรรมชาติ
 เด่ นด้วยข้ าว 3 สี  สื� อถึงอั ตลั กษณ์ของชุ มชนและวิ ถีจากข้ าว

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



1. Rice Trio — ข้ าวหอมราชบุ รี
 กลิ่ นนุ่ ม อบอุ่ น สะอาด ให้ ความรู้ สึ กเรี ยบ

ง่ ายและเป็ นธรรมชาติ
 เด่ นด้ วยข้ าว 3 สี  สื่ อถึ งอั ตลั กษณ์ ของ

ชุ มชนและวิ ถีจากข้ าว

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



2. Thai Spice — เครื่ องเทศหอม
 อบอุ่ น หวานเผ็ ด มี พลั ง จากอบเชย

กานพลู  และโป๊ ยกั๊ ก
 เหมาะกั บคนที่ ชอบกลิ่ นเครื่ องเทศชั ด ๆ

และมี เอกลั กษณ์

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



2. Thai Spice — เครื่ องเทศหอม
 อบอุ่ น หวานเผ็ ด มี พลั ง จากอบเชย กานพลู  และโป๊ ยกั๊ ก
 เหมาะกั บคนที� ชอบกลิ� นเครื� องเทศชั ด ๆ และมีเอกลั กษณ์

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า

องค์ ประกอบ ปริ มาณ 



3. Herbal Wood — ไม้ หอมเครื่ องยา
 กลิ่ นไม้  สมุ นไพร และยางหอมที่ ลึ ก

สุ ขุ ม และสงบ
 ใช้ ชะลู ด เทพทาโร จั นทน์ เทศ และ

กำ ยานช่ วยสร้ างมิติของกลิ� น

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



3. Herbal Wood — ไม้ หอมเครื่ องยา
 กลิ่ นไม้  สมุ นไพร และยางหอมที่ ลึ ก สุ ขุ ม และสงบ
 ใช้ ชะลู ด เทพทาโร จั นทน์เทศ และก� ายานช่ วยสร้ างมิติของกลิ� น

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า

องค์ ประกอบ ปริ มาณ 



4. Thai Herb — สมุ นไพรสดชื่ น
 สด โปร่ ง เขี ยว และมี ชี วิ ตชี วา

 ใช้ ตะไคร้ หอม ข่ าต้ น และสมุ นไพรไทย
ช่ วยให้ กลิ� นดูสะอาดและสดชื� น

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



4. Thai Herb — สมุ นไพรสดชื่ น
 สด โปร่ ง เขี ยว และมี ชี วิ ตชี วา
 ใช้ ตะไคร้ หอม ข่ าต้ น และสมุ นไพรไทย ช่ วยให้
กลิ่ นดูสะอาดและสดชื� น

ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า

องค์ ประกอบ ปริ มาณ 



ข้ าวหั ก: จากของเหลื อสู่ ของมีมูลค� า



เตรยีมความพรอ้ม
การเป�นผูป้ระกอบการ

UBI RMUTPUBI RMUTPUBI RMUTP

โดย นางสาวหนึ�งฤทัย  แก้วคํา 
หวัหนา้งานพฒันาบม่เพาะธุรกิจ 
สถาบนัวจิยัเเละพฒันา มหาวทิยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร

โครงการ “สรา้งสรรค์อาชพี สานฝ�นคนพกิาร : 
หลักสตูรแปรรปูผลิตภัณฑ์และของที�ระลึก”



กิจกรรม:  "Self-Discovery & Empowerment" 
(การค้นพบและเสรมิพลังในตนเอง)
แนะนําตัวแบบไม่ธรรมดา ให้ทุกคนค้นหา "พลังวิเศษ" ในความต่าง

วิธีเล่น: ให้แต่ละคนบอกพลังวิเศษในตัวคุณ เช่น "แก้ป�ญหาเฉพาะหน้า
เก่ง", "ใช้อุปกรณ์ช่วยเดินได้คล่อง", "มองโลกในแง่ดี", "ใจเย็นที�สุดใน
บ้าน" ร้องเพลงเพราะ ขายของเก่ง
เป�าหมาย: ให้ผู้เข้าร่วมอบรบแสดงความสามารถของตนเองที�โดดเด่น

 1 อย่าง พร้อมนําเสนอคุณสมบัตินั�น
Key Message: ทุกคนมีจุดแข็งที�ซ่อนอยู่ และการเป�นผู้ประกอบการเริ�ม
ต้นจากการรู้จัก "ต้นทุน" ในตัวเอง

UBI RMUTPUBI RMUTPUBI RMUTP



work Shop

UBI RMUTPUBI RMUTPUBI RMUTP



บอกพลังวิเศษในตัวคุณ
1. นางสาวแอ้ว ช่วยสัตย์

เป�นอสม. ดูแลผู้สูงและผู้
ป�วยติดเตียง ให้คําแนะนํา 

เล่น FB เล่น TT 

2.นางสาวจําเนียร สุ่มมาตย์

ถักกระเป�า ตะกร้า เชือก
มัดฟาง ส่งที�เขื�อน 

3.นางสาวเล็ก กองแก้ว

แก้กางเกง เปลี�ยนซิป
กางเกง ชอบงานฝ�มือ เช่น
เย็บผ้าแบบใช้มือ ชอบงาน
ฝ�มือ 
เล่น FB 

4.นายจิรศักดิ� กลิ�นขจร

รีดนมวัว บ้านเลี�ยงวัวนม
ดูแลผู้สูงอายุ พูดปาน
กลาง ขายเก่ง
ส่งกล้วย  

5.นางสาวสุภาพ พิมโล 6.นางสําราญ ศรีนุช

แต่ก่อนทําไร่อ้อย พูดเก่ง
ทําหน่อไม้เปรี�ยว กับข้าว 

7.นางสาวโสภีร์ เชียงศรี

ทํากับข้าว ทําไร่อ้อย ถักตระกร้า
จิตอาสาดูแลผู้ป�วยติดเตียง
กรอกใบไม้ทําปุ�ย ร้องเพลงเพราะ 

อยากพัฒนา เรื�องการพด เพราะ
พูดน้อย 
เล่น FB เล่น TT 

8.นางสาวจุฑารัตน์ ฤทธิ�น้อย

คุยเก่ง ชอบทํากับข้าว 
ขายลอตตาลี� คอยแนะนํา
สิทธิของผู้พิการ 

เล่น FB เล่น TT 

ดูแลผู้สูงและผู้ป�วยติด
เตียง ให้คําแนะนํา



บอกพลังวิเศษในตัวคุณ
9.นางพยุง บุญมี

ทําขนม ขายกล้วยฉาบ ยิ�ม
เก่ง พูดเก่ง 

เล่น FB 

10.นายสท้าน สุวรรณศร

ชอบคุย ชอบเล่าเรื�อง ประ
ชีวิต เริ�มต้นจากศูนย์ หา
งานทํา ติดต่อ รพ สต
เกิดเป�นชมรมของตําบล  

11.นายณรงค์ วิเชียนเทียบ

สํารวย วิเชียรเทียบ จุดเด่น 
พูดเก่ง ขายของพอได้ ร้อง
เพลงได้ ชอบสังสรรค์ ขาย
ของเก่ง 

12.นายแก่น ฤาจิตรา

ทํากับข้าวอร่อย ขาย
ปลาหมึกย่าง 
นํ�าอัดลม มีนํ�าสูตรนํ�าจิ�ม
ขายของเก่ง 

13.นายสําราญ แก้วเกลี�ยง

คนสวน ตัดหญ้า ตัดแต่ง
พุ่มไม้ ช่วยแฟนขายกับข้าว
ที� รพ.

เล่น FB 

14.นายออมสิน ช่วยสัตว์

คุุยเก่ง ชอบช่วยเหลือ
เป�นนักดนตรี เป�าแตงา
นบวช ร้องเพลงเพราะ
เป�นช่างรับเหมา 

15.นายจารินท์ เจ้าวรรณ

รับจ้างกลิ�งข้อไก่ เอากระดูก
ออก ทําขนมไปขาย สาคูไส้
หมู ข้าวต้มมัด 

16.นางสาวสํารวย งามแก้ว

ทําไร่อ้อย มัน ข้าวโพด
ทํากับข้าว 
ขับมอไซต์ได้ 



บอกพลังวิเศษในตัวคุณ
17.นายฟ�� น สมพึ�งทรัพย์

นวดแผนไทย 

18.นายสมศักดิ� เฉยเฉลียง

ทําไร่อ้อย ข้าวโพด มัน
สําปะหลัง  พูดเก่ง  ทํา
อาหาร

19.นางสาวพรนัชชา ศรีนุช

เล่น FB ขี�อาย พูดน้อย 

20.นายประชุม บัวเรือง

สานกรงนก วาดรูป
ธรรมชาติ
ถักแง ลอกดักปลา ซิงดัก
นกคุ้ม 
ร้องเพลง 



UBI RMUTPUBI RMUTPUBI RMUTP



ช่วยกันวิเคราะห์กลุ่มคนพิการของท่าน 
1. กลุ่มคุณทํางานสาน งานฝ�มือ งานประดิษฐ์ ได้ดี 2. กลุ่มคุณทํางานอาชีพค้าขาย/ทําอาหาร/ทําขนม ได้ดี

1. นางสาวจําเนียร สุ่มมาตย์
ถักกระเป�า ตะกร้า เชือกมัดฟาง ส่งที�ท้ายเขื�อน 
2. นางสาวเล็ก กองแก้ว
ชอบงานฝ�มือ เช่น เย็บผ้าแบบใช้มือ ชอบงานฝ�มือ แก้กางเกง เปลี�ยนซิปกางเกง
3. นางสาวโสภีร์ เชียงศรี 
ถักตระกร้า จิตอาสาดูแลผู้ป�วยติดเตียง กรอกใบไม้ทําปุ�ย
4. นายประชุม บัวเรือง 
สานกรงนก ถักแห ลอกดักปลา ซิงดักนกคุ้ม 

3. กลุ่มคุณ ทํางานเป�นจิตอาสา ประสานงาน 4. กลุ่มคุณ อื�นๆ 

1. นางพยุง บุญมี
ทําขนม ขายกล้วยฉาบ ขายส่งร้านริมเขื�อน ขายที� รพ และอื�นๆ ยิ�มเก่ง พูดเก่ง ขายเก่ง
2. นายจารินท์ เจ้าวรรณ
ทําขนมไปขาย สาคูไส้หมู ข้าวต้มมัด รับจ้างกลิ�งข้อไก่ เอากระดูกออก 
3. นายแก่น ฤาจิตรา
ทํากับข้าวอร่อย ขายปลาหมึกย่าง นํ�าอัดลม มีนํ�าสูตรนํ�าจิ�ม ขายของเก่ง 
4.นายณรงค์ วิเชียนเทียบ
สํารวย วิเชียรเทียบ จุดเด่น พูดเก่ง ขายของพอได้ ร้องเพลงได้ ชอบสังสรรค์ ขาย
ของเก่ง 

1. นางสาวแอ้ว ช่วยสัตย์
เป�นอสม. ดูแลผู้สูงและผู้ป�วยติดเตียง ให้คําแนะนํา
2. นางสาวจุฑารัตน์ ฤทธิ�น้อย
คุยเก่ง ชอบทํากับข้าว ขายลอตตาลี� คอยแนะนําสิทธิของผู้พิการ 
3. นายสท้าน สุวรรณศร
ชอบคุย ชอบเล่าเรื�อง ประวัติชีวิต เริ�มต้นจากศูนย์ หางานทํา ติดต่อ รพ.สต. เกิดเป�น
ชมรมของตําบล 
4.นางสาวสุภาพ พิมโล
ดูแลผู้สูงและผู้ป�วยติดเตียง ให้คําแนะนํา

1. นายสําราญ แก้วเกลี�ยง
  คนสวน ตัดหญ้า ตัดแต่งพุ่มไม้ ช่วยแฟนขายกับข้าว ที� รพ.
2. นายออมสิน ช่วยสัตว์
คุุยเก่ง ชอบช่วยเหลือ เป�นนักดนตรี เป�าแตงานบวช ร้องเพลงเพราะ เป�นช่างรับเหมา 
3. นางสาวสํารวย งามแก้ว
ทําไร่อ้อย มัน ข้าวโพด ทํากับข้าว ขับมอไซต์ได้ 
4. นายสมศักดิ� เฉยเฉลียง
ทําไร่อ้อย ข้าวโพด มันสําปะหลัง พูดเก่ง ทําอาหาร
5. นายฟ�� น สมพึ�งทรัพย์ นวดแผนไทย
6. นางสาวพรนัชชา ศรีนุช ขี�อาย เล่น FB ได้ เขียนได้ เคลื�อนไหวได้ 



สรุปบทเรยีน: "Growth Mindset 
ในโลกจรงิ"
สรุปบทเรียน: "Growth Mindset ในโลกจริง"
ถอดบทเรียนจากกิจกรรมสู่การทําธุรกิจ

Talk สั�น :ๆ การทําธุรกิจไม่ใช่เรื�องของความพร้อม 100% แต่คือการ "ปรับ
ตัว" (Adaptability)
หัวใจสําคัญ: "ความพิการหรือข้อจํากัด ไม่ใช่จุดจบ แต่คือโจทย์ที�รอการ
ออกแบบวิธีแก้ป�ญหาใหม่ๆ" (Entrepreneurial Mindset)
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บรษิัทจาํลอง 
แบรนด์มว่งละมุน
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การ "ซอ้มลงสนามจรงิ" โดยการสมมุติโครงสรา้งองค์กรขึ�นมา
เหมอืนบรษิัทจรงิๆ ทกุประการ 

“มปีระธาน มฝี�ายบญัช ีมฝี�ายขาย และมสีนิค้าจรงิ”

จุดประสงค์หลักไมใ่ชแ่ค่ผลกําไรเพยีงอยา่งเดยีว แต่คือการ
"ฝ�กบรหิารจดัการคนและทรพัยากร" ใหเ้ป�นระบบ

บรษิัทจาํลอง 
(Simulated Company / Virtual Company) 

คือ "โมเดลธุรกิจสาํหรบัการเรยีนรู"้
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“โมเดลธุรกิจสาํหรบัการเรยีนรู”้

1. การจดัระเบยีบ "ใครทําอะไร"
(Structure)
ในกลุม่เพื�อนหรอืชุมชน ปกติเราจะชว่ยกัน
ทําแบบ "ใครวา่งก็ทํา" ซึ�งบางทีอาจเกิด
การเกี�ยงงานหรอืทําซํ�าซอ้นกัน บ.จาํลอง
จะเขา้มาชว่ยขดีเสน้ใหช้ดัวา่:

ใครคือคนตัดสนิใจ (CEO)
ใครคือคนคมุเงิน (บญัช)ี
ใครคือคนผลิต (ฝ�ายผลิต)
ผลลัพธ:์ งานเดนิไวขึ�น ลดความขดั
แยง้ เพราะทกุคนรูห้นา้ที�ตัวเอง

2. การจาํลอง "กระบวนการทํางาน"
(Process)
ไมใ่ชแ่ค่ทําขนมเสรจ็แล้วจบไป แต่
บ.จาํลอง จะทําใหเ้หน็วงจรธุรกิจ เชน่:

ต้นนํ�า: การสั�งซื�อวตัถดุบิ (แป�ง,
ลกูป�ด) ต้องบนัทึกราคา
กลางนํ�า: การผลิตสนิค้าใหไ้ด้
มาตรฐานเดยีวกัน (QC)
ปลายนํ�า: การหาที�ขาย (Marketing)
และการสง่ของ (Logistics)
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โมเดลธุรกิจสาํหรบัการเรยีนรู"้

3. เป�น "พื�นที�ปลอดภัย" สาํหรบัการลอง
ผดิลองถกู (Safe Zone)
คําวา่ "จาํลอง" หมายความวา่เราสามารถ
ทดลองไอเดยีใหม่ๆ  ไดโ้ดยที�มคีวามเสี�ยง
ตํ�ากวา่บรษิัทมหาชนใหญ่ๆ  เชน่:

ลองเปลี�ยนแพก็เกจจิ�งใหม่
ลองทําโปรโมชั�นลดราคา
ถ้าทําแล้วไมรุ่ง่ เราก็แค่ปรบัเปลี�ยน
แผนในที�ประชุมกลุม่ โดยไมท่ําให้
ธุรกิจล่มสลาย

4. การสรา้ง "แบรนด"์ ใหด้นูา่เชื�อถือ
(Professionalism)
แมเ้ราจะเป�นกลุม่คนพกิารที�รวมตัวกัน แต่
พอมคีําวา่ "บรษิัท" (แมจ้ะเป�นตัวจาํลอง)
มนัจะชว่ยสรา้งภาพลักษณท์ี�ดเูป�นมอื
อาชพี ลกูค้าจะรูส้กึมั�นใจวา่สนิค้ามี
คณุภาพ มคีนรบัผดิชอบชดัเจน และมกีาร
จดัการที�เป�นระบบ
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ดึงจุดแข็งมาใช้: บางคนเดินลําบากแต่ "พูดเก่ง" ก็ไปเป�นฝ�ายขาย บางคน "มือนิ�ง"
ก็ไปเป�นฝ�ายผลิตงานประณีต

ช่วยให้บริหารรายได้เป�นธรรม: เมื�อมีฝ�ายบัญชี การป�นผลกําไรให้สมาชิกแต่ละคนจะ
โปร่งใส ตรวจสอบได้

ต่อยอดสู่ธุรกิจจริง: หากวันหนึ�งกลุ่มเติบโตขึ�น มีออร์เดอร์หลักพันชิ�น คุณจะ
สามารถจดทะเบียนเป�น "วิสาหกิจชุมชน" หรือ "บริษัทจริง" หรือ "ศูนย์ศึกษาดูงาน
ชมรมคนพิการตําบลวังม่วง "ได้ทันทีเพราะวางรากฐานไว้แล้ว

สรุปสั�น :ๆ บ.จําลอง คือการ "วางระบบให้กลุ่มเพื�อน" กลายเป�น "ทีมธุรกิจมืออาชีพ"
นั�นเอง

ทําไมกลุม่ของคณุถึงต้องใช ้"บ.จาํลอง"?
สาํหรบัแบรนด์มว่งละมุน
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Customer TargetingCustomer TargetingCustomer Targeting
ลูกค้ากลุ่มเป�าหมายลูกค้ากลุ่มเป�าหมายลูกค้ากลุ่มเป�าหมาย
คือใคร ...... ? ทําไม ....... ?
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Customer Targeting คือ 
การเลือก "กลุ่มลูกค้าที�ใช่" จากคนทั�งหมด
เพื�อโฟกัสการขายและการสื�อสารให้ตรงจุด
ประโยชน์หลักๆ คือ:

ประหยัดงบ : ไม่เสียเงินหว่านแหไปหาคนที�ไม่คิดจะซื�อ
ขายง่ายขึ�น : นําเสนอสิ�งที�ลูกค้ากําลังมองหาพอดี (High Conversion)
โดนใจกว่า : สื�อสารได้ตรงกับความสนใจหรือป�ญหาของลูกค้ากลุ่มนั�นจริงๆ
แข่งขันได้ : ไม่ต้องสู้กับทุกคน แต่เน้นเป�นที�หนึ�งในใจกลุ่มเป�าหมายตัวเอง
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work shopwork shop  
Customer SegmentCustomer Segment
work shop 
Customer Segment
กําหนดกลุ่มเป�าหมาย 1................................................
 
สาเหตุที�เลือก.......................................................................

กําหนดกลุ่มเป�าหมาย 2................................................
 
สาเหตุที�เลือก.......................................................................
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	การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากข้าว และวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรด้วยกระบวนการทางวิทยาศาสตร์
	ผูัช่วยศาสตราจารย์สิริรัตน์ พานิช
	นางสาวชุติกาญจน์ นพพันธ์
	ศูยน์นวัตกรรมเครื่องสำอางและสมุนไพร คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

	กลิ่นที่ดี ช่วยให้สินค้ามี “ตัวตน” น่าจดจำ — คนจำสินค้าได้จากกลิ่น น่าใช้ — กลิ่นช่วยสร้างความรู้สึกดีเวลาหยิบใช้ แตกต่าง — วัตถุดิบเหมือนกัน แต่กลิ่นทำให้สินค้าไม่เหมือนใคร มีเรื่องราว — กลิ่นสามารถเชื่อมกับข้าว สมุนไพร และอัตลักษณ์ของชุมชน
	จากข้าว…สู่ผลิตภัณฑ์เครื่องหอม

	“เปลี่ยนของเหลือจากข้าว  ให้กลายเป็นของหอมที่มีมูลค่า”
	ข้าวหัก: จากของเหลือสู่ของมีมูลค่า
	Workshop: ลงมือสร้างเครื่องหอมราชบุรี   ถุงข้าวหอม+โอ่งเทียนข้าวหอม  เลือกกลิ่น → ผสม → ตกแต่ง → ตั้งชื่อ → ถ่ายภาพ
	ผสมกลิ่นให้ง่ายและน่าใช้

	“กลิ่นที่ดี ไม่จำเป็นต้องใส่เยอะ แต่ต้องเข้ากัน”
	4 กลิ่นของวันนี้
	1. Rice Trio — ข้าวหอมราชบุรี  กลิ่นนุ่ม อบอุ่น สะอาด ให้ความรู้สึกเรียบง่ายและเป็นธรรมชาติ  เด่นด้วยข้าว 3 สี สื่อถึงอัตลักษณ์ของชุมชนและวิถีจากข้าว
	ข้าวหัก: จากของเหลือสู่ของมีมูลค่า
	องค์ประกอบ
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	2. Thai Spice — เครื่องเทศหอม  อบอุ่น หวานเผ็ด มีพลัง จากอบเชย กานพลู และโป๊ยกั๊ก  เหมาะกับคนที่ชอบกลิ่นเครื่องเทศชัด ๆ และมีเอกลักษณ์
	ข้าวหัก: จากของเหลือสู่ของมีมูลค่า
	องค์ประกอบ
	3. Herbal Wood — ไม้หอมเครื่องยา  กลิ่นไม้ สมุนไพร และยางหอมที่ลึก สุขุม และสงบ  ใช้ชะลูด เทพทาโร จันทน์เทศ และกำยานช่วยสร้างมิติของกลิ่น
	ข้าวหัก: จากของเหลือสู่ของมีมูลค่า
	องค์ประกอบ
	4. Thai Herb — สมุนไพรสดชื่น  สด โปร่ง เขียว และมีชีวิตชีวา  ใช้ตะไคร้หอม ข่าต้น และสมุนไพรไทย ช่วยให้กลิ่นดูสะอาดและสดชื่น
	ข้าวหัก: จากของเหลือสู่ของมีมูลค่า
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