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ค าน า 

การพัฒนาวิสาหกิจชุมชนให้มีความเข้มแข็งและสามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมจากผลิตภัณฑ์เกษตร
เป็นกลยุทธ์ส าคัญในการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากของประเทศ โดยเฉพาะในภาคการเลี้ยงโคเนื้อที่มี
ศักยภาพสูงแต่ยังขาดการพัฒนาห่วงโซ่คุณค่าอย่างครบวงจร 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ ต าบลเขวา อ าเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม เป็นกลุ่มที่ก่อตั้งขึ้น
เมื่อปี พ.ศ. 2566 มีสมาชิก 30 ราย โคเนื้อทั้งเครือข่ายจ านวน 300 ตัว แม้จะมีจุดแข็งในด้านการ
บริหารจัดการและมีตลาดรับประกันการซื้อขายที่มั่นคง แต่ยังขาดองค์ความรู้และเทคโนโลยีในการ
แปรรูปเนื้อโคให้ได้มาตรฐาน รวมถึงการขาดแคลนอุปกรณ์ที่ทันสมัยในกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์
แปรรูป 

ด้วยเหตุนี้ มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคามจึงได้ด าเนินโครงการ "การพัฒนาศักยภาพและ
ยกระดับห่วงโซ่คุณค่าผลิตภัณฑ์จากเนื้อโควิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ จังหวัดมหาสารคาม"  โดยมี
วัตถุประสงค์เ พ่ือพัฒนาศักยภาพการผลิตผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคด้วยการประยุกต์ใช้
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี และยกระดับห่วงโซ่คุณค่าผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจ 

โครงการได้ด าเนินการผ่าน 5 กิจกรรมหลัก ได้แก่ 1.การให้ค าปรึกษาด้านสถานที่ผลิต      
2.การพัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้งด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ 3.การพัฒนา
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ส าหรับผลิตภัณฑ์แปรรูป 4.การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุน
และการตลาด 5.การศึกษาช่องทางการตลาดและจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ในตลาดชุมชน  

ผลการด าเนินโครงการที่ได้รับความส าเร็จตามเป้าหมายที่ก าหนด คือ มีสมาชิกกลุ่มจ านวน 
30 คน ได้รับองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคแปรรูป และมีผลิตภัณฑ์จ านวน 2 ชนิด 
ได้รับการพัฒนาเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม การด าเนินโครงการนี้เป็นการสร้างแบบอย่างการพัฒนาวิสาหกิจ
ชุมชนแบบบูรณาการที่ผสานความรู้ทางวิชาการกับภูมิปัญญาท้องถิ่น โดยยึดหลักการมีส่วนร่วมของ
ชุมชนและความยั่งยืน ซึ่งสามารถน าไปเป็นต้นแบบส าหรับการพัฒนาวิสาหกิจชุมชนอื่นๆ ต่อไป 
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สว่นที ่1 

บทสรปุส าหรบัผู้บรหิาร 

โครงการ "การพัฒนาศักยภาพและยกระดับห่วงโซ่คุณค่าผลิตภัณฑ์จากเนื้อโควิสาหกิจชุมชน
ฮักบีฟ จังหวัดมหาสารคาม" ได้ด าเนินการเสร็จสมบูรณ์ตามกรอบเวลาที่ก าหนด  โดยส านักบริการ
วิชาการ มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม การศึกษานี้มีความส าคัญในเชิงวิชาการและปฏิบัติ 
เนื่องจากเป็นการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีการแปรรูปที่เหมาะสมเพ่ือยกระดับวิสาหกิจชุมชนในพ้ืนที่
ชนบท ซึ่งสะท้อนแนวคิดการพัฒนาแบบบูรณาการที่ผสานองค์ความรู้ทางวิทยาศาสตร์เข้ากับบริบท
ชุมชนท้องถิ่น 

ผลจากการด าเนินกิจกรรมแสดงให้เห็นความส าเร็จในการบรรลุวัตถุประสงค์คือ การพัฒนา
ศักยภาพการผลิตผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโคและการยกระดับห่วงโซ่คุณค่าผลิตภัณฑ์ โดยสมาชิก
กลุ่มได้รับการถ่ายทอดองค์ความรู้อย่างครบถ้วน ทั้งในด้าน การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ และการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาด นอกจากนี้ยังมีผลิตภัณฑ์แปรรูปที่ได้รับการพัฒนาให้มี
มาตรฐานและพร้อมส าหรับการจ าหน่ายเชิงพาณิชย์ ซึ่งบ่งชี้ถึงความส าเร็จในการสร้างมูลค่าเพ่ิมจาก
ทรัพยากรที่มีอยู่ในชุมชน 

โดยโครงการนี้ได้แสดงให้เห็นถึงประสิทธิผลของแนวทางการถ่ายทอดเทคโนโลยีแบบมีส่วน
ร่วม ของคณะทีมงานท าหน้าที่เป็นตัวกลางในการเชื่อมโยงความรู้ทางวิชาการเข้ากับปัญหาและความ
ต้องการของชุมชน โดยกิจกรรมนี้ยังได้ประยุกต์ใช้หลักการวิจัยเชิงปฏิบัติการ (Action Research)   
ที่เน้นการเรียนรู้ร่วมกันระหว่างนักวิจัยและชุมชน ส่งผลให้เกิดการเปลี่ยนแปลงที่ยั่งยืนและเป็น
รูปธรรม การใช้เทคโนโลยีในกระบวนการแปรรูปเนื้อ แสดงให้เห็นถึงความเป็นไปได้ในการน า
เทคโนโลยีสะอาดมาใช้ในการผลิตระดับชุมชน ซึ่งสอดคล้องกับแนวโน้มการพัฒนาที่ยั่งยืนและเป็น
มิตรกับสิ่งแวดล้อม 

ผลกระทบของการวิจัยมีความหลากหลายและครอบคลุมหลายมิติ ในด้านเศรษฐกิจ กลุ่ม
วิสาหกิจสามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมจากเนื้อโคดิบสู่ผลิตภัณฑ์แปรรูปและสร้างช่องทางรายได้เสริมให้กับ
ชุมชน ในด้านสังคม การวิจัยช่วยเสริมสร้างความเข้มแข็งของวิสาหกิจชุมชนและยกระดับทักษะ
ความรู้ของเกษตรกรท้องถิ่น ส่วนในด้านเทคโนโลยี การศึกษาได้สร้างต้นแบบการใช้เทคโนโลยีที่
เหมาะสมในชุมชนและพัฒนานวัตกรรมการแปรรูปที่ยั่งยืน 

การด าเนินโครงการครั้งนี้มีนัยส าคัญต่อการพัฒนาองค์ความรู้ในสาขาการพัฒนาชุมชนและ
การถ่ายทอดเทคโนโลยี โดยเฉพาะในบริบทของการยกระดับวิสาหกิจชุมชนด้านปศุสัตว์ ผลการวิจั ย
สามารถน าไปเป็นแนวทางในการขยายผลไปยังชุมชนอ่ืนๆ และเป็นฐานข้อมูลส าคัญส าหรับการ
ก าหนดนโยบายการพัฒนาท้องถิ่น  

ข้อเสนอแนะจากความส าเร็จของโครงการฯ ในปี 2568 เสนอให้ต่อยอดโครงการในปี 
2569 เพ่ือสร้างมาตรฐานการผลิต พัฒนาต้นแบบผลิตภัณฑ์ใหม่ และขยายเครือข่ายการตลาดระดับ
ภูมิภาค โดยบูรณาการการรับรองมาตรฐาน GMP และ HACCP เข้ากับการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรม 
พร้อมสร้างระบบการตลาดออนไลน์และช่องทางจ าหน่ายในศูนย์การค้าท้องถิ่น เพ่ือยกระดับวิสาหกิจ
ชุมชนสู่การเป็นแบรนด์ผลิตภัณฑ์เนื้อโคแปรรูประดับมาตรฐานสากลอย่างยั่งยืนต่อไป 
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สวนที ่2 

ขอเสนอโครงการที่ไดรับการอนุมตั ิ

 

 

 

 

ขัน้ตอนการพฒันา แนวทางเบือ้งตน้ 
ปีที่ ๑ มาตรฐาน เตรียมพร้อมสู่การขอรับรองมาตรฐาน การให้ความรู้ เทคโนโลยี เพื่อน าไปสู่การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

เช่น GMP อย. มผช.  
ปีที่ ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจ น าโมเดลธุรกิจมาใช้ในการขายสินค้าและบริการผ่านช่องทางออฟไลน์

และออนไลน์ 
ปีที่ ๓ ธุรกิจยั่งยืน พัฒนาธุรกิจสู่ธุรกิจเพื่อสังคม ส่งเสริมการด าเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสู่การเป็นธุรกิจเพื่อสังคม 

 

1. ชื่อหน่วยงาน  : มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 
2. ชื่อโครงการ   การพัฒนาศักยภาพและยกระดับห่วงโซ่คุณค่าผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค  
                     วิสาหกิจชุมชนฮักบีฟจังหวัดมหาสารคาม          
3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) โคเนื้อ โคนมคุณภาพและสัตว์เศรษฐกิจ 
 
 

แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดท าขึ้นเพื่อให้นักวิจัยน าความรู้ด้าน วทน. 
และการบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจให้กับ
ผู้ประกอบการชุมชน ทั้งนี้ แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นการพัฒนาสินค้า(Product) และบริการ(Service) ตลอดห่วงโซ่คุณค่า
(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์และบริการด้วยการต่อยอดภูมิปัญญา น าไปสู่การพัฒนาคุณภาพและ
มาตรฐาน(Quality & Standard) มีกระบวนการในการช่วยผู้ประกอบการในการจัดท าโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผน
ธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทย์ทั้งตลาดออฟไลน์และออนไลน์ ซึ่งจะน าไปสู่การเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขนั
ให้กับสินค้าและบริการของธุรกิจชุมชนและส่งเสริมวิธีคิดและการด าเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for 

Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได้ในอนาคต 
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4. รายชื่อผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 
รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุชื่อ นามสกุล ต าแหน่ง เบอร์
โทร อีเมล์ 

หน้าที่
รับผิดชอบใน
โครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่รับผิดชอบใน
โครงการ 

ประสบการท างานที่
เก่ียวข้องกับโครงการ 

1. อาจารย์สราวุฒิ ดาแก้ว 
โทรศัพท์ 063-771-5775  
E-mail : 
Sarawut.da@rmu.ac.th 
 

หัวหน้า
โครงการ 

ความเชี่ยวชาญที่
เก่ียวข้องกับโครงการ: 
 - เทคโนโลยีหลงัการเก็บ
เก่ียว (Postharvest 
Technology) 
- เครือ่งจักรกลทาง
การเกษตร (Agricultural 
Machinery 
Technology) 

เอกสารแนบทา้ย 

2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ วา่ที่ร้อย
เอก ดร.คงเดช พะสีนาม 
โทร. 089-0646-244 
E-mail: phasinam@psru.ac.th 
 

ผู้ร่วมโครงการ ความเชี่ยวชาญที่
เก่ียวข้องกับโครงการ: 
- การอบแห้ง 
- พลังงานทดแทน 

เอกสารแนบทา้ย 

3.นายอธิคุณ จ ารัสเนตร      
โทร. 061-268-5656                    

ประธาน
วิสาหกิจชุมชน
ฮักบีฟ 

ความเชี่ยวชาญที่
เก่ียวข้องกับโครงการ: 
-ส่งเสริมการเกษตร 

เอกสารแนบทา้ย 

 

5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐาน
ตามท่ีระบ ุ

 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

  (ปีที่ให้ค าปรึกษา   ) 

 5.2 เป็นโครงการที่มีผู้ร่วมโครงการ ด้านผู้เชี่ยวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎ
ในชื่อผู้เสนอโครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการด าเนินโครงการ) 

 5.3 เป็นโครงการต่อเนื่องที่เคยไดร้ับการสนับสนุนฯจากโครงการคลนิิกฯหรือโครงการที่เคยด าเนนิการ มาแล้ว
จากแหล่งทุนอ่ืน (ปีที่ด าเนินการ   )แนบผลการด าเนินงานและผลส าเร็จที่ผ่านมาประกอบด้วย 

 5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยด าเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 

 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ 
SMEs โดยได้แนบหลักฐานตามแบบส ารวจความต้องการ (แบบส ารวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยี) 

 2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุชื่อผู้น า) .โดยได้ แนบหนั งสื อขอความ
ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 3) กลุ่มเปา้หมายมาจากสมาชิกของกองทนุหมู่บา้น (โปรดระบุชื่อผู้น า)  .โดยได้แนบหนังสือข้อความ 

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
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 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 

 5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาที่มีพร้อมในการน ามาด าเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รบัทุน    

หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยด าเนินการ   
                  เคยด าเนินการ ให้ระบุไว้ในข้อ 5.3 
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6. หลกัการและเหตผุล  : 

 การเลี้ยงโคเนื้อในประเทศไทย นับเป็นอาชีพที่ส าคัญของเกษตรกรที่มีมาอย่างยาวนาน  โดย
อาศัยภูมิปัญญาดั้งเดิมในการเลี้ยงตามใต้ถุนบ้านสู่การเลี้ยงเชิงการค้าเพ่ือเป็นสินค้าส่งออกไปยัง
ต่างประเทศ โดยได้รับการสนับสนุนจากหน่วยงานภาครัฐน าไปสู่ยุทธศาสตร์การพัฒนาโคเนื้อของไทย 
ประกอบกับความต้องการของตลาดต่างประเทศท่ีมีต่อโคเนื้อส่งผลให้จ านวนโคเนื้อในประเทศไทย ใน
ปี พ.ศ. 2567 เพ่ิมขึ้นจาก ปี พ.ศ. 2566 จ านวนประมาณ 300,000 ตัว หรือคิดเป็นสัดส่วนร้อย
ละ 3 (เรื่องเล่าข่าวเกษตร, 2567) หรืออาจกล่าวได้ว่า ปัจจุบันมีจ านวนโคเนื้อภายในประเทศสูงสุด
เท่าที่มีการเก็บสถิติข้อมูลที่ผ่านมา จ านวน 9.95 ล้านตัว  (มติชนออนไลน์ , 2567)  จังหวัด
มหาสารคาม เป็นแหล่งผลิตโคเนื้อที่ส าคัญ ถึงแม้ว่าจะไม่ได้ตั้งอยู่ในพ้ืนที่ชายแดนที่มีอาณาเขตติดต่อ
กับประเทศลาว ซึ่งเป็นผู้ส่งออกโคเนื้อไปประเทศจีนโดยตรง แต่เกษตรกรในจังหวัดต่างให้ความสนใจ
และขยายการผลิตโคเนื้อเพ่ิมมากข้ึน  

จังหวัดมหาสารคาม ได้มียุทธศาสตร์การพัฒนาจังหวัดด้านปศุสัตว์ ด้วยการส่งเสริมให้
เกษตรกรผู้เลี้ยงสัตว์หันมาเลี้ยงโคเนื้อ โดยพยายามรวมกลุ่มเพ่ือให้เป็น “โคเนื้อตักสิลา” โดยในปี 
2566 มีสถิติจ านวนเกษตรกรผู้เลี้ยงโคเนื้อของจังหวัดมหาสารคามถึง 61,676 ราย มีจ านวนโคเนื้อ
รวมทั้งหมด 343,068 ตัว (ส านักงานปศุสัตว์เขต 6, 2567)  ซึ่งจัดได้ว่าเป็นจังหวัดที่มีการเลี้ยงโค
เนื้อมากล าดับต้นๆ ของประเทศ รองลงมาจาก สุรินทร์ นครราชสีมา บุรีรัมย์ ศรีสะเกษ อุบลราชธานี 
ซึ่งรูปแบบการเลี้ยงส่วนมากเป็นการเลี้ยงในครัวเรือน แต่ละครัวเรือนมีจ านวนโคเนื้อเฉลี่ย 5 - 10 
ตัว การเลี้ยงในรูปแบบของฟาร์มขนาดใหญ่ที่ได้มาตรฐานมีจ านวนไม่มากนัก  โดยส่วนใหญ่แล้ว โค
เนื้อในจังหวัดมหาสารคามจะได้รับความนิยมในการน ามาบริโภคภายในจังหวัดและสามารถส่งออกไป
จ าหน่ายยังต่างประเทศในภูมิภาคอาเซียนผ่านพ่อค้าคนกลางในตลาดนัดโคกระบือเป็นจ านวนมาก ใน
รูปแบบโคมีชีวิตและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโค เป็นต้น 
 การบริโภคเนื้อโคภายในภาคตะวันออกเฉียงเหนือและจังหวัดมหาสารคาม มีทั้งรูปแบบการ
บริโภคเนื้อโคสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโค เช่น ผลิตภัณฑ์แหนมเนื้อ    ไส้กรอกเนื้อ หม่ าเนื้อ 
เนื้อแดดเดียว เป็นต้น แต่รูปแบบการผลิตยังเป็นกระบวนการผลิตแบบพ้ืนบ้าน เช่น แหนมเนื้อ เป็น
ผลิตภัณฑ์อาหารหมักจากภูมิปัญญาพ้ืนบ้าน เป็นการถนอมอาหารโดยลักษณะการหมักที่มีแบคทีเรีย
กรดแลคติก (Lactic acid bacteria) ท าให้ผลิตภัณฑ์มีรสเปรี้ยวจากกรดแลคติคและมีกลิ่น รส
เฉพาะตัว นอกจากกรดแลคติคที่เกิดจากการหมักนี้ยังมีการเติมไนเตรทไนไตรท์ หรืออาจใช้ในรูปของ
ผงเพรกเพ่ือให้ผลิตภัณฑ์มีสีแดงและช่วยยับยั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ แต่หากมีการใช้สารนี้ใน
ปริมาณท่ีมากเกินไปจะส่งผลต่อความปลอดภัยของผู้บริโภค  

และอาจเปลี่ยนเป็นสารก่อมะเร็งที่ท าให้เกิดอันตรายต่อผู้บริโภคได้ (ศิวาพร, 2546) แต่ใน
ด้านความต้องการของตลาด ผู้บริโภคในท้องถิ่นกลับ ให้ความนิยมในการบริโภคแหนมเนื้อเป็นจ านวน
มาก  แต่จากปัญหาที่พบในด้านคุณภาพ   ของผลิตภัณฑ์ คือ มาตรฐานการผลิตที่ด้อยคุณภาพ ไม่
สามารถควบคุมคุณภาพการผลิตให้มีมาตรฐานอย่างสม่ าเสมอและเป็นมาตรฐานการผลิตเดียวกันใน
แต่ละรอบการผลิต จึงส่งผลให้ผู้บริโภคในวงกว้างยังไม่ให้การยอมรับ เนื่องจากบางรายเมื่อ
รับประทานเข้าไปแล้วเกิดอาการท้องเสีย เนื่องจากกระบวนการผลิตตามภูมิปัญญาท้องถิ่นไม่สามารถ
ควบคุมปัจจัยการผลิต ไม่ว่าจะเป็นคุณภาพเนื้อ ปริมาณเชื้อ สภาพอากาศในแต่ละฤดูกาล ลักษณะ
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บรรจุภัณฑ์ที่ส่งผลต่อคุณภาพ เป็นต้น จึงส่งผลให้สินค้าประเภทอาหารที่แปรรูปจากเนื้อวัวที่จ าหน่าย
ภายในจังหวัดหรือพ้ืนที่ใกล้เคียงยังไม่ได้คุณภาพหรือมีมาตรฐานเป็นที่ยอมรับของผู้บริโภคในวงกว้าง 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ  ต.เขวา อ.เมือง จ.มหาสารคาม จัดตั้งขึ้นเมื่อ 16 กันยายน พ.ศ. 
2566 มีจ านวนสมาชิก 30 ราย  มีจ านวนโคเนื้อทั้งเครือข่ายรวม 300 ตัว  ด าเนินการผลิตโคเนื้อ
สายพันธุ์บีฟมาสเตอร์ ซึ่งเป็นโคลูกผสม 3 สายพันธุ์ วัวพันธุ์เฮียฟอร์ด  (Hereford) และวัวพันธุ์ชอร์ท
ฮอร์น (Shorthorn) กับวัวพันธุ์บราห์มัน (Brahman) เพ่ือให้สามารถตอบโจทย์ความต้องการทาง
ธุรกิจได้ โคเนื้อสายพันธุ์บีฟมาสเตอร์ มีลักษณะเด่น คือ เจริญเติบโตได้เร็ว เลี้ยงง่าย อัตราการแลก
เนื้อสูง สามารถขยายพันธุ์ได้เร็วกว่าโคสายพันธุ์อ่ืนๆ ทางกลุ่มฯ ผลิตโคขุนส่งไปยังโรงงานแปรรูปโค
ฮาลาลชุมพร ที่มีการท าข้อตกลงรับซื้อกันอย่างต่อเนื่องโดยได้รับจัดสรรโควตาส่งโคขุนปีละ 1 ,000 
ตัว ภายใต้การประกันราคากิโลกรัมละ 100 บาท ภายใต้ข้อก าหนดมาตรฐานการผลิต GOOD 
FARMING MANAGEMENT (GFM) ซึ่งภายในฟาร์มมีการจัดการแปลงหญ้าเพ่ือเป็นแหล่งอาหารของ
ฟาร์มและแบ่งจ าหน่ายให้กับสมาชิกผู้เลี้ยงโคในชุมชนใกล้เคียง โดยมีพันธุ์หญ้าฮาราฟัสบราซิลและเน
เปียร์ จ าหน่ายในราคา 1,000 บาทต่อตัน นอกจากนี้ทางกลุ่มยังมีมูลโคเป็นจ านวนมาก จึงได้มีการ
น ามูลโคมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ปุ๋ยคอกอัดเม็ดออกจ าหน่ายในราคากิโลกรัมละ 35 บาท เป็นการ
สร้างมูลค่าเพ่ิมให้มูลโคและสร้างรายได้เสริมจากการเลี้ยงโคเนื้อ แต่ก็เป็นช่องทางในการใช้มูลโคเป็น
ส่วนน้อยยังมีมูลโคภายในฟาร์มอีกเป็นจ านวนมากและขาดสถานที่เก็บรักษาเมื่อเข้าสู่ฤดูฝน จึงยังเป็น
ปัญหาหนึ่งของการจัดการของเสียจากการเลี้ยงโคเนื้อ 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลิตภัณฑ์ปุ๋ยคอกอัดเม็ด                                                            มูลโคภายในฟาร์ม  

 

นอกจากโคขุนแล้ว วิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ ยังมีแม่พันธุ์โคเนื้อปลดระวางเฉลี่ย 2 -3 ตัวต่อ
เดือน หรือหากนับปริมาณเนื้อโคหลังจากการช าแหละมีจ านวนมากถึงเดือนละ 1 ตัน  ในช่วงแรก  

กลุ่มฯ ขายโคปลดระวางให้โรงเชือดในชุมชน พ่อค้ามักใช้วิธีการประเมินราคาด้วยตาเปล่าเหมาจ่ายให้
เกษตรกรในราคาต่ า ซึ่งปี พ.ศ. 2567 สถานการณ์ด้านการตลาดโคเนื้อมีราคาตกต่ า ส่งผลให้แม่พันธุ์
โคเนื้อปลดระวางมีราคาตัวละ 2,000 – 2,500 บาท ทางกลุ่มฯ จึงมีแนวความคิดที่ต้องการผลิต
ตั้งแต่กระบวนการต้นน้ า คือ การผลิตลูกโคขุนไปจนถึงกระบวนการปลายน้ า เพ่ือให้เกิดความยั่งยืน

https://en.wikipedia.org/wiki/Hereford_(cattle)
https://en.wikipedia.org/wiki/Shorthorn
https://en.wikipedia.org/wiki/Brahman_(cattle)
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และมั่นคงในระยะยาว จึงมีการน าแม่พันธุ์โคเนื้อปลดระวางช าแหละและส่งขายให้เขียงเนื้ อในชุมชน
และยังน าส่วนเหลือมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เนื้อแดดเดียวจ าหน่ายในตลาดนัดบ้านเขวา 

ซึ่งในช่วงแรกได้รับการตอบรับจากลูกค้าเป็นอย่างดีและมีค าสั่งซื้อเข้ามาอย่างต่อเนื่อง แต่
ทางกลุ่มฯ ไม่สามารถท าการผลิตได้อย่างต่อเนื่องและไม่สามารถผลิตได้ในปริมาณมาก หรือผลิตตาม
ค าสั่งซื้อได้  เนื่องจากสถานที่แปรรูปเนื้อแดดเดียวยังไม่เอ้ือต่อการผลิตในปริมาณมาก รสชาติในแต่
ละรอบยังมีความแตกต่างกันไป อีกทั้งระยะเวลาในการตากเนื้อไม่มีความแน่นอนขึ้นอยู่กับสภาพ
ภูมิอากาศในแต่ละช่วงเวลา จากงานวิจัยที่เกี่ยวข้องกับการยอมรับผลิตภัณฑ์เนื้อแดดเดียวนั้น
มาตรฐานด้านรสชาติ มาตรฐานการผลิต ราคา ปริมาณโซเดียม และประเภทเนื้อที่ใช้ผลิต ต่างเป็น
ปัจจัยให้ผู้บริโภคตัดสินใจเลือกซื้อสินค้า (พีรพล สุวรรณชีพ, 2562) ซึ่งผลิตภัณฑ์เนื้อแดดเดียวของ
กลุ่มฮักบีฟยังขาดมาตรฐานการผลิตตามท่ีลูกค้าต้องการ   

 

 

 

  

 

 

 

 

สถานทีผ่ลติเนือ้แดดเดยีว 

 

จากการส ารวจข้อมูลความต้องการเชิงพ้ืนที่ พบว่า กลุ่มฯ ขาดเทคโนโลยีช่วยในการแปรรูป
เนื้อแดดเดียวและผลิตภัณฑ์จากเนื้อที่ได้มาตรฐานตรงตามท่ีส านักงานสาธารณสุขจังหวัดก าหนด ขาด
แคลนเทคโนโลยี/อุปกรณ์ในกระบวนการตากเนื้อแดดเดียวที่สามารถช่วยลดระยะเวลาในการตากเนื้อ
ให้ได้เร็วขึ้นเพ่ือให้ทันต่อปริมาณวัตถุดิบที่มีจ านวนมากและทันต่อความต้องการส่งซื้อของลูกค้า รวม
ไปถึงสูตรการพัฒนาคุณภาพมาตรฐานสินค้าให้มีรสชาติเหมือนกันในทุกรอบการผลิต ตลอดจนตรา
สัญลักษณ์การรับรองมาตรฐานกระบวนการผลิตและบรรจุภัณฑ์ที่ปลอดภัยและดึงดูดใจลูกค้า ดังนั้น  
คณะผู้ด าเนินโครงการฯ จึงมีแนวความคิดในการพัฒนาศักยภาพและยกระดับห่วงโซ่คุณค่าผลิตภัณฑ์
จากเนื้อโคด้วยการส่งเสริมเทคโนโลยีการแปรรูปเนื้อโคเพ่ือการค้า ผสานกับเทคโนโลยี     โรงอบแห้ง
พลังงานแสงอาทิตย์ที่สามารถควบคุมคุณภาพความสม่ าเสมอของสีเนื้อและความสะอาด ช่วยลด
ระยะเวลากระบวนการตากแห้งให้เร็วยิ่งขึ้น เพ่ือสร้างความมั่นใจให้กับผู้บริโภคสู่การเตรียมขอเข้ารับ
การประเมินมาตรฐานการผลิต (อย.) ตามท่ีกระทรวงสาธารณสุขก าหนด  
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การวเิคราะหศ์ักยภาพของชุมชน 

จุดแข็ง:  

- กลุ่มวิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ มีการวางแผนบริหารจัดการกลุ่มเป็นอย่างดี มีเครือข่ายให้การ
สนับสนุนในทุกๆ ภาคการผลิต  

- มีการวางแผน การจัดการด้านอาหารสัตว์เพ่ือลดต้นทุนและสร้างความมั่นคงทางอาหาร
ภายในฟาร์ม 

- มีศักยภาพและความพร้อมในการจัดการผลิตส่วนต้นน้ าได้อย่างถูกต้องเป็นระบบ มี
โรงเรือนท่ีได้มาตรฐาน มีระบบการติดตามพันธุ์ประวัติแม่โคและลูกโค เป็นต้น 

- สถานที่ตั้งอยู่ในเขตตัวเมืองมหาสารคาม อีกทั้งใกล้ตลาดนัดโคกระบือแหล่งใหญ่ของ
จังหวัด และมีการคมนาคมขนส่งสะดวกต่อการขนส่งออกสินค้า 

- มีตลาดรองรับโคขุนที่แน่นอน  

- เกษตรกรผู้ลี้ยงโคขุนในจังหวัดมหาสารคามต่างต้องการเข้าร่วมเป็นสมาชิกจ านวนมาก 
เนื่องจากมีตลาดรองรับและมีการประกันราคา 

จุดอ่อน: 

- ขาดองค์ความรู้ในการจัดการห่วงโซ่การผลิตส่วนกลางน้ าและปลายน้ า เช่น การแปรรูปเนื้อ
โค การแปรรูปเพื่อสร้างมูลค่าเพ่ิมสิ่งเหลือทิ้งจากกระบวนการผลิต และการตลาด 
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- ขาดมาตรฐานการผลิตสินค้าแปรรูปจากเนื้อโค  

- ขาดโรงเชือดชุมชนที่ได้มาตรฐานตามท่ีกฎหมายก าหนด 

โอกาส: 

- ความต้องการโคเนื้อปลอดโรคและปลอดภัยตามมาตรฐานการผลิต (SPS) ของประเทศใน
กลุ่มอาเซียนมีเป็นจ านวนมาก 

- ความต้องการบริโภคเนื้อโค ผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคภายในประเทศมีเพ่ิมสูงขึ้น 

อุปสรรค 

- สถานการณ์การผลิตโคเนื้อด้อยคุณภาพของเกษตรกรในประเทศ ส่งผลให้ตลาด
ต่างประเทศปิดการรับซื้อ โคเนื้อล้นตลาด 

- การจัดตั้งโรงเชือดชุมชนขนาดเล็กที่มีมาตรฐาน มีข้อจ ากัดด้านกฎระเบียบและกฎหมาย
ค่อนข้างซับซ้อน และใช้งบประมาณจ านวนมาก 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 สถานทีต่ัง้กลุม่วสิาหกจิชมุชนฮกับฟี 

 

แนวทางการแก้ไขปัญหาตลอดห่วงโซ่อุปทาน 

แผนการด าเนินการปีที่ ๑ 
- การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคแปรรูป จ านวน 2 ผลิตภัณฑ์ 
- การถ่ายทอดเทคโนโลยีการตากและอบแห้งด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ (กลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนได้ร่วมกันออกค่าใช้จ่ายในการด าเนินการสร้างโรงอบแห้ง ซ่ึงอยู่ในระหว่าง
ด าเนินการของบประมาณจากจังหวัดและส านักงานเกษตรจังหวัด) 
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- พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ส าหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปเพื่อน าไปสู่การขอรับ
รองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

- ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุน การตั้งราคาและการจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์
จากเนื้อโคแปรรูปในตลาดชุมชน 

แผนการด าเนินการปีที่ ๒ 
- วิเคราะห์คุณค่าทางอาหารผลิตภัณฑ์ในระดับห้องปฏิบัติการ 
- การพัฒนาระบบการผลิตเพื่อขอรับรองมาตรฐานการผลิต อย. 
- จดทะเบียนผลิตภัณฑ์ชุมชน 
- ถ่ายทอดองค์ความรู้ระบบการตลาดเพ่ือน าไปสู่การด าเนินธุรกิจเพ่ือสังคม 
- ส่งเสริมและถ่ายทอดเทคโนโลยีการจัดการอาหารสัตว์เพ่ือลดต้นทุนการผลิตอย่างครบ

วงจร 
- การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากมูลโคเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมสู่เศรษฐกิจหมุนเวียน ได้แก่ วัสดุปลูก

พืชอัดเม็ดและกระถางต้นไม้จากมูลโค 
แผนการด าเนินการปีที่ ๓ 

- การถ่ายทอดองค์ความรู้และแนวทางในการจัดตั้งโรงเชือดชุมชนที่ถูกต้องตามกฏหมาย 
- ศึกษาดูงานโรงเชือดชุมชนที่ได้มาตรฐาน พร้อมแลกเปลี่ยนเรียนรู้แนวทางในการจัดตั้ง

โรงเชือดชุมชนส าหรับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ 
- ประสานความร่วมมือระหว่างหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ ส านักงานปศุสัตว์จังหวัด กรม

ที่ดิน การออกแบบอาคารสถานที่ องค์การบริหารส่วนต าบลเขวา อุตสาหกรรมจังหวัด
เพ่ือร่วมถ่ายทอดองค์ความรู้ให้กับสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ 
 

ข้อมลูวทิยาศาสตร ์เทคโนโลยีและนวตักรรมทีน่ าไปใชแ้กป้ัญหา  ปทีี ่1 

ประเดน็ปญัหา แนวทางแกไ้ขปญัหาดว้ย วทน. / การบริหาร
จดัการ 

ขาดความรู้ในการแปรรูปเนื้อโค (ขาดสูตรแปรรูป
อาหาร) 

การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์
จากเนื้อโคแปรรูป จ านวน 2 ผลิตภัณฑ์ 

ขาดเทคโนโลยีในการผลิตให้มีคุณภาพสม่ าเสมอ 

 

การถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้ง
ด้วยพลังงานแสงอาทิตย์  

ขาดบรรจุภัณฑ์ที่ดึงดูดใจและปลอดภัย  พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์
น าไปสู่การขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

ขาดองค์ความรู้ด้ านการตลาดเชิงพาณิชย์ /
การตลาดธุรกิจชุมชน 

ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุน 
การตั้งราคาและการจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จาก
เนื้อโคแปรรูปในตลาดชุมชน 
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7. วัตถุประสงค์  : 
๑. เพ่ือพัฒนาศักยภาพการผลิตผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อโค โดยการประยุกต์ใช้วิทยาศาสตร์              
และเทคโนโลยี 
๒. เพ่ือยกระดับห่วงโซ่คุณค่าผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคของวิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ อ.เมือง จ.

มหาสารคาม 
 

8. กลุ่มเปา้หมาย  : 
 (โปรดระบุ ชื่อกลุ่มเป้าหมาย ชื่อ/นามสกุล ที่อยู่ (ต าบล อ าเภอ จังหวัด) หมายเลขโทรศัพท์ที่เป็นประธาน/ผู้น ากลุ่ม-ชุมชน พร้อม

แนบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการ ทุกปีที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ)  
 

ชื่อกลุ่มเป้าหมาย วิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ 
ชื่อผู้ประสานงาน  นายอธิคุณ จ ารัสเนตร                                   
เบอร์โทร 061-268-5656 
พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย...ละติจูด 16°09'22.2"N 103°22'24.7"E   
ลองติจูด 16°09'22.2"N 103°22'24.7"E 
 

9. ระยะเวลาด าเนินการ : วันเริ่มต้น -สิ้นสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ปี 
1 ตุลาคม พ.ศ. 2567 – 30 กันยายน พ.ศ. 2570 
 

10. ห่วงโซ่คุณค่า(Value Chain) : 
น าเสนอแผนภาพรวมของโครงการที่จะด าเนินการตลอดระยะเวลาที่จะขอรับการสนับสนุนงบประมาณ ที่แสดงให้เห็นถึงประเด็น
ปัญหา ความต้องการของผู้ประกอบการเทคโนโลยี/องค์ความรู้ที่จะน าไปแก้ไขปัญหาตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง 
ปลายทาง) ผลผลิต ผลลัพธ์ ผลกระทบ(เศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม) ที่คาดว่าจะเกิดขึ้น 
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11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 
น าเสนอโมเดลธุรกิจ(Business Model Canvas) และแผนธุรกิจ(Business Plan) ในการพัฒนาสินค้าและบริการของ
ผู้ประกอบการตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ อ่านเพิ่มเติมในบทที่ 6-7) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 12. แผนการด าเนนิงาน (Gantt Chart) :   

ระบุแผนการด าเนินงานให้สอดคล้องกับข้อ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  
12.1 แผนการด าเนนิงานรายป ี

เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ
4 

วิธีการ
ด าเนินงาน

5 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

1.ผูเ้ชี่ยวชาญลงพื้นที่เพ่ือ
ส ารวจสถานท่ีผลิต พร้อม
ให้ค าปรึกษาเชิงลึก และ
แนะน าการจดัท าสถานท่ี
ผลิตใหเ้ป็นไปตาม
มาตรฐาน 

            18,800 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม  
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

๑.ผู้เชี่ยวชาญ
ลงพื้นทีเ่พื่อ
ส ารวจสถานที่
ผลิต สถานที่
แปรรูป พร้อม
ให้ค าปรึกษา
เชิงลึก  (ปีที่ 
๑) 

2.พัฒนาและถ่ายทอด
เทคโนโลยีกระบวนการ
อบแห้งด้วย พลังงานแสง 
อาทิตย์ 

            66,050 กลุ่มฯ ฮักบีฟ 
อ.สราวุฒิ        
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การถา่ยทอด
องค์ความรู้   
การแปรรูป  
เนื้อโคจาก
พลังงาน
แสงอาทิตย์ (ปี
ที่ ๑) 
กลุ่มวิสาหกิจฯ 
ด าเนนิการ
ปรับปรุง
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สถานที่ผลิต
ตามข้อแนะน า 
(ปีที่ ๑) 

 3. พัฒนาและถ่ายทอด
เทคโนโลยีบรรจุภณัฑ์
ส าหรับผลติภณัฑ์แปรรูป
เพื่อน าไปสู่การขอรับรอง
มาตรฐานผลติภณัฑ ์

            52,800 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การถา่ยทอด
องค์ความรู้
การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์จาก
เนื้อโค ได้แก่ 
เนื้อแดดเดียว 
เนื้อติดมนัแดด
เดียว เศษเนื้อ
แดดเดียว หม่ า
เนื้อ พรอ้ม
จัดท า
ผลิตภัณฑ์เชิง
พาณิชย์ (ปีที่ 
๑) 

๔.ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน
การวิเคราะห์ต้นทุน
การตลาดเพื่อชุมชน  

            46,400 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การถา่ยทอด
องค์ความรู้
บรรจุภัณฑ์
พร้อม
ออกแบบ
จัดท าบรรจุ
ภัณฑ์ส าหรับ
ผลิตภัณฑ์ 2 
ชนิด (ปีที่ ๑) 

๕.การศึกษาช่องทาง
การตลาดพร้อมจัด
จ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากเนื้อ
โคแปรรปูในตลาดชุมชน 

            46,400 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การศกึษา
ช่องทาง
การตลาด
พร้อมทดสอบ
ตลาด (ปีที่ ๑) 

๖. วิเคราะหค์ุณค่าทาง
อาหารผลิตภัณฑ์ในระดับ
ห้องปฏิบัติการ 

            70,000 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การบรรยาย
และลงมอื
ปฏิบัติ  
(ปีที่ 2) 

๗. การพัฒนาระบบการ
ผลิตเพื่อขอรับรอง
มาตรฐานการผลิต อย. จด
ทะเบียนผลิตภัณฑ์ชุมชน 

            60,000 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การบรรยาย
และลงมอื
ปฏิบัติและ
แนะน าการ
จัดท าสถานที่
ผลิตให้เป็นไป
ตามมาตรฐาน 
อย. มผช.  
(ปีที่ 2)  

8.ถ่ายทอดองค์ความรู้
ระบบการตลาดเพื่อน าไปสู่
การด าเนินธรุกิจเพื่อสังคม 

            55,000 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

การบรรยาย
และลงมอื
ปฏิบัติ 
(ปีที่ 2) 
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ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

9.ส่งเสรมิและถา่ยทอด
เทคโนโลยีการจดัการ
อาหารสตัว์เพื่อลดต้นทุน
การผลิตอย่างครบวงจร 

            30,000 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การบรรยาย
และลงมอื
ปฏิบัติ 
(ปีที่ 2) 

10.การพัฒนาผลิตภัณฑ์
จากมูลโคเพื่อสร้าง
มูลค่าเพิม่สูเ่ศรษฐกิจ
หมุนเวียน จ านวน 2 
ผลิตภณัฑ ์

            35,000 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การบรรยาย
และลงมอื
ปฏิบัติ 
(ปีที่ 2) 

10. การถ่ายทอด
เทคโนโลยีพร้อมจดัท าสื่อ
และช่องทางการตลาดเพื่อ
เผยแพร่ประชาสัมพันธ์
กลุ่มวิสาหกิจฯ ให้เป็นที่
รู้จักในฐานะต้นแบบธรุกิจ
ชุมชนที่มีมาตรฐานการ
ผลิตตลอดห่วงโซ่อุปทาน 

            60,000 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การบรรยาย
และลงมอื
ปฏิบัติ 
(ปีที่ 3) 

11.การจัดท าสื่อและ
ช่องทางการตลาดเพื่อ
เผยแพร่ประชาสัมพันธ์
กลุ่มวิสาหกิจฯ   

            70,000 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การบรรยาย
และลงมอื
ปฏิบัติ 
(ปีที่ 3) 

12. การถ่ายทอดองค์
ความรู้และแนวทางในการ
จัดตั้งโรงเชือดชุมชนท่ี
ถูกต้องตามกฏหมาย 

            120,000 อ.สราวุฒิ      
ดาแกว้ 
 

ผศ. ว่าทีร่้อย
เอก ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
 

นายอธิคุณ จ ารัส
เนตร      

การบรรยาย
และลงมอื
ปฏิบัติ 
(ปีที่ 3) 

สรุปงบประมาณ 230,450 250,000 250,000 730,450   
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13. ผลผลติและผลลพัธ์ของโครงการ :  
ผลผลติ/ผลลัพธ์ หน่วย ค่าเป้าหมายในแต่ละป ี

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 

1. จ านวนคนท่ีไดร้ับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลย ี คน 30 30 30 
2. จ านวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด (ระบุรายละเอยีดองค์ความรู้
เทคโนโลยี) 

2568 
 - การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลติภณัฑ์จากเนื้อโคแปรรูป 
จ านวน 3 ผลิตภณัฑ ์
- การถ่ายทอดเทคโนโลยีการตาก อบแห้งด้วยพลังงาน
แสงอาทิตย ์
- พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีบรรจุภณัฑ์ส าหรับผลติภณัฑ์
แปรรูปเพื่อน าไปสู่การขอรับรองมาตรฐานผลติภณัฑ์ 
- ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุน การตั้งราคาและ
การด าเนินงานด้านการตลาดธุรกจิชุมชน 

2569 
- วิเคราะหค์ุณคา่ทางอาหารผลิตภณัฑ์ในระดับห้องปฏิบัติการ 
- การพัฒนาระบบการผลิตเพื่อขอรบัรองมาตรฐานการผลิต อย. 
- จดทะเบียนผลติภณัฑ์ชุมชน 
- ถ่ายทอดองค์ความรู้ระบบการตลาดเพื่อน าไปสู่การด าเนิน
ธุรกิจเพื่อสังคม 
- ส่งเสริมและถ่ายทอดเทคโนโลยีการจัดการอาหารสัตว์เพื่อลด
ต้นทุนการผลิตอย่างครบวงจร 
- การพัฒนาผลิตภณัฑ์จากมูลโคเพือ่สร้างมลูค่าเพิ่มสู่เศรษฐกิจ
หมุนเวียน จ านวน 2 ผลติภณัฑ ์

2570 
- การถ่ายทอดองค์ความรู้และแนวทางในการจัดตั้งโรงเชือด
ชุมชนที่ถูกต้องตามกฏหมาย 

เรื่อง 4 6 1 

3.จ านวนผลิตภัณฑ์ท่ีไดร้ับการพฒันาใหม่   ผลิตภณัฑ ์ 2   
4.จ านวนผลิตภัณฑ์ท่ียื่นขอการรบัรองมาตรฐาน   ผลิตภณัฑ ์   2 
5.รายได้ทีเ่พิ่มขึ้นของกลุ่มเป้าหมายไม่น้อยกว่า   ร้อยละ 20 20 20 
6.จ านวนผูไ้ดร้ับการจ้างงานเพิ่มขึน้อย่างน้อย    คน 5 5 5 
7.จ านวนอาชีพใหม่ของคนในชุมชนเพิ่มขึ้นไม่น้อยกว่า   อาชีพ 2 2 2 
8.จ านวนวิทยากรทีส่ามารถถ่ายทอดความรู้ใหผู้้อื่นได ้ คน 2 2 2 
9.ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 80 80 
10.จ านวนผู้น าความรู้/เทคโนโลยทีี่ได้รับไปใช้ประโยชน์ คน 30 30 30 
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14. หนว่ยงานสนบัสนนุ :  
ชื่อหนว่ยงานสนับสนนุ 

ระบุชื่อหน่วยงานที่ร่วมให้การสนับสนนุโครงการ 
รปูแบบการสนบัสนุน 

ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เช่น งบประมาณ อาคารสถานที ่
วิทยากร การจัดกิจกรรม ฯลฯ 

องค์การบริหารส่วนต าบลเขวา อ.เมือง จ.
มหาสารคาม 

อ านวยความสะดวกสถานท่ีตลาดของชุมชน 

ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดมหาสารคาม ดูแลและควบคุมสินค้าของชุมชนให้เป็นไปตาม
มาตรฐาน 

ปศุสัตว์จังหวัดมหาสารคาม ให้ความรู้และการให้ค าปรึกษากฎระเบียบ 
โครงการส่งเสริมจากภาครัฐ 

มหาวิทยาลยัราชภฏัมหาสารคาม การพัฒนาระบบการผลิตเพื่อขอรบัรองมาตรฐาน
การผลิต อย. 

มหาวิทยาลยัราชภฏัพิบูลสงคราม กระบวนการแปรรูปผลติภณัฑ์จากเนื้อโค   
มหาวิทยาลยัมหาสารคาม   คณะสัตว์แพทย ์ การดูแลสุขภาพสัตว ์

 

15. ผลกระทบ : (แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการทั้งที่เกิดกับผู้ประกอบการ และผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่ได้รับ
ประโยชน์จากการด าเนินโครงการ) 

15.1 เศรษฐกจิ  
   เพิม่รายได ้(แสดงรายการ วิธกีารหารายได้จากการน าองค์ความรู้/เทคโนโลยีไปพัฒนาธุรกิจของ
ผู้ประกอบการ) โปรดระบุ 

๑. รายได้ที่เพ่ิมขึ้นจากการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์เนื้อแปรรูปของกลุ่มเป้าหมาย จ านวน 2 
ผลิตภัณฑ์ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 2๐ 

๒. มูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้นจากการด าเนินโครงการเทียบปีงบประมาณที่ได้รับ ไม่
น้อยกว่า ๑ เท่า  

  15.2 สงัคม (เช่น เกิดการจ้างงาน ลดการย้ายถิ่นฐาน ครอบครัวเป็นสุข เป็นต้น) โปรดระบุ 
        ๑. จ านวนอาชีพใหม่ของคนในชุมชนเพ่ิมข้ึนไม่น้อยกว่า 2 อาชีพ เช่น อาชีพแปรรูปเนื้อแดด
เดียว อาชีพขายเนื้อแดดเดียว เป็นต้น 

     ๒. จ านวนผู้ได้รับการจ้างงานเพิ่มขึ้นอย่างน้อย ๕ คน 

16. งบประมาณขอรบัการสนับสนนุ :  
จ านวนทั้งสิ้น 730,450  บาท (รวมทุกปีท่ีขอรับงบประมาณ) 
ปีที่ 1 พ.ศ.   2568           จ านวน  230,450  บาท 
ปีที่ 2 พ.ศ.   2569           จ านวน  250,000  บาท 
ปีที่ 3 พ.ศ.   2570           จ านวน  250,000  บาท 
รายการงบประมาณ ดังนี้ 

(ค าอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปีงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปีปัจจุบัน โดยให้แจกแจงรายละเอียดค่าใช้จ่ายที่จะใช้
ในการด าเนินโครงการรายกิจกรรมที่ตรงกับข้อ 12.2 โดยจัดท า เป็นงบตัวคูณ [ราคาต่อหน่วย: จ านวนคน/ครั้ง/วนั/ชิน้] 
โดยใช้ระเบียบและอัตราของทางราชการ) 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จ านวน 230,450 บาท ประกอบด้วย 
ตัวอย่างการแจกแจงประมาณตัวคูณ 
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กจิกรรม รายการคา่ใชจ้า่ย ปรมิาณ ราคาตอ่หนว่ย รวมเงนิ 

๑ .ผู้ เ ช่ี ย วชาญลง
พื้ น ที่ เ พื่ อ ส า ร ว จ
สถานที่ผลิต สถานท่ี
แปรรูป  พร้ อมให้
ค าปรึ กษา เ ชิ งลึ ก 
แ ล ะ แ น ะ น า ก า ร
จัดท าสถานท่ีผลิตให้
เ ป็ น ไ ป ต า ม
มาตรฐาน อย. มผช. 
(ปีท่ี ๑) 

ค่าอาหารกลางวัน 
 

30 คน * 2 ครั้ง 80 4,800 

ค่ายานพาหนะเหมา
จ่าย 

2 คัน 2 ครั้ง 3,500 14,000 

    

 18,800 
๒.พัฒนาและ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
กระบวนการตาก
แห้งด้วย พลังงาน
แสง 
อาทิตย์(ปีท่ี ๑) 

ค่ า ต อ บ แ ท น
วิทยากร 

6 ชม. * 3 ครั้ง 600 10,800 

ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 3 ครั้ง 80 7,200 
ค่ า เ ครื่ อ งดื่ ม และ
อาหารว่าง 

9 มื้อ*30 คน 30 8,100 

ค่ายานพาหนะเหมา
จ่าย 

2 คัน 3 ครั้ง 3,500 21,000 

ค่ า ท า ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์
ต้นแบบเพื่อของ อย. 

2 ผลิตภณัฑ ์ 8,575 17,150 

ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 1 ครั้ง 30 1,800 
 66,050 
๓ . พั ฒ น า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
บรรจุภัณฑ์ส าหรับ
ผลิตภัณฑ์แปรรูป
เ พื่ อ น า ไ ป สู่ ก า ร
ขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์(ปีท่ี ๑) 

ค่ า ต อ บ แ ท น
วิทยากร 

6 ชม. * 3 ครั้ง 600 10,800 

ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 3 ครั้ง 80 7,200 
ค่ า เ ครื่ อ งดื่ ม และ
อาหารว่าง 

9 มื้อ*30 คน 30 8,100 

ค่ายานพาหนะเหมา
จ่าย 

2 คัน 3 ครั้ง 4,150 24,900 

ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 1 ครั้ง 30 1,800 
 52,800 
๔.การถ่ายทอดองค์
ค ว า ม รู้ ด้ า น ก า ร
วิ เ ค ร า ะ ห์ ต้ น ทุ น
การตลาดเพื่อชุมชน 
(ปีท่ี ๑)  

ค่ า ต อ บ แ ท น
วิทยากร 

6 ชม. * 4 ครั้ง 600 14,400 

ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 4 ครั้ง 80 9,600 
ค่ า เ ครื่ อ งดื่ ม และ
อาหารว่าง 

12 มื้อ*30 คน 30 10,800 

ค่ายานพาหนะเหมา
จ่าย 

1 คัน 4 ครั้ง 2,450 9,800 

ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 1 ครั้ง 30 1,800 
 46,400 

๕.การศึกษาช่องทาง
การตลาดพร้อมจัด

ค่ า ต อ บ แ ท น
วิทยากร 

6 ชม. * 4 ครั้ง 600 14,400 
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จ าหน่ายผลิตภัณฑ์
จากเนื้อโคแปรรูปใน
ตลาดชุมชน 

 ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 4 ครั้ง 80 9,600 
 ค่ า เ ครื่ อ งดื่ ม และ

อาหารว่าง 

12 มื้อ*30 คน 30 10,800 

 ค่ายานพาหนะเหมา
จ่าย 

1 คัน 4 ครั้ง 2,450 9,800 

 ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 1 ครั้ง 30 1,800 
 46,400 

รวมงบประมาณ 2568 230,450 
หมายเหตุ 

- ขอความร่วมมือเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่าใช้จ่ายที่เป็นค่าธรรมเนียมหักเข้าหน่วยงาน 
- ค่าที่พัก ค่าเดินทาง ค่าเบี้ยงเลี้ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการก าหนด 
- ค่าจ้างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให้ยึดความประหยัดงบประมาณเป็นหลักและแสดงหลักฐานการ

จ้างงานชัดเจน 
- ค่าจ้างเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตร์ ให้แนบรายละเอียดอัตราค่าบริการ 
- ค่าวัสดุ/อุปกรณ์ ค่าวัสดุส านักงานที่ใช้ในการจัดกิจกรรม ต้องให้รายละเอียดว่ามีวัสดุและอุปกรณ์

อะไรที่จ าเป็นต้องใช้ในการด าเนินโครงการ บางอย่างผู้ประกอบการสามารถร่วมออกค่าใช้จ่ายได้
หรือไม่  

- ค่าวัสดุการเกษตรค่าวัสดุวิทยาศาสตร์และสารเคมี ให้แจกแจงรายละเอียดว่าคืออะไร 
 

17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องด าเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบส ารวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการ
ในขณะจัดกิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการน าไปใช้ประโยชน์
หลังสิ้นสุดการด าเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องค านวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือน าส่งจากหน่วยงาน ไม่
เกินวันที่ 30 กันยายน (วันสิ้นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจ าเป็น หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมี
ความจ าเป็นต้องขอขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดท าหนังสือขอขยายเวลาโดย
ผู้บริหารหน่วยงานเป็นผู้ลงนาม   ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ 
วิจัยและนวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 กันยายน แจ้งให้ สป.อว. ทราบ เพ่ือด าเนินการในส่วน
ที่เก่ียวข้องต่อไป 
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(สราวุฒิ  ดาแก้ว) 

ผู้เสนอโครงการ 
ต าแหน่ง**อาจารย์ 

(** ต าแหน่งในสถาบนัการศึกษา) 

 
 

 

18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   

การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้าย
ประชาสัมพันธ์ จดหมายข่าว วารสาร และสื่ออ่ืนใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการ
อุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรมซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และ
โครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัดแสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้ง
ท าตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขท่ีระบุในคู่มือการด าเนินงานฯ ทุกประการ 
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สว่นที ่3 
ผลการด าเนนิงาน 

 

3.1 การอบรมเชงิปฏบิตัิการ 
กิจกรรมที ่1 การส ารวจสถานทีผ่ลติและให้ค าปรึกษาเพือ่การพฒันามาตรฐาน 

รายละเอยีดกจิกรรม 

การส ารวจและประเมินสภาพปัจจุบันของสถานที่ผลิตเป็นขั้นตอนส าคัญในการวางแผน
พัฒนาวิสาหกิจชุมชน ทีมผู้เชี่ยวชาญจะศึกษาส ารวจพื้นที่ผลิตทั้งหมด ได้แก่ 

1. โรงเรือนการเลี้ยงสัตว์พ้ืนที่แปรรูป พ้ืนที่จัดเก็บและคลังสินค้า ระบบสาธารณูปโภคต่างๆ 

2. การประเมินจะครอบคลุมถึงความเหมาะสมของโครงสร้างพ้ืนฐาน ระบบระบายอากาศ ระบบน้ า 
ระบบไฟฟ้า ระบบจัดการของเสีย 

ผู้เชี่ยวชาญจะให้ค าปรึกษาเกี่ยวกับการปรับปรุงพ้ืนที่ให้เป็นไปตามมาตรฐาน GMP (Good 
Manufacturing Practice) และ HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) รวมถึง
การแบ่งโซนพ้ืนที่ท างาน การจัดวางอุปกรณ์ การควบคุมอุณหภูมิและความชื้น การป้องกันการ
ปนเปื้อนจากภายนอก 

 

 

 

  

 

 

 

                                          รปูกจิกรรมที ่1 
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กิจกรรมที ่2 การพฒันาและถ่ายทอดเทคโนโลยกีารผลติและการแปรรูป 

2.1 พฒันาและถา่ยทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแหง้ดว้ยพลงังานแสงอาทติย์ 

 รายละเอยีดกจิกรรม 

การฝึกอบรมเทคโนโลยีการอบแห้งด้วยพลังงานแสงอาทิตย์เป็นนวัตกรรมส าคัญในการแปร
รูปเนื้อโค ผู้เข้าอบรมจะเรียนรู้ หลักการท างานของเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์  การออกแบบ
และสร้างโรงอบพลังงานแสงอาทิตย์แบบต่างๆ การควบคุมอุณหภูมิและความชื้น การจัดวาง
ผลิตภัณฑ์ในโรงอบ การตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์หลังการอบแห้งเทคโนโลยีนี้ช่วยลดต้นทุน
พลังงานได้อย่างมาก  พร้อมทั้งให้ความร้อนที่สม่ าเสมอและเหมาะสมส าหรับการอบแห้งเนื้อสัตว์ 

2.2 ถา่ยทอดเทคโนโลยีการเตรยีมปรบัปรงุพืน้ที ่สถานทีผ่ลติ สถานที่แปรรปูเพื่อใหไ้ดม้าตรฐาน 

รายละเอยีดกจิกรรม 

การปรับปรุงพ้ืนที่ผลิตให้เป็นไปตามมาตรฐานเป็นกระบวนการที่ต้องมีความรู้เฉพาะทาง ผู้
เข้าอบรมจะเรียนรู้การออกแบบโครงสร้างพ้ืนฐาน การเลือกใช้วัสดุที่เหมาะสม การติดตั้งระบบ
ระบายอากาศ การจัดท าระบบป้องกันแมลงและสัตว์รบกวน การออกแบบระบบท่อน้ าและการ
ระบายน้ าทิ้ง การจัดโซนพื้นท่ีสะอาดและไม่สะอาด การติดตั้งอุปกรณ์ล้างมือและท าความสะอาด การ
จัดท าระบบควบคุมอุณหภูมิและความชื้น 

2.3 ถา่ยทอดเทคโนโลยเีครื่องจักรและอปุกรณ์ทางการเกษตรทีเ่หมาะสมส าหรับงานฟารม์โค 

รายละเอยีดกจิกรรม 

การเลือกใช้เครื่องจักรและอุปกรณ์ที่เหมาะสมเป็นปัจจัยส าคัญในการเพ่ิมประสิทธิภาพการ
ผลิต ผู้เข้าอบรมจะเรียนรู้เกี่ยวกับ เครื่องจักรส าหรับการเลี้ยงโค อุปกรณ์การให้อาหารอัตโนมัติ 
ระบบการให้น้ า เครื่องผสมอาหารสัตว์ อุปกรณ์การท าความสะอาด เครื่องมือการตรวจสุขภาพสัตว์ 
เครื่องจักรส าหรับการแปรรูป เนื้อโค การบ ารุงรักษาและการใช้งานที่ปลอดภัย 
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รปูกจิกรรมที ่2 หลงัจากไดร้บัค าแนะน าจากวทิยากร วสิาหกจิชมุชนไดช้ว่ยกนัสนับสนนุ  
งบประมาณและแรงงาน สร้างโรงอบพลงังานแสงอาทิตย์ตน้แบบ 
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กิจกรรมที ่3 การพฒันาผลิตภณัฑแ์ละการแปรรปูเชงิพาณชิย์ 

3.1 การถา่ยทอดองคค์วามรูก้ารพฒันาผลติภัณฑจ์ากเนือ้โค 

รายละเอยีดกจิกรรม 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคต้องอาศัยความรู้หลายด้าน ผู้เข้าอบรมจะเรียนรู้  เทคนิคการ
แปรรูป เนื้อแดดเดียว หม่ า ไส้กรอก แหนมเนื้อ การควบคุมคุณภาพ การเลือกใช้เครื่องเทศและ
สมุนไพร การควบคุมคุณภาพในแต่ละขั้นตอน การจัดเก็บและการถนอมอาหาร การออกแบบ
ผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ การปรับปรุงสูตรให้เหมาะสมกับรสนิยมของผู้บริโภค 

3.2 การถา่ยทอดองคค์วามรูผ้ลติภณัฑเ์ชงิพาณชิย์ 

รายละเอยีดกจิกรรม 

การผลิตเชิงพาณิชย์ต้องค านึงถึงปัจจัยหลายด้าน ได้แก่ การค านวณต้นทุนการผลิต การ
ควบคุมคุณภาพอย่าง เป็นระบบการผลิตในปริมาณมาก การจัดการสินค้าคงคลัง การออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ การติดฉลากสินค้า การขออนุญาตจากหน่วยงานราชการ การจัดท าเอกสารรับรองคุณภาพ 
การสร้างแบรนด์ที่น่าเชื่อถือ การศึกษาความต้องการของตลาดและการแข่งขัน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



24 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รปูกจิกรรมที ่3 

 

 

 

 

 

 



25 
 

กิจกรรมที ่4 การวเิคราะหต์น้ทนุและการตลาดเพื่อชมุชน 

4.1 ถา่ยทอดองคค์วามรูด้า้นการวเิคราะหต์น้ทนุการตลาดเพื่อชมุชน 

รายละเอยีดกจิกรรม 

การวิเคราะห์ต้นทุนเป็นพื้นฐานส าคัญของการด าเนินธุรกิจที่ประสบความส าเร็จ ผู้เข้าอบรมจะเรียนรู้  

การค านวณต้นทุนคงที่และต้นทุนแปรผัน การจัดสรรต้นทุนแบบต่างๆ การค านวณต้นทุนต่อ
หน่วยการวิเคราะห์จุดคุ้มทุน การก าหนดราคา การก าหนดราคาขายที่เหมาะสม การวิเคราะห์
ความสามารถในการท าก าไร การจัดท างบประมาณและพยากรณ์ทางการเงิน การใช้เครื่องมือทาง
การเงินเพ่ือการตัดสินใจทางธุรกิจลักษณะเฉพาะวิสาหกิจชุมชน เนื้อหาจะครอบคลุมการวิเคราะห์
ต้นทุนเฉพาะส าหรับวิสาหกิจชุมชน ซึ่งมีลักษณะแตกต่างจากธุรกิจทั่วไป เช่น การคิดค่าแรงงานของ
สมาชิกชุมชน การจัดสรรผลประโยชน์กลับคืนสู่ชุมชน การบริหารจัดการแบบมีส่วนร่วม การสร้าง
ความยั่งยืนในระยะยาว 

4.2 ถอดบทเรยีนและสรปุผลกิจกรรมวเิคราะหต์น้ทุนการตลาดเพื่อชมุชน 

รายละเอยีดกจิกรรม 

การถอดบทเรียนเป็นกระบวนการส าคัญในการเรียนรู้และพัฒนาอย่างต่อเนื่อง ผู้เข้าร่วมจะ
วิเคราะห์กรณีศึกษาจริงจากวิสาหกิจชุมชนต่างๆ ที่ประสบความส าเร็จและไม่ประสบความส าเร็จ 
เรียนรู้ปัจจัยที่ส่งผลต่อความส าเร็จ วิเคราะห์ปัญหาและอุปสรรคที่พบ หาแนวทางแก้ไขท่ีเหมาะสม 

การสรุปผลจะมีการน าเสนอข้อมูลในรูปแบบต่างๆ เช่น ตาราง กราฟ แผนผัง และรายงาน เพ่ือให้
เข้าใจง่ายและสามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้จริง รวมถึงการวางแผนกลยุทธ์ในการพัฒนาวิสาหกิจ
ชุมชนในอนาคต 
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กิจกรรมที ่5 การพฒันาช่องทางการตลาดและการจดัจ าหนา่ยผลติภณัฑ์ 

5.1 ชอ่งทางการตลาดพร้อมจดัจ าหนา่ยผลติภัณฑจ์ากเนือ้โคแปรรปูในตลาดชมุชน 

รายละเอยีดการด าเนนิกจิกรรม 

1. การวเิคราะห์ตลาดชมุชน 

ศึกษาพฤติกรรมของผู้บริโภคในชุมชนท้องถิ่น เพ่ือท าความเข้าใจความต้องการและก าลังซื้อ
ของกลุ่มเป้าหมายวิเคราะห์คู่แข่งและผลิตภัณฑ์ทดแทนในตลาดชุมชน เพ่ือหาจุดแข็งและโอกาสใน
การแข่งขันประเมินศักยภาพของตลาดและช่องทางการจ าหน่ ายที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์เนื้อโค   
แปรรูป 

2. การพฒันาชอ่งทางการขาย 

จัดตั้งจุดจ าหน่ายในตลาดสด ตลาดนัด และศูนย์การค้าชุมชนที่มีผู้คนสัญจรไปมาเป็นจ านวน
มากสร้างความร่วมมือกับร้านค้าปลีกในชุมชน เช่น ร้านขายของช า มินิมาร์ท เพ่ือเป็นตัวแทนจ าหน่าย
พัฒนาระบบการขายแบบเคลื่อนที่ เช่น รถเคลื่อนที่ การขายตามหมู่บ้าน เพ่ือเข้าถึงผู้บริโภคได้มาก
ขึ้น จัดกิจกรรมส่งเสริมการขายเป็นระยะๆ เช่น การชิมสินค้าฟรี การลดราคาพิเศษ การแจกของ
สมนาคุณ 

3. การจัดการและพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ 

ควบคุมมาตรฐานการผลิตให้ได้คุณภาพสม่ าเสมอ โดยใช้วัตถุดิบที่มีคุณภาพและกระบวนการ
ผลิตที่ถูกต้องพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม ปลอดภัย และสะดวกต่อการขนส่งและจัดเก็บ  สร้างตรา
สินค้าท่ีมีเอกลักษณ์และน่าเชื่อถือ เพ่ือสร้างความแตกต่างจากคู่แข่ง  

5.2 ชอ่งทางการตลาดพร้อมจดัจ าหนา่ยผลติภัณฑจ์ากเนือ้โคแปรรปูในตลาดออนไลน์ 

รายละเอยีดการด าเนนิกจิกรรม 

1. การพฒันาแพลตฟอรม์ออนไลน์ 

สร้างและจัดการเพจ Facebook, Instagram และ Line Official Account ส าหรับการขาย
และการสื่อสารกับลูกค้าพัฒนาเว็บไซต์หรือร้านค้าออนไลน์ที่มีระบบการสั่งซื้อและการช าระเงินที่
สะดวกและปลอดภัยลงทะเบียนขายสินค้าในแพลตฟอร์มการค้าออนไลน์ชั้นน า เช่น Shopee, 
Lazada, Facebook Marketplace 
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2. การสรา้งเนือ้หาและการตลาดดจิทิลั 

ผลิตเนื้อหาที่น่าสนใจและมีคุณภาพ เช่น รูปภาพสินค้า วิดีโอการผลิต เรื่องราวของสินค้าใช้
กลยุทธ์ Social Media Marketing เพ่ือเข้าถึงกลุ่มเป้าหมายและสร้างการมีส่วนร่วมจัดโปรโมชัน
พิเศษส าหรับลูกค้าออนไลน์ เช่น ส่วนลดสมาชิก การแจกของพรีเมียมใช้เทคนิค Search Engine 
Optimization (SEO) เพ่ือให้ผลิตภัณฑ์ปรากฏในผลการค้นหาได้ดีข้ึน 

3. การจดัการค าสัง่ซื้อและการสง่มอบสนิค้า 

พัฒนาระบบการจัดการค าสั่งซื้อที่มีประสิทธิภาพ เพ่ือไม่ให้เกิดข้อผิดพลาดในการจัดส่ง 
ศึกษาและเลือกใช้บริการขนส่งที่เหมาะสม เช่น ไปรษณีย์ไทย Kerry Express J&T Express พัฒนา
ระบบการติดตามสถานะการส่งสินค้าเพ่ือสร้างความมั่นใจให้กับลูกค้า  จัดการการช าระเงินหลาย
ช่องทาง เช่น โอนเงิน ,e-Wallet  
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นอกจากการจ าหน่ายเนื้อแปรรูปที่ถูกสุขลักษณะขายตามตลาดในท้องถิ่นแล้ว   ทางวิสาหกิจ
ชุมชน ยังและน าผลิตภัณฑ์เข้าร่วมจ าหน่ายตามโครงการและออกบูทกิจกรรมต่างๆ ของจังหวัด เช่น 
โครงการของดีจังหวัดมหาสารคาม, โครงการครบรอบ 160 ปี จังหวัดมหาสารคาม, โครงการจังหวัด
เคลื่อนที่จังหวัดมหาสารคาม, โครงการพลังงานสร้างสรรค์เพ่ืออนาคต กระทรวงพลังงาน ฯลฯ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                                                    

 

                                                 

 

 

 

 

 

 

รปูกจิกรรมที ่5 



31 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รปูกจิกรรมที ่5 

 

 

 

 

 

 

 

 



32 
 

3.2 รายชื่อสมาชิก วสิาหกจิชมุชนบีฟ ต.เขวา อ.เมือง จ.มหาสารคาม 
ล าดับ ชื่อ-นามสกุล ต าแหนง เลขบัตรประชาชน ที่อยู 
1 นายอธิคุณ จ ารัสเนตร ประธานกลุม 3 4403 01017 30 2 5 9  ม . 1 8  ต . เ ข ว า  อ . เ มื อ ง            

จ.มหาสารคาม 
3 นางสาวคนัสนันท สรอยวัน รองประธาน

คนที่  1 และ
เหรัญญิก 

3 5201 00930 22 1 63/1 ซ.คอใหญ ต.ตลาด อ.เมือง 
จ.มหาสารคาม 

2 นายกอสุข หมั่นบุญ รองประธาน
กลมุ คนที่ 2 

3 3601 01031 07 8 57/19 ม.14 ต.ในเมือง อ.เมือง 
จ.ขอนแกน 

4 นายศิริศักดิ์ ฝางมาลา สมาชิก 3 4499 00250 96 7 9 ซ.นครสวรรค 74 ถ.นครสวรรค 
ต.ตลาด อ.เมือง จ.มหาสารคาม 

5 นายกฤษณะพล ลาดเลา เลขานุการ 3 6703 00356 49 7 24 ม.6 ต.ปากดุก อ.หล มสัก     
จ.เพชรบูรณ 

6 นายสุเมธ ดุมกลาง สมาชิก 1 4409 00198 79 1 19 ม. 11 ต.งัวบา อ.วาปปทุม   
จ.มหาสารคาม 

7 นายค าพอง พลเสน สมาชิก 3 4401 00268 89 8 7 0  ม . 1 8  ต . เ ข ว า  อ . เ มื อ ง            
จ.มหาสารคาม 

8 นายเกียรติศักดิ์ โคชวย สมาชิก 3 4401 00093 08 7 127 ม.11 ต.แวงนาง อ.เมือง            
จ.มหาสารคาม 

9 นางญาณิน ผลทิพย สมาชิก 3 3611 00193 69 5 2 3 5  ห มู  1 7  ต . ส า ม ส ว น           
อ.บานแทน จ.ชัยภูมิ 

10 นางพงษพัฒน แกวสมจิตร สมาชิก 1 9599 00073 43 6 18  หมู  14  ต . เ กิ้ ง  อ . เ มื อ ง            
จ.มหาสารคาม 

11 นางสาวสุภิญญา รวดเร็ว สมาชิก 2 4114 00027 31 7 248 หมู 16 ต.ฝงแดง อ.นากลาง 
จ.หนองบัวล าภู 

12 นายนิรุตต ใจอินทร สมาชิก 3 5201 00919 74 0 13 หมู  4 ต.บานเอ้ือม อ.เมือง    
จ.ล าปาง 

13 นายสุรชัย ตาลพุฒ สมาชิก 3 6703 00185 80 3 43 หมู 6 ต.หนองไขว อ.หลมสัก 
จ.เพชรบูรณ 

14 นายศรีนนท เสาขอ สมาชิก 3 5201 01082 47 9 79 หมู  7 ต.บานเอ้ือม อ.เมือง    
จ.ล าปาง 

15 นายภานุวัฒน ทองดอนงาว สมาชิก 3 6504 00047 24 1 344 ถนนนครสวรรค  ต.ตลาด    
อ.เมือง จ.มหาสารคาม 
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16 นายรัชกร หัสชู สมาชิก 3 4499 00129 11 4 25/1 ซอยนครสวรรค38 ถนน
นครสวรรค  ต.ตลาด อ. เมือง        
จ.มหาสารคาม 
 

17 นางสาวศิริวรรณ รักษาภักดี สมาชิก 1 4499 00320 86 1 108 หมู 2 ต.หนองไผ อ.นาดูน 
จ.มหาสารคาม 

18 นายวัชรพงษ ศิริเกต ุ สมาชิก 5 4403 00036 40 7 8 9  ห มู  1 8  ต . หั ว ข ว า ง                
อ.โกสุมพิสัย จ.มหาสารคาม 

19 นายรัตนพล ศรีสมครุฑ สมาชิก 1 4501 00088 98 2 2 2 1  ห มู  1 5  ต . ห น อ งแว ง          
อ.รอยเอ็ด จ.มหาสารคาม 

20 นางสังวาลย อินทรพรหม สมาชิก 3 6703 00779 60 6 3 9 / 1  ห มู  4  ต . ช า ง ต ะลู ด            
อ.หลมสัก จ.เพชรบูรณ 

21 นายธีรัช วารีพิณ สมาชิก 1 4099 01562 15 0 33 หมู  6 ต.ไค นุ น อ.ห วยผึ้ง      
จ.กาฬสินธุ 

22 นายนิวัฒน นามมุง สมาชิก 3 4002 00394 89 5 99 หมู 11 ต.ทงุสมอ อ.เขาคอ จ.
เพชรบูรณ 

23 นายปรัชญา สีแกว สมาชิก 1 4016 00029 58 7 36 หมู  4 ต.ดอนหัน อ. เมือง      
จ.ขอนแกน 

24 นายสมเกียรติ นวมพรม สมาชิก 3 6508 00838 08 3 77/1  หมู  12  ต .หนอง ไขว           
อ.หลมสัก จ.เพชรบูรณ 

25 นายธึระพงษ ลิวไหม สมาชิก 1 1020 1916 88 1 73 หมู 18 ต.กูทอง อ.เชียงยืน   
จ.มหาสารคาม 

26 นายพงศกร รามศรีดา สมาชิก 1 4409 00245 27 6 32 หมู  9 ต.งัวบา อ.วาปปทุม      
จ.มหาสารคาม 

27 นายธงชัย ยาผา สมาชิก 1 4014 00066 09 8 3 2 1  ห มู  1  ต . ล ะ ห า น น า             
อ.แวงนอย จ.ขอนแกน 

28 นายพีระชัย ศรีรัตนพันธ สมาชิก 1 4499 00184 04 6 54 หมู  16 ต . เขวา  อ . เมือง          
จ.มหาสารคาม   

29 นายพิษณุ จ ารูญศิริ สมาชิก 1 2097 00440 39 3 105 หมู 1 ต.สักหลง อ.หลมสัก 
จ.เพชรบูรณ 

30 นายศุภวิชญ วิเชียรรมย สมาชิก 3 4504 00591 68 6 76 หมู 6 ต.เสือโกก อ.วาปปทุม 
จ.มหาสารคาม 
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4. แบบส ารวจข้อมลูความตอ้งการ 

 

แบบส ารวจขอ้มลูความตอ้งการผูป้ระกอบการ 

แพลตฟอรม์เพิ่มศักยภาพธรุกจิชมุชน (BCE) ประจ าปีงบประมาณ 2568 

เรื่อง ขอเข้าร่วมแพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
สิ่งที่ส่งมาด้วย รายชื่อสมาชิกของสถานประกอบการที่เข้าร่วมโครงการ 

  ด้วย(ชื่อ-นามสกุล) อาจารย์สราวุฒิ  ดาแก้ว มีความประสงค์ที่จะน าความรู้และ
งานวิจัยด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมและความรู้ในการเพ่ิมศักยภาพผู้ประกอบการ ไป
ใช้ในการพัฒนาธุรกิจชุมชน โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 
 
สว่นที ่1 ข้อมลูผูป้ระกอบการ 
ช่ือสถานประกอบการ วิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ                   ที่ตั้งสถานประกอบการ 59 ม.18 ต.เขวา อ.เมือง จ.
มหาสารคาม 

พิกัดละตจิูด : 16°09'22.2"N 103°22'24.7"E       ลองติจูด: 16°09'22.2"N 103°22'24.7"E 
ช่ือประธาน  นายอธิคณุ จ ารสัเนตร                  เบอร์โทร 061-268-5656 
ช่ือผู้ประสานงาน อาจารยส์ราวุฒิ ดาแก้ว           เบอร์โทร 063-771-5775 
 

สว่นที ่2 ขอ้มลูการประกอบการ 
 รูปแบบธุรกิจ     ผ ูประกอบการรายเดียว      หุ้นส่วน/ห้างหุ้นส่วน จ ากัด      บริษัทจ ากัด     
ผู้ประกอบการ OTOP 

     วิสาหกิจชุมชน      สหกรณ์     กลุ่มอาชีพ     กลุ่มผู้ผลติชุมชนท่ียังไม่จดทะเบียน 
                                 ผู้ประกอบการรายเดียว 
 จ านวนสมาชิก 30 คน   ปีท่ีก่อตั้ง 2564 ระยะเวลาในการด าเนินธุรกิจ 3 ปี   ทุนจดทะเบียน.........บาท 
ผลิตภณัฑ์ที่ผลิตและจ าหนา่ยอยู ่
 ช่ือผลิตภณัฑ์ เนื้อแดดเดียว   ยอดขายต่อเดือน 200-300 กก. รายไดต้่อเดือน 10,000-15,000 บาท 

ช่ือผลิตภณัฑ์ เนื้อสด           ยอดขายต่อเดือน 2-3 ตัว  รายได้ต่อเดือน 20,000 – 30,000 บาท 
 กลุ่มลูกค้า บุคคลทั่วไปท่ีชอบบริโภคเนื้อสด เนื้อแปรรูป และเมนูพ้ืนบ้าน 
 แหล่งจ าหน่ายสินค้า(ออฟไลน์/ออนไลน์)....................................................................................................... 
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สว่นที ่3 ประเดน็ความตอ้งการพฒันาสนิคา้และบรกิาร 
 ระบุประเด็นปญัหาที่เกดิขึ้น และความต้องการในการพัฒนา 

ปัญหาที่เกิดขึ้น ความต้องการด้าน วทน. 
กลุ่มฯ ยังขาดองค์ความรู้ และนวัตกรรม ในการ
แปรรูปเนื้อแดดเดียวที่ได้มาตรฐานตามก าหนดของ
ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด รวมถึงเทคโนโลยีที่
ช่วยลดระยะเวลาในการตากเนือ้ ท าให้ไม่สามารถ
ผลิตได้เพียงพอเพื่อตอบสนองตอ่ปริมาณวัตถุดิบ
และความต้องการของลูกค้าไดท้ันเวลา 

การส่งเสริมเทคโนโลยีการแปรรูปเนื้อโคเพื่อการค้า 
โดยวิธีการ อบแห้งด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ ที่
สามารถช่วยควบคุมคุณภาพความสม่ าเสมอของสี
เนื้อและความสะอาดได้อยา่งมปีระสิทธิภาพ และ
ยังช่วยลดระยะเวลาการตากแห้งให้เร็วขึ้น ซึ่งจะท า
ให้การผลิตเป็นไปอย่างต่อเนื่องและตอบสนองต่อ
ความต้องการของตลาดได้ดียิ่งขึน้ พร้อมทั้งการ
ปรับปรุงสถานที่ผลิตให้เป็นไปตามมาตรฐาน อย. 
มผช. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ลงชื่อ     (ตัวบรรจง) 

หมายเลขโทรศัพท ์     

ผู้ส ารวจข้อมูล 

วันที่ / / . 

063-771-5775 

1     ก.ย.    2567 

 

 

ลงชื่อ    (ตัวบรรจง) 

หมายเลขโทรศัพท ์     

ผู้ให้ข้อมูล 

วันทื ่ / /  

061-268-5656 

1     ก.ย.     2567 
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ขอแสดงความนับถือ 

(    ) 

ผู้รับผิดชอบโครงการ 

ขอแสดงความนับถือ 
 

(               ) 

ประธานกลุ่ม / ตัวแทนกลุ่ม 

4.1 แบบฟอรม์การน าผลงานวจิยัและพฒันาไปใชป้ระโยชน ์  

 

 

ชื่อกลุ่ม วิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ  
                                                           ที่อยู่ 59 ม.18 ต.เขวา อ.เมือง จ.มหาสารคาม 
            วันที่เดือน................................พ.ศ.................... 

 

เรื่อง การน าผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
 

  ตามท่ี  ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
ร่วมกับ คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย ได้ด าเนินโครงการส่งเสริมการน าวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม เพ่ือเพ่ิมศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน เพ่ือน าผลงานวิจัยและพัฒนาด้าน
วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ไปถ่ายทอด บ่มเพาะ เพ่ิมศักยภาพให้แก่ชุมชน วิสาหกิจ
ชุมชน ผู้ประกอบการ กลุ่มเกษตรกร นั้น 
 

  ข้าพเจ้า นายอธิคุณ จ ารัสเนตร   ชื่อกลุ่ม วิสาหกิจชุมชนฮักบีฟ และสมาชิกกลุ่ม/
ชุมชน จ านวน 30 คนได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยี  องค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม ดังนี้ (ระบุได้มากกว่า ๑ เรื่อง/เทคโนโลยี/องค์ความรู้) 

เทคโนโลยี/องค์ความรู้ ผลของการใช้องค์ความรู้/เทคโนโลยี 
(เพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย มาตรฐาน อ่ืน ๆ) 

1. การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค การเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต การเพิ่มมูลค่าในทุกขั้นตอน การ
ยกระดับมาตรฐานและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์ การสร้างความ
ยั่งยืน และการเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขัน  การพัฒนาห่วงโซ่
คุณค่าผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคในลักษณะนี้ไม่เพียงแต่ช่วยเพิ่มรายได้
ให้กับเกษตรกรและวิสาหกิจชุมชนเท่านั้น แต่ยังช่วยให้การผลิตเนื้อโค
เป็นไปอย่างยั่งยืนและมีคุณภาพสูงขึ้น 

2. หลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร 
3. มาตรฐานและความปลอดภัยอาหาร 
4. การวิเคราะห์ต้นทุนการผลิตเพ่ือหาแนวทางลดต้นทุน

ตลอดห่วงโซ่การผลิต 
5. การถ่ายทอดเทคโนโลยีการด าเนินธุรกิจชุมชนอย่างยั่งยืน 

ซึ่งกลุ่มได้น าความรู้ดังกล่าวไปใช้ให้เกิดประโยชน์ต่อการประกอบอาชีพ การพัฒนาชุมชน พัฒนา
ผลิตภัณฑ์ ท าให้สามารถเพ่ิมรายได้ ลดรายจ่าย และพัฒนาคุณภาพชีวิตให้ดีขึ้น จึงขอขอบพระคุณ
เป็นอย่างสูงมา ณ โอกาสนี้ 
 

  จึงเรียนมาเพ่ือโปรดทราบ  
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ภาคผนวก 
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ก. ก าหนดการโครงการ 
ก าหนดการโครงการการพฒันาศักยภาพและยกระดับหว่งโซ่คณุคา่ผลติภณัฑจ์ากเนื้อโค  

 วสิาหกจิชมุชนฮกับีฟ จังหวดัมหาสารคาม 

ณ วสิาหกจิชมุชนฮักบีฟ  ต าบลเขวา อ าเภอเมือง จังหวดัมหาสารคาม 

วนัองัคารที ่15 กรกฎาคม 2568   กจิกรรมที ่1 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 09.30 น. พิธีเปิดโดย อธิการบดีมหาวิทยาราชภัฏมหาสารคาม  
09.30 – 10.30 น. ลงพื้นที่เพ่ือส ารวจสถานที่ผลิต พร้อมให้ค าปรึกษา  นายนิติพัฒน์  มาตรา 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. ลงพืน้ที่เพ่ือส ารวจสถานที่ผลิต พร้อมให้ค าปรึกษา (ต่อ) นายนิติพัฒน์  มาตรา 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. แนะน าการจัดท าสถานที่ผลิตให้เป็นไปตามมาตรฐาน นายนิติพัฒน์  มาตรา 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. แนะน าการจัดท าสถานที่ผลิตให้เป็นไปตามมาตรฐาน (ต่อ) นายนิติพัฒน์  มาตรา 

 
วนัพธุที ่16 กรกฎาคม 2568   กิจกรรมที ่2  

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. ถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้ง  (ทฤษฎี)  นายนิติพัฒน์  มาตรา 
10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. ถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้ง (ทฤษฎี) ต่อ นายนิติพัฒน์  มาตรา 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้งด้วย 

พลังงานแสงอาทิตย์  (ทฤษฎี) ต่อ 
นายนิติพฒัน์  มาตรา 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้งด้วย 

พลังงานแสงอาทิตย์  (ทฤษฎี) ต่อ 
นายนิติพัฒน์  มาตรา 
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วนัพฤหสับด ีที ่17 กรกฎาคม 2568   กจิกรรมที ่2 
เวลา กิจกรรม วทิยากร 

08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้ง (ปฏิบัติ) นายนิติพัฒน์  มาตรา 
10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้ง (ปฏิบัติ) นายนิติพัฒน์  มาตรา 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้งด้วย 

พลังงานแสงอาทิตย์  (ปฏิบัติ) 
นายนิติพัฒน์  มาตรา 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการอบแห้งด้วย 

พลังงานแสงอาทิตย์  (ปฏิบัติ) 
นายนิติพัฒน์  มาตรา 

 

วนัศุกร ์ที ่18 กรกฎาคม 2568   กจิกรรมที ่2 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. ถ่ายทอดเทคโนโลยี การเตรียมปรับปรุงพื้นที่ สถานที่ผลิต 

สถานที่แปรรูป เพ่ือให้ได้มาตรฐาน  (ทฤษฎี)     
นายนิติพัฒน์  มาตรา 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. ถ่ายทอดเทคโนโลยี การเตรียมปรับปรุงพื้นที่ สถานที่ผลิต 
สถานที่แปรรูป เพ่ือให้ได้มาตรฐาน  (ปฏิบัติ)       

นายนิติพัฒน์  มาตรา 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. ถ่ายทอดเทคโนโลยีเครื่องจักรและอุปกรณ์ทางการเกษตร      

ที่เหมาะสมส าหรับงานฟาร์มโค (ทฤษฎี)     
นายนิติพัฒน์  มาตรา 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. ถ่ายทอดเทคโนโลยีเครื่องจักรและอุปกรณ์ทางการเกษตร         

ที่เหมาะสมส าหรับงานฟาร์มโค (ปฏิบัติ)  
นายนิติพัฒน์  มาตรา 
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วนัจนัทร ์ที ่21 กรกฎาคม 2568   กจิกรรม 3 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค

(ทฤษฎี) 
อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค
(ทฤษฎี)  

อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค

(ทฤษฎี) 
อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค

(ทฤษฎี)  
อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

 

วนัองัคาร ที ่22 กรกฎาคม 2568   กจิกรรม 3 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค

(ปฏิบัติ)  
อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค
(ปฏิบัติ) 

อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค

(ปฏิบัติ) 
อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเนื้อโค

(ปฏิบัติ)  
อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 
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วนัพธุ ที ่23 กรกฎาคม 2568   กจิกรรม 3 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้ผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์   (ทฤษฎี) อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 
10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. การถ่ายทอดองค์ความรู้ผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์   (ทฤษฎี) อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้ผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์   (ปฏิบัติ) อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. การถ่ายทอดองค์ความรู้ผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์   (ปฏิบัติ)  อ.ดร.วิภาวดี พันธ์หนองหว้า 

 

วนัพฤหสับด ีที ่24 กรกฎาคม 2568   กจิกรรม 4 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาดเพ่ือ

ชุมชน (ทฤษฎี) กลุ่มที่ 1  
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาดเพ่ือ
ชุมชน  (ทฤษฎี) กลุ่มที่ 1 

ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาดเพ่ือ

ชุมชน  (ปฏิบัติ) กลุ่มท่ี 1 
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาดเพ่ือ

ชุมชน  (ปฏิบัติ) กลุ่มท่ี 1  
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 
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วนัศุกร์ที ่25 กรกฎาคม พ.ศ. 2568   กจิกรรม 4 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาดเพ่ือ

ชุมชน (ทฤษฎี) กลุ่มที่ 2 
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาดเพ่ือ
ชุมชน  (ทฤษฎี) กลุ่มที่ 2 

ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาดเพ่ือ

ชุมชน  (ปฏิบัติ) กลุ่มท่ี 2 
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการวิเคราะห์ต้นทุนการตลาดเพ่ือ

ชุมชน  (ปฏิบัติ) กลุ่มท่ี 2  
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

 

วนัเสาร์ที ่26 กรกฎาคม พ.ศ. 2568   กจิกรรม 4 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. ถอดบทเรียนและสรุปผลกิจกรรม วิเคราะห์ต้นทุนการตลาด

เพ่ือชุมชน กลุ่ม 1 และ กลุ่ม 2  (ทฤษฎี) 
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. ถอดบทเรียนและสรุปผลกิจกรรม วิเคราะห์ต้นทุนการตลาด
เพ่ือชุมชน กลุ่ม 1 และ กลุ่ม 2  (ทฤษฎี) 

ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. ถอดบทเรียนและสรุปผลกิจกรรม วิเคราะห์ต้นทุนการตลาด

เพ่ือชุมชน  กลุ่ม 1 และ กลุ่ม 2  (ปฏิบัติ) 
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. ถอดบทเรียนและสรุปผลกิจกรรม วิเคราะห์ต้นทุนการตลาด

เพ่ือชุมชน    กลุ่ม 1 และ กลุ่ม 2  (ปฏิบัติ)  
ผ.ศ.วิมลกานต์ นิธิศิริวริศกุล 
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วนัอาทิตย ์ที ่27 กรกฎาคม พ.ศ. 2568   กจิกรรม 5 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. การศึกษาช่องทางการตลาดพร้อมจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จาก

เนื้อโคแปรรูปในตลาดชุมชน (ทฤษฎี) กลุ่มที่ 1  
ผศ.ทรงกลด พลพวก 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. การศึกษาช่องทางการตลาดพร้อมจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จาก
เนื้อโคแปรรูปในตลาดชุมชน (ทฤษฎี) กลุ่มที่ 1  

ผศ.ทรงกลด พลพวก 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. ช่องทางการตลาดพร้อมจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคแปร

รูปในตลาดชุมชน  (ปฏิบัติ) กลุ่มที่ 1 
ผศ.ทรงกลด พลพวก 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. ช่องทางการตลาดพร้อมจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคแปร

รูปในตลาดชุมชน  (ปฏิบัติ) กลุ่มที่ 1 
ผศ.ทรงกลด พลพวก 

 

วนัจนัทร ์ที ่28 กรกฎาคม พ.ศ. 2568   กจิกรรม 5 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. การศึกษาช่องทางการตลาดพร้อมจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จาก

เนื้อโคแปรรูปในตลาดชุมชน (ทฤษฎี) กลุ่มที่ 2  
ผศ.ทรงกลด พลพวก 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. การศึกษาช่องทางการตลาดพร้อมจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จาก
เนื้อโคแปรรูปในตลาดชุมชน (ทฤษฎี) กลุ่มที่ 2  

ผศ.ทรงกลด พลพวก 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. ช่องทางการตลาดพร้อมจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคแปร

รูปในตลาดชุมชน  (ปฏิบัติ) กลุ่มที่ 2 
ผศ.ทรงกลด พลพวก 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. ช่องทางการตลาดพร้อมจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากเนื้อโคแปร

รูปในตลาดชุมชน  (ปฏิบัติ) กลุ่มที่ 2 
ผศ.ทรงกลด พลพวก 
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วนัองัคาร ที ่29 กรกฎาคม พ.ศ. 2568   กจิกรรม 5 

เวลา กิจกรรม วทิยากร 
08.00 – 09.00 น. ลงทะเบียน  
09.00 – 10.30 น. ถอดบทเรียนและสรุปผลกิจกรรม การศึกษาช่องทางการตลาด

พร้อมทดสอบตลาด  กลุ่ม 1 และ กลุ่ม 2  (ทฤษฎี) 
ผศ.ทรงกลด พลพวก 

10.30 – 10.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง  

10.45 – 12.00น. ถอดบทเรียนและสรุปผลกิจกรรม การศึกษาช่องทางการตลาด
พร้อมทดสอบตลาด  กลุ่ม 1 และ กลุ่ม 2  (ทฤษฎี) 

ผศ.ทรงกลด พลพวก 

12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน   
13.00 – 14.00 น. ถอดบทเรียนและสรุปผลกิจกรรม การศึกษาช่องทางการตลาด

พร้อมทดสอบตลาด  กลุ่ม 1 และ กลุ่ม 2   (ปฏิบัติ) 
ผศ.ทรงกลด พลพวก 

14.00 – 14.15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง  
14.15 – 16.30 น. ถอดบทเรียนและสรุปผลกิจกรรม การศึกษาช่องทางการตลาด

พร้อมทดสอบตลาด  กลุ่ม 1 และ กลุ่ม 2 (ปฏิบัติ)  
ผศ.ทรงกลด พลพวก 
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ภาคผนวก ข หนงัสือส าคัญแสดงการจดทะเบียนวสิาหกจิชมุชน 
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ภาคผนวก ค ประวตัผิูร้ว่มโครงการ 

ประวตัิการศกึษา ประสบการณ์การท างานและผลงานทางวชิาการ 
 
1. ชื่อ – นามสกลุ (ภาษาไทย) นายสราวุฒิ ดาแก้ว 
    (ภาษาอังกฤษ) Mr. Sarawut Dakaew  
2. ต าแหนง่ปจัจบุนั พนักงานมหาวิทยาลัย ต าแหน่ง อาจารย์ 
3. หนว่ยงาน   สาขาวิชาอุตสาหกรรมศิลป์ คณะครุศาสตร์   
                      มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 
4. ที่อยู ่ 80 ถนนนครสวรรค์ ต าบลตลาด อ าเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม 44000 
   โทรศัพท์/โทรสาร 043-725-439  โทรศัพท์มือถือ 063-771-5775 
            อีเมลล์ : Sarawut.da@rmu.ac.th 
5. ประวตัิการศกึษา 

ปีทีส่ าเรจ็
การศึกษา 

ระดบั
ปริญญา 

ชื่อยอ่
ปริญญา 

สาขาวชิาเอก ชื่อสถาบันการศึกษา ประเทศ 

2554 ปริญญาโท คอ.ม ครุศาสตรอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม
เกล้าพระนครเหนือ 

ไทย 

2547 ปริญญาตรี วศ.บ. วิศวกรรมเครื่องกล มหาวิทยาลัยภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ 

ไทย 

 

6. สาขาวชิาการทีม่ีความช านาญพิเศษ (แตกต่างจากวฒุิการศึกษา) ระบุสาขาวชิาการ 
  6.1 Agricultural Machinery Technology 
  6.2 Post Harvest Technology 
  6.3 Mechanical Engineering   
 
 

7. ประสบการณ์ที่เกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ  

ชื่อโครงการ แหลง่ทนุ ปทีีไ่ด-้สิน้สดุ 
หวัหนา้/ 

ผูร้ว่มวจิยั 

สถานะ
โครงการ  

วจิยั 
1.  การออกแบบและพัฒนา
สร้างเครื่องอบแห้งแบบถาดเพื่อ
ใช้ในการผลิตชาผักหวาน
ต้นแบบเพื่อใช้ในเชิงพาณิชย์ใน
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกร
ปลูกผักปลอดภยัจากสารพิษ 

โครงการสนับสนุนการ
พัฒนาเทคโนโลยีของ
อุตสาหกรรมไทย 
(INDUSTRIAL TECHNOLOGY 

ASSISTANCE PROGRAM : ITAP) 

2555-2556 ผู้ร่วมวิจยั 

 
เสร็จสิ้น 
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ชื่อโครงการ แหลง่ทนุ ปทีีไ่ด-้สิน้สดุ 
หวัหนา้/ 

ผูร้ว่มวจิยั 

สถานะ
โครงการ  

วจิยั 
ต าบลภูปอ อ.เมือง จ.กาฬสินธ ์ เครือข่าย

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 
2. บรรจุภณัฑ์ปลาร้าเพื่อพัฒนา
ผลิตภณัฑ์บ้านหนองล่าม       
อ.เชียงยืน จ.มหาสารคาม 

สถาบันวิจัยและพัฒนา 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
มหาสารคาม 

2555-2556 ผู้ร่วมวิจยั 

 
เสร็จสิ้น 

 

3. การออกแบบและพัฒนา
เครื่องย้อมผา้ฝ้ายต้นแบบ จาก
ภูมิปัญญาชาวบ้านเพื่อใช้ในการ
พัฒนาสู่ชุมชน 

สถาบันวิจัยและพัฒนา 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
มหาสารคาม 

2555-2556 หัวหนา้
โครงการ 

เสร็จสิ้น 

 

4. การออกแบบและพัฒนา
สร้างยานยนต์ไฟฟ้า
อเนกประสงค์ต้นแบบ  

ทุนวิจัย วช.งบประมาณปี 
วช.2557 

2556-2557 

 
ผู้ร่วมวิจยั 

 
เสร็จสิ้น 

 

5. การปรับปรุงและเสรมิเทคนิค
ในการผลติข้าวแต๋นด้วย
แม่พิมพ์ก่ึงอัตโนมัต ิ

สถาบันวิจัยและพัฒนา 
มหาวิทยาลยัราชภฏั
มหาสารคาม 

2556-2557 ผู้ร่วมวิจยั 

 
เสร็จสิ้น 

 

6. การพัฒนาเครื่องย้อมผ้าฝ้าย
จากระบบยกข้ึนลงเป็นระบบ
หมุนแบบอัตโนมัติ   เพื่อใช้ใน
การพัฒนากลุ่มแม่บ้าน บ้าน
ปราสาท ต.เลิงแฝก อ.กุดรัง   
จ.มหาสารคาม   

สถาบันวิจัยและพัฒนา 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
มหาสารคาม  

2556-2557 ผู้ร่วมวิจยั 

  
เสร็จสิ้น 

 

7.การออกแบบและพัฒนา
เครื่องอบแห้งพลังงานความ
ร้อนร่วมรังสีอินฟราเรดและลม
ร้อน 

สถาบันวิจัยและพัฒนา 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
มหาสารคาม 

2560-2561 หัวหน้า
โครงการ 

เสร็จสิ้น 

 

8.การพัฒนาเครื่องอบแห้ง
พลังงานความร้อนร่วมรังสี
อินฟราเรดและลมร้อนแบบ
หมุนตามแนวแกน 

สถาบันวิจัยและพัฒนา 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
มหาสารคาม 

2560-2561 ผู้ร่วมวิจยั เสร็จสิ้น 

 

9.การถ่ายทอดเทคโนโลยีระบบ
น้ าหยดส าหรับการปลูกข้าวโพด 
กลุ่มเกษตรกร อ าเภอกุดรัง 
จังหวัดมหาสารคาม 

ทุนส านักบริการวิชาการ                 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
มหาสารคาม  

2560-2561 หัวหน้า
โครงการ 

  

เสร็จสิ้น 
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ชื่อโครงการ แหลง่ทนุ ปทีีไ่ด-้สิน้สดุ 
หวัหนา้/ 

ผูร้ว่มวจิยั 

สถานะ
โครงการ  

วจิยั 
10.โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยี
เพื่อพัฒนาระบบน้ าหยดมัน
ส าปะหลัง ส าหรับกลุม่
เกษตรกร อ าเภอกุดรัง จังหวัด
มหาสารคาม 

ทุนกระทรวงวิทยาศาสตร์
และ เทคโนโลย ี(คลีนิค
เทคโนโลยี) 

2560-2561    หัวหน้า
โครงการ 

  

เสร็จสิ้น 

 

11.การออกแบบและพัฒนา
เครื่องตัดตอข้าวแบบต่อพ่วงกับ       
รถแทรกเตอร ์

ทุนวิจัย วช.งบประมาณปี 
2561 

2561-2562 หัวหน้า
โครงการ 

เสร็จสิ้น 

 

12.การเพิ่มศักยภาพการแข่งขัน
ส าหรับเกษตรกรผู้ปลูกมะม่วง
มหาชนกเพื่อการส่งออก 
จังหวัดมหาสารคาม 

ทุนวิจัย วช.งบประมาณปี 
2563 

2562-2563 ผู้ร่วมวิจยั เสร็จสิ้น 

 

13.การถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
อัดเม็ดปุย๋ชีวภาพคุณภาพสูง 

ทุน Science Park 

มหาวิทยาลัยของแก่น 

แผนงานการส่งเสริมการน า
นวัตกรรมไปใช้ประโยชน์ใน
พื้นที่เพื่อพัฒนาสังคมและ
ชุมชน 

2566 หัวหน้า
โครงการ 

เสร็จสิ้น 

14.สารชีวภัณฑ์จากใบมันแกว
เพื่อควบคุมแมลงและจลุินทรีย์
ก่อโรคในฟาร์มเห็ด 

ส านักงานนวัตกรรม
แห่งชาติ (NIA) 

หน่วยขับเคลื่อน
นวัตกรรมเพื่อ
สังคม เพื่อน า
นวัตกรรมไปใช้
ประโยชน์ ใน

พื้นที่ภาค
ตะวันออกเฉียง 
เหนือตอนบน 
ปีงบประมาณ 

2566 

ผู้ร่วมวิจยั เสร็จสิ้น 

 

15. เครื่องอัดเม็ดวสัดุแบบมัลติ
ฟังก์ช่ันเพื่อใช้ในอุตสาหกรรม
ขนาดเล็ก 

ส านักงานนวัตกรรม
แห่งชาติ (NIA) 

หน่วยขับเคลื่อน
นวัตกรรมเพื่อ
สังคม เพื่อน า
นวัตกรรมไปใช้
ประโยชน์ ใน

พื้นที่ภาค
ตะวันออกเฉียง 

หัวหน้า
โครงการ 

เสร็จสิ้น 
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ชื่อโครงการ แหลง่ทนุ ปทีีไ่ด-้สิน้สดุ 
หวัหนา้/ 

ผูร้ว่มวจิยั 

สถานะ
โครงการ  

วจิยั 
เหนือตอนบน 
ปีงบประมาณ 

2566 

16. เครื่องย่อยวัสดุและอัดเม็ด
อเนกประสงค์เพื่อจัดการของ
เหลือท้ิงในชุมชน 

ส านักงานนวัตกรรม
แห่งชาติ (NIA) 

หน่วยขับเคลื่อน
นวัตกรรมเพื่อ
สังคม เพื่อน า
นวัตกรรมไปใช้
ประโยชน์ ใน

พื้นที่ภาค
ตะวันออกเฉียงเ
หนือตอนบน 
ปีงบประมาณ 

2567 

ผู้ร่วมวิจยั  

 

8. งานวจิยัและผลงานวจิยัที่ไดร้ับการเผยแพร่ 
    8.1 ผลงานวจิยั 

8.1.1) ผลงานวจิยัตีพมิพใ์นวารสารระดบัชาต ิ 
ประสพสุข ฤทธิเดชและ สราวุฒิ ดาแก้ว. 2563. การจัดการเรียนรู้แบบเครือข่ายโดยการมี

ส่วนร่วมของชุมชนเพื่อสุขภาวะเด็กและเยาวชน. วารสารมหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม  

ประสพสุข ฤทธิเดช และสราวุฒิ ดาแก้ว. 2562. การจัดการเรียนรู้โครงการแบบเครือข่าย
โดยการมีส่วนร่วมของชุมชนเพ่ือสุขภาวะเด็กและเยาวชน. วารสารการจัดการการเรียนรู้แบบ
เครือข่ายการมีส่วนร่วม ส านักงานกองทุนสนุบสนุนการสร้างเสริมสุขภาพ (สสส.) 

สราวุฒิ ดาแก้ว ทรงกลด สีลาสม ธีรวัฒน์ พิสัยพันธ์ วุฒิศักดิ์ หฤแสง และไพรัตน์ ยอดสะเทิน. 2560. 
การออกแบบและพัฒนาเครื่องนวดข้าวขนาดเล็กแบบ 2 สกรูล าเลียง.การประชุมวิชาการระดับชาติ
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ครั้งที่ 2 และการประชุมวิชาการระดับชาติ 29 มีนาคม 
2560 

 
8.1.2) ผลงานวจิยัทีต่ีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาต ิ(proceeding)   

Pornpisanu Thammapat, Sarawut Dakaew, Parichat Ratmanee,Sananthorn Pichai and 
Choothaweep Palakawong. Effect of soaking conditions on resistant starch of 
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glutinous rice –A response surface approach. ICSSS 2016. Mahasarakham, September 
22-23, 2016. 

 
8.1.3) น าเสนอผลงานในงานประชมุวชิาการระดบันานาชาติ 

Sarawut Dakaew , Songkrod Seelasomb, Theerawat Phisaiphan , Wuttisak Haruesaeng , 
and Pirat yodsatern “Design and development a small rice thresher machine” 2018 
International Forum – Agriculture, Biology, and Life Science April 6-8, Nagoya, Japan 
 
Nonthaphong Phonphuak, Siriwan Artbumrung, Must Srila, Sarawut Dakaew, Panuwat 
Ruenruangrit, Monrudee Boonyasri, Anuwat Srisuwan and Siwat Lawanwadeekul5 
Lightweight-fired clay bricks incorporated corn cob waste as building materials. 2024. 
The 29th 

National Convention on Civil Engineering Chiang Mai, THAILAND 
 

     8.1.4) น าเสนอผลงานในงานประชมุวชิาการระดบัชาติ 
ปิยรัตน์ นามเสนา, ปิยะวดี สราภิรมย์, นนทพงษ์ พลพวก และสราวฒุ ิดาแกว้. การควบคุมโรคราเขียว
ในก้อนเห็ดสกลุนางรมโดยชวีวธิดีว้ยการใชแ้บคทเีรยีปฏปิักษ์ Bacillus thuringiensis. การประชุม
วิชาการวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว ครั้งที่ 20 “นวัตกรรมหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อการยกระดับเกษตร
ไทยสู่สากล” ศูนย์นวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียว มหาวิทยาลัยขอนแก่น ณ โรงแรมพูลแมน 
ราชา ออคิด จังหวัดขอนแก่น คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม 
 

9. งานวจิยัหรืองานสร้างสรรค์ที่ไดร้บัการจดอนสุิทธบิตัร  

ปิยรัตน์ นามเสนา, ปิยะวดี สราภิรมย์, นนทพงษ์ พลพวก และ สราวฒุ ิดาแกว้. 2566. สตูรสารสกดั
หยาบใบมนัแกวรปูแบบอมิลัชัน่และกรรมวธิกีารเตรยีมดังกลา่ว. เลขที่ค าขอ 
2303002399. วันที่ยื่นค าขอ 21 สิงหาคม 2566. 

 
นนทพงษ์ พลพวก, สราวฒุ ิดาแกว้, ปิยะวดี สราภิรมย์ และปิยรัตน์ นามเสนา. 2566. เครือ่งปัน้เมด็

ดนิ. เลขที่ค าขอ 2303003505. วันที่ยื่นค าขอ 28 พฤศจิกายน 2566. 
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ภาคผนวก ง เอกสารเพิม่เตมิ 
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