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กิตติกรรมประกาศ 
 

คณะผู้ด าเนินการโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจ
ชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย ขอขอบพระคุณส านักงานปลัดกระทรวงการ
อุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ที่สนับสนุนงบประมาณในการด าเนินโครงการ รวมถึงการให้
ค าปรึกษา แนะน าและส่งเสริมโครงการนี้ ทั้งนี้ขอขอบพระคุณคณะครุศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏ
เชียงราย ที่สนับสนุนการด าเนินกิจกรรมของโครงการ ขอขอบคุณคลินิกเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏ
เชียงรายที่ค่อยให้ค าปรึกษา ชี้แนะ ช่วยเหลือ และติดตามการด าเนินกิจกรรมของโครงการ 

ขอขอบพระคุณนายกเทศมนตรีเทศบาลเวียงชัย นายธนกฤต ปัญญาพฤกษ์ ที่สนับสนุนและ
อนุเคราะห์พ้ืนที่ในการด าเนินกิจกรรม ขอขอบพระคุณคุณวรรธิดา ราชคม นักพัฒนาชุมชนที่ค่อย
ช่วยเหลือ ประสานงาน ด าเนินการในทุกๆเรื่อง ขอขอบคุณประธานกุล่มคุณศิโรรัตน์  ทับทิมฉาย      
และสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุกๆท่านที่ให้ความร่วมมือในการด าเนินกิจกรรมอย่างดีเสมอมา รวมทั้ง
ขอบคุณเจ้าหน้าที่เทศบาลทุกท่านที่ค่อยให้ความช่วยเหลือในการจัดกิจกรรม ขอขอบคุณอาจารย์
มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงรายทุกท่านและนักศึกษาที่ช่วยเหลือในทุกด้าน 

สุดท้ายนี้ขอขอบคุณผู้ร่วมโครงการทุกท่านที่ร่วมกันด าเนินโครงการนี้ คอยให้ค าปรึกษา 
ช่วยเหลือ ส่งเสริม สนับสนุนในการด าเนินงานท าให้การด าเนินกิจกรรมของโครงการส าเร็จลุล่วงได้ด้วยดี  
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บทสรุปผู้บริหาร 
 
 วิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลเวียงชัยเกิดขึ้น
จากการใช้องค์ความรู้กระบวนการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเข้าไปแก้ปัญหาให้กับชุมชน โดยเริ่มจาก
กลุ่มพัฒนาสตรีเทศบาลต าบลเวียงชัยมีความต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่ท าจากกล้วย เพ่ือสร้างเป็นอาชีพ
เสริม และมีความสนใจในการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนเนื่องจากสมาชิกในชุมชนมีศักยภาพและมีความพร้อม
และให้ความร่วมมือเป็นอย่างดี  พร้อมทั้งนโยบายของนายกเทศมนตรีเทศบาลเวียงชัยพร้อมสนับสนุน
ส่งเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่างๆ เพ่ือให้เกิดอาชีพของสมาชิกในชุมชน ซึ่งสอดคล้องกับช่วงเวลาที่
ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรมได้เล็งเห็นพ้ืนที่ในการสนับสนุน
งบประมาณเพ่ือแก้ปัญหาของชุมชน ดังนั้นคณะผู้จัดท าจึงจัดท าโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบ
จากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย ซึ่งมี
วัตถุประสงค์ได้แก่ เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจรของวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจ
พัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยครบวงจรแก่วิสาหกิจ
ชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย และ เพ่ือส่งเสริมการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์
เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย โดยใช้กระบวนการต่างๆเช่น การใช้องค์ความรู้ทางด้านการ
จัดตั้งวิสาหกิจชุมชน กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยี การออกแบบฉลากและบรรจุ
ภัณฑ์ การวิเคราะห์คุณค่าโภชนาการ องค์ประกอบทางเคมีของผลิตภัณฑ์ การจ าหน่ายทางออนไลน์
เบื้องต้น โดยน ากระบวนการต่างๆ มาถ่ายทอดในรูปแบบการประชุมอย่างมีส่วนร่วม  การอบรม         
เชิงปฏิบัติการ การเป็นพี่เลี้ยงในการด าเนินกิจกรรม อีกท้ังยังประสานงานและสร้างเครือข่ายความร่วมมือ
ทุกภาคส่วนเช่นส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัดเชียงรายที่มีส่วนร่วมในการอบรมมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน
ผงกล้วยดิบ ผงปลีชงดื่ม เพ่ือเป็นแนวทางในการของมาตรฐานในอนาคต กระบวนการเหล่านั้นเป็น
เครื่องมือในการพัฒนาและแก้ปัญหาให้กับชุมชน ท าให้ได้ผลการด าเนินการดังนี้ 1. เกิดการจดจัดตั้งกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลเวียงชัย  2.ท าให้ได้
ผลิตภัณฑ์ที่ตรงต่อความต้องการของชุมชนนั้นคือ ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบและผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม 
นอกจากนั้นการด าเนินการภายใต้โครงการนี้กลุ่มสมาชิกวิสาหกิจชุมชนสามารถต่อยอดผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ  
โดยการใช้พ้ืนฐานกระบวนการผลิตจากการได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์  ทั้งนี้ทางกลุ่ม
วิสาหกิจยังมีความต้องการในการต่อยอดผลิตภัณฑ์เช่น การท าขนมจากแป้งกล้วย ผลิตภัณฑ์จากล าต้น
กล้วย ดังนั้นทางคณะผู้จัดท าจึงจะด าเนินการพัฒนากลุ่มวิสาหกิจวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนา
ตามแนวเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลเวียงชัยอย่างต่อเนื่องเพ่ือให้เกิดการพัฒนาอย่างยั่งยืน 
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บทที่ 1 
รายละเอียดโครงการ 

 โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้
ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย มีรายละเอียดของโครงการดังนี้ 

 1.1 ความเป็นมาของพ้ืนที่ 

 1.2 สภาพปัญหาในพื้นที่ 

 1.3 วัตถุประสงค์ 

 1.4 ผลที่คาดว่าจะได้รับ 
 1.5 โมเดลธุรกิจ (Business Model Canvas) 
 

1.1 ความเป็นมาของพื้นที่  

 อ าเภอเวียงชัย เป็นอ าเภอหนึ่งในตอนกลางของจังหวัดเชียงราย เป็นแหล่งปลูกข้าวที่ส าคัญโดยมี
น้ าแม่ลาวไหลผ่านทางทิศตะวันตก และน้ าแม่กกไหลผ่านทางทิศเหนือ แบ่งการปกครองออกเป็น 5 
ต าบลคือ เวียงชัย ผางามเวียงเหนือ ดอนศิลา และเมืองชุม พงศาวดารหลายฉบับกล่าวว่า เมื่อราวปี พ.ศ. 
1460 พระเจ้าไชยนารายณ์ ได้ทรงสร้างเมืองขึ้นอีกแห่งหนึ่งที่ต าบลเมืองชุม เรียกชื่อว่า "เวียงชัย
นารายณ์" ต่อมาเมืองได้ร้างไปเนื่องจากภัยสงครามจนกระทั่งถึงสมัยกรุงรัตนโกสินทร์ ซึ่งปรากฏเรื่องราว
ในประวัติศาสตร์อีกว่าเมืองร้างแห่งนั้นเรียกว่า ปงเวียงชัย อยู่ห่างจากเมืองเชียงรายไปทางทิศตะวันออก
เฉียงใต้ประมาณ 8 กิโลเมตร ได้มีผู้คนเริ่มทยอยเข้าไปท ามาหากินตั้งบ้านเรือนอยู่จนกลายเป็นหมู่บ้าน
เรียกว่า บ้านเวียงชัย ต่อมาได้มีผู้อพยพเข้าอยู่ในพื้นท่ีนั้นมากข้ึนจนกระทั่งทางการได้ตั้งเป็นต าบลเรียกว่า 
ต าบลเวียงชัย ต่อมาเมื่อปี พ.ศ. 2508 อ าเภอเมืองเชียงรายได้ด าเนินการขอแยกต าบลเวียงชัย ต าบลทุ่ง
ก่อ และต าบลผางาม ตั้งข้ึนเป็นกิ่งอ าเภอ กระทรวงมหาดไทยได้ออกประกาศลงวันที่ 30 พฤษภาคม พ.ศ. 
2517 ให้แบ่งท้องที่ 3 ต าบลดังกล่าวออกจากอ าเภอเมืองเชียงรายตั้งขึ้นเป็นกิ่งอ าเภอเรียกว่า กิ่งอ าเภอ
เวียงชัย ตั้งแต่วันที่ 17 มิถุนายน พ.ศ. 2517 และได้ยกฐานะเป็น อ าเภอเวียงชัย เมื่อวันที่ 25 มีนาคม 
พ.ศ. 2522 จากนั้นเมื่อวันที่ 1 เมษายน พ.ศ. 2538 กระทรวงมหาดไทยได้ออกประกาศแยกต าบลทุ่งก่อ 
ต าบลดงมหาวัน ต าบลป่าซางออกจากอ าเภอเวียงชัยจัดตั้งเป็น กิ่งอ าเภอเชียงรุ้ง ซึ่งเปลี่ยนชื่อเป็น กิ่ง
อ าเภอเวียงเชียงรุ้ง และได้รับการยกฐานะเป็นอ าเภอเวียงเชียงรุ้งในเวลาต่อมา ปัจจุบันอ าเภอเวียงชัยแบ่ง
เขตการปกครองเป็น 5 ต าบล 75 หมู่บ้าน  
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 เทศบาลต าบลเวียงชัย เป็นต าบลหนึ่งที่สามารเดินทางได้สะดวก ไม่ห่างไกลจากตัวเมือง มีฐานะ
เป็นสุขาภิบาล ซึ่งได้รับการยกฐานะ ท้องถิ่นบางส่วนของต าบลเวียงชัย และ ต าบลเมืองชุม  ปัจจุบันมี 
นายธนกฤต ปัญญาพฤกษ์เป็นนายกเทศมนตรี  ซึ่งมีนโยบายสนับสนุนการด าเนินกิจกรรมต่างๆของ
สมาชิกในชุมชนเช่น นโยบายด้านเศรษฐกิจและสังคม ได้ส่งเสริมการประกอบอาชีพสร้างงาน  สร้าง
รายไดใ้ห้กับสมาชิกในชุมชนโดยน าปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาปรับใช้  นอกจากนั้นยังสร้างและส่งเสริม
การท่องเที่ยวแห่งใหม่ในเขตเทศบาลต าบลเวียงชัยให้เป็นที่พักผ่อนใกล้บ้านในรูปการท่องเที่ยวเชิง
เศรษฐกิจและการท่องเที่ยวเชิงอนุรักษ์ พัฒนาและยกระดับมาตรฐานคุณภาพชีวิตในการสมาชิกในชุมชน  
จัดสวัสดิการแก่ผู้สูงอายุ  ผู้พิการ  ผู้ป่วยติดเชื้อโรคเอดส์และผู้ด้อยโอกาสให้มีคุณภาพชีวิตที่ดีขึ้น จาก
นโยบายดังกล่าวจึงท าให้เกิดความเข้มแข็งของกลุ่มสมาชิกในชุมชน เช่น กลุ่มพัฒนาสตรี กลุ่มผู้สูงอายุ 
กลุ่มเยาวชน  จ าท าให้การด าเนินกิจกรรมต่างๆของสมาชิกในชุมชนได้รับความร่วมมือเป็นอย่างดี 
 กลุ่มพัฒนาสตรีเทศบาลเวียงชัยเป็นการรวมกลุ่มของสตรี แม่บ้านในต าบลเทศบาลเวียงชัยเพ่ือ
ด าเนินกิจกรรมต่างๆของต าบล ซึ่งในต าบลเวียงชัยมีอยู่ทั้งหมด 10 หมู่บ้าน ในการร่วมกลุ่มท ากิจกรรม
ต่างๆสมาชิกจะมาร่วมกลุ่ม 2-3 คนซึ่งเป็นตัวแทนของแต่ละหมู่ สมาชิกที่รวมตัวกันนั้นมีความสนใจที่จะ
ด าเนินการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนาเทศบาลเวียงชัยโดยมีสมาชิกที่ประมาณ 30 คน นอกจากนั้น
กลุ่มสมาชิกในต าบลได้รับการสนับสนุนการฝึกอบรมต่างๆจากเทศบาล หน่วยงานที่พร้อมจะช่วยเหลือ
เรื่องสถานท่ีการด าเนินกิจการวิสาหกิจชุมชน สมาชิกกลุ่มให้ความสนใจต่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์และแปร
รูปกล้วยซึ่งกล้วยเป็นพืชที่มีอยู่มากในท้องถิ่น และได้เริ่มจากการทดลองท าผงกล้วยดิบเพ่ือจ าหน่ายให้แก่
สมาชิกในชุมชน นอกจากนั้นยังมีความต้องการต่อยอดผลิตภัณฑ์จากกล้วยในรูปแบบอ่ืนๆและสนใจที่จะ
พัฒนาบรรจุภัณฑ์ ตราสินค้า การขอรับมาตรฐานรวมถึงการจัดตั้งวิสาหกิจเพ่ือสร้างรายได้ให้กับคนใน
ชุมชน แต่เนื่องในชุมชนยังขาดองค์ความรู้ด้านการผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑ์ และการตลาดสมัยใหม่
รวมถึงกระบวนการใช้นวัตกรรม เทคโนโลยีมาเป็นเครื่องมือในการออกแบบสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ที่
ตอบสนองความต้องการของตลาด ดังนั้นจึงสนใจที่จะด าเนินโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจาก
กล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย 

1.2  สภาพปัญหาในพื้นที่ 

 ตามนโยบายการปฏิรูปโครงสร้างเศรษฐกิจประเทศไทยไปสู่ยุคประเทศไทย 4.0 ซึ่งมี
องค์ประกอบหนึ่ง คือ การเป็นเศรษฐกิจสร้างสรรค์ (Creative Economy) ที่ใช้นวัตกรรม และเทคโนโลยี
เป็นตัวขับเคลื่อนเนื่องจากบริบทของประเทศไทยที่มีความหลากหลายด้านวัฒนธรรมและภูมิปัญญา
ท้องถิ่น  สะท้อนผ่านวิถีชีวิตความเป็นอยู่ไม่ว่าจะเป็น อาหาร เสื้อผ้าเครื่องแต่งกาย  ภาษา ประเพณี 
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วัฒนธรรม และผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นอ่ืน ๆ ในแต่ละท้องถิ่นล้วนมีอัตลักษณ์ที่โดดเด่นเฉพาะตัวสามารถบ่ง
บอกถึงเอกลักษณ์ท้องถิ่นในพ้ืนที่นั้นได้  เป็นทุนวัฒนธรรมที่สามารถน ามาพัฒนาต่อยอดสร้างมูลค่าทาง
เศรษฐกิจได้ จึงมีความสอดคล้องต่อการพัฒนาของกลุ่มสมาชิกในชุมชนของเทศบาลต าบลเวียงชัย คือ
กลุ่มพัฒนาสตรี  ซ่ึงกลุ่มพัฒนาสตรีเทศบาลต าบลเวียงชัยเป็นการรวมกลุ่มของ สตรีแม่บ้านในต าบลเวียง
ชัย เพ่ือด าเนินกิจกรรมต่างๆของต าบล ทั้งการร่วมกิจกรรมของเทศบาลต าบลเวียงชัย กิจกรรมของ
หน่วยงานอื่นๆ ซึ่งกลุ่มพัฒนาสตรีได้รับการพัฒนาฝีมือในด้านต่าง ๆ ทั้งการอบรมอาหาร ของช าร่วย หรือ
ทักษะด้านอื่นๆ และให้ความสนใจต่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์และแปรรูปกล้วยซึ่งกล้วยเป็นพืชที่มีอยู่มากใน
ท้องถิ่น และได้เริ่มจากการทดลองท าผงกล้วยดิบเพ่ือจ าหน่ายให้แก่สมาชิกในชุมชน นอกจากนั้นยังมี
ความต้องการต่อยอดผลิตภัณฑ์จากกล้วยในรูปแบบอื่น ๆและสนใจที่จะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ตราสินค้า การ
ขอรับมาตรฐานรวมถึงการจัดตั้งวิสาหกิจเพ่ือสร้างรายได้ให้กับคนในชุมชน แต่เนื่ องในชุมชนยังขาดองค์
ความรู้ด้านการผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑ์ และการตลาดสมัยใหม่รวมถึงกระบวนการใช้นวัตกรรม 
เทคโนโลยีมาเป็นเครื่องมือในการออกแบบสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ที่ตอบสนองความต้องการของตลาด 
ดังนั้นจึงสนใจที่จะด าเนินโครงการวิจัยการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้ง
วิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย ซึ่งมีประเด็นปัญหาดังนี้ 

 1. ผลผลิตกล้วยน้ าว้ามีจ านวนมาก 
 2. สมาชิกกลุ่มมีความต้องการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 3. ต้องการความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยครบวงจร (ทุกส่วนจา
กล้วย) 
 4. ต้องการความรู้ด้านการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
 5. ต้องการความรู้ด้านมาตรฐานต่างๆและตรวจสอบคุณค่าของผลิตภัณฑ์ 
 6. ต้องการความรู้ด้านการตลาดแพลตฟอร์มออนไลน์ 

ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 
1.  ขาดความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยครบวงจร (ทุกส่วนจากล้วย) 
 

1. พัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากปลีกล้วย, ผลกล้วย,ต้น
กล้วย 
2. ถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบ
วงจร แก่วิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียง
ชัย 
    - ผลิตภัณฑ์จากปลีกล้วยเช่น ชาปลีกล้วยส าเร็จรูป 
หรือผลิตภัณฑ์จากปลีกล้วยส าเร็จรูป (แคปซูลปลีกล้วย
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บ ารุงน้ านมแม่) 
    - ผลิตภัณฑ์ Banana Powder ส าเร็จรูป (ผงกล้วย
ดิบส าหรับชง) 
    - กระดาษจากเส้นใยกล้วย (บรรจุภัณฑ์จากกระดาษ
เส้นใยกล้วย) 
    - ผลิตภัณฑ์กล้วยกรอบอารมณ์ดี (กล้วยอบกรอบ
ปรุงรสต่างๆ) 
    - คอมบูชากล้วย (ชาไบโอติก) 
3. สร้างองค์ความรู้สู่ การพัฒนาเป็นเส้นทางการ
ท่องเที่ยวของชุมชนและสร้างแผนที่ท่องเที่ยวและ
กิจกรรมของชุมชน  

2.  ต้องการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 
 

1. สร้างความร่วมมือ ท าความเข้าใจกับชุมชน 
เสริมสร้างความรู้สู่ ชุมชนในการจัดตั้ งกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน ความส าคัญ สิทธิผลประโยชน์ การจัดตั้ง   
2. ประชุมสมาชิกโดยการประชาคมกับกลุ่มสมาชิก
ชุมชน เลือก คัดสรร และจัดตั้งสมาชิกผู้รับผิดชอบหรือ
คณะกรรมการของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
3. ส ารวจสถานท่ีในการประกอบกิจการ 
4. จดทะเบียนจัดตั้ งวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนา
เทศบาลต าบลเวียงชัย 
5. วิเคราะห์ปัจจัยแวดล้อมภายในและภายนอก SWOT 
ของกลุ่มวิสาหกิจ 
6. ติดตาม ก ากับผลการด าเนินกิจกรรมวิสาหกิจชุมชน
ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย 

3.  ขาดความรู้ด้านการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
 

1. ออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่แฝงด้วยเอกลักษณ์หรืออัต
ลักษณ์ของท้องถิ่น  
2. พัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ทันสมัยและเหมาะสมต่อความ
ต้องการของผู้บริโภค 

4.  ขาดความรู้ด้านมาตรฐานต่างๆและตรวจสอบคุณค่า
ของผลิตภัณฑ์ 
 

1. ส่งเสริมองค์ความรู้ด้ านการผลิตที่ เป็นไปตาม
มาตรฐานเช่น มผช. OTOP 
2. ประเมินคุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่ม
มูลค่าและสร้างจุดเด่นของผลิตภัณฑ์ 

5.  ขาดความรู้ด้านการตลาดแพลตฟอร์มออนไลน์ 3. วางแผนการตลาด และการส่งเสริมการจัดจ าหน่ายใน
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รูปแบบต่างๆ เช่นการจ าหน่ายในแพลตฟอร์มออนไลน์ 
Tiktok  Shopee Facebook 

 
1.3 วัตถุประสงค์ 
 1. เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจรของวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนา
เทศบาลต าบลเวียงชัย 
 2. เพ่ือถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยครบวงจรแก่วิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้
ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย  
 3. เพ่ือส่งเสริมการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย 

1.4 ผลที่คาดว่าจะได้รับ 
 1. ได้ผลิตภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจรของวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนา
เทศบาลต าบลเวียงชัย 
 2. ได้จัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย 

1.5 โมเดลธุรกิจ (Business Model Canvas) 
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บทที่ 2 
วิธีการด าเนินงาน 

 โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้
ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย มีวิธีการด าเนินงานของโครงการดังนี้ 

 2.1 ประเด็นในการพัฒนา 
  2.1.1 ต้นทาง (Input) ประเด็นปัญหา 
  2.1.2 กลางทาง (Process) เทคโนโลยีที่น าไปแก้ปัญหา 
  2.1.3 ปลายทาง (Output) ผลที่จะได้รับ 

 2.2 รายละเอียดการด าเนินงาน 
  2.2.1 การสร้างความร่วมมือกับชุมชนเพ่ือการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 
  2.2.2 กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
   -  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ  
   -  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม  
   -  การวิเคราะหค์ุณค่าโภชนาการ 
  2.2.4 การถ่ายทอดเทคโนโลยี 
  2.2.5 การออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ 
  2.2.6. อบรมการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพ่ือเตรียมความพร้อมก่อนเข้าสู่การขอรับมาตรฐาน 

 2.3 ภาพสรุปความเข้าใจ (Infographic)  
 

2.1 ประเด็นการพัฒนา 
 การด าเนินการโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจรของวิสาหกิจ
ชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัยมีประเด็นในการพัฒนาดังนี้ 
ต้นทาง (Input) ประเด็นปัญหา 
 1. ผลผลิตกล้วยน้ าว้ามีจ านวนมาก 
 2. สมาชิกกลุ่มมีความต้องการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 3. ต้องการความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยครบวงจร (ทุก
ส่วนจากล้วย) 
 4. ต้องการความรู้ด้านการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
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 5. ต้องการความรู้ด้านมาตรฐานต่างๆและตรวจสอบคุณค่าของผลิตภัณฑ์ 
 6. ต้องการความรู้ด้านการตลาดแพลตฟอร์มออนไลน์ 
กลางทาง (Process) เทคโนโลยีที่น าไปแก้ปัญหา 
 1. สร้างความร่วมมือ ท าความเข้าใจกับชุมชน เสริมสร้างความรู้การจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
ความส าคัญ สิทธิผลประโยชน์ การจัดตั้ง   
 2. พัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากปลีกล้วย, ผลกล้วย,ต้นกล้วย 
 3. ถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วยครบวงจรสู่ชุมชน 
 4. จดทะเบียนจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนาเทศบาลเวียงชัย 
 5. ออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่แฝงด้วยเอกลักษณ์ของท้องถิ่น วางแผนการตลาด และการส่งเสริมการ
จัดจ าหน่ายในรูปแบบต่างๆ เช่นการจ าหน่ายในแพลตฟอร์มออนไลน์ Tiktok  Shopee Facebook  
ติดตาม ก ากับผลการด าเนินกิจกรรมวิสาหกิจชุมชน 
 6. วิเคราะห์ปัจจัยแวดล้อมภายในและภายนอก SWOT ของกลุ่มวิสาหกิจ  
 7.  ส่งเสริมองค์ความรู้ด้านการผลิตที่เป็นไปตามมาตรฐานเช่น มผช. หรืออบรมแนวทางตาม
มาตรฐาน 
 8.  ประเมินคุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่าและสร้างจุดเด่นของผลิตภัณฑ์ 
 9. สร้างองค์ความรู้สู่การพัฒนาเป็นเส้นทางการท่องเที่ยวของชุมชนหรือ สร้างแผนที่ท่องเที่ยว
และกิจกรรมของชุมชน 
ปลายทาง (Output) ผลที่จะได้รับ 
 ผลผลิต 
  1. ได้ผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจรเช่น ปลีกล้วย ผลกล้วย และต้นกล้วย  เช่น
ผลิตภัณฑ์ ชาปลีกล้วยส าเร็จรูป, ผลิตภัณฑ์ Banana Powder ส าเร็จรูป, ผลิตภัณฑ์จากเส้นใยกล้วย , 
ผลิตภัณฑ์กล้วยกรอบอารมณ์ดี, คอมบูชากล้วย (ชาไบโอติก) 
  2. สามารถจดทะเบียนจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนาเทศบาลเวียงชัย 
  3. องค์ความรู้ในการด าเนินกิจการวิสากิจชุมชนได้อย่างต่อเนื่อง 
 ผลลัพธ์ 
  1. สมาชิกในชุมชนสามารถน าความรู้ในการเข้าร่วมโครงการไปใช้ประโยชน์และ
ประกอบอาชีพได้ร้อยละ 80  
  2. เกิดผลิตภัณฑ์ภายใต้ตราสินค้าของชุมชน 
  3. การใช้ประโยชน์จากพืชในท้องถิ่นอย่างครบวงจร  
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  4. ผลิตภัณฑ์จากกล้วยที่มีความเทียบเคียงกับมาตรฐาน 
 
2.2 รายละเอียดการด าเนินงาน 
 2.2.1 การสร้างความร่วมมือกับชุมชนเพื่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 
 กระบวนการสร้างความร่วมมือกับชุมชนเริ่มจากคณะด าเนินการการลงพ้ืนที่เพ่ือส ารวจความ
ต้องการของสมาชิกในชุมชนเทศบาลต าบลเวียงชัย ซึ่งเป็นชุมชนที่มีศักยภาพทางพ้ืนที่และความร่วมมือ
ของสมาชิกในชุมชน จากการลงพ้ืนที่พบว่าเทศบาลต าบลเวียงชัยมีกลุ่มพัฒนาสตรีที่รวมกลุ่มเพ่ือด าเนิน
กิจกรรมต่างๆของเทศบาล ทั้งการอบรม การพัฒนาผลิตภัณฑ์ รวมทั้งการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ของชุมชน 
และสมาชิกกลุ่มมีความสนใจที่จะจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน อีกท้ังทางกลุ่มมีความสนใจในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ทางการเกษตรเช่น ผลิตภัณฑ์จากกล้วยเนื่องจากมีพ้ืนที่มีการปลูกกล้วยกันอย่างแพร่หลายและมีผลผลิต
มากท าให้ผลผลิตล้นตลาด จึงเกิดการด าเนินการเพื่อการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 วิสาหกิจชุมชน (Small and Micro Community Enterprise: SMCE) หมายถึง กิจการขนาด
เล็กและขนาดย่อมที่เกิดขึ้นในชุมชน โดยมีเป้าหมายในการผลิตสินค้าหรือให้บริการหรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่
เกี่ยวข้อง โดยมีลักษณะเป็นกลุ่มคนที่มีความสนใจหรือมีวัตถุประสงค์ที่เหมือนกัน รวมตัวกันเพ่ือด าเนิน
กิจการต่อไป  วิสาหกิจชุมชนสร้างขึ้นโดยคณะกรรมการที่มีความผูกพันและท างานร่วมกันเพ่ือพัฒนา
กิจการให้ยังคงอยู่ในเขตของชุมชน นอกจากนี้ยังมีวิถีชีวิตร่วมกันในทางเศรษฐกิจและสังคม เพ่ือสร้าง
รายได้และเพ่ือการพ่ึงพาตนเองของครอบครัว ชุมชน และระหว่างชุมชน โดยไม่ว่าจะเป็นนิติบุคคลหรือไม่
เป็นนิติบุคคล  เป้าหมายหลักของวิสาหกิจชุมชน คือการสร้างรายได้ที่ยั่งยืนและมีส่วนร่วมของชุมชน โดย
ให้โอกาสแก่ผู้มีความต้องการที่จะมีกิจการเล็ก ๆ ในชุมชนได้เข้ามาเป็นส่วนหนึ่งของการผลิตและบริการที่
เกี่ยวข้องในพ้ืนที่นั้น นอกจากนี้ยังเน้นการสร้างความร่วมมือและช่วยเหลือซึ่งกันและกันในชุมชนเพ่ือ
พัฒนาทักษะและเครือข่ายทางธุรกิจในระดับท้องถิ่นเพ่ือเสริมสร้างสังคมที่ยั่งยืนและเจริญรุ่งเรืองขึ้น (กอง
ส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน, 2562)  วิสาหกิจชุมชนมีองค์ประกอบส าคัญ ซึ่งส านักเลขานุการคณะกรรมการ
ส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน, (ออนไลน์) ได้เสนอไว้ดังนี้ 
 1. ชุมชนเป็นเจ้าของและเป็นผู้ด าเนินการเอง บุคคลภายนอกสามารถเข้ามามีส่วน ร่วมโดยการ
ถือหุ้น ให้ความร่วมมือ และให้ความช่วยเหลือได้ แต่ไม่สามารถมีอ านาจในการตัดสินใจในการประกอบ
กิจการ 
 2. ผลผลิตมาจากกระบวนการในชุมชน โดยเน้นการใช้ทรัพยากรในท้องถิ่นให้มากที่สุด และ
สามารถน าวัตถุดิบบางส่วนมาจากภายนอกได ้
 3. ชุมชนมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์สิ่งใหม่ ๆ เพื่อพัฒนาศักยภาพของชุมชนเอง 



9 
 

 4. ใช้ภูมิปัญญาท้องถิ่นเป็นฐานทุนที่ส าคัญ โดยปรับปรุงหรือประยุกต์ให้เข้ากับยุคสมัยผสมผสาน
กับความรู้ ภูมิปัญญาอ่ืน ๆ 
 5. ด าเนินการแบบบูรณาการ มีการด าเนินการที่หลายหลายกิจกรรมประสาน และเก้ือกูลกัน 
 6. การเรียนรู้เป็นหัวใจของกระบวนการพัฒนาวิสาหกิจชุมชน ช่วยให้ชุมชนสามารถคิดวิเคราะห์ 
เพ่ือหาแนวทางแก้ไขปัญหาได้ด้วยตนเอง 
 7. การพ่ึงตนเองเป็นเป้าหมายอันดับแรกและส าคัญท่ีสุดของวิสาหกิจชุมชน ได้แก่ การมุ่งอยู่รอด
ก่อนมุ่งแสวงหากาไร เพ่ือให้การดาเนินกิจการมีความมั่นคงแน่นอนในการพัฒนาธุรกิจสู่การเป็นวิสาหกิจ
ขนาดกลางหรือขนาดย่อมต่อไป 
 จากแนวคิดของการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนจึงเป็นแนวทางในการด าเนินการของโครงการโดยน ามา
สร้างความร่วมมือกับชุมชนเพ่ือการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนมีข้ันตอนดังนี ้
 1.  ประชุมอย่างมีส่วนร่วม เพ่ือด าเนินกิจกรรมเสริมสร้างความรู้สู่ชุมชนในการจัดตั้งกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน ให้ความรู้เรื่องความส าคัญ สิทธิผลประโยชน์ การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 
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 2.  ประชุมอย่างมีส่วนร่วมกับสมาชิกประชาคมกับกลุ่มสมาชิกชุมชน ในการคัดเลือก คัดสรร
คณะกรรมการของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ซึ่งทางกลุ่มมีการร่วมตัวกันเพ่ือด าเนินกิจกรรมเพ่ือให้ได้รายชื่อ
คณะกรรมการของกลุ่ม ร่วมทั้งมีรายชื่อของผู้ถือหุ้นของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน พร้อมทั้งจัดท าเอกสารเพ่ือ
ข้อจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน โดยแบ่งเป็น4 ส่วน และมีข้อบังคับวิสาหกิจชุมชน ศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนา
ตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลเวียงชัย  อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย9 หมวด ดังนี้  
 

ส่วนที ่1 ข้อมูลทั่วไป 
 

ชื่อกลุ่ม วิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 
ผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม  ผลิตภัณฑ์แปรรูปทางการเกษตร,ปุ๋ยมูลไส้เดือน,ดินผสมส าหรับเพาะปลูก,ผักอินทรีย์ 
ประวัติความเป็นมาของกลุ่ม 
 วิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง ตั้งอยู่ในหมู่ที่ 10 บ้าน
ชัยภูมิ ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย ห่างจากตัวอ าเภอ 2 กิโลเมตร และห่างจากเทศบาล
ต าบลเวียงชัย ประมาณ 2.5 กิโลเมตร ประชาชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพท านา และยังมีอาชีพเสริมคือ 
การปลูกผักอินทรีย์   เลี้ยงไส้เดือนผลิตปุ๋ยมูลไส้เดือน ผลิตดินผสมเพ่ือจ าหน่าย ซึ่งได้รับการสนับสนุน
จากเทศบาลต าบลเวียงชัย และมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย ในการฝึกอบรม ให้ความรู้เทคนิคและ
วิธีการ ทั้งด้านการผลิต ขั้นตอนการจัดท าผลิตภัณฑ์ต่างๆ  
 

ส่วนที่ 2 
แผนผังโครงสร้างของกลุ่ม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

นางศิโรรัตน์  ทับทิมฉาย 
ประธาน 

นางนุชรี เผ่าเสือ 

เหรัญญิก 

นางจันทร์เพ็ญ  จิระมาตร์
ประชาสัมพันธ์ 

นางสาวไพรหงษ์  สวิง 
เลขานุการ 

นางนงนุช กุลณา 
รองประธาน 

นางสายชล ประมูลวงษ์ 

รองประธาน 
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รายช่ือสมาชิกกลุ่ม (ดังเดิม) 
ปัจจุบันมีเพิ่มเติมในรายช่ือผู้ถือหุ้น 

1. นางศิโรรัตน์  ทับทิมฉาย  ต าแหน่ง ประธาน 
2. นางนงนุช กุลนา   ต าแหน่ง รองประธานคนที่ 1 
3. นางสายชล  ประมูลวงษ์  ต าแหน่ง รองประธานคนที่ 2  
4. นางสาวไพรหงส์  สวิง   ต าแหน่ง กรรมการ 
5. นางนุชรี เผ่าเสือ   ต าแหน่ง กรรมการ 
6. นางจันทร์เพ็ญ  จิระมาตร์  ต าแหน่ง กรรมการ 
7. นางไพลัดดา นันชัยวงค์   ต าแหน่ง กรรมการ 
8. นางมาลี ใจวัง    ต าแหน่ง กรรมการ 
9. นางณัฐพร ก๋าต่อม   ต าแหน่ง กรรมการ 
10. นางศิริเพียร  สายสุยา   ต าแหน่ง กรรมการ  
11. นางกฤษณา ทองอันชา  ต าแหน่ง กรรมการ 
12. นางสายทอง อุดกันทา   ต าแหน่ง กรรมการ 
13. นางกุหลาบ เมฆแสน   ต าแหน่ง กรรมการ 
14. นางสมพิศ จันทร์ถา   ต าแหน่ง กรรมการ  
15. นางส าลี บุญเรือง   ต าแหน่ง กรรมการ 
16. นางพัชรินทร์ อิงอาน   ต าแหน่ง กรรมการ 
17. นางปราณี ปวงงาม   ต าแหน่ง กรรมการ 
18. นางธัญญารัตน์ วงค์ดวง  ต าแหน่ง กรรมการ 
19. นางเหรียญทอง ถนอมกิจ  ต าแหน่ง กรรมการ 
20. นางณัฐณิชา ทุนกาศ   ต าแหน่ง กรรมการ 
21. นางบัวนัส อะทะสุวรรณ์  ต าแหน่ง กรรมการ 
22. นางอัญธิกา พรมขัดดุก  ต าแหน่ง กรรมการ 
  
ที่ตั้งกลุ่ม  ศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 133 หมู่ที่ 10 ต าบลเวียงชัย 
อ าเภอเวียงชัย  จังหวัดเชียงราย 
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ส่วนที่ 3 
แผนการตลาด 

ข้อดีหรือลักษณะเด่นของผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม  
จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม 
 1. การเลือกใช้วัตถุดิบผงกล้วยกึ่งส าเร็จรูป (Banana Powder) เป็นการเลือก คัดสรรค์วัตถุดิบ
ในท้องถิ่นท่ีปลอดสารเคมี ตั้งแต่การเพาะปลูกจนถึงกระบวนการผลิต โดยใช้เทคโนโลยีหรือนวัตกรรมทาง
วิทยาศาสตร์เข้ามามีส่วนร่วมในการผลิต ขั้นตอนการผลิตมีมาตรฐาน เน้นความสะอาดปลอดภัย ซึ่งมี
นักวิจัยและพัฒนาของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงรายเป็นที่ปรึกษาตลอดกระบวนการผลิต 
 2.  ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยกึ่งส าเร็จรูป (Banana Powder) เป็นผลิตภัณฑ์ส าหรับสุขภาพ ซึ่งเป็นการ
ผลิตที่มุ่งเน้นความสะดวกแก่การรับประทาน รูปแบบหีบห่อหรือบรรจุภัณฑ์เน้นการออกแบบที่เป็น
เอกลักษณ์ของท้องถิ่น เหมาะส าหรับกลุ่มคนรักสุขภาพและผู้ที่สนใจทั่วไป 
 
ปัญหา/อุปสรรค ของกลุ่ม 
 กระบวนการด าเนินการกลุ่มอาจจะมีปัญหาและอุปสรรค์ เช่น ขาดองค์ความรู้ทางวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีในการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยครบวงจรตั้งแต่ ผล ดอก(ปลี) และล าต้น , ขาดความรู้
เรื่องการตลาด ,ขาดความรู้ในการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ตราสินค้า ,ขาดความรู้ด้านมาตรฐานต่างๆและ
ฤดูกาลอาจมีผลต่อการผลิต แต่ปัญหาเหล่านี้กลุ่มสามารถข้อค าปรึกษาจากหน่วยงานต่างๆที่สนับสนุน 
เช่น มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย เทศบาลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัยเป็นต้น 
ผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม กล้วยบดผง ปุ๋ยมูลไส้เดือน ดินผสมส าหรับเพาะปลูก ผักอินทรีย์ 
ตัวอย่างผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม 
ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ (Banana Powder) และกล้วยดิบอบแห้ง 
 
 
 
 
 
เป้าหมายการจ าหน่าย ปี 2565 
 เป้าหมายของการจ าหน่ายปี 2565 ทางกลุ่มมีเป้าหมายที่จะทดลองผลิตและจ าหน่ายให้วิสาหกิจ
ชุมชนด าเนินการได้ในระดับตั้งต้น และจะมีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ได้คุณภาพและมาตรฐานต่อไป 
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ส่วนที่ 4 
แผนการผลิต 

ขั้นตอนการผลิต  
ขั้นตอนการผลิต ผงกล้วยดิบ (Banana Powder) 
 1. คัดเลือกกล้วยที่มีความสุกท่ี 70-80% แยกขนาดกล้วย ก าหนดปริมาณกล้วยที่ต้องการ 
 2. ท าความสะอาด ตรวจสอบความสะอาดของกล้วย 
 3. เช็ด ปอกเปลือกกล้วย และน าไปแช่น้ าเกลือ 
 4. หั่นกล้วยเป็นแว่นบางๆ 
 5. พ่ึงพลังงานแสงอาทิตย์ ประมาณ 2 วัน (แดดแรง) โดยการควบคุมคุณภาพและความสะอาด 
 6. ตรวจสอบความแห้งของแผ่นกล้วย ควรเป็นแผ่นกล้วยที่แห้งสนิท 
 7. บดหรือปั่นผงกล้วย 
 8. บรรจุหีบห่อ โดยการวัดชั่งตวงเพื่อให้ได้ตามมาตรฐาน และคุณภาพ 
 9. ตรวจสอบผลิตภัณฑ์ให้ได้ตามาตรฐานที่ก าหนดไว้ 
 10. น าเข้าสู่ช่องทางการจัดจ าหน่าย 
ปริมาณผลผลิตรวมของกลุ่ม. 
 การผลิตผงกล้วยดิบโดยเฉลี่ยต่อสัปดาห์ ผลิตได้  10 กิโลกรัมต่อสัปดาห์ 
ต้นทุนวัตถุดิบ (ต่อเดือน) 
ต้นทุนการผลิตต่อ1กิโลกรัม 
 กล้วยน้ าว้าดิบออแกนิก 3   หวี    ได้ผลกล้วยดิบประมาณ 1 กิโลกรัม 
ต้นทุนราคาวัตถุดิบต่อสัปดาห์ 
 ราคากล้วยดิบหวีละ 20  บาท 3×20 = 60  บาท   
 1 สัปดาห์กลุ่มสามารถผลิตได้ 10 กิโลกรัม จะใช้กล้วยดิบโดยประมาณ 30 หวี ราคาต้นทุนต่อ
สัปดาห์ 600 บาท 
ต้นทุนวัตถุดิบต่อเดือน ผลิตผงกล้วยกึ่งส าเร็จรูป (Banana Powder) ได้ 40 กิโลกรัม 
 กล้วยดิบออแกนิก 120   หวี  ราคา   2,400   บาท 
 เกลือ      4   กิโลกรัม ราคา      80   บาท 
 ค่าบรรจุภัณฑ์    ราคา    500 บาท 
   รวมต้นทุนวัตถุดิบ   2,980   บาท 
ค่าแรงงานที่ใช้ในการผลิตสินค้า (ต่อเดือน) 
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 การผลิตผงกล้วยดิบของกลุ่ม จะมีการด าเนินการสัปดาห์ละ 3 วัน ซึ่งจะมีค่าแรงในการจ้างงาน
ของสมาชิกดังนี้ 
 สมาชิกในการผลิตจ านวน  3 คน ค่าแรงรายวันเฉลี่ย 300 บาท 
 ค่าแรงต่อสัปดาห์  (3 วัน)   3×900 = 2,700   บาท 
 ค่าแรงต่อเดือน    = 10,800  บาท 
 

ข้อบังคับวิสาหกิจชุมชน ศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 
เทศบาลต าบลเวียงชัย  อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย 

หมวดที่ 1 ข้อความทั่วไป 
1. ชื่อระเบียบข้อนี้เรียกว่า “ข้อบังคับวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจ
พอเพียง”  ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย 
2. ที่ตั้งกลุ่ม ศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง หมู่ที่ 10 ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียง
ชัย  จังหวัดเชียงราย 
3. ข้อบังคับนีใ้ช้บังคับตั้งแต่ วันที่ 16 เดือนกันยายน พ.ศ.2565 

หมวดที่ 2 วัตถุประสงค์ 
ข้อ 4 วิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 
 4.1 จัดตั้งศูนย์การเรียนรู้และพัฒนาเกษตรกร กลุ่มพัฒนาสตรีเทศบาลต าบลเวียงชัยในการ
ร่วมกันพัฒนาผลิตภัณฑ์ทางการเกษตรเพ่ือจ าหน่าย ช่วยยกระดับคุณภาพชีวิตเกษตรกรในเขตเทศบาล
ต าบลเวียงชัย 
 4.2 เพ่ือเพ่ิมรายได้ให้แก่ครัวเรือน เป็นการเสริมสร้างเศรษฐกิจชุมชนให้สามารถพ่ึงตนเองได้ โดย
ผ่านกระบวนการขายปลีก และขายส่ง 
 4.3 เพ่ือให้เข้าใจการท างานระบบกลุ่มสร้างความเข้มแข็งในชุมชนและสร้างอ านาจต่อรอง
ทางการตลาด 
 4.4 เพ่ือพัฒนาเป็นการแปรรูปอาหาร ถนอมอาหาร  
 4.5 เพ่ือให้กลุ่มเพ่ือให้ชุมชนได้มีการยกระดับการสร้างรายได้ 
 4.6 เพ่ือพัฒนาเป็นศูนย์การเรียนรู้ โดยสามารถถ่ายทอดกระบวนการเรียนรู้ให้กับคนในชุมชน
และผู้สนใจทั่วไป 
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หมวดที่ 3 สมาชิก 
ข้อ 5 คุณสมบัติสมาชิก 
 5.1 เป็นผู้มีภูมิล าเนาและถิ่นอาศัยอยู่ในเขตเทศบาลต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย จังหวัด
เชียงราย 
 5.2 มีความรู้ความเข้าใจเห็นชอบด้วยหลักการของกลุ่มและสนใจงานพัฒนาอาชีพของกลุ่มอย่าง
แท้จริง 
 5.3 เป็นผู้พร้อมจะปฏิบัติตามข้อบังคับของกลุ่มฯ 
 5.4 สมาชิกทุกคนต้องลงทุนอย่างน้อยจ านวน 1 หุ้น หุ้นละ 50 บาท ไม่เกิน 10 หุ้น ในกรณีมี
สมาชิกเพ่ิมหรือลด จ านวนหุ้นที่มีอยู่ในกลุ่มให้น าเข้าที่ประชุมใหญ่ของสมาชิก โดยมติที่ประชุมใหญ่สอง
ในสามของที่ประชุมเป็นที่สุด และในกรณีที่สมาชิกที่มีหนี้สินต่อกลุ่มและหนี้อันเกิดจากการค้ าประกัน ซึ่ง
มีมูลค่าเท่ากับหุ้นที่ตนถืออยู่ สมาชิกจะถอนเงินค่าหุ้นไม่ได้ 
ข้อ 6 การสมัครสมาชิก 
 6.1 ต้องยื่นค าขอตามแบบใบสมัครของกลุ่มฯ 
 6.2 ต้องช าระค่าหุ้นๆละ 50 บาท อย่างน้อย 1 หุ้น ไม่เกิน 10 หุ้น 
 6.3 ต้องเป็นผู้ที่คณะกรรมการบริหารกลุ่มฯ ได้มีมติเห็นชอบให้รับข้าเป็นสมาชิกกลุ่มฯ 
ข้อ 7 การพ้นจากสมาชิก 
 7.1 ตาย 
 7.2 ลาออกและได้รับอนุมัติให้ลาออกจากคณะกรรมการบริหารกลุ่มฯ 
ข้อ 8 การลาออกจากสมาชิก 
 8.1 ท าหนังสือขอลาออก 
 8.2 ผู้ประสงค์ลาออกจะต้องช าระหนี้ ที่ตนยังผูกพันต่อสมาชิกกลุ่มฯ(ถ้ามี) 
ข้อ 9 การให้ออกจากสมาชิก 
 10.1 ได้รับเงินปันผลทุกปี เมื่อมีการด าเนินกิจกรรมและมีรายได้แล้ว 
 10.2 ได้รับสวัสดิการต่างๆของกลุ่มที่จัดให้มีขึ้น 
 

หมวดที่ 4 เงินทุนของกลุ่มฯ 
ข้อ 11 การแสวงหาเงินทุนของกลุ่ม 
 11.1 รับเงินค้าหุ้น 
 11.2 เงินอุดหนุนจากส่วนราชการ 
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 11.3 เงินรายได้อ่ืน ๆ 
 

หมวดที่ 5 การด าเนินงานของกลุ่ม 
ข้อ 12 เพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตเกษตรกรในเขตเทศบาลต าบลเวียงชัยและจัดตั้งศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนา
ตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง สู่เกษตรแบบอัจฉริยะ (Smart Farmer) 
ข้อ 13 สร้างอ านาจต่อรองทางการตลาด เพ่ือให้กลุ่มเข้มแข็งและสามารถด าเนินกิจกรรมต่างๆให้เป็นไป
ตามวัตถุประสงค์ของกลุ่ม สมาชิกสามารถน าสินค้าของกลุ่มไปขายเพ่ือเป็นการประชาสัมพันธ์สินค้าของ
กลุ่มสู่ตลาดอย่างกว้างขวาง 
 

หมวดที่ 6 คณะกรรมการบริหารกลุ่มฯ 
ข้อ 14 คณะกรรมการประกอบด้วยบุคคลและต าแหน่งหน้าที่ความรับผิดชอบดังนี้  
1. นางศิโรรัตน์  ทับทิมฉาย  ต าแหน่ง ประธาน 
2. นางนงนุช กุลนา   ต าแหน่ง รองประธานคนที่ 1 
3. นางสายชล  ประมูลวงษ์  ต าแหน่ง รองประธานคนที่ 2  
4. นางสาวไพรหงส์  สวิง   ต าแหน่ง กรรมการ 
5. นางนุชรี เผ่าเสือ   ต าแหน่ง กรรมการ 
6. นางจันทร์เพ็ญ  จิระมาตร์  ต าแหน่ง กรรมการ 
7. นางไพลัดดา นันชัยวงค์   ต าแหน่ง กรรมการ 
8. นางมาลี ใจวัง    ต าแหน่ง กรรมการ 
9. นางณัฐพร ก๋าต่อม   ต าแหน่ง กรรมการ 
10. นางศิริเพียร  สายสุยา   ต าแหน่ง กรรมการ  
11. นางกฤษณา ทองอันชา  ต าแหน่ง กรรมการ 
12. นางสายทอง อุดกันทา   ต าแหน่ง กรรมการ 
13. นางกุหลาบ เมฆแสน   ต าแหน่ง กรรมการ 
14. นางสมพิศ จันทร์ถา   ต าแหน่ง กรรมการ  
15. นางส าลี บุญเรือง   ต าแหน่ง กรรมการ 
16. นางพัชรินทร์ อิงอาน   ต าแหน่ง กรรมการ 
17. นางปราณี ปวงงาม   ต าแหน่ง กรรมการ 
18. นางธัญญารัตน์ วงค์ดวง  ต าแหน่ง กรรมการ 
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19. นางเหรียญทอง ถนอมกิจ  ต าแหน่ง กรรมการ 
20. นางณัฐณชิา ทุนกาศ   ต าแหน่ง กรรมการ 
21. นางบัวนัส อะทะสุวรรณ์  ต าแหน่ง กรรมการ 
22. นางอัญธิกา พรมขัดดุก  ต าแหน่ง กรรมการ 
ข้อ 15 ที่ปรึกษา  
 15.1  งานสวัสดิการสังคม เทศบาลต าบลเวียงชัย 
 เจ้าหน้าที่เกษตรอ าเภอเวียงชัย 
ข้อ 16 รายชื่อสมาชิก 
ล าดับ ชื่อ - สกุล     ที่อยู่  
1. นางศิโรรัตน์  ทับทิมฉาย   111 ม.8 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
2. นางนงนุช  กุลนา    14 ม.10 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
3. นางสายชล  ประมูลวงษ์   151 ม.19 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
4. นางสาวไพรหงส์  สวิง   257 ม.6 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
5. นางนุชรี เผ่าเสือ    204 ม.19 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
6. นางจันทร์เพ็ญ  จิระมาตร์   64 ม.10 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
7. นางไพลัดดา นันชัยวงค์   249 ม.1 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
8. นางมาลี ใจวัง    188 ม.1 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
9. นางณัฐพร ก๋าต่อม   148 ม.8 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
10. นางศิริเพียร  สายสุยา   43 ม.9 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
11. นางกฤษณา ทองอันชา   72 ม.9 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
12. นางสายทอง อุดกันทา   61 ม.10 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
13. นางกุหลาบ เมฆแสน   83 ม.13 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
14. นางสมพิศ จันทร์ถา   161 ม.13 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
15. นางส าลี บุญเรือง    104 ม.5 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
16. นางพัชรินทร์ อิงอาน   170 ม.5 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
17. นางปราณี ปวงงาม   172 ม.6 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
18. นางธัญญารัตน์ วงค์ดวง   166 ม.7 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
19. นางเหรียญทอง ถนอมกิจ   1 ม.7 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
20. นางณัฐณิชา ทุนกาศ   211 ม.10 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
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21. นางบัวนัส อะทะสุวรรณ์   72 ม.5 ต.เมืองชุม อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
22. นางอัญธิกา พรมขัดดุก   42 ม.10 ต.เวียงชัย อ.เวียงชัย จ.เชียงราย  
      
ข้อ17 คุณสมบัติของกรรมการ 
 17.1 เป็นสมาชิกกลุ่ม 
 17.2 สมาชิกที่เคยถูกถอดออกจากต าแหน่งคณะกรรมการไม่ว่าคณะใด จะไม่มีสิทธิ์รับเลือกเป็น
กรรมการอีกภายในก าหนด 12 เดือน นับแต่วันถูกถอดถอน 
ข้อ 18 ระบบเงินทุนของกลุ่ม(การรวมทุน/รวมหุ้น) 
 18.1 เงินทุนจากการระดมหุ้นของสมาชิกกองทุนกลุ่ม 
 18.2 รายชื่อผู้ลงหุ้นกลุ่มวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 
ดังนี้ 
1.นางศิโรรัตน์  ทับทิมฉาย  ต าแหน่ง ประธาน  2 หุ้น 100 บาท 
2.นางนงนุช  กุลนา   ต าแหน่ง รองประธานคนที่ 1 /2 หุ้น 100 บาท 
3.นางสายชล  ประมูลวงษ์  ต าแหน่ง รองประธานคนที่ 2 /2 หุ้น 100 บาท 
4.นางสาวไพรหงส์  สวิง   ต าแหน่ง เหรัญญิก 2 หุ้น 100 บาท 
5.นางจันทร์เพ็ญ  จิระมาตร์  ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท 
6.นางจันทร์เพ็ญ  จิระมาตร์  ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท 
7.นางไพลัดดา นันชัยวงค์   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
8.นางมาลี ใจวัง    ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
9.นางณัฐพร ก๋าต่อม   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
10.นางศิริเพียร  สายสุยา   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
11.นางกฤษณา ทองอันชา  ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
12.นางสายทอง อุดกันทา   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
113.นางกุหลาบ เมฆแสน   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
14.นางสมพิศ จันทร์ถา   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
15.นางส าลี บุญเรือง   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
16.นางพัชรินทร์ อิงอาน   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
17.นางปราณี ปวงงาม   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
18.นางโสพร จินะโกฏิ   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    



19 
 

19.นางสาวพนิดา ธันวา   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
20.นางณัฐณิชา ทุนกาศ   ต าแหน่ง กรรมการ 2 หุ้น 100 บาท    
  
ข้อ 19 ก าหนดเวลาของกรรมการ 
 กรรมการแต่ละคนมีอายุการเป็นกรรมการได้คราวละสองปี กรรมการที่ออกตามวาระมีสิทธิ์ได้รับ
เลือกให้เข้ามาเป็นกรรมการได้อีก 
ข้อ 20 การออกจากต าแหน่งกรรมการ 
 20.1 ตาย 
 20.2 ออกตามวาระ 
 20.3 ลาออกโดยท าหนังสือต่อคณะกรรมการบริหารและได้รับอนุมัติแล้ว 
 20.4 ขาดจากสมาชิกภาพ 
 20.5 ขาดจากการประชุมกรรมการสามครั้งติดต่อกันโดยไม่ชี้แจงเหตุผลที่สมควรให้ที่ประชุม
ทราบ ที่ประชุมใหญ่มีมติถอดถอนรายบุคคลหรือทั้งคณะ 
ข้อ 21 อ านาจหน้าที่ของกรรมการ  
 คณะกรรมการบริหาร มีหน้าที่รับผิดชอบในนโยบายของกลุ่มโดยตรงต่อสมาชิก และมีหน้าที่ดูแล
ให้กิจกรรมของกลุ่มด าเนินไปตามข้อบังคับของกลุ่มฯ และท าหน้าที่ตัวแทนของกลุ่ม  
ให้คณะกรรมการบริหารมีอ านาจที่จะก าหนดระเบียบต่างๆโดยความเห็นชอบและมติของที่ประชุมใหญ่
สมาชิก ในการประชุมครั้งแรกของคณะกรรมการบริหาร ให้ก าหนด 30 วัน นับตั้งแต่วันได้รับเลือกตั้ง 
เพ่ือก าหนดบทบาทหน้าที่ งบประมาณของกลุ่ม แผนการด าเนินงาน และตั้งงบประมาณรายรับ – 
รายจ่าย ของกลุ่ม 
ข้อ 22 การประชุมคณะกรรมการและสมาชิก  
 22.1 ประชุมสามัญประจ าปี ประชุมวิสามัญ 
 คณะกรรมการสามารถเรียกประชุมได้ตามความจ าเป็น แต่ต้องมีการประชุมอย่างน้อย 3 เดือน
ต่อครั้ง ตามวัน เวลา สถานที่ ผู้มีหน้าที่นัดการประชุมก าหนด 
 

หมวดที่ 7 การแก้ไขหรือเพิ่มเติมข้อบังคับ 
ข้อ 23 ข้อบังคับนี้สามารถปรับปรุงแก้ไขเพ่ิมเติมได้ โดยมีมติท่ีประชุมเกินก่ึงหนึ่งของคณะกรรมการ 
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หมวดที่ 8 การเงิน 
ข้อ 24 ผู้มีอ านาจเบิกจ่ายประกอบด้วย 1 ประธาน 2 เหรัญญิก 3 เลขานุการ ให้สามารถเบิกจ่ายได้ 2 ใน 
3  
ข้อ 25 การเก็บรักษาเงิน ประธานมีอ านาจในการเก็บเงินสดได้ไม่เกิน 5,000 บาท ถ้าเกินให้น าฝาก
ธนาคาร ภายใน 1 สัปดาห์ และถ้ามีปัญหาเร่งด่วน ประธานสามารถเบิกจ่ายได้ และแจ้งให้ที่ประชุมทราบ
ในครั้งต่อไป 
 

หมวดที่ 9 บทเฉพาะกาล 
ข้อ 26 ให้ประธานกลุ่มเป็นผู้ลงนามในข้อบังคับ และมีผลบังคับใช้ ในวันที่ประธานลงนาม 
 

ภาพการด าเนินกิจกรรม 
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 จากการด าเนินกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนเพื่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน การคัดเลือก
คระกรรมการกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ทางกลุ่มสามารถด าเนินการจดจัดตั้งเป็นวิสาหกิจชุมชน “ศูนย์เรียนรู้
ร่วมใจพัฒนาตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลเวียงชัย  อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย” 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพหนังสือส าคัญแสดงการจดทะเบียนวิสาหกิจชุมชน 
 
 2.2.2 กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
  1. กระบวนการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ  
  2.  กระบวนการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม  
  3.  การวิเคราะห์คุณค่าโภชนาการ 
1. กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ 
 กล้วยน้ าว้าเป็นพืชล้มลุก ลักษณะเป็นใบเด่ียวสีเขียวขนาดใหญ่ ก้านใบจะยาว ส่วนของล าตันสูง
ไม่เกิน 3.5 เมตร เส้นผ่าศูนย์กลาง 15 เซนติเมตร กาบล าต้นด้านนอกมีสีเขียวอ่อน กาบใบหุ้มซ้อนกัน ล า
ต้นอยู่ใต้ดินและมีก้านใบมีร่องค่อนข้างแคบ เส้นกลางใบสีเขียว ก้านช่อดอกไม่มีขน ปลีรูปไข่ค่อนข้างป้อม 
ปลายป้าน ด้านนอกสีแคงอมม่วงมีนวลหนาด้านในสีแดงเข้ม  มีถ่ินก าเนิดอยู่ในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้  
ผลของกล้วยมีการเจริญเติบโตได้โดยไม่ต้องผสมพันธุ์ จึงท าให้กล้วยส่วนใหญ่ไม่มีเมล็ด เครือหนึ่งมี
ประมาณ 7 - 10 หวี หวีหนึ่งมี 10 - 16 ผล ก้านผลยาว เปลือกหนา สุกมีสีเหลืองเนื้อสีขาว รสหวาน ไส้
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กลางมีสีเหลือง ชมพูหรือขาว ท าให้แบ่งออกเป็น กล้วยน้ าว้าเหลือง กล้วยน้ าว้าแดง กล้วยน้ าว้าขาว ใน
ประเทศไทย นิยมปลูกกล้วยน้ าว้ากันอย่างมาก เนื่องจากเป็นผลไม้ที่ปลูกดูแลรักษาง่ายและมีประโยชน์
ต่อสุขภาพหลายด้าน (อภินันท์ วัชราภิชาต, 2564)  
 กล้วยที่น ามาพัฒนาผลิตภัณฑ์ในครั้งนี้เป็นกล้วยน้ าว้าสายพันธุ์มะลิอ่อง เนื่องจากเป็นกล้วยที่
นิยมปลูกมาในพ้ืนที่ กล้วยน้ าว้ามีสารอาหารที่เป็นประโยชน์แก่ร่างกาย มีแร่ธาตุและวิตามินที่มีคุณค่าทาง
โภชนาการ ซึ่งกระทรวงสาธารณสุขได้แสดงการวิเคราะห์คุณค่าโภชนาการของกล้วยน้ าว้าสุก ปริมาณ 
100 กรัม ไว้ดังนี้ (ส านักโภชนาการ กระทรวงสาธารณสุข, 2561) 

สารอาหาร (Nutrient) ปริมาณ (Amount) หน่วย (Unit) 
Main nutrients   

Energy 143 kcal 
Water 62.6 g 
Protein 1.10 g 
Fat 0.20 g 
Carbohydrate 33.10 g 
Dietary fiber 2.3 g 
Ash 0.70 g 
Minerals   
Calcium 7 mg 
Phosphorus 43 mg 
Iron 0.80 mg 
Iodine 12.00 µg 
Vitamins   
Beta-carotene 54 µg 
Total vitamin A (RAE) 4 µg 
Thiamin 0.04 mg 
Riboflavin 0.02 mg 
Niacin 1.40 mg 
Vitamin C 11 mg 
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 ปัจจุบันการแปรรูปกล้วยเพ่ือถนอมอาหารหลากหลายเช่น การตากแห้ง เชื่อม ทอดกรอบ อบ
กรอบ หรือกวน หรือเพ่ิมมูลค่าของการแปรรูปด้วยการเพ่ิมรสชาติต่างๆเข้ามา และการออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ที่แปลกใหม่เพ่ือตอบสนองต้องความต้องการของผู้บริโภคที่รับประทานกล้วยประเภทต่างๆ มากขึ้น 
เพราะสรรพคุณของกล้วย เช่น ลดไขมันในเส้นเลือด รักษาโรคกระเพาะเพราะมีสารเทนนินช่วยในการ
เคลือบกระเพาะและลาไส้ บรรเทาอาการกรดไหลย้อน เป็นต้น (สุกฤษฏิ์ เจริญไทย, 2562)  แต่เดิมคน
ไทยนิยมรับประทานกล้วยบ าบัดโรคซึ่งเป็นองค์ความรู้หรือภูมิปัญญาของคนสมัยก่อน เช่น ผลสุกสามารถ
รับประทานรักษาโรคท้องผูกเนื่องจากกล้วยมีใยอาหารมากและมีแพคตินสูงช่วยในการท างานของระบบ
ขับถ่าย ส่วนผลกล้วยดิบใช้รักษาอาการท้องเสีย มีฤทธิ์อับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรียและฤทธิ์
ค้านการเกิดแผลในกระเพาะอาหาร เนื่องจากผลกล้วยดิบมีสารแทนนิน ซึ่งมีฤทธิ์ฝาดกล้วยน้ าว้ามีฤทธิ์
ยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรียที่เป็นสาเหตุของอาการท้องเสีย เช่น Escherichia coli, Bacillus 
subis และแบคทีเรียที่ท าให้เกิดโรคไทฟอยด์ เป็นต้น (ส านักงานข้อมูลสมุนไพร คณะเภสัชศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยมหิดล, 2555) นอกจากนี้ยังมีฤทธิ์ต้านการเกิดแผลในกระเพาะอาหาร  ซึ่งสาระส าคัญใน
กล้วยดิบมีดังนี้ 1. เพคติน (pectin) 2. แป้งทนการย่อย (resistant starch; RS)  3. แทนนิน (tannins) 
4. ลิวโคไซยานิดิน (leucocyanidin) 5. ไซโดอินโคไซค์ I, I, II, IV, V (sitoindoside I, II, II, IV, V 6. เซโร
โทนิน (serotonin) 7. กรดแกลลิก (gallic acid) นอกจากนี้กล้วยยังอุดมไปด้วยเส้นใย กากอาหาร และ
วิตามินแร่ธาตุนานาชนิดที่ประโยชน์ต่อร่างกาย (อภินันท์ วัชราภิชาต, 2564)  
 จากงานวิจัยต่างๆที่ศึกษาจะเห็นว่ากล้วยมีสรรพคุณหลายอย่าง เป็นพืชผลที่ปลูกกันหลายพ้ืนที่ 
หาได้ง่าย ราคาไม่สูง จึงเหมาะแก่การน ามาพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่างๆ โดยเฉพาะผงกล้วยน้ าว้าดิบในปัจจุบัน
เป็นที่นิยมของผู้บริโภคที่รักสุขภาพ ในเอกสารงานวิจัยต่างๆได้เสนอกระบวนการแปรรูปผงกล้วยใน
วิธีการที่สอดคล้องกันคือ เลือกกล้วยน้าว้าดิบที่มีระดับความสุกประมาณ 70 – 80% คือ มีอายุระหว่าง 
14 - 16 สัปดาห์ นับจากวันที่กล้วยแทงช่อดอก หรือจะสังเกตจากเหลี่ยมของกล้วย น ากล้วยน้าว้าดิบมา
ทาความสะอาดล้างฝุ่นผงและสิ่งสกปรกออก น ากล้วยลวกในน้ าร้อนประมาณ 45 วินาที และแช่น้ าเย็น
เพ่ือให้สามารถแกะเปลือกได้ง่าย เนื่องจากในกล้วยดิบมียางมากยึดเกาะระหว่างเนื้อกับเปลือก จากนั้นท า
การปอกเปลือก หั่นบาง เพ่ือช่วยให้ตอนอบกล้วยแห้งได้เร็วขึ้น ตอนหั่นเสร็จจะต้องแช่กล้วยในน้าผสม
สารละลายโซเดียมไบตาซัลไฟต์เพ่ือรักษาผิวของเนื้อกล้วยไม่ให้คล้ าด า ก่อนจะน าไปตากแห้งหรืออบใน
ตู้อบที่อุณหภูมิสูงไม่เกิน 55°C เนื่องจากกล้วยดิบจะสูญเสียสารอาหารบางอย่างไปหากได้รับอุณหภูมิสูง
ระยะเวลาหนึ่ง แล้วจึงนามาบดละเอียดโดยเครื่องบดก่อนจะร่อนเพ่ือคัดขนาดที่ขนาด 80 รูต่อตารางนิ้ว 
ก็จะได้ผงแป้งกล้วย จาการค้นคว้าจึงน ามาประยุกต์กระบวนการ กระบวนการพัฒนาผงกล้วยดิบมีดังนี้ 
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ต้นทาง (Input) 
 คัดเลือก, รับซื้อวัตถุดิบในชุมชนที่ปลอดสารเคมี และมีคุณภาพ  
 
 
 
 
 
 
 

ภาพการถ่ายทอดเทคโนโลยีการท าผงกล้วยดิบ รอบท่ี1 
กลางทาง (Process) 
1. คัดเลือกกล้วยที่มีความสุกที่ 70-80% หรือจะสังเกตจากเหลี่ยมของกล้วย มีอายุระหว่าง 14 - 16 
สัปดาห์นับจากวันที่กล้วยแทงช่อดอก แยกขนาดกล้วย ก าหนดปริมาณกล้วยที่ต้องการ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพลักษณะของกล้วย  
ที่มา : https://www.kasettambon.com 

2. ท าความสะอาด ตรวจสอบความสะอาดของกล้วย 
3. เช็ด ปอกเปลือกกล้วย และน าไปแช่น้ าเกลือ ความเข้มข้น น้ า 1 ลิตรต่อเกลือ 1 ช้อนโต๊ะ แช่ประมาณ 
5 นาที และน าไปล้างน้ าเปล่าอีกครั้ง 
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         ภาพการปอกเปลือกกล้วย      ภาพการล้างและแช่น้ าเกลือ 
 
4. หั่นกล้วยเป็นแว่นหรือสไลด์ผ่านบางๆ สามารถใช้ได้ทั้ง 2 วิธ ี

 
 
 
 
 
 
 

   ภาพการหั่นแว่นผลกล้วย   ภาพการสไลด์ผลกล้วย 
5. ตากกับพลังงานแสงอาทิตย์ (โรงพลังงานแสงอาทิตย์) ประมาณ 2 วัน อุณหภูมิสูงไม่เกิน 55°C โดยการ
ควบคุมคุณภาพและความสะอาด  

 
 
 
  
 
 

          ภาพการเรียงแผ่นกล้วยก่อนตาก  ภาพการตากกล้วยในโรงพลังงานแสงอาทิตย์ 
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6 ตรวจสอบความแห้งของแผ่นกล้วย ควรเป็นแผ่นกล้วยที่แห้งสนิท 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพกล้วยดิบตากแห้ง 
7. บดหรือปั่นผงกล้วยด้วยเครื่องบดยาหรือเครื่องปั่นแบบละเอียด 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพการบดผงโดยเครื่องบดยาหรือเครื่องปั่นแบบละเอียด 
8. บรรจุหีบห่อ โดยการวัดชั่งตวงเพื่อให้ได้ตามมาตรฐาน และคุณภาพ 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพการบรรจุผงกล้วยดิบ 
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9.  ตรวจสอบผลิตภัณฑ์ให้โดยเทียบเคียงตามมาตรฐานที่ก าหนดไว้ 
 การขอรับมาตรฐานในการตรวจสอบส าหรับในปีแรก อยู่ระหว่างด าเนินการเนื่องจากโรงผลิตของ
กลุ่มวิสาหกิจทางเทศบาลก าลังพิจารณาความเหมาะสมและเรื่องของงบประมาณในการก่อสร้างจึงส่งผล
ต่อการตรวจสอบของอาคารหรือโรงผลิตตามมาตรฐานขององค์กรอาหารและยาหรือ อย. เนื่องจากเป็น
ข้อก าหนดพ้ืนฐานที่อย.ก าหนดคือ หากจะขอรับรองผลิตภัณฑ์มีความจ าเป็นต้องมีการตรวจสอบอาคาร
หรือโรงผลิตก่อน จึงจะสามารถส่งตรวจสอบตัวผลิตภัณฑ์ได้ ส่วนมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ก็เห็นพ้องว่า
ควรผ่านการตรวจสอบกับทางอย.ก่อนจึงจะขอรับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ในเบื้องต้นทางโครงการได้
วิเคราะห์คุณค่าโภชนาการเพ่ือให้เกิดคุณค่าต่อตัวผลิตภัณฑ์ และจะด าเนินการส่งผลิตภัณฑ์ตรวจสอบใน
เกณฑ์ที่สามารถตรวจสอบก่อนได้ ซึ่งเกณฑ์ในการตรวจสอบที่อิงตามเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนมี 
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน แป้งกล้วย มผช. ๑๓๗๕/๒๕๕๐ และ ผงกล้วยชงดื่ม มผช.๑๕๒๕/๒๕๖๒  
10 น าเข้าสู่ช่องทางการจัดจ าหน่าย 
 การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์โดยปกติทางกลุ่มจะมีการจ าหน่ายในพ้ืนที่ มีการผลิตตามออร์เดอร์ 
นอกจากนั้นทางโครงการได้ด าเนินการอบรมเชิงปฏิบัติการการจ าหน่ายช่องทางออนไลน์เบื้องต้นให้กับ
กลุ่มคือแพลตฟอร์มTikTok ซึ่งเป็นการเริ่มต้นที่จะน าสินค้าเข้าสู่ตลาดดิจิทัล 
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3. ปลายทาง (Output) 
ผงกล้วยดิบออร์แกนิค (Banana Powder) 
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2. กระบวนการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม 
 หัวปลีหรือปลีกล้วย (Banana flower, banana blossom) เป็นส่วนของช่อดอกประกอบด้วย
ดอกจริงที่ถูกห่อหุ้มอยู่ภายในด้วยใบประดับสีแดงขนาดใหญ่ ลักษณะเป็นกาบซ้อนกันจนสุดปลายช่อ
คล้ายดอกตูม หัวปลีมักถูกตัดทิ้งเนื่องจากไปแย่งอาหารของผลกล้วย หัวปลีนิยมน ามาใช้ในการประกอบ
อาหาร เช่น ย าหัวปลี แกงเลียง ฯลฯ เพื่อใช้เป็นอาหารบ ารุงน้ านมของมารดาทั้งระหว่างตั้งครรภ์และหลัง
คลอดบุตรตั้งแต่อดีตจนถึงปัจจุบัน ซึ่งองค์ประกอบที่ส าคัญในหัวปลีกล้วยได้แก่ alkaloids, saponins, 
glycosides, tannins, flavonoids และ steroids ซึ่งเป็นส่วนประกอบของสารซาโปนิน และแทนนิน ซึ่ง
มีรายงานว่าอาจมีผลต่อการเพ่ิมระดับฮอร์โมนโปรแลคตินในเลือด จึงส่งผลให้เพ่ิมน้ านม (สวรักษ์ จันทร
เทพธิมากุลและอาฒยา สันตะกุล, 2565)  หัวปลีเป็นทางเลือกที่ดีในการเสริมสร้างโภชนาการและสุขภาพ
ของร่างกาย เนื่องจากหัวปลีมีแคลอรีน้อยกว่าผลกล้วยสุก 6 เท่า แต่มีคุณค่าทางโภชนาการอ่ืนใกล้เคียง
หรือสูงกว่ากล้วยสดให้แคลเซียมสูงกว่ากล้วย 4 เท่า มีโปรตีนมากกว่าเล็กน้อย มีธาตุเหล็ก ฟอสฟอรัส 
วิตามินซีและ เบตาแคโรทีนใกล้เคียงกับกล้วยสุก หัวปลีนั้นมีสรรพคุณที่เด่นคือช่วยบ ารุงน้ านมแม่ได้เป็น
อย่างดี เมื่อรับประทานในปริมาณที่เหมาะสมจะช่วยลดน้ าตาลในเลือดแก้โรคกระเพาะอาหาร และยัง
บ ารุงเลือดได้ดี (ทิพา วรเนตรสุดาทิพย์, 2563)  
 ส านักโภชนาการ กระทรวงสาธารณสุข ( 2561) ได้แสดงการวิเคราะห์คุณค่าโภชนาการของ
กล้วยน้ าว้าสุก ปริมาณ 100 กรัม ประกอบด้วย  

ส่วนประกอบ ปริมาณ หน่วย 
พลังงาน 
น้ า 

โปรตีน 

ไขมัน 

คาร์โบไฮเดรต 

กากใยอาหาร 

เถ้า 

แคลเซียม 

ฟอสฟอรัส 

ธาตุเหล็ก 

วิตามินเอ 

ไรโบฟลาวิน 

28 
92.3 

1.4 

0.2 

5.2 

0.8 

0.9 

28 

40 

0.7 

26 

0.01 

กิโลแคลอรี 
กรัม 

กรัม 

กรัม 

กรัม 

กรัม 

กรัม 

มิลลิกรัม 

มิลลิกรัม 

มิลลิกรัม 

ไมโครกรัม 

มิลลิกรัม 
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ไทอะมีน 

ไนอะซิน 

วิตามินซี 

0.02 

0.6 

25 

มิลลิกรัม 

มิลลิกรัม 
มิลลิกรัม 

  
 การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากหัวปลีที่มีในท้องตลาดจะเป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้ส าหรับการกระตุ้นน้ านม 
ส าหรับมารดาที่ให้นมบุตรเช่น เครื่องดื่มหัวปลีสูตรต่างๆ ผงปลีกล้วยชงดื่ม แคปซูลหัวปลี นอกจาก
สรรพคุณช่วยเพ่ิมน้ านม หัวปลียังมีสรรพคุณบ ารุงเลือด ป้องกันโลหิตจาง เนื่องจากหัวปลีมีธาตุ เหล็กสูง 
ลดระดับน้ าตาลในเลือด มีการศึกษาสารสกัดหัวปลีด้วยคลอโรฟอร์มแก่หนูที่ป่วยเป็นเบาหวาน ขนาด 
0.15,0.20 และ 0.25 กรัม/กิโลกรัมของน้ าหนักร่างกาย เป็นเวลา 30 วัน พบว่าปริมาณน้ าตาลกลูโคสใน
เลือดและไกลโคซิเลตเฮโมโกลบิน(glycosylated hemoglobin) ลดลงอย่างมีนัยส าคัญและเพ่ิมปริมาณ
เฮโมโกลบินทั้งหมด สามารถลดอนุมูลอิสระในเนื้อเยื่อสารสกัดหัวปลีมีประสิทธิภาพมากกว่ายากลีเบน
คลาไมด์ (glibenclamide) ซึ่งเป็น ยากลุ่มซัลโฟนิลยูเรีย (sulfonylurea) ที่มีกลไกการออกฤทธิ์ด้วยการ
กระตุ้นให้ตับอ่อนหลั่งสารอินซูลินเพ่ิมขึ้น ซึ่งจะช่วยควบคุมและลดระดับน้ าตาลในเลือดได้ (ช่อลัดดา 
เที่ยงพุก, 2565) จากข้อมูลงานวิจัยจึงท าให้เกิดกระบวนการพัฒนาผลิตผงปลีกล้วยชงดื่มเพ่ือเพ่ิมมูลค่า
ของหัวปลีกล้วยในท้องถิ่น ซึ่งมีกระบวนการดังนี้ 
ต้นทาง (Input) 
 คัดเลือก, รับซื้อวัตถุดิบในชุมชนที่ปลอดสารเคมี และมีคุณภาพ 
กลางทาง (Process) 

1. คัดเลือกหัวปลีกล้วยน้ าว้าที่สดใหม่ตัดไว้ไม่เกิน 3 วัน ปริมาณปลีตามที่ต้องการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพหัวปลีกล้วยน้ าว้า 
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2. ล้างท าความสะอาดกาบปลี และคัดกาบส่วนที่แก่ออก 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพหัวปลีที่คัดกาบแก่ออก 

 

3. ผ่ากลางหัวปลีและเฉาะแก่นกลางของปลีออก   

 

 

 

 

 

 

ภาพ การผ่าหัวปลี 

4. หั่นปลีตามแนวขวางขนาดประมาณ 1 เซนติเมตร จากนั้นน าไปแช่น้ าเกลือทันที เพ่ือลดความคล้ าของ

ปลี 

 

 

 

 

 

ภาพการแช่หัวปลีในน้ าเกลือ 
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5. น าไปพ่ึงบนตะแกรงและน าไปตากกับพลังงานแสงอาทิตย์ ประมาณ 2 วัน อุณหภูมิสูงไม่เกิน 55°C 

โดยการควบคุมคุณภาพและความสะอาด 

 

 

 

 

 

 

     ภาพการผึ่งหัวปลีบนตะแกรง   ภาพการตากหัวปลี 

6. ตรวจสอบความแห้งของปลี ควรแห้งสนิท ใช้วิธีการสัมผัส และการสังเกตด้วยตา 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพการตรวจสอบความแห้งตากหัวปลี 

7. บดหรือปั่นผงหัวปลี หรือหากไม่ต้องการบด สามารถน าไปบรรจุได้  ควรบดหรือปั่นด้วยเครื่องบดยา

หรือเครื่องปั่นแบบละเอียด 

 

 

 

 

 

 

ภาพการบดผงโดยเครื่องบดยาหรือเครื่องปั่นแบบละเอียด 
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8. บรรจุหีบห่อ โดยการวัดชั่งตวงเพื่อให้ได้ตามมาตรฐาน และคุณภาพ 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพการบรรจุผงปลีกล้วย 

 

9. ตรวจสอบผลิตภัณฑ์ให้โดยเทียบเคียงตามมาตรฐานที่ก าหนดไว้ 

 การขอรับมาตรฐานในการตรวจสอบส าหรับในปีแรก อยู่ระหว่างด าเนินการเนื่องจากโรงผลิตของ

กลุ่มวิสาหกิจทางเทศบาลก าลังพิจารณาความเหมาะสมและเรื่องของงบประมาณในการก่อสร้างจึงส่งผล

ต่อการตรวจสอบของอาคารหรือโรงผลิตตามมาตรฐานขององค์กรอาหารและยาหรือ อย. เนื่องจากเป็น

ข้อก าหนดพ้ืนฐานที่อย.ก าหนดคือ หากจะขอรับรองผลิตภัณฑ์มีความจ าเป็นต้องมีการตรวจสอบอาคาร

หรือโรงผลิตก่อน จึงจะสามารถส่งตรวจสอบตัวผลิตภัณฑ์ได้ ส่วนมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ก็เห็นพ้องว่า

ควรผ่านการตรวจสอบกับทางอย.ก่อนจึงจะขอรับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ในเบื้องต้นทางโครงการได้

วิเคราะห์คุณค่าโภชนาการเพ่ือให้เกิดคุณค่าต่อตัวผลิตภัณฑ์ และจะด าเนินการส่งผลิตภัณฑ์ตรวจสอบใน

เกณฑ์ที่สามารถตรวจสอบก่อนได้ ซึ่งเกณฑ์ในการตรวจสอบที่อิงตามเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนมี 

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนปลีกล้วยแห้งชงดื่ม มผช.๑๕๒๔/๒๕๖๒ 

 

10. น าเข้าสู่ช่องทางการจัดจ าหน่าย 
 การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์โดยปกติทางกลุ่มจะมีการจ าหน่ายในพ้ืนที่ มีการผลิตตามออร์เดอร์ 
นอกจากนั้นทางโครงการได้ด าเนินการอบรมเชิงปฏิบัติการการจ าหน่ายช่องทางออนไลน์เบื้องต้นให้กับ
กลุ่มคือแพลตฟอร์มTikTok ซึ่งเป็นการเริ่มต้นที่จะน าสินค้าเข้าสู่ตลาดดิจิทัล 
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3. ปลายทาง (Output) 
ผงปลีกล้วยชงดื่ม 
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3. การวิเคราะห์คุณค่าโภชนาการ 
 การรับรู้ด้านคุณภาพสินค้าและการเลือกซื้อสินค้าในปัจจุบันมีการให้ความส าคัญกับสุขภาพและ
ความปลอดภัยมากขึ้น นั่นท าให้ผู้บริโภคมีแนวโน้มที่จะหันมาสนใจและบริโภคสินค้าที่เป็นออร์แกนิค 
(Organic Products) หรือผลิตภัณฑ์เกษตรอินทรีย์มากขึ้น ผู้ผลิตหรือผู้จัดจ าหน่ายสินค้าออร์แกนิคจึง
ต้องใส่ใจในคุณภาพของสินค้าเพ่ือให้มีความมั่นใจมากยิ่งขึ้น นอกจากนี้ยังต้องมีความใส่ใจในการก าหนด
มาตรฐานและให้ข้อมูลที่ถูกต้องแก่ผู้บริโภค เพ่ือเพ่ิมความมั่นใจและเป็นที่ปรึกษาในการเลือกซื้อ การมี
ฉลากสินค้าที่สามารถบ่งบอกถึงมาตรฐานของสินค้าออร์แกนิคเป็นสิ่งส าคัญที่ผู้ผลิตหรือผู้จัดจ าหน่ายควร
ใส่ใจ เนื่องจากมาตรฐานและการรับรองเป็นตัวบ่งชี้ที่ชัดเจนว่าสินค้าได้ผ่านกระบวนการผลิตที่เป็นออร์แก
นิคตามเกณฑ์ที่ก าหนด นอกจากนี้การสื่อสารข้อมูลสินค้าออร์แกนิคและการให้ข้อมูลที่เป็นประโยชน์แก่
ผู้บริโภคเก่ียวกับคุณค่าทางโภชนาการและประโยชน์ของสินค้าจะท าให้ผู้บริโภคมีความมั่นใจและเลือกซื้อ
สินค้าได้ด้วยความรู้และความเข้าใจมากยิ่งขึ้น (สหรัฐ อ่อนเอียม, 2562) ซึ่งคุณค่าทางโภชนาการของ
ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบและผลิตภัณฑ์ผงปลีกล้วยชงดื่ม ได้วิเคราะห์จากโปรแกรม  INMUCAL-Nutrients 
สถาบันโภชนาการ มหาวิทยาลัยมหิดล  การวิเคราะหฉ์ลากโภชนาการแบบ GDA ได้องค์ประกอบดังนี้ 
 
ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ 

ฉลากโภชนาการแบบ GDA 
ผงกล้วยดิบ 200 กรัม 

คุณค่าทางโภชนาการต่อ 1 ซอง 
ควรแบ่งกิน  50  ครั้ง 

 
 
 
 
 
 

 
คิดเป็นร้อยละของปริมาณสูงสุด 

ที่บริโภคได้ต่อวัน 

พลังงาน โซเดียม ไขมัน น้ าตาล 

0 
มิลลิกรัม 

*0% *1% *0% 

0.5 
กรัม 

0 
กรัม 

286 
กิโลแคลอรี่ 

*15% 
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ฉลากโภชนาการ 
ผลกล้วยดิบ 200 กรัม 
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ผลิตภัณฑ์ผงปลีกล้วยชงดื่ม 
 

ฉลากโภชนาการแบบ GDA 
ผงปลีชงดื่ม 80 กรัม 

คุณค่าทางโภชนาการต่อ 1 ซอง 
ควรแบ่งกิน  20  ครั้ง 

 
 
 
 
 
 

 
คิดเป็นร้อยละของปริมาณสูงสุด 

ที่บริโภคได้ต่อวัน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

พลังงาน โซเดียม ไขมัน น้ าตาล 

0 
มิลลิกรัม 

*0% *1% *0% 

0.5 
กรัม 

0 
กรัม 

23 
กิโลแคลอรี่ 

*1.5% 
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ฉลากโภชนาการ 
ผงปลีชงดื่ม 80 กรัม 
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 2.2.4 กระบวนการถ่ายทอดเทคโนโลยีโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบ
วงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย 
 ความหมายของค าว่า "เทคโนโลยี" ที่มีต้นก าเนิดจากภาษากรีกมาจากค า "Techne" และ 
"Logos" เชื่อมต่อกัน เป็นที่รู้จักอย่างแพร่หลายในวงการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีในปัจจุบัน 
ความหมายที่ได้มีการสะท้อนถึงความเป็นพ้ืนฐานของเทคโนโลยี Techne มีความหมายเกี่ยวกับทักษะ
หรืองานฝีมือที่จ าเป็นในการสร้างหรือผลิตบางสิ่งบางอย่าง ในแง่ของเทคโนโลยี Techne น ามาแสดงถึง
ความสามารถในการประยุกต์ใช้ความรู้ทางวิทยาศาสตร์และทักษะทางการผลิตเพ่ือสร้างผลิตภัณฑ์หรือ
บริการที่มีประโยชน์. ส่วน "Logos" มีความหมายที่เกี่ยวข้องกับการวิจารณ์, การพิจารณา, หรือความรู้ 
ในทางทฤษฎี "Logos" น ามาแสดงถึงความเข้าใจและการใช้ความรู้เพ่ือพิจารณาและสร้างสิ่งใหม่ ดังนั้น
เทคโนโลยีหมายถึงการน าความรู้ทางวิทยาศาสตร์และทักษะทางการผลิตมาใช้ให้เกิดประโยชน์ในทาง
ปฏิบัติและอุตสาหกรรม โดยการน าความเข้าใจและทักษะทางวิทยาศาสตร์มาประยุกต์ในการสร้าง
ผลิตภัณฑ์หรือบริการที่มีคุณค่าแก่สังคมและผู้บริโภคในทางการผลิตและการใช้ งานต่าง ๆ ใน
ชีวิตประจ าวัน (ภควัต บุญห่อ, 2559) การที่เทคโนโลยีสามารถถูกถ่ายทอดจากที่หนึ่งไปยังที่หนึ่งถือเป็น
ส่วนส าคัญของคุณลักษณะของเทคโนโลยี โดยปกติแล้วเทคโนโลยีมีความซับซ้อนและประสิทธิภาพในการ
แก้ไขปัญหาหรือตอบสนองความต้องการของมนุษย์ โดยการน าหลักการทางวิทยาศาสตร์ ความรู้ความ
เชี่ยวชาญ และประสบการณ์มาประยุกต์ใช้ในการสร้างผลผลิตภัณฑ์หรือบริการที่มีประโยชน์ส าหรับสังคม
และสิ่งแวดล้อม นอกจากนี้เทคโนโลยียังมีความหมายที่หลากหลายตามบุคคล วงการวิชาการ, และบริบท
ทางสังคมต่าง ๆ โดยสรุปแล้วเทคโนโลยี คือการประยุกต์ใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์ , ความรู้ความ
เชี่ยวชาญ, และประสบการณ์ที่สั่งสมมา เพ่ือให้เกิดประโยชน์และบรรลุวัตถุประสงค์ เทคโนโลยีสามารถ
ถูกถ่ายทอดจากที่หนึ่งไปยังที่หนึ่ง เพ่ือน าไปใช้ให้เกิดประโยชน์และบรรลุวัตถุประสงค์ที่ตั้งไว้ โดยการน า
ความรู้และเทคโนโลยีจากหน่วยงานหรือบุคคลที่มีความเชี่ยวชาญมาสู่องค์กรหรือชุมชนที่ต้องการน า
เทคโนโลยีนั้น ๆ ไปใช้ในการพัฒนาสินค้าหรือบริการ จากที่กล่าวมาจะเห็นว่ากระบวนการที่ส่งต่อ
เทคโนโลยีจากที่หนึ่งไปยังที่คือกระบวนการถ่ายทอดเทคโนโลยี 
 กระบวนการการถ่ายทอดเทคโนโลยี (Technology Transfer) คือกระบวนการที่น าเอาความรู้, 
ข้อมูล, แนวคิด, หรือเทคโนโลยีจากหนึ่งองค์กรหรือกลุ่มผู้ผลิตไปยังองค์กรหรือกลุ่มผู้ผลิตอ่ืน ๆ เพ่ือท าให้
สามารถน ามาใช้ในการผลิตสินค้าหรือบริการที่มีมาตรฐานเดียวกันกับผู้ให้ข้อมูลหรือเทคโนโลยีนั้น ๆ โดย
มีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนาสิ่งที่ถูกถ่ายทอดให้มีประสิทธิภาพและเป็นไปตามวัตถุประสงค์ที่ก าหนดไว้ เช่น 
เพ่ือเพ่ิมผลผลิต, ลดต้นทุน, ปรับปรุงคุณภาพ, หรือพัฒนาสินค้าหรือบริการใหม่ในตลาดเป้าหมายอื่น ๆ 
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การถ่ายทอดเทคโนโลยีมีความส าคัญในการกระจายการพัฒนาเทคโนโลยีให้กับสังคมมากขึ้น  โดยเฉพาะ
ในการพัฒนาประเทศหรือชุมชนที่มีทรัพยากรและความต้องการเทคโนโลยีเพ่ือพัฒนาต่อไป การถ่ายทอด
เทคโนโลยีสามารถท าได้ผ่านหลายช่องทาง เช่น การฝึกอบรม , การให้ค าแนะน า, การส่งเสริม, การจ้าง
งาน, การให้สัญญาอนุญาต, การร่วมลงทุน, หรือการสนับสนุนโครงการวิจัยและพัฒนาร่วมกันระหว่าง
หน่วยงานต่าง ๆ วัตถุประสงค์ของการถ่ายทอดเทคโนโลยีมีการแบ่งออกเป็นหลายประการ เช่น การเพ่ิม
ความสามารถในการแข่งขันขององค์การที่รับถ่ายทอดเทคโนโลยี  การเพ่ิมมูลค่าของผลิตภัณฑ์หรือบริการ 
การลดการพัฒนาเทคโนโลยีซ้ าซ้อน การกระจายเทคโนโลยีให้มีประสิทธิภาพมากขึ้นในตลาดและชุมชน 
และการเพ่ิมพ้ืนฐานความรู้ทางเทคนิคในสังคมให้กว้างขึ้นทั่วไป (ธีรวุฒิ สุทธิประภา, 2558) แนวคิดการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีนั้นมีความส าคัญต่อการพัฒนาชุมชน ดังนั้นโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจาก
กล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัยจึงน าแนวคิดนี้
มาเพ่ือใช้ถ่ายทอดองค์ความรู้ต่างๆที่ตรงต่อความต้องการของชุมชน โดยมีกระบวนการถ่ายทอด
เทคโนโลยีที่ด าเนินการในครั้งนี้แบ่งเป็น 2 เทคโนโลยีได้แก่ 1. เทคโนโลยีการสร้างความร่วมมือกับชุมชน
เพ่ือการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 2. การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ซึ่งแบ่งเป็น เทคโนโลยีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ และ เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปลีกล้วยชงดื่ม 
1. เทคโนโลยีการสร้างความร่วมมือกับชุมชนเพ่ือการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 
 กระบวนการถ่ายทอดเทคโนโลยีนี้ได้ด าเนินกิจกรรมเป็น 3 กิจกรรมดังนี ้
 1.1 กิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนเพื่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน   
 กิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนเพ่ือการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน  ได้ใช้เทคนิคการถ่ายทอด
เทคโนโลยีคือ การประชุมอย่างมีส่วนร่วม เพ่ือด าเนินกิจกรรมเสริมสร้างความรู้สู่ชุมชนในการจัดตั้งกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน ให้ความรู้เรื่องความส าคัญ สิทธิผลประโยชน์ การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน ในกิจกรรมนี้ได้เปิด
เวทีสนทนา และสร้างเครือข่ายเพ่ือให้เกิดการรับรู้ของสมาชิกในชุมชนเพ่ือรับฟังความคิดเห็นและ
ข้อเสนอแนะต่างๆของคนในชุมชนที่มีต่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน และท าให้เกิดคนในชุมชนการยอมรับ
ฟังข้อมูลต่างๆจากคนภายนอกสู่คนภายใน ถือเป็นกิจกรรมเริ่มแรกที่จะรับฟังความคิดเห็นจากสมาชิกใน
ชุมชนต่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 
 1.2. การแต่งตั้งคณะกรรมการ 
 ต่อเนื่องจากกิจกรรมที่หนึ่งเมื่อสมาชิกในชุมชนรับรู้และเห็นด้วยต่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนแล้ว
นั้นจึงเกิดกระบวนการต่อมาที่เป็นเชิงรูปธรรมมากขึ้น นั้นคือ การคัดเลือก การแต่งตั้งคณะกรรมกการ
เพ่ือด าเนินกิจการวิสาหกิจชุมชน และการจัดท าเอกสารต่างๆเพ่ือยื่นขอจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน ดังนั้น
กิจกรรมนี้จึงใช้ การประชุมอย่างมีส่วนร่วมกับสมาชิก การประชาคมกับกลุ่มสมาชิกชุมชนในการเลือก คัด
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สรรคณะกรรมการของกลุ่ม จึงได้ข้อมูลที่เสนอไว้ในขั้นต้น (ข้อ2.2 รายละเอียดในการด าเนินงาน ข้อที่ 
2.1.1 )  
 1.3 กิจกรรมการจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 
 กิจกรรมการจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนเป็นกิจกรรมที่ใช้กระบวนการเทคนิคพ่ีเลี้ยง จัดท าโดยให้
สมาชิกในกลุ่มระดมความคิดช่วยกันวิเคราะห์ปัจจัยแวดล้อมภายในและภายนอก SWOT ของกลุ่ม
วิสาหกิจ นอกจากนั้นมีการลงพ้ืนที่เพ่ือส ารวจปัญหาและความต้องการของกลุ่มสมาชิกเพ่ิมเติม พร้อมทั้ง
น าข้อมูลที่ได้มาประชุมอย่างมีส่วนร่วมในการวางแผนการท ารูปเล่มเพ่ือขอจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน ซึ่งได้
ข้อมูลของการวิเคราะห์ปัจจัยแวดล้อมภายในและภายนอก SWOT ของกลุ่มวิสาหกิจดังนี้ 
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2. การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์  
 กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ในขั้นตอนนี้ทางโครงการได้ด าเนินการเป็น 2 ผลิตภัณฑ์หรือ2 
เทคโนโลยีคือ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม รวมถึงการวิเคราะห์
คุณค่าโภชนาการของทั้ง 2 ผลิตภัณฑ์ ซึ่งได้ผลการถ่ายทอดเทคโนโลยีดังนี้ 
 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปลีกล้วยชง
ดื่ม เริ่มจากการส ารวจความต้องการของชุมชน หลังจากนั้นเมื่อได้ข้อมูลความต้องการของกลุ่มคือการ
พัฒนาผงกล้วยดิบเนื่องจากในท้องถิ่นมีกล้วยเยอะจึงต้องการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้เป็ นสินค้า
หลักของกลุ่มวิสาหกิจ จึงด าเนินการถ่ายทอดเทคโนโลยีโดยการอบรมเชิงปฏิบัติการให้แก่กลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนได้แก่ 1. การอบรมเชิงปฏิบัติการการผลิตผงกล้วยดิบ โดยให้วิทยากรผู้ที่มีองค์ความรู้และมีความ
เชี่ยวชาญในการผลิตมาถ่ายทอดกระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ในขั้นต้น หลังจากที่กลุ่มวิสาหกิจได้เรียนรู้
กระบวนการผลิตไปนั้นทางกลุ่มได้ทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ได้ด้วยตนเอง 2. การอบรมเรื่องการพัฒนาผง
กล้วยดิบและผงปลีกล้วยตามมาตรฐานความปลอดภัยในอาหารเบื้องต้นและอบรมเชิงปฏิบัติการการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย 3. การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของ
ผลิตภัณฑ์แป้งกล้วยและผงปลีกล้วย 4.การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของผลิตภัณฑ์แป้งกล้วยและผง
ปลีกล้วย 5. อบรมเชิงปฏิบัติการการน าสินค้าเข้าสู่ตลาดออนไลน์เบื้องต้น ซึ่งการถ่ายทอดเทคโนโลยี
ตามที่กล่าวมานั้นท าให้เกิดเป็นผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  โดยมีวิธี ขั้นตอน หรือกระบวนการ
ถ่ายทอดองค์ความรู้ที่แตกต่างกันไป (ข้อมูลกระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ดูข้อ 2.2.2 กระบวนการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์) 
 
2.1 กิจกรรมการผลิตผงกล้วยดิบ วิทยากรจากวิสาหกิจชุมชนเวียงกือนา 
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2.2 กิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่องการพัฒนาผงกล้วยดิบและผงปลีกล้วยตามมาตรฐานความ
ปลอดภัยในอาหารเบื้องต้น 

 

 
 
 



44 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

2.3 การอบรมการวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์แป้งกล้วยและผงปลีกล้วย  
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2.4 การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของผลิตภัณฑ์แป้งกล้วยและผงปลีกล้วย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
2.5 อบรมเชิงปฏิบัติการการน าสินค้าเข้าสู่ตลาดออนไลน์เบื้องต้น 
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 สรุปการถ่ายทอดเทคโนโลยีของโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การ
จัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัยได้แบ่งการด าเนินการเป็น 2 ส่วน 1.
เทคโนโลยีการสร้างความร่วมมือกับชุมชนเพื่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 2. เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ผงกล้วยดิบและผงปลีกล้วย จาการด าเนินการผู้เข้ารับการถ่ายทอดให้ความสนใจและให้ความร่วมมือใน
การจัดกิจกรรมเป็นอย่างดี 
 
 2.2.5 การออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ 
 การศึกษาพฤติกรรมผู้บริโภคจะท าให้เกิดความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับ พฤติกรรม และความ
ต้องการผลิตภัณฑ์ของผู้บริโภคเพ่ือน ามาก าหนดกิจกรรมทางการความสอดคล้อง กับพฤติกรรมของ
ผู้บริโภคให้มากท่ีสุดน าสู่การตัดสินใจ (ปทุมวรรณ ทองตราชและคณะ, 2565)  ก า ร พัฒนาผลิ ตภัณฑ์
นอกจากจะพัฒนาตัวผลิตภัณฑ์แล้ว ยังต้องให้ความส าคัญต่อการพัฒนาฉลากและบรรจุภัณฑ์ด้วย เนื่อง
ฉลากและบรรจุภัณฑ์เป็นปัจจัยหนึ่งที่มีผลต่อการตัดสินใจของผู้บริโภค  
 บรรจุภัณฑ์เป็นปัจจัยที่มีความส าคัญมากในการดึงดูดผู้บริโภคให้ท าการเลือกซื้อสินค้า 
โดยเฉพาะในสถานการณ์ที่ต้องการแข่งขันในตลาดที่แข็งแกร่งที่มีการเลือกซื้อมากมาย. บรรจุภัณฑ์ที่ดี
ต้องสร้างความประทับใจและเสนอคุณค่าให้กับผู้บริโภคในด้านต่าง ๆ เช่น 1.ความสวยงาม (Aesthetics) 
การออกแบบที่ดึงดูดและสวยงามท าให้ผู้บริโภคสนใจและต้องการสินค้านั้นๆ 2.น่าสัมผัส (Tactile 
Appeal) การให้ความรู้สึกที่ดีตอนจับถือหรือใช้งานบรรจุภัณฑ์ เช่น พ้ืนผิวนุ่ม , การใช้วัสดุที่ให้ความรู้สึก
ที่นุ่มนวล 3.ความสะอาด (Cleanliness) การท าให้บรรจุภัณฑ์ดูสะอาดและถูกหลักอานามัยเป็นปัจจัยที่
ส าคัญ เพ่ือให้ผู้บริโภคมั่นใจในความปลอดภัยของสินค้า  4.ความน่ารับประทาน (Appetizing) บรรจุ
ภัณฑ์ที่ท าให้ผู้บริโภคมีความอยากรับประทาน, ด้วยการออกแบบที่เน้นท าให้อาหารดูอร่อยและสดใหม่ 5.
ความคงทนและป้องกัน (Durability and Protection) บรรจุภัณฑ์ควรป้องกันสินค้าจากความเสียหายที่
อาจเกิดขึ้นระหว่างการขนส่ง รวมถึงความเสียหายจากแสง , อากาศ, กลิ่น, ความร้อน, และความชื้น 6.
ความสะดวกและเหมาะสมต่อการขนส่ง (Convenience and Suitability for Transportation) การ
ออกแบบให้เหมาะสมส าหรับการขนส่ง เพ่ือลดความเสียหายที่อาจเกิดขึ้นระหว่างการเดินทาง ฉะนั้น
บรรจุภัณฑ์ที่ดีต้องรองรับทั้งความต้องการทางด้านการใช้งานและความต้องการทางจิตวิทยาของผู้บริโภค 
เพ่ือท าให้ผู้บริโภครู้สึกพึงพอใจและมีประสบการณ์ที่ดีทันทีที่มีการมีปฏิสัมพันธ์กับบรรจุภัณฑ์และสินค้า
นั้นๆ  การออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้มีความเหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ ฉลากและบรรจุภัณฑ์เป็นปัจจัยหนึ่งที่มี
ผลต่อการตัดสินใจของผู้บริโภค การออกแบบตราสินค้า หรือสัญลักษณ์ของผลิตภัณฑ์ที่จะท าให้เป็น
เอกลักษณ์หรืออัตลักษณ์ของชุมชน ชุมชนหรือกลุ่มวิสาหกิจควรมีส่วนร่วมในการออกแบบ  
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 การออกแบบตราสัญลักษณ์ของวิสาหกิจชุมชนได้รับการออกแบบจากผู้ เชี่ยวชาญสาขา   
อุตสหกรรมศิลป์  มหวิทยาลัยราชภัฏเชียงรายร่วมกับเทศบาลเวียงชัย และกลุ่มวิสาหกิจชุมชน จึงได้แบบ
ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รายละเอียดการออกแบบของตราสัญลักษณ์ของวิสาหกิจชุมชน 
 สีแดง และสีน้ าเงิน มาจาก สีประจ าเทศบาลเวียงชัย 
   สัญลักษณ์ลักษณะคล้ายหลังคา คือกาแล ซึ่งหมายถึงศูนย์การเรียนรู้

 ร่วมใจพัฒนาตามแนวเศรษฐกิจพอเพียงฯ 
 ตัวอักษร W เป็นอักษรตัวแรกของชื่อภาษาอังกฤษของ Wiang
 และอักษรตัว C คืออักษรของ Chai ซึ่งมาจากความว่า Wiang Chai  

    (เวียงชัย) 
 
 ส่วนชื่อผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนเกิดจาการประชุมอย่างมีส่วนร่วมในการเลือกชื่อโดยใช้
หลักประชาธิปไตยในการเลือก การตั้งชื่อผลิตภัณฑ์ยังสื่อถึง ตัวผลิตภัณฑ์และพ้ืนที่ที่ผลิตภัณฑ์ เป็นที่
จดจ าได้ง่ายได้ชื่อตราสินค้าคือ  
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 นอกจาการออกแบบโดยใช้หลักการตึงความเป็นเอกลักษณ์และอัตลักษณ์ของพ้ืนที่แล้วในเรื่อง
ของกฎระเบียบหรือข้อบังคับต่างๆที่จะต้องค านึกถึงการออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ ซึ่งการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ของโครงการนี้ได้ค านึงถึงข้อก าหนดตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) ที่มีข้อก าหนดของ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์แป้งกล้วย มผช. ๑๓๗๕/๒๕๕๐ มาตรฐานผลิตภัณฑ์ผงกล้วยชงดื่ม มผช.๑๕๒๕/
๒๕๖๒ และมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนปลีกล้วยแห้งชงดื่ม มผช.๑๕๒๔/๒๕๖๒ ซึ่งมีข้อก าหนดดังนี้ 
1. มาตรฐานผลิตภัณฑ์แป้งกล้วย มผช. ๑๓๗๕/๒๕๕๐ 
การบรรจุ 
 -  ให้บรรจุแป้งกล้วยในภาชนะบรรจุที่สะอาด ปิดได้สนิท และสามารถป้องกันการปนเปื้อนจาก
สิ่งสกปรก 
 -  น้ าหนักสุทธิซองแป้งกล้วยในแต่ละภาชนะบรรจุ ต้องไม่น้อยกว่าที่ระบุไว้ที่ฉลาก 
เครื่องหมายและฉลาก 
 -  ที่ภาชนะบรรจุแป้งกล้วยทุกหน่วย อย่างน้อยต้องมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจ้ง
รายละเอียดต่อไปนี้ ให้เห็นได้ง่าย ชัดเจน 
1.  ชื่อผลิตภัณฑ์ 
2. ส่วนประกอบที่ส าคัญ 
3. น้ าหนักสุทธิ 
4. วัน เดือน ปีที่ท า และวัน เดือน ปีที่หมดอาย หรือข้อความว่า "ควรบริโภคก่อน (วัน เดือน ปี)" 
5. ข้อแนะน าในการบริโภคและการเก็บรักษา 
6. ชื่อผู้ท าหรือสถานที่ท า พร้อมสถานที่ ตั้ ง หรือเครื่องหมายการค้ าที่จดทะเบียนในกรณีที่ ใช้
ภาษาต่างประเทศ ต้องมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่ก าหนดไว้ข้างต้น 
2. มาตรฐานผลิตภัณฑ์ผงกล้วยชงดื่ม มผช.๑๕๒๕/๒๕๖๒ 
การบรรจุ 
 -  ให้บรรจุกล้วยผงชงดื่มในภาชนะบรรจุที่สะอาด ปิดได้สนิท และสามารถป้องกันสิ่งปนเปื้ อน
จากภายนอกได ้
การทดสอบให้ท าโดยการตรวจพินิจ 
 -  น้ าหนักสุทธิของกล้วยผงชงดื่มในแต่ละภาชนะบรรจุ ต้องไม่น้อยกว่าที่ระบุไว้ที่ฉลาก 
การทดสอบให้ใช้เครื่องชั่งที่เหมาะสม 
เครื่องหมายและฉลาก 
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 -  ที่ภาชนะบรรจุกล้วยผงชงดื่มทุกหน่วย อย่างน้อยต้องมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจ้ง
รายละเอียดต่อไปนี้ให้เห็นได้ง่าย ชัดเจน 
1. ชื่อผลิตภัณฑ์ (ตาม มผช.) หรือชื่อที่สื่อความหมายตาม มผช. เช่น กล้วยชงดื่ม ผงกล้วยชงดื่ม 
2. ส่วนประกอบที่ส าคัญ เป็นร้อยละของน้ าหนักโดยประมาณและเรียงจากมากไปน้อย 
3. ชนิดและปริมาณวัตถุเจือปนอาหาร (ถ้ามี ให้แสดงกลุ่มหน้าที่และชื่อวัตถุเจือปนอาหาร) 
4. น้ าหนักสุทธิ เป็นกรัมหรือกิโลกรัม 
5. วัน เดือน ปีที่ท า และวัน เดือน ปีที่หมดอายุ หรือข้อความว่า “ควรบริโภคก่อน (วัน เดือน ปี )” 
6. ข้อแนะน าในการบริโภคและการเก็บรักษา (ถ้ามี) เช่น ควรเก็บไว้ในที่แห้ง 
7. กรณีท่ีมีการใช้ส่วนประกอบของอาหาร ซึ่งเป็นสารก่อภูมิแพ้หรือสารที่ก่อภาวะภูมิไวเกิน เช่น มีนมผง
เป็นส่วนประกอบ ให้แสดงข้อความว่า “ข้อมูลส าหรับผู้แพ้อาหาร : มีนมผง” 
8. เลขสารบบอาหาร 
9. ชื่อผู้ท าหรือสถานที่ท า พร้อมสถานที่ตั้ ง หรือเครื่องหมายการค้าที่จดทะเบียนในกรณีใช้
ภาษาต่างประเทศ ต้องมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่ก าหนดไว้ข้างต้น 
3. มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนปลีกล้วยแห้งชงดื่ม มผช.๑๕๒๔/๒๕๖๒ 
การบรรจุ 
 -  ให้บรรจุปลีกล้วยแห้งชงดื่มในภาชนะบรรจุที่สะอาด ปิดได้สนิท และสามารถป้องกันสิ่ง
ปนเปือ้นจากภายนอกได้ 
 การทดสอบให้ท าโดยการตรวจพินิจ 
 -  น้ าหนักสุทธิของปลีกล้วยแห้งชงดื่มในแต่ละภาชนะบรรจุ ต้องไม่น้อยกว่าที่ระบุไว้ที่ฉลาก 
 การทดสอบให้ใช้เครื่องชั่งที่เหมาะสม 
เครื่องหมายและฉลาก 
 -  ที่ภาชนะบรรจุปลีกล้วยแห้งชงดื่มทุกหน่วย อย่างน้อยต้องมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจ้ง
รายละเอียด 
ต่อไปนี้ให้เห็นได้ง่าย ชัดเจน 
1. ชื่อผลิตภัณฑ์ (ตาม มผช.) หรือชื่อที่สื่อความหมายตาม มผช. เช่น ชาปลีกล้วย ปลีกล้วยชงดื่ม 
2. ส่วนประกอบที่ส าคัญ เป็นร้อยละของน้ าหนักโดยประมาณและเรียงจากมากไปน้อย 
3. น้ าหนักสุทธิ เป็นกรัมหรือกิโลกรัม 
4. วัน เดือน ปีที่ท า และวัน เดือน ปีที่หมดอายุ หรือข้อความว่า “ควรบริโภคก่อน (วัน เดือน ปี )” 
5. ข้อแนะน าในการบริโภคและการเก็บรักษา (ถ้ามี) เช่น ควรเก็บไว้ในที่แห้ง 
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6. เลขสารบบอาหาร 
7. ชื่อผู้ท าหรือสถานที่ท า พร้อมสถานที่ตั้ ง หรือเครื่องหมายการค้าที่จดทะเบียนในกรณีใช้
ภาษาต่างประเทศ ต้องมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่ก าหนดไว้ข้างต้น 
 จากข้อมูลเบื้องต้นในเรื่องของการออกแบบฉลาก ตราสินค้า ชื่อผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ ผลิตภัณฑ์
ผงกล้วยดิบและผงปลีกล้วยชงดื่มจึงได้ลักษณะดังภาพ 
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 2.2.6. อบรมการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อเตรียมความพร้อมก่อนเข้าสู่การขอรับมาตรฐาน 
 มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน คือ ข้อก าหนดด้านคุณภาพที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ชุมชนให้เป็นที่
เชื่อถือ เป็นที่ยอมรับ และสร้างความมั่นใจให้กับผู้บริโภคในการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ โดยมุ่งเน้นให้เกิดการ
พัฒนาอย่างยั่งยืน เพ่ือยกระดับคุณภาพของผลิตภัณฑ์ชุมชนให้เป็นไปตามมาตรฐานที่ก าหนด และ
สอดคล้องกับนโยบาย OTOPโดยในแต่ละผลิตภัณฑ์ก็จะมีข้อก าหนดที่แตกต่างกันออกไป นอกจาก
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนยังมีมาตรฐานที่เป็นที่ยอมรับนั่นคือเครื่องหมาย อย. เครื่องหมายอย.หมายถึง
เครื่องหมายที่แสดงให้ผู้บริโภคทราบว่า ผลิตภัณฑ์นั้น ๆ ได้ผ่านการพิจารณาด้านประสิทธิภาพ คุณภาพ 
และความปลอดภัย ถูกต้องตรงตามมาตรฐานเกณฑ์การผลิต หรือการน าเข้า จากส านักงานคณะกรรมการ
อาหารและยา ซึ่งเป็นหน่วยงานของรัฐที่มีหน้าที่ในการปกป้อง และคุ้มครองผู้บริโภค ตัวย่อ อย. ย่อมา
จากส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา (Food and Drug Administration) ดังนั้นทางกลุ่มวิสาหกิจ
จึงควรได้รับการอบรมเพ่ือเตรียมความพร้อมในการยื่นข้อมาตรฐานในอนาคตในเบื้องต้นทางโครงการได้
อบรมความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน และได้เชิญวิทยากรจากส านักงานอุตสาหกรรม
จังหวัดเชียงราย มาถ่ายทอดองค์ความรู้แก่สมาชิกวิสาหกิจชุมชน จากการอบรมวิทยากรแนะน าว่าควรมี
การด าเนินการขอเครื่องหมายอย. ก่อนเนื่องจากเป็นผลิตภัณฑ์อาหารทางกลุ่มวิสาหกิจพิจารณาถึงการ
ขอรับมาตรฐาน ซึ่งมีข้อจ ากัดเรื่องสถานที่การผลิตของวิสาหกิจชุมชนที่ท าให้ยังด าเนินการยื่นตรวจสอบ
และขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์ยังไม่ได้ในปีนี้ แต่จะศึกษาเป็นแนวทางเพื่อยื่นข้อในอนาคตต่อไป 
 

 
ภาพการอบรมแนวทางการขอรับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
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2.3 ภาพสรุปความเข้าใจ (Infographic)  
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บทที่ 3 
ผลการด าเนินงาน 

 โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้

ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัยผลด าเนินงานดังต่อไปนี้ 

 3.1 สรุปกิจกรรมการด าเนินงาน 

 3.2 รายละเอียดกิจกรรมการด าเนินงาน 

 3.3 ผลผลิตและผลลัพธ์การด าเนินงาน 

 3.4 ผลกระทบ 

 3.5 สรุปรายการค่าใช้จ่าย  

3.1 สรุปกิจกรรมการด าเนินงาน 

ตารางท่ี 3.1 สรุปกิจกรรมการด าเนินงานในปี 2566 – 2567 

กิจกรรมที่ 1 การสร้างความร่วมมือกับชุมชนเพื่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 
ล าดับที ่ วันที ่ กิจกรรม รายช่ือผู้เข้าร่วมกิจกรรม 
1.  
 
 
2. 
 
 
 
 
3. 

6 กค.66 
 
 
15 กย.65 
 
 
 
 
15 กย.65 

การเปิดเวที การสร้างความร่วมมือ
กับชุมชนเพ่ือการจัดตั้งวิสาหกิจ
ชุมชน  
การประชุมอย่ างมีส่ วนร่ วมกับ
สมาชิก การประชาคมกับกลุ่ ม
สมาชิกชุมชนในการเลือก คัดสรร
คณะกรรมการของกลุ่มกิจกรรม
การจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน  
ประชุมอย่างมีส่วนร่วมในการวาง
แผนการท ารูปเล่มเพ่ือขอจดจัดตั้ง
วิ สาหกิจชุมชน  การวิ เ คราะห์ 
SWOT วิสาหกิจชุมชน 

นางไพลัดดา  นันชัยวงศ์ 
นางมาลี  ใจวัง 
นางทองสุข  ธนะค ามา 
นางส าลี  บุญเรือง 
นางพัชรินทร์  อิงอาน 
นางบัวนัส  อะทะสุวรรณ 
นางสาวไพรหงส์   สวิง 
นางอัมพร  บุญทิพย ์
นางปราณี  ปวงงาม 
นางธัญญารัตน์  วงค์ดวง 
นางเหรียญทอง  ถนอมกิจ 
นางสไบพร  กันพุฒ 
นางสาวรุ่งทิวา  ล าค า 
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นางศิโรรัตน์  ทับทิมฉาย 
นางการุณ  สุขจิตร 
นางศิริเพียร  สายสุยา 
นางกฤษณา  ทองอันชา 
นางศรีภัทรา  สร้างใบศรี 
นางจันทร์เพ็ญ  จิระมาตร์ 
นางสโรชา  อุ่นนันกาศ 
นางสุพินธ์  อุ่นนันกาศ 
นางณัฎฐนิชา  ทุนกาศ 
นางอภิสรา  แก้วกุลดุก 
นางนงนุช  กุลนา 
นางกุหลาบ  เมฆแสน 
นางอ านวยพร  สหัสสะ 
นางเพชรลดา  สหัสสะ 
นางสายชล  ประมูลวงษ์ 
นางชัชพร  บั้งเงิน 
นางศศิธร  พรมตัน 

รวมจ านวนผู้เข้าร่วม 30 คน 
 
กิจกรรมที่2 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
ล าดับที ่ วันที ่ กิจกรรม รายช่ือผู้เข้าร่วมกิจกรรม 
1.  
 
2. 
 
 
 
 
 

16 กย 65 
 
23กย.66 
 
 
 
 
 

การอบรมเชิงปฏิบัติการการผลิตผง
กล้วยดิบ  
การอบรมเรื่องการพัฒนาผงกล้วย
ดิบและผงปลีกล้วยตามมาตรฐาน
ความปลอดภัยในอาหารเบื้องต้น
และอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์การถ่ายทอดเทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์จากกล้วย 

นางไพลัดดา  นันชัยวงศ์ 
นางมาลี  ใจวัง 
นางทองสุข  ธนะค ามา 
นางส าลี  บุญเรือง 
นางพัชรินทร์  อิงอาน 
นางบัวนัส  อะทะสุวรรณ 
นางสาวไพรหงส์   สวิง 
นางอัมพร  บุญทิพย ์
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3. 
4. 
 
 
5. 
 
 
6. 
 
7. 

7 กค.66 
22กย66 
 
 
22กย.66 
 
 
24กย.66 
 
24กย.66 

อบรมมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  
การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการ
ของผลิตภัณฑ์แป้งกล้วยและผงปลี
กล้วย  
การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมี
ของผลิตภัณฑ์แป้งกล้วยและผงปลี
กล้วย  
อ บ ร ม เ ชิ ง ป ฏิ บั ติ ก า ร ก า ร น า
สินค้าเข้าสู่ตลาดออนไลน์เบื้องต้น 
กิจกรรมการคืนข้อมูลสู่ชุมชน สรุป
การด าเนินงาน สอบถามความ
ต้องการเพ่ิมเติม วิเคราะห์ปัญหา
และอุปสรรค์ 

นางปราณี  ปวงงาม 
นางธัญญารัตน์  วงค์ดวง 
นางเหรียญทอง  ถนอมกิจ 
นางสไบพร  กันพุฒ 
นางสาวรุ่งทิวา  ล าค า 
นางศิโรรัตน์  ทับทิมฉาย 
นางการุณ  สุขจิตร 
นางศิริเพียร  สายสุยา 
นางกฤษณา  ทองอันชา 
นางศรีภัทรา  สร้างใบศรี 
นางจันทร์เพ็ญ  จิระมาตร์ 
นางสโรชา  อุ่นนันกาศ 
นางสุพินธ์  อุ่นนันกาศ 
นางณัฎฐนิชา  ทุนกาศ 
นางอภิสรา  แก้วกุลดุก 
นางนงนุช  กุลนา 
นางกุหลาบ  เมฆแสน 
นางอ านวยพร  สหัสสะ 
นางเพชรลดา  สหัสสะ 
นางสายชล  ประมูลวงษ์ 
นางชัชพร  บั้งเงิน 
นางศศิธร  พรมตัน 

รวมจ านวนผู้เข้าร่วม 30 คน 
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3.2 รายละเอียดกิจกรรมการด าเนินงาน 

 3.2.1 สร้างความร่วมมือกับชุมชนเพื่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนมีขั้นตอนดังนี้ 
  1.  ประชุมอย่างมีส่วนร่วม เพ่ือด าเนินกิจกรรมเสริมสร้างความรู้สู่ชุมชนในการจัดตั้ง
กลุ่มวิสาหกิจชุมชน ให้ความรู้เรื่องความส าคัญ สิทธิผลประโยชน์ การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน การสร้างความ
ร่วมมือกับชุมชนเพื่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน  ได้ใช้เทคนิคการถ่ายทอดเทคโนโลยีคือ การประชุมอย่างมี
ส่วนร่วม เพ่ือด าเนินกิจกรรมเสริมสร้างความรู้สู่ชุมชนในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ให้ความรู้เรื่อง
ความส าคัญ สิทธิผลประโยชน์ การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน ในกิจกรรมนี้ได้เปิดเวทีสนทนา และสร้าง
เครือข่ายเพ่ือให้เกิดการรับรู้ของสมาชิกในชุมชนเพ่ือรับฟังความคิดเห็นและข้อเสนอแนะต่างๆของคนใน
ชุมชนที่มีต่อการจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน และท าให้เกิดคนในชุมชนการยอมรับฟังข้อมูลต่างๆจากคน
ภายนอกสู่คนภายใน ถือเป็นกิจกรรมเริ่มแรกที่จะรับฟังความคิดเห็นจากสมาชิกในชุมชนต่อการจัดตั้ง
วิสาหกิจชุมชน 
  2.  ประชุมอย่างมีส่วนร่วมกับสมาชิกประชาคมกับกลุ่มสมาชิกชุมชน ในการคัดเลือก 
คัดสรรคณะกรรมการของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ซึ่งทางกลุ่มมีการร่วมตัวกันเพ่ือด าเนินกิจกรรมเพ่ือให้ได้
รายชื่อคณะกรรมการของกลุ่ม ร่วมทั้งมีรายชื่อของผู้ถือหุ้นของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน พร้อมทั้งจัดท าเอกสาร
เพ่ือข้อจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน ต่อเนื่องจากกิจกรรมที่หนึ่งเมื่อสมาชิกในชุมชนรับรู้และเห็นด้วยต่อการ
จัดตั้งวิสาหกิจชุมชนแล้วนั้นจึงเกิดกระบวนการต่อมาที่เป็นเชิงรูปธรรมมากขึ้น นั้นคือ การคัดเลือก การ
แต่งตั้งคณะกรรมกการเพ่ือด าเนินกิจการวิสาหกิจชุมชน และการจัดท าเอกสารต่างๆเพ่ือยื่นขอจดจัดตั้ง
วิสาหกิจชุมชน ดังนั้นกิจกรรมนี้จึงใช้ การประชุมอย่างมีส่วนร่วมกับสมาชิก การประชาคมกับกลุ่มสมาชิก
ชุมชนในการเลือก คัดสรรคณะกรรมการของกลุ่ม 
  3. การจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนกิจกรรมการจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนเป็นกิจกรรมที่ใช้
กระบวนการเทคนิคพ่ีเลี้ยง จัดท าโดยให้สมาชิกในกลุ่มระดมความคิดช่วยกันวิเคราะห์ปัจจัยแวดล้อม
ภายในและภายนอก SWOT ของกลุ่มวิสาหกิจ นอกจากนั้นมีการลงพ้ืนที่เพ่ือส ารวจปัญหาและความ
ต้องการของกลุ่มสมาชิกเพ่ิมเติม พร้อมทั้งน าข้อมูลที่ได้มาประชุมอย่างมีส่วนร่วมในการวางแผนการท า
รูปเล่มเพ่ือขอจดจัดตั้งวิสาหกิจชุมชน ซึ่งได้ข้อมูลของการวิเคราะห์ปัจจัยแวดล้อมภายในและภายนอก 
SWOT ของกลุ่มวิสาหกิจดังนี้ 
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 3.2.2 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
 กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ในขั้นตอนนี้ทางโครงการได้ด าเนินการเป็น 2 ผลิตภัณฑ์หรือ2 
เทคโนโลยีคือ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม รวมถึงการวิเคราะห์
คุณค่าโภชนาการของทั้ง 2 ผลิตภัณฑ์ มีข้ันตอน  
  1. สอบถามความต้องการของชุมชน 
  2. ศึกษาเอกสารงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง ค้นคว้าแหล่งข้อมูลอ้างอิง และหาผู้เชียวชาญ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี 
  3. ทดลองพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยและปลีกล้วย 
 3.2.3 ถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วยครบวงจรสู่ชุมชน 
  1. การอบรมเชิงปฏิบัติการการผลิตผงกล้วยดิบ  
  2. การอบรมเรื่องการพัฒนาผงกล้วยดิบและผงปลีกล้วยตามมาตรฐานความปลอดภัยใน
อาหารเบื้องต้นและอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย  
  3. การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์แป้งกล้วยและผงปลีกล้วย  
  4. การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของผลิตภัณฑ์แป้งกล้วยและผงปลีกล้วย  
  5. อบรมเชิงปฏิบัติการการน าสินค้าเข้าสู่ตลาดออนไลน์เบื้องต้น 
 3.2.4  ออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่เป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่น (รายละเอียด ข้อ2.2.5 การออกแบบ
ฉลากและบรรจุภัณฑ์) 
 3.2.5  ส่งเสริมองค์ความรู้ด้านการผลิตที่เป็นไปตามมาตรฐานเช่น มผช.  
 3.2.6  สรุปผลการด าเนินงาน ประเมินความพึงพอใจในการจัดกิจกรรม 
3.3 ผลผลิตและผลลัพธ์การด าเนินงาน 

 3.3.1 ผลผลิตการด าเนินโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้ง
วิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย 
  -  กลุ่มสามารถด าเนินการจดจัดตั้งเป็นวิสาหกิจชุมชน “ศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตาม
แนวทางเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลเวียงชัย  อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย” 
  -  ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ 
  - ผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม 
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 3.3.2 ผลลัพธ์การด าเนินงาน 
  -  กลุ่มสามารถด าเนินการจดจัดตั้งเป็นวิสาหกิจชุมชน “ศูนย์เรียนรู้ร่วมใจพัฒนาตาม
แนวทางเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลเวียงชัย  อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย” สมาชิกมีส่วนร่วมและ
พึงพอใจต่อกิจกรรม 
  -  ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบมีการวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการเบื้องต้น กลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนสามารถจ าหน่ายได้ 
  - ผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่มการวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการเบื้องต้น กลุ่มวิสาหกิจชุมชน
สามารถจ าหน่ายได ้

3.4 ผลกระทบ 

 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจรจะเลือกใช้วัตถุดิบกล้วยออแกนิคที่มีในท้องถิ่น 

ซึ่งเป็นผลผลิตที่เกิดตลอดทั้งปีและมีจ านวนมาก และกล้วยในปัจจุบันมีราคาไม่สูงแต่สามารถน ามาพัฒนา

ต่อยอดได้หลากหลายผลิตภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่าของผลไม้ทั้งผลกล้วย ปลีกล้วย และเส้นใยล าต้นของกล้วย 

โดยการน าวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมาใช้ในการผลิต เช่น 

 3.4.1 ผลทางเศรษฐกิจ  
 สร้างผลิตภัณฑ์ สร้างรายได้   การพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจรจะเลือกใช้วัตถุดิบ
กล้วยออแกนิคที่มีในท้องถิ่น ซึ่งเป็นผลผลิตที่เกิดตลอดท้ังปีและมีจ านวนมาก และกล้วยในปัจจุบันมีราคา
ไม่สูง แต่สามารถน ามาพัฒนาต่อยอดได้หลากหลายผลิตภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่าของผลไม้ทั้งผลกล้วย ปลี
กล้วย และเส้นใยล าต้นของกล้วย โดยการน าวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมาใช้ในการผลิต  ผลที่ได้คือ ผล
กล้วย ปลีกล้วย ล าต้นนมาสร้างให้เกิดรายได ้เช่น 
  1. ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยกึ่งส าเร็จรูป 
  ต้นทุน    
  - กล้วยดิบออแกนิค     60 บาท    
  - ค่าบรรจุภัณฑ์ ค่าแรง     100 บาท 
  - อ่ืนๆ (ค่าไฟ ค่าน้ า ค่าเชื้อเพลิง)    100 บาท 
   รวมต้นทุนการผลิตต่อ 1 กิโลกรัมโดยเฉลี่ย  260 บาท 
  ราคาขายผลิตภัณฑ์ 
  ผงกล้วย 1 กิโลกรัมราคาขาย    500 บาท 
  ก าไรต่อ 1กิโลกรัม     240 บาท 
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  2. ผลิตภัณฑ์ปลีกล้วยบ ารุงน้ านมมารดา 
  ต้นทุน   
  - หัวปลีกล้วยออแกนิค 20 หัว    200 บาท  
  - ค่าบรรจุภัณฑ์ ค่าแรง     100 บาท 
  - อ่ืนๆ (ค่าไฟ ค่าน้ า ค่าเชื้อเพลิง)    100 บาท 
   รวมต้นทุนการผลิตต่อ 1 กิโลกรัมโดยเฉลี่ย  400 บาท 
  ราคาขายผลิตภัณฑ์ 
  เครื่องดื่มหัวปลีกล้วยชนิดผง 1 กิโลกรัมราคา   800 บาท  
  ก าไรต่อ 1 กิโลกรัม     400 บาท 
 3.4.2 ด้านองค์ความรู้ 
 กระบวนการผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑ์ได้น ากระบวนการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเข้ามา
แก้ปัญหาในการผลิต เพ่ือชุมชนสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ได้และผลิตภัณฑ์มีความสะอาดปลอดภัย มี
มาตรฐานในอนาคต เพ่ีอสร้างความมั่นใจให้แก่ผู้บริโภค ซึ่งท าให้ได้ผลลัพธ์คือผลิตภัณฑ์ การจัดตั้ง
วิสาหกิจชุมชน และองค์ความรู้ด้านมาตรฐาน 
 3.4.3 ผลทางสังคม 
 การมีส่วนร่วมของสมาชิกในชุมชน ผลลัพธ์ที่ได้คือ วิสาหกิจชุมชน 
  1. พัฒนาวิถีชีวิตสมาชิกในชุมชนให้ดีขึ้น ท าให้เกิดรายได้ เกิดการจ้างงาน มีความมั่นคง
ทางการเงิน 
  2. เกิดกิจกรรมการรวมกลุ่มสร้างความเข้มแข็งให้แก่ชุมชน 
  3. สร้างเครือข่ายของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจในชุมชนและวิสาหกิจชุมชนอ่ืนๆ 
  4. ความร่วมมือระหว่างภาครัฐและประชาชน 
 3.4.4 ผลทางสิ่งแวดล้อม 
 การใช้ทรัพยากรในท้องถิ่นมาท าให้เกิดประโยชน์ ผลลัพธ์ที่ไดค้ือผลิตภัณฑ์และแหล่งการเรียนรู้ 
  1. การใช้พืชในท้องถิ่นให้เกิดประโยชน์และสร้างรายได้ 
  2. ลดการทิ้งเศษพืชจากผลผลิตในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
  3. เกิดแหล่งเรียนรู้ในชุชนการลดรายจ่าย 
 โดยการใช้พืชที่มีในท้องถิ่น และปลอดภัยไร้สารเคมีตกค้าง ท าให้ค่าใช้จ่ายในการลงทุนนั้นใช้ไม่
มาก นอกจากนั้นการน าวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมาใช้ในกระบวนการผลิตจะท าให้ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพ
และมีมาตรฐานเป็นที่ต้องการของตลาด 
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3.5 สรุปรายการค่าใช้จ่าย  

หมวด รายการค่าใช้จ่าย จ านวน (บาท) 
หมวดค่าตอบแทน 1. ค่าตอบแทนวิทยากร 

2. ค่าตอบแทนผู้ช่วยวิทยากร 
3. ค่ าตอบแทนผู้ เ ชี่ ย วช าญในการ พัฒนา

ผลิตภัณฑ์ 
4. ค่าตอบแทนผู้เชี่ยวชาญการให้ค าปรึกษาจด

จัดตั้งวิสาหกิจชุมชน 

36,000 
18,000 
14,400 
 
7,200 

หมวดค่าจ้าง 1. ค่าจ้างออกแบบตราสินค้า บรรจุภัณฑ์และ
ผลิตบรรจุภัณฑ์  

2. ค่าวิเคราะห์ประเมินคุณค่าโภชนาการ 
3. ค่ า จ้ า ง วิ เ คร าะห์ ทดสอบทางกายภาพ

ผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 
4. ค่าจ้างวิเคราะห์ทางเคมี  
5. ค่าจ้างวิเคราะห์และทดสอบการคงสภาพของ

ผลิตภัณฑ์ 

20,000 
 
8,000 
8,000 
8,000 
 
8,000 
 

หมวดค่าวัสดุ/อุปกรณ์ 1. ค่าวัสดุอุปกรณ์ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
ผลิตภัณฑ์ 

2. ค่าวัสดุอุปกรณ์ในถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 

3. ค่าวัสดุส านักงาน  

15,000 
 
15,280 
 
400 

หมวดค่าใช้สอย 1. ค่าอาหารว่าง อาหารกลางวันและเครื่องดื่ม 
2. ค่าเช่ายานพาหนะและน้ ามันเชื้อเพลิง 
3. ค่าเอกสารฝึกอบรม 

38,000 
8,520 
10,200 

รวมค่าใช้จ่ายทั้งส้ิน 215,000 
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บทที่ 4 
สรุปผลความพึงพอใจและการติดตามประเมินโครงการ 

โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนศูนย์เรียนรู้

ร่วมใจพัฒนาเทศบาลต าบลเวียงชัย สรุปผลความพึงพอใจและการติดตามประเมินโครงการ ดังนี้ 

1. ผลการประเมินความพึงพอใจของกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนและการเปิดเวที

ประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

2. ผลการประเมินความพึงพอใจกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การ

ถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิ เคราะห์คุณค่าทาง

โภชนาการของผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน 

3. ผลการประเมินผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนา ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย 

จังหวัดเชียงราย 

 

1. ผลการประเมินความพึงพอใจของกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนและการเปิดเวทีประชุม

อย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

 

ตารางที่  4.1 เพศของผู้ประเมินความพึงพอใจของกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนและการเปิด

เวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

 

เพศ 
ข้อมูล จ านวน ร้อยละ 
หญงิ 30 100 
ชาย - - 
รวม 30 100 

 

 ตารางที่ 4.1 เพศของผู้ประเมินความพึงพอใจของกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนและ

การเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน พบว่า เพศหญิง 
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มีค่าร้อยละ 100 เนื่องจากเป็นสมาชิกของกลุ่มเป็นตัวแทนจากกลุ่มพัฒนาสตรีเทศบาลต าบลเวียงชัย 

อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย 

 

ตารางที่  4.2 ความพึงพอใจด้านเนื้อหาของการจัดกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนและการเปิด

เวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. หัวข้อการอบรมสอดคล้องกับวัตถุประสงค์ในการจัดอบรม 4.53 0.51 มากที่สุด 
2. เนื้อหาสาระในการอบรมตรงตามความต้องการ 4.60 0.50 มากที่สุด 
3. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ ก่อน การอบรม 4.13 0.58 มาก 
4. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ หลัง การอบรม 4.53 0.66 มากที่สุด 

รวม 4.45 0.59 มากที่สุด 

 

ตารางที่  4.2 ความพึงพอใจด้านเนื้อหาของการจัดกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนและ

การเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน พบว่า ด้าน

เนื้อหาของการจัดกิจกรรม ภาพรวมอยู่ในระดับมาก ( ̅= 4.45) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า 

เนื้อหาสาระในการอบรมตรงตามความต้องการ ระดับมากท่ีสุด ( ̅ = 4.60) หัวข้อการอบรมสอดคล้องกับ

วัตถุประสงค์ในการจัดอบรมและความรู้ความเข้าใจในเรื่องนี้หลังการอบรม ระดับมากที่สุดเท่ากัน (  ̅= 

4.53) ส าหรับความรู้ความเข้าใจในเรื่องนี้ก่อนการอบรม ระดับมาก ( ̅= 4.13) 

 

ตารางที่  4.3 ความพึงพอใจด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนและการเปิด

เวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรมีความชัดเจน 4.53 0.51 มากที่สุด 
2. การเชื่อมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม 4.50 0.50 มากที่สุด 
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3. มีความครบถ้วนของเนื้อหาในการฝึกอบรม 4.53 0.54 มากที่สุด 
4. วิทยากรใช้เวลาเหมาะสม 4.47 0.54 มากที่สุด 
5. การตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม 4.53 0.50 มากที่สุด 

รวม 4.51 0.51 มากที่สุด 

 

ตารางที่  4.3 ความพึงพอใจด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชนและ

การเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  พบว่า ด้าน

วิทยากรในการจัดกิจกรรม ภาพรวมอยู่ในระดับมากที่สุด ( ̅= 4.51) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ 

พบว่า การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรมีความชัดเจน มีความครบถ้วนของเนื้อหาในการฝึกอบรมและการ

ตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม ระดับมากที่สุดเท่ากัน ( ̅ = 4.53) การเชื่อมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม 

ระดับมากท่ีสุด ( ̅= 4.50) ส าหรับวิทยากรใช้เวลาเหมาะสม ระดับมากท่ีสุด ( ̅= 4.47) 

 

ตารางที่  4.4 ความพึงพอใจด้านสถานที่ ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับ

ชุมชนและการเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. สถานที่เหมาะสม 4.10 0.88 มาก 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์ 4.03 0.84 มาก 
3. ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม 4.10 0.80 มาก 
4. รสชาติของอาหารว่างและอาหารกลางวัน 4.10 0.80 มาก 
5. ความเพียงพอของอาหารว่างและอาหารกลางวัน 4.20 0.82 มาก 

รวม 4.11 0.82 มาก 

 

ตารางที่  4.4 ความพึงพอใจด้านสถานที่ ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรมการสร้างความ

ร่วมมือกับชุมชนและการเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชน พบว่า ด้านสถานที่ ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรม ภาพรวมอยู่ในระดับมาก ( ̅= 4.11) เมื่อ

พิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า ความเพียงพอของอาหารว่างและอาหารกลางวัน ระดับมาก (  ̅ = 
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4.20) ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสมและรสชาติของอาหารว่างและอาหารกลางวัน ระดับมาก

เท่ากัน ( ̅= 4.20) ส าหรับความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ ์ระดับมาก ( ̅= 4.03)  

 

 

ตารางท่ี  4.5 ความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ในการจัดกิจกรรมการสร้าง

ความร่วมมือกับชุมชนและการเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่ม

วิสาหกิจชุมชน 

 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. ความรู้ที่ได้รับในการการอบรมครั้งนี้ 4.43 0.57 มากที่สุด 
2. สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ของท่าน 4.57 0.60 มากที่สุด 
3. สามารถน าความรู้ต่อยอดผลผลิตทางการเกษตรที่มีใน
ชุมชน 4.47 0.62 

มากที่สุด 

4. สามารถน าความรู้ไปเผยแพร่/ถ่ายทอดได้ 4.53 0.60 มากที่สุด 
รวม 4.50 0.59 มากที่สุด 

 

ตารางที่  4.4 ความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ในการจัดกิจกรรม

การสร้างความร่วมมือกับชุมชนและการเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้ง

กลุ่มวิสาหกิจชุมชน ภาพรวมอยู่ในระดับมากที่สุด ( ̅= 4.50) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า 

สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ของท่าน ระดับมากที่สุด ( ̅ = 4.57) สามารถน าความรู้ไป

เผยแพร่/ถ่ายทอดได้ ระดับมากท่ีสุดเท่ากัน ( ̅= 4.53) สามารถน าความรู้ต่อยอดผลผลิตทางการเกษตรที่

มีในชุมชน ระดับมากที่สุด ( ̅= 4.47) ส าหรับความรู้ที่ได้รับในการการอบรมครั้งนี้ ระดับมากที่สุด ( ̅= 

4.43) 
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ตารางที่  4.6 ความพึงพอใจผลการประเมินความพึงพอใจของกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับชุมชน

และการเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. ด้านเนื้อหาของการจัดกิจกรรม 4.45 0.59 มากที่สุด 
2. ด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรม 4.51 0.51 มากที่สุด 
3. ด้านสถานที่ ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรม 4.11 0.82 มาก 
4. ด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ 4.50 0.59 มากที่สุด 

รวม 4.39 0.63 มากที่สุด 

 

ตารางที่  4.6 ความพึงพอใจผลการประเมินความพึงพอใจของกิจกรรมการสร้างความร่วมมือกับ

ชุมชนและการเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วมการเสริมสร้างความรู้ในการจัดตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  

ภาพรวมอยู่ในระดับมากที่สุด ( ̅= 4.39) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า ด้านวิทยากรในการ

จัดกิจกรรม ระดับมากที่สุด ( ̅ = 4.51) ด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ ระดับมาก

เท่ากัน ( ̅= 4.50) ด้านเนื้อหาของการจัดกิจกรรม ระดับมากที่สุด ( ̅= 4.45) ส าหรับด้านสถานที่ 

ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรม ระดับมาก ( ̅= 4.11)  
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2. ผลการประเมินความพึงพอใจกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอด

เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของ

ผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน  

ตารางท่ี 4.7 เพศของผู้ประเมินความพึงพอใจของกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภณัฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของ

ผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน  

เพศ 
ข้อมูล จ านวน ร้อยละ 
หญิง 30 100 
ชาย - - 
รวม 30 100 

 
ตารางที่ 4.7 เพศของผู้ประเมินความพึงพอใจของกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทาง

โภชนาการของผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน พบว่า เพศหญิง มีค่าร้อยละ 100 

เนื่องจากเป็นสมาชิกของกลุ่มเป็นตัวแทนจากกลุ่มพัฒนาสตรีเทศบาลต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย 

จังหวัดเชียงราย 

ตารางท่ี  4.8 ความพึงพอใจด้านเนื้อหาของการจัดกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของ
ผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน 
 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. หัวข้อการอบรมสอดคล้องกับวัตถุประสงค์ในการจัดอบรม 4.60 0.50 มากที่สุด 
2. เนื้อหาสาระในการอบรมตรงตามความต้องการ 4.53 0.51 มากที่สุด 
3. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ ก่อน การอบรม 3.97 0.67 มาก 
4. ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ หลัง การอบรม 4.53 0.51 มากที่สุด 

รวม 4.41 0.60 มากที่สุด 
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 ตารางที่  4.8 ความพึงพอใจด้านเนื้อหาของการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของ
ผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน พบว่า ด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรม ภาพรวมอยู่ใน

ระดับมากที่สุด ( ̅= 4.41) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า หัวข้อการอบรมสอดคล้องกับ

วัตถุประสงค์ในการจัดอบรม ระดับมาก ( ̅ = 4.60) เนื้อหาสาระในการอบรมตรงตามความต้องการและ

ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ หลัง การอบรม ระดับมากที่สุดเท่ากัน ( ̅= 4.53) ส าหรับความรู้ ความ

เข้าใจในเรื่องนี้ ก่อน การอบรม ระดับมาก ( ̅= 3.97) 

ตารางท่ี  4.9 ความพึงพอใจด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของ
ผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรมีความชัดเจน 4.57 0.57 มากที่สุด 
2. การเชื่อมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม 4.53 0.57 มากที่สุด 
3. มีความครบถ้วนของเนื้อหาในการฝึกอบรม 4.60 0.56 มากที่สุด 
4. วิทยากรใช้เวลาเหมาะสม 4.50 0.51 มากที่สุด 
5. การตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม 4.37 0.56 มากที่สุด 

รวม 4.51 0.55 มากที่สุด 

 

ตารางที่  4.9 ความพึงพอใจด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทาง

โภชนาการของผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน พบว่า ด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรม 

ภาพรวมอยู่ใน ระดบัมากที่สุด ( ̅= 4.51) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า มีความครบถ้วนของ

เนื้อหาในการฝึกอบรม ระดับมากท่ีสุดเท่ากัน ( ̅ = 4.60) การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรมีความชัดเจน

ระดับมากที่สุด ( ̅= 4.57) การเชื่อมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม ระดับมากที่สุด ( ̅= 4.53) วิทยากรใช้

เวลาเหมาะสม ระดับมากท่ีสุด ( ̅= 4.50) ส าหรับการตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม ระดับมากที่สุด ( ̅= 

4.37)  
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ตารางท่ี  4.10 ความพึงพอใจด้านสถานที่ ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการ

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์

คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน 

 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. สถานที่เหมาะสม 4.07 0.83 มาก 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์ 4.03 0.61 มาก 
3. ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม 4.03 0.67 มาก 
4. รสชาติของอาหารว่างและอาหารกลางวัน 4.03 0.76 มาก 
5. ความเพียงพอของอาหารว่างและอาหารกลางวัน 4.13 0.82 มาก 

รวม 4.06 0.73 มาก 

 

ตารางที่  4.10 ความพึงพอใจด้านสถานที่ ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรมการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การ

วิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน พบว่า ด้านสถานที่ 

ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรม ภาพรวมอยู่ในระดับมาก ( ̅= 4.06) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อ

ตามล าดับ พบว่า ความเพียงพอของอาหารว่างและอาหารกลางวัน ระดับมาก ( ̅ = 4.13) สถานที่

เหมาะสม ระดับมาก ( ̅ = 4.07) ส าหรับความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์ ระยะเวลาในการอบรม

มีความเหมาะสม รสชาติของอาหารว่างและอาหารกลางวัน ระดับมากเท่ากัน ( ̅= 4.20)  
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ตารางที่  4.11 ความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ในการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การ

วิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. ความรู้ที่ได้รับในการการอบรมครั้งนี้ 4.53 0.51 มากที่สุด 
2. สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ของท่าน 4.53 0.57 มากที่สุด 
3. สามารถน าความรู้ต่อยอดผลผลิตทางการเกษตรที่มีใน
ชุมชน 4.47 0.63 

มากที่สุด 

4. สามารถน าความรู้ไปเผยแพร่/ถ่ายทอดได้ 4.33 0.61 มากที่สุด 
รวม 4.47 0.58 มากที่สุด 

 

ตารางที่  4.11 ความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ในการอบรมเชิง

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การ

วิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน ภาพรวมอยู่ในระดับ

มากที่สุด ( ̅= 4.47) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า ความรู้ที่ได้รับในการการอบรมครั้งนี้และ

สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ของท่าน ระดับมากที่สุด ( ̅ = 4.53) สามารถน าความรู้ต่อ

ยอดผลผลิตทางการเกษตรที่มีในชุมชน ระดับมากเท่ากัน ( ̅= 4.47) ส าหรับสามารถน าความรู้ไป

เผยแพร่/ถ่ายทอดได้ ( ̅= 4.33) 
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ตารางที่  4.12 ความพึงพอใจในการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยี

ผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ การ

วิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน 

 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

1. ด้านเนื้อหาของการจัดกิจกรรม 4.41 0.60 มากที่สุด 
2. ด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรม 4.51 0.55 มากที่สุด 
3. ด้านสถานที่ ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรม 4.06 0.73 มาก 
4. ด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ 4.47 0.58 มากที่สุด 

รวม 4.36 0.62 มากที่สุด 

ตารางที่  4.12 ความพึงพอใจในการอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอด

เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ 

การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชุมชน ภาพรวมอยู่ในระดับมากที่สุด ( ̅= 4.36) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อ

ตามล าดับ พบว่า ด้านวิทยากรในการจัดกิจกรรม ระดับมากท่ีสุด ( ̅ = 4.51) ด้านการน าความรู้ไปใช้และ

การต่อยอดผลิตภัณฑ์ ระดับมากเท่ากัน ( ̅= 4.47) ด้านเนื้อหาของการจัดกิจกรรม ระดับมากที่สุด ( ̅= 

4.41) ส าหรับด้านสถานที่ ระยะเวลา อาหารในการจัดกิจกรรม ระดับมาก ( ̅= 4.06) 
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3. ผลการประเมินผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนา ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย 

จังหวัดเชียงราย 

 3.1 ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ 

ตารางท่ี  4.13 ผลการประเมินทางประสาทสัมผัสผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

ด้านสีที่ปรากฏ     
1. สีของผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ 4.37 0.49 มากที่สุด 
ด้านขนาดและรูปร่าง    
2. ขนาดและรูปร่างของผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบมีเนื้อละเอียด 4.37 0.49 มากที่สุด 
ด้านผิวสัมผัส    
3. ลักษณะเนื้อสัมผัสของผงกล้วยดิบ แบบไม่ชงน้ า 4.27 0.58 มากที่สุด 
4. ลักษณะเนื้อสัมผัสของผงกล้วยดิบ แบบชงน้ า 4.27 0.58 มากที่สุด 
ด้านกลิ่น    
5. กลิ่นผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ 4.23 0.53 มากที่สุด 
ด้านรสชาติ    
6. รสชาติ แบบยังไม่ชงน้ า 4.30 0.53 มากที่สุด 
7. รสชาติ แบบชงในน้ า 4.33 0.55 มากที่สุด 

รวม 4.30 0.54 มากที่สุด 

 

ตารางที่  4.13 ผลการประเมินทางประสาทสัมผัสผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ ภาพรวมอยู่ในระดับมาก

ที่สุด ( ̅= 4.30) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า ด้านสีที่ปปรากฏของสีของผลิตภัณฑ์ผงกล้วย

ดิบ และด้านขนาดและรูปร่างของขนาดและรูปร่างของผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบมีเนื้อละเอียด  ระดับมาก

ที่สุดเท่ากัน ( ̅ = 4.37) ด้านรสชาติของรสชาติ แบบชงในน้ า ระดับมากที่สุด ( ̅= 4.33) ด้านผิวสัมผัส

ของรสชาติ แบบยังไม่ชงน้ า ระดับมากที่สุด ( ̅= 4.30) ด้านผิวสัมผัสของลักษณะเนื้อสัมผัสของผงกล้วย

ดิบ แบบไม่ชงน้ าและลักษณะเนื้อสัมผัสของผงกล้วยดิบ แบบชงน้ า ระดับมากที่สุดเท่ากัน ( ̅= 4.27) 

ส าหรับด้านกลิ่นผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ ระดับมากท่ีสุด ( ̅= 4.23) 
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3.2 ผลการประเมินทางประสาทสัมผัสผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม 

ตารางท่ี  4.14 ผลการประเมินทางประสาทสัมผัสผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม 

รายการประเมิน  ̅ S.D. ระดับ 

ด้านสีที่ปรากฏ     
1. สีของผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม 4.40 0.59 มากที่สุด 
ด้านขนาดและรูปร่าง    
2. ขนาดและรูปร่างของผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่มมีเนื้อละเอียด 4.37 0.49 มากที่สุด 
ด้านผิวสัมผัส    
3. ลักษณะเนื้อสัมผัสของผงปลีชงดื่ม แบบไม่ชงน้ า 4.30 0.60 มากที่สุด 
4. ลักษณะเนื้อสัมผัสของผงปลีชงดื่ม แบบชงน้ า 4.40 0.59 มากที่สุด 
ด้านกลิ่น    
5. กลิ่นผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่ม 4.37 0.56 มากที่สุด 
ด้านรสชาติ    
6. รสชาติ แบบยังไม่ชงน้ า 4.37 0.56 มากที่สุด 
7. รสชาติ แบบชงในน้ า 4.40 0.50 มากที่สุด 

รวม 4.37 0.54 มากที่สุด 

 

ตารางที่  4.14 ผลการประเมินทางประสาทสัมผัสผลิตภัณฑ์ผลกล้วยดิบ ภาพรวมอยู่ในระดับ

มากที่สุด ( ̅= 4.37) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อตามล าดับ พบว่า ด้านสีที่ปรากฏของสีของผลิตภัณฑ์ผงปลี

ชงดื่ม ด้านผิวสัมผัสของลักษณะเนื้อสัมผัสของผงปลีชงดื่ม  แบบชงน้ า และด้านรสชาติ แบบชงในน้ า 

ระดับมากท่ีสุดเท่ากัน ( ̅ = 4.40) ด้านขนาดและรูปร่างของขนาดและรูปร่างของผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่มมี

เนื้อละเอียด ด้านกลิ่นผลิตภัณฑ์ผงปลีชงดื่มและด้านรสชาติแบบยังไม่ชงน้ า ระดับมากที่สุดเท่ากัน ( ̅ = 

4.37) ส าหรับด้านผิวสัมผัสของลักษณะเนื้อสัมผัสของผงปลีชงดื่ม แบบไม่ชงน้ า ระดับมากที่สุด ( ̅= 

4.30) 
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1. การน าไปใช้ประโยชน์ 

 วิสากิจชุมชนสามารถน าความรู้ที่ได้จาการถ่ายทอดเทคโนโลยีไปใช้ในการด าเนินกิจการได้ โดย

สามารถเข้าร่วมโครงการต่างๆของภาครัฐที่ส่งเสริมและสนับสนุนการด าเนินกิจการของวิสาหกิจชุมชน 

นอกจากนั้นสามารถน าองค์ความรู้ที่ได้รับจากการถ่ายทอดเทคโนโลยีในการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ๆได้

มากขึ้น จากที่ได้ด าเนินการกลุ่มมีการประยุกต์องค์ความรู้จากการท าผงกล้วยดิบ ผงปลี พัฒนาผลิตภัณฑ์ 

ผงขมิ้น ผงขิงเป็นต้น 

2. การน าความรู้ไปใช้และประเมินเป็นรายได้ต่อเดือน 

 การด าเนินกิจกรรมของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนอาจจะยังมีรายได้ไม่มากนักเนื่องจากพ่ึงเริ่มมีการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ มีการจ าหน่ายเฉพาะตามที่ลูกค้าสั่ง จึงประเมินรายได้เพ่ิมขึ้นประมาณ 1,000 บาทต่อ

เดือน 

3. การน าความรู้ไปใช้และลดรายจ่ายต่อเดือน 

 การลดค่าใช้จ่ายในการซื้อผลิตภัณฑ์อ่ืนๆโดยการใช้พืชที่มีในท้องถิ่น และปลอดภัยไร้สารเคมี

ตกค้าง ท าให้ค่าใช้จ่ายในการลงทุนนั้นใช้ไม่มาก นอกจากนั้นการน าวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมาใช้ใน

กระบวนการผลิตจะท าให้ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพและมีมาตรฐานเป็นที่ต้องการของตลาด 

4.  ด้านคุณภาพชีวิต 

 สมาชิกในชุมชนมีกิจกรรมที่มีส่วนร่วมในการด าเนินกิจกรรมการผลิตผลิตภัณฑ์ การอบรม

เสริมสร้างความรู้ ท าให้สมาชิกกลุ่มมีความสามัคคี พร้อมทั้งหน่วยงานภาครัฐน าโดยนายาเทศมนตรีมี

นโยบายที่พร้อมจะขับเคลื่อน ส่งเสริมการด าเนินกิจการของวิสาหกิจชุมชน ท าให้สามารถเป็นชุมชน

เข้มแข็งและยั่งยืน 

5. ระยะเวลาที่เริ่มน าความรู้ไปใช้ได้หลังจากการรับการถ่ายทอด 

 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้ทันทีและมีการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง อีกทั้งยัง

สนใจเพ่ิมพูนองค์ความรู้อ่ืนๆเช่นการท าอาหารว่างจากผงกล้วยดิบ ผลิตภัณฑ์จากส่วนต่างๆของกล้วย 

6.  การน าความรู้ไปขยายผล 

 ทางกลุ่มวิสาหกิจชุมชนสามารถน าความรู้ไปใช้ต่อยอดในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อ่ืนๆได้ และ

สามารถน าไปถ่ายทอดให้กับกลุ่มสมาชิกอ่ืนๆ 
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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 

หนังสือขอความอนุเคราะห์ท าหนังสือขอเข้าใช้สถานที่ เพ่ือจัดกิจกรรม 

 “โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนา
เทศบาลต าบลเวียงชัย” 
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ภาคผนวก ข  

หนังสือเชิญวิทยากร 

“โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากกล้วยครบวงจร สู่การจัดตั้งวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนา
เทศบาลต าบลเวียงชัย” 
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ภาคผนวก ค ผลการวิเคราะห์คุณค่าโภชนาการ 
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ฉลากโภชนาการแบบ GDA 
ผงกล้วยดิบ 200 กรัม 

 

คุณค่าทางโภชนาการต่อ 1 ซอง 
ควรแบ่งกิน  50  ครั้ง 

 
 
 
 
 
 

 
คิดเป็นร้อยละของปริมาณสูงสุด 

ที่บริโภคได้ต่อวัน 
 

ฉลากโภชนาการ 
ผลกล้วยดิบ 200 กรัม 

 

 

ข้อมูลโภชนาการ 
หน่ึงหน่วยบริโภค : 1 ซอง (200 กรัม) 
จ ำนวนหน่วยบริโภคต่อ 1 : 50 
คุณค่าทางโภชนาการต่อหน่ึงหน่วยบริโภค 
พลงังานทั้งหมด  286  กิโลแคลอร่ี (พลงังำนจำกไขมนั  20.25  กิโลแคลอร่ี) 

ร้อยละของปริมำณท่ีแนะน ำต่อวนั * 
ไขมันทั้งหมด  0.5  ก.                                                2 % 
โคเลสเตอรอล  0  มก.                                                0 % 
โปรตีน  2.5  ก.                                                         

พลังงาน โซเดียม ไขมัน น้ าตาล 

0 
มิลลิกรัม 

*0% *1% *0% 

0.5 
กรัม 

0 
กรัม 

286 
กิโลแคลอรี่ 

*15% 
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แคลเซียม  14  ก.                                                      4 %         
ฟอสฟอรัส  86  ก.                                                            
คาร์โบไฮเดรตทั้งหมด  66.5  ก.                                    22 % 
     ใยอำหำร  5  ก.                                                   12 % 
     น ้ำตำล  0  ก.                                                            
โซเดียม  0  มก.                                                         0 % 

ร้อยละของปริมำณท่ีแนะน ำต่อวนั * 
วติามินเอ           1 %                      วติามินบี 1         4 % 
วติามินบี 2         2 %                      แคลเซียม           4 % 
เหลก็                4 %                       
*ร้อยละของปริมำณสำรอำหำรท่ีแนะน ำใหบ้ริโภคต่อวนัส ำหรับคนไทยอำยตุั้งแต่ 
6 ปีข้ึนไป (Thai RDI)  โดยคิดจำกควำมตอ้งกำรพลงังำนวนัละ 2,000 กิโลแคลอร่ี 
ควำมตอ้งกำรพลงังำนของแต่ละบุคลแตกต่ำงกนั  ผูท่ี้ตอ้งกำรพลงังำนวนัละ                
2,000 กิโลแคลอร่ี  ควรไดรั้บสำรอำหำรต่ำงๆ ดงัน้ี 
     ไขมนัทั้งหมด                                    นอ้ยกวำ่     65  ก. 
          ไขมนัอ่ิมตวั                                 นอ้ยกวำ่     20  ก. 
     โคเลสเตอรอล                                   นอ้ยกวำ่   300  มก. 
     คำร์โบไฮเดรตทั้งหมด                                        300  ก. 
          ใยอำหำร                                                    25  ก. 
     โซเดียม                                           นอ้ยกวำ่  2,400  มก. 
พลงังำน (กิโลแคลอร่ี) ต่อกรัม : ไขมนั = 9 ; โปรตีน = 4 ; คำร์โบไฮเดรต = 4 
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ฉลากโภชนาการแบบ GDA 
ผงปลีชงดื่ม 80 กรมั 

 

คุณค่าทางโภชนาการต่อ 1 ซอง 
ควรแบ่งกิน  20  ครั้ง 

 
 
 
 
 
 

 
คิดเป็นร้อยละของปริมาณสูงสุด 

ที่บริโภคได้ต่อวัน 
 

ฉลากโภชนาการ 
ผงปลชีงด่ืม 80 กรัม 

 

ข้อมูลโภชนาการ 
หน่ึงหน่วยบริโภค : 1 ซอง (80 กรัม) 
จ ำนวนหน่วยบริโภคต่อ 1 : 20 
คุณค่าทางโภชนาการต่อหน่ึงหน่วยบริโภค 
พลงังานทั้งหมด  23  กิโลแคลอร่ี (พลงังำนจำกไขมนั  22.50  กิโลแคลอร่ี) 

ร้อยละของปริมำณท่ีแนะน ำต่อวนั * 
ไขมันทั้งหมด  0.5   ก.                                               1 % 
โคเลสเตอรอล  0  มก.                                                0 % 
โปรตีน  1.5  ก.                                                             

พลังงาน โซเดียม ไขมัน น้ าตาล 

0 
มิลลิกรัม 

*0% *1% *0% 

0.5 
กรัม 

0 
กรัม 

23 
กิโลแคลอรี่ 

*1.5% 
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แคลเซียม  2.5     ก.                                                  4 %         
ฟอสฟอรัส  32  ก.                                                         
คาร์โบไฮเดรตทั้งหมด  4.5  ก.                                      1 % 
     ใยอำหำร  1  ก.                                                   12 % 
     น ้ำตำล  0  ก.                                                            
โซเดียม  0.00  มก.                                                     0 % 

ร้อยละของปริมำณท่ีแนะน ำต่อวนั * 
วติามินเอ           1 %                      วติามินบี 1         4 % 
วติามินบี 2         2 %                      แคลเซียม           4 % 
เหลก็                4 %                       
*ร้อยละของปริมำณสำรอำหำรท่ีแนะน ำใหบ้ริโภคต่อวนัส ำหรับคนไทยอำยตุั้งแต่ 
6 ปีข้ึนไป (Thai RDI)  โดยคิดจำกควำมตอ้งกำรพลงังำนวนัละ 2,000 กิโลแคลอร่ี 
ควำมตอ้งกำรพลงังำนของแต่ละบุคลแตกต่ำงกนั  ผูท่ี้ตอ้งกำรพลงังำนวนัละ                
2,000 กิโลแคลอร่ี  ควรไดรั้บสำรอำหำรต่ำงๆ ดงัน้ี 
     ไขมนัทั้งหมด                                    นอ้ยกวำ่     65  ก. 
          ไขมนัอ่ิมตวั                                 นอ้ยกวำ่     20  ก. 
     โคเลสเตอรอล                                   นอ้ยกวำ่   300  มก. 
     คำร์โบไฮเดรตทั้งหมด                                        300  ก. 
          ใยอำหำร                                                    25  ก. 
     โซเดียม                                           นอ้ยกวำ่  2,400  มก. 
พลงังำน (กิโลแคลอร่ี) ต่อกรัม : ไขมนั = 9 ; โปรตีน = 4 ; คำร์โบไฮเดรต = 4 
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ภาคผนวก ง หนังสือรับรองการใช้ประโยชน์ 
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ภาคผนวก จ แบบประเมินความพึงพอใจต่อการด าเนินกิจกรรม 
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แบบประเมินความพึงพอใจ 

กิจกรรม การสร้างความร่วมมือกับชุมชนและการเปิดเวทีประชุมอย่างมีส่วนร่วม 

การเสริมสร้างความรู้ในการจัดต้ังกลุ่มวิสาหกจิชมุชน 
ภายใต้โครงการ การพัฒนาศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2566 มหาวิทยาลัยราชภัฏ

เชียงราย 
 วันท่ี 6-7 กรกฎาคม 2566 

ณ ห้องประชุมเทศบาลต าบลเวยีงชัย ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย 
ค าชี้แจง 

1. แบบประเมินความพึงพอใจนี้มีวัตถปุระสงค์เพื่อประเมินความพึงพอใจและความคิดเห็นเกี่ยวกับการจัดอบรม 
2. แบบประเมินความพึงพอใจมีทั้งหมด 2 ตอน  
3. โปรดท าเครื่องหมาย  หน้าข้อความตามความคิดเห็นของท่าน 

 

ตอนที่ 1 ข้อมลูทั่วไป 
1. เพศ   หญิง  ชาย 
 

ตอนที่ 2 ข้อมลูความพึงพอใจในการอบรม 

รายการประเมิน 
มากที่สุด 

(5) 
มาก 
(4) 

ปานกลาง 
(3) 

น้อย 
(2) 

น้อยที่สุด 
(1) 

1. ด้านเนื้อหา 

1.1 หัวข้อการอบรมสอดคล้องกับวัตถุประสงค์ในการจัด
อบรม 

     

1.2 เนื้อหาสาระในการอบรมตรงตามความต้องการ      
1.3 ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ ก่อน การอบรม      
1.4 ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ หลัง การอบรม      
2. ด้านวิทยากร 
2.1 การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรมีความชัดเจน      

2.2 การเช่ือมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม      
2.3 มีความครบถ้วนของเนื้อหาในการฝึกอบรม      
2.4 วิทยากรใช้เวลาเหมาะสม      

2.5 การตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม      
3. ด้านสถานที่/ระยะเวลา/อาหาร  

3.1 สถานท่ีเหมาะสม      
3.2 ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทศันูปกรณ ์      
3.3 ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม      
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3.4 รสชาติของอาหารว่างและอาหารกลางวัน      

3.5 ความเพียงพอของอาหารว่างและอาหารกลางวัน      
4. ด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ 
4.1 ความรู้ทีไ่ดร้ับในการการอบรมครั้งนี ้      
4.2 สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปพัฒนาผลติภณัฑ์ของท่าน      
4.3 สามารถน าความรู้ต่อยอดผลผลิตทางการเกษตรที่มีใน
ชุมชน 

     

4.4 สามารถน าความรูไ้ปเผยแพร/่ถ่ายทอดได ้      
สรุปประโยชน์ที่ท่านไดร้ับจากการฝึกอบรม 
             
             
ข้อเสนอแนะ  
             
             

...ขอขอบคุณที่ให้ความร่วมมือในการตอบแบบประเมิน... 
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แบบประเมินความพึงพอใจ 

กิจกรรม การอบรมเชิงปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ การถ่ายทอดเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์จากกล้วย  
การวิเคราะห์ทางเคมี การวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลติภัณฑ์ การวิเคราะห์ SWOT วิสาหกิจชมุชน 

สรุปผลการด าเนินงานและการคืนข้อมลูแกชุ่มชน 
ภายใต้โครงการ การพัฒนาศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2566 มหาวิทยาลัยราชภัฏ

เชียงราย 
 วันท่ี 22-24 กันยายน 2566 

ณ ศูนย์เศรษฐกิจพอเพียงร่วมใจพฒันาเทศบาลต าบลเวียงชัย ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชยีงราย  
ค าชี้แจง 

1. แบบประเมินความพึงพอใจนี้มีวัตถปุระสงค์เพื่อประเมินความพึงพอใจและความคิดเห็นเกี่ยวกับการจัดอบรม 
2. แบบประเมินความพึงพอใจมีทั้งหมด 2 ตอน  
3. โปรดท าเครื่องหมาย  หน้าข้อความตามความคิดเห็นของท่าน 

 

ตอนที่ 1 ข้อมลูทั่วไป 
1. เพศ   หญิง  ชาย 
 

ตอนที่ 2 ข้อมลูความพึงพอใจในการอบรม 

รายการประเมิน 
มากที่สุด 

(5) 
มาก 
(4) 

ปานกลาง 
(3) 

น้อย 
(2) 

น้อยที่สุด 
(1) 

1. ด้านเนื้อหา 
1.1 หัวข้อการอบรมสอดคล้องกับวัตถุประสงค์ในการจัด
อบรม 

     

1.2 เนื้อหาสาระในการอบรมตรงตามความต้องการ      
1.3 ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ ก่อน การอบรม      
1.4 ความรู้ ความเข้าใจในเรื่องนี้ หลัง การอบรม      
2. ด้านวิทยากร 
2.1 การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรมีความชัดเจน      

2.2 การเช่ือมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม      
2.3 มีความครบถ้วนของเนื้อหาในการฝึกอบรม      

2.4 วิทยากรใช้เวลาเหมาะสม      
2.5 การตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม      

3. ด้านสถานที่/ระยะเวลา/อาหาร  
3.1 สถานท่ีเหมาะสม      
3.2 ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทศันูปกรณ ์      
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3.3 ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม      

3.4 รสชาติของอาหารว่างและอาหารกลางวัน      
3.5 ความเพียงพอของอาหารว่างและอาหารกลางวัน      
4. ด้านการน าความรู้ไปใช้และการต่อยอดผลิตภัณฑ์ 
4.1 ความรู้ทีไ่ดร้ับในการการอบรมครั้งนี ้      
4.2 สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปพัฒนาผลติภณัฑ์ของท่าน      

4.3 สามารถน าความรู้ต่อยอดผลผลิตทางการเกษตรที่มีใน
ชุมชน 

     

4.4 สามารถน าความรูไ้ปเผยแพร/่ถ่ายทอดได ้      
สรุปประโยชน์ท่ีท่านได้รับจากการฝึกอบรม 
            

             
 
ข้อเสนอแนะ  
            

             
 

...ขอขอบคุณที่ให้ความร่วมมอืในการตอบแบบประเมิน... 
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ภาคผนวก ฉ แบบประเมินความพึงพอใจต่อผลิตภัณฑ์ 
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แบบประเมินผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนา  
ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย จังหวัดเชียงราย 

ภายใต้โครงการ การพัฒนาศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน  
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2566 มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย 

ค าชี้แจง 
1. แบบประเมินความพึงพอใจนี้มีวัตถปุระสงค์เพื่อประเมินความพึงพอใจต่อผลิตภณัฑ์กลุ่มวิสาหกจิชุมชนพัฒนาร่วมใจพฒันา 
2. แบบประเมินความพึงพอใจมีทั้งหมด 2 ตอน  
3. โปรดท าเครื่องหมาย  หน้าข้อความตามความคิดเห็นของท่าน 

 

ตอนที่ 1 ข้อมลูทั่วไป 
1. เพศ   หญิง  ชาย 
2. อาย ุ   ปี 
 

ตอนที่ 2 ข้อมลูประเมินผลิตภัณฑ ์

ผลิตภัณฑ์ผงกล้วยดิบ 

รายการประเมิน 
มากที่สุด 

(5) 
มาก 
(4) 

ปานกลาง 
(3) 

น้อย 
(2) 

น้อยที่สุด 
(1) 

ด้านสีที่ปรากฏ 
1. สีของผลิตภัณฑผ์งกล้วยดิบ      

ด้านขนาดและรูปร่าง 
2. ขนาดและรูปร่างของผลติภณัฑผ์งกล้วยดิบมีเนื้อ
ละเอียด 

     

ด้านผิวสัมผัส 
3. ลักษณะเนื้อสัมผัสของผงกล้วยดิบ แบบไม่ชงน้ า      

4. ลักษณะเนื้อสัมผัสของผงกล้วยดิบแบบชงน้ า      
ด้านกลิ่น 

5. กลิ่น      
ด้านรสชาติ 
6. รสชาติ แบบยังไม่ชงน้ า      

7. รสชาติ แบบชงในน้ า      
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แบบประเมินผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนร่วมใจพัฒนา ต าบลเวียงชัย อ าเภอเวียงชัย จังหวัด
เชียงราย 

ภายใต้โครงการ การพัฒนาศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน  
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2566 มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย 

ค าชี้แจง 
1. แบบประเมินความพึงพอใจนี้มีวัตถปุระสงค์เพื่อประเมินความพึงพอใจต่อผลิตภณัฑ์กลุ่มวิสาหกจิชุมชนพัฒนาร่วมใจพฒันา 
2. แบบประเมินความพึงพอใจมีทั้งหมด 2 ตอน  
3. โปรดท าเครื่องหมาย  หน้าข้อความตามความคิดเห็นของท่าน 

 

ตอนที่ 1 ข้อมลูทั่วไป 
1. เพศ   หญิง  ชาย 
2. อาย ุ   ปี 
 

ผลิตภัณฑ์ผงปลีกล้วย 

รายการประเมิน 
มากที่สุด 

(5) 
มาก 
(4) 

ปานกลาง 
(3) 

น้อย 
(2) 

น้อยที่สุด 
(1) 

ด้านสีที่ปรากฏ 
1. สีของผลิตภัณฑผ์งปลีกล้วย      
ด้านขนาดและรูปร่าง 
2. ขนาดและรูปร่างของผลติภณัฑผ์งปลีกล้วยมีเนื้อ
ละเอียด 

     

ด้านผิวสัมผัส 

3. ลักษณะเนื้อสัมผัสของผงปลีกลว้ย แบบไม่ชงน้ า      
4. ลักษณะเนื้อสัมผัสของผงปลีกลว้ย แบบชงน้ า      

ด้านกลิ่น 
5. กลิ่น      
ด้านรสชาติ 

6. รสชาติ แบบยังไม่ชงน้ า      
7. รสชาติ แบบชงในน้ า      
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ภาคผนวก ช ภาพการด าเนินกิจกรรม 
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