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บทสรุปผู้บริหาร 

  คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา เป็นหน่วยงานที่จัดตั้งขึ้นเพื่อดำเนินงานใน
การประสานงานระหว่างสำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม กับชุมชน 
ในการนำองค์ความรู้ทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเข้ามาใช้ในการพัฒนา ส่งเสริม และแก้ไขปัญหาตา่งๆ 
ให้กับชุมชน ปัจจุบันดูแลพื้นที่จังหวัดยะลา ปัตตานี และพ้ืนที่ใกล้เคียง ดำเนินงานตามแผนงานการ
ให้บริการคำปรึกษา และบริการข้อมูลทางด้านเทคโนโลยี  อาทิ ด้านเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร   
ด้านการตลาด หรือแลกเปลี่ยนประสบการณ์การทำงานกับหน่วยงานในเครือข่าย และการทำงานร่วมกับ
หน่วยงานภายในจังหวัด อาทิ หน่วยงานพัฒนาชุมชนจังหวัด อุตสาหกรรมจังหวัด โดยภาพรวมหลังการ
ดำเน ินงานตามโครงการ ป ีงบประมาณ พ.ศ. 2566 ม ีผู้ เข ้าร ับบร ิการจำนวนทั ้งส ิ ้น  124 คน 
มีค่าเฉลี่ยความพึงพอใจในภาพรวมการให้บริการ ร้อยละ 80.16 โดยหัวข้อให้บริการตอบข้อซักถามปัญหา
ได้น่าเชื่อถือ มีค่าเฉลี่ยมากที่สุด คือ ร้อยละ 86.29 และหัวข้อการให้บริการมีความสะดวก รวดเร็ว  
มีค่าเฉลี่ยน้อยที่สุด คือ ร้อยละ 78.06 

คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ได้ดำเนินงานตามแผนงานโครงการบริการ  
ให้คำปรึกษา ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 เป็นที่เรียบร้อยแล้ว และได้จัดทำสรุปผลการดำเนินโครงการ 
เพ่ือจะได้นำข้อมูลดังกล่าวไปใช้เป็นฐานข้อมูลในการพัฒนา และวางแผนในการดำเนินงานต่อไปในอนาคต 
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บทที่ 1 
ความเป็นมาและสำคัญของโครงการ 

หลักการและเหตุผล 
จังหวัดชายแดนภาคใต้ ประกอบด้วย จังหวัดยะลา ปัตตานี นราธิวาส  และบางอำเภอของจังหวัดสงขลา 

(อำเภอจะนะ อำเภอนาทวี อำเภอเทพา และอำเภอสะบ้าย้อย) โดยเป็นพื้นที่ที ่มีทรัพยากรธรรมชาติอุดมสมบูรณ์ 
ประชาชนในพื้นท่ีประกอบอาชีพเกษตรกรรมเป็นหลัก ผลผลิตที่มีชื่อเสียงได้แก ่ยางพารา ทุเรียน ลองกอง กล้วย มังคุด 
โคเนื้อ ไก่เนื้อ และแพะ แต่จากเหตุการณ์ความไม่ได้รับผลกระทบจากเหตุการณ์ความไม่สงบ ซึ่งเกิดต่อเนื่องมาเป็นเวลานาน  
ส่งผลให้พื้นที่จังหวัดชายแดนภาคใต้ได้รับผลกระทบทางด้านเศรษฐกิจและสังคม การลงทุนและประกอบธุรกิจในพื้นที่
ยังขาดความมั่นใจจากภาคธุรกิจ ประชาชนในพื้นที่ขาดโอกาสที่ จะได้รับการพัฒนาตามศักยภาพ ส่งผลให้ประชาชน 
ในพ้ืนที่ยังคงประสบปัญหาเรื่องการว่างงานและรายได้ที่ไมเ่พียงพอต่อการดำรงชีพ 
          มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลามีปรัชญา คือ “สร้างพลังปัญญาเพื่อพัฒนาท้องถิ่นชายแดนใต้”  ภายใต้วิสัยทัศน์ 

“มหาวิทยาลัยคลังปัญญาแห่งชายแดนใต้ เป็นเลิศในการพัฒนาชุมชนท้องถิ่นอย่างยั่งยืนสู่สากล”  โดยมีพันธกิจ  

คือ 1) ผลิตบัณฑิตให้เป็นนักปฏิบัติ มีสมรรถนะสำหรับการประกอบอาชีพและการดำรงชีวิตในศตวรรษที่ 21 เป็นคลังปัญญาของ

ชุมชนและท้องถิ่น 2) วิจัยและพัฒนา เพื่อสร้างองค์ความรู้และนวัตกรรมที่มีคุณภาพและมาตรฐาน โดยมุ่งเน้นการแก้ไขปัญหา 

และพัฒนาคุณภาพชีวิตของชุมชนและท้องถิ่นชายแดนใต้ 3) ให้บริการวิชาการ ถ่ายทอดเทคโนโลยี และนวัตกรรม โดยการบูรณา

การองค์ความรู้กับภูมิปัญญาและความร่วมมือกับทุกภาคส่วนบนฐานทุนทางวัฒนธรรมและทรัพยากรของชุมชนและท้องถิ่น  

4) บริหารจัดการมหาวิทยาลัยให้มีประสิทธิภาพ มีคุณธรรมและความโปร่งใส พร้อมรับการเปลี่ยนแปลงและมีการพัฒนาอย่าง

ต่อเนื่องและยั่งยืน มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลามีความใกล้ชิดกับชุมชนท้องถิ่น มีการบูรณาการความร่วมมือกับหน่วยงานในพื้นที่ 

ทั้งที่เป็นหน่วยงานภาครัฐ ภาคเอกชน การปกครองท้องถิ่น กลุ่มวิสาหกิจ และกลุ่มอาชีพต่าง ๆ ในจังหวัดยะลามาอย่างต่อเนื่อง 

ทำให้เกิดกลไกความร่วมมือที่เป็นรูปธรรมผ่านการจัดกิจกรรมโครงการและการวิจัย ได้รับการยอมรับจากประชาชนในพื้นที่ 

ในการที่พ่ึงที่ใกล้ชิดกับชุมชนทั้งทางวิชาการและกิจกรรมต่าง ๆ ในพ้ืนที่ 

คลินิกเทคโนโลยีมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ได้ร่วมดำเนินงานกับสำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ 

วิจัยและนวัตกรรม (ชื่อเดิม กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี) มาตั้งแต่เดือนมกราคม 2547 มีบทบาทสำคัญที่จะร่วม

พัฒนาศักยภาพของประชาชนในพื ้นที ่ ในการทำหน้าที ่เป็นศูนย์ประสานงานที ่จะนำเทคโนโลยีและองค์ความรู ้ทั้ง 

ของมหาวิทยาลัยฯ ของกระทรวง อว. และคลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย มาใช้ในการพัฒนาและยกระดับ ทั้งทางด้านคุณภาพและ

มาตรฐานของผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ตลอดจนการประชาสัมพันธ์และให้คำปรึกษาทางด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม

ให้แก่ผู้ที่สนใจ รวมถึงการทำงานในการขับเคลื่อนพ้ืนที่ร่วมกับหน่วยงานต่าง ๆ  เพื่อแก้ปัญหาให้กับท้องถิ่น ดังนั้นเพื่อให้การ

ดำเน ิ นการด ั งกล ่ าวเก ิ ดการข ับเคล ื ่ อนอย ่ างต ่ อเน ื ่ อง คล ิน ิ กเทคโนโลย ี  มหาว ิทยาล ั ยราชภ ัฏยะลา  

จึงได้จัดทำโครงการการให้บริการคำปรึกษาและแก้ไขปัญหาเทคโนโลยีในพื้นที่จังหวัดชายแดนภาคใต้ ประจำปีงบประมาณ 

พ.ศ.2566 ขึ้นเพ่ือรองรับการดำเนินงานของคลินิกฯ ต่อไป 
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วัตถุประสงค์    

(1) เพื ่อส่งเสริมให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีพัฒนาการให้บริการให้คำปรึกษาและการให้บริการข้อมูล

เทคโนโลยีให้กับกลุ่มเป้าหมายในพื้นที่ 

(2) เพ่ือให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีบริหารจัดการเครือข่ายได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

(3) เพ่ือให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีทำงานประสาน เชื่อมโยงกับหน่วยงานต่าง ๆ ของ อว. ที่มีอยู่ในพื้นท่ี 

กลุ่มเป้าหมาย   

  เกษตรกร กลุ่มแม่บ้าน ชุมชน วิสาหกิจชุมชน ผู้ประกอบการ ประชาชนที่สนใจทั่วไป และหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง

ในจังหวัดยะลาและพ้ืนที่ใกล้เคียง  

พื้นที่ดำเนินการ   

 มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา พื้นที่จังหวัดยะลา 

ระยะเวลาดำเนินการ   

 1 ตุลาคม 2565 – 30 กันยายน 2566 (ภายในปีงบประมาณ พ.ศ. 2566) 

ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ  

ทางเศรษฐกิจ 

1. ผู้ประกอบการจะได้รับความรู้ ความเข้าใจในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารอัตลักษณ์เพื่อเพิ่มมูลค่าให้กับ
ผลผลิตทางการเกษตร และเป็นทางเลือกของลูกค้าในภูมิภาคอ่ืน 

2. ผู้รับบริการที่ได้รับความรู้เกี ่ยวกับการควบคุมคุณภาพในการผลิตอาหาร การศึกษาอายุการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์อาหาร  

3. ผู้ประกอบการจะได้รับความรู้ ความเข้าใจในเรื่องคุณภาพและมาตรฐานการผลิตอาหาร 
4. ผู้ประกอบการจะได้รับความรู้ ความเข้าใจในเรื่องการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือยืดอายุการเก็บ 
5. ผู้ประกอบการที่ได้รับความรู้ นำไปประยุกต์พัฒนาผลิตภัณฑ์เพ่ือจำหน่ายจะมีรายได้เพ่ิมข้ึนจากเดิม ไม่น้อย

กว่าร้อยละ10  
ทางสังคม 

1. ได้ความร่วมมือกันระหว่างภาครัฐและประชาชนให้เกิดประโยชน์ในพื้นท่ีมากที่สุด 
2. ประชาชนในชุมชนเกิดความรักและสามัคคี
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บทที่ 2 
วิธีดำเนินการ 

กิจกรรมและวิธีดำเนินงาน ประกอบด้วย 2 กิจกรรม ดังนี้ 
  1) กิจกรรมการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  2) การประสานงานเครือข่าย อววน. ในพื้นที่และหน่วยงานในจังหวัด 
1) กิจกรรมการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
 กิจกรรมการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี ได้มีการดำเนินงานเชิงรุก มีการลงพ้ืนที่ให้ประชาสัมพันธ์

และให้บริการข้อมูลเทคโนโลยีที่มีอยู่ในมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา โดยได้ดำเนินการในพื้นที่จังหวัดยะลา และพื้นที่

ใกล้เคียง คือ จังหวัดปัตตานี และจังหวัดนราธิวาส ดังนี้ 

กิจกรรมจัดนิทรรศการในงานโครงการคลินิกเกษตรเคลื่อนที่ในพระราชานุเคราะห์ สมเด็จพระบรมโอรสาธิราช
ฯ สยามมงกุฎราชกุมาร ครั้งที่ 1 

วันที่ 26 ธันวาคม 2565 นางสาวสุไวบะห์ ยูโซะ เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราช
ภัฏยะลา ร่วมกับศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ได้เข้าร่วมจัดนิทรรศการในงานโครงการคลินิกเกษตร
เคลื่อนที่ในพระราชานุเคราะห์ สมเด็จพระบรมโอรสาธิราชฯ สยามมงกุฎราชกุมาร ครั้งที่ 1 ณ เรือนจำชั่วคราวโคกยามู 
ตำบลไพรวัน อำเภอตากใบ จังหวัดนราธิวาส เพื่อให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยีนอกสถานที่ โดยมีผู้มารับ
บริการจำนวน  16 คน พร้อมทั้งประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีให้เป็นที่รู้จักมากยิ่งข้ึน 
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กิจกรรมประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี 
       - จัดทำสื่อแบนเนอร์ประชาสัมพันธ์  
     

 

 

 

 

 

 

   - การจัดทำแผ่นพับเพ่ือประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยี  จำนวน 1,000 แผ่น  
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กิจกรรม ลงพื้นที่สำรวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยีและให้คำปรึกษา 

 วันที่ 3 กุมภาพันธ์ 2566 ลงพื้นที่สำรวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยีและให้คำปรึกษา กลุ่มกาแฟโบราณ 

ตำบลอัยเยอร์เวง อำเภอเบตง จังหวัดยะลา กลุ่มกาแฟโบราณเป็นกลุ่มที่มีการร่วมกลุ่มของประชาชนในพื้นที่ โดยมีผู้นำ

กลุ่ม 2-3 คน เป็นหลักที่มีความเชี่ยวชาญในการทำกาแฟโบราณโดยจะสมาชิกคนอื่นร่วมด้วย เนื่องจากมีรายการสั่งซื้อ

เพ่ิมทำให้กำลังการผลิตไม่พอต่อการจำหน่าย จึงเกิดการจ้างประชาชนในพื้นท่ีมาเพ่ือเพ่ิมกำลังการผลิต  

 

 

  

 วันที่ 4 กุมภาพันธ์ 2566 ลงพื้นที่สำรวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยีและให้คำปรึกษา กลุ่มข้าวเกรียบ  ณ  

ตำบลอัยเยอร์เวง อำเภอเบตง จังหวัดยะลา กลุ่มข้าวเกรียบ เป็นกลุ่มที่มีการเข้าร่วมโครงการขับเคลื่อนเศรษฐกิจและ

สังคมฐานรากหลังโควิดด้วยเศรษฐกิจ BCG (U2T for BCG)และมีความพร้อมที่อยากพัฒนากลุ่มอาชีพของตนเอง มีการ

พัฒนากระบวนการผลิตและบรรจุภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมยอดจำหน่ายให้กับกลุ่ม แต่กลุ่มก็ยังมีความต้องการในด้านการผลิตและ

การตลาดเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์ของกลุ่มต่อไป 
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กิจกรรมลงพื้นที่ประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและนำเสนอผลิตภัณฑ์ที่ต่อยอดจากโครงการขับเคลื ่อน

เศรษฐกิจและสังคมฐานรากหลังโควิดด้วยเศรษฐกิจ BCG (U2T for BCG)  โดยร่วมกับกิจกรรมออกบูธจัดแสดงและ

จำหน่ายผลิตภัณฑ์ภายใต้โครงการขับเคลื่อนเศรษฐกิจและสังคมฐานรากหลังโควิดด้วยเศรษฐกิจ BCG  (U2T for BCG)  

ในงาน เทศกาลอาหารจานเด็ด ระหว่างวันที่ 3-5 มีนาคม 2566 ณ สนามโรงพิธีช้างเผือก อ.เมือง จ.ยะลา 
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กิจกรรมลงพื้นที่ประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและนำเสนอผลิตภัณฑ์ที่ต่อยอดจากโครงการขับเคลื ่อน

เศรษฐกิจและสังคมฐานรากหลังโควิดด้วยเศรษฐกิจ BCG (U2T for BCG)  โดยร่วมกับกิจกรรมออกบูธจัดแสดงและ

จำหน่ายผลิตภัณฑ์ภายใต้โครงการขับเคลื่อนเศรษฐกิจและสังคมฐานรากหลังโควิดด้วยเศรษฐกิจ BCG (U2T for BCG)  

ในงาน OTOP ท ั ่ ว ไทย ร ่วมใจส ู ่ชายแดนใต้  ณ ศ ูนย ์ประช ุมนานาชาต ิฉลองส ิร ิราชสมบ ัต ิครบ ๖๐ ปี  

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ วิทยาเขตหาดใหญ่ ระหว่างวันที่ 16 - 17 มีนาคม พ.ศ. 2566 
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 กิจกรรมลงพื้นที่ประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีและนำเสนอผลิตภัณฑ์ที่ต่อยอดจากโครงการขับเคลื ่อน  
เศรษฐกิจและสังคมฐานรากหลังโควิดด้วยเศรษฐกิจ BCG (U2T for BCG) โดยร่วมกับกิจกรรมออกบูธของ มหาวิทยาลัย
ราชภัฏยะลา ในงานสมโภชหลักเมือง และกาชาดจังหวัดยะลา ประจำปี 2566 5 พฤษภาคม 2566 - 4 มิถุนายน 2566 
ณ ศาลหลักเมืองยะลา 

 

 กิจกรรม ประชาสัมพันธ์เชิญชวนร่วมส่งข้อเสนอโครงการเบื้องต้น ( PROJECT BRIEF ) ประจำปีงบประมาณ

พ.ศ. 2567 
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 กิจกรรม ประชุมเชิงปฏิบัติการเครือข่าย อว. เพื่อพัฒนำศักยภาพจังหวัด ด้วยวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 

ประจำปี 2566 ภายในงาน TechnoMart 2023 ในวันที่ 14-15 สิงหาคม 2566 ณ ศูนย์แสดงสินค้าและการประชุม 

อิมแพ็ค เมืองทองธานี จังหวัดนนทบุรี โดยภายในงานมีการรายงานความก้าวหน้าแล้วแนวทางการดำเนินงานต่อไป 
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 กิจกรรม คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลารับการติดตามความก้าวหน้าการดำเนินโครงการภายใต้

กิจกรรมการส่งเสริมการนำ วทน. เพื่อเพ่ิมศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน ปีงบประมาณ 2566 

วันที่ 19 สิงหาคม 2566 

 โครงการการให้บริการคำปรึกษาและแก้ไขปัญหาเทคโนโลยีในชุมชนภาคใต้ชายแดนใต้รับการประเมินและ

ติดตามการดำเนินงาน จากสำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม  พร้อมด้วย

ผู้ทรงคุณวุฒิ ดร.อุทัย เจริญวงศ์ อดีตผู้อำนวยการศูนย์บริการถ่ายทอดการสื่อสารแห่งประเทศไทย สำนักงานพัฒนา

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ และ นายจิรวัฒน์ วัฒนบุตร ผู้อำนวยการกองบริการธุรกิจนวัตกรรม สถาบันวิจัย

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย และลงพื้นที่ติดตามการดำเนินงานโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์แกงไต

ปลาแห้งและน้ำพริกแกงไตปลาเจเพ่ือส่งเสริมการตลาดให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนน้ำพริกสูตรแม่ผัว อ.เมือง จ.ยะลา โดย

มี ผศ.วิภาดา มุนินทร์นพมาศ เป็นผู้รับผิดชอบโครงการ  
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 กิจกรรม คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา จัดกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง ส่งเสริมการพัฒนา 

ทักษะการตลาดออนไลน์  

 วันที่ 16 กันยายน 2566 เวลา 09.00 น. ณ ห้องปฏิบัติการ 204 ชั้น 2 อาคาร 6 มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 

คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา  มีการจัดกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง “ส่งเสริ มการพัฒนาทักษะ

การตลาดออนไลน์” เพื่อให้ความรู้ในเรื ่องการวางจำหน่ายสินค้าบนตลาดออนไลน์ การตกแต่งรูปผลิตภัณฑ์ การ

ออกแบบอินโฟกราฟฟิกอย่างง่ายโดยใช้ CANVA กับมือถือ โดยมีอาจารย์ ดร.อัจฉราพร ยกขุน ผู้จัดการการคลินิก

เทคโนโลยี เป็นวิทยากรให้ความรู้ให้กลุ่มวิสาหกิจชุมชน กลุ่มผู้ประกอบการและประชาชนทั่วไปที่สนใจ 

ตัวอย่างผลงานของผู้เข้าร่วมกิจกรรม 
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 กิจกรรม ลงพื้นที่สำรวจข้อมูลความต้องการ ปัญหาและอุปสรรคของผู้ประกอบการ กลุ่มวิสาหกิจชุมชน และ

หน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับธุรกิจทุเรียนในพ้ืนที่ยะลา  

 วันที่ 19-20 กันยายน 2566 อาจารย์ ดร.อัจฉราพร ยกขุน ผู้จัดการคลินิกเทคโนโลยี และเจ้าหน้าที่คลินิก

เทคโนโลยี และบริการวิชาการ มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ลงพื้นที่สำรวจข้อมูลความต้องการ ปัญหาและอุปสรรคของ

ผู้ประกอบการ กลุ่มวิสาหกิจชุมชน และหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับธุรกิจทุเรียนในพื้นที่ยะลา ได้แก่่ องค์การบริหารส่วน

ตำบลอัยเยอร์เวง  กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มรับซื้อผลไม้และแปรรูปผลไม้ผลผลิตเกษตรบ้านวังใหม่  กลุ่มวิสาหกิจชุมชน

ปลาส้มบ้านบาตูมัส  ผู้ประการสวนตาหวานบ้านโตค๊อฟฟ่ี&โฮมสเตย์ The Red House ฺBetong และกลุ่มผู้รับซื้อราย

ในพ้ืนที่ ซ่ึงแต่ละกลุ่มแสดงความคิดเห็นและปัญหาในมุมมองท่ีพบเจอ  

 

 กิจกรรม คลินิกเทคโนโลยีบูรณาการ่วมกับชายแดนใต้โพล BY YRU สำรวจความต้องการข้อมูลเทคโนโลยี 
การบริการวิชาการแก่สังคมของมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 

 

  สรุปผลสำรวจความต้องการ สภาพ ปัญหา ความต้องการ การบริการวิชาการแก่สังคม มหาวิทยาลัยราชภัฏ

ยะลา ประจำปีงบประมาณ 2566 จากประชาชนในพื้นที่ วิสาหกิจชุมชน โดยมีผู ้ตอบแบบสำรวจ จำนวน 27 ชุด 

สามารถสรุปผลได้ ดังนี้ 
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จากสำรวจปัญหา พบว่า ส่วนใหญ่เป็นประเภท ชุมชน คิดเป็นร้อยละ 37.04 รองลงมาคือ วิสาหกิจชุมชน คิด

เป็นร้อยละ 33.33 และอุตสาหกรรมในครัวเรือน/ ขนาดกลาง/ คิดเป็นร้อยละ 29.63 เมื่อพิจารณาประเด็นปัญหา/ 

ความจำเป็นที่ต้องการเทคโนโลยี  หรือความช่วยเหลือทางเทคโนโลยี พบว่า บรรจุภัณฑ์ไม่มีความน่าสนใจ คิดเป็นร้อย

ละ 37.04 รองลงมาคือ มีรูปแบบดั้งเดิม ไม่มีการพัฒนา คิดเป็นร้อยละ 33.33 และเพิ่มช่องการตลาด คิดเป็นร้อยละ 

29.63 และความต้องการในการฝึกอบรมส่วนใหญ่ พบว่า ต้องการฝึกอบรมการเขียนแผนธุรกิจสำหรับผู้ประกอบการ/ 

วิสาหกิจชุมชน คิดเป็นร้อยละ 44.44 รองมาคือ การพัฒนาขีดความสามารถในการแข่งขันสินค้าเกษตรแปรรูป  

คิดเป็นร้อยละ 29.63 และ Digital Marketing สำหรับผู้ประกอบการ/ วิสาหกิจชุมชน คิดเป็นร้อยละ 25.93  

 2) การประสานงานเครือข่าย อววน. ในพื้นที่และหน่วยงานในจังหวัด 

 ประสานและจัดการประชุมคณะกรรมการบริหารหน่วยปฏิบัติการส่วนหน้าของกระทรวงการอุดมศึกษา 
วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (อว. ส่วนหน้า) จังหวัดยะลา  จำนวน 2 ครั้ง  
 วันที่ 7 ก.พ. 2566 ผู้ว่าราชการจังหวัดยะลา นายสุพจน์ รอดเรืองณ หนองคาย  ให้เกียรติเป็นประธาน ในการ
ประชุมคณะกรรมการบริหารหน่วยปฏิบัติการส่วนหน้าของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
(อว. ส่วนหน้า) จังหวัดยะลา ครั้งที่ 1/2566 โดยมีผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เกสรี ลัดเลีย รองอธิการบดีฝ่ายวิจัยและ
พัฒนาท้องถิ่น/ประธานกรรมการบริหารหน่วยปฏิบัติการส่วนหน้า ฯ  และคณะกรรมการให้การต้อนรับ และเข้าร่วม
ประชุมในครั้งนี้ โดยมีวาระการนำเสนอผลการดำเนินงานของ อว.ส่วนหน้า จังหวัดยะลา ในรอบปีที่ผ่านมาและการ
พิจารณาคณะกรรมการ ประจำปี 2566 ณ ห้องประชุมสภามหาวิทยาลัยฯ ชั้น 2 อาคารเฉลิมพระเ กียรติ 50 พรรษา 
มหาวชิราลงกรณ มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 
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 วันที่ 20 มิ.ย. 2566 นายธีรุตม์ ศุภวิบูลย์ผล รองผู้ว่าราชการจังหวัดยะลา ให้เกียรติเป็นประธานในการประชุม
คณะกรรมการบริหารหน่วยปฏิบัติการส่วนหน้าของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (อว. ส่วน
หน้า) จังหวัดยะลา ครั้งที่ 2/2566 พร้อมด้วยผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศิริชัย นามบุรี รักษาราชการแทนอธิการบดี 
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เกสรี ลัดเลีย ประธานกรรมการบริหารหน่วยปฏิบัติการส่วนหน้าฯ 
และคณะกรรมการบริหารหน่วยปฏิบัติการส่วนหน้าฯ จังหวัดยะลา เข้าร่วมประชุม โดยมีวาระรายงานผลการดำเนินงาน
โครงการวิจัยการพัฒนาพ้ืนที่วิจัยเชิงยุทธศาสตร์เพ่ือขจัดความยากจนและสร้างโอกาสทางสังคม จังหวัดยะลา ปี ๒๕๖๖ 
โครงการวิจัยพื้นที่นวัตกรรมการศึกษา จังหวัดยะลา โครงการวิจัยการยกระดับห่วงโซ่คุณค่าสะตอสะเด็ดน้ำเพื่อพัฒนา
เศรษฐกิจฐานราก จังหวัดยะลา รายงานโครงการวิจัยที่ดำเนินการในจังหวัดยะลาโดยได้รับสนับสนุนจากหน่วยบริหาร
จัดการงานวิจัยเชิงพื้นที่ ปีงบประมาณ 2566 การนำเสนอผลการดำเนินงานของ อว.ส่วนหน้า จังหวัดยะลา  และการ
พิจารณาแนวทางการจัดทำแผนบูรณาการ อว. ส่วนหน้า จังหวัดยะลาเพ่ือขจัดความยากจน และแนวทางการขับเคลื่อน
เครือข่ายพันธมิตรธุรกิจสะตอสะเด็ดน้ำ จังหวัดยะลา ณ ห้องประชุมพิกุล ชั้น 3 อาคาร 3 ศาลากลางจังหวัดยะลา 
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 ประชุมจัดทำแผนพัฒนาเศรษฐกิจภูมิภาคภาคเอกชนจังหวัดยะลาประจำปีงบประมาณ พ.ศ.2566-2570  
- 20 เม.ย. 66 ประชุมเพ่ือรวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูลความต้องการที่แท้จริงของภาคเอกชนในพ้ืนที่  

 
- 29 พ.ค. 66 ประชุมระดมความคิดเห็นแผนพัฒนาเศรษฐกิจภูมิภาคภาคเอกชนจังหวัดยะลา ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 
2566 –2570 ผ่านระบบออนไลน์ (Zoom)  
- 7 ก.ค. 66 หน่วยปฏิบัติการส่วนหน้า กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรมจังหวัดยะลา (อว.ส่วน

หน้าจังหวัดยะลา) เข้าร่วมประชุมคณะกรรมการร่วมกับภาคเอกชน 3 สถาบัน (กกร.) จังหวัดยะลา เพื่อดำเนินการ

วิพากษ์ “แผนพัฒนาเศรษฐกิจภาคเอกชน จังหวัดยะลา พ.ศ. 2566 –2570
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ตารางที่ 2.1 แสดงการบริการให้คำบริการให้คำปรึกษา และแก้ไขปัญหาเทคโนโลยีในชุมชนภาคใต้

ชายแดน และการประสานเครือข่าย อววน. ในพื้นที่และหน่วยงานในจังหวัดได้จำแนกการดำเนินงานตาม

งบประมาณ ดังนี้ 

กิจกรรม รายการ  
คน/วัน/

ครั้ง 

ปริมาณ หน่วยละ รวมเงิน 

(บาท) (หน่วย) (บาท) 

การให้บริการ

คำปรึกษา/ข้อมูลทั้งใน

และนอกสถานที ่ 
 

1. ค่าสมนาคุณวิทยากรผู้เชี่ยวชาญ

ในการให้คำปรึกษาและข้อมูล

เทคโนโลยี 

5 คน 3 ชั่วโมง 600 9,000 

2. ค่าจ้างเหมาบุคคลธรรมดา 

ช่วยงานวุฒิปริญญาตรีทาง

วิทยาศาสตร์หรือสาขาใกล้เคียง  

(ตำแหน่งผู้ประสานงานคลินิกฯ) 

12 เดือน 1 คน 15,000 180,000 

3. เบี้ยเลี้ยง  

(ลงพ้ืนที่ภายในจังหวัดที่

รับผิดชอบ) 

6 วัน 5 คน 240 7,200 

4. ค่าถ่ายเอกสาร ประกอบการให้

คำปรึกษาและข้อมูล (แบบสำรวจ

ความต้องการ/ใบสมัคร/แบบ

ประเมิน/แบบติดตามผล/หนังสือ

ราชการ/อ่ืนๆ) 

- 
3,000 

แผ่น 
0.5 1,500 

5. ค่าน้ำมันเชื้อเพลิง  

(ลงพ้ืนที่/ประชุมหน่วยงานราชการ

ภายในจังหวัดที่รับผิดชอบ) 

3 ครั้ง - 2,200 6,600 
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กิจกรรม รายการ  
คน/วัน/

ครั้ง 

ปริมาณ หน่วยละ รวมเงิน 

(บาท) (หน่วย) (บาท) 

6. ค่าอาหารกลางวัน อาหารว่าง

และเครื่องดื่ม (รับรองผู้เชี่ยวชาญ 

คณะทำงานภายในและภายนอก 

ผู้เข้าร่วมประชุม/กิจกรรม ภายใน

มหาวิทยาลัย) 

2 ครั้ง 15 คน 170 5,100 

7. จัดอบรมถ่ายทอดเทคโนโลยี 

 (กรณีความต้องการเร่งด่วน) 
1 ครั้ง - 10,000 10,000 

8.ค่าวัสดุสำนักงานและวัสดุ

คอมพิวเตอร์ (จัดกิจกรรม เช่น 

หมึกปริ้น กระดาษA4 ปากกา ไส้

แม็ก คลิป เป็นต้น) 

2 ครั้ง -  3,200 6,400 

การประสานงาน และ

บริหารจัดการ

เครือข่าย 

    1.เข้าร่วมประชุม

หรืออบรมกับ อว.ส่วน

หน้า 

    2.เข้าร่วมจัด

นิทรรศการจังหวัด

เคลื่อนทีร่่วมกับจังหวัด 

    3.เข้าร่วมประชุม

กับ อว.หรือ คลินิก

เทคโนโลยีส่วนกลาง 

1.ค่ายานพาหนะและน้ำมัน

เชื้อเพลิงสำหรับผู้บริหารและ

เจ้าหน้าที่ปฏิบัติการ (เข้าร่วม

ประชุม/อบรม/สัมมนา กับคลินิก

เทคโนโลยีส่วนกลาง) 

2 ครั้ง 3 คน 2,000 12,000 

2.ค่าเบี้ยเลี้ยง สำหรับผู้บริหารและ

เจ้าหน้าที่ปฏิบัติการ (เข้าร่วม

ประชุม/อบรม/สัมมนา กับคลินิก

เทคโนโลยีส่วนกลาง) 

5 วัน 3 คน 240 3,600 

3.ค่าที่พัก สำหรับผู้บริหารและ

เจ้าหน้าที่ปฏิบัติการ (เข้าร่วม
2 คืน 3 ห้อง 1,550 9,000 
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กิจกรรม รายการ  
คน/วัน/

ครั้ง 

ปริมาณ หน่วยละ รวมเงิน 

(บาท) (หน่วย) (บาท) 

ประชุม/อบรม/สัมมนา กับคลินิก

เทคโนโลยีส่วนกลาง) 

4.ค่าจ้างจัดทำประชาสัมพันธ์ 

- สื่อดิจิตอล /ออนไลน์ 

- ไวนิล (ออกงานนิทรรศการ) 

 

1 ครั้ง 

1 ครั้ง 

 

- 

- 

 

5,000 

900 

 

5,000 

900 

     

6.ค่าสาธารณูปโภค  

  - ไปรษณีย์ 

    

15 ครั้ง - 80 1,200 
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ตารางท่ี 2.2 แสดงแผนการดำเนินงาน 
เทคโนโลยี/องค์ความรู้/

กิจกรรม ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 
ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ 

1.การบริการ
คำปรึกษาและข้อมูล
ด้านเทคโนโลย ี

             
215,80

0 

เจ้าหน้าท่ี/
อาจารย์
และที่
ปรึกษาท่ีมี
ความ
เชี่ยวชาญ 

ประชาสมัพันธ์
การดำเนินงาน
ตามช่องทาง
ต่างๆ/ดำเนินการ
รับเรื่อง/ประสาน
ผู้เชี่ยวชาญ
เพื่อให้คำแนะนำ
แก่ผู้รับบริการ/
ส่งต่อเรื่องรับ
บริการต่อไป 

2. การประสานงาน
และบรหิารจดัการ
เครือข่าย (ประชุม/
อบรม/สัมมนาภายใน
และภายนอกระหวา่ง
คลินิกเครือข่าย
ส่วนกลาง /อว.ส่วน
หน้า) 

             
24,600 

เจ้าหน้าท่ี/ 
ที่ปรึกษา/
ผู้รับผิดชอ
บโครงการ
ที่ได้รับ
งบประมา
ณ 

ประสานงาน  
อาทิ งานธุรการ 
การเงิน พัสดุ 
และการประชุม 
อบรมของ อว.
แหละครือข่าย 

3.การจัดทำสื่อ
ประชาสมัพันธ์ อาทิ 
สื่อดิจิตอล /
ออนไลน์/ เว็บไซต/์
วิทยุกระจายเสียง 

             
 
 

7,100 

 
 
 
เจ้าหน้าท่ี 

ประชาสมัพันธ์
กิจกรรมทาง
ช่องทางต่างๆ 
และพัฒนาช่อง
ทางการสื่อสารให้
เข้าถึงได้สะดวก
มากขึ้น 

4.การจัดอบรมเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลย ี

             
10,000 

บุคลากร
ผู้เชี่ยวชาญ
ด้าน วทน. 

ให้ข้อมูลหรือ
คำปรึกษาแก่
ผู้รับบริการที่
ต้องการ
เทคโนโลย ี
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เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ 

สรุปงบประมาณ 
6,000 30,000 50,000 171,500 

257,50
0 

 
กรอกข้อมูลผล
การดำเนินงานใน
ระบบCMO 

จำนวนผู้รับบริการ
คำปรึกษาทาง
เทคโนโลยี(คน) 5 5 5 10 30 เจ้าหน้าท่ี 

กรอกข้อมูล
ผู้รับบริการใน
ระบบCMO/
ประเมินติดตาม
ผล 

จำนวนผู้รับบริการ
ข้อมูลเทคโนโลยี 
(คน) 

20 20 30 30 120 เจ้าหน้าท่ี 
กรอกข้อมูล
ผู้รับบริการใน
ระบบCMO 

ร้อยละความพึงพอใจ
ของผู้รับบริการ 80 80 80 80 80 เจ้าหน้าท่ี 

ติดตามผล/กรอก
ข้อมูลผูร้ับบริการ
ในระบบCMO 

 

 ตารางท่ี 2.3 แสดงผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ ค่าเป้าหมาย  
1. จำนวนผู้รับบริการคำปรึกษาทางเทคโนโลยี (คน) 
ข้อมูลผูร้ับบริการต้องบันทึกในระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลนเ์ท่านัน้ 

30 

2. จำนวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (คน)  
จัดเก็บข้อมลูผูร้ับบริการลงในไฟล ์word แล้วนำส่งตอนรายงานความก้าวหน้า 

120 

3. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ 80 

4. จำนวนข้อมูลในระบบ CMO 
(ข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด ข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ ข้อมูลผลิตภณัฑ์ที่ได้รับการพัฒนา) 

10 
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บทท่ี 3 

ผลการดำเนินงาน 

 โครงการการบริการให้คำปรึกษาและแก้ไขปัญหาเทคโนโลยีในชุมชนภาคใต้ชายแดน โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อส่งเสริมให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีพัฒนาการ
ให้บริการให้คำปรึกษา และการให้บริการข้อมูลเทคโนโลยีให้กับกลุ่มเป้าหมายในพื้นที่  ส่งผลให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีบริหารจัดการเครือข่ายได้อย่างมี
ประสิทธิภาพและเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีทำงานประสาน เชื่อมโยงกับหน่วยงานต่าง ๆ ของ อว. ที่มีอยู่ในพ้ืนที่ สามารถสรุปผลการดำเนินงาน ได้ดังนี้ 

1. จำนวนผู้รับบริการคำปรึกษาทางเทคโนโลยี (คน)  
2. จำนวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (คน)  
3. จำนวนข้อมูลในระบบ CMO 

4. จำนวนผู้รับบริการที่มีการติดตามผล จำนวน 20 คน  
5. จำนวนผู้รับบริการที่นำไปใช้ประโยชน์ จำนวน 13 คน  

 
 

          
 

 
 

 

 

 

จำนวนผู้รับบริการที่นำไปใช้ประโยชน์ ร้อยละ 
ความพึงพอใจของการนำไปใช้ประโยชน์จากการเข้าร่วมโครงการของคลินิกเทคโนโลยี 

100 

รวม 100 
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ตาราง 3.1 แสดงผู้รับบริการคำปรึกษาทางเทคโนโลยี โครงการการบริการให้คำปรึกษาและแก้ไขปัญหาเทคโนโลยีในชุมชนภาคใต้ชายแดน  
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.2566 

รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

1 นางสาว ซัลวา บุหงา 113/9 ม.3 ต. อัย
เยอร์เวง อ.เบตง 
จ.ยะลา 

0868525014 กลุ ่มมีความต้องการ 2 ประเด็นที่
อยากปรึกษา 1 .กลุ่มมีความต้องการ
อยากสร ้างกล ุ ่มที ่สามารถขอการ
สนับสนุนจากหน่วยงานต่างๆได้ 2.
การสร้างแบรนด์และออกแบบโลโก้
เพื ่อให้เป็นที ่รู ้จักการแฟโบราณ (จู
นอ) ปัญหาที่ผ่านมามีการขายแบบไม่
มีบรรจุภัณฑ์ ไม่มีโล้โก้ ทำให้บางส่วน
ที่ขายออกไปไม่รู้ด้วยซ้ำว่าเป็น กาแฟ
โบราณมาจากอัยเยอร์เวง 

เจ้าหน้าที่ จึงแนะนำให้กลุ ่มรวบรวมรายชื่อ
สมาช ิกกล ุ ่มท ี ่ช ัดเจนและรวมกล ุ ่มไปจด
ทะเบียนเป็น วิสาหกิจชุมชนซึ ่งกลุ ่มจะได้มี
ความเข ้มแข็งย ิ ่งข ึ ้นเพื ่อเป ็นระบบในการ
ดำเนินงานและรับความ ช่วยเหลือ/สนับสนุน
จากหน่วยงานต่าง ๆ ซึ่งเจ้าหน้าที ่ได้แนะนำ
กระบวนการจดทะเบียนเป็นวิสาหกิจ ชุมชน
เบื้องต้นโดยการให้ข้อมูลและแชร์ข้อมูลที ่ได้
รวบรวมกระบวนการจดทะเบียนผ่านไลน์  
เมื่อมีความชัดเจนของการจัดตั้งกลุ่มจึงเข้าสู่
การสร้างแบรด์และการออกแบบโล้โก้เมื ่อให้
เป็นที่รู้จัก  
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

2 นาย เกียรติศักดิ์ จันทร์สุข
ศร ี

โรงเรียนตากใบ 
เลขที่ 140 หมู่ที่ 
4 ตำบลเจ๊ะเห 
อำเภอตากใบ 
จ.นราธิวาส 

0928560138 รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ี
เราบริโภค 

มีการสอบถามเรื่องสารพิษท่ีปนเปื้อนอยู่ในผัก 
ผลไม้ เช่น พริก ที่เราซื้อตามตลาดเป็นประจำ
โดยรับเรื่อง ขั้นต่อไปนักวิทยาศาสตร์จากศูนย์
วิทยาศาสตร์จากราชภัฏฯ อธิบายเรื่องสาร
ตกค้างที่อยู่ในผักที่เรารับประทานเป็นประจำ 

3 นาย วีรพงด์ ปานมาศ โรงเรียนตากใบ 
เลขที่ 140 หมู่ที่ 
4 ตำบลเจ๊ะเห 
อำเภอตากใบ 
จ.นราธิวาส 

0804513870 รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ี
เราบริโภค 

มีการสอบถามเรื่องสารพิษท่ีปนเปื้อนอยู่ในผัก 
ผลไม้ เช่น พริก ที่เราซื้อตามตลาดเป็นประจำ
โดยรับเรื่อง ขั้นต่อไปนักวิทยาศาสตร์จากศูนย์
วิทยาศาสตร์จากราชภัฏฯ อธิบายเรื่องสาร
ตกค้างที่อยู่ในผักที่เรารับประทานเป็นประจำ 

4 นาย ปุณยวีร์ ฤทธิเลื่อน โรงเรียนตากใบ 
เลขที่ 140 หมู่ที่ 
4 ตำบลเจ๊ะเห 

0656454234 รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ี
เราบริโภค 

มีการสอบถามเรื่องสารพิษท่ีปนเปื้อนอยู่ในผัก 
ผลไม้ เช่น พริก ที่เราซื้อตามตลาดเป็นประจำ
โดยรับเรื่อง ขั้นต่อไปนักวิทยาศาสตร์จากศูนย์
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

อำเภอตากใบ 
จ.นราธิวาส 

วิทยาศาสตร์จากราชภัฏฯ อธิบายเรื่องสาร
ตกค้างที่อยู่ในผักที่เรารับประทานเป็นประจำ 

5 นาย ภัทรพล ไกรแก้ว โรงเรียนตากใบ 
เลขที่ 140 หมู่ที่ 
4 ตำบลเจ๊ะเห 
อำเภอตากใบ 
จ.นราธิวาส 

0937617609 รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ี
เราบริโภค 

มีการสอบถามเรื่องสารพิษท่ีปนเปื้อนอยู่ในผัก 
ผลไม้ เช่น พริก ที่เราซื้อตามตลาดเป็นประจำ
โดยรับเรื่อง ขั้นต่อไปนักวิทยาศาสตร์จากศูนย์
วิทยาศาสตร์จากราชภัฏฯ อธิบายเรื่องสาร
ตกค้างที่อยู่ในผักที่เรารับประทานเป็นประจำ 

6 นาย นันธิพัฒน์ เพ็ญจันทร์ โรงเรียนตากใบ 
เลขที่ 140 หมู่ที่ 
4 ตำบลเจ๊ะเห 
อำเภอตากใบ 
จ.นราธิวาส 

0945929098 รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ี
เราบริโภค 

มีการสอบถามเรื่องสารพิษท่ีปนเปื้อนอยู่ในผัก 
ผลไม้ เช่น พริก ที่เราซื้อตามตลาดเป็นประจำ
โดยรับเรื่อง ขั้นต่อไปนักวิทยาศาสตร์จากศูนย์
วิทยาศาสตร์จากราชภัฏฯ อธิบายเรื่องสาร
ตกค้างที่อยู่ในผักที่เรารับประทานเป็นประจำ 

7 นาย พิเชษฐ แดงสุวรรณ โรงเรียนตากใบ 
เลขที่ 140 หมู่ที่ 
4 ตำบลเจ๊ะเห 
อำเภอตากใบ 
จ.นราธิวาส 

0889726506 รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ี
เราบริโภค 

มีการสอบถามเรื่องสารพิษท่ีปนเปื้อนอยู่ในผัก 
ผลไม้ เช่น พริก ที่เราซื้อตามตลาดเป็นประจำ
โดยรับเรื่อง ขั้นต่อไปนักวิทยาศาสตร์จากศูนย์
วิทยาศาสตร์จากราชภัฏฯ อธิบายเรื่องสาร
ตกค้างที่อยู่ในผักที่เรารับประทานเป็นประจำ 
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

8 นางสาว จารีวรรณ ขวัญทอง โรงเรียนบ้านหัว
เขา ตำบล กะลุ
วอเหนือ อำเภอ
เมืองนราธิวาส 

0987734225 รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ี
เราบริโภค 

มีการสอบถามเรื่องสารพิษท่ีปนเปื้อนอยู่ในผัก 
ผลไม้ เช่น พริก ที่เราซื้อตามตลาดเป็นประจำ
โดยรับเรื่อง ขั้นต่อไปนักวิทยาศาสตร์จากศูนย์
วิทยาศาสตร์จากราชภัฏฯ อธิบายเรื่องสาร
ตกค้างที่อยู่ในผักที่เรารับประทานเป็นประจำ 

9 นาย สุมินทร์ มะแซ โรงเรียนบ้านหัว
เขา ตำบล กะลุ
วอเหนือ อำเภอ
เมืองนราธิวาส 

0641804740 รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ี
เราบริโภค 

มีการสอบถามเรื่องสารพิษท่ีปนเปื้อนอยู่ในผัก 
ผลไม้ เช่น พริก ที่เราซื้อตามตลาดเป็นประจำ
โดยรับเรื่อง ขั้นต่อไปนักวิทยาศาสตร์จากศูนย์
วิทยาศาสตร์จากราชภัฏฯ อธิบายเรื่องสาร
ตกค้างที่อยู่ในผักที่เรารับประทานเป็นประจำ 

10 นาง สะปินะ มะดาฮะ อ.ตากใบ จ.
นราธิวาส 

 - การวัดดินและน้ำ มีการสอบถามข้อมูล รับเรื่องความต้องการใน
การตรวจวิเคราะห์น้ำ ศูนย์วิทยาศาสตร์ 
บริการตรวจวิเคราะห์น้ำ 
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

11 นางสาว วาสนา ภู่ทับทิม อ.ตากใบ จ.
นราธิวาส 

0816786887 การวัดดินและน้ำ มีการสอบถามข้อมูล รับเรื่องความต้องการใน
การตรวจวิเคราะห์น้ำ ศูนย์วิทยาศาสตร์ 
บริการตรวจวิเคราะห์น้ำ 

12 นาย ศารุม ขุ่นทอง อ.ตากใบ จ.
นราธิวาส 

0650515915 การวัดดินและน้ำ มีการสอบถามข้อมูล รับเรื่องความต้องการใน
การตรวจวิเคราะห์น้ำ ศูนย์วิทยาศาสตร์ 
บริการตรวจวิเคราะห์น้ำ 

13 นาย มาหามะ อาแวกือ
แฉะ 

อ.ตากใบ จ.
นราธิวาส 

0936246234 การวัดดินและน้ำ มีการสอบถามข้อมูล รับเรื่องความต้องการใน
การตรวจวิเคราะห์น้ำ ศูนย์วิทยาศาสตร์ 
บริการตรวจวิเคราะห์น้ำ 

14 นาย กนก แลแก้ว อ.ตากใบ จ.
นราธิวาส 

0991455879 การวัดดินและน้ำ มีการสอบถามข้อมูล รับเรื่องความต้องการใน
การตรวจวิเคราะห์น้ำ ศูนย์วิทยาศาสตร์ 
บริการตรวจวิเคราะห์น้ำ 

15 นาง สุนิสา เจ๊ะเล๊าะ อ.ตากใบ จ.
นราธิวาส 

0818961903 การวัดดินและน้ำ มีการสอบถามข้อมูล รับเรื่องความต้องการใน
การตรวจวิเคราะห์น้ำ ศูนย์วิทยาศาสตร์ 
บริการตรวจวิเคราะห์น้ำ 
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

16 นาง โฉม ถนอมผูก อ.ตากใบ จ.
นราธิวาส 

0843878124 การวัดดินและน้ำ มีการสอบถามข้อมูล รับเรื่องความต้องการใน
การตรวจวิเคราะห์น้ำ ศูนย์วิทยาศาสตร์ 
บริการตรวจวิเคราะห์น้ำ 

17 นาย เปลือง บุญแก้ว อ.ตากใบ จ.
นราธิวาส 

0807470680 การวัดดินและน้ำ มีการสอบถามข้อมูล รับเรื่องความต้องการใน
การตรวจวิเคราะห์น้ำ บศูนย์วิทยาศาสตร์ 
บริการตรวจวิเคราะห์น้ำ 

18 นางสาว โรสน ี ดอเลาะ 9/6 ม.1 ต.บูดี 
อ.เมือง จ.ยะลา 

0933983781 สนับสนุนสินค้าบราวน์นี่ แนะนำการออกบูธและมีการสนับสนุน
โครงการอุดหนุนผลิตภัณฑ์บราวน์นี่ในการจัด
กิจกรรมต่างๆ 

19 นางสาว ซูไรดา มาหะมะสุ
หลง 

36/1 ม.5 ต.บา
โร้ะ อ.ยะหา จ.
ยะลา 

0800240635 การทำอบแห้ง ปรึกษาเรื่องเครื่องมือลดเวลาการตากลูกหยี
และการตลาดแบบออนไลน์ 
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

20 นางสาว ตัสนีม  อาดำ กลุ่มอาดำบาติก 
486 ผังเมือง 4 
สะเตง เมือง 
ยะลา 

0652615075 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  

21 นางสาว มาเรียม  อาบูบากัร 25/1 ต.สะเตง
นอก อ.เมือง จ.
ยะลา 

0822773515 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  



29 
 

รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

22 นาย มุมิน  กุลคีรีรัตนา 119/3 สิโรรส 
ต.สะเตง อ.
เมือง จ.ยะลา 

0633130310 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  

23 นาย แวซัลนู
ตดีน  

หวันดอ
เล๊าะ 

70/7 เลิศ
ปัญญา ต.สะเตง 
อ.เมือง จ.ยะลา 

0896560596 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  

24 นาย มุฮำมัด  กุลคีรีรัตนา 119/3 สิโรรส 
ต.สะเตง อ.
เมือง จ.ยะลา 

0973190884 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

25 นางสาว นางสาว
อากีละห์  

มะแซ ต.สะเตงนอก อ.
เมือง จ.ยะลา 

0872533882 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  

26 นางสาว รุสนา  กรอเจ ต.สะเตงนอก อ.
เมือง จ.ยะลา 

0822155222 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  

27 นาย ปิยะ  ณ โหลง 70/7 เลิศ
ปัญญา ต.สะเตง 
อ.เมือง จ.ยะลา 

0973190884 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

28 นางสาว ซูไรดา  ยูโซะ ต.สะเตง อ.
เมือง จ.ยะลา 

0641675822 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  

29 นางสาว ลภัสรดา  วรอัศวกุล สะเตงนอก อ.
เมือง จ.ยะลา 

0972625421 เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  

30 นางสาว มาเรีย  เจ๊ะลี ต.สะเตงอ.เมือง 
จ.ยะลา 

0936628482 การสร้างจุดเด่นให้ผลิตภัณฑ์ให้
เป็นที่รู้จัก 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการพัฒนา
ทักษะการตลาดออนไลน์ซึ่งมีการสอนการทำ
การตลาดออนไลน์สำหรับกลุ่มวิสาหกิจ มีการ
ให้ความตั้งเเต่การแต่งรูปสินค้าง่ายๆโดย LINE 
การใช้โปรแกรม CANVA จนไปถึงการลงรูป 
วิดีโอ  
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

31 นาง วรรณา สุดาจันทร์ 110/2 ต.อัย
เยอร์เวง อ.
เบตง จ.ยะลา 

0934652897 ปรึกษาเรื่องทุเรียนราคาตกเนื่องจาก
ผู้รับเหมาทุเรียนนอกพ้ืนที่มาตัด
ทุเรียนก่อนถึงเวลาเก็บเกี่ยวจึงเกิด
ปัญหานำทุเรียนอ่อนมาขายส่งผลให้
ทุเรียนที่ส่งออกไปจีนถูกตีกลับและ
ต่อมามีเรื่องทุเรียนยะลาเป็นหนอน
ส่งผลให้ราคาทุเรียนยะลาตกต่ำทางก
ลุมวิสาหกิจชุมชนรับซื้อผลไม้ และ
แปรรูปผลไม้ผลผลิตเกษตรบ้านวัง
ใหม่ ขาดทุนในปีนี้ จึงตัดสินใจปีนี้ไม่
แปรรูปทุเรียนทอดแต่ปีหน้าจะทำต่อ
อาจมีเรื่องตลาดที่ต้องปรึกษา 

ทางคลินิกเทคโนโลยีรับฟังและกำลังหา
แนวทางในการช่วยเหลือในด้านการสะท้อน
ความคิดเห้นในเวทีต่างๆว่าเกิดปัญหาในพื้นที่
ยะลา 

32 นาย ชาญชัย สุดใจ 59/1 ม.11 ต.
แม่หมาด อ.ธาร
โต จ.ยะลา 

0657265512 1.การใช้ปุ๋ยอินทรีย์ในการปลุกทุเรียน 
2.การเพ่ิมมูลค่าให้สะตอโดยการแป
รูปเป็นสะตอแกะเมล็ด 
3.การรวมรวมกลุ่มจัดตั้งเป็น
วิสาหกิจชุมชน 

อาจารย์ ดร.อัจฉราพร  ยกขุน ให้ความรู้แนว
ทางการจัดตั้งเป็นกลุ่มเป็นวิสาหกิจชุมชน 
และมีการแนะนำแนวทางไปสู่การแปรรูป
สะตอเพ่ือเพ่ิมมูลค่าให้สะตอ 
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รายช่ือผู้เข้ารับบริการ แผนงาน การให้บริการข้อมูลและคำปรึกษาข้อมูล  

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ โทรศัพท์ เรื่องท่ีให้บริการ รายละเอียดให้บริการ 

33 นาย ลุกมัน มะแซ ตำบลอัยเยอร์
เวง อำเภอเบตง 
จังหวัดยะลา 

073285111 แนวทางการพัฒนากลุ่มแปรรูป
ทุเรียนอัยเยอร์เวง(ทุเรียนแช่แข็ง
จังหวัดยะลา) 

การทำทุเรียนแช่แข็งซึ่งเกิดจากอุตสหกรรมเข้า
มาสนับสนุนการแปรรูปทุเรียนโดยมาสร้าง
โรงงานพร้อมเครื่องมือ  แต่ปัจจุบันเกิดข้อ
พิพากในเรื่องการเข้าไปใช้ประโยชน์กับ
กรมธนารักษ์ หากภายหลังสามารถแก้ปัญหา
เรื่องดังกล่าว อยากให้ทางคลินิกเทคโนโลยี
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลาเข้ามาร่วมกันพัฒนา
ในเรื่องบรรจภัณฑ์ การตลาด และรวมถึงการ
ขอเลขอย.ให้ผลิตภัณฑ์แปรรูปทุเรียน 

34 นาง สุดใจ บุญดัด ตำบลอัยเยอร์
เวง อำเภอเบตง 
จังหวัดยะลา 

073285111 แนวทางการพัฒนากลุ่มแปรรูป
ทุเรียนอัยเยอร์เวง(ทุเรียนแช่แข็ง
จังหวัดยะลา) 

การทำทุเรียนแช่แข็งซึ่งเกิดจากอุตสหกรรมเข้า
มาสนับสนุนการแปรรูปทุเรียนโดยมาสร้าง
โรงงานพร้อมเครื่องมือ  แต่ปัจจุบันเกิดข้อ
พิพากในเรื่องการเข้าไปใช้ประโยชน์กับ
กรมธนารักษ์ หากภายหลังสามารถแก้ปัญหา
เรื่องดังกล่าว อยากให้ทางคลินิกเทคโนโลยี
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลาเข้ามาร่วมกันพัฒนา
ในเรื่องบรรจภัณฑ์ การตลาด และรวมถึงการ
ขอเลขอย.ให้ผลิตภัณฑ์แปรรูปทุเรียน 
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ตาราง 3.2 แสดงรายชื่อผู้รับบริการคำปรึกษาข้อมูลเทคโนโลยี 

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ เรื่องท่ีให้บริการ 

1 นาย เกียรติศักดิ์ จันทร์สุขศรี โรงเรียนตากใบ เลขที่ 
140 หมู่ที่ 4 ตำบลเจ๊ะ
เห อำเภอตากใบ จ.
นราธิวาส 

รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ีเรา
บริโภค 

2 นาย วีรพงด์ ปานมาศ โรงเรียนตากใบ เลขที่ 
140 หมู่ที่ 4 ตำบลเจ๊ะ
เห อำเภอตากใบ จ.
นราธิวาส 

รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ีเรา
บริโภค 

3 นาย ปุณยวีร์ ฤทธิเลื่อน โรงเรียนตากใบ เลขที่ 
140 หมู่ที่ 4 ตำบลเจ๊ะ
เห อำเภอตากใบ จ.
นราธิวาส 

รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ีเรา
บริโภค 

4 นาย ภัทรพล ไกรแก้ว โรงเรียนตากใบ เลขที่ 
140 หมู่ที่ 4 ตำบลเจ๊ะ
เห อำเภอตากใบ จ.
นราธิวาส 

รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ีเรา
บริโภค 

5 นาย นันธิพัฒน์ เพ็ญจันทร์ โรงเรียนตากใบ เลขที่ 
140 หมู่ที่ 4 ตำบลเจ๊ะ
เห อำเภอตากใบ จ.
นราธิวาส 

รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ีเรา
บริโภค 

6 นาย พิเชษฐ แดงสุวรรณ โรงเรียนตากใบ เลขที่ 
140 หมู่ที่ 4 ตำบลเจ๊ะ
เห อำเภอตากใบ จ.
นราธิวาส 

รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ีเรา
บริโภค 

7 นางสาว จารีวรรณ ขวัญทอง โรงเรียนบ้านหัวเขา 
ตำบล กะลุวอเหนือ 
อำเภอเมืองนราธิวาส 

รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ีเรา
บริโภค 
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8 นาย สุมินทร์ มะแซ โรงเรียนบ้านหัวเขา 
ตำบล กะลุวอเหนือ 
อำเภอเมืองนราธิวาส 

รับเรื่องข้อมูลสารพิษท่ีอยู่ในผักท่ีเรา
บริโภค 

9 นาง สะปินะ มะดาฮะ อ.ตากใบ จ.นราธิวาส การวัดดินและน้ำ 
10 นางสาว วาสนา ภู่ทับทิม อ.ตากใบ จ.นราธิวาส การวัดดินและน้ำ 
11 นาย ศารุม ขุ่นทอง อ.ตากใบ จ.นราธิวาส การวัดดินและน้ำ 
12 นาย มาหามะ อาแวกือแฉะ อ.ตากใบ จ.นราธิวาส การวัดดินและน้ำ 
13 นาย กนก แลแก้ว อ.ตากใบ จ.นราธิวาส การวัดดินและน้ำ 
14 นาง สุนิสา เจ๊ะเล๊าะ อ.ตากใบ จ.นราธิวาส การวัดดินและน้ำ 
15 นาง โฉม ถนอมผูก อ.ตากใบ จ.นราธิวาส การวัดดินและน้ำ 
16 นาย เปลือง บุญแก้ว อ.ตากใบ จ.นราธิวาส การวัดดินและน้ำ 
17 นางสาว อรี ศักดิมาตร 51 ถนนวิฑูรอุทิศ 12 

ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 95000 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

18 นาย บัญชา ลิ้มบริบูรณ์
ทรัพย์ 

1 ถนนวิฑูรอุทิศ 12 ต.
สะเตง อ.เมือง จ.ยะลา 
95000 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

19 นาย อับดุลเลาะ สะเตาะ 16 ถนนวิฑูรอุทิศ 1 ต.
สะเตง อ.เมือง จ.ยะลา 
95000 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

20 นาย อนุสิทธิ์ อามะ 12/4 ถนนสิโรรส 1 ต.
สะเตง อ.เมือง จ.ยะลา 
95000 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

21 นาย อับดุลเลาะ ดาโอ๊ะ 25 ถนนวิฑูรอุทิศ 3 ต.
สะเตง อ.เมือง จ.ยะลา 
95000 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 
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22 นาย วิลัย เก้าเอ้ียน 43/45 ถนนวิฑูรอุทิศ 1 
ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 95000 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

23 นางสาว ไมมูเนาะห์ หะยีดือราแม 15/4 ถนนวิฑูรอุทิศ 5 
ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 95000 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

24 นางสาว ตรีรัก ศักดิมาตร ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

25 นางสาว อัสมาฮ์ เตะและ ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

26 นาย อับดุลเลาะ ดาโอ๊ะ ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

27 นางสาว มารีนา ดาราแมง ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

28 นาย สุรชัย ไตละนันท์ ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

29 นางสาว มารีนา สุหลงจุ ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

30 นางสาว รอฮานี บาโง ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

31 นางสาว ซุไรดา อาลี ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

32 นางสาว ฮายาตี สะอิ ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

33 นางสาว สิริกัญญา กล้าศึก ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

34 นางสาว ปัทมา อาแว ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 
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35 นางสาว อาวาตีย์ สาเมาะ ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

36 นางสาว เสาวนีย์ มะบีดี ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงไตปลาเจ 

37 นาง ไพลิน กมล ต.ปาเสมัส อ.สุไหงโก
ลก จ.นราธิวาส 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบกรอบ 

38 นางสาว ฮานา สีเดะ ต.ปาเสมัส อ.สุไหงโก
ลก จ.นราธิวาส 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบกรอบ 

39 นาย มูฮำหมัด
ชารีฟ 

สีเดะ ต.ปาเสมัส อ.สุไหงโก
ลก จ.นราธิวาส 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบกรอบ 

40 นางสาว ซุอฮาบี
ยะห์ 

สาและ ต.ปาเสมัส อ.สุไหงโก
ลก จ.นราธิวาส 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบกรอบ 

41 นางสาว นุรไอนี มือลอ ต.ปาเสมัส อ.สุไหงโก
ลก จ.นราธิวาส 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบกรอบ 

42 นางสาว ฟารีดะห์ อาแว ต.ปาเสมัส อ.สุไหงโก
ลก จ.นราธิวาส 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบกรอบ 

43 นางสาว รุษมีรา สะอิ ต.ปาเสมัส อ.สุไหงโก
ลก จ.นราธิวาส 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบกรอบ 

44 นางสาว สุปราณี ทองปาน ต.ปาเสมัส อ.สุไหงโก
ลก จ.นราธิวาส 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบกรอบ 

45 นางสาว โรสน ี ดอเลาะ 9/6 ม.1 ต.บูดี อ.เมือง 
จ.ยะลา 

สนับสนุนสินค้าบราวน์นี่ 

46 นางสาว ซิตี เซะหะมะ 6/2 ม.2 ต.บูดี อ.เมือง 
จ.ยะลา 

ให้ข้อมูลการแปรรูปข้าว 

47 นางสาว สมจิตร นิลาว ต.อัยเยอร์เวง อ.เบตง 
จ.ยะลา 

ให้ข้อมูลแนวทางการจดทะเบียนเป็น
วิสาหกิจชุมชนเพื่อการร่วมกลุ่มที่
ชัดเจน 
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48 นางสาว สะปินะ ปูเตะ 44/2 ม.2 ต.บูดี อ.
เมือง จ.ยะลา 

ให้ข้อมูลการแปรรูปข้าว 

49 นางสาว อุไรพร ศิร ิ ต.อัยเยอร์เวง อ.เบตง 
จ.ยะลา 

ให้ข้อมูลแนวทางการจดทะเบียนเป็น
วิสาหกิจชุมชนเพื่อการร่วมกลุ่มที่
ชัดเจน 

50 นางสาว บัดริยะห์ กาซอ ต.อัยเยอร์เวง อ.เบตง 
จ.ยะลา 

ให้ข้อมูลแนวทางการจดทะเบียนเป็น
วิสาหกิจชุมชนเพื่อการร่วมกลุ่มที่
ชัดเจน 

51 นางสาว ยีเร๊าะ โดสนิ 36 ม.2 ต.บูดี อ.เมือง 
จ.ยะลา 

ให้ข้อมูลการแปรรูปข้าว 

52 นางสาว ซูวันดา ปาแน ต.อัยเยอร์เวง อ.เบตง 
จ.ยะลา 

ให้ข้อมูลแนวทางการจดทะเบียนเป็น
วิสาหกิจชุมชนเพื่อการร่วมกลุ่มที่
ชัดเจน 

53 นาง ถวิล ชูเมือง 58 ม.1 ต.ม่วงเตี้ย อ.
แม่ลาน จ.ปัตตานี 

การแปรรูปน้ำนมข้าว 

54 นาง เอียน ชุมมี 60/1 ม.1 ต.ม่วงเตี้ย อ.
แม่ลาน จ.ปัตตานี 

การแปรรูปน้ำนมข้าว 

55 นาง วิยะดา เหม ต.ม่วงเตี้ย อ.แม่ลาน จ.
ปัตตานี 

การแปรรูปน้ำนมข้าว 

56 นางสาว ซูไรดา มาหะมะสุ
หลง 

36/1 ม.5 ต.บาโร้ะ อ.
ยะหา จ.ยะลา 

การทำอบแห้ง 

57 นาย อดุลย์ หะยีดือราเเม ต.ป่าไร่ อ.แม่ลาน จ.
ปัตตานี 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร 

58 นาย ประกอบ ยกเส้ง ต.ป่าไร่ อ.แม่ลาน จ.
ปัตตานี 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร 

59 นาย อาลีมัน สาเเละ 9/1 ม.6 ต.ลำใหม่ อ.
เมือง จ.ยะลา 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร 
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60 นางสาว รุสนาณ ี อาแว 8 ม.5 ต.ละหาร อ.สาย
บุรี จ.ปัตตานี 

การทำขนม 

61 นางสาว ซูไฮลา อุมาร 37/2 ม.5 ต.ลูโบะยิไร 
อ.มายอ จ.ปัตตานี 

การทำขนม 

62 นางสาว ฮุซนา อับดุลเล๊าะ 63/3 ม.7 ต.บาโงสะโต 
อ.ระเเงะ จ.นราธิวาส 

การแปรรูปอาหาร 

63 นาง อัฟนันต์ หะยีเตะ 82/13 ม.5 ต.สะเตง
นอก อ.เมือง จ.ยะลา 

การแปรรูปอาหาร 

64 นางสาว มุสลีหะฮ์ มิะเละ 94 ม.3 ต.ปล่องหอย 
อ.กะพ้อ จ.ปัตตานี 

การทำขนม 

65 นางสาว ตัสนีม  อาดำ กลุ่มอาดำบาติก 486 
ผังเมือง 4 สะเตง เมือง 
ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

66 นางสาว ลภัสรดา  วรอัศวกุล สะเตงนอก อ.เมือง จ.
ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

67 นางสาว มาเรียม  อาบูบากัร 25/1 ต.สะเตงนอก อ.
เมือง จ.ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

68 นาย มุมิน  กุลคีรีรัตนา 119/3 สิโรรส ต.สะเตง 
อ.เมือง จ.ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

69 นาย แวซัลนู
ตดีน  

หวันดอเล๊าะ 70/7 เลิศปัญญา ต.สะ
เตง อ.เมือง จ.ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 
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70 นาย มุฮำมัด  กุลคีรีรัตนา 119/3 สิโรรส ต.สะเตง 
อ.เมือง จ.ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

71 นางสาว ทัศนียา  หะยีโซะ ต.สะเตงนอก อ.เมือง 
จ.ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

72 นางสาว อากีละห์  มะแซ ต.สะเตงนอก อ.เมือง 
จ.ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

73 นางสาว รุสนา  กรอเจ ต.สะเตงนอก อ.เมือง 
จ.ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

74 นาย ปิยะ  ณ โหลง 70/7 เลิศปัญญา ต.สะ
เตง อ.เมือง จ.ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

75 นางสาว ซูไรดา  ยูโซะ ต.สะเตง อ.เมือง จ.
ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

76 นางสาว มาเรีย  เจ๊ะลี ต.สะเตงอ.เมือง จ.
ยะลา 

เข้าร่วมกิจกรรมอบรมส่งเสริมการ
พัฒนาทักษะการตลาดออนไลน์ 

77 นางสาว ไซนับ  ดอหิง 404 หมู่ที่ 7 ตำบลแม่
หวาด อำเภอธารโต 
จังหวัดยะลา 

กระบวนการที่ทำให้ทุเรียนทอดกรอบ
กรอบนาน 

78 นาง ผิว  เสาะสุวรรณ 27 ม.6 ต.สะแอ อ.ยะ
หา จ.ยะลา 

ปรึกษาแนวทางการพัฒนาและเพ่ิม
รายได้และติดตามผลจากการ
พัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์กับคลินิก
เทคโนโลยี  



41 
 

ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ เรื่องท่ีให้บริการ 

79 นาง สายหยุด แซ่หว่อง 91 ม.6 ต.สะแอ อ.ยะ
หา จ.ยะลา 

ปรึกษาแนวทางการพัฒนาและเพ่ิม
รายได้และติดตามผลจากการ
พัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์กับคลินิก
เทคโนโลยี  

80 นางสาว ศันศนีย์ หมดสิงห์ 93 ม.6 ต.สะแอ อ.ยะ
หา จ.ยะลา 

ปรึกษาแนวทางการพัฒนาและเพ่ิม
รายได้และติดตามผลจากการ
พัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์กับคลินิก
เทคโนโลยี  

81 นางสาว ฮาซียะ ดอเลาะ 27/3 ม.6 ต.สะแอ อ.
ยะหา จ.ยะลา 

ปรึกษาแนวทางการพัฒนาและเพ่ิม
รายได้และติดตามผลจากการ
พัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์กับคลินิก
เทคโนโลยี  

82 นาง มารีเยาะ ดือราแม 66/1 ม.6 ต.สะแอ อ.
ยะหา จ.ยะลา 

ปรึกษาแนวทางการพัฒนาและเพ่ิม
รายได้และติดตามผลจากการ
พัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์กับคลินิก
เทคโนโลยี  

83 นาง สือนะห์ ดือแบตาซิง 74/4ม.6 ต.สะแอ อ.ยะ
หา จ.ยะลา 

ปรึกษาแนวทางการพัฒนาและเพ่ิม
รายได้และติดตามผลจากการ
พัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์กับคลินิก
เทคโนโลยี  

84 นาง รุสนานิง รุจิธนพิพัฒน์ 46/2 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

85 นางสาว ปารีด๊ะ อุเซ็ง  34 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 
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86 นาย มะอารีฟ จอเตะ 44/4 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

87 นางสาว ซีรีฮานา ยูโซะ 22 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

88 นางสาว รอสานิง ยะโก๊ะ 31/5 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

89 นางสาว ฟาอีซะ ดอเลาะ 20/4 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

90 นางสาว สาปีนะ ดาเล็งมะ 44/3  ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

91 นางสาว ซูนีซัน ดาเล็งมะ 44/4 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

92 นางสาว ซูไหนี มะลี 21/1  ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 
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93 นางสาว สีตีปีเดาะ บือราเฮง 31/3 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

94 นางสาว นุรไอนี ตาซา 39 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

95 นางสาว วิศรุจน์ รุจิธนพิพัฒน์ 46/2 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

96 นางสาว ยูรีนา มะลี 8/2 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

97 นางสาว ปาตีมะห์ เจ๊ะมุ 41 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

98 นางสาว นิลาตีม๊ะ เจะมามะ 9809 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

99 นางสาว อามีร่า ดอเลาะ 20/3 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 
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100 นางสาว อาซีย๊ะ ยา 22 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

101 นาง เจะกาย๊ะ เจะเลาะ 44/3 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

102 นางสาว นูซีดา โกะสาโยะ 20/3 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

103 นาย ปีรอมือลี สะอิ 20/3ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

104 นางสาว สุไรดา อุสมาน 9 ม.4 ต.โละจูด อ.แว้ง 
จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

105 นาง ตีเยาะ มะนอ 9 ม.4 ต.โละจูด อ.แว้ง 
จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

106 นาย กูอาดิส บือราเฮง 71/1 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 
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107 นางสาว นูรมา แวนอ 18/1 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

108 นาง มารีเยาะ มะเย็ง 1/2 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

109 นาย อาฟิก สาเระ 46/2ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

110 นางสาว อานาเฟีย สาเระ 46/2ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

111 นางสาว อาลีซะ อาแบ 71 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

112 นาย อารีเป็ง อาแว 21 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

113 นาง สามารีย๊ะ อาแว 21 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 
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114 นาย สูกีมัง เจ๊ะมุ 8/1 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

115 นาย อาพันดี เจ๊ะเส็น 55 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

116 นาง ซีตีอายา มือเยาะ 93 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

117 นาย ซาวาวี หะมะ 9809 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

118 นาย ดือลี อูเซ็ง 28/1 ม.4 ต.โละจูด อ.
แว้ง จ.นราธิวาส 

การยืดอายุการเก็บรักษาคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้ม การออกแบบและ
บรรจุภัณฑ์แบบมาตรฐาน 

119 นางสาว อาตีกะ อาบู ต.บังนังสตา  อ.
บันนังสตา อ.ยะลา 

สอบถามรายละเอียดการบริการให้
คำปรึกษาของคลินิกเทคโนโลยี มีความ
ต้องการอยากเพ่ิมรายได้ นอกจากการ
รับทุเรียนมาขาย 

120 นางสาว เซาเด๊าะ โต๊ะปี 4/6 ม.1 ต.ท่าสาป อ.
เมือง จ.ยะลา 

แนวทางการพัฒนาสถานทีประกอบการ
ของกลุ่มกะลาท่าสาป 
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ที ่
คำ

นำหน้า 
ชื่อ นามสกุล ที่อยู่ เรื่องท่ีให้บริการ 

121 นาง วรรณา สุดาจันทร์ 110/2 ต.อัยเยอร์เวง 
อ.เบตง จ.ยะลา 

ปรึกษาเรื่องทุเรียนราคาตกเนื่องจาก
ผู้รับเหมาทุเรียนนอกพ้ืนที่มาตัดทุเรียน
ก่อนถึงเวลาเก็บเก่ียวจึงเกิดปัญหานำ
ทุเรียนอ่อนมาขายส่งผลให้ทุเรียนที่
ส่งออกไปจีนถูกตีกลับและต่อมามีเรื่อง
ทุเรียนยะลาเป็นหนอนส่งผลให้ราคา
ทุเรียนยะลาตกต่ำทางกลุมวิสาหกิจ
ชุมชนรับซื้อผลไม้ และแปรรูปผลไม้
ผลผลิตเกษตรบ้านวังใหม่ ขาดทุนในปีนี้ 
จึงตัดสินใจปีนี้ไม่แปรรูปทุเรียนทอดแต่
ปีหน้าจะทำต่ออาจมีเรื่องตลาดที่ต้อง
ปรึกษา 

122 นาย ชาญชัย สุดใจ 59/1 ม.11 ต.แม่หมาด 
อ.ธารโต จ.ยะลา 

1.การใช้ปุ๋ยอินทรีย์ในการปลุกทุเรียน 
2.การเพ่ิมมูลค่าให้สะตอโดยการแปรูป
เป็นสะตอแกะเมล็ด 
3.การรวมรวมกลุ่มจัดตั้งเป็นวิสาหกิจ
ชุมชน 

123 นาย ลุกมัน มะแซ ตำบลอัยเยอร์เวง 
อำเภอเบตง จังหวัด
ยะลา 

แนวทางการพัฒนากลุ่มแปรรูป
ทุเรียนอัยเยอร์เวง(ทุเรียนแช่แข็งจังหวัด
ยะลา) 

124 นาง สุดใจ บุญดัด ตำบลอัยเยอร์เวง 
อำเภอเบตง จังหวัด
ยะลา 

แนวทางการพัฒนากลุ่มแปรรูป
ทุเรียนอัยเยอร์เวง(ทุเรียนแช่แข็งจังหวัด
ยะลา) 
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ตาราง 3.3 แสดงข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด องค์ความรู้ และการบริการ 

ที ่ เทคโนโลยี/สินค้า/
บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ คลัส
เตอร์ 

1 กรรมวิธีการผลิตสีอัง
คักจากเชื้อราใน
รูปแบบผง (อนุ
สิทธิบัตร) 

ดร.ยาสมี เลาหสกุล 

(ผู้ประดิษฐ์หลัก), 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์

นุชเนตร ตาเย๊ะ (ผู้

ประดิษฐ์ร่วม) 
 

วิธีการผลิตผงสีอังคักจากเชื้อรา 
Monascus purpureus YRU01 
โดยลดขั้นตอนการทำผงและ
สามารถนำผงสีอังคักไปใช้ได้ทันที
หลังสิ้นสุดกระบวนการหมัก  

yasmi.lo@yr
u.ac.th 

อ่ืนๆ 

2 การใช้ประโยชน์กาก
ตะกอนบ่อผลิตแก๊ส
ชีวภาพเพ่ือการผลิต
ปุ๋ยหมักมูลไส้เดือน 

ดร.ยาสมี เลาหสกุล 
(นักวิจัยหลัก), 
ศาสตราจารย์ ดร.
เบญจมาส เชียร
ศิลป์ (นักวิจัยร่วม) 

การผลิตปุ๋ยหมักมูลไส้เดือนจากกาก
ตะกอนบ่อผลิตแก๊สชีวภาพร่วมกับ
มูลวัว โดยใช้ไส้เดือนดินสายพันธุ์ 
Eudrilus eugeniae ร่วมกับสารเร่ง
สำหรับปุ๋ยหมัก 

yasmi.lo@yr
u.ac.th 

อ่่ืนๆ 

3 การทำผลิตภัณฑ์
น้ำพริก/สมัน 

ผศ.จริยา สุข
จันทรา 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์น้ำพริก และ
สมัน การควบคุมคุณภาพใน
กระบวนการผลิต และอายุการเก็บ
รักษาผลิตภัณฑ์  

jariya.s@yru.
ac.th 

เทคโนโล
ยีด้าน
การแปร
รูป 

4 การผลิตหัวข้าว
เกรียบเชิงพาณิชย์ 

ผศ.จริยา สุข
จันทรา 

สูตร / ขั้นตอนการผลิต / การ
จัดการคุณภาพของผลิตภัณฑ์หัว
ข้าวเกรียบ (หัวข้าวเกรียบแช่เย็น 
และการเยือกแข็ง) 

jariya.s@yru.
ac.th 

ประมง
และการ
แปรรูป 

5 ต้นแบบโฮมสเตย์ ดร. กัลยรัตน์ พินิจ
จันทร์ 

พัฒนาโฮมสเตย์ต้นแบบชุมชน
บ้านปิยะมิตร 3  

ganyarat.p@
yru.ac.th 

อ่ืนๆ 

6 การประยุกต์สารสี
จากเชื้อรา 
Monascus sp. 
YRU01 เป็นสีผสม

ดร.ยาสมี เลาหสกุล สูตรไส้กรอกไก่เติมผงสีจากเชื้อรา 
Monascus sp. YRU01 
(Monascus purpureus YRU01) 
ที่ผ่านการประเมินทางวิทยาศาสตร์
อาหาร และผ่านการประเมินทาง

yasmi.lo@yr
u.ac.th 

ข้าวและ
ผลิตภัณ
ฑ์จาก
ข้าว 
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ที ่ เทคโนโลยี/สินค้า/
บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ คลัส
เตอร์ 

อาหารในผลิตภัณฑ์
ไส้กรอกไก่ 

ประสาทสัมผัส โดยผู้ทดสอบชิมที่
ผ่านการคัดเลือกและอบรมให้
ความรู้ 

7 อาหารเพื่อสุขภาพ
เชิงสร้างสรรค์ 

ผศ.ดร.ชินีเพ็ญ 
มะลิสุวรรณ 

ตำรับอาหารเพ่ือสุขภาพเชิง
สร้างสรรค์ ที่มาจากเมนูพ้ืนถิ่นหรือ
พืชพ้ืนถิ่นที่สามจังหวัดชายแดน
ภาคใต้ 

chineephen
.s@yru.ac.th 

อาหา
และ
เครื่องดื่ม 

8 ข้าวเกรียบปลาเสริม
ใยอาหาร 

ผศ.รอมลี เจะดอ
เลาะ 

การใช้วัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรมา
ใช้ในผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบปลาเพ่ือ
เสริมใยอาหารเพ่ิมคุณค่าทางดภ
ชนาการ 

romlee.c@y
ru.ac.th 

อาหา
และ
เครื่องดื่ม 

9 ผ้าบาติกลวดลาย
ดอกดาหลา 

อาจารย์มีนา 
ระเด่นอาหมัด 

ลายผ้าบาติกที่ออกแบบมาจากดอก
ดาหลาและนำมาตัดเย็บเป็น
ผลิตภัณฑ์กระเป๋าผ้าคอลเลคชั่น
พิเศษ จำหน่ายในช่วงเทศกาลปีใหม่ 
เป็นผลงานที่อยู่ภ่ายใต้โครงการ
พัฒนาผู้ประกอบการหญิง เพ่ิม
มูลค่าและคุณค่าของสินค้าด้วย
ความคิดสร้างสรรค์และเทคโนโลยี
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 

Meena.r@yr
u.ac.th 

ผ้าและ
เครื่อง
แต่งกาย 

10 ต้นแบบอาหารเพ่ือ
สุขภาพเชิง
สร้างสรรค ์

อาจารย์มีนา 
ระเด่นอาหมัด 

สูตรการประกอบอาหารเพ่ือสุขภาพ
เชิงสร้างสรรค์ จำนวน 15เมนู ต้น
แบบรรจุภัณฑ์และโมเดลอาหารทั้ง 
15 เมนูจากผลงานวิจัยเรื่อง
โครงการวิจัยเรื่อง การพัฒนาและ
ยกระดับ ตำรับอาหารเพ่ือสุขภาพ
เชิงสร้างสรรค์  

Meena.r@yr
u.ac.th 

อาหา
และ
เครื่องดื่ม 
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ที ่ เทคโนโลยี/สินค้า/
บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ คลัส
เตอร์ 

11 พัฒนาช่องการตลาด 
ข้าวเกรียบสามรส 

โซฟีร์ หะยียูโซ๊ะ การส่งเสริมการตลาดให้เป็นที่
น่าสนใจ และเพ่ิมช่องทางการ
โฆษณาข้าวเกรียบ ให้มีความ
หลากหลายมากขึ้น 

sofee.h@yr
u.ac.th  

อาหา
และ
เครื่องดื่ม 

12 พัฒนาช่องทางการ
จัดจำหน่าย
ผลิตภัณฑ์ 

อับดุลเราะห์มาน 
สาและ 

พัฒนาช่องทางการจัดจำหน่าย
ผลิตภัณฑ์กาแฟดำโบราณตำมือ
บ้านแหรในรูปแบบออนไลน์และ
ออฟไลน์ เช่น การจำหน่าย
ผลิตภัณฑ์กาแฟโบราณ 

abdulrohm
an.s@yru.ac
.th 

อาหา
และ
เครื่องดื่ม 

13 พัฒนาผลิตภัณฑ์สู่
ตลาดชุมชน 

ซามียะห์ บาเละ การพัฒนาทักษะความรู้ ยกระดับ
ธุรกิจชุมชนสู่ตลาดออนไลน์ เช่น 
ผลิตภัณฑ์มัลเบอร์รี่อบแห้ง 

samiyah.b@
yru.ac.th 

อาหา
และ
เครื่องดื่ม 

14 พัฒนาช่องทางการ
จัดจำหน่ายแก่กลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
ดร.ศศิธร พัง
สุบรรณ 

การดำเนินการ  
1. พัฒนาช่องทางการจัดจำหน่าย 
ผ่านสื่อสังคมออนไลน์และออฟไลน์  
2. พัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือรองรับช่อง
ทางการจัดจำหน่ายที่มากข้ึน  
3. พัฒนาสื่อประชาสัมพันธ์เพ่ือ
รองรับช่องทางการจัดจำหน่าย
ที่มากขึ้น สามารถสรุปผลการ
ดำเนินงาน  

sasithorn.p
@yru.ac.th  

อาหา
และ
เครื่องดื่ม 

15 การพัฒนาน้ำปรุงรส
ผลิตภัณฑ์หมี่เบตงกึ่ง
สำเร็จรูป ; รสพริก
เผา รสพริกไทยดำ 
รสผัดขี้เมา รส

ผศ.วิภาดา มุนินทร์
นพมาศ 

ดำเนินการพัฒนาพัฒนาน้ำปรุงรส
ผลิตภัณฑ์หมี่เบตงกึ่งสำเร็จรูป ; รส
พริกเผา รสพริกไทยดำ รสผัดขี้เมา 
รสเครื่องแกงเผ็ด รสต้มยำ และรส
ผัดพริกได้รับการสนับสนุนจาก
งบประมาณแผ่นดิน ของ

wipada.m@
yru.ac.th 

เทคโนโล
ยีด้าน
การแปร
รูป 
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ที ่ เทคโนโลยี/สินค้า/
บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ คลัส
เตอร์ 

เครื่องแกงเผ็ด รสต้ม
ยำ และรสผัดพริก 

มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา พร้อม
ถ่ายทอดเทคโนโลยี  

16 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
หมี่เบตงกึ่งสำเร็จรูป 
; รสดั้งเดิม ใบเตย 
ฟักทอง อัญชัน 

ผศ.วิภาดา มุนินทร์
นพมาศ 

ดำเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์หมี่เบตง
กึ่งสำเร็จรูป ; รสดั้งเดิม ใบเตย 
ฟักทอง อัญชันได้รับการสนับสนุน
จากงบประมาณแผ่นดิน ของ
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา พร้อม
ถ่ายทอดเทคโนโลยี 

wipada.m@
yru.ac.th 

เทคโนโล
ยีด้าน
การแปร
รูป 

17 ผลิตภัณฑ์หัวข้าว
เกรียบ : หัวข้าว
เกรียบรสพริกไทยดำ 
รสพริกหวาน รส
สาหร่าย รวมทั้ง
น้ำจิ้มหัวข้าวเกรียบ 

ผศ.วิภาดา มุนินทร์
นพมาศ 

ดำเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์หัวข้าว
เกรียบ : หัวข้าวเกรียบรสพริกไทย
ดำ รสพริกหวาน รสสาหร่าย 
รวมทั้งน้ำจิ้มหัวข้าวเกรียบจนได้
สูตรพัฒนาและเป็นที่ยอมรับจาก
ผู้บริโภค ที่ได้รับการสนับสนุนจาก
งบประมาณแผ่นดิน ของ
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา พร้อม
ถ่ายทอดเทคโนโลยี 

wipada.m@
yru.ac.th 

ประมง
และการ
แปรรูป 

18 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ส้มแขก ได้แก่ 
น้ำพริกเผาส้มแขก 
ส้มแขกกวนรส
สมุนไพร ส้มแขก
กวนรสน้ำผึ้ง น้ำพริก
นรกส้มแขก น้ำส้ม
แขกเข้มข้น แยมส้ม
แขกแคลลอรีต่ำ 

ผศ.วิภาดา มุนินทร์
นพมาศ 

ดำเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์ส้มแขก
ที่ได้รับทุนสนับสนุนจากหลายแหล่ง 
ได้ผลิตภัณฑ์ส้มแขกสูตรพัฒนา
พร้อมถ่ายทอดเทคโนโลยี 

wipada.m@
yru.ac.th 

เทคโนโล
ยีด้าน
การแปร
รูป 
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ที ่ เทคโนโลยี/สินค้า/
บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ คลัส
เตอร์ 

น้ำพริกเผาส้มแขก 
และชาส้มแขก 

19 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ข้าวหอมกระดังงา
ชนิดแท่ง 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์
กมลทิพย์ กรร
ไพเราะ 

พัฒนาผลิตภัณฑ์จากข้าวหอม
กระดังงา โดยผลิตเป็นข้าวหอม
กระดังงาชนิดแท่งผสมซามา และ
ถ่ายทอด/บริการวิชาการ ให้แก่กลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนมั่นคง มั่งค่ัง ยั่งยืน 
และนำผลจากการบริการวิชาการ
ดังกล่าวมาศึกษาเพ่ิมเติมโดยทำวิจัย
และตีพิมพ์ในวารสารวิจัย
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรี
วิชัย 

kamontip.k
@yru.ac.th 

ข้าวและ
ผลิตภัณ
ฑ์จาก
ข้าว 

20 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
และศึกษาอายุการ
เก็บรักษาผลิตภัณฑ์
จากเห็ด 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์
กมลทิพย์ กรร
ไพเราะ 

พัฒนาผลิตภัณฑ์จากเห็ดนางฟ้า
รวมทั้งถ่ายทอดกระบวนการผลิต 
วิธีทำ สำหรับผลิตภัณฑ์เห็ดนางฟ้า
ทอดปรุงรส แหนมเห็ดนางฟ้า ข้าว
เกรียบเห็ดนางฟ้า ลูกชิ้นเห็ดนางฟ้า 
โดยจัดอบรมให้แก่นักเรียน/
นักศึกษาในรายวิชา และบริการ
วิชาการในโครงการต่างๆของ
มหาวิทยาลัย เช่น การอบรมอาชีพ
ระยะสั้น และโครงการ U2T และ
ศึกษาอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
เห็ดนางฟ้าทอดปรุงรส ซึ่งถ่ายทอด
โครงการวิจัยโดยตีพิมพ์ในวารสาร
วิทยาศาสตร์บูรพา 

kamontip.k
@yru.ac.th 

เทคโนโล
ยีด้าน
การแปรรู 
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ตาราง 3.4 แสดงรายชื่อผู้เชี่ยวชาญ 

ที ่ ชื่อ-สกุล สาขาเชี่ยวชาญ รายละเอียดความเชี่ยวชาญ 

1 ผศ.กมลทิพย์ กรรไพเราะ การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร/การทำมาตรฐาน 
เทคโนโลยีด้านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ์ 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร 
ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

สอน วิจัย และบริการวิชาการทางด้านการ
แปรรูปอาหาร พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร เคมี
อาหารและศึกษาอายุการเก็บอาหาร รวมทั้ง
การออกแบบบรรจุภัณฑ์อาหาร 

2 ผศ.วิภาดา มุนินทร์นพมาศ การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร/การทำมาตรฐาน  
เทคโนโลยีด้านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ์  
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร  
ด้านอาหารและโภชนาการ/
เครื่องดื่มและอาหารเพ่ือ
สุขภาพ  
ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

ดำเนินการโครงการกับวว และสปอว.ตั้งแต่ปี 
2560-2566 อย่างต่อเนื่องจนถึงปัจจุบันโดย
ทำการพัฒนาและยกระดับกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ในพ้ืนที่สามจังหวัดชายแดนใต้ต้านต่าง ๆ ดังนี้ 
1.ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ - ปี 2560 พัฒนา
ผลิตภัณฑ์ส้มแขกสามรส น้ำส้มแขกเข้มข้น 
และน้ำพริกเผาส้มแขก ให้กลุ่มแม่บ้าน
เกษตรกรบ้านท่าสาป เลขที่ 79 บ้าน ท่าสาป 
อ.เมือง จ.ยะลา 95000 (สนับสนุนโดย
สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่ง
ประเทศไทย ;วว.) - ปี 2561 การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ขนมรังผึ้งและวาฟเฟิล ให้นาย
องอาจ สายวารี ที่อยู่ บ้านเลขท่ี 54 ถนน 
อนุสรณ์มหาราช ตำบล สะเตง อำเภอเมือง 
จังหวัดยะลา 95000 โทรศัพท์ 093-6808573 
(สนับสนุนโดยสถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ;วว.) - ปี 2562 
พัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นหน้ากล้วยหินตาก
เคลือบช็อกโกแลต กลุ่มสตรีบ้านเงาะกาโปร์ 
บ้านเลขท่ี 63/1 ถนน สุขยางค์ ตำบล 
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ที ่ ชื่อ-สกุล สาขาเชี่ยวชาญ รายละเอียดความเชี่ยวชาญ 

บันนังสตา อำเภอ นันนังสตา จังหวัดยะลา 
95130 (สนับสนุนโดยคูปองวิทย์ ปี 2562) -ปี 
2564 พัฒนาผลิตภัณฑ์เปลือกมะนาวสามรส
ให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มมะนาวสร้าง
ตนเอง อ.โคกโพธิ์ จ.ปัตตานี (สนับสนุนโดย
คูปองวิทย์เพ่ือโอทอป ปี 64) - ปี 2564 
พัฒนาผลิตภัณฑ์น้ำลองกองผสมน้ำอัญชัน
เสริมคอลลาเจนแคลลอรี่ต่ำและลองกองหยี
ให้กับกลุ่มวิสาหกิจแปรรูปผลไม้บ้านเชิงเขา อ.
บาเจาะ จ.นราธิวาส (สนับสนุนโดยคูปองวิทย์
เพ่ือโอทอป ปี 64) - ปี 2566 การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์แกงไตปลาแห้งและน้ำพริกแกงไต
ปลาเจเพื่อส่งเสริมการตลาดให้กับกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนน้ำพริกแม่ผัว อ.เมือง จ.ยะลา 
(สนับสนุนโดยสปอว.2566) 2.พัฒนาฉลาก
และบรรจุภัณฑ์ - ปี 2560 การพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ธัญพืชบด กลุ่มแปรรูป
ผลิตภัณฑ์การเกษตร ตำบลตาชี อำเภอยะหา 
จังหวัดยะลา (สนับสนุนโดยสถาบันวิจัย
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ;
วว.) - ปี 2561 การพัฒนาฉลากและบรรจุ
ภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ขนมรังผึ้งและวาฟเฟิล ให้นาย
องอาจ สายวารี ที่อยู่ บ้านเลขท่ี 54 ถนน 
อนุสรณ์มหาราช ตำบล สะเตง อำเภอเมือง 
จังหวัดยะลา 95000 โทรศัพท์ 093-6808573 
(สนับสนุนโดยสถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ;วว.) -ปี 2464 
พัฒนาฉลากและบรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์เปลือก
มะนาวสามรสให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
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ที ่ ชื่อ-สกุล สาขาเชี่ยวชาญ รายละเอียดความเชี่ยวชาญ 

มะนาวสร้างตนเอง อ.โคกโพธิ์ จ.ปัตตานี 
(สนับสนุนโดยคูปองวิทย์เพ่ือโอทอป ปี 64) - 
ปี 2564 3.พัฒนามาตรฐาน - ปี 2560 ขอ
มาตรฐานอย.จนได้รับรองมาตรฐานให้กับ
ผลิตภัณฑ์ธัญพืชบด กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์
การเกษตร ตำบลตาชี อำเภอยะหา จังหวัด
ยะลา (สนับสนุนโดยสถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ;วว.) - ปี 
2562 ขอมาตรฐานอย.อาคารผลิตจนได้รับรอง
มาตรฐานในผลิตภัณฑ์ข้าวแต๋นหน้ากล้วยหิน
ตากเคลือบช็อกโกแลต กลุ่มสตรีบ้านเงาะกา
โปร์ บ้านเลขท่ี 63/1 ถนน สุขยางค์ ตำบล 
บันนังสตา อำเภอ นันนังสตา จังหวัดยะลา 
95130 (สนับสนุนโดยคูปองวิทย์ ปี 2562) - ปี 
2565 ขอมาตรฐานอย.จนได้รับรองมาตรฐาน 
อาคารผลิต ผลิตภัณฑ์มะนาวสามรส 
ผลิตภัณฑ์น้ำมะนาวผสมน้ำผึ้งบรรจุขวดให้กับ
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มมะนาวสร้างตนเอง อ.
โคกโพธิ์ จ.ปัตตานี (สนับสนุนโดยคูปองวิทย์
เพ่ือโอทอป ปี 2565) 4.พัฒนากระบวนการ
ผลิต - ปี 2565 พัฒนากระบวนการผลิตน้ำ
มะนาวผสมน้ำผึ้งบรรจุขวดให้กับกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนมะนาวสร้างตนเอง 16/5 บ้านโพธิ์ หมู่ 
2 ถนนเพรชเกษม ต.มะกรูด อ.โคกโพธิ์ จ.
ปัตตานี (สนับสนุนโดยคูปองวิทย์เพ่ือโอทอป 
ปี 65) 

3 ผศ.จริยา สุขจันทรา การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร/การทำมาตรฐาน 

- การพัฒนายกระดับสถานที่ผลิตอาหารให้
เป็นไปตามมาตรฐาน - การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อัตลักษณ์ 
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ที ่ ชื่อ-สกุล สาขาเชี่ยวชาญ รายละเอียดความเชี่ยวชาญ 

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร 

4 ดร.ภัทรวดี เอียดเต็ม ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร, ยกระดับมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์และสถานประกอบการ 

5 ดร.รุ้งลาวัณย์ จันทรัตนา การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค์กรส่วนท้องถิ่น 

หลักการวัดผล ประเมินผล การวิจัย และสถิติ
สำหรับการวิเคราะห์ข้อมูล 

6 ดร.กูมัจดี ยามิรูเด็ง การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค์กรส่วนท้องถิ่น 

การเงินและธนาคารอิสลาม 

7 นางสาวกูรอซียะห์ ยามิรู
เด็ง 

ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวและ เนื้อสัตว์ 
การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร ฮาลาล และ
อาหารอัตลักษณ์ท้องถิ่น 

8 นางสาวขวัญฤทัย แซ่ลิ่ม เทคโนโลยีเครื่องจักร  
คอมพิวเตอร์/เทคโนโลยี
สารสนเทศ  
การออกแบบภูมิทัศน์ 

ปัญญาประดิษฐ์(Artificial Intelligence) หรือ 
AI แขนง ภาษาธรรมชาต 

9 รองศาสตราจารย์นันทรัตน์ 
นามบุรี 

การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค์กรส่วนท้องถิ่น  
การท่องเที่ยว 

แนวคิด เพ่ือการพัฒนา การบริหารจัดการการ
ท่องเที่ยว 

10 นางนินุสรา มินทราศักดิ์ การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค์กรส่วนท้องถิ่น 

การเกษตรและการพัฒนาชนบท การบริหาร
และการพัฒนาองค์กร 

11 ดร.ยุทธนา กาเด็ม การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค์กรส่วนท้องถิ่น 

การบริหารและการพัฒนาองค์กร 

12 นางสาวย่าร่อนะ ศรีอาหมัด การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร/การทำมาตรฐาน 

การเกษตรและการพัฒนาชนบท 

13 อาจารย์มีนา ระเด่นอาหมัด เทคโนโลยีด้านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ์ 
เทคโนโลยีการส่งเสริมด้าน

มีประสบการณ์ในงานวิจัยและงานบริการ
วิชาการ ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
ผลิตภัณฑ์จากผ้าพื้นถิ่น ผลิตภัณฑ์หัตกรรม
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ที ่ ชื่อ-สกุล สาขาเชี่ยวชาญ รายละเอียดความเชี่ยวชาญ 

การตลาด 
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผ้า
พ้ืนเมือง 
ด้านผ้า การออกแบบและการ
ตัดเย็บ 
ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
ด้านศิลปะประดิษฐ์และของที่
ระลึก/งานหัตถกรรมพ้ืนบ้าน 

ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน และพัฒนาผลิตภัณฑ์
ของที่ระลึกเพ่ือส่งเสริมการท่องเที่ยว 

14 ผศ.รอมลี เจะดอเลาะ เทคโนโลยีไม้ผลและไม้ดอก 
ด้านอาหารและโภชนาการ/
เครื่องดื่มและอาหารเพ่ือ
สุขภาพ 
ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารฮาลาล การ
วิเคราะห์อาหารฮาลาล เทคโนโลยีผักและ
ผลไม ้

15 มงคล ยังทนุรัตน์ คอมพิวเตอร์/เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

เทคโนโลยี และคอมพิวเตอร์ 

16 ผศ. ดร.ชินีเพ้ญ มะลิ
สุวรรณ 

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร 
การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค์กรส่วนท้องถิ่น 
กฎหมายทรัพย์สินทางปัญญา 

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  
การบริหารจัดการชุมชน/การจัดการองค์กร
ส่วนท้องถิ่น  
กฎหมายทรัพย์สินทางปัญญา 

17 ดร.ยาสมี เลาหสกุล เทคโนโลยีชีววิทยาและจุล
ชีววิทยา 

เทคโนโลยีชีวภาพ (ฺBiotechnology) 
กระบวนการชีวภาพ (Bioprocess) 
กระบวนการหมัก (Fermentation) การใช้
ประโยชน์จากวัสดุเศษเหลือ (Waste 
Utilization) 

18 อาจารย์ ดร. กัลยรัตน์ พินิจ
จันทร์ 

การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค์กรส่วนท้องถิ่น 
การท่องเที่ยว 

การจัดการ การค้า การตลาด 
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ที ่ ชื่อ-สกุล สาขาเชี่ยวชาญ รายละเอียดความเชี่ยวชาญ 

19 นางพาตีเมาะ อาแยกาจิ ความหลากหลายทาง
ชีวภาพข 

การสำรวจ ศึกษา วิจัยด้านความหลากหลาย
ทางชีวภาพของพืช 

20 นายซูไบดี โตะโมะ  พืชผัก ผักพ้ืนบ้าน สมุนไพร 
เทคโนโลยีข้าวและเมล็ดพันธุ์ 
ความหลากหลายทางชีวภาพ 

มีประสบการณ์ด ้านการว ิจ ัยเก ี ่ยวก ับพืช
พื ้นบ้าน,พืชสมุนไพร,ข้าวพื ้นเมือง รวมถึง
งานวิจ ัยด้านความหลากหลายทางชีวภาพ 
ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2566-ปัจจุบัน จากประสบการณ์
ดังกล่าว สามารถสร้างองค์ความรู้ในรูปแบบ
สื ่อปประเภทต่างๆ เช่น หนังสือ คู ่มือการ
เรียนรู้ โปสเตอร์องค์ความรู้ มากกว่า 20 เรื่อง 
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ตาราง 3.5 แสดงข้อมูลผลิตภัณฑ์ 

ที ่ เทคโนโลยี/
สินค้า/บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ 

1 ข้าวเกรียบเห็ด
ทรงเครื่อง 

กลุ่มผู้เพาะเห็ดนางฟ้า “ข้าวเกรียบเห็ดทรงเครื่อง” มีลักษณะคือเป็น
อาหารว่าง สําหรับทานเล่น ซึ่งเป็นขนมขบเคี้ยว
เอาไว้ทานเล่นจะมีรสชาติต่างๆ 3 รสด้วยกัน คือ 
สูตรพริกข้ีหนู สูตรกระเทียมพริกไทยดํา และสูตร
สาหร่าย 

- 

2 เห็ดนางฟ้าสด
อินทรีย์ 

กลุ่มผู้เพาะเห็ดนางฟ้า “เห็ดนางฟ้าสดอินทรีย์” เป็นดอกเห็ดนางฟ้าสด จะ
เป็นลักษณะสีขาวจนถึงสีน้ําตาลอ่อน หมวกของ
ดอกเห็ดเนื้อแน่นสีคล้ํา ก้านมีสีขาว ขนาดยาว เนื้อ
หนา มีการผลิตโดยไม่ใช้สารเคมีตั้งแต่ขั้นตอนการ
เริ่มทําก้อน ดูแลรักษา กระทั้งการจําหน่าย 

- 

3 ถั่วโอชา
กะดะห์ กาบัง 

กลุ่มสตรีบ้านนิบง ถั่วโอชาเป็นผลิตภัณฑ์ของกลุ่มสตรีบ้านนิบง 
ลักษณะเป็นถั่วอบแก้ว มีเฉพาะรสหวาน แต่
ต้องการพัฒนาให้มีหลากหลายรสชาติ เพื่อยกระดับ
ผลิตภัณฑ์ของชุมชน  
ลักษณะของผลิตภัณฑ์  
1.พัฒนาถั่วให้มีความหลากหลายรสชาติ  
2.พัฒนาการบรรจุภัณฑ์ท่ีน่าสนใจและสามารถเก็บ
ได้นาน  
ราคาขาย (ต่อชิ้น) 39 บาท 

- 

4 ปุ๋ยน้ําชีวภาพ
จากน้ํา
มะพร้าว 

กลุ่มกะลาท่าสาป ปุ๋ยน้ําชีวภาพ ผลิตจากน้ํามะพร้าวเหลือใช้และน้ํา
หมักจากกระบวนการผลิตน้ํามันมะพร้าว  
สกัดเย็น โดยนําเอาวัตถุดิบที่เหลือใช้จากการคั้น
กะทิ มีน้ํามะพร้าวเหลือทิ้งเป็นจํานวนมากซึ่ง
เทคโนโลยีในการผลิตไม่มีความซับซ้อนแต่สามารถ
เพ่ิมมูลค่าให้กับวัตถุดิบที่เหลือใช้ได้ โดยจำหน่ายใน
ราคาขวดละ 20 บาท 

- 
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ที ่ เทคโนโลยี/
สินค้า/บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ 

5 นำ้มันมะพร้าว
สกัดเย็นจาก
มะพร้าวงอก 

กลุ่มกะลาท่าสาป น้ำมันมะพร้าวสกัดเย็นโดยใช้มะพร้าวงอกโดย
จำหน่ายในราคาขวดละ 150 บาท  

- 

6 สบ่ผงถ่าน
กะลามะพร้าว 

กลุ่มกะลาท่าสาป สบู่ผงถ่านจากกะลามะพร้าวเป็นผลิตภัณฑ์บํารุง
และเสริมความงาม จำหน่ายในราคาก้อนละ 50 
บาท  

- 

7 ผลิตภัณฑ์สบู่
นำ้ผึ้งชันโรง 

วิสาหกิจชุมชนบุหงา
ตันหยง ตำบลม่วงเตี้ย 
อำเภอแม่ลาน จังหวัด
ปัตตานี 

ผลิตภัณฑ์สบู่น้ำผึ้งชันโรงมี 2 สี 
1.สีเหลืองสูตรผสมขมิ้นชัน ขนาด 50 กรัม 
2.สีขาวสูตรธรรมชาติ ขนาด 50 กรัม 
ราคา (price) 
ก้อนละ 49 บาท 
ช่องทางการขาย เพจวิสาหกิจชุมชนบุหงาตันหยง 
ตําบลม่วงเตี้ย 
อําเภอแม่ลาน จังหวัดปัตตานี 

- 

8 ลูกชิ้นเห็ด
นางฟ้า 

กลุ่มแม่บ้านวานีตาวังเก่า ลูกชิ้นเห็ด กลุ่มแม่บ้านวานีตา วังเก่า ตำบลยะลา 
อำเภอเมืองยะลา จังหวัดยะลา โดยมีราคา 170 
บาทต่อกิโลกรัม  
ช่องทางจำหน่ายเพจ : ลูกชิ้นเก็ดนางฟ้าบ้านยาลอ-
กลุ่มวานีตาวังเก่า และตามตลาดทั่วไปในพ้ืนที่ 

- 

9 ผ้ามัดย้อมจาก
สีธรรมชาติ 

กลุ่มสตรีตัดเย็บเสื้อผ้ามัด
ย้อมตำบลสะเตงนอก 

ผ้ามัดย้อมจากสีธรรมชาติ เป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้วัสดุที่
เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม  
ราคา 250 บาท  
ช่องทางติดต่อเพจเฟซบุ๊ค สรรหามัดย้อม by STN 
และ 243/28 ซ.243 ม.12 ต.สะเตงนอก อ.เมือง จ.
ยะลา  

- 
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ที ่ เทคโนโลยี/
สินค้า/บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ 

10 ปลาแผ่นอบ
กรอบปรุงรส 

นางไพลิน กมล ปลาแผ่นอบกรอบปรุงรสรสหมึกย่างเกาหลี เป็น
ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มน้ําพริกฮานา ซามา วิสาหกิจ
ชุมชนมั่นคง มั่งคั่ง ยั่งยืนที่ได้รับการพัฒนาภายใต้
โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าชุมชน 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2566  

- 

11 กาละแม กลุ่มเยาวชนรุ่นใหม่ตำบล
สะเอะ อำเภอกรงปินัง 
จังหวัดยะลา 

กาละแม 3 รสชาติ ราคา 35 บาท ได้แก ่ 
- กาละแม รสกะทิ ขนาด 200 กรัม  
- กาละแม รสใบเตย ขนาด 200 กรัม  
- กาละแม รสทุเรียน ขนาด 200 กรัม   

- 

12 น้ำผึงชันโรง ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.
อิสมะแอ เจะหลง 

น้ำผึงชันโรงมีคุณประโยชน์มากและกำลังเป็นที่นิยม
จึงมีความต้องการทางการตลาดสูง 

- 

13 ข้าวอินทรีย์
ปลอดสารเคมี 

นายสมชาย บุญปาน การผลิตข้าวอินทรีย์ที่เป็นวิธีการปลูกข้าวที่ยึดหลัก
เศรษฐกิจพอเพียง ส่งเสริมการใช้สารอินทรีย์ปลอด
สารเคมีทางการเกษตรทุกชนิด จึงทำให้ข้าวอินทรีย์
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำนาบ้านปลักปรือ 
ได้ผลผลิตข้าวที่มีคุณภาพสูงมีคุณค่าทางโภชนาการ 
ปลอดสารพิษ มีประโยชน์ต่อสุขภาพของผู้บริโภค 
ซึ่งผลิตภัณฑ์ข้าวอินทรีย์ของวิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เกษตรกรทำนาบ้านปลักปรือ มีลักษณะเมล็ดข้าว
เมล็ดเรียวยาวใส สามารถเก็บไว้ได้นานมีกลิ่นหอม
นาน หวาน รสชาติอร่อย  
ข้าวไรซ์เบอรี่สูญญากาศ ราคา 70 บาท  
ข้าวไรซ์เบอรี่ธรรมดา ราคา 50 บาท 

- 

14 ไข่เค็มใบเตย
ออแกนิค 

กลุ่มสลามฟาร์ม ไข่เค็มใบเตยออแกนิค ราคา 45 บาท - 

15 ขนมสองวิถี กลุ่มวิสาหกิจชุมชนขนม
สองวิถี 

จุดเด่นสินค้าเป็นการร่วมตัวของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ไทยพุธมุสลิมร่วมมือกับ ขนมสองวิถี ประกอบด้วย 

- 
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ที ่ เทคโนโลยี/
สินค้า/บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ 

ขนมเปี๊ยะ(เล็ก) ราคา 20 บาท ขนมเปี๊ยะกุหลาบ 
ราคา 35 บาท เค้กกล้วยหอม เค้ก(ส้ม,สตอเบอรี่) 
ราคา 20 บาท ขนมเปียกปูน  
ที่ตั้งผู้ประกอบการ  
ชุมชนตำบลบาละ อำเภอกาบัง จังหวัดยะลา 

16 ข้าวเกรียบ นางสาวเตือนใจ แสงส่อง 
กลุ่มข้าวเกรียบสามรส
บ้านวังใหม่ 

ข้าวเกรียบไอหมอกในวัง มี 3 รส  
ข้าวเกรียบสามรส ขนาด 100 กรัม ราคา 15 บาท  
ข้าวเกรียบข้าวโพด ขนาด 100 กรัม ราคา 15 บาท  
ข้าวเกรียบทุเรียน ขนาด 100 กรัม ราคา 20บาท  
ตำบลอัยเยอร์เวง อำเภอเบตง จังหวัดยะลา  

- 

17 กาแฟดำ
โบราณตำมือ 

กลุ่มสตรีบ้านแหร เป็นเครื่องดื่มที่ผลิตจากเมล็ดกาแฟโรบัสต้า โดยนำ
เมล็ดกาแฟที่ผ่านคั่วมาตำด้วยมือ  
ลักษณะสินค้า : - ชนิดผง  
- ขนาด 350 กรัม ราคา 100 บาท  
- ขนาด 250 กรัม ราคา 50 บาท  
- ขนาด 80 กรัม ราคา 79 บาท  
- ขนาด 5 กรัม ราคา 5 บาท  

- 

18 มัลเบอร์รี่
อบแห้ง 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนหม่อน
แปรรูป 

ผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปจากมัลเบอรี่เพื่อเพ่ิมมูลค่าและ
ยืดอายุการใช้งาน  
ราคา ขนาด 30 กรัมราคา 45 บาท 

- 

19 ทองม้วนรส
กล้วยหอม 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทำ
ขนมต้นแบบ (ทองม้วน
ทองพับ) 

รายละเอียด(ใส่ข้อมูลคุณสมบัติผลิตภัณฑ์จุดเด่น
สินค้าราคาขายผู้จัดจำหน่ายรูปภาพประกอบ)  
ผลิตภัณฑ์ทองม้วนรสกล้วยหอมใช้กล้วยหอมที่ปลูก
ในตำบลตาเซะนำผลิตภัณฑ์ทองม้วนรสกล้วยหอม
ไปวิเคราะห์ฉลากโภชนการเพ่ือเตรียมพร้อมสำหรับ
การยื่นขอมาตรฐานอย. ดำเนินการพัฒนาฉลาก
และบรรจุภัณฑ์ที่ช่วยส่งเสริมการตลาด  

- 
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ที ่ เทคโนโลยี/
สินค้า/บริการ 

ชื่อเจ้าของ คำอธิบาย อีเมล์ 

ราคาขาย  
ทองม้วนรสกล้วยหอมแบบกระปุก100 กรัม(ต.ตา
เซะ) ราคา50 บาท  
ทองม้วนรสกล้วยหอมแบบถุงทอง100 กรัม(ต.ตา
เซะ)ราคา35 บาท   

20 บราวนี่ปลอด
กลูเตน 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
เกษตรกรปลูกข้าว
พ้ืนเมืองปลอดสารพิษ 
ตำบลบุดี อำเภอเมือง
ยะลา จังหวัดยะลา 

การนำข้าวปลอดสารเคมีในตำบลมาพัฒนาเป็น
วัตถุดิบในการสร้างมูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑ์  

- 
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บทที่ 4 

สรุปผลการดำเนินโครงการ ปัญหาอุปสรรค และแนวทางแก้ไข 

กิจกรรมการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

กิจกรรมการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี ได้มีการดำเนินงานเชิงรุก ลงพื้นที่ให้บริการข้อมูล
เทคโนโลยีที่มีอยู่ในมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา โดยได้ดำเนินการในพื้นที่จังหวัดยะลา และพื้นที่ใกล้เคียง คือ 
จังหวัดปัตตานี และจังหวัดนราธิวาส ได้รวบรวมแบบวัดความพึงพอใจของผู้รับบริการ โครงการการบริการให้คำปรึกษา
และแก้ไขปัญหาเทคโนโลยีในชุมชนภาคใต้ชายแดน จากผู ้เข ้าร ับบริการที ่เข ้ามารับบริการจำนวน 124 ราย  
จำแนกตามประเด็นการประเมิน 4 ประเด็นหลักคือ ด้านกระบวนขั้นตอนการให้บริการ ด้านการให้บริการของเจ้าหน้าที่ผู้
ให้บริการ ด้านข้อมูล และภาพรวมความพึงพอใจในการให้บริการ แสดงผลดังตารางที่ 4.1 โดยเป็นมีลักษณะมาตราวัดแบบ 
Likert 5 ระดับ โดยกำหนดค่าน้ำหนักของคะแนน ดังนี้ 

คะแนน 5 หมายถึง ระดับความพึงพอใจมากที่สุด 

คะแนน 4 หมายถึง ระดับความพึงพอใจมาก 

คะแนน 3 หมายถึง ระดับความพึงพอใจปานกลาง 

คะแนน 2 หมายถึง ระดับความพึงพอใจน้อย 

คะแนน 1 หมายถึง ระดับความพึงพอใจน้อยมาก 

เกณฑ์การแปลความหมายคะแนน จากคะแนนที่ได้นำมาหาค่าคะแนนเฉลี่ยและแปลความหมายคะแนนโดยอาศัย
เกณฑ์ ดังนี้ 

4.51. – 5.00 หมายถึง ระดับความพึงพอใจมากที่สุด 

3.51 – 4.50  หมายถึง ระดับความพึงพอใจมาก 

2.51 – 3.50  หมายถึง ระดับความพึงพอใจปานกลาง 

1.51 – 2.50  หมายถึง ระดับความพึงพอใจน้อย 

1.00 – 1.50  หมายถึง ระดับความพึงพอใจน้อยมาก 
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ตารางท่ี 4.1 : ผลการประเมินความพึงพอใจและการนำไปใช้ประโยชน์ 

รายละเอียดผลการประเมิน คิดเป็นร้อยละ  ร้อยละ 
ความ
พึง

พอใจ 

S.D. ข้อมูลวัดความพึงพอใจ 
5 
  

4 
  

3 
  

2 
  

1 
  

ค่าเฉลี่ย 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 

 
1.1 มีช่องทางการให้บริการที่หลากหลาย 

    
35.48 

 

33.87 

 

30.65 

 

0.00 0.00 4.05 
 

80.97 
 

0.82 

 
1.2 การให้บริการขั้นตอน ไม่ยุ่งยาก ซับซ้อน 

   
41.13 

 
41.94 

 

16.94 

 

0.00 0.00 4.24 

 

84.84 

 

0.73 

 

 
1.3 การให้บริการมีความสะดวก รวดเร็ว 

    
28.23 

 

38.71 

 

28.23 

 

4.84 

 

0.00 3.90 
 

78.06 
 

0.87 
 

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ      

 2.1 ให้บริการด้วยความสุภาพ เตม็ใจ ยินด ี

    
34.68 

 

45.97 

 

19.35 

 

0.00 0.00 4.15 

 

83.06 

 

0.72 

 

 2.2 ให้บริการด้วยความสะดวก รวดเร็ว 

    
37.10 

 

44.35 

 

18.55 

 

0.00 0.00 4.19 83.71 0.73 

 
2.3 ให้บริการตอบข้อซักถามปัญหาได้
น่าเช่ือถือ 

   
40.32 

 

50.81 

 

8.87 

 

8.20 0.00 4.31 86.29 0.62 

3. ด้านข้อมูล      

 
3.1 ได้รับความรู้เพิ่มขึ้น 

     
41.13 

 

31.45 

 

23.39 

 

4.03 

 

0.00 4.12 82.42 0.90 

 
3.2 ข้อมูลมีความถูกต้องตรงความต้องการ 

    
35.48 

 

57.26 

 

4.84 

 

2.42 

 

0.00 4.26 

 

85.25 

 

0.66 

 

 
3.3 ข้อมูลที่ได้รับมีประโยชน ์

    
 41.13 44.35 

 

14.52 

 

0.00 0.00 4.27 85.32 

 

0.70 

 

4. ภาพรวมความพึงพอใจในการให้บริการ 
24.19 

 

52.42 

 

23.39 

 

0.00 0.00 4.01 

 

80.16 

 

0.69 

 

 
 จากตารางที ่ 4.1  ผลการประเมินความพึงพอใจและการนำไปใช้ประโยชน์กิจกรรมการให้บริการ
คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี มีผลการประเมินมากที่สุดคือ ให้บริการตอบข้อซักถามปัญหาได้น่าเชื ่อถือ 
ร้อยละ 86.29 และมีผลการประเมินน้อยท่ีสุดคือ การให้บริการมีความสะดวก รวดเร็ว ร้อยละ 78.06 
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 การดำเนินโครงการการบริการให้คำปรึกษาและแก้ไขปัญหาเทคโนโลยีในชุมชนภาคใต้ชายแดน ตั้งแต่
วันที่ 1 ตุลาคม 2565 ถึง 30 กันยายน 2566 ผ่านทางช่องทางต่างๆ อาทิ สำนักงานคลินิกเทคโนโลยี อาคาร 4 
สถาบันวิจัยและพัฒนาชายแดนภาคใต้ มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา และช่องทางอ่ืน ดังนี้ 

4.1 โทรศัพท์ 073-299699 ต่อ 34000  
4.2 โทรสาร 073-299653  
4.3 ทางอีเมล์ suwaibah.y@yru.ac.th หรือ clinictech@yru.ac.th 
4.4 เว็บไซต์ http://srdi.yru.ac.th/clinic/ และ Facebook : @clinictech.yru 
 

ปัญหาและอุปสรรค  

 เนื่องจากเป็นช่วงเปลี่ยนเจ้าหน้าที่คลินิกเทคโนโลยี ส่งผลให้เจ้าหน้าที่ขาดความเข้าใจในการดำเนินงาน
ของคลินิกเทคโนโลยี การเก็บข้อมูล การประสานงาน บางครั้งเจ้าหน้าที่ไม่ได้รับอีเมลจากผู้ประสานงานเนื่องจาก
ถูกอีเมล์ส่งไปยังอีเมล์เจ้าหน้าที่คนก่อน และจากการลงพื้นที่เชิงรุกมากขึ้นจึงพบปัญหาว่าประชาชาชนทั่วไป 
ผู้ประกอบการ กลุ่มต่างๆ หรือแม้แต่หน่วยงานรัฐในพ้ืนที่ยังไม่ทราบว่ามีหน่วยงานคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัย
ราชภัฏยะลา   
 
แนวทางแก้ไข/ข้อเสนอแนะ 
 1. ประสานงานลงพ้ืนที่เชิงรุกให้มากขึ้น เพ่ือเผยแพร่ข้อมูลบริการให้คำปรึกษาให้เป็นที่รู้จักให้มากข้ึน 

  

mailto:suwaibah.y@yru.ac.th%20หรือ
http://srdi.yru.ac.th/clinic/%20และ


 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ก 
ภาพกิจกรรม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 
 

 
 
 
 



 
 

 
 



 
 



 
 

 
 



 
 

 
 



 
 

 
 



 
 

 
 
 
 
 

 



 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ข 
โครงการที่ได้รับการอนมุัต ิ

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

























 
 

   


